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(Hirdetmények)

EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és az élelmiszerek minGségrendszereirdl sz6lé
1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének a) pontja alapjin

(2013/C 68/05)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (1) 51. cikke alapjan jogot kelet-
keztet a kérelem elleni felszolaldsra.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE

a mezlgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmegjel6léseinek
oltalmdrdl (2)

,GACHE VENDEENNE”
EK-sz.: FR-PGI-0005-0860-23.02.2011
OF ( X ) OEM ()

1. Elnevezés:

,Gache vendéenne”

2. Tagéllam vagy harmadik orszdg:

Franciaorszag
3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:

3.1. A termék tipusa:

2.4. osztaly: Kenyér, péksiitemények, cukrdszsiitemények és egyéb pékdru

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa:

A ,Giche vendéenne” frissen, egészben kindlt finompékdru. Alakja kotelez8en ovilis. Vékony, arany-
barna héjan hosszanti iranyban hiz6dé bemetszés lathatd. A héj szine a bemetszés tengelyében
vildgosabb, koriilotte sotétebb.

A ,Giche vendéenne” belseje tomor, egységes szind, omlés és lagy dllagt, tejes iztl. A pékdru {zében
kiilonosen er6teljes és meghatdrozé a tejszin és a vaj aromdja, amelyek vanilia- és narancsvirdg-
aromaval is kiegésziilhetnek, és a tészta elkészitése sordn alkohol hozzdaddsdval még jobban érvényre
juttathatok.

() HL L 343, 2012.12.14., 1. o.
() HL L 93., 2006.3.31., 12. o. Felvaltotta a mezdgazdasdgi termékek és az élelmiszerek mindségrendszereirdl szolo,
2012. november 21-i 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

A ,Giche vendéenne™-t a forgalomba hozatalt megel6z8en egyesével, szeletelés nélkiil csomagoljdk.
Minimdlis tomege 300 gramm. Mélyfagyasztott el6formdzott tésztabdl torténd elallitasa tilos.

Nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termék esetében):

A ,Giche vendéenne” receptje szerint az el@illitdshoz kizdr6lag a kovetkezékben felsorolt alap-
anyagok haszndlhatok. Az egyes alapanyagok tulajdonsagait és terméken belili ardnyat az aldbbi
tdblazat ismerteti.

Alapanyagok Terméken beliili ardny és tulajdonsigok
Liszt Legaldbb 42 %, a kovdszhoz haszndlt lisztet is beleértve
Legalabb 55-0s kédu, kenyérsiitésre alkalmas buzaliszt
A siitGipari mindséget meghatdrozé W-érték legaldbb 200
Osszes fehérjetartalom: legaldbb 10,5 %
A kovetkezd anyagok adhatok a liszthez: glutén, buzamalataliszt (legfeljebb 0,3 %), szdjaliszt
(legfeljebb 0,3 %), aszkorbinsav (legfeljebb 300 mg/kg)
Lisztjavité hozzdadasa tilos
Tojés Legaldbb 10 %
Friss tojasok vagy egész, folyékony, friss tojdsok, amelyek szdrazanyag-tartalma legaldbb 23 %
Vaj Legalabb 10 %
Friss vaj vagy vajkoncentratumbdl rekonstitudlt vaj
Tejszin Legaldbb 5 %
A tejszin zsirtartalma legaldbb 30 %
Cukor Legaldbb 10 %
Szachar6z és|vagy invertcukor
Kovész Hasznélata kotelezS. A kovdsz a terméket elGallitd tizemben késziil.
Friss  siitGé- | Legfeljebb 2 %
lesztd
Tengeri s6 Legaldbb 0,8 %, legfeljebb 1 %
Aromdk  és | Kihagyhatok.
alkoholfélék
Hasznalatuk esetén:
— az alkohol legaldbb 40 fokos
— felhaszndlhaté aromdk: természetes vagy természetazonos vaniliaaroma, narancsvirdgviz
Tej, viz Legfeljebb 10 %, a kovészkészitéshez felhasznalt tejet és vizet is beleértve

Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetében):

Az elgdllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni:

A ,Giche vendéenne” készitése kizdrdlag a meghatarozott foldrajzi teriileten folyik.

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok:

A ,Gache vendéenne” csomagoldsit a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végezni. Ez a kovetel-
mény egyfel6] lehet6vé teszi a termék frissességének biztositasat, mivel csokkenti a kiszaradds veszé-
lyét. Masfel6l hozzdjarul a mindség megGrzéséhez, hiszen a gyors csomagoldsnak koszonhetSen
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megel6zhetd, hogy a termékre jellemzd vaj- és tejszinaroma kedvezétlen valtozdson menjen at. Ezért
a terméket a siités utdn, a kihiléshez sziikséges id§ figyelembevétele érdekében legfeljebb 2 és fél 6ra
elteltével perfordlatlan zacskoba kell csomagolni.

3.7. A cimkézésre vonatkozo egyedi szabdlyok:

A ,Gache vendéenne” cimkéjén szerepelniiik kell a kovetkez§ jeloléseknek:
— az OFJ megnevezése: ,Gache vendéenne”,
— a tandsit6é szerv neve és cime,

— az eurdpai uniés OFJ-logd ésfvagy az ,Indication géographique protégée” (oltalom alatt 4llo
foldrajzi jelzés) jelolés.

4. A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozdsa:

Az érintett foldrajzi teriilet a kovetkezd:
Vendée megye: a megye Osszes kantonja.

Loire-Atlantique megye: a megyének a Loire-tol délre fekvd teljes teriilete, vagyis a kovetkezd kanto-
nok: Clisson, Aigrefeuille sur Maine, Légé, Machecoul, Saint-Philbert de Grand Lieu, Bourgneuf en
Retz, Pornic, Paimboeuf, Saint Pere en Retz, Le Pellerin, Bouaye, Rezé, Vertou, Basse Goulaine, Vallet,
Le Loroux Bottereau, Nantes (a Loire-tol délre fekvd rész), Saint Herblain Ouest-Indre (a Loire-tol
délre fekvd rész).

Maine-et-Loire megye: a megyének a Loire-t6l délre fekvd teljes teriilete (Saumurig), vagyis a kovet-
kezd kantonok: Champtoceaux, Montevrault, Beaupréau, Montfaucon, Cholet, Cholet 1, Cholet 2,
Cholet 3, Chemillé, Saint-Florent-Le-Vieil, Vihiers, Montreuil-Bellay, Saumur, Saumur Sud, Doué la
Fontaine, Gennes, Ponts-de-Cé, Thouarcé.

Deux-Seévres megye: Mauléon, Argenton Chateau, Bressuire, Cerizay, Montcoutant, Parthenay, Secon-
digny, Coulonges sur I'Autize, Mazieres en Gatine, Champdeniers, Saint Maixent, Niort, Fontenay-
Rohan-Rohan, Mauzé Le Mignon, Thouars, Saint Varent és Prahecq kanton.

Charente-Maritime megye: Marans, Courcon, La Rochelle, La Jarrie, Surgeéres, Aigrefeuille d’Aunis,
Tonnay-Charente és Rochefort kanton.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:
5.1. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:

A foldrajzi teriiletet Vendée megye egésze, Loire-Atlantique és Maine-et-Loire megyének a Loire-t6l
délre fekvé teriiletei, valamint Deux-Sevres megye nyugati és Charente-Maritime megye északi része
alkotjdk.

Ezen a teriileten — amely megfelel a ,Giche vendéenne” hagyoményos eldallitasi teriiletének — szdmos,
finompékarut készit§ izem miikodik, amelyek rendszeresen és nagy mennyiségben készitik a ,Gache
vendéenne’-t, és torekednek a termék elnevezésének népszertisitésére.

Emberi tényezdk

A ,Gache vendéenne” eredete a Vendée megye jellegzetes, sovénnyel koriilkeritett mezdkkel szabdalt
tdjathoz (az tgynevezett ,bocage vendéenhez”) kapcsolodd iinnepi hagyomdnyok keretében, hazilag
készitett siiteményekre vezethet§ vissza: a hisvéti iinnepek alkalmaval fogyasztott, ,pacaude” néven
ismert kaldcsra, valamint az eskiivéi siiteményre, amelynek hagyomdnya a 19. szdzadra vagy talin
még anndl is régebbi id6kre nyulik vissza.

Katolikus szokds szerint a ,pacaude” tésztdjat nagypénteken dagasztottdk, a kaldcsot nagyszombaton
sutotték meg, és a hiusvéti misérdl hazatérve fogyasztottak el. Az 1920-as évektsl a ,Gache vendé-
enne” készitésével — amely addig csak csalddi keretek kozott folyt — pék- és cukrdszmesterek is
foglalkozni kezdtek, akik addigra mdr mintegy fél évszdzada jelen voltak a vidéki telepiiléseken.

A ,Gache vendéenne” készitése a helyi szakértelemre alapozva, lassan végzett dagasztdson, ellendrzés
melletti kelesztésen és a termék ovdlis alakira formdzdsin keresztiil torténik.
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A kelesztés mindig két szakaszra tagolédik. Az els6 szakasz (a tészta pihentetésének szakasza, az
tgynevezett ,pointage”) a dagasztds végétSl a formdzds kezdetéig tart. A mdsodik szakasz (a tészta
kidolgozasdnak szakasza, az dgynevezett ,apprét’) a formdzdstdl a siitésig terjed.

A ,Giche vendéenne” készitésével foglalkozd iparosok, illetve tizemek a termelési struktdrdjukt6l
fiiggen két killonbozs erjesztési (kelesztési) médszert alkalmazhatnak: a legaldbb 4 éran ét tarté
kozvetlen kelesztést, illetve a legfeljebb 24 6rdn 4t folytatott irdnyitott kelesztést. A kisiparosok
szdmdra a hosszi folyamat jelenti a jobb megolddst, mivel annak sordn a kelesztés részben hiits-
kamraban is folyhat, igy az elkészitett tészta tobb adagban is kistithetS. Mindkét kelesztési mddszer
esetében nagyon fontos torekedni arra, hogy fennmaradjon az erjesztGanyagok természetes aktivitdsa,
mert ezaltal biztosithat6 a végtermékek mindségének egyontetiisége. Az erjedési folyamat egyrészt a
tejélesztS tipusd erjesztGanyagok tevékenységén, mdsrészt a terméket elGdllité tizemben készitett
kovész, valamint siitGéleszt§ alkalmazdsdn alapul.

Tekintve, hogy Vendée megye mindig is fontos tejtermeld régié volt, természetes, hogy a ,Gache
vendéenne” hozzdval6i kozott a tejszin is szerepel. Az a tény, hogy a ,Beurre Charente-Poitou”
oltalom alatt all6 eredetmegjeloléssel ellatott vaj termelése a ,Gache vendéenne” foldrajzi teriiletén
beliil folyik, tovabbi bizonyitéka annak, hogy a tejszintermelés hagyomdnyos tevékenységnek szdmit
a térségben.

5.2. A termék sajdtossdgai:

A ,Gache vendéenne”-t mindenekeldtt megjelenése killonbozteti meg Vendée egyéb finompékaruitdl
és siiteményeitSl: alakja ovilis, és fels§ részén hosszanti irdnyban hiz6dé bemetszés lathato.
Belseje tomor, sirt, nagyon killonboz8 a vendée-i brids belsejének allagatdl, amely sokkal konnye-
debb és foszlosabb. A ,Gache vendéenne” a szdjban omlds és lagy allagd, tejes izd.

A terméket emellett az is megkiilonbozteti mds finompékdruktdl, hogy készitéséhez tobb tejszint,
vajat, tojast és cukrot haszndlnak. A tejszinnek koszonhetGen a ,Giche vendéenne” izében kiilonosen
erSteljesen érvényesiilnek a tejszinre és a vajra jellemzd tejes aromak.

Az a tény, hogy a tejszin elhagyhatatlan 6sszetevdje a tésztanak, megalapozta a termék hirnevét, és
hozzdjérult ahhoz, hogy hires hagyoméanny4 valt ,Gache vendéenne”-t fogyasztani hasvétkor, hiszen e
jeles alkalomkor a tejszin tette iinnepibbé a kaldcsot.

5.3. A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemz6i kozotti vagy (OFJ esetében) a termék
kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozitti okozati kapcsolat:

A ,Giche vendéenne” foldrajzi eredetével valé kapcsolat a termék mindségén és régmalt idSkre
visszanydlé hirnevén alapul.

53.1. A termék mingsége

A ,Giche vendéenne” mingsége és kiilonlegessége a készitdi altal az évek hossza sordn 4t kifejlesztett
szakértelmen alapul. A ,Géche vendéenne” belsejét jellemz8 tomorség a lassan dagasztott, a kovész és
a suitéélesztS egyiittes hatdsdnak koszonhet8en jol megkelt tésztira vezethetd vissza.

Az élesztés két szakaszdnak egyiittes eredményeként alakulnak ki a ,Gache vendéenne” aromdi és
jellegzetes allaga.

A ,Giche vendéenne” receptjének kiilonlegessége, hogy a tejszin is szerepel a hozzévalok kozott, ami
a jelent8s helyi tejszintermeléssel és a vallasos tinnepekhez méltd, ,gazdag” siitemény készitésének
szandékdval magyardzhato. A tejszin a tejtermékekre jellemz$ aromakat kolesonoz a ,Gache vendé-
enne”-nek.

A Vendée-ban él6k szaktuddsa és dinamizmusa lehetdvé tette, hogy a ,Gache vendéenne” el@dllitdsa
nagyobb méreteket oltson. A csaladi korben folyd stiteménykészitésbdl fokozatosan kifejlgdott az
élelmiszer-ipari szakemberek irdnyitdsa alatt foly6 tizemi termelés, amely ugyanakkor megdrizte a
termék kiilonleges tulajdonsdgait.

A szakemberek igyekeztek fenntartani a kényes egyensilyt a hagyomdny és a modern termelési
eljardsok kozott annak érdekében, hogy megdrizzék ennek a hosszd miltra visszatekintd, erés
hagyoményokkal rendelkezd terméknek az eredetiségét.

A hagyomdny a pékmesterek szaktuddsival 6tvozve vezetett a ,Gache vendéenne” ismertségének és
elismertségének fokozoddsidhoz. A hagyomdnyok fenntartdsinak tudhaté be az is, hogy a ,Giche
vendéenne” a régi6 gasztrondmiai orokségének egyik pillérévé valt.
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5.3.2. Hirnév

Vendée jellegzetes, sovényekkel koriilkeritett mez8kre tagolt vidékén a mai napig szokds, hogy a
hisvéti innepek alkalméval ,Gache vendéenne™-t fogyasztanak.

E szokds fennmaraddsan tilmenden éltaldnossd valt a termék el6dllitasa és fogyasztdsa. Mig a ,Gache
vendéenne”-t eredetileg hdziasszonyok készitették, késébb a pékmesterek altal kindlt termékek kozé is
bekeriilt. Ezzel 6sszefuggésben a ,Giche vendéenne” ma mdr az év barmely idGszakaban, Francia-
orszdg egész teriiletén, s6t kiilfoldon is kaphaté.

A Vendée-ben mikods kilonbozd gazdasagi szereplSk dinamizmusdnak koszonhetGen a termék
egész évben megtaldlhaté a pékségekben és a nagy élelmiszeriizletek finompékaru-részlegén.

A ,Gache vendéenne” eredeti receptje alapjan egyértelmiien a hagyomdnyos finompékaruk kozé
tartozik — tobbek kozott a vendée-i briéshoz hasonldan.

A ,Gache vendéenne”-r8l szdmos mii mint a régié hagyomdnyos termékeinek egyikér6l emlékezik
meg. A ,Produits du terroir et recettes traditionnelles de Vendée” (Vendée helyi termékei és hagyo-
ményos receptjei) cimd, 2003-ban megjelent konyv emliti a hosszi multra visszatekint§ vendée-i
kaldcskészitési hagyomanyokat. Jean-Pierre Bertrand ,Pains et gateaux traditionnels de Vendée”
(Hagyomanyos vendée-i kenyerek és siitemények) cimd 1999-es mvében kifejti a ,Gache” szé
eredetét, és lekozol egy hagyomanyos receptet.

A termék hirneve tehdt szoros kapcsolatban dll a névvel, és a foldrajzi teriiletnek tulajdonithato.
Mindezek alapjdn kijelenthet$, hogy a ,Gache vendéenne” kiilonleges helyet foglal el a brids jellegi
péksiitemények kozott.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére:

(az 510/2006/EK rendelet (%) 5. cikkének (7) bekezdése)

https://www.inao.gouv.fr/fichier/ CDCIGPGachevendeenneV2.pdf

() L. 2. lébjegyzet.
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