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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezfgazdasigi termékek és az élelmiszerek mingségrendszereirdl sz6l6
1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének a) pontja alapjin

(2013/C 60/06)

Ez a kozzététel az 1151/2012[EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (') 51. cikke alapjdn jogot kelet-
keztet a kérelem elleni felszélaldsra.
EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE

a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmegjel6léseinek
oltalmdrél ()

,QUESO LOS BEYOS”
EK-sz.: ES-PGI-0005-0806-22.04.2010
OF ( X ) OEM ()

1. Elnevezés:

»Queso Los Beyos”

2. Tagéllam vagy harmadik orszdg:

Spanyolorszag.

3. A mezGgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:
3.1. A termék tipusa:

1.3. osztdly: Sajtok

3.2. A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhatd elnevezés vonatkozik:

A ,Queso Los Beyos” oltalom alatt dll6 foldrajzi jelzés a nyers vagy pasztorizélt, nem kevert tehéntej-
bél, juhtejbdl vagy kecsketejbdl alvasztdssal készilt, legaldbb 20 napig — vagy nyers tejbdl torténd
elgallitds esetén legalabb 60 napig — érlelt azon sajtokra terjed ki, amelyek megfelelnek a termékle-
irdsban meghatérozott kovetelményeknek, és az aldbbiakban leirt valamennyi tulajdonsdggal rendelkez-
nek.

Fizikai tulajdonsdgok

Alak: henger alakii, als6 és felsé lapja sik vagy enyhén homort.
Meéret: magassdga 6-9 cm, dtmérSje 9-10 cm.
Saly: 250-500 gramm.

Kémiai jellemzd8k

Szdrazanyag-tartalom: legalabb 50 %.

() HL L 343, 2012.12.14,, 1. o.

() HL L 93, 2006.3.31., 12. o. Felvdltotta a mezdgazdasdgi termékek és az élelmiszerek mindségrendszereirdl szolo,
2012. november 21-i 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet.
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3.5.

3.6.

3.7.

Zsirtartalom a szdrazanyagban: legaldbb 45 %.
Fehérje a szdrazanyagban: legaldbb 30 %.

Erzékszervi tulajdonsdagok
Kérge vékony, egyenetlen, szine a tejalapanyagtdl fiiggSen — vagyis aszerint, hogy tehén-, kecske-, illetve
juhtejbdl késziilt-e — a krémsdrgdtdl vagy halvanysdrgdtdl a vildgosbarndig terjed.

A sajttészta félkemény vagy kemény, zdrt, erjedési lyukak nélkiili, kevés mechanikai eredetdi repedést
mutat, a vagasfeliileten torékeny vagy morzsalodo, szine a kecsketejbdl készilt sajtok esetében fehér, a
juh- vagy tehéntejbdl készilt sajtok esetében elefdntcsont vagy halvinysdrga.

Allaga szildrd, egyltalin nem vagy nagyon kevéssé rugalmas, kozepesen vagy erdsen omlds.

Az illat és az aroma ldgy, a tejtermékekre jellemz8, a juhsajtok és a kecskesajtok esetében intenzivebb,
kissé a tejalapanyagot adé fajra emlékeztet.

[ze ligy, a juhsajtok esetében intenzivebb, a juh- és kecskesajtoknal a fajra jellemz6 enyhe jegyeket
mutat, kissé sos, enyhén savanykds, kellemes és kiegyenstlyozott; az utéiz a tehéntejbdl késziilt
sajtokndl a friss tejre emlékeztet, a juh- és kecskesajtok esetében intenzivebb és tartdsabb.

Nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében):
Tehén-, juh- vagy kecsketej, tejélesztd, kalcium-klorid, tejolté és so. A sajtok jelenleg is a hagyomd-
nyosan felhasznalt 6sszetev6kbdl késziilnek.

Takarmdny (kizdrolag dllati eredetii termékek esetében):

Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani:

Az eléillitds valamennyi mveletét, az érlelést is beleértve, a meghatdrozott foldrajzi teriileten hajtjdk
végre.

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok:

A cimkézésre vonatkozd egyedi szabdlyok:

Azokon a sajtokon, amelyek teljesitik az ahhoz sziikséges kovetelményeket, hogy oltalom alatt 4ll6
foldrajzi jelzéssel keriiljenek forgalomba, az egyes gyartok sajat cimkéjén kiviil (kereskedelmi cimke) el
kell helyezni a termékazonossdgot tantsitd szdmozott cimkét, és ezen fel kell tiintetni az ,Indicacion
Geografica Protegida” (oltalom alatt all6 foldrajzi jelzés) és a ,Queso Los Beyos” feliratot, valamint az
OF logdjat. A fogyasztok esetleges megtévesztésének megelGzése érdekében a kereskedelmi cimkén
nagybettivel fel kell tiintetni, hogy a sajt elédllitdsdhoz felhasznalt tej mely dllatfajtdl szdrmazik.

A foldrajzi teriilet tomoér meghatirozasa:

A meghatdrozott foldrajzi teriiletet, amelyen a ,Queso Los Beyos” OFJ-vel elldtott sajtok el&allitdsa és
érlelése folyik, Oseja de Sajambre, Amieva és Ponga kozségek teriilete alkotja; az els§ kozigazgatdsilag
Kasztilia és Ledn autondém kozdsséghez tartozik, mig Ponga és Amieva az Asztdriai Hercegség
autoném tartoméanyhoz.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:

. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:

A foldrajzi teriilet természetes hatdrait a korilotte elhelyezkedd hegységek hatdrozzdk meg: délen a
Kantdbriai-hegység, keleten a Picos de Europa nyugati tombjének nyulvdnyai, északon a Sierra de
Fontecha és nyugaton a Cordal de Ponga. E hegyi kornyezet megnehezitette a kozlekedés fejlédését,
mivel két pont kozotti tdvolsig megtételéhez nagy magassigban levé hdgdkon és nehezen jarhatd
hegyszorosokon kell atkelni.
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Ezzel szemben a teriilet belsejében, a domborzati viszonyok — noha szintén rejtegetnek nehézségeket —
kedvez6bbek, és olyan akadalytalanabb kozlekedést biztositd Gsvények és utak kialakitdsat tették lehe-
t6vé, amelyek Osszekotik a teriilet falvait és elvezetnek a kozosen gondozott kardmokhoz; ily médon a
kozigazgatasi hatdroktdl fuggetlen, egységes, hasonlé szokdsvildggal és szamos kozos jeggyel jellemez-
het§ terilet jott létre.

A foldteriilet mintegy egyharmadit az év nagy részében legel6ként hasznositjak.

A tengerszint feletti magassdg alapjan nagy vonalakban hdrom kiilonféle tajtipus killonboztethet meg,
amelyek mindhdrom telepiilés teriiletén megtaldlhatok: a magasabb teriileteken szabélytalan alakii
sziklas hegycsticsok és a szikldk kozé ékel6d6 magashegyi legel6k (hegyszorosok) valtakoznak; a
kozepes magassigl teriileteket elszort zold legelSkkel tarkitott erdéség boritja; az alacsonyabban
fekvs vidékeken pedig elszort facsoportokkal tarkitott kaszdlok teriilnek el.

A teriilet hegyrajza kétségkiviil donts szerepet jitszott ennek az egyediildlld sajtfajtinak a kialakulds-
ban, amelyhez az alapanyagot a helyi lakosok szdmara kevés lehetGséget kindld életmdd eredménye-
képpen megmaradd tej kindlta. A kozlekedési utak kialakuldsdt nagyban megnehezit§ fent emlitett
koriilmények, amelyek ugyanakkor a meghatdrozott teriiletet alkot6 telepiilések kornyezetében kedve-
z8bbek, meghatdrozd szerepet jdtszottak abban, hogy szoros kapcsolat alakult ki az év adott szaka-
szdban a hdgokon taldlhaté kardmok koriil egyutt €16 helyiek kozott, akik a kozos élettér mellett
életmddjukban is osztoztak, ami a rendelkezésre allo eréforrasok kozos felhaszndldsdhoz és végered-
ményben a Queso Los Beyos elédllitdsahoz vezetett.

A talaj jellemzdi szintén meghatdrozdak voltak, hiszen el@segitették az évszakok dltal erdteljesen
meghatdrozott erdémiivel-legeltetd (extenziv) tevékenységeken alapuld, a kiilonboz6 magassigoktl
és a legelSk Osszetételétdl fiiggs hagyomdnyos termelési és dllattartdsi rendszer alkalmazdsat. A tej és a
his hasznositdsdn alapulé vegyes gazddlkodds két f6 tevékenység kibontakozdsdhoz vezetett: az egyes
allatfajok novendékeinek tenyésztéséhez, illetve sajt készitéséhez a szoptatdst vagy az elvédlasztdst
kovetden megmaradt tejbdl.

A teriilet sajatossdgaitdl fuggSen — amelyek még egy-egy telepiilésen belul is vagy az egyik, vagy a
madsik fajnak kedveztek inkdbb - a nydjak és csorddk osszetétele hagyomdnyos jellegzetességeket
mutatott; {gy tehdt a pdsztorok vagy tehenet, vagy juhot, vagy kecskét tartottak, vegyes nydjaik ritkdn
voltak, kovetkezésképpen a tejbdl nyert termék juhsajt, kecskesajt vagy tehénsajt volt, és kevert tejbdl
alig késziilt sajt: mindez e sajtfajta kialakuldsdnak egyik meghatdrozé tényezdje volt.

A teriilet jellegzetességei meghatdrozd szerepet jatszottak a sajt kialakuldsdban; emellett maga a sajt-
készitési eljards, amelyet a teriilet jellegzetességeinek fiiggvényében e telepiilések lakoi alakitottak ki,
szintén ranyomja bélyegét a végtermékre.

A termék sajdtossdgai:

A termék sajatos jellege mindenekel6tt kiils6 megjelenésében nyilvanul meg, amely ezt a sajtot alap-
vetden megkiilonbozteti a meghatdrozott teriilet kornyezetében készitett valamennyi sajtfajtatol. A
Queso Los Beyos sajt kis méretérdl és az atmérdjénél valamivel kisebb magassdgardl ismerhetd fel.
A sajt kis mérete nem a véletlen mive: ez a méret gyorsabb lecsopogtetést és szdritdst tesz lehetdvé,
melynek annyiban van jelentGsége, hogy a savd eltavolitisa kezdettdl fogva a formdzds fazisa alatt
torténik, mely fizisban a savé a gravitdcié révén tdvozik az alvadékbdl, igy az a sajt salydndl fogva
préselédik ossze; e modszer, amelyet a mai napig megdriztek, meghatdrozé6 médon befolydsolja a
sajttészta allagdt és megjelenését, igy sajatos jelleget kolcsonoz a sajtnak. A moédszer killonosen a
sajttészta jellegét hatdrozza meg, amely zdrt és a vagdsfelileten torékeny vagy morzsdlodd: ezek a
termék sajatos megkiilonboztetd jegyei. A tehéntejbdl készitett sajtok ize lagyabb, mig a kecsketejbdl és
a juhtejbdl elééllitott sajtoké intenzivebb, és az alapanyagul szolgdlé tejre emlékeztet, azonban mindig
— az el@illitds mddjanak, alapvetden a tejalvadds médjanak tulajdonithaté — enyhe savas jegyeket mutat,
amelyek hozzdjarulnak az izdrnyalatok kifejez6désének mérsékléséhez.

A tehén-, kecske- vagy juhtejbdl készitett sajtok hagyomdnyos el6dllitasardl szimos szoveg beszdmol,
példdul a kovetkez8k: A Los quesos artesanales de Asturias (1985) (Asztiria kézmives sajtjai) cimd
irdsban az olvashat6, hogy ,A Queso Los Beyos késziilhet tehén-, kecske- vagy juhtejbdl, de a helyi
hagyomadny szerint a kiilonboz§ fajok tejét nem volt szokds keverni”; José A. Fidalgo Sdnchez Asturias,
parada y fonda (1988) (Asztiria: kellemes pihend, kiadés étkezés) cim( irasdban ugyanerrdl szamol be;
hasonléképpen ir szerz6tdrsaival Enric Canut a Quesos (1992) (Sajtok) cimd mvében, illetve ugyand a
Manual de quesos, queseros y quesomanos (Sajtok, sajtkészit6k és sajtimddok kézikonyve) cimd konyvében,
amelyben igy ir: a sajt ,teljes tehén-, kecske- vagy juhtejbdl késziil, de a tejeket nem keverik Gssze”.
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5.3. A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi kozitti vagy (OFJ esetében) a termék

kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti okozati kapcsolat:

A sajt, amely nevét a Sella folyd altal a mészkdsziklakba véjt hatalmas Los Beyos szorosrdl kapta,
szdrmazdsi helyének koszonhetSen hagyomdnyosan nagy hirnévnek 6rvend.

A foldrajzi terillet és a termék kozotti kapcsolatot elsGsorban ez a hirnév bizonyitja. E kapcsolatrél
szamos irdsos emlék tantskodik. Sebastidn de Mifiano ird, torténetiré és foldrajztudds 1827-ben
megjelent foldrajzi és statisztikai szétdra kifejezetten kiemeli e sajt j6 mindségét, de a kordbbi id6kbdl
is maradtak fenn erre vonatkozé irodalmi hivatkozdsok, tobbek kozott Ensenada mdrki 1752. évi
kataszteri Osszeirdsiban és a teriilet telepiiléseinek 1779. évi elsd szabdlyrendeleteiben. Késébb is
szdmos konyv és egyéb irds tett emlitést e termékrdl vagy tette azt fGszerepldjévé, olyannyira, hogy
Juan Gabriel Pallarés 1998-as Guia de productos de la tierra (A tdj termékeinek kalauza) cimd irdsdban a
,kelet ékének” és a ,hegyszorosok gyermekének” nevezi e sajtot.

A sajt hirnevérdl szdmos gasztronémiai konyv is tantiskodik, amelyek kiilon is megemlitik: az 1929-es
Guia del buen comer espafiol (A jo spanyol étkek kalauza) a sajt kiemelked§ tulajdonsdgaként annak
Jfenséges izét” jeloli meg; az 1962-ben megjelent Lecciones de cocina regional (Bevezetés a regiondlis
konyhdba) ,nagyon j6 {zG” sajtként hivatkozik ra; mig a Comer en Asturias (1980) (Etkezés Aszttridban)
és az 1983-ban megjelent Cocina prdctica de los quesos de Espafia (A spanyol sajtok gyakorlati kalauza)
egyarant a legkivalobb asztariai sajtok kozott emliti. Az El Gran libro de la cocina asturiana (1986) (Az
aszttriai konyha nagykonyve) szintén foglalkozik e sajttal, és a ,Los Beyos szoros jellegzetessége”-ként
azonositja.

A sajtot kezdetben csalddi fogyasztasra termelték vagy a bérleti dij kifizetésére hasznaltdk, késébb -
kisebb mértékben ugyan, de — ajandékként, fizet- vagy csereeszkozként szolgdlt, de a tejfelesleget
felhaszndlva kozvetlen bevételforrasként is hasznositottdk. Ezek a tevékenységek eredetileg a helyi
kereskedelemre korldtozédtak, majd a teriilettel hataros telepiilések — mint Cangas de Onis — piacainak
létrejottével mds teriileteken is megjelentek. Egyesek szerint a sajt ez utdbbi piacon kapta a nevét, 1évén,
hogy a Los Beyos szoros teriiletérdl szdrmazott.

Szintén e telepiilésen vett részt a sajt a Picos de Europa régi6jabdl szarmazé sajtok kidllitdsan és
vésaran, melynek kezdetei az 1942. évi Gszi vdsdrig nyudlnak vissza. A kozséghdzan fellelhetd doku-
mentumok tandsitjdk a sajt részvételét e versenyen, ahol a kozeli vidékek sajtféleségeivel egyiitt
tovdbbra is az egyik fGszereplének szdmit. A Queso Los Beyos ezenkiviil sajit versennyel is biiszkél-
kedik. A La Nueva Espafia cimd asztariai napilap 1984. december 10-én adott hirt arrél, hogy ,Ponga
kozség tegnap Ota sajat Queso Los Beyos versennyel rendelkezik”. Az ugyanebben az évben megjelent
mds sajtocikkekben a kovetkezSk olvashatok: ,A Los Beyos sajt mint gazdasdgosztonzd”, ,Egyre né a
Los Beyos sajt népszertisége”. 2004. mdjus 28-dn a La Voz de Asturias cimd lap hirtil adta, hogy a XXI.
Los Beyos sajtversennyel egy id6ben megrendezésre keriilnek a Los Beyos gasztrondmiai napok.
Amieva kozségben 1992 ota szintén megrendezik a sajtversenyt. A polgdrmesteri hivatalokban
megtaldlhatok a résztvevSk listdjat, a zsiiri Osszetételét, a dijak Osszegét és a dijazottak jegyzékét
tartalmazo iratok.

A teriileten fekvé hdrom telepiilés termelinek részvételével és nagy érdekl6dés mellett megrendezett
versenyekrdl a sajté a mai napig beszdmol.

Hivatkozds a termékleirds koézzétételére:

(Az 510/2006/EK rendelet (%) 5. cikkének (7) bekezdése)

http:/[www.magrama.gob.es/es/alimentacion/temas/calidad-agroalimentaria/pliego_queso_los_beyos_
versi%C3%B3n_7.6.2012_tcm7-211510.pdf

() L. 2. lébjegyzet.
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