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Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalméardl sz6lé 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése

alapjan

(2012/C 294/10)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (*) 7. cikke alapjan létrejon a kérelem elleni kifogas
joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat hénapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsdghoz.

3.2.

3.3.

3.4.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
,TROTE DEL TRENTINO”
EK-sz.: IT-PGI-0005-0965-17.02.2012
OF] (X ) OEM ()

Elnevezés:

,Trote del Trentino”

Tagillam vagy harmadik orszdg:

Olaszorszag

A mezGgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:

. A termék tipusa:

1.7. osztaly: Friss hal, puhatesttiek és rakfélék, valamint ezekbdl késziilt termékek

A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhaté elnevezés vonatkozik:

A ,Trote del Trentino” oltalom alatt dll6 foldrajzi jelzés a szivarvanyos pisztrang (Oncorhynchus mykiss)
fajhoz tartozé lazacfélék 4. pontban koriilirt elGéllitasi teriileten tenyésztett egyedeit jeloli. A termék
forgalomba keriiléskor az aldbbi tulajdonsdgokkal rendelkezik: a hat zoldes szind, egy-egy rdzsaszin
csikkal az oldalakon; a has fehéres, a testen, valamint a hdt- és farokuszén elszértan sotét foltokkal. A
testindex (Condition Factor) az 500 g-nal kisebb tomegi halak esetében 1,25, az 500 g-ndl nagyobb
tomeg( halak esetében pedig 1,35 alatt marad. A teljes zsirtartalom 6 %-ndl kevesebb. Husa fehér vagy
lazacrézsaszind; tomor, puha, sovany, kellemesen lagy halizl, enyhe édesviz-illatd, iszapos mellékiztd]
mentes. Csekély mértékd mellékiz megengedett, a termék geozmintartalma 0,9 pg/kg-ndl alacsonyabb,
és az izomtomorség legnagyobb ereje nyomds hatdsdra 4 N vagy anndl magasabb érték.

Nyersanyagok (kizdrolag feldolgozott termékek esetén):

Takarmdny (kizdrolag dllati eredetdi termékek esetén):

A halak takarmdnyozdsa a hagyomdnyokhoz hiven, az dllandésult szokdsok betartdsdval torténik.
Eppen ezért géntechnoldgidval modositott anyagokat nem tartalmazd, a hatdlyos jogszabédlyoknak
megfelel§ bizonylatokkal rendelkez8 takarmdnyok alkalmazhaték.

A ,Trote del Trentino” OF] hisa jellegzetes minéségének kiemeléséhez az aldbbi alapanyagok haszné-
lata engedélyezett:

1. gabonafélék, szemes termények, az ezekbdl késziilt termékek és melléktermékeik, beleértve a fehér-
jekoncentrdtumokat is;

2. olajos magvak, az ezekbdl késziilt termékek és melléktermékeik, beleértve a fehérjekoncentratu-
mokat és olajokat is;

() HL L 93., 2006.3.31., 12. o.
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3.5.

3.6.

3.7.

3. hivelyes pillangés névények magvai, az ezekbdl késziilt termékek és melléktermékeik, beleértve a
fehérjekoncentratumokat is;

4. gum6s novények lisztje, az ezekbdl készilt termékek és melléktermékeik, beleértve a fehérjekon-
centratumokat is;

5. halakbol és|vagy rakfélékbdl készilt termékek és melléktermékek, beleértve az olajokat is;
6. moszatliszt és ebbdl nyert alapanyagok;
7. nem kér6dzé dllatokbol szdrmazé vérbdl késziilt termékek.

A takarmdnyadagot tigy kell 6sszedllitani, hogy megfeleljen az dllatok sziikségleteinek az egyes tenyész-
tési ciklusokban.

Az érvényben 1év6 jogszabdlyokban meghatdrozott, dllatok takarmanyozdsira hasznalt adalékanyagok
mindegyike megengedett. A hal hisdra jellemz6 szin kialakuldsa talnyomoérészt az asztaxantin nevd
karotin és/vagy természetes eredetdi karotinok alkalmazdsdval segithetd eld.

Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi terilleten kell végrehajtani:

A tenyésztés szakaszainak — beleértve a halldrva, a fiatal egyed, a kifejlett pisztring nevelését és a vagast
is — a 4. pontban koriilirt foldrajzi teriileten kell torténnitik.

A szeletelésre, apritdsra, elékészitésre, stb. vonatkozd egyedi szabdlyok:

A feldolgozott termék félidval letakart polystirol talcakon, és/vagy folidval letakart polystirol ladakban,
és[vagy vakuumtasakokban, és/vagy médositott nyomds alatt csomagolva keriil forgalomba. A termék-
tipustdl fiiggen a pisztrang friss termékként egész, zsigerelt, filézett ésfvagy szeletelt formdban keriil
forgalomba.

Az egészben és[vagy kizsigerelt formdban forgalomba keriil egyedek tomege legaldbb 200 g. A filézett
ésfvagy szeletelt formaban forgalmazott termék tomege legaldbb 90 g.

A cimkézésre vonatkozd egyedi szabdlyok:

Minden egyes kiszerelésen/csomagoldson vildgos, eltdvolithatatlan és minden més felirattél jol
megkiilonboztethetS betiikkel fel kell tiintetni az ,Oltalom alatt dll6 foldrajzi jelzés” szoveget, vagy
az OFJ roviditést.

Ezt a szoveget annak az orszdgnak a nyelvére kell leforditani, ahol a termék forgalomba keriil.
Minden egyéb, nem kifejezetten el6irt mindsités hasznélata tilos.

Minden egyes kiszerelés/csomagolds cimkéjén vagy magédn a csomagoldanyagon, jol lithaté médon fel
kell tintetni az aldbbi logét. A logd a sziirke kiilonbozg drnyalataival is feltiintethetd.

Trote del Trentino
LG.P.

Ezenkivil a cimkén vagy minden egyes csomagoldson szerepelnie kell az OFJ termékek eurdpai
azonosito jelének. A termék cimkéjén, vagy kiilon ezt a célt szolgdlé jelolGcimkén fel kell tintetni a
termelS és/vagy a gydrtdsi tétel azonosité szdmat.

A foldrajzi teriilet tomor meghatirozdsa:

A ,Trote del Trentino” OFJ el&éllitasi teriilete Trento Onallé Tartomdny egész kozigazgatdsi teriiletét,
valamint Brescia tartomdny Bagolino telepiilését foglalja magdban. A korilirt terilet tehdt magdban
foglalja Trento f6 folyami 4gait és az oldaldgakat a mellékfolyokkal.
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5.2.

5.3.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:

. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:

A teriilet tobb jegesedési és olvadasi er6zi6s ciklus hordalékdnak egymadsra rakdddsa nyoman alakult ki.
Morfoldgiai szempontbdl 1ényegében hegyvidék, a geoldgiai szubsztritumba tobbé-kevésbé mélyen
bevijt volgyekkel, amelyek egyben a teriilet vizgy(jt6 medencéi is. A ,Trote del Trentino OFJ” el6éllitasi
teriiletének éghajlatdban meghatdrozok az alpesi teriiletek, ahol gyakori a csapadék, a téli hénapokban
nem ritka a hd, és nydron is hiivos az id6jirds. Az itt taldlhatd, dlland6é héval és jéggel boritott
teriiletekrél szdrmazik a pisztrang tenyésztése sordn haszndlt Osszes viz. A foldrajzi teriilet més terii-
leten nem reprodukélhaté éghajlati és hidrogeoldgiai adottsdgai biztositjdk tehdt a ,Trote del Trentino”
egyedi sajatossagait. A trentdi forrasok vize kémiai Osszetételét tekintve az eurdpai atlaghoz képest
kevesebb nyomelemet (magnéziumot, ndtriumot, kéliumot) tartalmaz, ennélfogva az itteni vizek kivé-
16an alkalmasak a pisztring tenyésztéséhez. A trentdi pisztrangtenyésztd telepeket taplald vizek kivalo
biol6giai mindségtick, 1.B.E. indexiik (Kiterjesztett Biotikus Mutatéjuk) értéke 8 folott van, ami I. vagy II.

mindségi osztdlynak felel meg.

A termék sajdtossdgai:

A ,Trote del Trentino” OFJ elismerésére irdnyulé kérelmet az a tény indokolja, hogy a szdéban forgd
termék a rendkiviil alacsony testindex, illetleg a zsirtartalom révén kiemelkedik a termékkategéria
termékei kozil. Ezenkivill hisa tomor, puha, sovany, kellemesen ldgy halizdi, enyhe édesviz-illatd, a
tenyésztett pisztring hdsdn gyakran érezhet8 iszapos mellékizt6l mentes.

A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi vagy (OFJ esetében) a termék kiilonleges
mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti okozati kapcsolat:

A ,Trote del Trentino” mindsége f6ként a tenyésztéshez haszndlt viznek koszonhetd: a vidék édlland6
héval és jéggel boritott teriileteirl nagy mennyiségben ideérkezd viz oxigénhdztartdsa kivald, kémiai-
fizikai-biologiai mindsége jo, hémérséklete alacsony, november és marcius kozott altaldban 10 °C alatt
marad.

A hideg, kevés taplalékot tartalmazé vizben a szaporulat lass, ami egyrészt hatrdny a tenyészet
mennyiségét tekintve, masrészt azonban kiemeli a halak hiisdnak olyan tulajdonsdgait, mint az alacsony
testindex és a zsirtartalom. Ezenkivill a trentdi pisztrangtenyészetek tobbségében a béven rendelkezésre
all6 vizkészlet és a teriilet emelkedése miatt az egyes halnevel§ kddakat szinteltoldssal alakitottdk ki,
ami lehet6vé teszi a viz természetes reoxigenizdcibjat. A vizek j0 mindségének koszonhetSen a
folyokban és patakokban nehezebben fejlédnek ki a nem kivdnatos algdk, amelyek a kellemetlen
izek, nem utolsé sorban a tilzott mennyiségli geozmin okozta iszapos mellékiz elidéz6i.

A teriiletnek a tenyészetek irdnyitdsaban megnyilvinulé emberi gondoskoddssal kiegésziil§ éghajlati

sajatossagai miatt a ,Trote del Trentino” szorosan kotddik az el@allitdsi teriilethez.

A ,Trote Del Trentino” tenyésztésének igen nagy multja van, gyokerei az id6k sordn megszildrdult
régbta dpolt hagyomdnyokig nytlnak. A halnevel6 kiddakban torténd tenyésztést a XIX. szdzadban
kezdték meg, amikor 1879-ben — a haltartds gyakorlatinak elterjesztése és a nyilvdnos vizkészlet
pisztranglarvakkal torténd djratelepitése céljdval — Torboléban mesterséges haltelep épiilt. 1891-ben
Predazzéban, 1902-ben Giustindban és 1926-ban Tionéban létrehoztik az els6 magin haltelepeket,
melyek szdma a mdsodik vilighdborat kovetSen iitemesen nétt. Ezekben az években az elszigetelten
tartott tenyészéllomany mellé vérfrissitésként rendszeresen mds telepekrdl vagy természetes kornye-
zetbdl szdrmazé torzseket hoztak, igy biztositva a tenyészet jellemzd§ sajitossdgainak meglétét az
utédokban is.

A hagyomdny elterjedésével, 1975-ben megalakult a Trentdi pisztrangtenyészték Tarsasiga, amely a
pisztrangtenyésztésnek az elGallitdsi teriileten val6 fellenditésében oly mértékd szerepet viéllalt, hogy a
,Trote del Trentino” elnevezés haszndlata mdra mind a beszélt nyelvben, mind pedig a kereskedelemben
elterjedt, ami kiilonb6z8 szamldk, cimkék és reklimanyagok tartalmdbdl egyértelmden kideriil.
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Hivatkozds a termékleirds kozzétételére:

(Az 510/2006/EK rendelet 5. cikkének (7) bekezdése)

Ez a kozigazgatdsi szerv a ,Trote del Trentino” OFJ elismerésére irdnyulé javaslatnak az Olasz Koztdrsasag
2011. december 29-i, 302. szdmu Hivatalos K6zlonyében torténd kozzétételével a fenti kérelem vonatko-
zdsdban elinditotta a nemzeti kifogdsoldsi eljardst.

A termékleirds egységes szerkezetbe foglalt szovege az aldbbi internetes oldalon tekinthetd meg:
http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
vagy

kozvetleniil a Minisztérium honlapjdn (http:/[www.politicheagricole.it), (a képernyG jobb fels§ sarkdban) a
,Qualita e sicurezza” (Mindség és biztonsdg) cimszoéra, majd a ,Disciplinari di produzione all'esame dellUE”
(wAz uniés vizsgalatnak alavetett termékleirdsok”) meniipontra kattintva.
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