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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjel6léseinek oltalmdrél sz6lé6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése

alapjan

(2012/C 288/08)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjin létrejon a kérelem elleni kifogas
joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szamitva hat honapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsdghoz.

3.2.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
,HOLSTEINER TILSITER”
EK-sz.: DE-PGI-0005-0807-26.04.2010
OF (X ) OEM ()

Elnevezés:

,Holsteiner Tilsiter”

Tagillam vagy harmadik orszdg:

Németorszag

A mezGgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:

. A termék tipusa:

1.3. osztdly: Sajtok

A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhatd elnevezés vonatkozik:

A ,Holsteiner Tilsiter” tehéntejb6l hagyomdnyosan eldallitott félkemény sajt, amelyet az érési id§ alatt
folyamatosan razskultiirdval (Brevibacterium linens) kezelnek, a sajt zsirtartalma a szdrazanyagban
pedig 30-60 %. A ,Holsteiner Tilsiter” mind nyerstejbdl, mind pasztorizalt tejbdl elGallithatd. A klasz-
szikus kerékforma mellett a sajtot egyre tobbszor készitik cipéformdjira is. A sajtnak vékony, sargas-
barna szindi, természetes héja van, amelyet a legaldbb 6thetes érlelés sordn a rdzskultiira, tejsavo,
sovany tej vagy sos viz keverékével kezelnek. A vildgossdrga tészta szeletelhetS, nytjthaté és nagyon
rugalmas. Az el@illitds kilonleges mddjabol adéddéan a ,Holsteiner Tilsiter” a tilsiti sajtra jellemzd,
torésre-hasadékra hasonlité lyukakkal rendelkezik. Az fztartomany a tdroldsi id6tél figgden a lagy,
enyhén fiiszeres {zt8l az erGteljesen pikdnsig terjed. A sajtot cipd- vagy dobozformdban, 3,5-5 kg-os
stllyal allitjdk eld.

A ,Holsteiner Tilsiter” hdrom kiilonboz8 zsirtartalommal késziil: legaldbb 30 % zsir a szdrazanyagban;
legalabb 45 % zsir a szdrazanyagban; illetve legaldbb 60 % zsir a szdrazanyagban. A sajt minimalis
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zsirtartalma 30 % zsir a szdrazanyagban. A ,Holsteiner Tilsiter” gydrtdsa talnyomorészt fhiszerezés
nélkil torténik. Fiiszerezés esetén kizdrdlag koményt haszndlnak, egyéb fhszereket nem alkalmaznak.

3.3. Nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termék esetében):

A felhaszndlandd tejnek nem kell a fent nevezett foldrajzi teriiletrdl szdrmaznia.

3.4. Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetében):

3.5. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani:

A sajtkészités valamennyi 1épésének — a nyersanyagok dtvételétSl egészen a legaldbb othetes tdroldsig és
érlelésig — a meghatdrozott f6ldrajzi teriileten kell torténnie.

3.6. A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozo egyedi szabdlyok:

3.7. A cimkézésre vonatkozo egyedi szabdlyok:

4. A foldrajzi teriilet tomér meghatirozdsa:

A Németorszdgi Szovetségi Koztarsasdg Schleswig-Holstein tartomdnya. A ,Holsteiner Tilsiter” készité-
sének torténelmileg igazolhatd teriilete a 20. szazad els§ felétdl kezdve (kb. 1920-t6l) a mai hatdrok
kozotti Schleswig-Holstein tartomanyt fedi le.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:
5.1. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:

A kiilonleges sajtkészitési mdd, valamint az abbdl fakadé kiilonleges mindség és a ,Holsteiner Tilsiter”
megbecsiiltsége ebben a formdban csak ezen a teriileten alakulhatott ki, a kovetkezd kiilonleges
feltételek Osszejatszdsa miatt:

Schleswig-Holstein éghajlata az Eszaki- és a Keleti-tenger kozotti fekvésébsl adodéan erésen Gcedni
jellegti. A foldrajzi elhelyezkedés és a talaj tulajdonsigai egyedi novénytdrsuldsok kialakuldsdhoz, és
ezaltal ahhoz vezettek, hogy a takarmany kiilonleges tulajdonsdgokkal rendelkezik. Ez pedig kedvezett
mind a tejtermelésnek, mind a sajtkészitésnek, és nem utolsésorban a ,Holsteiner Tilsiter” ftiszeres-
aromds jellegében titkroz6dik vissza.

A tejtermelés Schleswig-Holsteinben nagy mdltra tekint vissza, mivel a tartomdny ebb6l a szempontbdl
kivdl6 adottsdgokkal rendelkezik. A 16. szdzad végén vette kezdetét Schleswig és Holstein herceg-
ségekben a tulajdonképpeni tejgazdasdg, amikor mdr tobb tejet termeltek, mint amennyire a két
hercegségnek sajat céljaira szitksége volt. Akkortdjt holland menekiiltek hoztdk magukkal a profesz-
sziondlis tejtermelésre vonatkozo ismereteket erre a vidékre. A 19. szdzad végén alakult ki a szovet-
kezeti tejgazdasdgok struktardja. Csak 1888-ban 251 4] tejgazdasdgot alapitottak. A tejtermeld tizemek
struktiirdja, a kivdlé szakmai hozzdértés, valamint a kedvezd éghajlati és talajviszonyok egyiittesen
avatjak Schleswig-Holsteint Eurdpa-szerte kitiintetett helyzetli tejtermelS vidékké. A vilaghird, hols-
tein-friz (Németorszdgban feketetarka néven is ismert) tejelészarvasmarha-faj ezért nem véletlenil viseli
ezt a nevet. A tejhez és a borjutdl szirmazé tejoltéhoz valé konny(i hozzaférésnek koszonhetSen a
sajtkészités jol fejlédhetett a tartomanyban. A Schleswig-Holsteinben manapsag zajlé sajtkészités sordn
azonban a f6ldrajzi teriileten kiviilr6l szdrmazd tejet is felhaszndlnak.

5.2. A termék sajdtossdgai:

A ,Holsteiner Tilsiter” magas mindségd, a régiora jellemz§ sajtkiilonlegességként mar mintegy 120 éve
kivélé hirnévnek orvend. Régi dokumentumok tdmasztjdk ald, hogy az tn. Holsteinische Schweiz
teriiletén, a Behl-birtokon mér a 16. szdzadban létezett hasonl6 sajt. A tilsiti receptirdjanak elsé irdsos
rogzitését 1840-ben egy bizonyos Westpfahl asszony végezte el, aki az akkori Kelet-Poroszorszag
teriiletén taldlhaté birtokon élt. Ennek alapjdn tortént a sajtfajta tulajdonképpeni névaddsa. A 19.
szdzad végén ez a receptira keriilt a mai Schleswig-Holstein tartomdnyba, ahol a tilsiti hamarosan a
legkedveltebb sajt lett, és a mai napig az is maradt.

A Kisebereitung und Kisespeisen in Deutschland seit 1800” (Sajtkészités és sajtételek Németorszagban
1800 6ta) (Frank Roeb, Mainz 1976) cimd miben ez &ll: ,Schleswig-Holsteinben készitését (megj.: a
tilsiti sajtét) még késébb kezdték, mivel arra utal6 hirek llnak rendelkezésiinkre, hogy ott a tilsiti sajt
készitését 1900 elStt nem kezdték meg nagy léptékben, azonban utdna mdr allamilag is tdimogattdk

(1929-t61, lasd Middelhauve).”
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5.3.

Manapsag Schleswig-Holstein szdmit a tilsitisajt-készités egyik kozpontjanak (ldsd Dr. Oetker Lebens-
mittel-Lexikon, 2004, 812. o.; C. Dumont, Kulinarisches Lexikon, 1998, 516. o.; ,Essen & Trinken im
Detail” cimii cikk, ,mein coop magazin”: ,Holsteiner Tilsiter und Beaujolais AOC”). A ,Slow Food
Conviviums Hamburg” (Burchard Bosche, 2005) c. kiadvanyban a ,Tilsiter — Kédse der Ostsee” (Tilsiti
— a Keleti-tenger sajtja) cim( cikkben ez all: ,Manapsdg kétségtelentil a tengerek kozott elhelyezkedd
tartomdny, Schleswig-Holstein a tilsiti sajt készitésének fellegvara.”

A megkérdezett szakmai intézmények édlldsfoglaldsa megerdsiti, hogy a ,Holsteiner Tilsiter” — e néven,
és a Schleswig-Holsteinben készitett tilsiti sajt gytijtGneveként is — ismert és kedvelt, a régiora jellemz6
specialitdssa valt. Ezt tdmasztja ald az is, hogy Peter Peter ,Kulturgeschichte der deutschen Kiiche” (A
német konyha kulttrtorténete) (2005, 135. o.) ciml munkdjéban regiondlis sajtspecialitisként szerepel:
,Holsteiner Tilsiter, Wiirchwitzer Milbenkise, Allgduer Bergkise, (...) a magas minGségd német sajtok
vélasztéka Franciaorszaghoz és Olaszorszaghoz, sét Anglidhoz vagy Irorszaghoz képest is szerény.”
Kiilonboz§ internetes oldalakon is utalnak a ,Holsteiner Tilsiter” kiilonleges hirnevére. Az ,Alles Kdse —
das Infoportal” (http:/[www.walserstolz.de) honlapon ez taldlhaté réla: ,Kilonosen Eszak-Németorszag-
ban, és azon kiviill a Keleti-tenger partjdnak teljes hosszdban a tilsiti sajt nagy hagyomdnyokra tekint
vissza. A német gydrtds kozpontja elsGsorban Schleswig-Holstein, ahol a »tilsitic és a »félkemény sajt«
részben szinonimaként haszndlatosak.” A német élelmiszerekre vonatkozd, USA-beli dtmutatoban
(http:/[www.germanfoods.org) ez olvashatd: ,... a Németorszdg északi részén taldlhaté (...) Schles-
wig-Holsteinben dllitjdk el6 Németorszdg néhdny leghiresebb sajtjat (...) példaul a tilsiti sajtot (...)".
Tovéabbi utaldsok taldlhatok tobbek kozott a Paulsen cég honlapjn (http:/fwww.party-paulsen.de), ahol
ez all: ,Holsteiner Tilsiter — Schleswig-Holstein legjobb sajtja”.

A generaciok sordn 4t kitenyésztett, kiilonleges, természetes és csak itteni érlel6 pincékben honos
baktériumkultiirdk kolcsonzik a ,Holsteiner Tilsiter™-nek azt az osszehasonlithatatlanul pikdns fzt,
amely a mds foldrajzi teriiletekrd] szdrmazé tilsiti sajtoktdl egyértelmiien megkiilonbozteti.

A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi vagy (OFJ esetében) a termék kiilonleges
mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozitti okozati kapcsolat:

A ,Holsteiner Tilsiter” kiilonleges hirneve és nagy megbecsiiltsége egyrészt azon alapszik, hogy Schles-
wig-Holstein tej- és sajttermelS vidékként régi hagyomdnyokkal rendelkezik, mdsrészt és elsGsorban
azonban az itteni tejesgazddk kézmives miivészetének és egyedi szaktuddsdnak koszonhets. A kiemel-
ked§ tejtermelésre épitve alakult ki az évszdzadok sordn a paraszti sajtkészités e vidéken. A régi
receptirdk és a kézmiives sajtkészitésben szerzett tapasztalatok nemzedékrdl nemzedékre szalltak, és
igy alakultak ki a tartomdny sajtkiilonlegességei. Ezek koziil a ,Holsteiner Tilsiter” mdig kiemelkedd
jelent8séggel bir. Ez killonbozé véltozataival egytitt regiondlis specialitds, amely a région kiviil is ismert
és nagyra becsiilt.

A ,Holsteiner Tilsiter” markdnsan fszeres i{ze és klasszikus lyukacsossdga a tartomanyban mar kiala-
kult, amikor az e sajtfajtira alkalmazott ,tilsiti” elnevezés még nem volt bevett. A Kelet-Porosz-
orszagbol szdrmazd fogalom csak a 19. szdzad végén vélt ismertté Schleswig-Holsteinben, és az itt
hasonlé receptira alapjan készitett sajtra is alkalmaztdk. EttSl kezdve ismert tehdt ez a sajt ,Tilsiter aus
Schleswig-Holstein” vagy ,Holsteiner Tilsiter” néven.

A sajtkészités a paraszti hagyomanyon alapulva a mai napig folyamatosan tovabbfejlédott Schleswig-
Holsteinben. A tejesgazddk tejtechnikai képzettsége — amelynek megszerzése ma a Bad Malente-i
tejgazdasagi tan- és kisérleti intézetben Osszpontosulva zajlik — a tartomdny hatdrain messze tdl is
kitting hirnévnek 6rvend.

A Holsteiner Tilsiter” kivdlé hirnevét elsGsorban egészen kiilonleges aromdjinak, valamint a komény-
nyel valé egyedi fliszerezés nyomat visel§ sajatos izének koszonheti. Mindkét tulajdonsag csak specialis
baktériumkultiirdk segitségével érhetd el, amelyek ilyen fajtdkban és osszetételben kizarolag az Eszaki-

és a Keleti-tenger kozotti teriilet éghajlatn alakulhatnak ki.

A Holsteiner Tilsiter”-t készit§ iizemek allnak a tartomdny hatdrain kiviil is ismert ,Késestrafse Schles-
wig-Holstein” (schleswig-holsteini sajtit) kozéppontjdban is. Ezen egyesiilet keretében kozel 40 sajtké-
szit6 iizem kapcsolddik Ossze a schleswig-holsteini sajt hagyomdnydnak dpoldsdra, és mintegy 120
killonboz8 sajtfajtdt képviselnek. Az egyesiilet megalapitdsa az 1999-ben a hamburgi ,Kiekeberg”
szabadtéri mizeum teriiletén megtartott, a ,Slow Food” kulindris mozgalom dltal kezdeményezett
sajtvasdron indult atjdra. A schleswig-holsteini sajtfajtdknak e sajtvdsdron bemutatott véltozatossiga
vezetett ahhoz, hogy a schleswig-holsteini sajtkészitékre az ,Eszak vincellérjei” elnevezést kezdték
alkalmazni. A ,Holsteiner Tilsiter” kiilonboz6 valtozatait kiemelten mutattdk be a vdsdron, mint a
,Schleswig-Holstein sajttartomdnyra” jellemz§ sajtokat.
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Hivatkozds a termékleirds kozzétételére:

[Az 510/2006/EK tandcsi rendelet 5. cikkének (7) bekezdése]

A teljes termékleirds megtaldlhato:

Markenblatt, 2009. jalius 24-i 30. kotet, 7a-aa. rész, 13378. o.
http:/[register.dpma.de/DPMAregister/geo/detail. pdfdownload/7201
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