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Médositds irdnti kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi
jelzéseinek és eredetmegjel6léseinek oltalmdrdl sz6lo 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének
(2) bekezdése alapjin

(2012/C 150/08)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (*) 7. cikke alapjan létrejon a kérelem elleni kifogas
joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat hénapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsdghoz.

MODOSITAS IRANTI KERELEM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
MODOSITAS IRANTI KERELEM A 9. CIKK ALAPJAN
,DANABLU”
EK-sz.: DK-PGI-0217-0328-21.02.2011
OF (X ) OEM ()

1. A modositissal érintett termékleirds szakaszcime(i):
— [O A termék elnevezése
— A termék leirdsa
— [ Foldrajzi teriilet
— [ A szdrmazds igazoldsa
— [ Az elééllitas modja
— [0 Kapcsolat
— Cimkézés
— [0 Nemzeti el6irdsok
— [0 Egyéb (kérjitk, hatdrozza meg)
2. A médositis(ok) tipusa:
— [0 Az egységes dokumentum vagy az Osszefoglalé lap médositasa

— [X] Azon bejegyzett OEM vagy OFJ termékleirdsdnak médositdsa, amely esetében sem az egységes
dokumentumot, sem az osszefoglalét nem tették kozzé

— O A termékleirds oly mddon torténd modositdsa, amely nem teszi szitkségessé a kozzétett
egységes dokumentum modositdsat (az 510/2006/EK rendelet 9. cikkének (3) bekezdése)

— O A termékleirds hatésagilag elrendelt, kotelezd egészségiigyi vagy novény-egészségiigyi intéz-
kedések miatti dtmeneti mddositdsa (az 510/2006/EK rendelet 9. cikkének (4) bekezdése)
3. Moédositis(ok):
3.1.  Termékleirds:
3.1.1. A ,Danablu 60+” viztartalma

A ,Danablu 60+” minimdlis szdrazanyag-tartalma 58 %-r6l (max. 42 % viz) 56 %-ra (max. 44 % viz)
moédosul, hogy gydrtastechnoldgiailag jobban biztositani lehessen jelenlegi jellemzdinek — nagyobb-
részt lagy, szelhet§ és kenhetd, a széle felé valamelyest szilirdabb és keskenyebb — megdrzését.

() HL L 93., 2006.3.31., 12. o.
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Ez azért sziikséges, mert néhdny tejiizem tart a 42 %-os hatdr atlépésétdl, és a terméklefrasban
rogzitett alacsonyabb viztartalommal késziti a ,Danablu 60+” sajtot. Ez maga utdn vonhatja, hogy
a ,Danablu 60+” az elvdrtndl kissé keményebbé vilik, dllaga nem lesz olyan krémes. Az illetékes
termel6i szovetség ezért hdrom éven keresztill vizsgalta, hogyan befolydsolja a szdrazanyag-|viztar-
talom a termék éltalinos megitélését. Egy technikai bizottsig elemezte, hogy a ,Danablu 60+”
viztartalma hogyan viszonyul a termék dllagahoz, illatdhoz, izéhez és a sajt egészéhez; az elemzést
a Steins Laboratorium A[S rendszeres tesztjei alapjan végezték. A teszteredmények részletes elemzése
kimutatta, hogy 42 % folotti viztartalom esetén is j6 minGségti ,Danablu 60+ dllithaté elg, és a
viztartalom 44 %-ban valé maximalizdldséval elkeriilhetd, hogy néhany tejiizem az eddigi 42 %-os
hatartél tartva a termékleirdsban meghatdrozottndl szilirdabb és kevésbé krémes dllagti ,Danablu
60+” sajtot készitsen.
3.1.2. A ,Danablu” stulyhatdra

A termeldi szovetség a gyartds optimalizaldsa és a karbevesz§ mennyiség csokkentése érdekében
véltoztatni kividn a korong alakd ,Danablu” stlykovetelményén. A mostani 2,75-3,25 kg kozott
meghatdrozott sulyt korilbelil 3 kilogrammra moédositand. A modositds technikai hatterd, és
nincs hatdssal a ,Danablu” minéségére. Az évek sordn bebizonyosodott, hogy a jelenlegi korong
alaka ,Danablu” szeletelésénél sok vész kdrba. A méret enyhe mddositdsa utdn egy megfelel§ és
modern szeletelési mdd alkalmazdsdval a kdrba vesz8 mennyiség csokkenthetd.

3.1.3. Cimkézés

A modositds a cimkézést is érinti. A cimkén feltiintethet6 a ,Danish Blue Cheese” megjelolés vagy
ennek forditdsa az adott hivatalos nyelven, mert a ,Danish Blue Cheese” és a ,Danablu” bejegyzett
markdk. A ,Danish Blue Cheese” valamennyi hivatalos nyelven mar régdta haszndlatban van, és a
kiilonboz8 piacokon az illet§ orszdg nyelvére forditva jelenik meg.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
,DANABLU”
EK-sz.: DK-PGI-0217-0328-21.02.2011
OF (X ) OEM ()

1.  Megnevezés:
,Danablu”
2. Tagdllam vagy harmadik orszig:
Dénia
3. A mezdgazdasdgi termék vagy élelmiszer leirdsa:

3.1. A termék tipusa:
1.3. osztdly — Sajtok

3.2. Az 1. pontban megadott nevet viseld termék leirdsa:

Pl

Dién tehéntejbdl el@illitott, kékpenésszel érlelt, zsiros vagy extra zsiros penészes sajt, melynek allaga a
félkemény és a lagy kozotti.

Osszetétel:

,Danablu 50+ Zsirtartalom a szdrazanyagban legaldbb 50 %, szdrazanyag-tartalom legaldbb 52 %
,Danablu 60+ Zsirtartalom a szdrazanyagban legaldbb 60 %, szdrazanyag-tartalom legaldbb 56 %
Alak és stily (nem szeletelt dllapotban):

— Korong alakd, atmérGje kb. 20 cm, sdlya kb. 3 kg

— Téglalap alapti, hossza kb. 30 cm, szélessége kb. 12 cm, stlya kb. 4 kg
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Feliilet:

A fehér és az enyhén sdrgds vagy enyhén barnds kozotti, jelentds rétegzédéstsl és penésztSl mentes.
Kozepe legfeliebb enyhén siillyedt. Lathaté szdrdsnyomok a felilleten elfogadhatdk. Paraffin- vagy
viaszbevonatt6l mentes.

Kéreg:

Tulajdonképpeni kéregképz8déstSl mentes, de kills6 rétege tomor és mérsékelten szildrd. Lathat6
szlrdsnyomok a feliileten elfogadhatok. Teteje és oldala ép, egyenletes és szabdlyos.

Szin:

A fehér és az enyhén sirgds kozotti, nem sziirkés, nem tdl penészes; szabilyosan elosztott, tiszta,
z6ldeskék penészerezet a beszurdsok helyén, valamint az iiregekben és a mélyedésekben. A penésze-
rezet csokkenhet a sajt kiils§ része felé. A szirdsok helye rétegképz8déstdl és idegen penésztdl mentes.

Belsé:

Szabalyos eloszlast nyilasok és mélyedések (kauligdcios nyildsok), valamint a szdrdsok helyei. A stirtiség
fokozddhat a sajt kiils6 része felé. Erjedési lyukakt6l mentes.

Allag:

Laza, de nem morzsal6do, nagyobbrészt lagy, szelhetd és kenhetd, a széle felé mérsékelten szilardabb
és tomorebb allag.

Illat és {z:

Tiszta, pikdns iz a kékpenészkultira miatt. Az iz dltaldban csipds, enyhén sés és savanykdas, mérsékelten
kesernyés jegyekkel.

Erlelési id6:
Legaldbb 6t hét.

Nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termékek esetében):

A ,Danablu” kizdrélag a foldrajzi teriiletr6l szdrmazé tejb6l késziil.

Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetében):

A takarmdny minGségére vagy eredetére nem vonatkoznak egyedi szabélyok.

Az elgallitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani:

A teljes el@allitds a meghatdrozott foldrajzi teriileten zajlik.

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozd egyedi szabdlyok:

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra nem vonatkoznak egyedi szabalyok.

A cimkézésre vonatkozd egyedi szabdlyok:

,Danablu” (50+ vagy 60+)

KiegészithetS a ,Danish Blue Cheese” megjeloléssel vagy ennek forditasaval az adott hivatalos nyelven.
A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozasa:

Dénia

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:

. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:

Az eredeti receptnek megfelelGen a ,Danablu” kizardlag dan tehéntejbdl késziil.
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5.2.

5.3.

A foldrajzi teriilet tomor meghatarozasa

s

A ,Danablu” készitésének alapvet§ eleme — amely a dan f6ldrajzi teriiletre szdkiti az elGallitdst — a dan
sajttermelk fé 1évszdzados tapasztalata és felhalmozott tuddsa. Ez az egyedi szakértelem biztositja,
hogy a ,Danablu” ma is megfelel az id6k folyamdn megszokott minéségnek.

A termék sajdtossdgai:

A ,Danablu” din tehéntejbdl elGéllitott, zsiros vagy extra zsiros kékpenészes sajt, melynek allaga a
félkemény és a ligy kozotti. A felhaszndlt tej homogénezett és hdkezelt/pasztorizélt, amely pikdnsan
csipGs izt kolesonoz a sajtnak, és szelhet6vé, enyhén omlés allagiva teszi. A ,Danablu” ize mads
kékpenészes sajtokéhoz képest intenziv. Kérge fehér, és lathatd penésztdl, valamint mikroorganizmu-
sokt6l mentes.

A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi kozotti vagy (OF] esetében) a termék
kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti okozati kapcsolat:

A ,Danablu” Eur6pa-szerte és azon kiviil is dan alapanyagokbdl késziilt ddn specialitisként ismert. Ez a
hirnév a jogalkotdsi kezdeményezéseknek és a gydrték 60 éves mindségi munkdjanak koszonhetd,
melyek egyiitt jarultak hozzd a sajt hagyomdnyos és kiilonleges tulajdonsdgainak meg6rzéséhez.

Torténet

Egy amerikai egyetem a mdsodik vilighabort alatt szabadalmaztatta a sajtkészitésben hasznalt tej
homogenizaldsat, és dijat kivant kivetni a homogénezett tejbd! elGdllitott dan sajtra. Annak bizonyitdsa
utdn, hogy Ddnidban a mddszert Marius Boel mar hiisz évvel kordbban bevezette, a dij kiszabdsdra
irdnyul6 kérelmet elutasitottdk. Boel csalddja a gazdasdgukban vajat és sajtot készitett, igy Boelnek mdr
gyerekkordban lehetsége nyilt, hogy izgalmas kisérleteket végezzen a kékpenészkultirdval. A kisérle-
tezés sordn valoszindleg egy 0j sajt otlete jarhatott a fejében. Eszrevette, hogy a sajtok néha megpené-
szedtek, majd pusztdn kivancsisigbol megkostolta Gket. Marius Boel tigy fogalmazott, hogy ezeknek a
sajtoknak ,sajatsigos és pikdns” izitk volt. Levette a penészt a sajtrél, és kenyéren tenyésztette. Majd
kiszaritotta és finomra Grolte a kenyeret, és az igy kapott port friss tdréhoz adta. Ezzel megsziiletett a
,Danablu” elédje.

Marius Boel 1927-ben a sajtot homogénezett tejbsl kisérelte meg el@dllitani, melyet egy odensei
tejcsarnokbol kapott. A 9%-os kavétejszin adta neki az otletet, mivel a tejszin a viszonylag alacsony
zsirtartalom ellenére is krémessé vélt a homogenizdlds hatdsdra. A kisérlet a sajt mindségének jelentds
javuldsat hozta. A termék zsirosabbd valt, még pikdnsabb izt kapott, szine fehérebb lett, és vizkots-
képessége is fokozddott. Ezt kovetben a tejiizemek gyorsan attértek a homogenizélt tej hasznalatdra, ha
ilyen fajta sajtot éllitottak els. Az 1930-as években ugyanilyen dltaldnossd vélt a sajtnak szdnt tej
alacsony hémérsékleten torténs pasztorizdldsa a dan tejiizemekben.

Kilonféle okokra vezethet§ vissza, hogy a kereslet a dan kékpenészes sajt irdnt 1930 koriil intenziven
emelkedett, ami magaval vonta a termel6k szdmanak novekedését is. A min@ség fenntartdsdra egyez-
tetéseket kezdeményeztek az illetékes dllami feliigyel szerv vezetGjével, Lohse féfeliigyelGvel, hogy
létrejojjon az exportra szant sajtok rendszeres ellenérzése. Az egyeztetések sordn egy termeldi
szovetség létrehozdsat tartottdk a legfontosabbnak, amely megvitathatta az ellenérzési rendszer részle-
teit. 1934. junius 23-dn tandcskozdst tartottak ez iigyben, és megalapitottdk a termeldi szovetséget.

Az egyesiilet életre hivadsdval azonos napon Lohse féfeliigyelével kozosen elhatdroztdk, hogy a sajtok
elsé probaértékelése 1934. julius 16-dn, Odensében torténjék. Hirom probaértékelés utdn elfogadtik a
kéregre, belsdre, szinre, szagra és {zre vonatkozé megitélési szempontokat, valamint a kivitelre szdnt
sajt alkalmassdgdnak f6 tulajdonsdgait. 1934 szeptemberében a szovetség egyeztetéseket kezdett a
MezGgazdasdgi Minisztériummal és az illetékes feliigyelGszervvel, hogy szabilyrendszert hozzanak
létre a sajt tulajdonsdgainak rogzitésére, valamint lefektessék az exportra szant sajtok gydrtdsdval
foglalkoz6 tejizemek engedélyezésének feltételeit. Az egyeztetések eredményeként megsziiletett a
Mez8gazdasagi Minisztérium a rokfort tipusi sajtok dllami meghatdrozdsdrdl sz6lo rendelete. A
rendelet 1936. janudr 1-jén 1épett hatdlyba.



2012.5.26. Az Eur6pai Unié Hivatalos Lapja C 150/17

1952-ben a sajt megnevezését hivatalosan ,Danablu”-ként rogzitette a Mez8gazdasagi Minisztérium ddn
sajtok megnevezésérdl szol6, 1952. madrcius 13-i 80. szdmu kozleménye. 1958. junius 16-dn kihir-
dették a tobbek kozott a sajtok eldallitasdrdl és forgalmazdsarol szolé 214. szdma torvényt. A torvény
iranymutatdst adott a gyartdsra és az ellenérzésre vonatkozban. A torvényt az 1963-as és 1969-es
kozlemények mddositottdk, amelyek a sajtok jellemzd tulajdonsdgait rogzitették.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére:

(az 510/2006/EK rendelet 5. cikkének (7) bekezdése)

http:/fwww.foedevarestyrelsen.dk/SiteCollectionDocuments/25_PDF_word_{filer%20til%20download|
0O6kontor/Varespecifikation_ DANABLU_September%20201_2.pdf
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http://www.foedevarestyrelsen.dk/SiteCollectionDocuments/25_PDF_word_filer%20til%20download/06kontor/Varespecifikation_DANABLU_September%20201_2.pdf
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