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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmdrél sz6lé6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése

alapjan

(2012/C 55/08)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjin létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szamitva hat honapon beliil kell beérkeznie
az Eurdpai Bizottsighoz.

3.2

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
,ABENSBERGER SPARGEL/ABENSBERGER QUALITATSSPARGEL”
EK-sz.: DE-PGI-0005-0852-26.01.2011
OF (X ) OEM ()

Elnevezés:

,2Abensberger Spargel/Abensberger Qualititsspargel”

Tagdllam vagy harmadik orszig:

Németorszag

A mezGgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:

. A termék tipusa:

1.6. osztdly: Gytimolcs, zoldségfélék és gabonafélék, frissen vagy feldolgozva

A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhatd elnevezés vonatkozik:

A sparga (Asparagus officinalis) a spargafélék (Asparagaceae) csalddjéba tartozik. Az emberi fogyasztdsra
alkalmas spdrgaszarak (spargasipok) az ével§ novény hajtdsai, amelyek hdmozatlanul vagy himozott
allapotban keriilnek értékesitésre. Az ,Abensberger Spargel” termelése a helyes mezGgazdasagi gyakorlat
szabdlyainak megfelelGen torténik.

Az ,Abensberger Spargel” a halvanyitott sparga esetében, beleértve a fehér és lilds szinarnyalatokat is,
nem haladhatja meg a 22 cm-es, a zoldsparga esetében pedig a 27 cm-es hosszisdgot.

A termel§ és a fogyasztd kozotti kozvetlen értékesitést kivéve az ,Abensberger Spargel” el6készitése az
FFV-04 ENSZ-EGB-szabvanynak (Asparagus) megfelelGen torténik. Ettd] eltér6en azonban az emlitett
szabvany a legaldbb 5 mm dtmérdjdi fehér vagy lila sparga esetében is érvényes. Tovabba a ,Bruchs-
pargel” (tort spargdk) kategéridban értékesiteni lehet a spargadarabokat is.

Az ,Abensberger Spargel” izét a sparga jellegzetesen erGteljes, fiszeres aromdja jellemzi. Napi egyszeri,
legfeljebb kétszeri szedés és a sparga leszedését kovetS gondos és a terméknek megfelels kezelés
biztositja, hogy a fogyasztokhoz az értékesitési Gitvonal megvalasztasitdl fuggetlenil friss ,Abensberger
Spargel” keriiljon.

() HL L 93., 2006.3.31., 12. o.
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3.3. Nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében):

3.4. Takarmdny (kizdrolag dllati eredetii termékek esetében):

3.5. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani:

Az abensbergi termdteriileten termelt sparga tilnyomoérészt halvanyitott sparga.

A halvanyitott sparga termelése a foldfelszin alatt, nagy bakhdtak alatt torténik. A bakhdtakban, ahova
a napfény nem hatol be, a felfelé novekvd hajtdsok szine nem zoldiil el, hanem fehér, adott esetben
fehér-lilas feji fehéres-pirosas hajtdsok keletkeznek, amelyeket dltaldban 22 cm hosszdsdgira vagnak.

3.6. A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok:

Az egyenesen a spargafoldrdl érkez$ spargat elGszor vizzel leoblitik, majd friss vizzel (csapvizzel)
lemossak.

A mingség meglrzése érdekében a leszedett spargat a szedést és a tisztitdst kovetGen hirtelen le kell
htiteni. Hirtelen hiitésen a sparga lehetSleg kozvetlenill a leszedést kovets, 1-2 °C fokos jeges vizzel
torténd hiitését értjitk. Ezdltal meg6rizhetd a termék frissessége és zsengesége, valamint elefantcsontra
emlékeztetd szine. Az eljardssal a lehetd legkisebb szintre szorithaté a mingséget rontd baktériumok és
gombdk kialakuldsa.

A spdrgasipokat ezutdn szakszerfien méretre vagjdk és osztdlyozzdk. Ehhez a spdrgahajtdst alul,
tengelyre merdleges hatdrozott vgdssal elvdlasztjak a tovétdl. Ezaltal a vagasi feliilet a lehetd legkisebb,
és ebbdl adédbéan minimalis szintre csokken a vizveszteség és a baktériumok behatoldsdnak a kockd-
zata. Amennyiben a spdrga iireges vagy az alsé részén fds, a kiemelked6 mindség biztositdsa érdekében
22 cm-nél, illetve zold spdrga esetében 27 cm-nél rovidebbre vagjak.

Ezt kovetBen a spargat 1-2 °C fokos hémérsékleten, magas pdratartalom (99 %) mellett — de nem
vizben — kell tdrolni. A hiitési lanc a termel6nél nem szakadhat meg. Az el6készit6-, hiitd-, valamint
adott esetben az drusité helyiségeknek meg kell felelniiik a higiéniai kovetelményeknek.

Az ismertetett eljards, amely joval meghaladja a jogszabdlyi minimumkovetelmények dltal el8irt szintet,
hozzdjérul a termék kiemelkedd higiéniai és min@ségi jellemzdihez.

3.7. A cimkézésre vonatkozo egyedi szabdlyok:

Az ,Abensberger Qualitdtsspargel” jelolésti sparga csak az aldbbi logé feltiintetésével értékesithetd:
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A foldrajzi teriilet tomor meghatirozisa:

A foldrajzi teriilet kiilonosen a Siegenburg, Neustadt an der Donau, Abensberg és Langquaid kozott
taldlhaté tgynevezett homoksavbdl all, és kizdr6lag Kelheim jards teriiletén helyezkedik el.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:

. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:

Ahogy az Maximilian Georg Kroiss-nak a sarus karmelita koldul6rend gazdasagi tevékenységérdl sz616
konyvébdl kideriil, valészintleg médr az 1730-as években termeltek spargdt Abensberg kornyékén. Az
emlitett forrds szerint Angriiner, a torténész téved, amikor Abensberg térségében a sparga megjelenését
1900 koriilre datdlja. Kroiss hangstlyozza tovabbd, hogy Abensberg ma is hires spargdjarol.

Abensberg kornyéke, a Siegenburg, Neustadt an der Donau, Abensberg és Langquaid kozott taldlhato
tgynevezett homoksav, idedlis talajtani és éghajlati adottsdgainak koszonhetSen kiilonosen alkalmas
spargatermesztésre. A termelési teriiletet, amelynek éves atlagh6mérséklete 9,8 °C, az éves atlagos
csapadékmennyiség pedig 703 mm, kedvez$ éghajlati viszonyok jellemzik. A talaj a bajor talajinfor-
méciés rendszer (Bodeninformationssystem Bayern) talajtérképe szerint tilnyomoérészt homokos.
Ugyanakkor Németorszdg egyéb ismert spargatermd teriileteihez képest a talaj dltaldban gazdagabb
dsvanyi anyagokban, illetve iszaptartalma magasabb. Erre vezethet§ vissza az ,Abensberger Spargel”
erbteljes, fliszeres aromadja.

Az ,Abensberger Spargel” termesztése a kovetkezd talajtipusokra korlatozodik:
— homoktalaj (S),

— enyhén vilyogos homoktalaj (SI),

— valyogos homoktalaj (IS),

— er@sen valyogos homoktalaj (SL).

Az ,Abensberger Spargel” iz és frissesség szempontjdbdl a talajjal Osszefiiggd egyedi tulajdonsdgainak
biztositdsa érdekében a termék termesztése és elGkészitése az ismertetett szempontok szerint torténik.

A spdrga termesztését mintegy 70 tizem Osszesen 210 hektdron végzi. Abensberg térsége Bajororszag
egyik f6 spargatermeszté teriilete. A helyi termel6k folyamatosan fejlesztették és javitottdk a termelési
technikat.

A termék sajdtossdgai:

Az ,Abensberger Spargel” mindségét a bemutatott éghajlati viszonyok, valamint a meghatdrozott
teriileten el6fordulé talajfajtdk hatdrozzak meg.

Az ,Abensberger Spargel” nagy hirnévnek o6rvend a fogyaszték korében, a hozzdértk pedig ételkii-
lonlegességként tartjak szdmon. Az ,Abensberger Spargel” hagyomdnyos bajor specialitds, amely
szerepel a Bajor MezGgazdasdgi és Erdészeti Minisztérium dltal fenntartott hagyomdnyos kiilonleges-
ségek internetes adatbazisaban (http:/[www.food-from-bavaria.de).

A termék értékesitése sordn az ,Abensberger Spargel” megjelolés mellett tiz éve az ,Abensberger
Qualitdts-Spargel” bejegyzett egyiittes védjegy is haszndlatos. Az emlitett egyiittes védjegyhez tartozd
termékleirds magas mindségi kovetelményeket ir el6.

A fogyasztok a magas termékminGségért cserében készek magasabb drat fizetni. Ebbdl kifolydlag az
,Abensberger Spargel” dra még a hires ,Schrobenhausener Spargel” drdt is meghaladja.

Az ,Abensberger Spargel” nagy ismertségét mutatja az is, hogy megjelent egy kizdrdlag ezzel a
termékkel foglalkoz6 szakdcskonyv (Abensberger Spargel-Kochbuch) is. A régié e nemes zoldségének
népszerlsitésére minden évben megvdlasztjdk az abensbergi spdrgakirdlynét. Abensberg vdrosa
2007-ben tnnepelte a szabadfoldi spargatermesztés 75. évforduldjat.

Az Abensberger Qualitdtsspargel e.V. termel8i csoportosulds azokat a fajdkat ajanlja, amelyek kimagas-
l6an megfelelnek a termékleirashoz kapcsolddd érzékszervi vizsgdlatokon alapuld agrondémiai (terep-
vizsgélatok) és izbeli kovetelményeknek.
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E fajtak felsoroldsa, amely évente frissiil, megtaldlhaté az egyesiilet honlapjan (http://[www.
qualitaetsspargel.de/).

A foldrajzi terillet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi kozotti, vagy (OF] esetében) a termék
kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti okozati kapcsolat:

Az ,Abensberger Spargel” kiilonleges tulajdonsdgait nemcsak a régi6 éghajlatinak és egyedi talajanak
koszonheti, hanem a termdteriileten a spargatermesztés hosszii hagyomdnyénak, valamint a generaciok
Ota spargat termelS gazddk szaktuddsdnak is. A konnyt, homokos, de mds terméteriiletekhez képest
dsvanyi anyagokban és iszapban gazdagabb talajnak, valamint a napi szedésnek koszonhetéen az
,2Abensberger Spargelt” killondsen zsenge spargasipok és mds termdteriiletekkel Gsszehasonlitva ftisze-
res, erGteljes iz jellemzi.

Hirnév:

Az Abensberger Qualitits-Spargel termeli csoport dltal a sparga termesztését és el6készitését illetGen
el6irt szigori, részben a jogszabdlyl normdkat joval meghaladé kévetelmények (http:/[www.
qualitaetsspargel.de/index.php/erzeuger/qualitaetsordnung) révén az évtizedek alatt csakis kivdlé mind-
ségli ,Abensberger Spargel” keriilt a piacra. Erre vezethetd vissza a termék fogyasztok korében élvezett
nagy hirneve és elismertsége. E hirnevet hivatalos dijak is igazoljak. Ennélfogva az ,Abensberger
Spargel” a mds teriiletekr§l szdrmaz6 spdrgdkhoz képest magasabb dron értékesithetd.

Jelenleg mintegy 210 hektdron folyik spargatermelés, és a sparga iizletdg id6kozben az abensbergi régi6
egyik legjelent@sebb gazdasdgi tényezgjévé vilt.

A foldrajzi teriilet termeldi tobb mint 70 éve adjdk tovdbb spargatermesztési tuddsukat és tapasztala-
taikat a kovetkezd generdcionak. E tudds és tapasztalat révén garantdlt az egyediildlld mingség és ez
képezi a sikeres értékesités alapjat.

A régidban a spargaszezon egyfajta ,0todik évszak”, amely kozelrdl és tavolrdl egyarant sok kirdndulot
és turistdt vonz. Ebben az id@szakban az otthonokban és az éttermekben is a sparga keriil a kozép-
pontba. A helyieket és a spargaszezonnal nagy szdmban Abensbergbe érkezd latogatékat egyre krea-
tivabb receptekkel lepik meg. Ilyenkor a heti és a kifejezetten spargapiacok forgalmanak nagy részét a
spargatermékek teszik ki.

1996 6ta minden évben megvélasztjdk az abensbergi spargakirdlyndt. A spdrgakirdlynd szdmos alka-
lommal szerepel a radidaddsokban, a sajtoban és a televizioban, és messze a région tdl is népszerdsiti
az ,Abensberger Spargel” hirnevét.

Hivatkozds a termékleirds kézzétételére:

(Az 510/2006/EK tandcsi rendelet 5. cikkének (7) bekezdése)

Markenblatt, 2010. médjus 14-i 19. kotet, 7a—aa. rész, 8178. o.

http:/[register.dpma.de/DPMAregister/geo/detail. pdfdownload/13351
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