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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmdrél sz6lé6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2012/C 19/08)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjin létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szamitva hat honapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsdghoz.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
»MANTAPINI XIOY” (MANDARINI CHIOU)
EK-sz.: EL-PGI-0005-0709-27.06.2008
OF] ( X ) OEM ()
1. Elnevezés:

,Mavtapivi Xiov” (Mandarini Chiou)

2. Tagéllam vagy harmadik orszdg:

Gorogorszag

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:
3.1. A termék tipusa:

1.6. osztaly: Gyiimolcs, zoldségfélék és gabonafélék, frissen vagy feldolgozva

3.2. A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhaté elnevezés vonatkozik:

A ,Mandarini Chiou” a Citrus deliciosa Tenore fajon beliil a kozonséges hioszi (kozonséges mediterran)
mandarin fajtdhoz tartozik, és az aldbbi tulajdonsdgokkal rendelkezik:

Fizikai tulajdonsdgok:

Alak: gombolyd, csdcsai ellapultak

Tomeg: 60-150 g

Méret: 55-70 mm

Héj: 1,5-3,5 mm, konnyen levdlaszthaté a gyiiméleshisrol

Termdlevelek szdma: 7-14, konnyen szétvalaszthatdak

Magszdm: 8-24 aprd, tobbesirds mag

() HL L 93., 2006.3.31., 12. o.
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Erzékszervi tulajdonsdgok:

A gyumolcs sdrgds-narancsszin, gytimolcshisa narancssrga, puha, izletes, intenziv aromdjud, hartydja
viszonylag kemény.

Kémiai tulajdonsdgok:

Létartalom: 33-45 %
Cukorkoncentracio: > 9,0 Brix-fok
Savassdg: 0,7-1,75%

Cukor/sav ardny (érettségi mutatd): 5,4-15

Ill6olajok:

Ezek a kovetkezdk: a-thujén, a-pinén, kamfén, -pinén, f-mircén, o-metilanizol, p-cimén, d-limonén, y-
terpinén, linalol, f-kariofillén. A legnagyobb koncentricidban el6forduld {6 komponens a d-limonén,
amelyet a y-terpinén kovet. Az illéolajokat mechanikus dton nyerik ki az egész gylimolesbdl vagy
annak héjabdl; a kinyert olajok mennyisége szdmos tényez6tdl fiigg, mint példdul a gytiimolcs érettségi
fokatol, méretétdl és az alkalmazott mddszert6l.

3.3. Nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében):

3.4. Takarmdny (kizdrdlag dllati eredeti termékek esetében):

3.5. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani:

A ,Mandarini Chiou” termék termesztését, betakaritdsat, vilogatdsat és osztlyozdsit a Hiosz, Pszara és
Inusszesz szigetét magdban foglal6 foldrajzi teriileten kell végezni.

3.6. A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozo egyedi szabdlyok:

3.7. A cimkézésre vonatkozo egyedi szabdlyok:

A feldolgozott ,Mandarini Chiou” — példaul a beldle késziilt édességek és gyiimolesok —, valamint
szarmazékos termékei — példaul a belSle nyert illéolaj — cimkézésének meg kell felelnie az ,Irany-
mutatds az oltalom alatt dll6 eredetmegjeloléssel (OEM) vagy oltalom alatt dll6 foldrajzi jelzéssel (OF))
ellatott osszetevSk felhaszndldsaval késziilt élelmiszerek cimkézéséhez” cimd bizottsdgi kozleménynek
(HL C 341., 2010.12.16., 3—4. o.).

4. A foldrajzi teriilet tomoér meghatdrozdsa:

Az elnevezés oltalmat Hiosz, Pszara és Inusszesz szigetére vonatkozoan kérelmezik.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:
5.1. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:

Talajtani adottsdgok: a geoldgiai alap jellemzen mészkd malldsabdl keletkezett alluvidlis (hordalékkal
feltoltott) iledék. A talaj zommel vilyogos-agyagos, szénsavas mészben (CaCOs) gazdag; ez a két
talajtani tényezS kedvez a ,Mandarini Chiou” termesztésének.

Eghajlati adottsigok: a teriilet éghajlatt a kovetkezdk jellemzik:

— északi szél (a Mediterrineumban csak az Egei-tengeren el6fordulé meltemi), amely el6segiti az
egyenletes hémérséklet fenntartdsdt (enyhébb éghajlatot teremtve, és a termést jorészt megvédve
a fagytdl), és eloszlatja a felhSket,

— a napsiitéses 6rak magas szdma az egész év folyamdn (az egész orszdgban Hioszon a legmagasabb a
felh6mentes 6rdk szdma) és kiilonosen az északi szél idGszakaban, amikor a napsiitéses 6rdk szdma
a legmagasabb, valamint

— az éves hémérsékleti szélsG értékek csekély eltérése, és ebbdl kovetkezden enyhe és rovid telek,
valamint kellemesen hiivos nyarak.
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5.2.

Az emlitett éghajlati adottsdgok, parosulva a) a felszini vizek még az Gszi idszakban is jellemzé magas
hémérsékletével (> 22 °C), b) a foldteriiletek topoldgidjaval, amely jobb benapozottsigot tesz lehetdvé,
valamint ¢) és a fent emlitett talajadottsdgokkal rendelkezd talajjal; mindezek kedvez8en befolydsoljik a
termés méretét és mindségét, valamint magasabb cukortartalmat is eredményeznek. Mivel a foto-
szintézist el6segitd meleg nappalok erds napsiitésének koszonhetd intenziv cukorképzédés és a
enyhe ¢jszakak folytin gyorsan leboml6 savak magasabb érettségi mutatéhoz, azaz jobb

cukor

citromsavban kifejezett savtartalom

ardnyhoz vezetnek, ami édes izt és intenziv aromdt eredményez.

Emberi tényezék: a ,Mandarini Chiou” terméket hosszt évtizedek 6ta termesztik a helyi adottsagokhoz
igazod6é mezGgazdasdgi gyakorlatnak megfelelGen, ami az alapjdul szolgalt a hatékonyabb termelést
eldsegitd létesitmények és eljdrdsok megteremtéséhez is, amelyek az aldbbiakban foglalhatok Gssze:

— Sajatos épitészeti stilus jellemezi a gazdasdgok tulajdonosainak lakdépiileteit/otthonait, amelyek a
gyiimolcsosok teriiletén épiiltek, és rendszerint kétszintesek, hogy jobban be lehessen latni az
tlltetvényt.

— Az 0ntozés is sajatos modon — drkokkal és ontozékerekekkel — torténik, amelyek kutakbol emelik
ki a rendkiviil j6 mindségli vizet. Megjegyzendd, hogy a sziget ont6z6rendszereit a XIV. szdzadban
a genovaiak épitették ki, akik abban a korban egyediildllo vizelvezet§ rendszereket is 1étesitettek.

— Ujszerdi betakarftasi eljdrasokat fejlesztettek ki. Szdmos forrds szerint Goérogorszdgban csak a
hiosziak értettek a termés szakszerii levagdsihoz, mivel 6k olloval vigtik le a termést a fardl,
majd a gyiimolcsszdrat egészen tovig visszavagva csak a kocsdnyvéget hagytdk a gyiimoleson,
hogy igy keriiljék el a hossztira hagyott kocsdny okozta sériiléseket a szdllitdsra haszndlt vodrokben
és laddkban.

— Olyan trgydzasi eljarasokat és modszereket vezettek be, mint példaul a citrustermesztSk altal a
termesztéssel parhuzamosan tartott szarvasmarha, kecske, juh és baromfi trdgydjanak altaldnos
hasznositdsdt. A trdgydzds — noha napjainkban is a fik tdpanyaggal val6 elldtdsdnak egyik alapvetd
modszere — manapsag egyre kevésbé jellemzd, mivel nincs elegend mennyiségii tragya.

— Sajatos fagyvédelmi technikdkat és eljardsokat alkalmaznak a fik megévdsdra: igy példdul ellen-
6rzott tiizeket, falkeritést és nagy telepitési stirtiséget, amelynél a fik kozotti legkisebb tdvolsdg
2-2,5 méter (ami 1 000 m?-ként koriilbeliil 100 fat jelent).

A termék sajdtossdgai:

A ,Mandarini Chiou” Gordgorszdg leghiresebb hagyomédnyos mezGgazdasigi termékeinek egyike,
megyei szinten pedig a ,Masticha Chiou” OEM-termékkel egyiitt a térség legfontosabb terméke. Sajitos
ize és intenziv, jellegzetes aromdja miatt keresett gyiimolcs. A Hioszon termesztett mandarinfajtdk
sokfélesége a maga nemében egyediildllé. A vildg legjobb és legizesebb mandarinjai kozott tartjdk
szdmon. Még az éretlen gyiimolesok illata is olyan intenziv, hogy elfogyasztisuk utdn a mandarin
tartés aromdja még sokdig érzédik. Az intenziv aroma a ,Mandarini Chiou™-t termé mandarinligetekbdl
az egész szigeten szétarad, és Hioszt Gorogorszag-szerte és a hatdrokon tdl is ,az illatozé Hiosz” néven
emlegetik. Az ideldtogatok szdmdra ez kézzelfoghatd valdsiggd vilik, hiszen dgy hirlik: a kamboszi
siksdg illatai mdr a tengerparton magukkal ragadjék a ldtogatét, amikor felkerekedik, hogy bejdrja a
sziget dusan zoldell§ belsejét.

A ,Mandarini Chiou” OF-termékként torténd bejegyzés irdnti kérelem alapja tehdt a gyiimoles egyedi
min@ségén alapul6 hirneve. A friss gyiimolcsok piacan a ,Mandarini Chiou” megnevezés a XIX. szdzad
végén vilt fogalommd egy olyan, jellegzetes, intenziv aromdji és sajatos iz, keresett és egyedi termék
megjelolésére, amelyet Hioszon termesztettek olyan kortilmények kozott, amelyek hozzdjarultak kiilon-
leges kereskedelmi értékéhez.
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5.3.

A gyiimolesot sajatos tulajdonsdgainak megérzése céljabdl kordbban selyempapirba csomagoltdk (char-
toma), mellyel a betakaritds utdni eltarthatésdgot biztositottdk; ezt az eljardst a hioszi termesztSk
alakitottdk ki, és Gorogorszagban sehol mdsutt nem alkalmaztdk. A hioszi chartoma legrégebbi irdsos
emlitése a francia Ad. Testevuide tolldbdl szdrmazik, és a francia Le Tour du monde cimd utazdsi
folyodirat 1878-as évfolyamdban taldlhatd.

A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemz6i kozotti vagy (OF] esetében) a termék
kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti okozati kapcsolat:

A termék kival6 hirneve az egyedi természetes jellemzdk és a hatékony emberi beavatkozds egyiittes
eredménye.

Tény, hogy a ,Mandarini Chiou™t a fogyasztok Gordgorszdg hatdrain belill és azokon tiil egyardnt
nagyra becsiilik, ami elsGsorban jellegzetes aromdjanak és sajatos {zének koszonhet6, és ez — kiilonosen
a multban — nagy mértékben hozzdjarult a helyi gazdasdg felvirdgzdsdhoz és az eurdpai orszdgokkal
(Csehszlovékidval, Bulgaridval, Romdnidval, Szerbidval, Lengyelorszdggal és Németorszaggal) folytatott
kereskedelem fellendiiléséhez. Minderr6l emlitést taldlunk szdmos jelent8s utazé (Galland, Testevuide,
Zolotas, Tobazis, Sgouros és Sotiriadou) feljegyzéseiben.

Az emlitett hirnévhez a természeti kornyezet — kiilonosen a teriilet talaj- és éghajlati adottsdgai — is
szamottevéen hozzdjarul; a termék sajitos tulajdonsdgainak elterjesztését érdemi modon segitette a
termesztés funkciondlis integraldsa a sziget tdgabb gazdasagi és kereskedelmi kornyezetébe.

Végezetiil meg kell emliteni, hogy a ,Mandarini Chiou” termék hirneve nagy mértékben koszonhetd a
termesztési teriilet sajitos tulajdonsdgainak — Hiosz szigete nem véletleniil kapta az ,illatozé Hiosz”
nevet.

Hivatkozds a termékleirds kézzétételére:

(az 510/2006[EK rendelet 5. cikkének (7) bekezdése)

http:/[www.minagric.gr/greek/data/Allin1_for%20CDO01.pdf
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