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Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmédrdl sz6lé 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2011/C 304/11)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjan létrejon a kérelem elleni kifogas
joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat hénapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsdghoz.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
»SQUACQUERONE DI ROMAGNA”
EK-sz.: IT-PDO-0005-0794-04.12.2009
OF () OEM ( X )
1. Elnevezés:

»Squacquerone di Romagna”

2. Tagéllam vagy harmadik orszdg:

Olaszorszag

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:
3.1. A termék tipusa:
1.3. osztdly: Sajtok

3.2. A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhaté elnevezés vonatkozik:

A ,Squacquerone di Romagna” OEM ldgy sajttésztdjii, gyors érlelésti, a 4. pontban meghatdrozott
foldrajzi teriileten, tehéntejbdl eldallitott sajtot jelol. Forgalomba hozatalkor a ,Squacquerone di
Romagna” OEM sajt az aldbbi tulajdonsdgokkal rendelkezik:

Alaki jellemzgk:
Tomeg: a ,Squacquerone di Romagna” OEM sajt tomege 0,1 kg és 2 kg kozotti lehet.

Kinézet: a ,Squacquerone di Romagna” OEM sajt tésztdjdnak szine gyongyhdz-fehér, kéreg és héj nincs
rajta.

Forma: a sajt formdja az edény alakjdtdl figg, amelyben elhelyezik, mivel allaga nagyon krémes, nem
pedig tomor.

Fizikai-kémiai jellemzdk: zsirtartalom a szdrazanyagban: 46 % és 55 % kozotti, nedvességtartalom:
58 % és 65 % kozotti, mikrobiologiai tulajdonsdgok: pH értéke 4,95 és 5,30 kozotti.

Erzékszervi jellemzdk:
Iz: kellemes, édes, enyhén savanykds, sétartalma érezhetd, de nem hatdrozottan;

Aroma: delikét, jellegzetesen tejre utald, enyhén fiives zamattal.

() HL L 93., 2006.3.31., 12. o.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

A sajttészta dllaga: ldgy, krémes, tapadd, elfolydsodd, kivaldan kenhetd.

Nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termékek esetében):

A ,Squacquerone di Romagna” OEM lagy tésztdjli, a 4. pontban meghatdrozott foldrajzi teriileten
tenyésztett — Frisona italiana, Bruna Alpina és Romagnola — tehénfajtak teljes tejébdl késziilt sajt.

Takarmdny (kizdrolag dllati eredetii termékek esetében):

A tehenek tpldléka a teljes tapldlékadag szarazanyag-tartalmanak legaldbb 60 %-dban zoldtakarmdny
és szildzs, a fennmarad6 rész pedig egyéb takarmdny.

A zoldtakarmény és a szildzs teljes egészében a 4. pontban meghatdrozott foldrajzi teriileten termelt
pazsitftifélékbsl és hiivelyesekbdl 4ll.

A nagyszami névényfaj kozott kilon hangsilyt érdemel a lucerna, amelynek f6képpen a Pomposa, a
Classe, a Garisenda, a Delta és a Prosementi fajtdit haszndljak.

Az egyéb takarmany koncentraltan tartalmaz nagy energiatartalma tdpldlékokat, ide tartoznak a kovet-
kezdk:

1. fehérjetermékek: szemes hiivelyesek, mint széja, 16bab, napraforgd, zoldborsé; valamint széja- és
napraforgé-kivonatb6l késziilt liszt;

2. rostos takarmdny, mint szdritott szojapép, szdjakorpa és sz6jahéj;

3. energetizalok: szemes kukorica, drpa, cirok, rozs, zab, novényi olajok, szdjaolaj, extruddlt korpds
lenmag.

Az elgallitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani:

Az eléallitas azon miveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani: tejtermelés
és -feldolgozds.

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok:

A ,Squacquerone di Romagna” csomagoldsdnak a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell torténnie, mivel
a terméknek nincs héja, kovetkezésképp 100 %-a fogyaszthatd, igy kiilonosképpen ki van téve az
utblagos szennyezddés veszélyének, aminek kovetkeztében emelkedhet a kornyezetben 1évé mikroor-
ganizmusok szdma, melyek kolcsonhatdsba 1éphetnek a sajt felszinével a csomagolds egyes szakaszai
sordn, és a termék megromolhat. Ezenkiviil a ,Squacquerone di Romagna” esetében, 1évén szé friss
sajtrdl, a teljes kereskedelmi forgalmazas sordn keriilni kell a termékkel érintkez8 mikroorganizmusok
mennyiségének novekedését. A romlds kockdzatdnak elkeriilése érdekében a csomagoldsnak a tandsit-
vannyal rendelkezd gyarté telephelyén kell torténnie. A ,Squacquerone di Romagna” OEM elsédleges
csomagoldsa élelmiszerek csomagoldsra hasznalhat6 papir, illetve a kiilonosen lagy és krémes dllagti
termék tdroldsara alkalmas edény.

A cimkézésre vonatkozd egyedi szabdlyok:

Az e termékleirds szerint elGéllitott sajt csomagoldsdn fel kell tiintetni a ,Squacquerone di Romagna —
Denominazione d’Origine Protetta” (Squacquerone di Romagna — Oltalom alatt dll6 eredetmegjel6lés)
vagy a ,Squacquerone di Romagna — DOP” (Squacquerone di Romagna — OEM) feliratot, valamint a
kozosségi jelzést. A cimkén ezenfelill szerepelnie kell a gydrt6/csomagolé tdrsasdg nevének, szék-
helyének és cimének. A termék 0 °C és + 6 °C kozotti hdmérsékleten tdrolandd. A cimkén fel kell
tintetni a legmagasabb tdroldsi hémérsékletet. A sajt kiilsG védSboritdsdn feltiintetett markajelzés
megegyezik az eredetmegjeloléssel: ,Squacquerone di Romagna” felirat Sari Extra, félkovér ddlt
bettikkel, az engedélyezett, 2747 pantonszdma kék és fehér szinekben, a csomagoldssal ardnyos
méretben. A csomagoldson a kifejezetten el6irt mindsitésen kiviil barmilyen egyéb mindsités feltiinte-
tése tilos.
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5.2.

5.3.

A foldrajzi teriilet tomor meghatirozisa:

s

A ,Squacquerone di Romagna” OEM el@allitdsi terillete Emilia-Romagna régié kovetkezd megyéit
foglalja magdban: Ravenna megye, Forli-Cesena megye, Rimini megye, Bologna megye; tovabba Ferrara
megye kozigazgatdsi teriiletének nyugat feldl a 64. szamu f6at (Porrettana), észak feldl pedig a P6 folyd
dltal hatdrolt része.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:

. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:

A ,Squacquerone di Romagna” OEM sajt elddllitdsi teriiletét a sik artérnél morfoldgiailag magasabban
fekvé teriileten taldlhaté talajok jellemzik. A talaj haszndlata mezdgazdasdgi szempontbdl gabonafélék,
takarmanynovények és intenziv monokultirdk termesztésére irdnyul. A ,Squacquerone di Romagna”
OEM eldillitési teriiletének éghajlata mérsékelt szubkontinentdlis hémérsékleti viszonyokkal jellemez-
het8. A termék szdrmazasi teriiletén mar a kezdetektSl fogva féként novénytermesztésre szakosodott
gazdasigok mikodtek, amelyekben szarvasmarhdt csak kis szdmban, a tejtermelés és haszonallatként
torténd alkalmazds kettSs céljaval tenyésztettek. Az emberi fogyasztdsra szdnt tejbdl részben ,Squac-
querone di Romagna” sajt késziilt, amely cseregazdasag keretében a termelSknek kiegészit6 jovedelmet
jelentett.

A ,Squacquerone di Romagna” OEM sajton végzett vizsgalatok sordn egyértelmiien igazoldst nyertek az
elgallitdsahoz hasznalt természetes oltdanyagok tulajdonsagai, kiemelve a bennitk 1év6 baktériumfajtak
egynemiiségét: a Streptococcus thermophilus 6shonos biotipusair6l van szd. Az emlitett természetes olté-
anyagok a 4. pontban meghatdrozott foldrajzi teriileten, erjeszt6kdadakban késziilnek, kizarélag e fold-
rajzi teriiletrdl szdrmazo tej felhaszndldsdval.

A gyartasi modszerek nagyban hasonlitanak az eredetieckhez, a megmunkalds idGtartama évszakfiigg6:
télen hosszabb, nydron rovidebb. A gydrtok szakértelme és tapasztalata nagy szerepet tolt be a sajt

2 oz

megfelel§ dllagdnak elérése szempontjabol.

A termék sajdtossdgai:

2

A ,Squacquerone di Romagna” f6bb tulajdonsdgai, melyek a tobbi ldgytésztdji gyors érlelésti sajttdl
megkiilonboztetik, a sajttészta gyongyhdz-fehér szine, delikat, jellegzetesen tejre utald, enyhén fuves
aromdja.

A termék alapvet§ jellemzdje, amely a legnagyobb mértékben meghatdrozza a ,Squacquerone di
Romagna” ismertségét, krémes-zselés dllaga és a képlékenységbdl adddé kivéld kenhet8sége adja.

A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi vagy (OFJ esetében) a termék kiilonleges
mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti okozati kapcsolat:

A ,Squacquerone di Romagna” sajt tulajdonsdgai, killonos tekintettel krémes dllagdra és a képlékeny-
ségébdl adodo kivald kenhetségére, a sajt eldallitdsanak alapanyagdul szolgald tej tipusdra vezethetSk
vissza — a tej egyedi jellemzdje a tehenek megfelel§ takarmanyozdsinak koszonhet§ fehérje- és zsir-
szegénység, amelynek szempontjabol a foldrajzi teriilet meghatdrozé szerepet jatszik.

Pontositva, a teljes egészében a 4. pontban meghatdrozott foldrajzi terilleten termesztett, magas
cukortartalmd, kivdloan emészthetd rostokat tartalmazé takarmanynévények teszik ki a tehenek ener-
giatartalom szempontjdbdl felttinen alacsony zsir- és keményitStartalommal bird étrendjét, amit
azonban ellensilyoz a teriiletre jellemz$ takarmdnynovények dltal biztositott energia. Az ilyen
moédon nyert tej fehérje- és zsirszegény, ennek koszonhetd a ,Squacquerone di Romagna” {6 jellegze-
tessége, a képlékenység. Ennek kovetkezménye a 3.2 pontban leirt organoleptikus (érzékszervi) tulaj-
donsagok kialakuldsa, tigymint a sajt ldgy, krémes éllaga, édes enyhén savanykds ize, valamint delikat,
enyhén fiives aromdja.

Ezenkiviil a termel8k, tapasztalataiknak koszonhet8en, az évszakok fiiggvényében meg tudjik hatdrozni
a megfelel6 megmunkaldsi idStartamot, igy elkeriilhetd, hogy a sajttészta megkosson, vagyis tdl
tomorré valjon.
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A foldrajzi teriilet és a ,Squacquerone di Romagna” kozotti tovabbi fontos kapcsolat az Gshonos
oltéanyag-torzsek alkalmazdsan alapul. Rendszertani szempontbdl valamennyi vizsgdlt természetes
oltéanyagban megtaldlhaté volt, kovetkezésképp a ,Squacquerone di Romagna” OEM sajt jellemzd
tej-mikroflordja a Streptococcus thermophilus. A kimutatott kiilonféle mikrotipusok {8 fizioldgiai és
biokémiai jellemz8i nem hasonlithatok a nemzetkozi telepekbdl vélogatott mikrotipusokéhoz, ami
szintigy a ,Squacquerone di Romagna” el@allitdisahoz haszndlt baktériumtelepek egyediségét és jelleg-
zetes voltdt bizonyitja. A Streptococcus thermophilus Gshonos biotipusait szdmos, a sajt elGallitdsi terii-
letén 1évS istdllobdl szdrmazd nyerstej-mintdbdl kimutattdk, ennélfogva a terilleten Gshonosak, és
Osszességében a természetes és a mesterséges szelekcié nyomdn maradtak a széban forgd foldrajzi

helyen.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére:

(az 510/2006[EK rendelet 5. cikkének (7) bekezdése)

Ez a kozigazgatdsi szerv a ,Squacquerone di Romagna” oltalom alatt 4ll6 eredetmegjelolés elismerésére
irdnyulé javaslatnak az Olasz Koztdrsasdg 2006. marcius 30-i, 75. szdmd Hivatalos Kozlonyében torténd
kozzétételével, a fenti kérelem vonatkozdsiban elinditotta az 510/2006/EK rendelet 5. cikkének 5. bekez-
désében foglaltak szerinti nemzeti kifogdsolasi eljardst.

A termékleirds egységes szerkezetbe foglalt szovege megtekinthetd az aldbbi internetes oldalon:
http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

vagy kozvetlenil a Mezégazdasdgi, Elelmezési és Erdészeti Minisztérium honlapjn (http:/[www.
politicheagricole.it) (a képernyd jobb fels6 részén) a ,Qualita e sicurezza” (Mindség és biztonsdg) cimszora,
majd a ,Disciplinari di produzione allesame dellUE” (,Az unids vizsgdlatnak aldvetett termékleirdsok”)
meniipontra kattintva.
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