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(Hirdetmények)

EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjel6léseinek oltalmdrél sz6lé6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2011/C 304/10)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjin létrejon a kérelem elleni kifogas
joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szamitva hat honapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsdghoz.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
»,NOSTRANO VALTROMPIA”
EK-sz.: IT-PD0O-0005-0823-22.09.2010
OF () OEM ( X )
1. Elnevezés:

,Nostrano Valtrompia”

2. Tagdllam vagy harmadik orszig:

Olaszorszag

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:
3.1. A termék tipusa:
1.3. osztdly: Sajtok

3.2. A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhatd elnevezés vonatkozik:

A ,Nostrano Valtrompia” OF sajt félzsiros, extra kemény tésztdju sajt, melynek elddllitdsa egész évben
folyik. Elgallitdsa nyers tejbdl, safrainy hozzdaddsaval torténik. A termék forgalomba keriilésekor henger
alakd, oldala szinte teljesen egyenes: dtmérGje 30 és 45 cm kozotti, oldala 8-12 cm; a forma tomege
8 és 18 kg kozott valtozik; héja kemény, szine a sargdsbarndtdl a vorosesig valtozhat; tésztdja kemény,
bar nem tdl szemcsés, és egyenletes eloszldsd, kozepesen finom lyukakkal; a sajttészta {ze és aromdja
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

telt, intenziv, a rovid érlelési szakasz utdn savanykds iz nem érezhetd rajta, a sokdig érlelt véltozaton
enyhe, alig érezhet§ csips beiitéssel; a sajttészta szine zoldessdrgdba hajlé szalmasdrga. A sajt zsirtar-
talma 18-28 %, szdrazanyagra vetitve 27,5 % és 42 % kozotti; legnagyobb nedvességtartalma a sajt
36 %-a; az érlelési szakasz legaldbb 12 hénapig tart.

Nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetén):

Az alapanyagul szolgdlé tej a sajt eldllitasi teriiletérsl szarmazik, és az Osszes mennyiség legaldbb
90 %-a a tenyésztési f6konyvben nyilvantartott Bruna fajtdju tehenektdl szarmazik. A fennmaradé 10 %
lehet mas fajtdja, vagy keverék egyedek teje. A termékhez 0,05-0,2 g/100 kg mennyiségben safrinyt
adnak.

Takarmdny (kizdrélag dllati eredetti termékek esetén):

A takarmdny teljes szdrazanyag-tartalmdnak legaldbb 75 %-a f{i vagy vegyes széna, a tdpldlékkiegészi-
t6ként haszndlt gabonakoncentratumok, zoldségek, illetve az azok feldolgozdsdbdl szarmazd mellék-
termékek, nyal6so, dsvanyi anyagok és vitaminok, a takarmdny 25 %-dt teszik ki.

Az dllatok takarmdnyozdsa fiivel és/vagy vegyes széndval torténik, amely tartalmazza a kovetkezdket: a
4. pontban koriilirt el6allitasi teriiletr6l szarmazé Dactyilis glomerata, Festuca ovina, Poa annua, Phleum
pratense és Trifolium montanum, a szdrazanyag-tartalomra vetitve legaldbb a napi takarmdanysziikséglet
50 %-aban.

A jiinius és szeptember kozotti idszakban az dllatokat — az idGjards fiiggvényében — legaldbb 60 napos
idGtartamra havasi vagy sik legel6kre hajtjdk. A marhak takarmdnyaban nincs kukoricasilé.

Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi terilleten kell végrehajtani:

A tej termelésének és feldolgozdsdnak, a sajt érlelésének, valamint a sajtformdk kapardsanak és olajo-
zdsanak valamennyi szakaszat az elGdllitasi teriileten kell végezni, a hagyomdnyos gyartds szerinti
idtartamok és modszerek betartdsdval.

A szeletelésre, apritdsra, el6készitésre, stb. vonatkozd egyedi szabdlyok:

A ,Nostrano Valtrompia” sajt egészben ésfvagy darabolva keriil forgalomba. A sajtot valtozé méreti
cikkekre daraboljék, azonban mindig tigy, hogy az eredetét igazol6 jelolés egy része lathaté maradjon a
héjon. A sajtdarabok el8recsomagoldsa vakuumcsomagoldsban vagy médositott nyomds alatt torténhet.

A cimkézésre vonatkozd egyedi szabdlyok:

A ,Nostrano Valtrompia” OEM sajt egészben és/vagy darabolva keriil forgalomba, azonosité logéval
ellatva. A sajt héjara tobb helyen ranyomjak a ,Nostrano Valtrompia” jelolést és az azonositészamot. A
sajtforma egyik oldaldn elhelyezhetd egy papirkorong, amelyen a termékazonosité logéjan kiviil
szerepel a ,Nostrano Valtrompia” OEM felirat és az unids logé.

A foldrajzi teriilet tomor meghatirozdisa:

A ,Nostrano Valtrompia” OEM eldadllitdsi teriiletét Brescia megye Val Trompia-hoz tartozo telepiilései
alkotjak — Bovegno, Bovezzo, Brione, Caino, Collio, Concesio, Irma, Gardone Val Trompia, Lodrino,
Lumezzane, Marcheno, Marmentino, Nave, Pezzaze, Polaveno, Sarezzo, Tavernole sul Mella, Villa
Carcina; valamint Gussago telepiilés hegyvidéki része, amely magiban foglalja Quarone és Civine
telepiilésrészeket is.
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Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:

. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:

A ,Nostrano Valtrompia” sajt elGéllitasi teriiletére meredek hegyoldalak és a volgyekben megbiivd dis
legel6k jellemzdk, ahol spontdn megteremnek az olyan névények, mint a Dactylis glomerata, a Festuca
ovina, a Poa annua, a Phleum pratense, a Trifolium montanum stb. A tilnyomérészt a Bruna fajtdhoz
tartozd tehenek altal adott tej organoleptikus (érzékszervi) tulajdonsdgainak kialakuldsdban szerepet
kapnak az emlitett novények, melyeket az dllatok a nydri szabadon tartds idején frissen, télen pedig
széna formdjaban fogyasztanak, és amelyek aromatikus alkotdelemei kozvetleniil megjelennek a tejben.
Az eléillitasi teriiletre jellemzd foldrajzi tényezSk hatdsira a tejtermelésre vagy -feldolgozdsra — azaz
sajtérlelésre — szakosodott kisebb gazdasdgokkal jellemezhet§ gyartdsi struktira alakult ki. A Valle
Trompia volgyben tevékenykedd gazddk ily médon az dllattenyésztésen kivill hagyomdnyosan sajt-
termeléssel és -érleléssel is foglalkoznak, és ez a rovid elddllitdsi linc egyuttal a termék védjegye is. A
termelés szervezése csaladi szinten torténik, és ez biztositja, hogy mdig fennmaradt a Valle Trompia
hagyomdnyos médszereinek sokszindisége, ezen beliil az, hogy az iizemek sajit maguk allitjdk el a
sajtgyartashoz haszndlt eszkozoket, tovdbba a sajt héjanak olajozdsa és az ismeretek szdjhagyomany
Gtjdn torténd terjesztése.

A termék sajdtossdgai:

A ,Nostrano Valtrompia” OEM sajt alacsony nedvességtartalommal jellemezhetS, ami hozzdjirul a
termék kemény, bar nem talzottan szemcsés dllagdhoz. A termék jellegzetessége még, hogy nem
érezhetd rajta semmilyen savanykds iz, még nyomokban sem, ami pedig a nyerstejben 1évé mikrofléra
erjedési egyensulydnak jellemzGje. A sajttészta szine, részben a hozzdadott sifriny miatt, srgdszoldbe
hajlé szalmasdrga, héja kemény, héjszine a sdrgdsbarndtdl a vorosesig véltozhat — ennek oka részben a
héj olajozasdban keresendd, ami megdvja a sajtformdkat a korai és tilzott mértékd kiszdradastol.

A foldrajzi terillet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemz6i vagy (OFJ esetében) a termék kiilonleges
mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozitti okozati kapcsolat:

A teriilet szabdlytalan, véletlenszer(i szerkezetének kovetkeztében a termelés foldrajzilag meglehetGsen
szétaprozodott, és mivel semmi nem Oszténdzte a tej ipari feldolgozdsdt, a sajat termelésii tej feldol-
gozasat végz§ allattenyészt8 kisgazdasigok jellemezte termelési szerkezet szildrdult meg. A teriilet
komplex hegyrajzi elrendezése, az 1 800 m tengerszint feletti magassigban taldlhaté havasi legel6k,
és az el@allitasi teriilet nehéz atviszonyai kezdettdl fogva befolydsoljdk a tej begytijtését és feldolgozasat,
amelyet a sajat termelésd tej feldolgozasat végzd gazdasigok mind a mai napig vodrok, kanndk és kad
segitségével végeznek. A foldrajzi teriilet sajatossigaihoz és a hagyomadnyos feldolgozési technikdkhoz
kapcsolodo tényezdk egyiittesen hatdrozzak meg a tej tulajdonsdgait, és ezdltal a ,Nostrano Valtrompia”
jellegzetességéhez is hozzdjarulnak. Konkrétan, a tejszin spontdn kivdldsa a sajtgydrtds alapanyagaul
szolgdl6 tej zsirtartalmdnak jelentds csokkenését eredményezi, ugyanakkor hozzdjirul a sajt érési
folyamataihoz, és az izkarakterének kialakuldsdhoz nélkiilozhetetlen mikroflora kialakuldséhoz. A
nyerstejben meglévé mikroflora egyiittes hatdsa révén az alvadék savasoddsa megfelel6képpen megy
végbe, tovabbd az érlelés soran tekintélyes mennyiségli peptid és szabad aminosav keletkezik, amelyek
meghatdrozzak a sajt izét és aromdjdt — emiatt nem savanykds a termék.

A ,Nostrano Valtrompia” OEM sajt érlelési szakaszdban a termel6k tovdbbra is a sajtformdk hagyo-
madnyos olajozasi médszereit alkalmazzdk annak kivédésére, hogy a megengedett legnagyobb nedves-
ségtartalom (36 %) id6 el6tti elérése negativan hasson az enzimek folyamataira, ami a termék intenziv
izének jellemz6it negativ irdnyban befolydsolna.

Ezenkivill a sifranynak a tejhez, vagy a savd és alvadék keverékéhez torténs hozzdaddsa révén az
egyébként — a félzsiros tej felhaszndldsahoz kothetd tényezdk, illetve a szarvasmarhdk takarmanydnak
osszetételébdl fakaddan — talzott mértékben zold drnyalatot 61t sajttészta kiilalakja szebbé valik.

Valle Trompidban tilnyomé tobbségben olyan allattenyésztSket taldlunk, akik egyuttal sajttermeléssel

és -érleléssel is foglalkoznak. Ennélfogva az elédllitdsi linc jelent8s része egy kézben Gsszpontosul. Ezt
egésziti ki az apdrdl fitira szdlld, azonos el@allitasi technikdk alkalmazdsa. A sifriny hozzdadasa, a
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réziistok és a nem ritkdn a sajttermelk sajat készitésh felszerelésének — mint a tiiske, a korkés és a
f6l6z6 kanal — hasznélata, a sajtformédk érlelés sordn torténd gondos, lenolajjal torténd olajozasa:
mindezek a tejfeldolgozds régi mddszereinek meg6rzésérdl taniskodnak, amelyek nyomdn az elédllitott
,Nostrano Valtrompia” az elallitasi teriilet emberi és mezGgazdasdgi kultirdjanak ékes bizonyitéka.

Hivatkozds a termékleirds kézzétételére:

(510/2006/EK rendelet 5. cikk 7. bekezdés)

A termékleirds egységes szerkezetbe foglalt szovege az aldbbi internetes oldalon tekinthet§ meg:
http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

vagy

kozvetlenill az agrdr-, élelmiszer és erdészetpolitikai minisztérium honlapjdn (http:/[www.politicheagricole.it)
(a képernyd jobb fels6 oldaldn) a ,Qualita e sicurezza” (Mingség és biztonsdg) cimszoéra, majd a ,Disciplinari
di Produzione all'esame dellUE”) (,Uni6s vizsgalatnak aldvetett termékleirdsok”) meniipontra kattintva.
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