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Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmédrél sz6lé 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2011/C 45/11)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjan létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szamitva hat hénapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsaghoz.
OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
,ZGORNJESAVINJSKI ZELODEC”
EK-sz.: SI-PGI-0005-0416-29.10.2004
OEM () OF (X )

Ezen Osszefoglald a termékleirds legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljdbol.

1. A tagdllam felel8s szervezeti egysége:

Név: Ministrstvo za kmetijstvo, gozdarstvo in prehrano RS
Cim: Dunajska 58
SI-1000 Ljubljana
SLOVENIJA
Tel. +386 14789109
Fax +386 14789055
E-mail: varnahrana.mkgp@gov.si

2. Csoportosulds:

Név: Zdruzenje izdelovalcev Zgornjesavinjskega Zelodca
Cim: Recica ob Savinji 55
SI-3332 Recica ob Savinji
SLOVENIJA
Tel. +386 38390910
Fax —
E-mail: —

Osszetétel: Termelk/feldolgozok ( X ) Egyéb ()

3. A termék tipusa:

1.2. osztaly: Husipari termékek (f6zve, sdzva, fustolve stb.)

4. Termékleiras:

(kovetelmények Gsszefoglaldsa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjdn)

4.1. Elnevezés:

,Zgornjesavinjski Zelodec”

4.2. Leirds:

A ,Zgornjesavinjski zelodec” kivalé mindségli sertéshisbdl (comb, lapocka) és kemény szalonnabdl
késziilg, levegén szdritott/érlelt husipari termék. A huspéphez sot és fiiszereket adnak, majd termé-
szetes anyagu burokba, példdul sertésgyomorba, sertés holyagjdba vagy szarvasmarha vakbelébe, vagy
pedig vizg6zt dtereszt6 miibélbe toltik.

A termék arrél a hagyomdnyos gyakorlatrél kapta a nevét, amelynek sordn a huspépet természetes
burokba, féként sertésgyomorba toltik.

() HL L 93., 2006.3.31., 12. o.
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4.4.

4.5.

A ,Zgornjesavinjski Zelodec” szinhus és szalonna 85:15 és 80:20 kozotti ardnyu keverékével van toltve,
és fokhagyma, so, bors és cukor hozzdadasdval késziil. Nitritek, nitratok és mdas adalékok nem hasz-
nalhatok. Sétartalma 7 %-ndl kisebb.

A kiszéritott ,Zgornjesavinjski Zelodec” kerek vagy négyszogletes alakd. Tomege 0,7 kg, alakja a
nyomdsos kezelés miatt jellegzetesen lapos, vastagsiga 3-5 cm. A burok felillete sima, a tolteléktd]
kemény, és a Penicillium nemhez tartozd penészgomba jellegzetesen sziirkésbarna, vékony rétege
boritja.

Lapos alakja miatt a ,Zgornjesavinjski zelodec” szeletei vékonyak, hosszikasak. A ,Zgornjesavinjski
zelodec™nek jellegzetes tulajdonsdga hangstilyos aromdja, amelyet az érlelt his és a szalonna hatiroz
meg, a felhaszndlt fiszerek pedig kiegészitenek, de el nem nyomnak.

Enyhén kemény tapintdsi, konnyen szeletelhetd. A szeletek jellegzetes, jol felismerhet8, mozaikszerd
mintdzatot mutatnak, melyben a rézsaszines voros hidsszemcsék és a szalonna latvanyosan kiugro,
fehér-sapadtfehér szint darabkéi valtjdk egymadst. A szeletek a szdjban sima, omlds érzetet keltenek.

Foldrajzi teriilet:

Az oltalom alatt allo foldrajzi jelzést csak a Savinja folyd fels§ folydsdnak volgyében eléillitott
sZzelodec” viselheti. Az el@llitdsi teriiletet északrdl az OlSeva gerince és a Smrekovsko Pogorje-hegyldnc
gerince hatdrolja. Délen a hatdrvonal a Dobrovlje és a Menina csticsain halad keresztiil, ett6l délre mar
a Sanvinja foly6 alsé folydsdhoz tartozd volgyszakasz, illetve a Tuhinjska volgye taldlhaté. Nyugaton a
hatdrvonal a Crnivec-hdgén halad keresztiil, majd a Krajnska Reber, a Velika Planina fennsik és a
Presedljaj-hdgd érintésével Ojstricdig hiizddik, innen a Grintavec fels6 gerincéig, majd a Skutdig, ezt
kovetSen pedig észak felé, a Mrzla Gora hegységig halad tovdbb. Ezen a ponton a hatdrvonal a
Szlovénia és Ausztria kozotti dllamhatdrhoz csatlakozik, melyet kovetve észak felé a Pavlic-hdgdig
halad, majd keleti irdnyban visszajut az OlSevéhoz.

A szdrmazds igazoldsa:

A terméket a fentiekben meghatdrozott teriileten kell elGdllitani és érlelni. A nyomonkovethet&ség

biztositdsa érdekében a ,Zgornjesavinjski Zelodec” eléillitdsaval foglalkozé tizemeknek a fentiekben
meghatdrozott foldrajzi teriileten kell bejegyezve lenniiik.

A gyartéknak olyan nyilvantartdsokat kell vezetniiik, amelyek tanusitjak a ,Zgornjesavinjski Zelodec”
termékleirdsaban meghatdrozott kovetelmények teljestilését. A nyilvantartdsban részletesen rogziteni
kell a megvésdrolt és felhaszndlt nyersanyagokat, az el6éllitsi folyamat adatait, valamint az eldéllitott
és az értékesitett végtermék mennyiségét és tomegét. Minden egyes ,Zelodec”nek olyan cimkét kell
viselnie, amelyen szerepel a gyartasi tétel szdma és a gyartds napja. A gydrtdsi tételeket sorszimmal,

valamint a tételen beliili ,Zelodec”-ek mennyiségével és Ossztomegével kell azonositani.

Az elddllitds médja:

A ,Zgornjesavinjski Zelodec” fajtatiszta és keresztezett vonald hussertésekbdl szarmazo, kivalé mind-
ségli sertéshiis (comb és lapocka) és kemény hétszalonna felhaszndldsdval készil. A lehiitott hast
8-10 mm-es darabokra dardljdk, az ugyancsak lehtitott szalonndt pedig 6-8 mm-es darabokra végjdk.
A szinhts és a szalonna ardnya 85:15 és 80:20 kozott van. A keverékhez fokhagymadt (fokhagymage-
rezdeket 1-2, fokhagymalevet 4-6 tomegszdzalék mennyiségben, a hiispép tomegére vonatkoztatva),
sot, borsot és cukrot adnak. A keverést géppel vagy kézzel végzik. A tolteléket természetes anyagi
burokba (gyomorba, hdlyagba, marhabélbe) vagy vizg6zt ateresztS miibélbe toltik. A burkot fapecekkel
zdrjdk le vagy levarrjdk. A frissen toltott ,Zelodec” tomege 1,3 kg és 2,5 kg kozott van. Ezutdn a
terméket két napon at szaritjdk, majd sik tabldk kozott négy—hét napig nyomadsnak vetik ald, mik6zben
gondoskodnak a termék koriili enyhe légaramrol.

A szdritds és az érlelés természetes koriilmények kozott, megfelel§ helyiségben (szaritokunyhé kiilon
erre a célra kialakitott fillkéiben), 12 °C és 18 °C kozotti hémérsékleten, 60 % és 80 % kozotti relativ
pdratartalom mellett torténik. Kedvezétlen idGjards esetén a nedvességtartalmat és a hdmérsékletet
megfelel§ szell§ztetéssel vagy részben mesterséges tton szabdlyozzdk.

A terméket polcon szaritjdk. A szdritds kezdetén minden egyes ,Zelodec™et hetente legalabb két,
legfeljebb hét alkalommal megforditanak. A szdritdsos érlelés a ,Zelodec” tomegétdl fiiggden hdrom—ot
hénapig tart. A szdritds folyamdn a burkon jellegzetes sziirkésbarna penészbevonat képzddik, melyet a
Penicillium nemhez tartozé penészgomba alkot. Természetes penészrdl van szd, ezért nincs kellemetlen
szaga; ez a penészréteg biztositja a ,Zgornjesavinjski Zelodec” jellegzetes érzékszervi jellemzdit, egytttal
pedig ez akaddlyozza meg a tdlsdgosan gyors kiszdraddst.
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A termék a szdritds folyamdn legaldbb 36 % tomegveszteséget szenved. A termék végleges tomege
legaldbb 0,7 kg.

A szdritasos érlelés befejeztével kostoldssal ellendrzik a termék mindségét. A termék egészben vagy
félbevigva vikuumcsomagoldsban, vagy pedig szeletelve, vdkuumcsomagoldsban vagy védGgdzas
csomagoldsban keriil forgalmazasra. A terméket sotét, htivos helyen, legfeljebb + 8 °C hémérsékleten
tartjak.

Kapcsolat:

A ,Zgornjesavinjski Zelodec” oltalma hirnevén alapul. A ,Zgornjesavinjski Zelodec” legfontosabb jelleg-
zetessége a hagyomdnyos el@dllitdsi modja. Szlovénidban mdsutt szdritott histermékként dltalaban
hazikolbaszt vagy szaldmit készitenek. Ebben a hegyekkel koriilvett régidban az évszdzadok folyamdn
az igazi ,7elodec” receptje nemzedékrsl nemzedékre hagyoméanyozédott. ,Zelodec™-et elészor a Savinja
felsé szakaszdban, a magasan fekvd volgyekben készitettek. A ,Zgornjesavinjski zZelodec” készitésére
vonatkozd elsG feljegyzések valodszintileg a tizenkilencedik szdzad elején keletkeztek. Joze Lekse
néprajzkutaté kézirataiban a ,Zelodec” tinnepi jelentSségérdl irt: kiilonleges alkalmakkor, példdul lako-
dalmakban, halotti torokon és csaladi tinnepségeken szolgéltak fel. A huszadik szdzadban a ,Zelodec et
a foly6 alsé folydsa mentén taldlhato, strtibben lakott teriileteken is elkezdték késziteni, amit tobb mads
adat mellett egy 1930-b6l szdrmazd, a Logarska volgyében 1évS Logar-gazdasdgban taldlt kézirdsos
recept is bizonyit, mely a ,Zelodec” készitését ismerteti.

Aleksander Videcnik, aki a Savinja-volgy fels§ szakaszdn él6k népszokdsait és életét kutatta, beszdmol
arrdl, hogy a két vilaghaboru kozott, Sandor jugoszlav kirdlyndl tett latogatdsa alkalmdval VI. Gyorgy
brit kirdly elldtogatott a Logarska-volgybe (mely a Savinja fels6 folydsanak teriiletén talalhatd), ahol
mindketten megkéstoltak a ,Zgornjesavinjski Zelodec™ et. A brit kirdlynak annyira izlett a csemege,
hogy kés6bb a brit kirdlyi udvarba is vitetett maganak beldle.

Az id6k folyaman a termék a széban forg6 teriilet exkluziv kiilonlegességévé nétte ki magdt, még ma is
a nagyobb rendezvények, lakodalmak és tinnepek legfontosabb étkének szdmit, hasvétkor pedig az
emberek a templomba viszik megszenteltetni.

A Savinja folyé felsg folydsanak volgyében keverednek az Alpokban és az Alpok ldbainal uralkodd
éghajlat jellegzetességei. A domindns éghajlattipus elsGsorban a tengerszint feletti magassagtdl fiigg. A
magasabban fekvd teriileteken alpesi hegyvidéki éghajlat uralkodik a leghidegebb hénapban — 3 °C-nal
alacsonyabb dtlaghémérséklettel, mig az alacsonyabban fekv§ teriileteken az Alpok ldbaindl uralkodé
éghajlatnak megfelel6 hémérsékletviszonyok jellemz8ek. A Savinja és a Dreta volgyébe a kornyezd
fennsikokr6l friss hegyi levegé dramlik, aminek koszonhetSen nydron nincs kellemetlen hdség. Az
Gszok és a tavaszok hivosek, mig a telek dltaldban hosszdak, hidegek. Ezektdl az dltaldnos éghajlati
viszonyoktdl eltérGen bizonyos helyeken helyi mikroklimak érvényesiilnek (napsiitotte vagy arnyékos
teriiletek, zdrt volgyek).

A teriilet legfontosabb sajdtossdga az, hogy a benapozott és az drnyékban 1évé teriiletek, illetSleg a
magasabban és az alacsonyabban fekvé teriiletek kozotti hémérséklet-killonbség olyan helyi légdram-
latok kialakuldsit eredményezi, amelyek lehet6vé teszik a ,Zelodec™ek természetes 1égdram dtjan vald
szaritdsat.

A Savinja foly6 fels6 folyasdnak volgyében egyedi mikroklima uralkodik, szép szdmmal talalhatok
lucfenyderdék, magasak a kornyez$ hegyek, a foly6vizek pedig kivételesen nagy vizhozamuak. A
sZelodec™ek szdraddsa és érése szempontjabol a teriilet egészének mikroklimdja mellett azoknak a
helyeknek a mikroklimdja is kiilonosen fontos, ahol a széritds folyik.

A ,zelodec™ek szaritdsdra haszndlt szdritokunyhok specidlis szdritofiilkéinek f§ épitanyaga a lucfenyd
faja, a kG és a tégla.

Ezek a killonleges koriilmények dltaldban véve jelentds hatdst gyakorolnak a ,zelodec™-ek szdraddsara és
érésére, valamint izére és aromdjira.

A kedvezd természeti koriilmények mellett a ,Zelodec” mindsége részben azoknak az embereknek is
koszonhetd, akik az eldllitdsi teriileten kialakitottdk a ,Zelodec™ ek elkészitésének, formdldsanak és
szdritdsdnak sajdtos technikdjit. A termék készitése ma is a hagyomadnyt tiszteletben tarté eljdrdsok
utjan torténik, és a termék jellegzetes alaki és érzékszervi tulajdonsdgai az id6kozben bevezetett
technoldgiai tjitdsok ellenére sem valtoztak. A természeti kornyezet, a fenyGerdSk illata, az éghajlat
és az emberi tényez§ (a tapasztalatok, a sajatos technikai és gyakorlati tudds) egyiittese elengedhetetlen
kelléke a ,Zgornjesavinjski Zelodec” készitésének.
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Ellendrzd szerv:

Név:  Bureau Veritas, d.o.o.

Cim: Linhartova 49a
SI-1000 Ljubljana
SLOVENTJA

Tel. +386 14757670
Fax +386 14747602
E-mail: info@bureauveritas.si

Cimkézés:

A tantsitdson dtesett termék cimkéjén el kell helyezni a ,Zgornjesavinjski Zelodec” feliratot, a ,za¢itena
geografska oznacba” (,oltalom alatt allo foldrajzi jelzés”) szoveget, a megfelel kozosségi jelzést, a

......

mazds formdjatdl fiiggetleniil minden ,Zelodec” esetében kotelezd.



mailto:info@bureauveritas.si

