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Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmédrél sz6lé 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2010/C 321/11)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjan létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szamitva hat hénapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsaghoz.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
L,LIQUIRIZIA DI CALABRIA”
EK-sz.: IT-PDO-0005-0644-24.09.2007
OF () OEM (X )

1. Elnevezés:

,Liquirizia di Calabria”

2. Tagéllam vagy harmadik orszig:

Olaszorszag

3. A mezGgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:
3.1. A termék tipusa:

1.8. osztdly: A Szerz6dés 1. mellékletében felsorolt egyéb termékek (fliszerek stb.)
2.4. osztaly: Kenyér, péksiitemények, cukraszsiitemények és egyéb pékdru

3.2. A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhatd elnevezés vonatkozik:

A ,Liquirizia di Calabria” oltalom alatt 4ll6 eredetmegjelolés kizdrolag a friss vagy szdritott édesgyokér,
illetve annak kivonata esetében haszndlhatd. Az édesgyokér a spontdn termd vagy termesztett (a
hiivelyesek csalddjaba tartozd) Glycirrhiza glabra n6vény Calabridban ,Cordara” néven ismert ,kozon-
séges valtozatdtol” (,typica”) szdrmazik.

Forgalomba keriilésekor a ,Liquirizia di Calabria” OEM az aldbbi tulajdonsdgokkal jellemezhetd:
Friss gyokér:

— Szine szalmasdrga.

— T{ze édes, aromés, intenziv és tartos.

— Nedvességtartalma 48 % és 52 % kozotti.

— Glicirizintartalma 0,60 % és 1,40 % kozotti.

Szdritott gyokér:

— Szine a szalmasdrga és az okkersdrga kozott véltozik.
— Tlze édes, gyiimolesos, enyhén fanyar.

— Nedvességtartalma 6 % és 12 % kozotti.

— Glicirizintartalma 1,2 % és 2,4 % kozotti.
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Gyokérkivonat:
— Szine az égett foldszin és a fekete kozott valtozik.
— Tlze édes-kesernyés, aromis, intenziv és tartds.
— Nedvességtartalma 9 % és 15 % kozotti.
— Glicirizintartalma 3 % és 6 % kozotti.

3.3. Nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetén):

3.4. Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetén):

3.5. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani:
Az el@dllitds valamennyi fézisa, a termesztéstSl a begytjtésig, beleértve a szarits és feldolgozds mfive-
leteit is, a 4. pontban meghatdrozott foldrajzi teriileten torténik.

3.6. A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozd egyedi szabdlyok:
A ,Liquirizia di Calabria” OEM Kkarton, iiveg, fém, kerdmia, polipropilén és ugynevezett Cartene
(bejegyzett markanév — nagystiriiségli polietén vagy polietilén anyag, amelynek polimerikus ldnca
elég rovid ahhoz, hogy legaldbb részben elbomld anyagga alljon 6ssze), illetve az érvényes jogszabdlyok
altal, élelmiszerek csomagoldsara engedélyezett barmilyen egyéb anyagbdl késziilt csomagoldsban forga-
lomba keriilhet. A termék 5 g és 25 kg kozotti csomagoldsban kaphaté. Minden kiszerelést gy kell
lezarni, hogy a zdr kinyitdskor felszakadjon.

3.7. A cimkézésre vonatkozo egyedi szabdlyok:
A cimkén fel kell tiintetni az eredetmegjelolés logéjat, az ellendrzé szerv dltal kiadott sorszdmot,
valamint a dobozban taldlhat6 termék csomagoldsanak datumat. A ,Liquirizia di Calabria” OEM logdja
egy stilizélt, egyenl$ oldald rombuszt dbrdzol, melynek sarkai 90°-osak. A teljes logé legkisebb nyom-
tatdsi mérete oldalanként 0,5 cm. Az eredetmegjel6lés log6ja barmilyen szinben a termékre nyomtat-
haté.

4. A foldrajzi teriilet tomor meghatirozasa:

A Liquirizia di Calabria” el6allitasi teriilete magdban foglalja a termékleirdsban részletesen felsorolt,
legfeljebb 650 méteres tengerszint feletti magassdgban fekvé valamennyi olyan teleptilés teriiletét, ahol
a ,Glycirrhiza glabra” Calabridban ,Cordara” néven ismert, kozonséges valtozata (,typica”) spontdn terem,
vagy termesztik. A teriiletet északon a Rocca Imperiale teriiletéig szeliden lejt§ Pollino hegység hati-
rolja, ez egyben természetes hatar is Basilicata tartomdny irdnydban. A teriillet magdban foglalja a délrdl
észak felé kanyargd, a Sibari siksdgot dtszelS, a Jon-tengerbe északkeletrdl beémls Crati folyé vidé-
kének mindkét partjat. A Tirrén-tenger fel6li oldalon, északrél dél felé haladva a Falconara Albanese és
Nicoterra kozigazgatdsi teriilete kozott elhelyezkedd vidékek érintettek. A Jon-tenger felgl nézve,
északrol induld, a Sibari siksdg és a tdgas Crotonei siksdg felé terjedd teriiletek érintettek, egészen
Calabria legszélsg csiicskéig.



Az Eurépai Unié Hivatalos Lapja

2010.11.26.

5.2.

5.3.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:

. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:

Az édesgyokeret hagyomdnyosan Calabria part menti tdjain termesztették, kilonosképpen a Sibari
stksdgon, a Villa Piana, Cerchiara di Calabria, Cassano-Sibari, Corigliano Calabro és Rossano telepiilések
dltal hatdrolt teriileten, ahol a sziliciumoxidos, nagyobb szemcseszerkezetti, semleges pH-értékd fold
természetes adottsiga kedvezd hatdst gyakorol a novényre. A Sibari siksdg, amely napjainkban is a
legjelentdsebb édesgyokér-termesztd teriilet, a hegyek kozelsége, és a Pollino, valamint a Sila termé-
szetes szélfogd hatdsa miatti szélcsendnek koszonhetSen idGjarasi szempontbdl is kedvez§ feltételekkel
rendelkezik a novény elterjedéséhez. Az édesgyokér a tengerparti szakaszokon spontdnul terem, illetve
termeszthet8; a novény tovabbterjed a Tirrén-, (Lamezia, Falerna, Nocera Tirenese stb.) és a Jon-tenger
parti savjaitél (Crotone, Isola Capo Rizzuto, Chiaravalle, Badolato, Roccella Jonica stb.) egészen a
nagyobb calabriai folyévolgyek felé terjeszkedd belsé domborulatokig nytil6 vidékekig, amelyek egyedi
sajatossdgaiknak koszonhetSen a tenger jotékony hatdsa alatt dllnak, és emiatt az édesgyokér ugyan-
azokkal a jellemzdkkel terem meg a parttdl j6 néhdny kilométeres tavolsigban is, mint annak
kozvetlen kozelében. A meleg, csapadékmentes nyérral és az enyhe téllel jellemezhetd, egyértelmten
mediterrdn éghajlatnak koszonhet8en a Glycirrhiza glabra Cordara-nak is nevezett, kozonséges véltozata
(typica), a vizsgélt teriileten teljes egészében, egységes mddon tudott elterjedni.

A termék sajdtossdgai:

A ,Liquirizia di Calabria” OEM kémiai-fizikai szempontbdl hatdrozottan killonbozik a hozzd hasonld
véltozatoktol, méghozzd a gydgyszernek nem mindsiilg termék forgalomba keriilésekor meglévd tulaj-
donsdgait meghatdrozé olyan mdsodlagos anyagcseretermékek miatt, mint amilyen {8 hatéanyaga, a
glicirizin is. A ,Liquirizia di Calabria” névényben, a tobbi édesgyokér-fajhoz és véltozathoz képest ez a
szaponin datlagosan alacsonyabb szdzalékban taldlhaté meg — éppen ezen tulajdonsiga miatt olyan
keresett a piacon. A legtjabb kutatdsok eredményei alapjan még egyértelmiibbé vélt a kiilonbség a
,Liquirizia di Calabria” és a szomszédos tartomanyokbodl szdrmazé valtozatok kozott, részben a mar
emlitett, a tobbi tartomdnybol szdrmaz6 gyokerekénél hatdrozottan alacsonyabb glicirizinsav-tartalom
miatt, részben pedig, mert a targyalt véltozatnak a cukortartalma is alacsonyabb.

Tovébbi, a novény ill6 komponenseit kutatdé vizsgalatok sordn kimutattdk, hogy a ,Liquirizia di
Calabria” 6sszetétele a tobbi, olasz és kiilfoldi eredetti édesgyokér osszetételétdl egyardnt egyértelmten
killonbozik. Végil pedig a mds orszdgokbol szdrmazd édesgyokérrel végzett dsszehasonlitisok sordn
bebizonyosodott, hogy a ,Liquirizia di Calabria” novényben meglévé fenolos vegyiiletek mindségi és
mennyiségi tekintetben egyardnt mds Osszetételt mutatnak a tobbihez képest.

” oz

Kiilonosképpen szembeting a termékben a likviritigenin és az izolikviritigenin alacsony szazalékos
ardnya, mig az Osszetev6k kozott nagy szdzalékban taldlhaté A-likochalkon, ami egyes vizsgdlt
mintdkban egyéltalin nem volt kimutathatd, masokban pedig B-Likochalkonnal egyiitt volt jelen.

A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi vagy (OFJ esetében) a termék kiilonleges
mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kizitti okozati kapcsolat:

Calabria tartomdny, elhelyezkedése és hegyrajza miatt a tobbi olasz tartomdnnyal 6sszehasonlitva
teljesen egyedi sajatsagokkal rendelkezik.

Az olasz csizma legszéls6 részén taldlhaté Calabria tartomdny kiilondll6, hossza és keskeny félszigetnek
tekinthetd, amelyet nagyjabol 800 kilométer hosszan a tenger olel koriil. Bizonyos tekintetben mutat
némi hasonl6sdgot Puglia tartomdnnyal, mds vonatkozdsban azonban attdl teljes mértékben eltér§
tulajdonsagokkal bir. Az Appenninek vonulata hosszanti irdnyban kettészeli Calabridt — ez a jelenség
egyetlen mds olaszorszdgi tartomdnyra sem jellemzé.

Calabria elhelyezkedése és hegyrajza teljességgel egyediildllé bio-pedoklimatikus tényezéket eredményez
a félsziget tobbi részéhez viszonyitva — mindez az dtlaghdmérséklet, a hémérséklet-ingadozds, a pdra-
tartalom, az es6s napok szdma, az éves csapadék mennyisége, a szél, a napos 6rdk szdma, a napsu-
gdrzds és ebbdl kovetkezGen a talaj hémérséklete tekintetében egyardnt megnyilvanul — amint azt mar
szamos kutatds sordn kimutattdk. A névényfaj az évszazadok sordn erésen alkalmazkodni kényszeriilt a
specidlis él6helyhez, ennélfogva erds szelekcid zajlott le, amely meghatdrozta a novény osszetételének,
tapértékének, aromatoldgiai tulajdonsdgainak alakuldsdt és ennek nyomdn egy egyedi kemotipus, a
,Liquirizia di Calabria” létrejottét.
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Az édesgyokér ezen specidlis tipusa Calabria tartomdnyra jellemzd, és valdjdban mér a tizenhetedik
szdzadban ismerték — amint az szdmos fennmaradt dokumentumbdl kideriil —, ezek koziil megemlitjitk
a ,Trattato di terapeutica e farmacologia” (Gydgydszati és gyogyszerészeti traktdtum) 1. kotetét (1903),
amelyben ez olvashatd: ,... A novényfaj, amib8l szdrmaznak, az Eurdpa délnyugati részén termd
Glycirrhiza Glabra (Zoldségfélék, pillangdsvirdgaak). Ezt a gydgyhatdsti gyokeret olykor a Liquirizia di
Calabria elnevezéssel illetik, igy kiilonboztetik meg az Eurdpa délkeleti részén honos, viligosabb szind
Liquirizia di Russia-tol, ami a Glycirrhizina glandulifera vagy echinata valtozatokbdl szdrmazik.”

Ezenkivill, a hires Encyclopaedia Britannica tizennegyedik kiaddsdnak (1928) tandsdga szerint: ... The
preparation of the juice is a widely extended industry along the Mediterranean coast: but the quality
best appreciated in Great Britain is Made in Calabria ...” (,Az édesgyokérlé készitése a Foldkozi-tenger
partvidékén igen elterjedt, 4m Nagy-Britannidban a Calabridban késziilt terméket tartjak a legjobb
mindségtinek ...").

Az Encyclopaedis Britannica dllitdsit megerdsiti egy, az Egyesiilt Allamok Kiiliigyminisztériuma ltal
készitett, ,The licorice plant” cimd jelentés is (1985)

A Liquirizia di Calabria” egy komplex ,terméket” jelol, amely az ember és a természet kolcsonhatdsa
nyomdn keletkezett, a szdzadok sordn fennmaradt, mignem Calabria tartomdny biiszke hagyomadnya-
inak sordba emelkedett, amint arrdl Saint-Non tizennyolcadik szdzad végére tehet§ festménye,
Vincenzo Padula ,Stato delle persone in Calabria” ciméi 1864-es tanulmanykétetének ,I concari”
cimdi fejezete, a SVIMEZ ,Piante officinali in Calabria presupposti e prospettive” cim(i dokumentuma,
Augusto Placanica 1980-as, ,Pece e liquirizia nei casali cosentini del Settecento: forma d'industrie e
forze di lavoro” cim( irdsa, az 1986-os, a ,La dolce industria” cim( kiadvanyban taldlhaté, Gennaro
Matacena tolldbdl szdrmazé irds, az ,I Conci e la produzione del succo di liquerizia in Calabria”, a
Vittorio Marzi és mdsok altal kozzétett 1991-es, ,Conci e liquirizia in provincia di Cosenza dal XVIII al
XX secolo” cimii széveg és szdmos mds, 1700 és 2000 kozott napvildgot latott irds tantiskodik.

Calabridban a tizennyolcadik szdzad mésodik felében az édesgyokér termesztése a Jon-tenger partjan
elhelyezkedd telepiilések mindegyikére jellemz8 volt — f6ként a Lucanidval hatdros északi tdjakon,
illetve a tdgas Sibari siksdgon volt a legjellemzdbb, egészen Crotone és Reggio Calabria telepiilésekig.
A Cosenzatdl a Sibari siksdg felé kanyargd Crati folyd mentén is bGven termett a novény, beleértve a
Tirrén-tenger partvidékének jelentds szakaszait is.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére:

Ez a kozigazgatdsi szerv, azzal, hogy a ,Liquirizia di Calabria” OEM elismerésére irdnyuld javaslatit a
Gazzetta Ufficiale della Repubblica Italiana (Az Olasz Koztdrsasdg Hivatalos Kozlonye) 2007. augusztus 4-i,

180.

szamdban kozzétette, elinditotta a nemzeti kifogdsoldsi eljardst. A egységes szerkezetbe foglalt szovege

megtekinthetS az alabbi internetes oldalon:

http:/[www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=
Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,%
201gp%20e%20Stg

vagy

kozvetlenil a minisztérium honlapjan (http:/[www.politicheagricole.it), (a képernyd bal oldaldn) a ,Prodotti
di qualita” (Min6ségi termékek) cimszoéra, majd a ,Disciplinari di produzione all'Esame dell'UE [regolamento

(CE)

n. 510/2006]” (,Az 510/2006/EK rendelet szerint unids vizsgalatnak aldvetett termékleirdsok”) menii-

pontra kattintva.
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