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Modositds irdnti kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi
jelzéseinek és eredetmegjeloléseinek oltalmédrdl sz6lé 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének
(2) bekezdése alapjan

(2010/C 321/09)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjan létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatol szamitott hat hénapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsaghoz.

MODOSITAS IRANTI KERELEM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
MODOSITAS IRANTI KERELEM A 9. CIKK ALAPJAN
»PIMIENTO ASADO DEL BIERZO”
EK-sz.: ES-PGI-0105-0262-30.06.2009
OF ( X ) OEM ()

1. A médositdssal érintett termékleirds szakaszcime:
— [O Terméknév
— [0 Arumegnevezés
— Foldrajzi teriilet
— [0 A szdrmazds igazoldsa
— [ Az eléillitds mddja
— O Kapcsolat
— Cimkézés
— [0 Nemzeti el6irdsok
— [O Egyéb (kérjiik, hatdrozza meg)
2. A médositds tipusa:
— Az egységes dokumentum vagy az Gsszefoglalé lap mddositésa.

— [0 Azon bejegyzett OEM vagy OF] termékleirdsdanak mddositdsa, amely esetében sem az egységes
dokumentumot, sem az Osszefoglalét nem tették kozzé.

— O A termékleirds oly mddon torténd modositdsa, amely nem teszi sziikségessé a kozzétett
egységes dokumentum modositdsat (510/2006/EK rendelet 9. cikkének (3) bekezdése).

— O A termékleirds hatésdgilag elrendelt, kotelezd egészségiigyi vagy novény-egészségiigyi intézke-
dések miatti dtmeneti médositdsa (az 510/2006/EK rendelet 9. cikkének (4) bekezdése).

3. Médositds(ok):
3.1. Foldrajzi teriilet:

Az eredeti termékleirds, valamint a kozzétett osszefoglald adatlap azt tartalmazza, hogy a mezdgaz-
dasdgi termelési teriilet, valamint az a teriilet, ahol a paprika feldolgozdsit vagy siitését végzik,
megegyezik, és El Bierzo jards 17 telepiilését foglalja magdban. A javasolt modositds megsziintetné a
feldolgozési teriiletre vonatkozé foldrajzi korldtozdsokat, igy a paprika siitését barmilyen teriileten el
lehetne végezni. Ez azért indokolt, mert a foldrajzi kornyezet természeti adottsdgai nem gyakorolnak
hatdst a termékre a paprika siitése sordn.

() HL L 93., 2006.3.31., 12. o.
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3.2.

3.2.

Cimkeézés:
Az ellendrizhetSség érdekében a foldrajzi jelzésnek feldolgozott terméken torténd alkalmazdsdra vonat-
kozban tovabbi el6irdsok bevezetésére keriil sor.
EGYSEGES DOKUMENTUM

A TANACS 510/2006/EK RENDELETE

»PIMIENTO ASADO DEL BIERZO”

EK-sz.: ES-PGI-0105-0262-30.06.2009

OF (X ) OEM ()

Név:
,Pimiento Asado del Bierzo”

Tagillam vagy harmadik orszdg:

Spanyolorszdg

A mezGgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:

. Terméktipus:

1.6. osztdly — Gyuimolcs-, z6ldség- és gabonafélék, frissen vagy feldolgozva.

A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhaté elnevezés vonatkozik:

A védendd termék a Bierzo Okotipusba tartozé paprikandvény (Capsicum annuum L.) emberi fogyasz-
tdsra szant termése, amelyet siitve és csomagolva drulnak.

A paprika a ,del Bierzo” (bierzoi) okotipusba tartozik, amely tobb olyan terményt is magdban foglal,
amelyek bér a fajtra jellemzd, azonos génallomannyal rendelkeznek, a Bierzo jardson beliili killonb6z6
terméhelyek viszonyaihoz alkalmazkodva morfolégiai és fiziologiai eltéréseket mutatnak. Neviikben
ezért is szerepel a ,del Bierzo” utdtag.

1. A friss paprikdnak az aldbbi fizikai és morfoldgiai jellemzdkkel kell rendelkeznie:

— Feliilet: A termés feliilete sima, kevés és nem hangstilyos bemélyedéssel, a bibében nincs bemé-
lyedés. Héja fényes, csillogd, érdes és puha részek nincsenek rajta, szine a halvanypirostdl a
sotétpirosig terjed. A zold foltokat mutat6 termések nem elfogadhatdk.

— Oldalak szdma: 3-4.
— Alak: elnytjtott hiromszog alakii, 10 cm-nél hosszabb, 6 cm-nél szélesebb.
— Cstcsa: lekerekitett.

— Termésfal: hasa szildrd, kézzel torténé nyomdsra nem sériil. A paprika hisdnak dtlagos vastag-
sdga nem haladja meg a 8 mm-t.

— Darabonkénti tomeg: 160 grammot meghaladé.

;;;;;

— Egész, jol fejlett, szdrral rendelkezd, tiszta paprika, kiils§ felilete nedvességtél, lithat6 idegen
anyagoktdl vagy idegen szagoktdl mentes.

— Amennyiben a paprika feliiletén valamilyen betegségbdl vagy id6jardsi karbol szdrmazé hiba
taldlhatd, annak osszes kiterjedése nem haladhatja meg a paprikankénti 1 cm?2-t.

— A paprikdnak meg kell ériznie alakjat és dllagdt; a nem szabdlyos alaki vagy deformdlt termések
hibasnak mindsiilnek.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

3. A siilt paprikdnak az aldbbi fizikai, kémiai és érzékszervi jellemzGkkel kell rendelkeznie:
— Szin: halvanypirostdl a sotétpirosig terjed.
— Szag: a silt paprikééra jellemzd, fustos illat.
— [z elsére enyhén kesernyés, az utéiz enyhén fiistos, kissé csipGs.
— Felilet: valamelyest toredezett.
— FEgett maradvany: 100 gramm paprika esetén legfeljebb 1,5 cm?.
— Magok: Legfeljebb 10 darab mag 100 gramm paprikdban.
— Leve: kevéssé stirti 1é.
— Allaga: kevéssé kemény vagy puha, kozepes-alacsony kohéziéval.

— Homogenitds: a csomagoldsban taldlhaté termékeknek szin, alak, méret és dllag tekintetében
homogénnek kell lennie.

— Szénhidréttartalom: kevesebb mint 5 %. Jellegzetes, enyhén kesernyés izt kolesonoz.
— Etkezésirost-tartalom: legfeljebb 3 %. Ennek koszonhetd a jellegzetes, puha llag.

A siiltpaprika-konzervben a paprikdk egészben vagy darabokban taldlhatéak. A zoldségkonzervekre
vonatkozd, a paprikakonzervre alkalmazandé hatilyos mindségiigyi szabvanyok értelmében, ha a
konzerv egész paprikdt tartalmaz, akkor annak az extra vagy az els§ kereskedelmi osztilyba, ha
pedig darabokat, akkor a paprikdnak az elsé kereskedelmi osztilyba kell tartoznia.

Nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetén):

Takarmdny (kizdrolag dllati eredetii termékek esetében):

Az elgdllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni:

A paprika mez8gazdasdgi termelése a meghatdrozott foldrajzi teriileten, Bierzo jards kozponti részén

folyik.

A teriilet foldje morzsalékos termétalaj, pH-ja 5,0 és 7,0 kozotti, és ,del Bierzo” (bierzoi) 6kotipusa
paprikatovekkel iiltetik be. Csak a vonalas és az iranyitott ontozés engedélyezett, mert ezek megaka-
délyozzdk a szar tovének vizzel vald érintkezését. A betakaritds kézzel, tobb hullimban torténik,
mindig csak azokat a paprikdkat szedik le, amelyek rendelkeznek a megfelel§ tulajdonsdgokkal.

A ,del Bierzo” (bierzdi) okotipushoz tartozé paprika termesztése Bierzo jirdsban torténik; ez az az
alapvetd tényezd, ami a végtermék tulajdonsdgaira meghatdrozé befolydst gyakorol, akkor is, ha a siités
nem az emlitett teriileten torténik.

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok:

A cimkézésre vonatkozd egyedi szabdlyok:

A szabdlyozé tandcs tantsitvanyat elnyert feldolgozd és csomagold tizemek kotelesek feltiintetni a

cimkén a ,Pimiento Asado del Bierzo oltalom alatt dll6 foldrajzi jelzés” feliratot, valamint a szabdlyozo
tandcs emblémdjdt.

Barmilyen csomagoldsban keriiljon is forgalomba az oltalom alatt all6 suilt paprika, a nyilvdntartott
csomagolé tizemben el kell ldtni azt a szabélyozo tandcs dltal kiadott megkiilonboztetd sorszdmozassal.
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4. A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozdsa:

A mez6gazdasagi termelés meghatdrozott foldrajzi teriilete Bierzo jards kozépsS részén, Ledn tarto-
ményban, Kasztilia és Leén autondm kozosség északnyugati szélén helyezkedik el, és a kovetkezd
telepiiléseket foglalja magaban:

Arganza, Bembibre, Borrenes, Cabafias Raras, Cacabelos, Camponaraya, Carracedelo, Carucedo, Cast-
ropodame, Congosto, Cubillos del Sil, Molinaseca, Ponferrada, Priaranza, Sobrado, Villadecanes-Toral de
los Vados és Villafranca del Bierzo.

A teriiletre, ahol a paprika siitése torténik, nem vonatkozik foldrajzi korldtozds.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:
5.1. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:

A meghatdrozott termesztési terillet egy hegyekkel és hegyldncokkal koriilvett tektonikus medence,
amelyet csak a Sil-folyé volgyén 4t lehet akadalytalanul elhagyni. A paprikatermeszt§ telepiilések
atlagos tengerszint feletti magassdga mintegy 550 m.

A paprikatermesztésre haszndlt talajok morzsalékosak, mélyek, lazdk, vizatereszt6k és mérsékelten jo
vizelvezetéssel rendelkeznek. Szerves anyagokban, kalciumban, foszforban, kaliumban és natriumban
szegények, szén-nitrogén ardnyuk 8 és 10 kozotti. A pH-értékek dltaldban enyhén savasak, 5,5 és 7,0
kozottiek.

Bierzo éghajlata mediterrdn (5,28-as mutatéval), a napsiitéses 6rdk magas szdma, 12,5 °C-os évi kozép-
hémérséklet és 800 mm datlagos éves csapadékmennyiség jellemzi.

A fagyos id6szak hosszu, dtlagosan november 11-t8l dprilis 4-ig tart. Ez a legtobb évben lehet6vé teszi,
hogy a paprikatoveket 4ltaldban mdjus elején tltessék, a termést pedig augusztus kézepe és november
eleje kozott takaritsdk be.

Kozvetlen osszefliggés van a napsiitéses ordk szdma, a napsugdrzds, a h6mérséklet, illetve a novény
fotoszintetizdcids aktivitdsa altal létrehozott szénhidrattartalom alacsony, 5 % alatti értéke kozott. Ez
utébbi tulajdonsdg kolcsonzi a paprikdnak az érzékszervi tulajdonsdgai kozott felfedezhetd kissé keser-
nyés izt.

A szintén a fotoszintetizdci6s aktivitastol fiigg8 étkezésirost-tartalom — elsésorban celluldztartalom —
alacsony, 3 % alatti. A paprika ennek koszonheti egyik konnyen érzékelhets érzékszervi tulajdonsdgat,
a puhasdgat.

5.2. A termék sajdtossdgai:

A termék sajdtossdga a termesztés helyének foldrajzi jellegzetességeib6l ered, melyeknek koszonhetGen
a ,del Bierzo” (bierzéi) okotipushoz tartozd paprika szénhidrat- és étkezésirost-tartalma alacsony; ez
puhasigot és kissé kesernyés izt kolcsonoz a siilt paprikdnak.

5.3. A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi kozotti vagy (OF] esetében) a termék
kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozitti okozati kapcsolat:

Kozvetlen Osszefiiggés van a napsiitéses 6rdk szdma, a napsugdrzds, a hémérséklet, illetve a novény
fotoszintetizdcids aktivitdsa altal 1étrehozott alacsony szénhidréttartalom kozott.

A szintén a fotoszintetizdcids aktivitdstdl fiiggd étkezésirost-tartalom — elsésorban celluldztartalom —
szdzalékos aranya is alacsony.

Masrészrdl a torténelmi és irodalmi hivatkozdsok a termék jo hirnevét bizonyitjak, melynek alapjit a
paprikatermesztés hagyomdnya, valamint a siités és a csomagolds sajitossdgai képezik.

A siitést hagyomdnyos médon, roston vagy kemencében végzik, tiizelGanyagként tdizifit vagy gdzt
haszndlnak, igy nem romlik a termék minGsége. Ez az eljards adja a paprika fiistos aromdjat és utoizét,
ami nem vész el, hiszen csak kevés olajat, sot, illetve citromlevet vagy citromsavat adnak hozza.
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A kicsumdzott, meghdmozott paprikdt, hagyomanyos, kézi eljdrdssal, vegyszeres oldatokkal vagy vizzel
valo oblités nélkill sutik. Emiatt a siilt paprikdban megjelenhetnek égett maradvinyok és magok,
amelyek a kézi feldolgozdsrdl tandskodnak.

Tekintve, hogy a siités miiveleteit barmely mds teriileten ugyandgy el lehet végezni, az a dontés
sziiletett, hogy nincs sziikség a feldolgozasi teriilet korldtozdsara.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére:

(az 510/2006/EK rendelet 5. cikkének (7) bekezdése)

http:/[www.itacyl.es/opencms_wf/opencms/system/modules/es.jcyl.ita.extranet/elements/galeries/galeria_
downloads/calidad/pliegos_IGP[IGP_Pimiento_Asado_Bierzo.pdf
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