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EUROPAI BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmédrdl sz6lé 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2010/C 299/05)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet () 7. cikke alapjan 1étrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szamitva hat honapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsdghoz.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
~KOLOCZ SLASKI”/,KOLACZ SLASKI”
EK-sz.: PL-PGI-0005-0728-20.11.2008
OF (X ) OEM ()
1. Elnevezés:

,Kolocz $lgski”[,kotacz §laski”

2. Tagdllam vagy harmadik orszig:

Lengyelorszig

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:
3.1. A termék tipusa:

2.4. osztaly: Kenyér, péksiitemények, cukrdszsiitemények és egyéb pékdru

3.2. A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhatd elnevezés vonatkozik:

A kotocz $laski” vagy ,kotacz Slaski” téglalap alakd, koriilbeliil 3,5 cm (¢ 0,5 cm) magas siitemény. A
40 x 60 cm (£ 5 cm) méretli ,kolocz $lgski” vagy ,kofacz §laski” tomege 5-6 kg.

A Jkolocz $lgski” vagy ,kolacz $lgski” a kovetkezd két formdban készil:

— toltelék nélkiil,

— tarés, makos vagy almds toltelékkel.

A Jkolocz $lgski” vagy ,kolacz $laski” tetején omlés fedSréteg taldlhatd.

A kelt tésztabol késziilt alapréteg vajszind, mig a toltelék szine annak anyagatdl fuggGen valtozé:
— a thrés toltelék esetében sdrgds-vajszind,

— a makos toltelék esetében sotétsziirke,

— az almds toltelék esetében pedig borostydnsarga, illetve mézszind.

() HL L 93., 2006.3.31., 12. o.
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A kotocz $laski” vagy ,kolacz Slaski” fed6rétege jellemzGen aranyszind, és porcukorral van meghintve.

3.3. Nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termékek esetén):
A ,kolocz $laski” vagy ,kotacz Slaski” a kovetkezd alapanyagokbdl késziil:

A kelt tészta:

— 0,70-0,90 kg buzaliszt,

— 0,30-0,50 1 tej,

— 0,10-0,30 kg cukor,

— 0,04-0,06 kg élesztd,

— 0,10-0,30 kg tojds,

— 0,10-0,30 kg vaj (a vaj 25 %-a legalabb 70 % zsirtartalmii margarinnal helyettesithetd),
— s0.

A tarés toltelék:

— 2,4-2,6 kg félzsiros tird (,twardg”),

— 0,22-0,26 kg tojassargdja (tyaktojasbol),
— 0,40-0,60 kg cukor,

— egy citrom héja izesit6iil,

— 0,10-0,30 kg vaj,

és esetleg:

— 0,09-0,11 kg mazsola,

— 0,09-0,11 kg tejfolos sodé vagy vaniliasodo,
A mikos toltelék:

— 1,4-1,6 kg mdk,

— 0,40-0,60 kg cukor,

— 0,10-0,30 kg tojasmassza,

— 0,10-0,30 kg vaj,

— 0,40-0,60 1 viz,

— mandula izesit6iil,

é

«

esctleg:

— 0,09-0,11 kg mazsola, 0,09-0,11 kg mandula, 0,09-0,11 kg di6 vagy 0,30-0,50 kg tort piskdta-
tészta.

Az almds toltelék:
— 2,80-3,20 kg silt alma,
— 0,25-0,4 kg cukor,

é

(7]

esctleg:
— fahéj, 0,15-0,25 kg vaniliasodé vagy 0,15-0,25 kg tort kenyér.

A toltelékek kiilonb6z6 hozzdadokkal valé feldusitdsa nem befolydsolja a siitemény alapvet§ jellemz8it,
és nincs kihatdssal a ,kotocz Slaski” vagy ,kotacz Slaski” sajatos tulajdonsdgaira.
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3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Az omlds fedGréteg:

— 0,35-0,45 kg vaj,

— 0,70-0,90 kg buzaliszt,
— 0,35-0,45 kg cukor,
— vaniliacukor.

Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetén):

Az elgdllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni:

Az el6allitds kovetkez8 miiveleteit a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni:
— a kelt tészta elkészitését,

— a toltelék elkészitését,

— az omlos fed@réteg elkészitését,

— a tészta daraboldsit és sodrdsit,

— a tészta formazdsat a tepsiben, a rétegelést,

— a siitést,

— a diszitést.

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok:

A cimkézésre vonatkozd egyedi szabdlyok:

A kolocz §laski” vagy ,kolacz §laski” csomagolds és cimkézés nélkill is forgalmazhato. Ha az értékesitd-
helyen a termék nevét kiirjak, akkor a két névforma (,kolocz $laski”, ,kolacz $laski”) valamelyikét kell
hasznélni. Csomagolds alkalmazdsa esetén a ,kolocz Slaski” vagy ,kolacz $laski” cimkéjén a két bejegy-
zett névforma valamelyike mellett el kell helyezni az oltalom alatt all6 foldrajzi jelzés logéjat vagy fel
kell tiintetni a ,Chronione Oznaczenia Geograficzne” (,oltalom alatt 4ll6 foldrajzi jelzés”) szoveget,
esetleg ennek ,ChOG” roviditését.

A foldrajzi teriilet tomor meghatirozdsa:

Az Opolei Vajdasdg teljes teriilete, valamint a Sziléziai Vajdasdg kovetkezd megyéi és varosai:

Bedzinski megye, Bielski megye és Bielsko-Biala vdros, Bierunisko-Ledzinski megye, Bytom varos,
Chorzéw varos, Cieszynski megye, Gliwicki megye és Gliwice varos, ]astrngle Zdr6j varos, Katowice
véros, Lubliniecki megye, Mikotowski megye, Mystowice varos, Plekary Slaskie varos, Pszczyfiski megye,
Raciborski megye, Ruda Slaska vdros, Rybnicki megye és Rybnik vdros, Siemianowice Slqskle Varos,
Sw1f;toch}ow1ce varos, Tarnogérski megye, Tychy viros, Wodzistawski megye, Zabrze véros, Zory
Varos.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:

. A f6ldrajzi teriilet sajdtossdgai:

A kolocz $laski” vagy ,kofacz Slaski” torténete a tizedik szdzadra nytilik vissza, és a lakodalmi
siteménysiitéshez és -evéshez kapcsolodik. Valaha vardzserdt tulajdonitottak neki, ezért nem volt
mindegy, hogy milyen koriilmények kozott késziil: siitésében csak kiilon erre a feladatra felkészitett
asszonyok vehettek részt, és vigyazni kellett, nehogy huzat érje a helyiséget. Stités kozben férfiak nem
léphettek a konyhaba.
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5.2.

5.3.

Az unnepléssel valé kapcsolata miatt a ,kolocz $laski” vagy ,kolacz Slaski” népszertisége az évszazadok
sordn egyre ndtt. A hiedelem szerint ez a drdga lakodalmi siitemény garantalta, hogy az tjdonsiilt
hdzasok ne maradjanak gyermekdldds nélkil. A siitemény az id6 muldsdval egyre mindennaposabbd
vélt, de ma is nagyon fontos szerepet tolt be tinnepi siiteményként. A tizennyolcadik szdzadra nyulik
vissza az a nagy becsben tartott sziléziai hagyomdny, hogy a lakodalmi vendégek ,kostol6t” kapnak,
melyet ,postanak”, ,csomagnak” (Opole északi teriiletein), illetve ,kis ajindéknak”, ,meglepetésnek”
(Szilézia déli részén) neveznek. Az id6k folyamdn népszeriivé vélt Szilézidban a ,kolocz korbevitele”
nevli hagyomdny. Szokdssd vélt, hogy a lakodalmi vendégeknek az tinnep el6tt hirom-négy nappal
Jkotocz $laski™-t vagy ,koltocz $laski™-t visznek.

A termék sajdtossdgai:

A ,kolocz $lgski” vagy ,kolacz $laski” megkiilonboztetd sajdtossdgai siitési hagyomdnyénak hossza évei
alatt alakultak ki:

— négy valtozat (t6ltelék nélkiil vagy tirds, makos vagy almas toltelékkel),
— négyszogletes alakja,
— omlds feddrétege.

A kolocz $laski” vagy ,kolacz $laski” négy formaban késziil, melyek siitési hagyomanydnak hossza évei
alatt alakultak ki: toltelék nélkiil vagy tarés, mékos vagy almds toltelékkel.

A ,kotocz $laski” vagy ,kofacz $laski” mdsik sajitossiga négyszogletes alakja, amely megkiilonbozteti
mds hasonlé termékekt6l, Lengyelorszdg mds teriiletein ugyanis a kofacz dltaldban kerek. A kofocz/kotacz
lengyel sz6 tinnepi siiteményt jelent, és az alakjdra utalé koto (,kerék”) szébdl szdrmazik.

A kolocz §laski” vagy ,kofacz §lgski” omlds fedSrétege nagy vajtartalma miatt vajszerd zamatd, és
stirtibb és szemcsésebb, mint az orszdgban madsutt készitett fedGrétegek.

A kolocz $laski” vagy ,kolacz $laski” egyedi volta nem csupdn régi id6k hagyomdnyain és a termék
érzékszervi jellemz6in nyugszik, hanem iinnepi siitemény voltdbol fakadé szimbolikus értékén is,
amelyet Szilézidban még mindig éreznek.

A foldrajzi teriilet és a termék mindsége vagy jellemzdi (OEM esetében) vagy a termék kiilonleges mindsége,
hirneve vagy egyéb jellemzdje (OFJ esetében) kozitti okozati kapcsolat:

A kolocz s§laski” vagy ,kolacz $laski” és az el6dllitdsi teriilet kozotti kapcsolat az 5.2. pontban
ismertetett sajatossagokon és a termék hirnevét alitdmaszté aldbbi adatokon alapul.

A hatdr mentén fekvd Szilézia lakossdga kilonos mértékben kotddik hagyomdnyaihoz, és hatalmas
kincsnek tartja kulturalis orokségét. A ,kolocz $laski” vagy ,kolacz $laski” régdta nagy becsben tartott
tinnepi sitteménynek szdmit Szilézidban, melyet kiilondsen nagy el@szeretettel fogyasztanak lakodal-
makon, ahogyan arrdl egyebek mellett az a legenda is tantskodik, mely szerint egykoron a Nysa-
volgyben lak6 mandk tanitottdk meg a siitemény készitését egy okos, fiatal lanynak, és § adta aztin
tovébb ezt a tuddst a sziléziaiaknak.

A kolocz $laski” vagy ,kotacz $laski” ismertségérdl legalabb szdz évre visszamendleg vannak adataink.
A Frankfurt am Mainban 1913-ban kiadott ,Illustriertes Kochbuch” mar tartalmaz egy receptet ,Finom
»kotocz $lgskic omlos fedSréteggel, a csdszdr kedvenc siiteménye” megnevezéssel, és az omlds tetejd
kotocz $laski” receptjét az 1931-es kiaddst ,Grundrezepte als Schliissel zur Kochkunst” is ismerteti. A
harmadik és negyedik osztdlyosoknak szdnt, 1937-ben Wroclawban kiadott ,Deutsches Lesebuch fiir
Volksschulen” cimii népiskolai tankonyvben taldlunk egy verset ,Streuselkuchen”, azaz ,Omlds tetejd
kotocz” cimmel, mely hozzdvetleges forditdsban a kovetkezs sorokat tartalmazza: ,Mékos, tlirds, almds
kotocz/Omlos tetejli kotocz $laski/Nincs ilyen siitemény/Széles e viligon [...]". A ,kolocz §laski’-t vagy
Jkotacz $laski”-t mint a sziléziai kultira egyik legfontosabb elemét mai forrdsok, igy példdul a 2003-ban
kiadott ,Kuchnia $laska — jodlo, historia, kultura, gwara” vagy a 2007-es ,Polskie kuchnie regionalne” is
megemlitik.
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A kolocz §laski” vagy ,kolacz §laski” jo hirnevét az a szdmtalan dij és elismerés is jelzi, amelyet az évek
sordn elnyert: ,Tradycyjny Produkt Opolszczyzny 2007” (Hagyomdnyos opolei termék), ,Opolska
marka 2007” (Opolei madrka), illetve a 2007-ben az opolei térség hagyomdnyos termékeinek megis-
mertetésével kapcsolatban szerzett elismerés. A ,kolocz $laski” vagy ,kotacz $laski” 2006-ban bejutott a
,Nasze Kulinarne Dziedzictwo” (Konyhamiivészeti 6rokségiink) elnevezésti szakmai verseny orszdgos
dontGjébe, 2008-ban pedig ugyanott harmadik helyezést szerzett.

A L kolocz $laski” vagy ,kolacz Slaski” egyre ismertebb a région kivil és kilfoldon is, mikozben
Opolében és Felsd-Szilézidban olyan hirnévnek o6rvend, hogy a sziléziai konyhdt szinte mindenki
elképzelhetetlennek tartja nélkiile.

Valaha a ,kolocz Slaski”-t vagy ,kolacz Slaski”-t elsGsorban hdziasszonyok siitotték, napjainkban
azonban cukrdszatokban és pékségekben késziil. A regiondlis tinnepek és rendezvények szinte mér
elképzelhetetlenek nélkiile. Ilyen alkalmakkor még a kisebb telepiiléseken is hatalmas mennyiségeket
fogyasztanak beldle.

A kolocz $laski™-t vagy ,kolacz $laski’-t az eldallitasi teriilet kilonb6z6 részein rendszeresen megiin-
neplik. Elegendd csak a valaha volt legnagyobb koacz-tinnepre gondolnunk, amelynek alkalmaval
Opolében 2008 augusztusaban tiz-hiszezer ember is Osszegytlt azért, hogy megdontse a fennall6
Guinness-vildgrekordot: az ott készitett siitemény 136,6 méter hosszi volt, és mintegy masfél tonnat
nyomott. A killénb6z6 konzorciumok tagjai tobb — helyi és nemzetkozi — szakmai bemutaton és
vasdron is rendszeresen részt vesznek, melyek koziil a legjelentSsebb a poznani Polagra, a berlini
Z6ld Hét és a briisszeli Agribex.

A termék a médidban is jelen van, igy a koézelmultban megismerkedhettiink vele példaul a TVP1
televizids csatorna ,Dziefi dobry w sobote” cimii szombat reggeli mtisordbél, vagy a ,Slaski kotocz
— opolski produkt” (Nowa Trybuna Opolska, 2007. november 5.), a ,Wybierz wspoélczesng ikong
Slaska” (2007. februdr 16.) vagy a ,Kotocz jest $laski?” (Gazeta Wyborcza, 2007. augusztus 3.) cimd
tjsagcikkekbdl.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére:

(510/2006/EK rendelet 5. cikk (7) bekezdés)

http:/fwww.minrol.gov.pl/index.php?/pol/Jakosc-zywnosci/Produkty-regionalne-i-tradycyjne/Wnioski-
przeslane-do-UE-od-kwietnia-2006-roku
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