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Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalméardl sz6lé 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése

alapjan

(2009/C 223[12)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds joga.
A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjdtél szdmitva hat hénapon beliil kell beérkeznie a
Bizottsaghoz.

OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
,PEMENTO DE OIMBRA”
EK-sz.: ES-PD0-0005-0486-20.07.2005
OEM () OF (X))

Ezen Osszefoglalé a termékleirds legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljdbol.

1.

4.1.

4.2.

7

A tagillam felelGs szervezeti egysége:

Név: Subdireccién General de Calidad y Agricultura ecoldgica — Direccién General de Industrias
y Mercados Agroalimentarios — Secretarfa General de Medio Rural del Ministerio de Medio
Ambiente, y Medio Rural y Marino de Espaifia

Cim: Paseo Infanta Isabel, 1
28071 Madrid
ESPANA

Tel. +34 913475394

Fax +34 913475410

E-mail: sgcaae@mapya.es

Csoportosulds:

Név: Hortoflor 2 SCG

Cim: Barbantes-estacion
32454 Cenlle (Ourense)
ESPANA

Tel. +34 988280402

Fax +34 988280399

E-mail: hortoflor@hortoflor.com

Osszetétel: Termeldk/feldolgozok ( X ) Egyéb ()

A termék tipusa:

1.6. osztily: Gyumolcs, zoldségfélék és gabonafélék, nyersen vagy feldolgozva

Termékleiris:

(kovetelmények Osszefoglaldsa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjin)

Elnevezés:

,Pemento de Oimbra”

Leirds:

A ,Pemento de Oimbra” oltalom alatt all6 foldrajzi jelzés (OF)) oltalmét élvez8 paprika a Capsicum

annuum L fajtdnak a termelési teriileten hagyomdnyosan termesztett, emberi fogyasztdsra szant 6koti-
pusdnak termése, amelyet éretlen dllapotban szednek és nyersen értékesitenek.

A kovetkez§ jellemzSkkel rendelkezik:
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A termés fizikai és érzékszervi jellemzdi:

— szabdlyos, hosszikds alakd, egyhéju, harom-négy cikkellyel, jelentGsebb erezet nélkiil,
— tomege egyenként 100-200 g,

— hossza 10-20 cm,

— szélessége az alapndl 6-8 cm,

— keresztmetszetében 34 cikkely lathato,

— cstcsa hegyes vagy gomboly6ds,

— héja sima, fényes; szine vildgoszold, sdrgdba hajlé drnyalatokkal,

— faldnak (hisdnak) vastagsiga 6-8 mm,

— {ze édes, a kapszaicin hidnya kovetkeztében nem csipds, illata kozepesen intenziv.
Kémiai jellemz8k (kozépértékek):

— kémiai Osszetétel: nedvességtartalom (93 %), fehérjetartalom (1,3 g/100 g friss tomeg).

4.3. Foldrajzi teriilet:

A termesztési teriiletet Ourense tartomdny Verin jdrdsinak kovetkezd telepiilései alkotjdk: Oimbra,
Verin, Castrelo do Val, Monterrei, Cualedro, Laza, Rids és Vilardevos.

A jérdsban taldlhat6 a Tdmega folyé volgye, amelynek éghajlati és talajviszonyai rendkiviil kedvezdek a
novény termesztéséhez.

4.4. A szdrmazds igazoldsa:

A termék nyomonkovethet8ségét az eldéllitds és a forgalmazds minden egyes szakaszdban biztositott
azonosithatésdg garantalja.

A termékleirds rendelkezéseinek betartdsit az ellen6rzd szerv a termelSkrdl és az iltetvényekr6l folya-
matosan vezetett naprakész nyilvdntartds segitségével biztositja.

A ,Pemento de Oimbra” foldrajzi jelzés oltalma alatt kizdr6lag az a paprika dllhat, amelynek termesz-
tése a megfelel§ nyilvantartdsba bejegyzett illtetvényeken, illetve termelSk dltal, a termékleirdsban és a
kiegészité szabalyokban rogzitett feltételek szerint torténik.

A nyilvantartasba bejegyzett termelSk kotelesek a foldrajzi jelzés oltalma alatt all6 paprikabdl tényle-
gesen termesztett és értékesitett mennyiséget az e célbdl vezetett nyilvintartdsokban rogziteni. A
csomagoldk dltal értékesitett mennyiségeket az ellen6rz8 szerv Osszeveti a beszdllitd mez8gazdasigi

termel6k dltal eldallitott termékmennyiségekkel, ez utdbbiakat pedig a bejegyzett parcelldk termés-
hozama alapjdn ellendrzi.

Az ellenérz8 szerv feliigyeletnek és ellendrzésnek veti ald a nyilvdntartdsba bejegyzett valamennyi
természetes vagy jogi személyt, iiltetvényt, raktdrt, tizemet és az el@éllitott termékeket annak megélla-
pitdsa céljabol, hogy az oltalom alatt dll6 termékek megfelelnek-e a termékleirds és a kiegészitd
szabalyok kovetelményeinek. Az illtetvények, raktdrak és tizemek feliilvizsgalata, a dokumentdci6 4tte-
kintése és a 4.2. pontban meghatdrozott fizikai paraméterek alapjin végzett ellenérzések sordn megilla-
pitja, hogy a leszedett paprika sértetlen, egészséges, tiszta, kdrosoddsoktdl és sériilésektd]l mentes-e. Az
ellendrz6 szerv multirezidudlis analiziseket is végezhet annak megdllapitdsra, hogy a névényvéds
szerek mérhet§ mennyisége nem lépi-e tul a termékre vonatkozd jogszabdlyokban meghatirozott
szermaradék-hatdrértékeket.
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4.5. Az elddllitds médja:

A

A szaporitdsra szant magok el6dllitdsdra haszndlt novények és termések kivdlasztasdt hagyomanyosan
maguk a mezdgazdasdgi termel6k végzik, akik tapasztalati tton valogatjdk ki az optimdlis mindségti
paprika termesztése szempontjabdl a legjobb tulajdonsagokkal (méret, forma, kiilsé megjelenés) rendel-
kezg darabokat.

2z

A termék el@allitdsa a kovetkezsk szerint torténik:
— Szaporitds és kiiiltetés:

Az érett termést (piros) szdritjdk, a magokat kigydjtik. A magdgyak elSkészitése marcius elején
torténik. A termesztSparcellakba az atiltetés méjus kozepén kezdddik. Az iiltetési tivolsdg hozza-
vetSlegesen 50 x 40 cm. A paldntdk csak a megfelel§ nyilvantartdsba bejegyzett engedélyezett
termelSktd] szarmazhatnak.

— Termesztési korlatok:

A ,Pemento de Oimbra” foldrajzi jelzés oltalma alatt 4ll6 termék szabadfoldi moédszerrel, illetve
fedett helyen egyardnt termeszthets. A megengedett legnagyobb terméshozam 4ltaldban 4,5 kg/m?.

— Miuivelési feladatok:

A novény optimalis fejlédése szempontjabdl alapvet§ az 6ntozés, amelynek sordn a vizet a t6hoz
kell eljuttatni, mésként kdrositand a virdgokat, illetve a termést.

A szervestrdgydzdst marha- vagy baromfitrdgydval, egyszeri mélytrdgydzds formdjdban sziikséges
elvégezni.

A kartevék, illetve a betegségek elleni kiizdelemnek elsGsorban olyan termesztési modszerek alkal-
mazdsdn kell alapulnia, mint a mag fert6tlenitése, a magdgyak kezelése és kevesebb ontozéviz
haszndlata. Amennyiben vegyszeres beavatkozdsra van szitkség, mindig a kisebb kornyezeti arta-
lommal jar6, hatékonyabb, kevésbé toxikus és a szermaradékok szempontjabdl kisebb problémat
jelentd, a segédfaundra kevésbé hatd, illetve rezisztencia szempontjabdl kedvezébb hatdanyagokat
kell hasznalni.

— Betakaritas:

A betakaritds a termés félig éretlen allapotaban, kézi szedéssel torténik, akkor, amikor a tapasztalat
és a mezdgazdasigi termelGk megitélése szerint a termés értékesitési szempontbdl a leginkabb
megfelels, a 4.2. pontban meghatarozott fizikai jellemzdkkel megegyezd tulajdonsagokkal rendel-
kezik. A szedést, amely szitkség szerint tobbszor megismételhetd, a termék kdrosoddsanak megaka-
délyozdsa érdekében megfeleld eszk6zok (szerszdmok, dobozok vagy konténerek stb.) és
személyzet igénybevételével kell elvégezni.

— Szallitas és tarolas:

Az 6sszenyomddds megelSzése érdekében a paprika szdllitdsa kemény fali csomagoléanyagokban
torténik. A kirakodast olyan méodon kell elvégezni, amely dltal minimalisra csokkenthet6k a termék
leesése dltal okozott kdrok. A tdrol6helyeken megfelel§ szell6zést kell biztositani.

— Forgalmazas:

A forgalmazds 1-5 kg-os halés zsakokban vagy 5-10 kg-os kartondobozokban torténik. Kizdrélag
a hatédlyos élelmiszerjog altal engedélyezett anyagokat szabad haszndlni. A csomagolds a termék
minGségének, érettségének és szinének megfelelen homogén tételekben torténik. Mas kiszerelési
formak is alkalmazhaték, amennyiben megallapitast nyer, hogy nem befolydsoljak hétranyosan a
termék mindségét. A forgalmazds jinius 15-t6l oktéber 15-ig tart, ez az id6szak azonban médo-
sithat6, ha az idény idGjardsi korilményei, illetve a termék jellemzdi indokoljak.

4.6. Kapcsolat:

Ez a paprika helyi okotipus, amelyet a meghatarozott foldrajzi teriileten él6 mez8gazdasagi termelSk
nagyon régéta termesztenek. Termesztése az évek sordn korldtozott mennyiségben folyt, igy a paprika
az emlitett foldrajzi teriileten kivil alig terjedt el, még ma is kizdrdlag ezen a kornyéken terem.
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4.7.

4.8.

Hirnevének és népszertiségének koszonhetSen 1998-ban létrejott a ,Feira do Pemento”, a ,Pemento de
Oimbra” gasztronémiai tinnepe, amelyet minden évben augusztus elején rendeznek, és amelyen a
termékkostold és -promocié mellett gasztronémiai vetélkeddket és a termelSk szdmadra technikai
el6addsokat is szerveznek. A termék hirnevének bizonyitékaként emlitést érdemel, hogy Verin jardsban
sok vendéglatohely — felismerve a ,Pemento de Oimbra” kulindris tulajdonsdgaiban és elkészitésének
szdmtalan modjdban rejlé kivald kereskedelmi rekldmozasi lehetéséget — szerepelteti étlapjan a
paprikat.

A termék hirnevének kialakuldsiban sok tényezd — koztik a novényanyag, a termesztés céljara igénybe
vett volgyek talaja és mikroklimaja — jatszott kozre.

Novényanyag

A helyi mez8gazdasagi termelGknek a legjobb novények kivdlasztasan és megdrzésén, és ezzel egy
idében a termesztési technikdknak a teriilet feltételeihez torténé hozzdigazitisan alapulé hagyoményos
gyakorlatanak eredményeként jott létre ez a kiilonleges jellemzdkkel rendelkezd, kivald mindségi
termék, amely oimbrai paprikaként lett hires.

Talajtani jellemzdk

A talajtani jellemzdk is hozzdjarulnak ahhoz, hogy a teriilet idedlis koriilményeket biztosit a paprika-
termesztés szdmdra, mivel bdvelkedik szerves anyagokban gazdag valyogos és homokos agyagtala-
jokban, amelyek talajtani szerkezete el@segiti a talajba jutd viz elszivargdsdt, és amelyek igy gyakran
ontozhetSk (a novény nem szdrazsdgtlrd, ezért a talajt nedvesen kell tartani), a técsdsodds azonban
elkeriilhet8 benniik (ez a jelenség megfojthatja a novényt és a termés csticsdnak rothaddsat idézheti eld).

Eghajlati jellemzdk

A kijelolt teriilet éghajlati jellemzdi kiilonosen alkalmasak az Oimbra Okotipus termesztéséhez, és
egyben magyardzattal szolgdlnak a termesztés széles korben dpolt hagyomdnydt és a termék egyediildllo
jellemzgit illetGen.

Az édes izl paprikafajtdk tobbségéhez hasonldan a ,Pemento de Oimbra” is igen fényigényes novény,
ezért kedvezden reagdl a termesztési teriilet napfényes Ordinak magas szdmdra csakdgy, mint a
kornyezet hémérsékletére. A kijelolt teriileten a termény fejlédésének minden egyes szakaszdban
mindkét tényezd optimélis értékeket mutat.

A legalacsonyabb csirdzdsi h6mérséklet 13 °C, amire ebben a térségben dprilist6l kezdve lehet szdmi-
tani, mig a novény fejlédéséhez szitkséges 20-25 °C (nappal), illetve 16-18 °C (éjszaka) optimadlis
hémérséklet juliusban és augusztusban biztositott. Szeptemberben az éjszakai hémérséklet legtobbszor

kolt a féliaalagutak hasznélata, amelyek bizonyos mértékig elfogadottd véltak az dgazatban.

Ellendz6 szerv:

Név:  Instituto Galego da Calidade Alimentaria (INGACAL)
Cim:  Rda Fonte dos Concheiros, 11 bajo

15703 Santiago de Compostela

ESPANA

Tel. +34 881997276
Fax +34 981546676
E-mail: ingacal@xunta.es

Az INGACAL a Consellerfa do Medio Rural de la Xunta de Galicia (a galiciai kormdny regionalis
vidékiigyi minisztériuma) ald tartozd kozszervezet.

Cimkézés:

A ,Pemento de Oimbra” oltalom alatt dll6 foldrajzi jelzéssel értékesitett paprikdt az egyes termelSk/
csomagolok sajat markajelzését feltiintetd kereskedelmi cimkével és az ellendrzg szerv dltal engedélye-
zett, egyedi alfanumerikus kédot és az oltalom alatt 4ll6 foldrajzi jelzés logdjat tartalmazé ellen6rzé
cimkével kell elldtni. Mind a kereskedelmi cimkén, mind az ellenérz§ cimkén kotelezd feltiintetni az
yJndicacion Geografica Protegida »Pemento de Oimbra<” (,»Pemento de Ofmbra« oltalom alatt 4ll6
foldrajzi jelzés”) feliratot.
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