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(Vélemények)

EGYEB JOGI AKTUSOK

BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjel6léseinek oltalmdrél sz6lé6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2009/C 185/08)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet 7. cikke alapjan létrejon a kérelem elleni kifogds joga.
A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat honapon beliil kell beérkeznie a
Bizottsaghoz.

OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
»SEDANO BIANCO DI SPERLONGA”
EK-sz.: IT-PGI-0005-0481-06.07.2005
OEM () OF (X))

Ez az egységes dokumentum a termékleirds f6bb elemeit tartalmazza tdjékoztatd jelleggel.

1. A tagéillam felelGs szervezeti egysége:

Név: Ministero delle Politiche Agricole e Forestali
Cim: Via XX Settembre n. 20
00187 Roma RM
ITALIA
Tel. +39 0646655106
Fax +39 0646655306
E-mail: saco7@politicheagricole.gov.it

2. Csoportosulds:

Név: Associazione produttori Sedano Bianco di Sperlonga
Cim: Viale Europa
LT-04029 Sperlonga
LIETUVA/LITHUANIA
Tel. +370 771556388
Fax +370 771556388
E-mail: —

Osszetétel: termel6k/feldolgozok ( X ) egyéb ()

3. A termék tipusa:

1.6. osztaly: Zoldség-, gyiimoles- és gabonafélék frissen vagy feldolgozva.

4. Termékleiras:

(a kovetelmények osszefoglaldsa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjin)
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Név:

,Sedano Bianco di Sperlonga”

Leirds:

A ,Sedano bianco di Sperlonga” OF kizdrdlag az Apium graveolens L. var dulce Mill. fajhoz, a fehér vagy
fehéres szara ,Bianco di Sperlonga” okotipushoz tartozé halvanyitozeller 6kotipus szdmdara van fenn-
tartva. A jellegzetes fehér szin az oOkotipus lényeges jellemzdje, amelyet nagyobb vetésstirtiséggel
fokozni lehet. Kereskedelmi forgalomba hozatalakor a ,Sedano bianco di Sperlonga” OF] terméknek
a helyi ,Bianco di Sperlonga” 6kotipus aldbbi specifikus jellemzdivel kell rendelkeznie: a novény
kozepes mérett, zomok, 10-15 vildgoszold szind levéllel; a levélnyél fehér, enyhe vildgoszold drnya-
lattal, kevéssé rostos, bordazata nem feltling. A tomeg a méret figgvénye: a kozepes méret 500 és 800
gramm kozotti, a nagy méret 800 gramm feletti. ze édeskés és csak mérsékelten aromds, amelynek
kovetkeztében a termék killonosen alkalmas a frissen torténd fogyasztdsra. Ezenfeliil a ,Sedano bianco
di Sperlonga” osszes szervessav-tartalma legaldbb 135 mg[100 g; torésallosiga legaldbb 20 N, és Osszes
cukortartalma legaldbb 13 mg/g.

Foldrajzi teriilet:

A ,Sedano Bianco di Sperlonga” oltalom alatt dll6 foldrajzi jelzéssel (OF)) elldtott terméket Fondi és
Sperlonga telepiilések teriiletén kell termeszteni.

A szdrmazds igazoldsa:

A termesztési folyamat minden szakaszdt nyomon kell kovetni, rogziteni kell az inputot (bemend
termékeket) és az outputot (kimend termékeket). Ily médon, valamint a termesztés helyszineként
szolgdlé termdéfoldeknek, termelSknek, csomagoldknak az ellendérzd szerv dltal vezetett, e célra 1étesitett
jegyzékeibe vald felvételével, valamint a megtermelt mennyiségeknek az ellenérzd szerv részére vald
azonnali bejelentésével biztositott a termék nyomon kovetése és nyomon kovethetdsége (a termelési
lincolat elejétdl a végéig). Az ellendérzd szerv a termékleirdsban és az ellendrzési tervben leirtaknak
megfelelden a vonatkozd jegyzékekbe felvett valamennyi természetes és jogi személyt ellendrizheti.

Az elddllitds médja:

A vetést jiliustdl kell kezdeni. A magot lehet egyszertien a f6ldbe helyezni, vagy lehet szaporitélddéba
(elszorva) vagy sejtes tdlcdkba vetni. A mag csirazdsdhoz a fény eclengedhetetlentil szitkséges. A feno-
tipusos kivélasztassal (azaz a legjobb novényekbdl szarmazd mag begyfjtésével) torténd magtermelést a
termdGteriileten 1év6 gazdasdgokban vagy faiskoldkban végzik. Az ilyen gazdasigokban és/vagy faisko-
lakban termelt magot a termdteriilet mds termel8inek vagy faiskoldinak rendelkezésére lehet bocsdtani,
akik ezutdn felnevelik a paldntdkat. A faiskoldkban nevelt paldntakat vissza kell szolgdltatni, vagy a
termdteriileten 1évd gazdasigok rendelkezésére kell bocsatani.

A 4.3. pontban meghatérozott teriileten talilhaté gazdasdgok dltal termelt mag csak olyan lehet, amely
a mezdgazdasdgi biodiverzitdst oltalmazd tartomanyi 6nkéntes jegyzékbe be van jegyezve. Ezt a jegy-
zéket az Arsial (Lazio tartomdny mezdgazdasagi fejlesztési és innovdcids tartomdnyi hivatala) vezeti. A
palantdk atiltetésére akkor keriil sor, amikor azok elérik a mintegy 10-15 cm magassagot. Az iiltetési
rend: 25-35 cm sortdvolsdg a sorok kozott és 25-35 cm tétdvolsig a soron belil. Az optimalis
dlloméanystirGiség 10-12 paldnta/m?. A megengedett maximalis stiriség 14 t6/m2. A ,Sedano Bianco
di Sperlonga” kultira vizigénye 6nt6zéssel biztosithatd, ezen belil az esdztetS és a mikroontozéses
rendszer engedélyezett. A zellerkulttra tirgydzdsdt a teljes mez8gazdasdgi év egymast kovetd ciklusaira
figyelemmel kell meghatdrozni. Kilondsen a nitrogénbevitel nem haladhatja meg az egész év sordn
osszesen a hektdronkénti 155 kg-t. A kértevk elleni védekezést az integrdlt védekezési technikdk
szerint gy kell végezni, hogy a kartevdk elleni szerek maradvinya a zelleren a lehet§ legkisebbre
csokkenthetd vagy teljesen kikiiszobolhetd legyen.

A ,Sedano Bianco di Sperlonga” betakaritdsat kézzel végzik gy, hogy a novényt a levélnyél t6ve alatt
elvagjak. A novényeket tgy kell a gongyolegbe helyezni, hogy a mivelet sordn ne strlédjanak egymds-
sal, ezdltal elkeriilhetS legyen a szovetek sériilése és a sejtnedv kiszivargdsa. A betakaritdst kovetGen a
kozvetlen napsugdrzds hatdsit a lehetd legkisebb mértékire kell csokkenteni.

A mindség, a nyomon kovethetség és az ellendrzés biztositisa érdekében a ,Sedano Bianco di
Sperlonga” termesztésének és a csomagoldsinak a megjelolt teriileten kell zajlania.
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Kapcsolat:

A ,Sedano Bianco di Sperlonga” halvanyitézeller termesztését Fondi és Sperlonga kozségek teriiletén a
60-as évek koril kezdddott el. A 4.3. pontban meghatarozott teriileten a kultdra jelenlétét a 60-as évek
elejére visszanydld, napjainkig tarté gazdag pénziigyi, adoéiigyi dokumentdcié igazolja, miszerint a
bevezetés kezdeti idészakat kovetGen a ,Sedano Bianco di Sperlonga” Réma piacain gyorsan kereske-
delmi sikert ér el és eljut a fogyasztokhoz.

A ,Sedano Bianco di Sperlonga” termdteriilete a zellertermesztésre igen kedvezd talajtani és éghajlati
jellemzdkkel bir. A foldfelszin részben mezozoikus mészkdtalajbdl, részben alluvidlis eredeti iszapos-
mészkoves talajbdl dll. A terméteriilet jellemzGje a tenger és a lecsapolt teriiletek kozott szinte kibuk-
kané altalaj. Ezeken a ,mocsdrnak” nevezett teriileteken, azaz ldpos vidéken fejl6dott ki a zellerter-
mesztés, el6szor szabadfoldon, utdna védett kultiraként. Valdjaban ezeket a foldeket egy igen jelentds
sotartalmd, cirkuldlé oldat jellemzi, amely az éghajlati feltételekkel egyiitt adja a ,Sedano bianco di
Sperlonga” zeller megkiilonboztets érzékszervi tulajdonsagait, azaz izletességét, édeskés és mérsékelten
aromds {zét, szervessav-tartalmdt, a szdr kis mértékd torési ellendlldsit és az Okotipus sajitossigét, a
jellegzetes vildgos szint.

Az OF termelésére szolgdld teriilet éghajlata mérsékelt tengeri klima, az aldbbi jellemzdkkel: az
dtlagh6mérséklet 17 és 18 °C kozott van; a havi dtlagh6mérséklet 1-3 hénapon dt alacsonyabb,
mint 10 °C; a leghidegebb hoénap legalacsonyabb hémérsékleteinek 4tlaga 6,9 °C; az dtlagos éves
csapadék 727 és 1 133 mm kozotti, a nydri csapadék 61 és 83 mm kozotti. Killondsen a tengerparti
részen jellemz8 a mdjustdl augusztusig tartd nagy szarazsag.

A ,Sedano Bianco di Sperlonga” termesztésének élShelyét tehdt a talaj és az éghajlati jellemzdk
Osszessége alkotja.

A talajtani-éghajlati jellemz6khoz kapcsolddik a helyi gazddk évszdzados tapasztalata, akik az alacsony
kornyezeti beavatkozassal jaré technikdk alkalmazdsan felul ki tudtak akndzni a tipikus ldpos foldeket,
ezzel lehetévé tették, hogy a mag fenotipusos kivalasztassal 1étrejové onreprodukcidjdnak koszonhe-
téen a ,Bianco di Sperlonga” okotipus fennmaradjon, biztositva a fajta termesztési technikdinak és
jellegzetességeinek megdrzését.

Ellendrz6 szerv:

Név:  Agroqualita

Cim:  Via Montebello 8
00185 Roma RM
ITALIA

Tel. +39 0647822463

Fax +39 0647822439

E-mail: —

Cimkézés:

A halvényitozeller csomagoldsa torténhet legfeljebb 5 kg-os, 4-5 darab zellert egy sorban, vagy legfel-
jebb 10 kg-os, 8-10 darab zellert két sorban tartalmazé kiszerelésben. Az 1-3 darab zellert tartalmazé
kiszerelésekben minden egyes csomét kotelezéen el kell latni cimkével. A cimkén az eurdpai unids
logén és a hozzd tartozd utaldsokon kiviil jOl olvashatd bettikkel feltiintetve az aldbbi megjelolésnek
kell szerepelnie:

— ,Sedano Bianco di Sperlonga” IGP (OF] — Oltalom alatt 4ll6 foldrajzi jelzés) rovidités, amelynek
betlimérete nagyobb a cimkén szerepl6 minden mds feliratndl;

— A gyartd és csomagold cég neve és cime.

Barmely mds, kifejezetten el6 nem irt mindsités feltiintetése tilos. Haszndlhatok azonban olyan
megjelolések, amelyek magdn védjegyekre utalnak, azzal a kikotéssel, hogy ez utobbiaknak ne legyen
dicsérd jelentése, vagy ne téveszthessék meg a fogyasztét. MegjelolhetS annak a gazdasdgnak a neve,
amelynek foldteriiletérél a termék szdrmazik, valamint alkalmazhatok egyéb valésight, dokumentdl-
hat6 utaldsok, amelyeket a hatalyos jogszabalyok megengednek és nincsenek ellentétben e termékleirds
tartalmdnak céljaival.
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A ,Sedano Bianco di Sperlonga” megjel6lést nem szabad leforditani.

A ,Sedano Bianco di Sperlonga” logé téglalap alakii, amelynek belsejében egy négyzet helyezkedik el.
Ezen két halvanyitozeller képe jelenik meg, amelyek négy hullim felett helyezkednek el.

BIANCO

O! SPERLONGA

INDICAZIONE GEOGRAFICA PROTETTA



