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EGYEB JOGI AKTUSOK

BIZOTTSAG

Bejegyzési kérelem kozzététele a hagyomdnyos kiilonleges terméknek mindsiild mezdgazdasigi
termékekrGl és élelmiszerekrdl sz6l6 509/2006/EK tandcsi rendelet 8. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2009/C 137/10)

Ezzel a kozzététellel az 509/2006/EK tandcsi rendelet 9. cikke alapjén létrejon a kérelem elleni kifogds joga.
A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat honapon belil kell beérkeznie a
Bizottsdghoz.

HAGYOMANYOS KULONLEGES TERMEK BEJEGYZESERE VONATKOZO KERELEM
A TANACS 509/2006/EK RENDELETE
,BELOKRANJSKA POGACA”
EK-szdm: SI-TSG-007-0029-29.10.2004

1. A kérelmezd csoportosulds neve és cime:

Név:  Drustvo kmeckih Zena Metlika
Cim:  Mestni trg 24
8330 Metlika
SLOVENJJA
Telefon +386 73059002
Telefax —

2. Tagéillam vagy harmadik orszig:

Szlovénia

3. Termékleiris:
3.1  Bejegyzendd elnevezés:

,Belokranjska pogaca”

A név bejegyzését szlovén nyelven kérik. Idegen nyelvekre leforditand6 utalds: ,szlovén hagyomanyok
szerint”.

3.2 Az elnevezés:

onmagédban kiilonleges
[0 a mezGgazdasig termék vagy élelmiszer kiillonleges tulajdonsdgdt fejezi ki

A ,Belokranjska pogaca” nem fejez ki kiilonleges terméktulajdonsdgot, hanem hagyoményosan ezen
termék lefrdsara szolgdl, amit a 3.8. pontban feltiintetett kiilonb6z§ forrdsok bizonyitanak.

3.3 Igényli-e a kérelmezd az 509/2006/EK rendelet 13. cikkének (2) bekezdése alapjdn az elnevezés fenntartdsdt?

Bejegyzés az elnevezés fenntartdsival

[0 Bejegyzés az elnevezés fenntartdsa nélkiil
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3.4

3.5

3.6

A termék tipusa:

2.3. Cukrdszsiitemények, kenyér, édes tésztdk, tortdk, kekszek és egyéb stitGipari termékek

Annak a mezdgazdasdgi terméknek vagy élelmiszernek a leirdsa, amelyre a 3.1. pontban feltiintetett elnevezés
vonatkozik:

A ,Belokranjska pogaca” lapos, kerek alakt kenyér, amely kiilonleges recept szerint, 500-as tipust
finom bazalisztbdl, langyos viz, s6 és éleszt6 hozzdaddsival késziil. A ,Belokranjska pogaca” kerek,
kb. 30 cm atmérgjti, kozépen 3-4 cm, a széleken pedig 1-2 cm vastag. A tetejét — amelyen az
egymastol hozzdvetSleg 4 cm-es tavolsdgra 1évs ferde bevagdsok négyzetes racsot képeznek — bekenik
felvert tojdssal, majd megszorjdk koménymaggal és durva szemd séval. Megsiitve hélyagmentes,
egyenletes héju, jellegzetes illatti, valamint komény és s6 izfi.

Melegen a legjobb. Siités utdn nem szeletelik, hanem a ferde bevdgdsok mentén torik.

Annak az elddllitdsi modnak a leirdsa, amely alapjdn a 3.1. pontban feltiintetett elnevezésii mezdgazdasdgi
terméket vagy élelmiszert elddllitjdk:

3.6 Annak az elGdllitdsi modnak a leirdsa, amely alapjan a 3.1. pontban feltiintetett elnevezési
mezbgazdasagi terméket vagy élelmiszert elSallitidk (1216/2007/EK rendelet 3. cikkének (2)
bekezdése)

Osszetevék:

500 g finom buzaliszt (500-as)

3 dl langyos viz

2 kévéskanal s6

20 g élesztd

fél kanal cukor

1 egész tojas

1 csipetnyi koménymag

1 csipetnyi nagy szemd tengeri s6
A ,Belokranjska pogaca” tésztdjanak elkészitése:
Kovdsz készitése:

20 g éleszt6t elmorzsolnak, 3 kandl finom bizalisztet, %2 dl langyos vizet és cukrot adnak hozzd. Strd
folyékony anyagga keverik és addig hagyjak kelni, amig térfogata tobb mint a kétszeresére né.

Tészta dagasztdsa:

A finom (500-as) buzalisztet langyos vizzel és kovdsszal Osszekeverik, majd 8-10 percig dagasztjak,
hogy sima legyen, ne til kemény, és ne ragadjon a kézhez. A tésztit a dagasztoedényben hagyjik,
letakarjdk, majd addig kelesztik, mig térfogata tobb mint a kétszeresére nd.

X _»

A ,Belokranjska pogaca” kiszaggatdsa:

A megkelt tésztdt kizsirozott siitlapra boritjdk, majd kézzel 30 cm dtmérdjlire és 1-2 cm vastagra
nydjtjdk szét gy, hogy vastagsaga kifelé csokkenjen. A tészta nem érintkezhet a siitSlap oldaldval, a
szélének vékonyabbnak kell lennie a pogicsa kozepénél.

A tészta tetejének bekenése, megszordsa és rdcsozdsa:

Az igy el6készitett tésztat a stitSlap aljaig ferdén kb. 4 cm-enként bevdgjdk. Ezutdn a tésztat felvert
tojassal bekenik, a tojdsba két csipetnyi koménymagot tesznek, majd megszorjak durva szemd tengeri
soval.
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Siités:
A tésztdt el6melegitett siit6ben 220 °C-on siitik 20-25 percig.

A ,Belokranjska pogaca” siités utdn vildgos barna szind. A héja egyenletesen barna, ropogéds és
hélyagmentes, a kozepe pedig egyenletesen lyukacsos, vizgytirik, so- és lisztcsomok nélkiil, és nem
ragadhat. A pogicsa kozépen 3—4 cm, a széleken pedig 1-2 cm vastag. Egyenletesen meg kell szérni
soval és koménnyel. Illata és ize a ,Belokranjska pogaca” termékre jellemzd, tehdt komény és s6 illati.

A mezbgazdasdgi termék vagy élelmiszer kiilonleges tulajdonsdga:

A ,Belokranjska pogaca” a szlovén konyha kiilonlegességei kozé tartozik. Metlika telepiilésen a legis-
mertebb. Receptje, elkészitési és kinaldsi modja miatt tekinthetS killonlegesnek. A ,Belokranjska
pogaca” teteje ferdén 4 cm-ként be van vagva. Miutdn kisiilt, a terméket nem végjdk fel, hanem a
ferde bevagasok mentén torik. A ,Belokranjska pogaca” azért is kiilonleges, mert felvert tojassal van
bekenve, koménymaggal és durva séval megszorva, ami a siitésnél jellegzetes koményillatot és -izt
kolesonoz.

A mezdgazdasdgi termék vagy élelmiszer hagyomdnyos jellege:

A ,Belokranjska pogaca” Bela krajina étele, és generdciorol generdcidra hagyomdnyozddik. Szlovénidba
feltehet8en az uskokok hoztdk, akik a Gorjanci hegyvonulat Bela krajinai oldalinak magasabb fekvd
részein telepedtek le.

A pogécsa eredetét irott és szobeli forrdsok igazoljak. Az frott forrds kevesebb.

Janez Trdina dolenjsk6i néprajzgytijtd, ismert szlovén ird és utazé szivesen latogatott ezekre a téjakra,
ismerte a Gorjanci napos oldaldn él8 embereket, és irt roluk. A ,Belokranjska pogaca™t az 1882-ben
megjelent Bajke in povesti o Gorjancih (z1882) (Mesék és elbeszélések Gorjanci lakéirdl) cimd miivében
emliti.

A gyermekek hdzrdl hdzra jarva Zeleni Jurijt hivogatva népdalt énekeltek: ,dajte mu pogace, da mu
noga poskace ...” (adjatok neki pogdcsat, hogy ldba tincot jdrjon). Errél a Metlikdb6l szdrmazd Ivan
Navratil néprajzgy(jté és nyelvész is irt. Navratil az 1849-ben megjelent Kresovanje v Metliki (Orom-

tiizek Metlikdban) cimii konyvében vékony fehér kenyérrdl ir, amit a helyiek pogacsdnak neveznek.

Az Enciklopedija jugoslovanske kuhinje (1967) (A jugoszldv konyha enciklopédidja) cimd miiben a
pogécsardl L. Simeonovi¢ irt.

Az Etnoloska topografija slovenskega etnicnega ozemlja — 20. stoletie (1994) (A szlovén etnikai teriilet
néprajzi topografidgja — 20. szdzad) cimd konyvben a pogacsir6l M. Balkovec néprajzkutaté ir, aki a
metlikai Bela krajina Miizeumban dolgozott.

Ksenja Vitkovi¢ Khalil Nerajska prehrana (1999) (Nem mennyei étkek) cimd konyvében a ,Belokranjska
pogaca’™t ,prostaca’nak, a szegények eledelének nevezi. A ,Belokranjska pogaca” szerepel a Leksikon
Cankarjeve zalozbe (1973) (Cankar Kiadé Lexikonja) cimi lexikonban és Minka Vasi¢eva Dobra kuharica
szakdcskonyvében (1902) is.

A pogicsdnak Bela krajindban nagy tradiciéja van és generdciordl generdcidra hagyomanyozodik,
hiszen Bela krajina-i kiilonlegességnek szdmit. A haziasszonyok, akik otthon kemencében kenyeret
siitottek, a gyerekeknek mindig siitottek pogdcsdt is, amelyet a gyerekek még melegen megehettek, a
kenyérnek viszont el6bb ki kellett hilnie.

A pogicsanak ma is fontos szerep jut, hiszen a hdziasszonyok vendégvaroként készitik és kindljdk
azoknak, akiket otthonukba meghivnak, szivesen kinaljak a falusi turizmussal foglalkozok is. Szorosan
kotsdik a borértékesitéshez is. Az idGsebbek azt mondjak, hogy a pogdcsa felszivja a bort, és ezért az
alkohol nem részegiti meg az embert.
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4.2

A kiilonleges tulajdonsdgok ellendrzésére vonatkozé minimumkavetelmények és eljdrdsok:

— A terméknek rendelkeznie kell a leirdsban szereplS Osszes killonleges tulajdonsdggal (az eldirt
nyersanyagokat kell haszndlni, a leirt médon kell elkésziteni, a végterméknek el6irt formdjinak,
latvanyuanak, illatinak, aromdjunak és textdrdjunak kell lennie).

— A ,Belokranjska pogaca” készitSinek nyilvantartast kell vezetniitk a vésdrolt és felhasznalt nyersa-
nyagokrol és a ,Belokranjska pogaca” elkészitett és eladott mennyiségérél.

— Az el6irt nyersanyagok, elkészitési eljardsok, a késztermék ldtvanydnak és érzékszervi tulajdonsa-
gainak termékleirdssal valé megfelelését az egyes készit6knek és/vagy a készit6k egyesiiletének kell
ellendriznie, legaldbb évente egyszer pedig a tandsitvanyt kiad6 szervnek is, amely biztositja az EN
45011 eurdpai szabvanynak valé megfelelést.

Logo:

A termékleirdsnak valé megfelelést ellendrzé hatdsigok vagy szervek:
Név és cim:

Név:  Bureau Veritas d.o.o.

Cim:  Linhartova 49a

Telefon +386 14757670

Telefax —
E-mail: info@bureauveritas.com

O Allami Magan
A hatésdg vagy szerv konkrét feladatai:

A Bureau Veritas d.o.0. olyan ellendrz8 hatdsdg, amely a ,Belokranjska pogaca” termékleirdsaban
szereplS valamennyi elGillitdsi szakasz ellendrzéséért felel.



mailto:info@bureauveritas.com

