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Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmdrdl sz6l6, 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2009/C 108/10)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK (!) tandcsi rendelet 7. cikke alapjan létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szamitott hat hénapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsdghoz.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
~FORMAGGIO DI FOSSA DI SOGLIANO”
EK-szim: IT-PD0O-0005-0580-22.12.2006.
OF () OEM ( X))

1. Elnevezés:

,Formaggio di Fossa di Sogliano”

2. Tagdllam vagy harmadik orszig:

Olaszorszdg

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:
3.1. A termék tipusa (II. melléklet):
1.3. osztdly Sajtok

3.2. A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhatd elnevezés vonatkozik:

Forgalomba hozatalakor a Formaggio di Fossa di Sogliano OEM az aldbbi tulajdonsdgokkal rendelkezik:
A késztermék kiilsé részének szine az elefintcsontfehér és borostydnsirga kozotti skdldn mozog.

Az érlelés végén az egyes Formaggio di Fossa di Sogliano OEM sajtok stlya 500 (6tszdz) és 1 900
(ezerkilencszdz) gramm kozotti lehet. A sajt szabdlytalan formdja, kerekded és horpaddsok jellemzik,
feliilete tobbnyire nedves és zsiros, esetenként stiri zsir és nemespenész boritja, amely enyhe kapardssal
konnyen eltavolithatd. A termék tovabbi jellemz8i kozé tartoznak a tobbé-kevésbé markdns apréd
repedések és esetleges okkersdrga foltok a feliileten. Héja nincs vagy ha van, akkor nagyon vékony.
A sajt bels§ részének éllaga félkemény, porhanyés, sargdstehér vagy vildgos szalmasdrga. Illata jelleg-
zetes, maradando, esetenként erds, gazdag olyan aromdkban, melyek a penész- és szarvasgomba-illattal
atitatott aljnovényzet illatdra emlékeztetnek.

Az izre a megérlelt sajt Osszetételétsl fiiggben az aldbbiak jellemzdk:

— a juhsajt aromds, illatos, erGs és kellemes iz(i, tobbé-kevésbé csipds;

— a tehénsajt finom és konnyt, enyhén sos és kissé savanykds, kesernyés mellékizzel;

() HL L 93., 2006.3.31., 12. o.
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3.3.

— a keveréksajt kellemes iz{i, zamatos, egyenstlyban van az édes és kesernyés iz.

Mivel a Formaggio di Fossa di Sogliano OEM-ben nem kiil6niil el élesen a bels sajtrész és a héj, ezért a
héj kiils6 részének eltdvolitdsa nélkiil, egészben fogyaszthato; esetenként foltok vagy stirti zsir jelennek
meg a felilletén, melyek enyhe kapardssal konnyen eltavolithatok.

A szdrazanyagban a zsirtartalom meghaladja a 32 %-ot.

Nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termék esetén):

A Formaggio di Fossa di Sogliano OEM elééllitasdhoz haszndlt nyersanyag a meghatdrozott foldrajzi
teriileten taldlhatd tenyészetekbdl szdrmazd juh- és tehéntej. A kovetkezd tehénfajtdk tejét haszndljdk
fel: Frisona Italiana, Bruna Alpina, Pezzata Rossa és keresztezett fajtaik. A juhfajtdk koziil a kovetkezSk
tejét hasznéljdk fel: Sarda, Comisana, Massese, Vissana, Cornella Bianca, Fabrianese la delle Langhe és
Pinzirita és keresztezett fajtdik.

A felhaszndlt tej napi két fejésbdl szdrmazik. A sajtot a kovetkezd tejfajtdk kizdrdlagos felhasznaldsdval
vagy keverésével kell elgallitani:

— teljes juhtej: JUHSAJT

— teljes tehéntej: TEHENSAJT

— teljes tehéntej (maximum 80 %) és teljes juhtej (minimum 20 %) keveréke: VEGYES SAJT

A tej jellemzdi a kovetkezdk:

TEHENTEJ

Zsir => 3,4 tomegszdzalék

Fehérje => 3,0 tomegszazalék

Baktériumszdm =< 100 000 UF/ml

Szomatikus sejtek =< 350 000 db/ml

Anaerob spéraképzék (db/liter): nem fordulnak el§
Inhibitorok: nem fordulnak el§

Fagyaspont =< 0,520 °C

JUHTE]

Zsir => 6,0 tomegszazalék

Fehérje => 5,4 tomegszdzalék
Baktériumszdm =<1 400 000 UF/ml
Szomatikus sejtek =<1 400 000 db/ml

Inhibitorok: nem fordulnak el§

Nyers tejet haszndlnak, de megengedett a paszt6rozott tej alkalmazdsa is. Adalékanyagok hozzdaddsa
tilos.
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3.4. Takarmdny (kizdrélag dllati eredeti termék esetén):

3.5.

3.6.

3.7.

Allattartds: istalloban vagy legeltetés formdjiban. Az istdlléban tartott dllatok alapvet takarmdnya az
abrak, mely pazsitfiifélékbdl és hiivelyesekbdl all, melyeket tiszta és vegyes dllomanyt legel6kon gyfij-
tenek be a 4. pontban részletezett regiondlis teriileteken, és melyek az éghajlaton és a talaj jellemz6in
keresztiil meghatdrozzdk a tejtermelés mindségét. A legeltetett allatok ugyanezzel a tipust, szénaka-
szdlaskor keletkezd abrakkal tdpldlkoznak, valamint fiivekben, bokrokban és fikban gazdag flordjy,
vegyes allomdnyu legel6kr6l. A takarmdnyt vagy zold abrakot és a legelSt kiegészitheti egyszerd
takarmdny (egyetlen gabonafajta) vagy Osszetett takarmdny (t6bb gabonafajta), esetlegesen dsvanyi
anyagok, vitaminok hozzdaddsdval. Az étrend takarmanyokkal valé kiegészitése nem haladhatja meg
a teljes napi adag 30 %-at. Silotakarmdny hasznalata nem megengedett.

Az elgdllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani:

A Formaggio di Fossa di Sogliano OEM elédllitdsdhoz szitkséges tejtermelési, sajtositdsi és elvermelési
miveleteket a 4. pontban meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végezni.

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok:

A Formaggio di Fossa di Sogliano OEM-et a termék jellemz8inek megdrzése érdekében az aldbbi
kiszerelésekben forgalmazzak:

A. érlelézsikokba csomagolt sajt értékesitése

B. egész vagy darabolt, vakuumcsomagolt sajt értékesitése

C. félids talcara helyezett, egész vagy darabolt sajt értékesitése

D. élelmiszerek csomagoldsdra alkalmas csomagolopapirba helyezett, egész vagy darabolt sajt értéke-
sitése.

A fent emlitett kiszerelésekben el6fordulé Formaggio di Fossa di Sogliano OEM szovetzsikokbdl dllo
baldba, papir csomagolasba, illetve fa- vagy papirdobozba helyezhetd.

A daraboldst és a csomagoldst a 4. pontban meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végezni, mivel az
elvermelési id@szakot kovetden a sajtban nem kiiloniil el tobbé markdnsan a bels§ sajtrész és a héj az
ebben a feldolgozdsi szakaszban bekovetkezd anaerob erjedés hatdsdra, a sajtkorong pedig nedvessé,
zsirossd és védtelenné vélik a kiszdraddssal és keményedéssel szemben. A forgalombahozatalt mege-
16z8en be kell csomagolni a terméket annak elkeriilése érdekében, hogy repedés és hasadas keletkezzen
a sajt belsejében, és hogy meg lehessen Grizni a termék jellemzdit.

A cimkézésre vonatkozd egyedi szabdlyok:

A cimkén jol lithaté médon és olvashatban fel kell tiintetni az elnevezés logéja, a grafikus kozosségi
szimbolum és a kapcsolodd adatok (az 1898/2006/EK rendelet és modositdsai elGirdsainak megfe-
lelGen), valamint a torvényi el6irdsoknak megfelels, vonatkoz6 informdciok mellett az aldbbiakat is:

a felhaszndlt tej tipusa (juh, tehén, vegyes);

a ,nyers tejbdl” jelzés feltiintetése, amennyiben a sajt nem paszt6rozott tejbdl késziilt;



C 108/18

Az Eurépai Unié Hivatalos Lapja

2009.5.12.

a sajtizem vagy a vermelést végz§ neve vagy cégneve vagy védjegye és székhelye, a csomagol6
székhelye, amennyiben a termék csomagoldsat a felsorolt kategéridktdl eltérd vallalat végzi;

a vermel§ létesitmény azonosité szama, PRM jelzést haszndlva a tavaszi és EST jelzést a nydri érlelés
esetében.

Tilos barmilyen, nem kifejezetten elSirdnyzott mindsités hozzdaddsa. Markanevekre utald jelzések
feltiintetése azonban engedélyezett, amennyiben ezeknek nincs dicsér§ vagy olyan értelme, amely a
fogyaszté szdmdra félrevezetd lehet.

A Formaggio di Fossa di Sogliano OEM logéjanak kozepén egy stilizalt verem lathatd, melynek egyenld
szara trapéz formdja kiilsé korvonalai a homokkévet szimbolizdljak, belsé korvonalai pedig az egyenld
szara trapéz keskeny, nyitott alapzatabdl kiemelkedd sajtot dbrazoljak. A verem kozepén a Malatesta
signoria cimerdllata, egy kis elefint ldthat6. Az dbra és a feliratok piros szinben jelennek meg, a hdttér
pedig szalmasdrga. A trapéz alapjanak nagy részét hatarol6 félkor alatti els6 sorban a FORMAGGIO DI
FOSSA felirat olvashatd, a mdsodik sorban pedig a SOGLIANO D.O.P. szoveg. A stilizdlt verem fels§
része feletti félkorben a ,Sogliano al Rubicone, Talamello e Terre Malatestiane” felirat jelenik meg,
utaldsként a torténelmi Osszefiiggésekre és a teriilettel valé kapcsolatra.

A fentiekben bemutatott azonosité logd a cimke teljes feliiletének legalabb 25 %-dt foglalja el.

P “\m“e,'talameﬂo ela 'fe -
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FORMAGGIO DI FOSSA
DI SOGLIANO D.O.P.

A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozisa:

A Formaggio di Fossa di Sogliano OEM el&éllitasi teriilete az aldbbi megyék egész teriiletére terjed ki:
Forli-Cesena, Rimini, Ravenna, Pesaro-Urbino; Ancona; Macerata; Ascoli Piceno és Bologna megye
teriiletének egy része, mely a kovetkezd telepiiléseket foglalja magdban: Borgo Tossignano, Casalfiu-
manese, Castel San Pietro Terme, Castel del Rio, Dozza, Fontanelice, Imola, Loiano, Monghidoro,
Monterenzio, Pianoro.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:

. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:

A Formaggio di Fossa di Sogliano OEM eléallitasi teriilete Romagna és Marche kozott az Appenninek
labdtdl a hegygerinc lejtiig terjed. Geomorfoldgiai jellemzdk: agyagos, homokos iiledék vagy ezek
valtakozdsa, az alsé pliocén korszakbdl vagy a jelenlegi negyedkorbdl. Az a teriilet, ahol a vermek
taldlhatok, egy csillimkoves és foldpatos homokkésorozatbdl llo formdt alkot. Ez kis mértékben
cementes, sargasbarnds vagy sdrgds szind, 30-40 cm és kb. 1 m kozotti vastagsaga rétegekbdl dll,
maérgas sziirke vagy sziirkéskék vékony agyagrétegek valtakozdsaval.
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5.2. A termék sajdtossdgai:

A Formaggio di Fossa di Sogliano kiilonbozik az ugyanezen drukategéridba tartozé mas termékektdl
jellegzetes, maradandd, esetenként erds, olyan aromdkban gazdag illata miatt, melyek penész- és
szarvasgomba-illattal dtitatott aljnovényzet illatdra emlékeztetnek. E jellemzdk szoros Osszefiiggésben
dllnak az el@allitds modszerével, ezen belill nagy szerepet jatszik a veremben vald érlelés szakasza. A
sajt elvermelése el6tt a vermeket az aldbbi modszer szerint megfelelGen el6készitik: amikor haszndlaton
kiviil van a verem, akkor fafedéllel lezarjak, melynek tetejére homokot vagy koveket szornak; hasznalat
elstt felnyitjak és kiszellSztetik a vermet, majd a verem belsejében kis mennyiségti szalmat meggyujtva
tizzel és fusttel fertGtlenitik. Amint a tiiz elalszik, kitisztitjidk a vermet, eltdvolitva az Osszes hamut. A
verem aljdra megmunkélatlan falécekbSl megemelt padlézatot készitenek, mely lehetévé teszi, hogy a
vermelés sordn a sajt erjedésekor keletkez$ zsiros folyadékok elfolyjanak. A falakat legaldbb 10 cm
vastagsaga szalmaréteggel kibélelik, fiiggdleges nddkeritéssel megtimasztva; megtoltik a vermet az
egymdsra rakott, zsidkokban 1évé sajtokkal, egészen a verem tetejéig. Egy legfeljebb tiz napos iilepedési
id@szak elteltével az igy keletkezett iires helyre Gjabb hasonlé termékek keriilhetnek. Ha megtelik a
verem, nem szines, élelmiszerrel vald érintkezésre alkalmas vdszonnal ésfvagy szalmdval eltomitik a
bejaratat, hogy megakadalyozzdk a parolgdst. A vermet végiil gipsszel vagy meszes homokkd habarcssal
lepecsételt fafedélellel zérjék le. A fedél tetejére kovek, homokkdpor, homok ésfvagy deszkdk keriil-
hetnek. Innentdl kezdddik az érlelés. Az érlelés teljes ideje alatt tilos a verem felnyitdsa. A vermelés
legaldbb 80 és legfeljebb 100 napig tart.

5.3. A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi kozitti vagy (OFJ esetében) a termék
kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti okozati kapcsolat:

A Formaggio di Fossa di Sogliandra vonatkozé nyilvantartdsba vételi kérelmet az el8llitdsi folyamat
egyediilallo jellemz8i indokoljdk, melyek elvélaszthatatlanul kapcsolddnak a geoldgiai és éghajlati
kornyezet jellegzetességeihez, valamint az évszdzadokon 4t hiden kovetett, véltozatlan helyi hagyoma-
nyokhoz, melyeknek a vermelést végz8 helyick az 8rzéi, akik generdciordl generacidra tovabbadtdk
ismereteiket és hozzdértésiiket. A vermelés hagyomdnya a kozépkorban alakult ki és hamarosan — a
Rubicone és a Marecchia volgyei kozotti, egészen az Esino folydig terjed§, Romagna és Marche
hatdrvidékén talalhat6 — a teriilet paraszti kultirdjanak szerves részévé vélt. A vermelés természetesen
oOsszefiigg a termék tartésitdsdnak sziikségességével, valamint azzal, hogy védeni kellett a torzsek és
seregek portyazasaitol, amelyek az évszdzadok sordn megprobaltdk elfoglalni a teriiletet. Nyers
homokkd szikldkba vdjtdk és megmunkdlatlanul hagytdk a mesterséges vermeket. Ez a mvelet kés6bb
olyan gyakorivd vdlt, hogy pontos jogszabilyi el6irasokkal szabalyoztdk. A vermekrdl és vermelési
technikdkr6l sz616 els6 dokumentumok a XIV. szdzadbdl szdrmaznak és az akkoriban a teriiletet
birtokl6 Malatesta csaldd archivumdbdl keriiltek el6. 1350-t6l a vdrosfalon belil, az erédokben
(wcastrum”), és a ,tumbdk”-ban, a teriileten elszort udvarhdzak kozott a Signoria dei Malatesta 1étrehozta
a ,Compagnia del’Abbondanza™t. A vermeket ekkor gabona és kiilonboz8 élelmiszerek Grzésére,
elrejtésére, valamint sajt érlelésére hasznaltdk ostrom, jarvany és ¢hinség idején, illetve abbdl a célbdl,
hogy megkeriiliék a telepeket szabdlyozd szerzédések szigort rendelkezéseit. Az évszdzadok sordn
ezeket a szokdsokat a Malatesta csaldd altal el6irt szabdlyoknak megfelelGen dllandéan, hiien kovették.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére:

A termelési szabalyok egységes szerkezetbe foglalt szovege az aldbbi internetes oldalon tekinthetd meg:

www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti Elenco.htm?txtTipoDocumento=
Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%20
Dop%20Igp%20e%20Stg

vagy

kozvetlenil a minisztérium honlapjan (www.politicheagricole.it) a ,Prodotti di Qualita” (mingségi termékek)
linket vélasztva (a képerny6 bal oldaldn), a ,Disciplinari di Produzione all'esame dellUE (Reg CE 510/2006)"
(az 510/2006[EK rendelet szerinti unids vizsgdlatnak aldvetett termékleirasok) cimszé alatt.
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