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Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmegje-
16léseinek oltalmardl sz616 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése alapjin

(2008/C 324/13)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjan létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogast tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szamitva hat hénapon belil kell beérkeznie
a Bizottsdghoz.
OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
»BATATA DOCE DE ALJEZUR”
EK-szam: PT-PGI-0005-0517-03.01.2005
OEM () OF) (X)

Ezen Osszefoglald a termékleirds legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljdbol.

1. A tagillam felelGs szervezeti egysége:

Név: Gabinete de Planeamento e Politicas

Cim: Rua Padre Anténio Vieira n.o 1
P-1099-073 Lisboa

Tel.: (351) 213 819 300
Fax: (351) 213 876 635

E-mail: gpp@gpp.pt

2. Csoportosulis:

Név: Associacio de Produtores de Batata Doce de Aljezur
Cim: Largo 1° de Maio n.° 3

Tel.: (351) 282 990 010

Fax: (351) 282 990 011

E-mail: rogerio.rosa@cm-aliezur.pt

Osszetétel: Termeldk/feldolgozok ( X ) Egyéb ()

3. A termék tipusa:

1.6. osztily — Gyiimolcs-, z6ldség- és gabonafélék, frissen vagy feldolgozva

4. Termékleiras:

(kovetelmények Osszefoglaldsa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjdn)

4.1. Elnevezés:

,Batata doce de Aljezur”

4.2. Leirds:

A Batata doce de Aljezur (aljezuri édesburgonya) a Lira véltozatii és a szuldkfélék (Convolvulaceae) csaldd-
jaba tartozd ,Ipomoea batatas L. (syn. Batatas edulis)” n6vény mellékgyokere, amely jokora gumokbol
dll. Hosszikds és korte alakd, héja bibor vagy barndspirosas, hisa sdrgds szind. Mérete
8,5 x 4,0 cm és 16,5 x 7,1 cm kozott valtakozik, silya 50-450 g. Edeskés iz{i, enyhén rostos szerke-
zetd, nyersen fogyasztva ize a gesztenyére emlékeztet.
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4.3.

4.4.

4.5.

4.6.

Foldrajzi teriilet:

Tekintettel a Batata doce de Aljezur kiilonleges termesztési sziikségleteire, a hagyomdnyosan alkalma-
zott valtozatra, a szitkséges talaj- és éghajlati viszonyokra és a helyi népesség kiilonleges szakértelmére,
a termesztés, az elGillitds és csomagolds foldrajzi teriilete az alabbi teriileteket foglalja magdban: Faro
keriiletben Aljezur korzet, valamint Beja keriileten beliil Odemira korzetben S. Teotdneo, S. Salvador,
Zambujeira do Mar, Longueira — Almograve és Vila Nova de Milfontes telepiilés.

A szdrmazds igazoldsa:

A termék sajdt jellegzetességein tdl, amelyek a szarmazdsi régidhoz kotik, nyomon kovetési rendszer is
miikodik. A mez8gazdasigi iizemeknek és az eldallitasi és csomagold létesitményeknek a fent emlitett
foldrajzi teriileten kell elhelyezkedniiik, amelyek mitikodését a termel6i csoportosuldsnak az ellenérzd
szervezet jovahagyasat kovetden engedélyeznie kell. A mezdgazdasagi izemtd] kezdve egészen a termék
értékesitési helyéig a teljes eldllitasi folyamat sordn ellenSrzést végeznek annak biztositdsdra, hogy
minden mez8gazdasagi, elSallitasi és csomagoldsi gyakorlat az elSirdsok szerint torténjen. Az IGP
(magyarul: OF) jelzés haszndlata kizdrdlag olyan termékek esetében lehetséges, amelyek az emlitett
tulajdonsdgokkal rendelkeznek, és amelyek elddllitdsi folyamata sordn ellendrzést végeztek. A hitelesits
jelzés szammal van elldtva, hogy barmikor biztositani lehessen a teljes korti nyomonkovethetSséget. A
szarmazas a teljes elGallitdsi folyamat barmely pillanatdban igazolhato.

Az eldallitds médja:

A talaj enyhén agyagos és borondlt, valamint szerves miitragyaval van beszérva. A paldntakertet febru-
arban dllitjdk fel, ahol a gyokereket 10-15 cm mélyre dugjik, 50 x 60 cm-es teriiletekre egyet-egyet.
Végleges helyiikre dprilis-mdjusban tltetik 4t Gket, ekkor a szar mar kb. 25 cm hosszi. Mindegyiket
20 x 65 cme-es teriiletre iltetik, majd enyhén meglocsoljdk. A gyomirtds gyomlaldssal torténik. A
legtobb esetben nincs szitkség locsoldsra. A névények kb. négy hénapig maradnak a foldben. A betaka-
ritds nagy része oktoberben torténik, amikor a gyokerek megérnek, és a talaj nem tdl nedves. A betaka-
ritds utdn a burgonydt nyolc napig ,pihentetik” a talajon a vigdsok és mds sériilések behegedése és
begyogyuldsa céljabdl, majd letisztitjdk, hogy eltavolitsik a felesleges foldmaradvanyokat és mds szeny-
nyez&déseket. A tdrolds hiivos, szellGs helyen torténik, 13-14 °C-os dtlaghdmérsékleten. A kivélogatds
és csomagolds nem csak azért torténik a szdrmazasi régiéban, mert igy kisebbek az elédllitdsi koltségek,
illetve a mindségellendrzés és az eldllitds nyomon kovethet@sége hatékonyabb és eredményesebb,
hanem elsGsorban azért, mert a termék kezelésre[szdllitdsra igen érzékeny, azaz konnyen eliiszkosodik,
ami a termék tartdssdgdra, valamint mindségére és hirnevére karos hatdssal van.

Kapcsolat:

Aljezurt a X. szdzadban az arabok alapitottdk, majd 1249-ben a mérok visszafoglaltdk. A legenda
szerint (br ez id6ben nem egyeztethet§ Gssze az édesburgonya tényleges megjelenésével Eurdpdban) a
Szent Jakab-rendi lovagok D. Paio Peres Correia vezetésével minden fontos csata el6tt édesburgonydbdl
késziilt ,nediit” ittak étkezésiik kiegészitéseként. A megszdllds lendiilete és az aljezuri vdr gyors bevétele
igen meglepte a mérokat, igy nem tudtak a hirtelen tdmaddsra reagdlni. A diadal 1249-re datalédik, és
a csodalatos gy6zelmet lehet6vé tévg csodaital a legenda szerint nem volt mds, mint a hires ,feijoada de
batata doce de Aljezur” (aljezuri édesburgonyds bableves). Akdr igaz ez a torténet, akdr nem, és ugyan
eredete az id6k sordn elhalvanyult, a régiéban és a népesség étkezési szokdsaiban az édesburgonya
mégis komoly hagyomdnyokrdl tanidskodik. Fizikai, kémiai és érzékszervi tulajdonsigai a gazdak 4ltal
alkalmazott termesztési gyakorlatokbdl (szakértelem), valamint a régié természetes viszonyai, mint pl. a
talaj, podzolizdlt diinék és homokos felszinek alattuk agyagréteggel, az elsGsorban dcedni éghajlat,
amely a tenger menti sztfk zéndban jellemzd, és amelyet a Mira foly6 6ntdz, egyiittesébdl szdrmaznak.
Ezek a viszonyok kizdrdlag ezen a behatdrolt termesztési teriileten jellemzdek, mér a szomszédos térsé-
gekben is jelent@sen eltér§ éghajlati- és talajviszonyok uralkodnak. Aljezur az édesburgonydjinak
koszonhetGen jelentds hirnévre tett szert, amit aldtdmaszt a termék piaci dra, a névvel vald visszaélé-
sekre tett kisérletek, a szdmos irodalmi utalds és a terméknek szentelt rendezvények. Az aljezuri édes-
burgonya hirneve nem friss keletl tendencia, amely a termék irdnti szérvinyos és esetleges keresletbSl
szarmazik. A termék tokéletesen igazodik a vidék természetes kornyezetéhez, és eredete, amely mélyen
a helyi hagyoméanyokban gyokerezik, az id6 muldsaval feledésbe meriil. Azért ismert még napjainkban
is, mert a termék fogyasztéi elismerik, hogy a burgonya egyediildllé tulajdonsdgokkal rendelkezik (édes,
lagy és csak kissé rostos), és inkdbb ezt az Aljezurban termesztett Lira véltozatd édesburgonyat vélaszt-
jk a vildg més tdjair6l importalt burgonya helyett.
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4.7. Ellen6rz6 szerv:

4.8.

Név: AP AG AL — Associagdo para os Produtos Agro — Alimentares Tradicionais
Certificados do Algarve

Cim: Rua Mouzinho de Albuquerque, n.° 1A rfc
P-8000-397 Faro

Tel.: (351) 289 804 532

Fax: (351) 289 804 533

E-mail: Dora.guerreiro@clix.pt

Az Apagal olyan elismerést nyert, mely szerint megfelel a 45011:2001 szabvany kovetelményeinek.
Cimkézés:

A csomagoldson kotelez8en fel kell tiintetni a ,Batata doce de Aljezur — Indicagdo Geogréfica Protegida”
feliratot, a megfelel§ kozosségi logdt (a bejegyzést kovetGen), valamint a termék itt kozolt minta szerinti
emblémadjat.
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Indicacéio Geografica Protegida

Ezen kiviil és a kereskedelmi kiszereléstdl fiiggetleniil mindig kotelezd feltiintetni az OPC hitelesitd
jelzését.

Az el6dllitd neve vagy a villalat megnevezése és cime nem helyettesithetd mds szerv nevével, még
akkor sem, ha ez utdbbi felelGs a termékért vagy annak forgalomba hozataldért. A kereskedelmi név —

Batata doce de Aljezur — IGP — nem egészithet§ ki semmilyen mds jelzéssel vagy szoveggel, ideértve
forgalmazok védjegyét vagy egyéb jelzést is.




