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(Vélemények)

EGYEB JOGI AKTUSOK

BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmegje-
l6léseinek oltalmérdl sz616 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése alapjin

(2008/C 118/15)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjin létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat honapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsdghoz.
EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
,HUITRES MARENNES OLERON”
EK-sz4m: FR/PG1/005/0591/16.02.2007
OFJ (X ) OEM ()

1. Elnevezés

,Huitres Marennes Oléron”

2. Tagéllam vagy harmadik orszig

Franciaorszdg

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa
3.1. A termék tipusa

1.7. osztaly: Friss hal, rdkfélék és puhatestiiek, valamint ezekbdl késziilt termékek

3.2. A termék leivdsa, amelyre az 1. pontban taldlhat6 elnevezés vonatkozik

Az ,Huitres Marennes Oléron” osztrigatelepeken hizlalt illetve tenyésztett osztriga. Nem nyilt tengeri
osztriga-fajta.

Az egyedek osztrigatelepekre helyezését kovetd atalakuldsanak foka szerint, amelyet a tomorségi mutatd
(lecsopogtetett hus/teljes stly x 100) jelez, az ,Huitres Marennes Oléron” lehet:

- 7-10,5 kozotti érték esetén ,fine de claire” mingség,
— minimum 10,5-6s mutaté esetén ,spéciale de claire” mingség,

- minimum 12-es mutaté esetén ,spéciale pousse en claire” mingségi.

() HLL93. 2006.3.31.,12.0.
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Az érzékszervi észlelési szempontok alapjn:
- a Fine de Claire” osztriga gazdag viztartalmi, kiegyensulyozott {zd, vékony hast,

— a Fine de Claire Verte” a ,Fine de claire” osztriga tulajdonsdgaival rendelkezik, kopoltytja azonban a
,z0ldfalt” telepeken dtvett természetes elszinez8dés miatt zoldes szinezetd,

- a ,Spéciale de Claire” osztriga kovér, a szdjban béségesebb érzetet keltd, ldgyabb hustl,

— a ,Spéciale de Claire Verte” a ,Spéciale de claire” osztriga tulajdonsdgaival rendelkezik, kopoltytja
azonban a ,zoldfali” telepeken dtvett természetes elszinez8dés miatt zoldes szinezetd,

- a ,Spéciale Pousse en Claire” osztriga béségesebb, keményebb és ropogods hust, elefintcsont szind,
markéns és a szdjban hosszan tart6 1z

Az ,Huitres Marennes Oléron” osztriga élve, feldolgozatlanul forgalmazhaté.

3.3. Nyersanyagok
Targytalan

3.4. Takarmdny (kizdrGlag dllati eredetd termékek esetén)

Targytalan

3.5. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott fGldrajzi teriileten kell végrehajtani

Az Huitres Marennes Oléron” hizlaldsa illetve tenyésztése kizardlag a foldrajzi teriileten beliil taldlhat6
osztrigatelepeken torténhet.

3.6. A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozo egyedi szabdlyok

Az ,Huitres Marennes Oléron” csomagoldsa és szdllitisra el6készitése kizardlag a foldrajzi teriileten
belill végezhet§ el; ez garantdlja a minGség megbvdsit, a gyorsasag révén az egészségiigyi szabdlyok
betartdsat, valamint az osztrigak eredetét.

A mindség megdvisa, illetve az egészségiigyi szabdlyok betartdsa érdekében az osztrigdkat a kihaldszdst
kovetS 24 oran beliil kell csomagolni. Az osztrigatenyészt8 koteles ellendrizni az osztrigak egészségi
allapotat, és egészségiigyi szempontbSl nyomon kovetni az osztriga-széllitmanyokat. Minden termel
koteles részt venni egy tobbéves egészségiigyi onellendrzési tervben, amelynek keretében bakterioldgiai
mintavételeket és elemzéseket végeznek. A mindség garantdldsinak mésik eleme a csomagolds el6tti
végs6 ellendrzés, amikor a szakképzett vagy szakirdnyitds alatt dll6 személyzet eltdvolitja az iires,
rosszul kifejladott illetve szennyez8dott osztrigakat. Az osztrigakat csomagoldskor a lehet§ legkedve-
z8bb tdroldsi koriilmények biztositasa érdekében vizszintesen, dombort héjukkal lefelé kell elhelyezni.
A csomagokat er@sen rogziteni kell, és az osztriga mennyiségének megfelel§ kosarakat kell haszndlni,
az osztrigdk mozgdsanak elkeriilésére.

A termék eredetének garantdldsa érdekében a széllitmdny felad6ja (tételenként) nyilvantartdst vezet a
szallitmanyokrdl, amely oda- és visszafelé is lehet6vé teszi ezek nyomonkovethetGségét. A hatalyos
nemzeti szabdalyozds szerint (94-340. szdmu rendelet) minden széllitmdnykiild6nek rendelkeznie kell az
allategészségiigyi szolgdlat éltali jovdhagydssal (EK-szdm), amely szerint él6 kagyl6félék szallitdsdra
jogosult.

A termék semmilyen esetben nem széllithaté omlesztett formédban, és nem forgalmazhaté az eredeti
csomagoldstdl eltérg kiszerelésben.

3.7. A cimkézésre vonatkozo egyedi szabdlyok

A hatdlyos szabdlyozdsban el6irt jelzéseken tdl az ,Huitres Marennes Oléron” cimkéjén a kovetkezd
egyedi jelzéseket kell feltiintetni:

— A foldrajzi jelzést: ,Huitres Marennes Oléron”.

— Az ,Huitres Marennes Oléron” OF] logéjit.

— Az oltalom alatt dll6 foldrajzi jelzések logdjat.

— Az osztriga minSségének megfelel kereskedelmi megnevezést:

— ,Huitres Fines de Claires”, a kovetkez6 megjegyzéssel: ,affinées en claires a Marennes Oléron” (a
Marennes-Oléron-i telepeken hizlalt).

— ,Huitres Fines de Claires Vertes”, a kovetkez8 megjegyzéssel: ,affinées en claires a Marennes
Oléron” (a Marennes-Oléron-i telepeken hizlalt).
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5.1.

5.2.

5.3.

— ,Huitres Spéciales de Claires”, a kovetkezd megjegyzéssel: ,affinées en claires @ Marennes Oléron”
(a Marennes-Oléron-i telepeken hizlalt).

— ,Huitres Spéciales de Claires Vertes”, a kovetkezd megjegyzéssel: ,affinées en claires & Marennes
Oléron” (a Marennes-Oléron-i telepeken hizlalt).

— ,Huitres Spéciales Pousse en Claire”.

A foldrajzi teriilet tomér meghatirozdsa

Az Huitres Marennes Oléron” telepeken torténd hizlaldsdnak illetve tenyésztésének, csomagoldsanak és
kiszallitasra valo el6készitésének foldrajzi teriilete a Marennes-Oléron-medence régidja.

A foldrajzi teriilet dltal érintett huszonhét kozség: Le Gua, Nieulle-sur-Seudre, St. Just-Luzac, Marennes,
Bourcefranc-le-Chapus, Hiers-Brouage, Moéze, Saint Froult, Port des Barques, Beaugeay, Soubise, Saint
Nazaire (a Seudre folyé jobb partja: 12 kozség), La Tremblade, Etaules, Chaillevette, L'Eguille, Arvert,
Breuillet, Mornac (a Seudre foly6 bal partja: 7 kozség), Saint Trojan, Grand Village, Le Chateau d’Oléron,
Saint Pierre d’Oléron, Dolus, Saint Georges d’Oléron, La Bree les Bains, Saint Denis d’Oléron (Oléron
szigete: 8 kozség).

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel
A foldrajzi teriilet sajdtossdgai

A Marennes-Oléron-i medencében végzett f§ tevékenysége az osztrigatenyésztés. Az osztrigatenyésztés
szinterei az drapadly jdrta partsav (tenyésztés), valamint a s6s mocsarak (hizlalds illetve tenyésztés).

A gyakran régi s6parlé mocsarakbdl 4talakitott osztrigatelepek a Seudre foly6 partjin, vagy az Oléron-
sziget és a kontinens kozotti partszakaszon elhelyezkedS sekély medencék. A medencék az drapdly
valtozdsainak megfelelGen a graviticié elve alapjan toltGdnek fel — csatorndkon keresztiil — sos-édes
kevert vizzel (a tengerviz és az édesviz keverékével).

Az osztrigatelep magas dsvdnytartalmd, tdpanyagokban gazdag kornyezetet biztosit, amely lehetévé
teszi az osztrigdk tdpldlékdul szolgalé névényi planktonok kifejlédését. Az osztrigdk fejlett kopoltytik
segitségével sziirik meg a vizet, és hatékonyan kihaszndljdk a telepekre egyedien jellemzd tapldlék-
forrdst. Miutdn néhdny 6ra alatt feldolgozzdk a telepekre jellemzd egyedi taplalékot, az osztrigdk — sejt-
szoveteik jelentds mértékii megtjuldsa révén — dtalakulnak, és maguk is felveszik e sajatos mili§ jelleg-
zetességeit.

A termék sajdtossdgai

Az ,Huitres Marennes Oléron” osztrigatelepeken hizlalt illetve tenyésztett osztriga, aminek koszonhe-
t6en ize finomabb (kevésbé fanyar és jodos) a nyilt tengeri osztrigakéndl, a szdrazra keriiléssel szemben
ellendllobb, tehdt jobban eltarthatd, héja j6 mindségl (a kiils6 felitlet parazitdktdl mentes, a belsé felillet
gyongy bevonattl), kopoltytja zoldes szind (.fines de claires vertes” illetve ,spéciales de claires vertes”
véltozat), és természetes tisztuldson megy keresztiil. A telepeken torténd tenyésztés — a telepeken hizlalt
kagylok jellegzetességein tdl — szdmottevd mértékben megnoveli az osztriga tomegét (his és kagyld), és
rendkiviil sajitos dllagot és izt biztosit.

A fGldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi kozotti vagy (OF] esetében) a termék
killonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kizotti okozati kapcsolat

Az ,Huitres Marennes Oléron” mindségében szerepet jitsz6 tényezdk:

— az osztrigatelepek dltal nyujtott kiilonleges kornyezet, egyedi és sajitos geomorfoldgiai adottsdgaival
és hidraulikai rendszerével,

— az osztrigatenyésztSk dltal az évszdzadok sordn a kornyezetrdl és a termékrdl felhalmozott tudds,
amelynek koszonhetGen megsziiletett az osztrigatelepes tenyésztési illetve hizlaldsi méd,

— az adott kornyezethez tokéletesen alkalmazkodé kagyloféle — az osztriga.

A telepeken torténd hizlalast illetve tenyésztést kovetSen az osztrigdkban a kovetkez§ organoleptikus
tulajdonsagok alakulnak ki:

P

— szebb kiils6 megjelenés: a nyilt tengeri osztrigdk kiilsé héjan megtelepedd €l6skodé szervezetek —
példaul tengeri makk illetve makrofita algdk — erdteljesen visszahtizédnak vagy elttinnek. A telepekre
helyezésnek koszonhetSen az osztriga héjanak belsd felilletei megersodnek, a gyongyhdzbevonat
megszildrdul,
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— nagyobb ellendll6 képesség a vizen kiviil: a csomagolt osztrigdk tartdssdga jelentGsen javul, ha osztri-

gatelepekrdl szdrmaznak, mivel a telepeken meger6sod6 héjnak koszonhetden csokken a héjak
kozotti vizveszteség a vizen kiviilre keriiléskor,

— finomabb iz kialakuldsa: az agyagos és dsvanyi talaj illetve falak sajitosan jellemzGek az osztrigatele-

pekre. Ezek hozzdjarulnak az osztrigdk fejlédése szempontjdbdl igen fontos tdplalék szubsztritum
kialakuldsdhoz. A telepekre kihelyezett osztrigdk magukhoz veszik a telepek sajitos taplalékat. Ez a
taplalék biztositja a jellegzetes ,tenyésztett osztriga {zt”. Az osztrigafarmra telepités emellett dltaldban
enyhiti az dllatok sos izét,

a kopoltytk zold szinének kialakuldsa (nem szisztematikus): az osztrigatelepek faldn természetes
uton megtelepedhet a ,kékalga” elnevezésti kovamoszat-féle, amely kékes pigmentanyagot termel. A

telep vizét megsz{irS osztriga kopoltytja elszinezSdik. Az alga kék pigmentje a kopoltyt természetes
szinével keveredve z6ld szinre festi a kopoltytikat,

a testtomeg novekedésének fokozdsa (kizdrdlag a telepeken tenyésztett dllatok esetében): a telepek
tenyésztési koriilményei az osztrigdk szdmottevd novekedését eredményezik, ami dltaldban az eredeti
tomegitk megdupldzésat jelenti. A telepek rendkiviil gazdag kornyezetével kolcsonhatdsban a his
killonosen kovér lesz, és az osztriga hatdrozott ,tenyésztett osztriga izt” nyer.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

http:/[agriculture.gouv.fr/spip/IMG/pdf/cdc_igp_huitres_maren.pdf




