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Moédositds irdnti kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek
és eredetmegjeloléseinek oltalmérdl sz616 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjin

(2007/C 279/07)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (*) 7. cikke alapjan létrejon a médositds irdnti kérelem
elleni kifogds joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat honapon beliil
kell beérkeznie a Bizottsdghoz.
MODOSITAS IRANTI KERELEM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
Modositds irdnti kérelem a 9. cikk és a 17. cikk (2) bekezdése alapjin
»RADICCHIO ROSSO DI TREVISO”
EK-szém: IT/PGI/117/1514/26.04.2004
OEM () OFJ (X )

Kért médositis(ok)
A terméklefrds érintett szakaszcime(i):

A termék elnevezése
A termék leirdsa
Foldrajzi teriilet

A szarmazds igazoldsa
Az elééllitdis médja
Kapcsolat

Cimkézés
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Nemzeti el6irdsok

Moddositds(ok):

Leirds

Moédositottdk a fej alsé dtmérGjének méretére vonatkozé eldirdst, igy a fogyasztdsra bocsitdskor az dtmérd
nagyobb lehet, illetve a szinre vonatkozdan torolték a ,teljesen” kifejezést.

Az elééllitds médja

Részletesebben kifejtésre keriil a radicchio el@allitdsi modjai és ideje, tovabbd torlésre keriilt néhdny olyan
el6iras, amely semmivel nem jarul hozza a termék minGségi jellemzéihez.

Bevezetésre keriil az az el8irds, miszerint a kotozést szabadfoldon kell végezni.

A csomagolasra szolgald tarolok jellemzdi is médosultak annak érdekében, hogy mds alapanyagbdl is késziil-
hessenek, anélkiil, hogy ezzel veszélyeztetnék a teriilettel és az eldéllitds hagyomdnyos miiveleteivel fennall6
kapcsolatot. Jelenleg ugyanis a nagy nemzetkozi forgalmazok dltal alkalmazott bizonyos szabdlyok, illetve
egyes orszdgok jogszabdlyai el6irjak, hogy higiéniai és egészségiigyi okokbdl az emberi fogyasztdsra szdnt
élelmiszerek eldallitdsa sordn nem lehet cementet felhaszndlni.

() HLL93. 2006.3.31.,12.0.
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A novény halvényitdsi eljardst koveten, de a tisztitdsi fazis el6tt végzett szdritdsinak addig volt értelme,
ameddig a tisztitast fiitetlen helységekben vagy a szabadban végezték; ma mdr azonban — az egészségre és a
munkakoriilményekre vonatkozé el6irdsok valtozdsinak koszonhetSen — a feldolgozdsi miveletek végzésére
szolgdlé valamennyi helyiséget fitik, ezdltal a ,szdritdsi” szakasz sziikségtelen, sét kifejezetten kéros is lehet,
mivel a névényekben romldsi folyamatokat indithat be. Magétdl értet6dd, hogy amennyiben szitkség van a
névények lecsepegtetésére (nem szabad elfelejteni, hogy a halvanyitdst nem kotelez8 vizben végezni), az
abban a helyiségben torténik, ahol a tisztitds. Az egyértelmiiség kedvéért meg kell jegyezni, hogy a 18 °C
fokos ,dlland6” hémérsékletre vonatkozd el8irds pusztdn tdjékoztatd jellegli, mivel magdtol értet6dd, hogy
akdr a tisztitdsra szolgdld helyiség ajtajainak nyitdsa nyomdn egyértelmtien csokkenhet a helyiség h6mérsék-
lete, dm ez nem veszélyezteti a termék minGségét.

Cimkézés

Annak érdekében, hogy a fogyasztok egyértelmiibb informdaciokhoz jussanak, a terméket azonosité logéval
latjdk el, tovabbd a piaci igények kielégitése érdekében sziikségesnek taldltdk @j tipusi csomagolds, vagy a
mar meglévSk esetében, nagyobb befogadéképesség bevezetését.

Nemzeti elSirdsok

Az érvényben 1év8 termékleirds 3. és 8. pontja torlésre keriilt és a kozosségi jogszabalyokkal 6sszhangban
feltiintetésre keriilt a feluigyeleti szerv.

A 7. pontndl torlésre keriilt az az el8irds, amely szerint a termelSk jegyzékébe csak ,minimum 1 500 m?
teriiletdi” birtokok keriilhetnek be, mivel ez a korldtozds nem egyeztethetd Ossze a kozosségi jogszabd-
lyokkal.
OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
»RADICCHIO ROSSO DI TREVISO”
EK-szdm: IT/PGI/117/1514/26.04.2004
OEM () OF) (X )

Ez az osszefoglalé tdjékoztatd a termékleirds f6 elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljabol.

1. A tagéillam felel8s szervezeti egysége:

Név: Ministero Politiche agricole, alimentari e forestali

Cim: Via XX Settembre, 20
[-00187 Roma

Tel:  (39) 06 481 99 68
Fax: (39) 06 42 01 31 26
E-mail: gpa3@politicheagricole.gov.it

2. Csoportosulds:

Név: Consorzio Radicchio di Treviso
Cim: Viale scandolara, 80

[-31059 Zero Branco (TV)
Tel.: (39) 0422 48 80 87
Fax: (39) 0422 48 80 87
E-mail: —

Osszetétel: Termel6k/feldolgozok ( X ) egyéb ()

3. A termék tipusa:

1.6. osztaly — Zoldség-, gyiimolcs- és gabonafélék frissen vagy feldolgozva



C 279/14 Az Eurépai Unié Hivatalos Lapja 2007.11.22.

4. Termékleiras:
(kovetelmények Osszefoglaldsa a rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjan)

4.1. Elnevezés: ,Radicchio Rosso di Treviso”

4.2. Leirds: A ,Radicchio Rosso di Treviso” (trevis6i voros radicchio) OF] termesztésére a fészkes virdgtak
(compositae) csalddjan belill a mezei katdng (Cichorium intybus L.) fajba és a kései, illetve korai fajtdt is
magaban foglald, silvestre valtozatba tartozdé novények alkalmasak.

Fogyasztasra bocsatskor a ,Radicchio Rosso di Treviso” OFJ-vel jelolt radicchiénak az alabbi tulajdon-
sagokkal kell rendelkeznie:

Kései ,Radicchio Rosso di Treviso”

— Megjelenés: szabalyos, egyforma, jé dllagh hajtasok, a levelek szorosan veszik koriil a fejet és a fels§
résznél Osszezdrulnak, a fejhez kapcsolddd {6gyokér-rész tokéletesen megtisztitott és a fej méretével
aranyos, de legfeljebb 6 cm hosszi.

— Szin: a levelek borvoros szintek, alig lathaté masodlagos erezettel és fehér fGerezettel.
~ [z: a féerezet kellemesen kesernyés és ropogos.

— Méret: a fej legaldbb 100 g tomeg(, a t6nél mért dtmérd legaldbb 3 cm, a névény hossza (a f6gyokér
nélkiil) 12-25 cm.

A kései ,Radicchio Rosso di Treviso” az aldbbi terméktulajdonsdgokkal rendelkezik:
— tokéletesen érett,

— a levelek élénk, csillog6 vords szintek,

— a féerezet fehér szind,

— a fejrész jo éllagy,

— a kozepest6l a nagyig terjed§ méret,

— a fejek dtmérGje és hossza egyforma,

— preciz, hibétlan tisztitas,

— a fejjel ardnyos, 6 cm-nél nem hosszabb {6gyokér.

Korai ,Radicchio Rosso di Treviso”

— Megjelenés: nagyméretd, hosszikds, zdrt fej, amelyhez r6vid gyokér kapcsolddik.

— Szin: a leveleken er6teljes, fehér szindi fGerezet lathatd, amelybdl sok apré ér dgazik szét és haldzza
be az igen kifejlett, s6tétvoros leveleket.

— Iz: a levelek enyhén kesernyés fztiek és kozepesen ropogésak.
— Méret: a fej legalabb 150 g tomeg(, a fej hossza (a gyokér nélkiil) 15-25 cm kozotti.

A korai ,Radicchio Rosso di Treviso” az aldbbi terméktulajdonsagokkal rendelkezik:

tokéletesen érett,

a levelek csillog6 voros szintiek, amelyet finom fehér erezet hdldz be,

j6 dllagt fejrész,

2

— a kozepestdl a nagyig terjed§ méret,

egyforma méret( fejek,

— preciz, hibétlan tisztitas,

ardnyos, 4 cm-nél nem hosszabb f6gyokér.
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4.3.

4.4.

4.5.

Foldrajzi teriilet: A kései ,Radicchio Rosso di Treviso” eldéllitdsnak és csomagoldsdnak teriilete Treviso,
Padova és Velence megyéken (provincia) beliil az aldbbiakban felsorolt telepiilések teljes kozigazgatdsi
teriiletét foglalja magdban:

Treviso megye: Carbonera, Casale sul Sile, Casier, Istrana, Mogliano Veneto, Morgano, Paese, Ponzano
Veneto, Preganziol, Quinto di Treviso, Silea, Spresiano, Trevignano, Treviso, Vedelago, Villorba, Zero
Branco.

Padova megye: Piombino Dese, Trebaseleghe.

Velence megye: Martellago, Mirano, Noale, Salzano, Scorze.

P

A korai ,Radicchio Rosso di Treviso” elGallitdsnak és csomagoldsanak teriilete Treviso, Padova és
Velence megyéken (provincia) beliil az aldbbiakban felsorolt telepiilések teljes kozigazgatasi teriiletét
foglalja magaban:

Treviso megye: Breda di Piave, Carbonera, Casale sul Sile, Casier, Castelfranco Veneto, Castello di
Godego, Istrana, Loria, Maserada sul Piave, Mogliano Veneto, Monastier, Morgano, Paese, Ponzano
Veneto, Preganziol, Quinto di Treviso, Resana, Riese Pio X, Roncade, San Biagio di Callalta, Silea, Spre-
siano, Trevignano, Treviso, Vedelago, Villorba, Zenson di Piave, Zero Branco.

Padova megye: Borgoricco, Camposanpiero, Loreggia, Massanzago, Piombino Dese, Trebaseleghe.
Velence megye: Martellago, Mirano, Noale, Salzano, Santa Maria di Sala, Scorze, Spinea.

A szdrmazds igazoldsa: Az el8allitasi és a csomagoldsi fazis ellendrzése érdekében az 510/2006/EK ren-
delet 10. cikkének megfelelGen megbizott ellen6rzé szerv minden termelési idényben listat készit
azokrol a termel6krdl és csomagolokrél, amelyek az OFJ-t hasznalni kivdnjdk az egyes radicchio-
fajtdkhoz.

Erre a listdra a kései és/vagy korai ,Radicchio Rosso di Treviso” termel6i és a meghatdrozott teriileten
talalhat6 mezdégazdasigi izemekben barmilyen jogcimen gazdilkodé személyek jogosultak felkeriilni.

A termel6knek minden termesztési idényben fel kell iratkozniuk az emlitett listara és évente nyilatkoz-
niuk kell arrdl, hogy mely fajtdkat termesztik, mekkora teriileten végeznek termelést, illetve mekkora
mennyiséget allitottak el§ és adtak dt a csomagoldiizemeknek.

A listdra valo felkeriilési szdndékot minden év mdjus 31-ig kell bejelenteni az ellendrz8 szerv felé.

A csomagoldiizemek kotelesek eljuttatni az ellenérzé szervnek egy nyilatkozatot az éves csomagolt
mennyiségrdl, fajta szerinti bontdsban.

22

Az egyes eldallitok és csomagoldiizemek a listan egy évig szerepelnek, amely meghosszabbithaté.
A gazdilkodé az erre a célra szolgdld iizemi napléban vezeti a betakaritdsi id6szakok kezdetét.

A gazdilkodé az ellen6rzd szerv felé tovabbd bejelenti, mindkét radicchio-fajta vonatkozdsiban, az
egyes betakaritdsi id6szakokbdl szdrmazé, piacra bocsathaté késztermék mennyiségét.

A gazdilkodé egyttal arrdl is gondoskodik, hogy ezt a mennyiséget a csomagoléiizem részére torténd
dtadas idGpontjaval egyiitt az tizemi napldba is bejegyezzék, kivéve, ha § maga végzi a csomagolast.

Az elddllitds médja: A ,Radicchio Rosso di Treviso” OF] eldllitdséhoz a teriiletre jellemzé hagyomanyos
eszkozoket és miiveleteket kell felhaszndlni, amelyek segitségével kialakithatok a termék sajitos tulaj-
donségai.

A kései és a korai ,Radicchio Rosso di Treviso” termesztésére a konnyd, mély, jo vizelvezetésii és tap-
anyagokban, kiilonosen cinkben nem tdlsdgosan gazdag, nem ligos talaj alkalmas. Kiilonosen alkal-
masak a mésztelenedés alatti, korabbi drvizi teriileteken taldlhaté agyagos-homokos termelési teriiletek,
amelyek idGjdrdsdra a megfelel6 mennyiségli csapadékkal és nem kiilonosen magas maximumhSmér-
séklettel jaré nydr, a szdraz sz, és a kordn bekoszontd, legfeljebb minusz 10 °C fokos tél jellemzd.

A vetési vagy iiltetési, valamint az azt kovetd ritkitdsi miveletet kovetSen a vetési stirtiség nem lehet
nagyobb, mint négyzetméterenként 8 novény.
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Megmtivelt hektdronként a termés nem haladhatja meg az aldbbi mennyiségeket (semmilyen eltérés
nem megengedett):

— kései: 7 000 kg/ha,
— korai: 9 000 kg/ha.

A végterméket képezd radicchio tomege nem haladhatja meg az aldbbi értékeket (semmilyen eltérés
nem megengedett):

— kései: 0,400 kg,
— korai: 0,500 kg.

A korai és a kései ,Radicchio Rosso di Treviso” termesztése magrol vetéssel és paldntdrdl egyardnt
torténhet.

A szabadfoldon torténd vetést a junius 1. és jalius 31. kozotti id@szakban kell elvégezni.
A paldntdk tltetését minden év augusztus 31-ig kell elvégezni.

A kései ,Radicchio Rosso di Treviso” betakaritdsit november 1. utdn végzik, de mindenképpen azt
kovetSen, hogy a dér mér legaldbb kétszer megcsipte a termést, mivel ez el@segiti a voros szin kialaku-
lasat.

A korai ,Radicchio Rosso di Treviso” betakaritdsat szeptember 1. utdn végzik.

A ,Radicchio Rosso di Treviso” OFJ-vel ellatott radicchio termesztése, halvanyitdsa, hajtatisa és a

fogyasztasra bocsataskor elvart tulajdonsdgainak kialakitdsa, beleértve a csomagoldst is, kizdrdlag a
4.3. pontndl felsorolt telepiilések kozigazgatdsi teriiletén torténhet.

A halvényitasi és hajtatdsi folyamat, illetve a fejek csomagoldsra val6 el6készitése mindkét radicchio-
fajta esetében tovabbi szakaszok sordn torténik.

Kései ,Radicchio Rosso di Treviso”

A termék feldolgozdsanak a betakaritdst kovetd hagyoményos folyamata az aldbbi szakaszokbdl 4l:

ElShajtatdsi szakasz

Ebben az elsg szakaszban a novényeket a gyokérzet egy részével egyiitt felszedik, majd a kiils6 leveleket
és a gyokérzethez esetleg hozzatapadt foldet eltavolitjak.

Ezutan a fejeket csokorba kotik vagy pedig hdlds vagy lyukacsos rekeszekbe gyfijtik.
Mindkét esetben a novények tove egyforma hossziisagu kell, hogy legyen.

A radicchio-csokrokat vagy a radicchio-fejekkel teli rekeszeket egymds mellé helyezik és f6lidval leta-
karjék annak érdekében, hogy a légkori csapadék vagy az éjszakai dér elolvaddsa kovetkeztében ne
dzzanak el. A f6lidknak a lehet§ legjobb szell6zést kell biztositaniuk a radicchio-fejek szdmadra. Erre a
szakaszra tgy is sor keriilhet, hogy a radicchio-csokrokat vagy a radicchio-fejekkel teli tarolokat lég-
kondiciondlt helyiségben helyezik el.

Hajtatdsi-halvanyitdsi szakasz

A hajtatds-halvényitds az az alapvet§ és mdssal nem helyettesithetd mivelet, amely a kései ,Radicchio
Rosso di Treviso” értékes érzékszervi, druismereti és esztétikai tulajdonsdgainak kiemelésére szolgal. A
mivelet sordn a fejeket olyan koriilmények kozé helyezik, hogy 1j leveleket hozzanak, amelyek fény
hidnyéban alig vagy egydltalin nem tartalmaznak klorofil pigmenteket, eziltal kiemel6dik a levelek
élénkvoros szine, elvész rostos dllaguk, valamint ropogéssé és kellemesen kesernyés fziivé valnak.

A kései ,Radicchio Rosso di Treviso” hajtatdsa koriilbeliil 11 °C fokos forrdsviz felhasznédldsdval
torténik. A fejeket figgdlegesen, egészen a toviikig, nagy méretd, védett medencékbe helyezik annyi
id6re, amennyi az el6zGekben leirt tulajdonsdgokkal jellemezhetd érettségi fok eléréséhez szikséges.
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Tisztitdsi szakasz
A tisztitdsi szakasz sordn a fejeket kibontjdk a csokrokbdl vagy kiveszik a tdrolokbdl, eltdvolitjdk a
sérilt vagy a minimdlis kovetelményeknek nem megfelel§ leveleket, amig az elvart tulajdonsdgoknak
megfelel§ hajtdsokat nem kapnak, majd a gyokeret a fejjel ardnyos mérettire végjak.
A tisztitdsi szakaszt kozvetleniil a termék értékesitésre bocsdtdsa el6tt kell elvégezni. A tisztitdst kove-
t6en a radicchidkat nagyméretd tarolokba helyezik, ahol foly6 viz alatt megmossdk, majd csomagoljik
Sket.
Korai ,Radicchio Rosso di Treviso”
Kotozési szakasz
Annak érdekében, hogy megakadalyozzdk a fotoszintézis normalis folyamatdt, e szakasz sordn a radic-
chio-fejeket szabadfoldon 6sszekotozik annyi id6re, ami az el6z8ekben leirt tulajdonsdgokkal jellemez-
het6 érettségi fok eléréséhez szitkséges.
Tisztitdsi szakasz
A felszedést kovetGen elGszor a fejeket kibontjdk a kotozésbdl, eltavolitidk a minimdlis kovetel-
ményeknek nem megfelel6 kiilsG leveleket, majd a tovet és a f8gyokeret megtisztitjdk. Ezutdn a
radicchidkat nagyméretd tarolokba helyezik, ahol foly6 viz alatt megmossdk Sket. Eltdvolitjadk a mind-
ségi kovetelményeknek nem megfelel§ leveleket, majd a csomagolds kovetkezik.
A ,Radicchio Rosso di Treviso” OFJ-vel ellatott raddicchio az aldbbi mddokon csomagolva keriilhet
fogyasztasra bocsatasra:
— 30 x 50 vagy 30 x 40 cm alapteriiletd, legfeljebb 5 kg termék taroldsdra alkalmas dobozban,
— 40 x 60 cm alapteriiletd, legfeljebb 7,5 kg termék tdroldsara alkalmas dobozban,
— egyéb méretti, de maximum 2 kg termék tdroldsdra alkalmas dobozban.
Minden dobozt pecséttel kell lezdrni, amely megakaddlyozza, hogy a benne 1év6 terméket a pecsét
feltorése nélkiil ki lehessen venni.

4.6. Kapcsolat: A ,Radicchio Rosso di Treviséra” vonatkozd kovetelményeket a kornyezeti feltételek, vala-
mint természeti és emberi tényez8k hatdrozzak meg. A térség torténelme, fejlédése, a gazdasagok és a
kertészek tobb évszdzados hagyomdnyai, a termdfold adottsdgai, az éghajlati viszonyok, a talajviz
hémérséklete, illetve arra valé képessége, hogy akar egyszerdi firds révén, azaz alacsony koltséggel,
feltorjon, teljes mértékben aldtdmasztjdk a ,Radicchio Rosso di Treviso” és jelenlegi termelési teriilete
kozotti kapesolatot.

4.7. Feligyeleti szerv:

Név:  CSQA S.rl. Certificazioni
Cim:  Via S. Gaetano, 74
-36016 Thiene (VI)
Tel:  (39) 0445 36 60 94
Fax:  (39) 0445 38 26 72
E-mail: csqa@csqa.it
4.8. Cimkézés: A dobozokon egyforma méretli nyomtatott bettikkel kell feltiintetni a ,Radicchio Rosso di

Treviso” 1.G.P. (OF)) feliratot, valamint a fajtra utalé ,kései” vagy ,korai” kifejezést. A csomagoldson
tovabba fel kell tiintetni az aldbbi adatokat:

— az egyéni termel§ ésvagy termeldi szovetkezet és[vagy csomagolbiizem nevét vagy cégnevét, illetve
cimét vagy székhelyét,

— az eredeti nett6 tomeget,

— valamint esetleges tovabbi kiegészit§ informdciokat, azonban ezek kozott nem szerepelhetnek a
terméket dicsérd, vagy a termék jellemzGivel kapcsolatban a fogyasztok megtévesztésére alkalmas
feliratok.
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Ezen kivill minden csomagoldson ésfvagy zaropecséten fel kell tiintetni, a meghatdrozott formakat,
szineket és méreteket vagy ardnyokat haszndlva, az OF] azonosité logéjdt, valamint a fajtira utald
,kései” vagy ,korai” kifejezést.

A logén egy fehér alapon voros szinnel dbrazolt, stilizalt radicchio lathaté, f6lotte a ,Radicchio Rosso
di Treviso IGP” felirattal, az egész dbrat pedig voros szegély keretezi.

Bettitipus: Rockwell condensed
A log6 szine: voros = Magenta 100 % — Sarga 80 % — Cidn 30 %

A kései” vagy ,korai” kifejezést voros alapon fehér betiikkel kell feltiintetni a ,Radicchio Rosso di
Treviso” adott fajtdjanak fényképe mellett.

A logét ezenkivill a termeldk a pecséten is feltiintethetik.

A ,Radicchio Rosso di Treviso IGP” feliraton kiviil minden mds feliratot jéval kisebb bettitipussal kell
feltiintetni.



