2007.10.24. Az Eurépai Uni6 Hivatalos Lapja C 249/31

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmeg-
jel6léseinek oltalmarol sz616 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése alapjin

(2007/C 249/14)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogdst tartalmazo nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat hénapon belil kell beérkeznie
a Bizottsdghoz.
OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
JJHOCESKA ZLATA NIVA”
EK-szdm: CZ[PGI[005/0406/20.10.2004
OEM () OFJ (X )

Ezen osszefoglalé a termékleirds legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljabol.

1. A tagdllam felelds szervezeti egysége:

Név:  Utad pramyslového vlastnictvi

Cim:  Antonina Cermaka 2a
CZ-160 68 Praha 6-Bubenec

Tel:  (420) 220 383 111
Fax:  (420) 224 324 718

E-mail: posta@upv.cz

2. Csoportosulds:

Név: MADETA a.s.
Cim: Rudolfovskd 246/83
CZ-370 50 Ceské Budgjovice
Tel.: (420) 389 136 111
Fax: (420) 387 411 944
E-mail: info@madeta.cz
Termelési hely: MADETA a.s., zdvod Cesky Krumlov, Ceska republika
Tel.: (420) 380 779 111
Fax: (420) 380 711 485
Osszetétel: Termel6k/feldolgozok ( X ) Egyéb ()

Az 510/2006/EK tandcsi rendelet 5. cikkének (1) bekezdése szerinti kivételr6l van sz6, mivel a teriileten
egyetlen termelS taldlhat6. Az 1898/2006/EK bizottsdgi rendelet 2. cikkében el6irt kovetelmények
teljesiilnek.

3. A termék tipusa:

1.3. osztly: Sajt

4. Termékleirds:
(kovetelmények Osszefoglalasa az 510/2006EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjin)
4.1. Elnevezés: ,Jihoceskd Zlatd Niva”

() HLL93. 2006.3.31.,12.0.
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4.2

4.3.

4.4.

Leirds: Az e nemespenész-tartalmi természetes sajt eldallitdsa sordn hasznélt legf6bb alapanyag a
tejiizemben feldolgozott tehéntej. Ez a sajt kizdrdlag az adott teriiletr6l szdrmazé tejbdl késziil.

KillsG jelleg: A sajt 180-200 mm dtmérdjii és koriilbeliil 10 cm vastagsig korongokban késziil
(hozzavetdleges sulya 2,8 kg); a kérgén lemosas és kapards atjan torténd kezelés nyomai, a sajtot teljes
terjedelmében dtjdr6 kékeszold penész, valamint a sajt felszinén taldlhaté részint viaszos bevonat nem
jelentenek mindségi hibat. A sajt felszinének szine a krémszinitdl a vildgosbarndsig terjedhet.

Bels§ jelleg: A sajt belsejének szine a krémfehértdl a vajszindig terjed, amelyet egyontetd, a zoldtdl
kékeszoldig terjedd szinti penészerezet és jol lathaté benyomdddsok tarkitanak.

A sajt dllaga: 50 %-os zsirtartalmdnal fogva ldgyabb, mint a ,Jihoceskd Niva”, krémes, egyenletesen érle-
16d6; idegen penész jelenléte nem megengedett.

Iz, aroma: A tenyésztett Penicillium roqueforti penészre jellemzd sés, csipGs, aromds, erds utdiz.

A forgalomba hozott termék megjelenési formdja: a sajt kizdrolag koriilbeliil 2,8 kg stlyd korongként
keriil forgalomba.

Fizikaifvegyi el6irdsok:
— Szdrazanyag-tartalom: 52 %
— megengedett negativ eltérés a szdrazanyag-tartalomban: — 1
— pozitiv eltérés a szdrazanyag-tartalomban nem szdmit hibanak
— A szdrazanyag zsirtartalma: 60 %
— a szdrazanyag zsirtartalmanak megengedett tartomanya: 6065 %
— Sétartalom: 2,56 %

Mikrobioldgiai tulajdonsagok: A sajt tenyésztett PY vagy PV, CB vagy PR1 (max. PR4) Penicillium roque-
forti penészt tartalmaz. Ezenkivil a sajt mikrobiol6giai szempontbdl megfelel az dltalinos élelmiszer-
biztonsagi és a gyartdsi folyamatokra vonatkoz¢ higiéniai feltételeknek.

Csomagolds: A csomagolds tiszta és sértetlen, a sajt teljes felszinét elfedi, és megfelel§ jelzésekkel van
ellatva.

Foldrajzi teriilet: A foldrajzi teriilet a Dél-csehorszdgi keriilet, amelynek hatérait a cseh dllam terii-
leti felosztasdrdl sz6lo, 36/1960 Sb. szdmu torvény legutobbi mddositds szerinti szovege jeloli ki.

A szdrmazds igazoldsa: A szokdsos vizsgilatokon tdl minden tejtirolé tartdly esetében megvizs-
géljak, hogy nem maradtak-e benniik gdtlészerek. Minden tételt kiilon jeloléssel latnak el az érlelés és a
csomagolds folyamatdnak teljes tartamdra. Minden tétel laboratoriumi vizsgélatokon esik 4t a tejalla-
pottdl kezd6dben a kész sajtig (azaz miiveletkozi és végsG vizsgalatokon). Minden elvégzett vizsgalat
eredményét feljegyzik.

Kozponti jegyzékben tartjak nyilvan a tejbeszallitokat és a végtermékek vasarloit.

Minden, a termelési folyamatba bekeriil6 alapanyagnak eleget kell tennie a megfelels termeld
(beszallito) altal szolgaltatott leirasnak. Ezeket a leirdsokat folyamatosan frissitik. Az alapanyagok
beszéllitbinak a gyéartd részére nyilatkozatot kell tenniiik arrdl, hogy a beszéllitott termékben nincsenek
géntechnoldgidval médositott organizmusok, illetve a termékben fellelhetd allergén anyagokrol.

A felhaszndlt csomagoldanyag a leirdsa szerint alkalmas élelmiszerekkel torténd érintkezésre.
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4.5.

4.6.

A ,Jihoceskd Zlatd Niva” kéksajt elddllitdsit a HACCP-rendszer szabdlyozza, és a Helyes higiéniai és
gyartdsi gyakorlatrél sz6l6 utmutatéban meghatdrozott ellendrzési rendszer hatdskorébe tartozik.
Minden elvégzett vizsgdlat eredményét feljegyzik (labornaplok, mdszaki feljegyzések, az elektronikus
LAB-rendszer feljegyzései és vizsgalati jegyzS8konyvek).

A végterméknek meg kell felelnie a vonatkozé higiéniai el6irdsoknak.

Az ellen6rz6 hatésdg, amely a Dél-csehorszdgi keriilet esetében a Krajskd veterindrni spréva (Keriileti
Allatorvosi Hivatal), folyamatosan feliigyel minden termeldi tevékenységet, illetve az el6irdsoknak valé
megfelelést.

Egyéb adatok mellett a csomagoldson a gyart6 adatait, azaz a gyartd cég nevét és cimét is feltiintetik.

Az el6allitds médja: A tejizemben feldolgozott, 5,35 % zsirtartalmd tejet a sajtkészité gépbe
ontik, majd olyan gyakran haszndlt penészkultirdkat adnak hozzd, amelyek megfelel6 médon bizto-
sitjdk a sajt savanyitdsdt a gyartdsi és érlelési folyamat teljes tartama alatt. A ,Jihoceskd Zlatd Niva”
jellegzetes {zét a mar évtizedek 6ta hasznélt tenyésztett Penicillium roqueforti (Id. a 4.2. részben) penész
adja (a torzstenyészet az élelmiszeriparban mindeniitt megtaldlhatd). Az oltéenzim hozzdadasa és a tej
megalvaddsa utdn az alvadékot korong alakii formdkba helyezik. A savét lecsepegtetik, és a mikroflérat
meghatdrozott h6mérsékleten tenyésztik. A sajtot két 1épésben sbzzak: el@szor solében dztatjak, majd
nagy szemd séval dorzsolik. Az érlelést kordbban kizarélag természetes, mészkdbe vijt érlelépincékben
végezték. E kéksajt termelési volumenének novekedése nyomdn azonban 2005-ben szabélyozhatd
hémérsékleti és paratartalma, légkondicionalt érlelGpincék épiiltek. A sajt legalabb hat hétig érlel6dik a
pincében. Az érett sajt felszinét lemossik vagy lekaparjak, majd alufélidba csomagoljik. A csomago-
lasnak sértetlennek és tisztdnak kell lennie, és azt megfelel jelzésekkel kell elldtni.

A termék biotechnoldgiai természetére vald tekintettel azt rogton a gydrtds helyszinén le kell csoma-
golni. Ez tobbek kozott a termék mindsége, a higiénia és a tisztasdg fenntartdsdhoz szitkséges, illetve
ahhoz, hogy a sajtot ne keverhessék ossze mds régiobol szdrmazé sajttal, és végiil, de nem utolsé
sorban a termék j6 nyomonkovethetGsége érdekében.

Kapcsolat: A Cesky Krumlov iizemben 1951 6ta gyartanak kéksajtokat ugyanazon gyartdsi eljdras
alkalmazdsdval. A 60 %-os zsirtartalmt kéksajtok gydrtdsa Cesky Krumlovban néhany évvel késsbb
kezd8dott, mint az 50 %-os zsirtartalmi kéksajtoké. A sajt Sumavai legel6kr6l és rétekrdl (csehil: niva)
kapta a nevét, mivel a f6 alapanyag a Cesky Krumlov-i iizembe Dél-Csehorszagbdl, kilondsen a
Sumava elédombjairdl érkezé tehéntej. A tej az egyik legkevésbé szennyezett teriiletrsl szarmazik. A
legel6k Novohradské Hory, Blansky les és Sumava védett teriiletein helyezkednek el, és a teriilet egye-
duilallé flérdja jo hatdssal van a tej zére.

E legelokon viltozatos, a régiora jellemzd novények teremnek. A révidszdri novények (rémaindrdus,
csenkesz, stb.) szdmos fajtdja jellemzd itt, illetve bizonyos ritka, a teriiletre jellemzd fajtdk. Az egyik
kiilonleges, itt honos novény a Phyteuna nigrum. Egyéb kiilonlegességek tobbek kozott a Gentiana
pannonica, a Ligusticum mutellina, az Arnica montana, a Gentianella praecox subsp. Bohemica, egyes talajlakd
orchideafajtdk, stb.

E véltozatos, tagolt vidéket a nagyon tiszta kornyezet jellemzi, féleg Cesky Krumlov vidékét és a
Sumava-hegységet (1990 6ta UNESCO természetvédelmi teriilet). Annak bizonyitékaként, hogy a dél-
csehorszdgi természeti kornyezet igen értékes, sok teriiletet nyilvanitottak védetté, amelyek koziil kettd
az UNESCO védelme alatt 4ll.

Nyilvanvaldéan a helyiek nemzedékrdl nemzedékre tovdbbadott kéksajtkészitési tapasztalata szintén
nagy hatéssal volt a ,Jihoceskd Zlatd Niva” mai mindségére és sajdtossdgainak alakuldsdra.
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A Jihoceskd Zlatd Niva” kéksajt nagy elismerésnek orvend a cseh piacon mind a szélesebb nyilvé-
nossdg, mind a tejipari szakért6k korében. A ,Jihoceskd Zlatd Niva” a nemzeti sajtkidllitdsokon (a
szakért@ zsiri itélete alapjdn) a legjobb penészessajtok kozott szerepelt:

— 2003 — 2. helyezés,
— 2004 - 2. helyezés,
- 2006 - 2. helyezés,
— 2007 - 3. helyezés.
A JihoCeska Zlatd Nivat a laikus kozonség is nagyra értékeli.

A kéksajtok (dltaldban) népszertiek a fogyasztok korében. A ,Jiholeskd Zlatd Niva” termelési és eladasi
mutatéi alacsonyabbak a Jihoceskd Nivaénal, de 2004 6ta (a gyartd kimutatdsai szerint) stabilak:

2003-ban 126 680 kg keriilt értékesitésre,
— 2004-ben 115 703 kg keriilt értékesitésre,
2005-ben 117 314 kg keriilt értékesitésre,
2006-ban 112 400 kg keriilt értékesitésre.

4.7. Ellen6rz8 szerv:

Név:  Krajska veterindrni sprava pro Jihocesky kraj

Cim:  Inspektordt Cesky Krumlov
Domoradice 126
CZ-381 25 Cesky Krumlov

Tel.: (420) 380 711 333, (420) 380 711 941
Fax: (420) 380 711 759
E-mail: nsp.cesky-krumlov.kvsc@svscr.cz

4.8. Cimkézés: —




