C 85/6 Az Eurdpai Uni6 Hivatalos Lapja 2007.4.19.

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek f6ldrajzi jelzéseinek és eredetmegje-
l6léseinek oltalmdrdl sz616 510/2006/EK (') tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése alapjin

(2007/C 85/02)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet 7. cikke alapjan létrejon a kérelem elleni kifogds joga.
A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat hénapon belil kell beérkeznie a
Bizottsaghoz.
OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
~ KARLOVARSKE OPLATKY”
EK-szdm: CZ[PGI/005/0381/20.10.2004

OEM () OFJ (X)

Ezen Osszefoglal6 a termékleirds legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljdbol.

1. A tagdllam felelds szervezeti egysége:

Név:  Utad pramyslového vlastnictvi

Cim:  Antonina Cermdka 2a
CZ-160 68 Praha 6

Tel:  (420) 220 38 31 11
Fax:  (420) 224 32 47 18

e-mail: posta@upv.cz

2. Csoportosulds:

Név: Sdruzeni vyrobcti Karlovarskych oplatek
Cim: Slepa 517/1
CZ-360 05 Karlovy Vary
Tel.: (420) 353 56 30 06
Fax: (420) 353 56 30 06
e-mail: obchod@karlovarskapekarna.cz

Osszetétel: Termeldk/feldolgozok ( X ) Egyéb ()

3. Termék tipusa:

2.4. osztély: Tartds péksiitemények — ostya

2. Termékleirds:
(kovetelmények Gsszefoglaldsa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjan)
4.1. Elnevezés: ,Karlovarské oplatky”

() HLL93. 2006.3.31.,12.0.
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Leirds: A ,Karlovarské opldtky™-t, a korilbelil 19 cm dtmérdjli kerek ostydt hagyomdnyos recept
szerint készitik. Az ostya két vékony lapbdl éll, amelyen jellegzetes kidomborod6 minta taldlhaté: az
ostya szélén egy 30 mm széles, leveles dgat dbrdzol6 sdv van, amely alatt a legaldbb 20 mm nagysdgt
,Karlovarské oplatky” felirat lithat6. Az ostya kozepén Karlovy Vary fiirdg jelképe lthaté: vagy a
gyogyvizforras, vagy pedig egy zerge, amely Karlovy Vary alapitdsdnak legenddjdhoz kapcsolodik. Az
ostydk készitése sordn haszndlt alapanyagok kozott jelentGs szerepet jatszik a Karlovy Vary-i gy6gyha-
tast forrdsviz, amely hatdssal van az ostya izére és amelyet a lapok megnedvesitésére haszndlnak. Az
ostyalapok egyetlen ostyavd siilnek 6ssze, miutdn a lapokat megszérjdk cukor és mogyor6 keverékével,
illetve mds toltelékkel, leggyakrabban mandula, kakad, vanilia vagy fahéj izl keverékkel. Az ostydk
omlésak, konnytiek, vékonyak, alakjuk kerek, feliiletiikon kidomborod6 minta van. Killonleges az izik
és illatuk is.

A ,Karlovarské oplatky” alapanyagai: buzaliszt, Karlovy Vary-i gydgyhatdst forrasviz, novényi zsiradék,
cukor, tej, tojaskeverék, keményitd, siitGpor, vaj, és a keveréktdl fiiggen mogyord, mandula, kakadpor,
vanilia vagy fahéj.

A Karlovy Vary-i gyogyhatdst forrdsviz, amelyet a ,Karlovarské oplatky” készitéséhez haszndlnak,
kiilonleges tulajdonsdgokkal rendelkezik, amelyek egy behatdrolt teriiletre jellemz&ek. Ennek a Karlovy
Vary-i gyogyhatdst forrdsviznek koszonheti az ostya a jellegzetes tulajdonsdgait, mint példdul omlés-
sagdt, illatdt és izét. Egy tektonikus torés mentén 800 m mélységbdl el6tors 73 °C-os Karlovy Vary-i
gy6gyhatdsti forrdsviz litiumot, ndtriumot, kiliumot, rubidiumot, céziumot, rezet, beriliumot, magné-
ziumot, kalciumot, stronciumot, cinket, kadmiumot, aluminiumot, ént, 6lmot, arzént, antimoént,
szelént, mangdnt, vasat, kobaltot, nikkelt, fluoridokat, kloridokat, bromidokat, szulfitokat, bikarbona-
tokat, karbondtokat és sziliciumsavat tartalmaz. Karlovy Varyban, Csehorszdg legnagyobb gydgyfiirdé-
jében mdr évszdzadok 6ta haszndljak ezt a vizet krénikus gyomorfekély, az epevezeték diszkinézidja
(ideértve epehdlyag miitéti eltavolitdsa utdn jelentkezd tiineteket), a krénikus hasnydlmirigy- és mdjbe-
tegségek, vesekovek és koszvény gyogyitdsira. Osszetételének és féként a Karlovy Vary-i gydgyhatdsi
forrasviznek koszonhetSen a ,Karlovarské oplatky” konnyen emészthet§ és kaldriatartalma alacsony.

A ,Karlovarské oplatky”-t darabonként készitik. Ot (125 g), hat (150 g) és nyolc darabonként (200 g)
csomagoljak dobozokba.

Foldrajzi terilet: Karlovy Vary fiirdévéros teriilete

Szdrmazds igazolds: A gyartds az élelmiszeriparrdl szolo érvényes elSirdsokkal oOsszhangban
torténik, a HACCP-rendszer alkalmazdséval. A gydrtok nyilvantartdst vezetnek az alapanyagok szélli-
t6irdl és a kész termékek felvasarléirdl. Minden terméken feltiintetik a gyarté adatait. A specifiké-
cidknak valé megfelelést a megfelel§ helyi dllami szerv, az allami mezdégazdasigi és élelmiszeripari
ellendrzé hivatal plzeni dllomdsa (Statni zemédélska a potravindiskd inspekce, inspektorat Plzefi) végzi.

Az el@édllitds modja: A ,Karlovarské oplatky” ostydja két vékony és kerek — koriilbeliil 19 cm dtmé-
18jti — ostyalapbdl all, amelyen jellegzetes kidomborodé minta taldlhatd. A tészta elkészitéséhez a fent
(lasd 4.2. pont) felsorolt alapanyagokat elkeverik a friss Karlovy Vary-i gydgyvizzel, ehhez a névényi
zsiradékot el6bb addig melegitik, mig folyékonnyd nem vilik. A jol elkevert folyékony, enyhén sdrgas
szindi tésztat — amelynek térfogata nem né meg, mivel nem tartalmaz élesztdt (mds cukrasztermékekkel
ellentétben) — koriilbeliil 60 percre 20-26 °C fokon éllni hagyjik, majd ezt kovetSen a korkemence
adagoldjdba keriil. Az ostyalapokat a kovetkezd médon siitik: a hig tésztdt a korkemencébe adagoljak
(amely az ostyasiitéshez hasznalt gép), ahol 220 °C fokon a hagyomdnyos gyartdsi folyamat sordn eléri
a 2 milliméteres vastagsdgot. Az igy elkésziilt ostyalapokat legaldbb 48 drdra a nedvesit§ kamrdba
helyezik, ahol a g6zoléshez a Karlovy Vary-i gy6gyhatdst forrdsvizet haszndljak. A kamrdban az ostya-
lapokat kiilénleges médon kell elrendezni és rdjuk nehezéket kell helyezni, hogy a nedvesités megfelel§
legyen és a lapok ne deformélédjanak el. A nedvesitd kamra héfokdnak a 40 °C fokot, paratartalmanak
a 90 %-ot kell elérnie. A gydrtdsi folyamat végén az ostyalapokat a siit6lapokon (az ostyalapok 6sszesii-
téséhez haszndlt berendezés — abban kiillénbozik a korkemencétdl, hogy nem készit domborti mintat)
180 °C fokon osszesiitik, mégpedig tgy, hogy minden esetben két ostyalap kozé cukros-mogyords,
illetve egyéb izii toltelék kerill fajtdtdl fiiggSen (lasd 4.2. pont). A tolteléket — amelyhez az egyes alap-
anyagokat finom porrd dardljdk és elkeverik — legfeljebb 1 milliméter vastagon egyenletesen kézzel
viszik fel az alsé ostydra, arra réhelyezik a masik ostydt és Osszesiitik Sket. A mindség és a kilonleges
tulajdonsdgok megdrzése érdekében nélkiilozhetetlen, hogy legaldbb a tészta kikeverése, az ostydk
siitése, pihentetése és Osszesiitése a behatdrolt teriileten torténjen.
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Kapcsolat: A ,Karlovarské oplatky” meghatdrozé tulajdonsdgait a behatdrolt teriileten talalhaté forrd-
sokbdl szdrmazd Karlovy Vary-i gyogyviz kiilonleges tulajdonsdgai és a hagyomdnyos recept hatdrozzék
meg (lasd 4.2. pont).

A ,Karlovarské oplatky” gyértdsar6l szol6 elsG torténeti feljegyzések a 18. szdzad masodik felébdl szar-
maznak. Tantiskodnak err6l egyrészt a legrégebbi ostyasiitGvasak, amelyeket jelenleg a Karlovy Vary-i
muzeum Oriz, mdsrészt az 1788-bdl szdrmazé irdsos feljegyzés, amely a Karlsbad, Beschrieben zur
Bequemlichkeit der hohen Giste cimii konyvben jelent meg. A ,Karlovarské oplatky™-t el6szor hazilag
készitették, az els6 ismert ostyasiitd mihely (amely csupan egy szélloda konyhdja mellett miikods kis
pékség volt) valészindleg az U zlatého Stitu szdllodahoz tartozott, és 1810 koriil Josef von Bolzy grof
felesége, Anna Grasmuck vezette. Valészind, hogy a 19. szdzad kozepéig a ,Karlovarské oplatky” irdnti
keresletet szinte kizdrolag hézilag készitett ostydkkal elégitették ki.

A Karlovarské oplatky” gydrtdsival foglalkoz specidlis pékségek a 19. szdzad mdsodik felében jelentek
meg. 1867-ben alapitottdk a taldn legismertebb ilyen pékséget, a Bayer iizemet, amely I. Vilmos német
csdszdrnak is szallitotta termékeit, amelyek szdmos nemzetkozi kiallitdson nyertek elismerést. 1904-ben
a meghatdrozott foldrajzi terilleten 22 pékség foglalkozott a ,Karlovarské oplatky” gydrtdsaval. Ebben
az idében ezek a pékségek évente kortilbeliil 4 milli6 ostydt gydrtottak.

A masodik vilaghdbortig, azaz 1939-ig a ,Karlovarské oplatky” gyartdsa fokozatosan fejlédott és értéke-
sitése nétt. Ebben az idészakban a meghatdrozott teriileten, azaz Karlovy Vary fiird6vdros kornyékén
26 specializalodott gydrté volt. A mdsodik vildghdborti utdn koriilbelill az tizemek fele tigynevezett
allami vezetés ald keriilt. Az 1948-ban bekovetkezett dllamositdst kovetSen egészen 1989-ig a ,Karlo-
varské oplatky” gyartdsa az Orion dllami véllalat Karlovy Vary-i izemében folyt.

A piacgazdasig megujuldsa utdn az ostyagyartds hagyomdnydt a ,Karlovarské oplatky” gydrt6inak
szovetsége, a Sdruzeni vyrobcil Karlovarskych oplatek folytatta a meghatdrozott teriileten.

Karlovy Varyban az ostyagyartdsnak tobb mint két évszdzados hagyomdnya van. A helyi gyartok céltu-
datos és tiirelmes munkdjanak koszonhetden ez a kedvelt édesség Karlovy Vary specialitdsava valt.

A ,Karlovarské oplatky” ostydk mdr az el6z6 évszdzadokban hirnévre és elismertségre tettek szert. Az
1900-ban megrendezett Parizsi Vilagkiallitison aranyérmet szereztek. A hannoveri EXPO 2000 vildgki-
allitds cseh pavilonjdban ez a tipikusan cseh termék volt a legkeresettebb, ahogy azt a cseh részvételt
szervez$ biztos is megerGsitette.

1974. februdr 1-jén a ,Karlovarské oplatky” eredetmegjelolés a 72. szdm alatt keriilt be a cseh eredet-
megjelolési nyilvantartdsaba.

Ellenérzé szerv:
Név:  Statni zemédélskd a potravinaiskd inspekce, inspektorat Plzen
Cim:  Jirdskovo ndmésti 8
CZ-308 58 Plzen 8
Tel: (420 377 43 34 11
Fax:  (420) 377 45 52 29
e-mail: plzen@szpi.gov.cz
Cimkézés: ,Karlovarské oplatky”

A termék megjelolésének domindlnia kell a termék els6 oldaldn, illetve a csomagoldsan.



