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Az Eurdpai Uni6 Hivatalos Lapja

2006.8.25.

Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmeg-
jeloléseinek oltalmdrol sz616 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése alapjin

(2006/C 202/02)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet 7. cikke alapjan 1étrejon a kérelem elleni kifogds joga.
A kifogast tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjdtdl szdmitva hat hénapon beliil kell beérkeznie a
Bizottsighoz.
OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
Bejegyzés irdnti kérelem az 5. cikk és a 17. cikk (2) bekezdése alapjin
~POHORELICKY KAPR”
EK-sz4m: CZ[PDO/005/0360/02.09.2004
OEM (X ) OF ()
Ez az osszefoglalé kizardlag tdjékoztatds céljara késziilt. Részletesebb tdjékoztatdsért az érdeklédsk, kiilo-

nosen az oltalom alatt dll6 termékek termel6i a termékleirds nemzeti szinten vagy az Eurdpai Bizottsdgnal
beszerezhet§ teljes véltozatdt tanulmdnyozhatjak (!).

1. A tagdllam felelds szerve:

Név:  Utad primyslového vlastnictvi

Cim:  Antonina Cermaka 2a
CZ-160 68 Praha 6

Tel:  (420) 220 383 240
Fax:  (420) 224 321 009

e-mail: posta@upv.cz

2. Csoportosulds:

Név: Rybnikdfstvi Pohofelice a.s.
Cim: Videnskd 717
CZ-691 23 Pohotelice
Tel.: (420) 519 424 372-5
Fax: (420) 519 424 243
e-mail: rybnikarstvi.pohorelice@iol.cz

Osszetétel: Termel6k/feldolgozok ( X ) egyéb ()

A 510/2006/EK tandcsi rendelet 5. cikkének (1) bekezdésétdl eltérd kérelemrdl van sz,
mivel a teriileten egyetlen termel§ taldlhaté. A 2037/93/EGK bizottsdgi rendelet 1.
cikkében eldirt kovetelmények teljesiilnek.

3. A termék tipusa:

1.7. osztdly Friss hal, valamint abbdl késziilt termékek

4. Termékleirds (a 4. cikk (2) bekezdésében ismertetett kovetelmények dsszefoglaldsa)
4.1. Megnevezés: ,Pohofelicky kapr”

(") Eurdpai Bizottsdg, Mezdgazdasdgi és Vidékfejlesztési Fdigazgatosdg, Mezbgazdasdgi termékek mindségpolitikdja,
B-1049 Briisszel.
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4.3.
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4.5.
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Leirds: A ,pohotelicky kapr” (pohofelicei ponty) gyors novekedési iitemével és legaldbb 58 %-os
vagasi haszonnal tlinik ki. Utobbi jellemzgjét sajitos testfelépitésének koszonheti, ugyanis teste
nagyon izmos, hata magas, feje pedig kicsi. Az é16 halak jellemz&en igen erdsek, ellendllok és egészsé-
gesek. Ezt a pontyfélét killonbozs fajtak keresztezésével dllitottdk elS. A feldolgozott hal izomzata
kemény dllagti, hisa friss kinézetd, szine rozsistdl a pirosig terjed, illata friss, kiilonlegesen finom {ze
pedig megfelel az adott halfajtdénak. Kulindris tulajdonsdgait a fogyasztok igen magasra értékelik,
érzékszervi jellemzéi alapjan mindig tobb mint 92 pontot ért el a halhds értékeld skaldjan.

A forgalomba hozatalra szdnt halakat sdly alapjan a kovetkezd csoportokba soroljdk: 1. osztdlya
ponty: 1,50-2,50 kg, és extra osztalyu ponty: 2,50-4,00 kg, de egyéb besoroldsok is elképzelhetdk.
Kereskedelmi forgalomba az él6 vagy a feldolgozott hal keriilhet. A feldolgozott dllapotban piacra
keriil§ termékek lehetnek friss-hiitott, fagyasztott, pacolt vagy fustolt termékek.

Foldrajzi tertilet: a dél-morvaorszagi beclavi és znojmoi jards.

A szdrmazds igazoldsa: A pohofelicei ponty elGillitisa a vonatkozd szabdlyoknak megfelelGen
és a vallalat sajat el6irdsai alapjan torténik, kiviteli engedélyszdma CZ 1008.

A halak eredete bdarmikor pontosan beazonosithatd az egyéni jelolési rendszernek koszonhetGen,
amelyben a halakat szamit6gépes chippel ldtjdk el, de emellett szdmos nyilvintartds készil, a vélla-
latndl leltdr, ikranyilvantartds, a piacra keriil§ halak nyilvantartdsa, a raktdrozdskor pedig a szaporulat,
a piacra keriil§ halak, a feldolgozdsra keriil6 kimend és bejovs halak nyilvdntartdsa. A feldolgozds
minden szakasza dllatorvosi ellendrzés mellett torténik. A feldolgozast hitelesitett feliigyeleti rendszer
keretében ellendrzik a HACCP és a BRC rendszerek segitségével.

Az egyik tenyészvonalat, a pohoftelicky lysec-et a foldrajzi teriilet egyetlen mésik termelGje sem tartja.

Az elgallitds moédja: Félintenziv tartdsi moédszert alkalmaznak: a halak jobbdra csak a meden-
cében megtaldlhaté természetes tdpldlékot fogyasztjak, kiegészité takarmdnyt csak az év egyes
részeiben kapnak. Ez elsGsorban gabondkbdl, és ritkdn kombindlt tdpszerbdl dll. A takarmanyként
hasznalt gabona a kornyék gazdaitdl szdrmazik. Tobb nemzedék Ota zdrt termelési rendszert hasz-
ndlnak, ami teljes fiiggetlenséget biztosit az Gsszes halkategéria nevelésében. Egy szaporoddsi ciklus
3—4 év hosszt, a forgalomba keriil§ halak méretétdl fiiggSen. A szaporulatot szabalyozott kortilmé-
nyek kozott, mesterséges megtermékenyitéssel dllitjdk eld. Az els évben, amennyiben a korilmények
szitkségessé teszik, a halakat teljes értékd, hitelesitett gyartotdl szdrmazé granulalt haltdppal és gabo-
nadrleménnyel is taplaljdk. A mdsodik évtdl a halak a helyi gazdédk éltal termelt gabondt kapnak kiegé-
szit§ taplalékként. A halak feldolgozdsa a kozelben, a legszigoribb dllategészségiigyi normdk és unids
eldirdsok (64/433/EGK tandcsi irdnyelv) tiszteletben tartdsdval torténik. A feldolgozott halak
frissen—hiitve, fagyasztva, pacolva vagy fiistolve keriilnek forgalomba.

A neveléstdl a feldolgozdsig a teljes elGdllitasi folyamat a foldrajzi région belil torténik, igy beazono-
sithatéak a medencék (kevesebb id§ telik el a kifogds és a feldolgozds kozott, ezdltal biztositott a
termék kifogdstalan mindsége), a teljes elddllitasi folyamat jol ellendrizhetd, a fogyasztok igényeire a
lehetd leggyorsabban lehet reagdlni, és ki lehet haszndlni a helyi embereknek a halfeldolgozasban szer-
zett hagyomadnyos jartassdgat.

Kapcsolat: Pohotelice kornyékén és Lednice—Valtice térségében a haltartds hagyomdnya a XII-XIIL
szazadba nyulik vissza. 1396-bdl irdsos emlék tantskodik arrdl, hogy Méninben (avagy Nesytben) Jost
nevli halgazda tevékenykedett. A halgazdilkodds Pohortelice kornyékén a XV. szdzadban és a XVI
szazad elsG felében éli fénykorat, amikor a Jihlava folyd vizének felduzzasztisival egymds utdn toltik
fol a halnevel6 medencéket. A legrégibb tavak a Stary (1520 koriil), a Lenovicky (Novovesky, 1536)
és a Vrko¢ (1552). A kovetkez8 idGkre a haltartds stagnaldsa, majd fokozatos hanyatldsa jellemzé.
Fordulat csak a mdsodik vilighdbort utdn, 1945-ben kovetkezett be. A medencéket feldjitottak, dtépi-
tették, és 1965. janudr 1-jén pohotelicei székhellyel megalakult a Pohotelicei Allami Haldszat (Stdtni
rybéfstvi Pohofelice) nemzeti vallalat. Az 1989 novemberében bekovetkezett események kevéssé befo-
lydsoltdk a halgazdasig sorsit; 1991. janudr 1-jén létrejott a Pohotelicei Allami Haldszat (Stdtni
rybéfstvi Pohotelice) dllami vallalat. Az igazi véltozdst a privatizaci6 jelentette: 1994. dprilis 1-jétdl
részvénytarsasag formajaban mikodott a Pohofelice Halgazdasdg Rt (Rybnikdistvi Pohofelice a.s.).
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A breclavi és znojmoi jardsok teriilete sajatos, a halgazdalkoddsnak igen kedvezd kliméval és termé-
szeti adottsigokkal rendelkezik. A talaj meszes, a haltarté medencék aljzatdn gazdag fekete talaj van,
ami magas dsvanyianyag-tartalmat kolcsonoz a viznek. Az eldbbiekhez tirsuld éghajlati tényezdk
(magas évi kozéphSmérsékletek, a viz hdmérséklete, a hosszti vegetacids id@szakok) kovetkeztében
gazdag természetes tapanyag-forrds keletkezik, ami kitting feltételeket teremt a haltartdshoz. A termék
mindségét nem a hasznalt halfajta hatdrozza meg. A természetes korilmények azonban nagyban befo-
lyasoljék. A teljes el@allitdsi folyamat, a halak nevelése és tapldldsa a foldrajzi régidban torténik. Még a
feldolgozasra is azon beliil keriil sor.

4.7. Felugyeleti szerv:

Név:  Krajskd veterindrni sprva pro Jihomoravsky kraj
Inspektordt Bieclav

Cim:  Nédrazni 5

CZ-693 01 Hustopece
Tel.: (420) 519 411 469, (420) 519 411 193
Fax: (420) 519 411 188

e-mail: insp.breclav.kvsb@svscr.cz

4.8. Cimkézés: A csomagolds els§ felén jol olvashatdan szerepelnie kell a ,Pohofelicky kapr” megneve-
zésnek.

4.9. Nemzeti kovetelmények: —



