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A BIZOTTSAG VEGREHAJTASI HATAROZATA
(2019. mdjus 14.)

a ,Beurre d’Isigny” (OEM) elnevezéshez kapcsol6dd, az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és
tandcsi rendelet 53. cikke szerinti, nem kisebb jelentGségii termékleirds-mddositis jévahagydsdra
irdnyul6 kérelemnek az Eurépai Unié Hivatalos Lapjdban torténd kozzétételérdl

(2019/C 177/03)

AZ EUROPAI BIZOTTSAG,
tekintettel az Eurdpai Unié miikodésérdl sz6lo szerzGdésre,

tekintettel a mezd8gazdasdgi termékek és az élelmiszerek mindségrendszereirl sz616, 2012. november 21-i
1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendeletre (') és kiilonosen annak 50. cikke (2) bekezdésének a) pontjara,
Osszefliggésben 53. cikkének (2) bekezdésével,

mivel:

(1) Franciaorszdg az 1151/2012/EU rendelet 49. cikkének (4) bekezdésével Gsszhangban a ,Beurre d’Isigny” (OEM)
termékleirdsdnak nem kisebb jelent@ségli modositdsara irdnyuld kérelmet nydjtott be.

(2) A Bizottsdg az 1151/2012/EU rendelet 50. cikkével osszhangban megvizsgdlta a kérelmet, és arra a kovetkezte-
tésre jutott, hogy az megfelel a széban forgd rendeletben meghatérozott feltételeknek.

(3) Az 1151/2012/EU rendelet 51. cikke szerinti felszélaldsok benyijtisinak lehetévé tétele érdekében
a 668/2014/EU bizottsdgi végrehajtasi rendelet () 10. cikke (1) bekezdésének elsd albekezdése szerinti, nem kisebb
jelentdségii termékleirds-modositds jovahagydsdra irdnyulé kérelmet a ,Beurre d'Isigny” (OEM) bejegyzett elnevezés-
hez kapcsolédé médositott egységes dokumentummal és a vonatkozd termékleirds kozzétételére vald hivatkozds-
sal egyiitt kozz¢é kell tenni az Eurdpai Unié Hivatalos Lapjdban,

A KOVETKEZOKEPPEN HATAROZOTT:

Egyetlen cikk

A 668/2014/EU bizottsgi végrehajtdsi rendelet 10. cikke (1) bekezdésének elsd albekezdése szerinti, nem kisebb jelen-
tGségii termékleirds-modositds jovdhagydsara irdnyuld kérelmet, amely a ,Beurre d’Isigny” (OEM) bejegyzett elnevezéshez
kapcsol6dé médositott egységes dokumentumot és a vonatkozé termékleirds kozzétételére val6 hivatkozdst is magdban
foglalja, e hatdrozat melléklete tartalmazza.

Az 1151/2012/EU rendelet 51. cikkével osszhangban e hatdrozat kihirdetése jogot keletkeztet arra, hogy az e cikk elsé
bekezdésében emlitett médositds ellen e hatdrozatnak az Eurdpai Unié Hivatalos Lapjdban valé kihirdetése idGpontjatdl
szamitott hdrom hénapon beliil felszélaljanak.

Kelt Briisszelben, 2019. méjus 14-én.

a Bizottsdg részérdl
Phil HOGAN

a Bizottsdg tagja

(') HLL 343.,2012.12.14,, 1. o.

() A Bizottsdg 668/2014/EU végrehajtdsi rendelete (2014. junius 13.) a mez8gazdasagi termékek és az élelmiszerek mingségrendszerei-
16l sz6016 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet alkalmazdsdra vonatkozé szabdlyok megallapitdsarél (HL L 179.,
2014.6.19., 36.0..
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MELLEKLET

AZ OLTALOM ALATT ALLO EREDETMEGJELOLESEKHEZ/OLTALOM ALATT ALLO FOLDRAJZI JELZESEKHEZ KAPCSOLODO
TERMEKLE[RAS NEM KISEBB JELENTOSEGU MODOSITASANAK JOVAHAGYASARA IRANYULO KERELEM

Az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének els§ albekezdése szerinti mddositis jovahagydsira
irdnyul6 kérelem

»BEURRE D’ISIGNY”
EU-szdim: PDO-FR-0138-AMO1 - 2017.10.19.
OEM (X) OFJ ( )
1.  KérelmezG csoportosulds és jogos érdek

Syndicat Professionnel de Défense des Producteurs de Lait et Transformateurs de Beurre et Créme d’Isigny-sur-Mer —
Baie des Veys

2, rue du Docteur Boutrois

14230 Isigny-sur-Mer

Franciaorszag

Tel.: +33 231513310
Fax +33 231923397
E-mail: ODG.beurrecremeisigny@isysme.com

Tagok: a csoportosulds tejfeldolgozokbél és vajtermel8kbél all. A csoportosulds ennélfogva jogosult a médositds
irdnti kérelem benyujtdsdra.

2. Tagdllam vagy harmadik orszig

Franciaorszag

3. A termékleirds mddositdssal (mddositisokkal) érintett rovata
— O A termék elnevezése
— A termék leirdsa
— X Foldrajzi teriilet
— A szdrmazads igazolasa
— X Az elgallitds médja
— [X Kapcsolat
— Cimkézés

— X Egyéb [a tagdllami illetékes szerv és a kérelmezd csoportosulds elérhetségei, az ellen6rzd szerv elérhetGsé-
gei, nemzeti el8irdsok]

4. A médositds(ok) tipusa

— [0 Bejegyzett OEM vagy OF] termékleirdsdnak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelent@séglinek nem tekinthet§ médositdsa

— X Bejegyzett OEM vagy OF] termékleirdsanak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelentdséglinek nem tekinthetd oly médon torténé modositdsa, amelyre
vonatkozoan nem tettek kozzé egységes (vagy azzal egyenértékii) dokumentumot.

5. Moédositis(ok)
5.1. ,,A termék leirdsa” rovat

Mivel az 1996-ban bejegyzett termékleirds két termékre — ,Beurre d’Isigny” és ,Creme d’Isigny” — vonatkozik,
a termék jellemzdinek leirdsdt tartalmazé fejezet immadr csak a ,Beurre d’Isigny” termékkel foglalkozik.
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Ezenkiviil — figyelembe véve, hogy a tejel§ tehenek takarmdnyozdsa, amely befolydsolja a vaj szinét, évszakonként
véltozik — a termék szinének meghatdrozdsa kibdviilt. A ,boglarkasdrga” helyett a szin meghatdrozdsa a kovetkez6:
Lelefintcsontszint6l a boglarkasdrgdig terjedd”. A ,krémes” dllag kiegésziilt a ,konnyen kenhetd” kifejezéssel. A termék
jobb jellemzése érdekében a kevéssé informativ ,illatos” kifejezést torolték. Az aromdk viszont a kovetkezd leirdst
kaptak: ,friss tejszinre (creme fraiche) és mogyordra emlékeztetd aromdk”. A leirds kiegésziilt tovabba a kovetkezd szoveg-
gel: ,figyelembe véve a termék minden lehetséges felhaszndldsdt, a vajat texturdlni lehet, hogy alkalmas legyen leveles tészta
készitéséhez”. Azt is meghatdrozza ez a fejezet, hogy a vaj ,sézott is lehet”, ami a hatdlyos termékleirdsban kizdrélag
LAz elédllitds médja” fejezetben szerepel. Végiil, a leirds kiegésziilt a kilonb6zd tipust vajakra jellemzd zsirtar-
talommal: legaldbb 82 % a sétlan vaj esetében, és legaldbb 80 % a s6zott vaj esetében.

Igy a hatédlyos terméklefrdsban szerepl szoveg: ,Ez a két tejtermék eredeti jellemzokkel rendelkezik. Sziniik természetes
bogldrkasdrga. llatosak, dllaguk krémes.”

helyébe a kovetkezd szoveg 1ép:

JA »Beurre d’Isigny« elnevezésii vaj szine az elefintcsontszintél a bogldrkasdrgdig terjed. Krémes dllagdnak kdszonhetden
konnyen kenhetd. Gyakran friss tejszinre (créme fraiche) és mogyordra emlékeztetG aromdk jellemzik. A vajat texturdlni lehet,
hogy alkalmas legyen leveles tészta készitéséhez, és sozott is lehet.

Zsirtartalma a sétlan vaj esetében tobb mint 82 %, a sézott vaj esetében pedig tobb mint 80 %.”

Ez a bekezdés az egységes dokumentum 3.2. pontjaban is megjelenik, felvéltva az osszefoglaloban a termék leirdsa-
ndl szereplé mondatot: ,Természetes bogldrkasdrga szind vaj, mely szin a rendkiviil magas karotinoidtartalombdl
kovetkezik.”

A rendkivil magas karotinoidtartalom” egyébként a termékleirds és az egységes dokumentum ok-okozati
kapcsolatrdl sz6l6 fejezetébe keriilt, mivel a termék lefrdsdval kapcsolatos rovat nem tartalmaz a vaj karotinoidtar-
talmdra vonatkozé célértéket.

5.2. ,Foldrajzi teriilet” rovat

s

A termékleirds ,A foldrajzi teriilet meghatdrozdsa” cim( fejezete bemutatja mindazokat az elddllitdsi szakaszokat,
amelyekre a foldrajzi teriileten keriil sor. A teriilethez tartozé kiilonboz8 telepiilések neveit szintén aktualizaltdk.

A médositdsok célja a kiilonbozd elillitsi szakaszok tisztdzdsa és a telepiilések jegyzékének aktualizdldsa, a fold-
rajzi teriilet hatdrainak médositdsa nélkiil.

A csomagoldsnak mindenképpen a foldrajzi teriileten kell torténnie. Ezt a mdiveletet a gyartasi folyamat befejezd-
dése utdn rovid id6n beliil el kell végezni, egyrészt a termékben 1év8 zsir oxidacidjabol kovetkezs — a til hosszi
széllitds sordn gyakran el6fordulé — minéségromlds elkeriilése, masrészt a csalds (kiilonféle vajak Osszekeverése)
kikiiszobolése érdekében. A szoveg ezenkivil meghatdrozza, hogy az esetleges fagyasztds vagy mélyfagyasztds az
elnevezésnek megfelel§ foldrajzi teriileten torténik. Ez utébbit a jobb nyomonkovethetdség indokolja; emellett ez az
el6iras biztositja azoknak a szakaszoknak a folytonossagat, amelyeknek a foldrajzi teriileten kell végbemenniiik.

5.3. ,A szdrmazds igazoldsa” rovat

A nemzeti jogszabdlyi és szabalyozdsi fejleményekre tekintettel a terméklefrdsnak a szdrmazds igazoldsdval
kapcsolatos fejezete — ,A foldrajzi teriiletrsl valé szdrmazdst igazold elemek” — kibdviilt, és Osszefoglalja a bejelen-
tési kotelezettségeket, valamint a termék és a termelési feltételek nyomon kovetésével kapcsolatos nyilvantartds
vezetésére vonatkozo kotelezettségeket.

A szoveg igy az aldbbiakra vonatkoz6 kiilonb6z6 bekezdésekkel egésziilt ki:

— a gazdasdgi szereplGket azonosité nyilatkozat és az egyéb bejelentési kotelezettségeik, killondsen a termelés ideig-
lenes sziineteltetésével kapcsolatban (,a termelés ledllitdsdrol szol6 eldzetes nyilatkozat” és ,a termelés djrainditdsdrdl
sz016 eldzetes nyilatkozat”),
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— a nyilvdntartdsi kotelezettség”, amely meghatdrozza a tenyészt6k kotelezettségeit, és felsorolja a vajtermelSkre
vonatkozé hatilyos nemzeti szint(i rendelkezéseket,

— a hatalyos nemzeti rendelkezésekben mar elirt ellendrzési eljardsok: ,Az egész eljdrds kiegésziil elGre be nem jelen-
tett, az eladdsra kész, becsomagolt termékekbdl vett mintdkon elvégzett analitikai és érzékszervi vizsgdlatokkal.”

5.4. ,,Az elgdllitds médja” rovat

A termékleirds az elddllitds médjanak szdmos pontjat kifejti, hogy pontosabban leirja a tejtermelés és a ,Beurre
d’Isigny” feldolgozasinak feltételeit. Ezek az elemek hozzdjarulnak a foldrajzi teriilette]l valé kapcsolat
megerdsitéséhez.

A szovegbe bekerilltek a tejel6 édllomdny tartdsira vonatkozd rendelkezések (fajta, takarmdny stb.), hogy
a termékleirds ily modon irdsba foglalja a hagyomdnyos gyakorlatokat.

Az dllomdny tartdsa

A tejeld dllomdny meghatdrozdsa a kovetkezd:

LA jelen termékleirds alkalmazdsdban dllomany alatt értend§ egy gazdasdg tejel§ és szdrazra dllitott tehenekbdl all6,
teljes tejel§ szarvasmarha-dllomdnya.”

A termékleirds e rendelkezése annak egyértelmd meghatarozdsat célozza, hogy a ,tejel dllomany” és a ,tejelS tehe-
nek” kifejezések mely dllatokat jelolik, illetve lehet6vé teszi a szabdlyozott ellendrzést és a tévedések elkertilését.

A termék és a foldrajzi teriilet kozotti kapcesolat megerdsitésének céljabdl az alabbi rendelkezések koriilirjdk a fiivel
(legelt ft, széna stb.) torténs etetést, a foldrajzi teriileten szokdsos legeltetéses allattartds hagyomdnydnak
megfelelGen:

— Az dllomdnyt legaldbb 7 honapon keresztiil legeltetik”.

— . Minden gazdasdg f6 takarmdnytermd teriiletén legaldbb 50 %-ban fiinek kell teremnie. A tejel’ tehenek mindegyikére
legaldbb 0,35 hektdr (természetes, ideiglenes vagy egész évi) fiives teriilet jut, amelybdl vagy legaldbb 0,2 hektdr a legeldte-
riilet, vagy pedig a legaldbb 0,1 hektdr legelGteriiletet fiitakarmdnnyal egészitik ki.”

Fajta

Annak biztositdsa céljabdl, hogy a ,Beurre d'Isigny” eléillitdsihoz jelentds részben a normandiai fajtdhoz tartozé
tehenek tejét hasznaljak fel, ami a foldrajzi teriilet és a termék kozotti kapcesolat egyik eleme, a szoveg kiegésziilt az
alabbiakkal:

LA gydrté dltal felhaszndlt, a »Beurre d'Isigny« vaj elddllitdsdra szolgdld begyiijtitt tej minden esetben olyan dllomdnytdl szdr-
mazik, amely legaldbb 30 %-ban a normandiai fajtdhoz tartozé tejeld tehenekbdl dll.”

A begytijtott tej fogalmdnak meghatdrozdsa és a rendelkezés ellenérzésének pontositdsa érdekében a széveg kiegé-
sziilt az alabbi mondattal:

LA begytijtott tej az egy 48 drds iddszakon beliil begytjtott és egy gydrtd dltal feldolgozott teljes tejmennyiséget jelenti.”
Ezeket a pontositdsokat az egységes dokumentum 3.3. pontjdba is bevezették.

Az dllomdny takarmdnyozdsa

Annak érdekében, hogy a termék és a foldrajzi teriilet kozotti kapcsolatot a tejel6 teheneknek a nagyobb részben
a foldrajzi teriilethez kapcsol6dé takarmdnyozdsa is megerGsitse, a szoveg kiegésziilt azzal, hogy az dllomdny alap-
takarmdnydnak 80 %-a a terilletrSl szdrmazik, és hogy a friss vagy tartésitott fiinek a legeltetési idGszak alatt
atlagosan a takarmdny legaldbb 40 %-it, az év fennmaradd idGszakdban pedig legaldbb 20 %-dt kell kitennie.
Tovabbd, a felhasznalt takarmany jellegének jobb meghatarozasa érdekében a termékleirds meghatdrozza az engedé-
lyezett takarmanyfélék tételes jegyzékét. A termékleirds tehdt a kovetkezd rendelkezésekkel egésziilt ki:

LAz dllomdny alaptakarmdnydnak 80 %-a — szdrazanyagban kifejezve — a foldrajzi terilletrd] szdrmazik. Az alaptakarmdnyt

friss vagy tartositott formdban a kovetkezd takarmdnyfélék képezik: fii, kukorica, éretlen gabonafélék vagy fehérjencvények
(egész novény), szalma, lucerna, valamint takarmdnyrépa, gyokérzoldségek és szdritott cukorrépapép.”
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LA friss vagy tartGsitott fi szdrazanyagban kifejezve dtlagosan a takarmdny legaldbb 40 %-dt teszi ki a legaldbb 7 hdnapig
tartd legeltetési idGszak alatt. Az év fennmaradé részében a mindennapi takarmdnyadagon beliil a friss vagy tartositott fii
ardnya szdrazanyagban kifejezve nem lehet kevesebb 20 %-ndl.”

Az dllomdny takarmdnyozdsira vonatkozd fenti rendelkezéseket az egységes dokumentum 3.3. pontja is
tartalmazza.

A tejeld tehenek esetében a kiegészit§ takarmdny mennyisége az dllomdnyhoz tartozé egy tehénre vetitve naptdri
évenként legfeljebb 1 800 kg lehet, szarazanyagban kifejezve. Ez azt szolgélja, hogy az ilyen takarmanyféléknek ne
legyen til jelentSs szerepe a takarmdnyozdsban, és hogy a foldrajzi terilletrSl szdrmazé alaptakarmany el6nyt
élvezzen.

A szoveg a kovetkezd bekezdéssel egésziilt ki:

LA kiegészitd takarmdny mennyisége az dllomdnyhoz tartozd egy tehénre vetitve naptdri évenként legfeljebb 1 800 kg lehet,
szdrazanyagban kifejezve.”

Ezt a rendelkezést az egységes dokumentum 3.3. pontjdba is bevezették.
A termékleirds meghatdrozza, hogy a tej érzékszervi tulajdonsdgaira gyakorolt negativ hatdsuk miatt tobb terméket
és alapanyagot tilos felhaszndlni a tejel§ tehenek takarmdnyozdsdhoz. A szdveg tehdt a kovetkezd bekezdéssel egé-

sziilt ki:

,Tilos az aldbbiak alaptakarmdnyban és kiegészitG takarmdnyként vald felhaszndldsa: kdposzta, tarlorépa, réparepce és a zolden
az dllatok elé adott repce.

A kiegészitd takarmdnyozdsban tilos felhaszndlni a takarmdny-alapanyagok jegyzékérdl sz6l6 68/2013/EU rendelet melléklete
C. részének osztdlyozdsa szerinti kovetkezd alapanyagokat:

— Természetes pdlma-, foldimogyord-, napraforgé- és olivaolaj vagy azok izomerjei (2.20.1. osztdly)
— Tejtermékek és azokbdl nyert termékek (8. osztdly)

— Szdrazfoldi dllatokbdl nyert termékek és azokbdl szdrmazd termékek (9. osztdly)

— Halak, egyéb vizi dllatok és azokbdl nyert termékek (10. osztdly) a csukamdjolaj kivételével

— Egyéb osszetevok (13. osztdly) a gliikézmelasz kivételével.

Végiil tilos a karbamidnak és szdrmazékainak a takarmdnyozdsi célra felhaszndlt adalékanyagokrdl szélé 1831/2003/EK
rendelet . mellékletében meghatdrozott, tdpértékkel rendelkezd adalékanyagként torténd felhaszndldsa.”

Ezeket a kiilonb6z6 elemeket az egységes dokumentum 3.3. pontja is tartalmazza.

A jelenlegi gyakorlatok jobb leirdsa érdekében a szoveg kiegésziilt a vajgydrtds killonbozé szakaszait ismertets két
fejezettel: ,a tej begytijtése és atvétele” és ,feldolgozds és csomagolas”.

A tej begytijtése és dtvétele

Annak elkeriilése érdekében, hogy a gazdasigban az alapanyag megromldsdval kapcsolatos problémdk meriiljenek
fel, a termékleirds szabdlyozza a ,Beurre d'Isigny” vaj gyartdsdhoz felhaszndlt tej taroldsi idejét.

A jobb nyomonkovethetSség érdekében a szoveg ezenkiviil kikoti, hogy tilos a tej dtrakoddsa a gazdasdgok és
a vajgyart6 iizem kozott.

Végiil, a termékleirds kiegésziilt a nyers tej savassdgdra vonatkozé kritériummal, hogy szavatolhat6 legyen az alap-
anyag romlatlansiga.

Ezeket a killonb6z6 elemeket a kovetkezd rendelkezés foglalja magéba:
LA begyiljtésre minden esetben a legrégebbi fejést kivetd legfeliebb 48 drdn beliil keriil sor. A gazdasdgokban begytjtitt tejet
dtrakodds nélkiil kozvetleniil a folozG mihelybe viszik dttoltésre. A nyers tej savassiga az dtvételkor 14 és 16 Dornic-fok

kozott, azaz 6,6 és 6,85 pH kozitt van.”

Ezt a rendelkezést az egységes dokumentum 3.3. pontja is teljes egészében tartalmazza.
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Feldolgozds és csomagolds
Folozés és pasztrozés

A termékleirds kiegésziilt a folozésrdl és a paszt6rozésrdl szolo fejezettel. A szoveg az alapanyag mindségének
megdrzése érdekében meghatdrozza, hogy ,a tejet a {6lozés el6tt az atvételtd] szdmitva legfeljebb 48 6rdn keresztiil
lehet vérakoztatni”.

A termékleirds kiegésziilt a paszt6rozés két szakaszdnak ismertetésével, amelyek lehet6vé teszik a meghatdrozott
termék elGallitdsat:

LA folozés eldtt a begyiijtiitt teljes tej egy 74 °C-on végrehajtott elsd pasztGrozésen eshet dt. A folozés utdn a tejszint 86 és
95 °C kozotti hémeérsékleten 30180 mdsodpercig pasztdrozik.”

Ez a rendelkezés a hatdlyos termékleirdsban szerepls rendelkezést — ,A tejet és a tejszint pasztGrozni kell” — egésziti ki.

Ezenfelill a szovegbdl torolték az dllomdnyra, a tejre, valamint a vajra vonatkozd nemzeti jogszabalyi el6irdsokra és
szabdlyozasi kovetelményekre torténd hivatkozdsokat.

Tovabbd, az alapanyag mindGségének meg6rzése érdekében a termékleirds meghatdrozza a f0lozés befejezése és
a pasztdrozési eljards kozotti maximalis idStartamot: ,Ez utdbbi eljdrdst a tej folozésének befejezését kovetd legfeljebb
harminchat ordn beliil el kell végezni.”

A ,Beurre dIsigny” gyartdsahoz felhaszndlhat6 tejszin jellemzdinek meghatdrozasa érdekében a szoveg kikoti, hogy
LA vaj elddllitdsdra szdnt tejszin minimdlis zsirtartalma a termék 100 grammjdra vetitve legaldbb 35 gramm”.

A kiillonboz8 termékeknek a f6lozés és a paszt6rozés sordn vald felhaszndldsira vonatkozdan a termékleirds kiegé-
sziilt azzal, hogy ,a konnyil tejszin, a nyers tejszin, a sterilizdlt tejszin és az ultramagas hémérsékleten sterilizalt (UHT)
tejszin nem haszndlhaté fel a vaj készitéséhez”.

Ez a mondatot bevezették az egységes dokumentum 3.3. pontjdba.

s

Ezenkiviil kiegésziilt azoknak az anyagoknak a listdja, amelyeket tilos felhaszndlni a ,Beurre d’Isigny” elééllitasahoz:
tilos az ir6 felhasznédldsa, valamint a tejsavas erjesztGanyagok kivételével tilos barmely adalékanyag, technoldgiai
segédanyag és egyéb Osszetevs hozzdadasa.

Igy a kovetkezs bekezdés helyébe:

A »Beurre d’Isigny« vaj el6dllitdsa és forgalomba hozatala céljdbdl tilos a kovetkezd anyagok felhaszndldsa:
— savdt tartalmazo tejszinek, tejporbdl készitett, fagyasztott vagy mélyfagyasztott tejszinek,

— szinezanyagok vagy antioxiddnsok,

— a tej vagy a tejszin savassdgdnak csokkentését szolgdlé savtalanité anyagok,”

az aldbbi szoveg lépett:

LA konnyd tejszin, a nyers tejszin, a sterilizdlt tejszin és az ultramagas hémérsékleten sterilizdlt (UHT) tejszin nem haszndl-
hat6 fel a vaj készitéséhez.

A »Beurre dlsigny« gydrtdsdhoz felhaszndlni szdndékozott tejszin elddllitdsdhoz tilos savdt tartalmazo tejszineket, irct,
tejporbdl készitett, fagyasztott vagy mélyfagyasztott tejszineket, szinezéanyagokat vagy antioxiddnsokat, a tej vagy a tejszin
savassdgdnak csokkentését szolgdld savtalanité anyagokat, adalékanyagokat, technoldgiai segédanyagokat és a tejsavas erjesztd-
anyagok kivételével minden egyéb Gsszetevét felhaszndlni.”

A ,Tilos minden olyan eljdrds, amely a nem zsiros szdrazanyag-tartalom novelését célozza, tobbek kozott az dsszegyiirds sordn
tejsavkultirdk és tejsavas erjesztGanyagok bekeverése révén” rendelkezés dtkeriilt a ,Beoltds és kopiilés” cimi fejezetbe,
amely ismerteti és szabdlyozza a szoros értelemben vett vajkészités killonbozg szakaszait, kiilonosen az Osszegyu-
rds (vagy kopiilés) szakaszdt.
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Az a rendelkezés, mely szerint ,a vaj 100 grammjdhoz legfeljebb 2 gramm s6 hozzdadhatd”, szintén dtkeriilt a ,Beoltds
és kopiilés” cim( fejezetbe, de a 100 grammonként 2 grammot engedélyezé mennyiségi megkotés nélkiil, ugyanis ez
utobbirdl az altaldnos szabdlyozas rendelkezik.

Beoltds és kopilés

Egy 1] fejezet jott létre a beoltdsra és a kopiilésre vonatkozd rendelkezések megkiilonboztetése érdekében. Ez
a fejezet meghatdrozza tobbek kozott, hogy a tejszin beoltdsa a vajkészits tizemben torténik, a f6lozés befejezésétdl
szamitott legfeljebb 48 érdn belill. A szoveg ezenkiviil kiegésziilt azzal, hogy a tej dtvétele és a tejszin beoltdsa
kozott legfeljebb 72 6ra telhet el.

A termékleirds pontositja tovdbba a vaj elGallitdsinak madjat, kifejtve, hogy a vaj a beoltott és érlelt tejszin kopiilé-
sével készil (vajkészitG gépben vagy kopiil6ben), és hogy az igy nyert vajszemcséket ezutdn Osszegyurjak, majd
esetleg megmossak, gy, hogy a kész vaj pH-értéke legfeljebb 6 legyen.

A szdveg meghatdrozza, hogy a vaj pH-értékének csokkentése érdekében a bioldgiai érlelésen kiviil tilos mds elji-
rast alkalmazni. Kifejezetten tilos tovdbbd siiritett tejsavkultira-permedtum és aromds erjesztGanyag hozzdadisa
(NIZO eljirds) a vaj gyartdsa soran. A 100 grammonként legfeljebb 2 gramm s6 hozzdaddsdra vonatkozd kitétel
torlésre keriilt, mivel arrdl az dltalanos szabélyozds rendelkezik.

A termékleirds ,Beoltds és kopiilés” cimi fejezetének szovege tehat a kovetkezd:

A »Beurre d'Isigny« eldallitdsdra szdnt tejszin beoltdsa a vajkészitd iizemben torténik a folozés befejezése utdn legfeljebb 48
drdval és a tej dtvétele utdn legkésébb 72 drdval, 9 és 15 °C kozotti hémérsékleten. A tejszint, miel6tt vajkészitd gépben vagy
kopiildben megkopiilik, legaldbb 12 drdn keresztiil 9 és 15°C kozotti hémérsékleten bioldgiai érleléssel érlelik. Ezutdn

a vajszemcséket osszegyiirjdk, majd esetleg megmossdk. A feldolgozds végén a vaj pH-értékének 6 alattinak kell lennie.

Tilos minden olyan eljdrds, amely a nem zsiros szdrazanyag-tartalom nivelését célozza, tobbek kozétt az Osszegyiirds sordn
tejsavkultiirdk és tejsavas erjesztéanyagok bekeverése révén. Hasonloképpen, a tejszin bioldgiai érlelésén kiviil tilos minden olyan
eljdrds, amelynek célja a vaj pH-értékének csikkentése, nevezetesen tilos siiritett tejsavkultira-permedtum és aromds erjesztd-
anyag hozzdaddsa (NIZO eljdrds) a vaj gydrtdsa sordn.

A vonatkozé szabdlyozdsban meghatdrozott mennyiségben a vajhoz sot lehet hozzdadni.”

A texturdldst” illetSen a termékleirds rogziti, hogy a ,Beurre dIsigny” vajat texturdlds Gtjdn kezelni lehet, hogy
alkalmas legyen péksiitodei-cukraszati felhasznaldsra:

A »Beurre d’Isigny« vaj fizikai kristdlyositdsi eljdrdssal kezelhetd, amelynek eredményeként a vaj képlékennyé és mechanikailag
ellendllévd vdlik, és ellendlloképes lesz anélkiil, hogy megolvadna (siitévaj), igy felhaszndlhat6 élelmiszeripari készitmények,
kiilongsen péksiitemények és cukrdszsiitemények alapanyagaként.”

Ez a mivelet azért sziikséges, mert a vaj olvaddspontja az évszaktdl fiiggden jelentGsen valtozik: nydron puhdbb,
télen keményebb. Az olvaddspont kiilonbsége a zsirban 1év§ zsirsavak Osszetételének kiilonbségébdl ered. A vaj
fizikai kezelése lehet6vé teszi ennek a valtozékonysdgnak a megsziintetését, és egész évben egyenletes dllagot
biztosit. Az allag valtozdsanak koszonhetden a vaj kivaldan alkalmas leveles tészta készitéséhez. Ez a miivelet a vaj
izét egydltalin nem modositja. Ezt a miveletet mdr a ,Beurre d'Isigny” OEM bejegyzésének idején is alkalmaztak, de
ez a részlet kimaradt a bejegyzett termékleirdsbol. A péksiitddei és cukrdszati termékek mds formdban mutatjak
meg a ,Beurre d’Isigny” OEM valamennyi mindségi jellemzgjét.

A termékleirds néhany gyakorlat rogzitése érdekében ismerteti a csomagolds mveletét. A szoveg kiegésziilt azzal,
hogy az 1-25 kg-os egységekben csomagolt vajat legfeljebb tizenkét hénapon keresztiil fagyasztani vagy mélyfa-
gyasztani lehet. A fagyasztdsnak vagy a mélyfagyasztasnak a texturalt vaj esetében a texturdlds szakasza utdn legké-
s6bb 10 nappal, a nem texturdlt vaj esetében az el8allitdst kovetGen 30 nappal meg kell kezdSdnie. A vajat
e miivelet idején -18 és -23 °C kozotti hdmérsékleten kell tartani.

Egyes élelmiszeripari vallalkozdsoknak (pékségek, cukrdszatok, kekszgydrak) olyan vajra van szitkségiik, amely
a termelés id@szakdhoz kapcsolédban bizonyos sajatos allaggal rendelkezik, ezért ezen igények kielégitésére a vajat
1 kg-os lapokra vdgva és becsomagolva, illetve 10 kg-ndl nagyobb egységekre osztva, tartdlyokban tdrolva fagyaszt-
jak. A legfeljebb 12 hoénapig tarté fagyasztds vagy mélyfagyasztds nem modositja a vaj érzékszervi tulajdonsdgait.
Ez a tejiparban elterjedt és széles korben alkalmazott gyakorlat a tartdsitds és az érzékszervi tulajdonsdgok meg6r-
zésének bevalt modszerévé vilt.
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A vaj csomagoldsa tekintetében a termékleirds kiegésziilt azzal, hogy a legnagyobb értékesitési egységet 25 kg-ban
hatdrozza meg. Ez a rendelkezés osszhangban van azzal a hagyomdnnyal, hogy a ,Beurre d’Isigny” vajat nagy tar-
talyokban tdroltdk (20-200 literes ,sajtar” jellegli edényekben, amelyeket a 18. és a 19. szdzadban hasznaltak).
A foldrajzi teriileten beliil azonban engedélyezett a vaj nagyobb tomeg(i kiszerelésben torténd szdllitdsa a méhelyek
kozott.

A termékleirds rendelkezése a kovetkezd:

3

+A »Beurre d'Tsigny« vaj kiszerelése legfeljebb 25 kg tomegii értékesitési egységekben torténik. A meghatdrozott foldrajzi teriile-
ten beliil az egyes mithelyek kozott engedélyezett a vaj ennél nagyobb csomagoldsi egységekben torténd szdllitdsa.

A »Beurre d'Isigny« vaj kizdrdlag akkor fagyaszthaté vagy mélyfagyaszthatd, és tarthatd -18 és -23 °C kozotti hdmérsékleten —
legfeliebb 12 hénapig —, ha azt legaldbb 1 kilogramm és legfeljebb 25 kilogramm tomegii egységekbe csomagoljdk. A fagyasz-
tdsnak vagy a mélyfagyasztdsnak a texturdlt vaj esetében az eldillitdst kvetGen legkésbb 10 nappal, a nem texturdlt vaj
esetében az elddllitdst kovetden legkésébb 30 nappal kell megtdrténnie.”

Ezeket a szabélyokat az egységes dokumentum 3.5. pontja — ,A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritd-
sdra, csomagoldsdra stb. vonatkozo egyedi szabdlyok” — részben tartalmazza.

5.5. ,,Kapcsolat” rovat

A termékleirds ,Kapcsolat a foldrajzi teriilettel” cimdi fejezetét teljes egészében ujrairtdk, hogy még nyilvanvalébban
kidomborodjon a ,Beurre d’Isigny” vaj és a foldrajzi teriilet kozotti kapesolat, anélkiil, hogy ez a kapcsolat 1ényege-
sen modosulna. A szoveg a kapcsolat bemutatdsakor kiemeli tobbek kozott a tej termelésének koriilményeit és
kiilonosen azt, hogy a fii optimdlis felhaszndldsdn alapuld takarmdnyozds és a hosszi legeltetési idészak eredmé-
nyeképpen a tejzsir olyan mindéségii lesz, hogy a tej alkalmas a ,Beurre d'Isigny” vaj gydrtdsdra, amely kiilonleges
szakértelmet igényel. Ezzel parhuzamosan torlésre keriilt a termékleirdsbol a ,Beurre d’Isigny” magas olajsavtartal-
méra val6 utalds, mivel az nem mindsiil egyedi jellegzetességnek.

A foldrajzi teriilet sajatossdgairdl sz6l6 pont bemutatja a foldrajzi teriilet természeti tényezdit és az emberi tényezd-
ket, 6sszefoglalja a torténelmi vonatkozasokat, és kiemeli a sajitos szakértelmet.

A termék sajatossdgairdl sz6l6 pont kiemel egyes, a termék leirdsdba bevezetett elemeket.

Végezetiil, az ,Ok-okozati kapcsolat” cimii pont kifejti a természeti és emberi tényez6k és a termék kozotti koleson-
hatédsokat.

A kapcsolatnak az OEM termékleirdsaban szerepld teljes leirdsat az egységes dokumentum 5. pontja tartalmazza.

5.6. ,,Cimkézés” rovat

A termék fogyasztok dltali azonositdsdt lehetGvé tevs elemek egyértelmdisitése érdekében:

— a szoveg kiegésziilt azzal, hogy az eredetmegjel6léssel elldtott termékeken az eredetmegjelolés elnevezését tartal-
mazé egyedi cimkét kell elhelyezni, és hogy az ezen haszndlt karakterek méretének el kell érnie a cimkén sze-
repld legnagyobb karakterek méretének legaldbb kétharmadit. Ez a szabdly nem vonatkozik az OEM-matricra,
ha az eredetmegjelolés elnevezése a cimkén maéshol is szerepel,

— a csomagoldson szerepl§ matricdn feltiintetendd kifejezések médosultak: a ,controlée” (,ellendrzott”) helyett
a protégée (,oltalom alatt all6”) kifejezés haszndland6. A matrica elhelyezéséért az ezzel megbizott gazdasagi
szerepl§ felel,

— a termékleirds meghatdrozza, hogy az Eurépai Unié6 OEM szimbolumadt a matrica kozvetlen kozelében kell elhe-
lyezni (egymads mellett vagy alatt kell lenniiik, mds szoveggel nem elvalasztva).

A termékleirdsban rogzitett feltételeknek nem megfelel§ termékek esetében az ,Isigny” vagy ,Isigny-sur-Mer” szavak
vagy az e terilletre utald barmilyen mds sz6, grafikai jel vagy illusztracié haszndlatt tiltd rendelkezés torlésre
keriilt, mivel ez nem a termékleirdshoz tartozik.



C177/22 Az Eur6pai Uni6 Hivatalos Lapja 2019.5.23.

A kovetkezd bekezdések:

LAz érdekelt szakmai szerepld felelsségi korében a »Beurre d’Isigny — Appellation d'Origine Controlée« (Ellendrzitt eredetmeg-
jelolés) vagy a »Creme d’Isigny — Appellation d'Origine Controlée« szavakat tartalmazé matricdt kell a csomagoldsra vagy
a tdroldedényre ragasztani vagy nyomtatni.

A nem az eredetmegjelolésrdl szol6 rendeletnek megfelelden elddllitott, csomagolt és forgalomba hozott vaj forgalomba hozata-
ldhoz tilos felhaszndlni az »Isighy« vagy »Isigny-sur-Mer« foldrajzi elnevezéseket vagy az e teriiletre utald minden egyéb szot,
grafikai jelet vagy illusztrdciot.”

helyébe az aldbbi széveg 1ép:

,Minden egyes forgalomba hozott »Beurre d’Isigny« OEM vaj csomagoldsdn el kell helyezni egy egyedi cimkét, amelyen
a cimkén szerepld legnagyobb karakterek méretének legaldbb kétharmaddval megegyezd méretii karakterekkel feltiintetik az ere-
detmegjeliilés elnevezését.

Az érdekelt gazdasdgi szerepld felelgsségi korében a »Beurre d'Isigny — Appellation d'Origine Protégée« (Oltalom alatt dllg
eredetmegjelolés) szavakat tartalmazoé matricdt kell a csomagoldsra vagy a tdroldedényre ragasztani vagy nyomtatni.

Az Eurdpai Unié OEM szimbdluma és a matrica egymds mellett vagy alatt helyezkedik el, mds sziveggel nem elvdlasztva. Az
eredetmegjelolés betiiméretére vonatkozé eldirds nem vonatkozik a matricdra, amennyiben az eredetmegjelélés a cimke mds
részén mdr szerepel.”

Ezt a médositdst az egységes dokumentum 3.6. pontja — ,A bejegyzett elnevezést visel§ termék cimkézésére vonatkozd
egyedi szabdlyok” — is tartalmazza.

5.7. ,Egyéb” rovat

A tagdllami illetékes szervre vonatkozo fejezetben az INAO aktualizdlt cime szerepel.
A kérelmezd csoportosuldsra vonatkozé fejezetben a csoportosulds aktualizalt elérhetségei szerepelnek.

Az ellendrzd szervre vonatkozd adatokat ismertetd fejezetben a hivatalos szervek aktualizalt nevét és elérhetSségeit
tiintették fel. Ez a rovat tartalmazza a franciaorszagi ellendrzésért felelds illetékes hatdsagok — az Institut national
de Torigine et de la qualité (INAO) és a Direction générale de la concurrence, de la consommation et de la rép-
ression des fraudes (DGCCRF) — elérhetségeit. A szoveg kiegésziilt azzal, hogy a tantsité szerv neve és elérhetdsé-
gei megtaldlhat6k az INAO honlapjin és az Eurdpai Bizottsdg adatbazisdban.

A termékleirds kiegésziilt egy, a nemzeti elSirdsokrol sz016 fejezettel. Ez a fejezet tdbldzatos formdban ismerteti
a f6bb ellendrizendd elemeket, azok referenciaértékeit és értékelésitk modjat.

EGYSEGES DOKUMENTUM
,BEURRE D’ISIGNY”
EU-szam: PDO-FR-0138-AMO01 - 2017.10.19.
OEM (X ) OF ( )
1. Elnevezés

,Beurre d’Isigny”

2. Tagéllam vagy harmadik orszig

Franciaorszag

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa
3.1. A termék tipusa

1.5. osztdly: Olajok és zsirok (vaj, margarin, olaj stb.)
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3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa

A ,Beurre d’Isigny” elnevezésti vaj szine az elefintcsontszintdl a boglarkasargdig terjed. Krémes dllaganak koszonhe-
téen konnyen kenhetd. Gyakran friss tejszinre (créme fraiche) és mogyoréra emlékeztet§ aromak jellemzik. A vajat
texturdlni lehet, hogy alkalmas legyen leveles tészta készitéséhez, és sozott is lehet.

Zsirtartalma a sétlan vaj esetében tobb mint 82 %, a sézott vaj esetében pedig tobb mint 80 %.

3.3. Takarmdny (kizdrolag dllati eredetti termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrolag feldolgozott termékek esetében)

Annak érdekében, hogy a foldrajzi teriiletrdl szdrmazé fiivel valé takarmdnyozds révén biztosithaté legyen a teriilet
és a termék kozotti szoros kapcsolat, a tejel6 tehenek az év folyamdn legaldbb 7 hénapig legelnek, és minden
gazdasdg tejeld fejGstehenenként legaldbb 0,35 hektdr fiives teriilettel rendelkezik, amelybdl legaldbb 0,20 hektdrnyi
teriiletnek a fejShelyiségbdl megkozelithetdnek kell lennie, vagy legaldbb 0,10 hektdrnak a fej6helyiségbdl megko-
zelithetének kell lennie és a legelt fiivet fitakarmdnnyal ki kell egésziteni. Minden gazdasdgnak rendelkeznie kell
egy f6 takarmanytermd teriilettel, amelyen legaldbb 50 %-ban fti terem.

A tejel§ tehenek takarmdnya nem szdrmazhat teljes egészében a foldrajzi teriiletrSl. A tejelS tehenek fehérjebeviteli
igényét ugyanis az e teriileten megmiivelt foldteriilletek nem mindig tudjdk kiszolgélni. Ezenfeliil nem garantdlhat6
a kiegészit§ takarmanyok alapanyagainak szdrmazasa. Az allomdny takarmanynovényekbdl allé alaptakarmdnydnak
80 %-at a foldrajzi teriileten termelik (szdrazanyagban és egy évre szdmitva). Figyelembe véve, hogy az alaptakar-
mény a tejel§ tehenek teljes takarmdnydnak koriilbelill 70 %-dt teszi ki, a teriiletr6l szdrmazé takarmdny ardnya
legaldbb mintegy 56 %-ra tehetd.

A killonbozd forméban elfogyasztott fi az alaptakarmdny dtlagosan legaldbb 40 %-at teszi ki a legeltetés legaldbb
hét hénapos id@szaka alatt, és naponta legaldbb 20 %-it az év fennmaradd részében. A kiegészit§ takarmanyok
mennyisége tehenenként és naptdri évenként nem haladhatja meg az 1 800 kg-ot.

Az engedélyezett takarmanynovények a kovetkezdk: fi, kukorica, éretlen gabonafélék vagy fehérjenovények (egész
no6vény), szalma, lucerna (egészében friss vagy tartdsitott formdban), valamint takarmdnyrépa, gyokérzoldségek és
szaritott cukorrépapép.

A kdposzta, a tarlorépa, a réparepce, a zolden az dllatok elé adott repce, valamint a karbamid és szdrmazékainak
felhasznéldsa tilos az alaptakarmanyban vagy a kiegészitd takarmanyban.

Tilos a kiegészit§ takarmanyban felhasznalni a kévetkezd alapanyagokat:

— természetes pdlma-, f6ldimogyoré-, napraforgé- és olivaolaj vagy azok izomerjei,
— tejtermékek és azokbdl nyert termékek,

— szdrazfoldi dllatokbdl nyert termékek és azokbdl szdrmazo termékek,

— halak, egyéb vizi dllatok és azokbdl nyert termékek, a csukamdjolaj kivételével,
— egyéb Osszetevdk a glitkozmelasz kivételével.

A gyarté altal felhaszndlt, a ,Beurre dIsigny” vaj el@allitdsara szolgdlé begydjtott tej minden esetben olyan
allomdnytdl szdrmazik, amely legaldbb 30 %-ban a normandiai fajtdhoz tartozoé tejel§ tehenekbdl 4ll; a begyijtott
tej az egy 48 Ords id@szakon beliil begytijtott és egy gyarté dltal feldolgozott teljes tejmennyiséget jelenti.

A begytjtésre minden esetben a legrégebbi fejést kovetS legfeljebb 48 ordn belil keriil sor. A gazdasigokban
begytijtott tejet dtrakodds nélkiil kozvetlenill a {61626 miihelybe viszik ttoltésre. A nyers tej savassiga az atvételkor
14 és 16 Dornic-fok kozott, azaz 6,6 és 6,85 pH kozott van.

A vaj elddllitdsdra szdnt tejszin minimélis zsirtartalma a termék 100 grammjdra vetitve legaldbb 35 gramm.
A konnyi tejszin, a nyers tejszin, a sterilizdlt tejszin és az ultramagas hémérsékleten sterilizalt (UHT) tejszin nem
hasznélhaté fel a vaj készitéséhez.
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3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

A tej termelése és a vaj elGallitdsa a 4. pontban meghatdrozott foldrajzi teriileten torténik.

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozd egyedi szabdlyok

A vaj esetleges fagyasztdsa és a csomagoldsa a foldrajzi teriileten torténik.

A vaj csomagoldsa a termékek mindségének fenntartdsa szempontjabdl nagyon fontos mvelet, mivel a vajban 1évg
zsir hajlamos az oxiddciéra. A csomagolds miveletének ezért az elGillitds befejezése utdn rovid idén belil meg kell
torténnie. Kovetkezésképpen e miiveletet a 4. pontban meghatdrozott foldrajzi teriileten hajtjdk végre, és a vajat
legfeljebb 25 kg-os értékesitési egységekbe csomagoljdk.

A vaj legfeljebb 12 hénapon keresztiil fagyaszthaté vagy mélyfagyaszthatd, azzal a feltétellel, hogy azt legaldbb
1 kilogramm és legfeljebb 25 kilogramm tomeg( egységekbe csomagoljdk. A fagyasztdsnak a texturdlt vaj esetében
az elGallitast koveten legkésébb 10 nappal, a nem texturalt vaj esetében az eléillitast kovetGen legkésébb 30 nap-
pal kell megtérténnie.

3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozo egyedi szabdlyok

Minden egyes forgalomba hozott ,Beurre d'Isigny” OEM vaj csomagoldsdn el kell helyezni egy egyedi cimkét, ame-
lyen a cimkén szereplS legnagyobb karakterek méretének legalabb kétharmadaval megegyezd méretli karakterekkel
feltintetik az eredetmegjelolés elnevezését.

Az érdekelt gazdasigi szerepl§ felelGsségi korében a ,Beurre d'Isigny — Appellation d’Origine Protégée” (Oltalom
alatt dll6 eredetmegjelolés) szavakat tartalmazé matricat kell a csomagoldsra vagy a tdroldedényre ragasztani vagy
nyomtatni.

Az Eurépai Unié6 OEM szimb6luma és a matrica egymds mellett vagy alatt helyezkedik el, mas szoveggel nem elva-
lasztva. Az eredetmegjelolés bettiméretére vonatkozd el6irds nem vonatkozik a matricdra, amennyiben az eredet-
megjelolés a cimke mds részén mar szerepel.

4. A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozasa

A meghatdrozott foldrajzi teriilet a kovetkez8 megyék telepiiléseinek teriiletére terjed ki:

Calvados megye (82 telepilés):

Bayeux jdrds: valamennyi teleptilés, kivéve Chouain, Condé-sur-Seulles, Ellon, Esquay-sur-Seulles, Juaye-Mondaye, Le
Manoir, Manvieux, Ryes, Tracy-sur-Mer, Vaux-sur-Seulles, Vienne-en-Bessin.

Trévieres jards: valamennyi telepiilés, kivéve La Bazoque, Cahagnolles, Cormolain, Foulognes, Litteau, Planquery,
Sainte-Honorine-de-Ducy, Sallen.

La Manche megye (93 telepiilés):

Agon-Coutainville jards: Auxais, Feugeres, Gonfreville, Gorges, Marchésieux, Nay, Périers, Raids, Saint-Germain-sur-
Seves, Saint-Martin-d’Aubigny, Saint-Sébastien-de-Raids telepiilések.

Bricquebec jdrds: Etienville, Les Moitiers-en-Bauptois, Orglandes telepiilések.
Carentan-les-Marais jérds: valamennyi telepiilés.

Créances jards: Montsenelle (kizdr6lag a kordbbi Coigny, Prétot-Sainte-Suzanne, Saint-Jores telepiilések teriilete), Le
Plessis-Lastelle telepiilések.

Pont-Hébert jérds: valamennyi telepiilés, kivéve Bérigny, Saint-André-de-IEpine, Saint-Georges-d’Elle, Saint-Germain-
d’Elle, Saint-Pierre-de-Semilly.

Saint-Lo-1 jards: valamennyi telepiilés, kivéve Agneaux, Le Lorey, Marigny-Le-Lozon (kizdrélag a korabbi Lozon
telepiilés teriilete), Le Mesnil-Amey, Saint-Gilles, Saint-Lo.

Valognes jards: valamennyi telepiilés, kivéve Brix, Huberville, Lestre, Lieusaint, Montaigu-la-Brisette, Saint-Germain-de-
Tournebut, Saint-Joseph, Saint-Martin-d’Audouville, Saussemesnil, Tamerville, Valognes, Vaudreville, Yvetot-Bocage.
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5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

A foldrajzi teriilet, amelyen a ,Beurre d'Isigny” vajat el8allitjak, egy iiledékes, alacsony fekvésii (< 50 m), félhold
alaki teriilet. Ez a térség — az ugynevezett Cotentin-hdgd — figyelemreméltd geoldgiai egységet képez, amelyet
a tenger tobbszori elérenyomuldsa és visszahtiz6ddsa alakitott. A teriilet két vidékre oszlik, az egyik az alacsonyab-
ban fekvd ,Bas-Pays”, amelyet a kiszdradt és hordalékos, de drteriiletes nagy part menti mocsarak alkotnak, a mésik
a magasabban fekvS ,Haut-Pays”, amelyet fennsikok és mészkoves szigetek, keleten pedig agyagos és kavicsos,
alacsony dombok alkotnak. A talajok {6 jellegzetességét az els@sorban a Veys-6bolben és az abba torkolld folydk
volgyeiben taldlhaté tengeri és folyami eredet(i iszapos lerakdddsok képezik.

A Cotentin-hdg6 éghajlata, amelyet a kortilbelil 800 mm csapadék és az év folyamdn egyenletesen eloszlé tobb
mint 170 es@s nap, a hiivosebb nyarak és a nem igazdn zord telek, valamint a Saint-Lo vagy Caen térségében
tapasztalhatondl kisebb héingadozdsok jellemeznek, mérsékelt 6cedninak mondhaté. A domborzat hidnya miatt az
egész teriilleten ugyanaz a nedves, kodos és enyhe éghajlat uralkodik. Az 6cedni hatdsnak koszonhetS ezenkiviil
a fiives teriileteket benedvesit bdséges sos para.

A Cotentin-hdgé egyike azoknak a f6bb normandiai legeltetd vidékeknek, amelyek mar a normandiai szant6foldek
legel6vé alakitdsdnak 1800-ban elindult hullima eldtt is léteztek. A tenyésztSk Isigny régidjat rangos legeltetd terii-
letté tették, amelyet az Association Normande 1874-ben igy jellemzett: ,kovér legel6k, a tejszin és a vaj igazi
forrdsai”.

Cotentin tenyésztéi a 19. szdzad kozepétSl kezdve védik a késébbi normandiai fajta legfontosabb 8sét képezd
Cotentine fajta tisztasdgdt, elsGsorban e helyi fajta tejel6képessége miatt. Azonban a ,fajta bolcsGje” statusz hat-
ranyos helyzetbe hozta a helyi tenyésztSket, akik sokdig nem tudtak €lni a mesterséges megtermékenyités fejlédésé-

ben rejlé elényokkel, ezért a termékeny és homogén Prim’Holstein felé fordultak.

2~ 7z

A Cotentin-hdg6 lakossdga a fii hasznositdsit — a tejel§ dllomdny legeltetését — igen hamar Osszekototte a tej
hasznositaséval, azaltal, hogy vajat készitett belSle és azt értékesitette.

A legel6k ma is a tejeld tehenek takarmdnydnak alapjat adjdk; az allatok legaldbb hét hénapon keresztiil legelnek,
az év fennmarad6 részében pedig mds formdban fogyasztjak a fitvet. A termelSk erdsen kot6dnek a normandiai
fajtahoz, amely zsirban és fehérjében gazdag tejének koszonhetSen kivald vajalapanyagot biztosit, ezért ez a fajta
tovabbra is jelentds ardnyban van jelen a foldrajzi teriileten.

A vajkészitéshez sziikséges Osszetett szaktudds része a friss tej tartossdganak megdvasa azdltal, hogy a tejet az istdl-
16t6l a vajiizemig folyamatosan hidegen tartjdk, valamint a tej rendszeres begytijtése, a bioldgiai érlelés elvégzése,
illetve a tej pasztSrozése révén az erjesztdflora kezelése, amit a beoltds, a folozés és végiil a kopiilés kovet.

A ,Beurre dIsigny” krémes dllagt, konnyen kenhetd vaj. A texturdlds utdn a vaj szilard és alakithatd, anyaga nem
zsiros, nem tapad és nem toredezik. A téli homogén elefintcsontszint6l a legeltetési idGszakra jellemzd boglarkasar-
géig terjedd szind vaj a ,créme fleurette”re emlékeztet§ friss illatjegyeket mutat. Finom izét mogyorés izjegyek
kisérhetik.

A foldrajzi teriilet elhelyezkedése (a tenger kozelsége) és morfoldgiai jellemz6i (a domborzat hidnya) magyardzzak
az esGk egyenletes eloszldsat az év sordn és a még télen is enyhe hémérsékleteket. Ezek a tényez6k egész éven at
kedveznek a fdi novekedésének, valamint hossza legeltetési idGszakot tesznek lehetévé. Az agyagos-meszes, fiatal
tengeri iiledékes, magas dsvanytartalmu talajok bdségessé teszik a legel6ket, mig az ,Haut-Pays™-t boritd iszap kivélo
nedvességszabalyozo, amely elGsegiti a fii szabdlyos novekedését.

A foldrajzi teriileten termelt tej zsirtartalmédnak mindségét egyrészt az dllatok ftivel valé tdpldldsa adja, amelynek az
eredetmegjel6lésre jellemzd érzékszervi tulajdonsdgok és a kivant krémesség koszonhetdk, mdasrészt a magasabb
energiatartalmt takarmanynovényekkel vald etetés biztositja, amely novények elGsegitik a fiiben 1év6 aromds Ossze-
tev8k megkotését lehetévé tevs, nagyméretd zsirszemcesék kialakuldsat.

A ,Beurre d'Isigny” vajat tehdt a teriileten termd f(i optimalis felhasznaldsa jellemzi: a tejel§ dllomanyt hossza ideig
legeltetik, a téli id6szakban pedig tartdsitott takarmdnyt, valamint egyéb tipust takarmdnyt adnak az dllatoknak.
A takarmdnyok Bas-Pays fel6] Haut-Pays felé torténd szdllitdsa, valamint a tartésitdsuk a gazdasdgok foldrajzi elhe-
lyezkedése miatt valdjaban hagyomdnyos gyakorlatoknak szdmitanak, ugyanis azok altaldban Haut-Pays-n taldlha-
tok, de Bas-Pays-n is vannak legelSik.
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A részben a normandiai fajtdhoz tartozé tehenekbdl dll6 dllomdny fent leirt takarmdnyozdsa mindségi tejet ered-
ményez, amelynek zsirtartalma biztositja a termék kitlin6 krémes allagat.

Tovabbd a régi6 legel6in novs dus fi karotinoidtartalma hozzdjdrul a vaj természetes bogldrkasirga szinéhez,
amely a legeltetési id@szakban jellemzi a terméket.

A hagyomaényos vajkészitési szokdsok meg6rzése — nevezetesen az aromdk és tejsav hozzdaddsinak mell6zése, vala-

mint az érlelt tejszin felhasznaldsa és a kopiilés — jelent@sen hozzdjarul a tejel§ dllomdnyoktdl szdrmazd alapanyag

jellemzdinek kifejezGdéséhez. E termékek sikere mindemellett az orszdg teriiletén m(ikods tejiizemek halézatdval

fenntartott kereskedelmi kapcsolatoknak, a regiondlis vendéglatdsnak és az exportpiacoknak koszonhetd.
Hivatkozis a termékleirds kozzétételére

(e rendelet 6. cikke (1) bekezdésének mdsodik albekezdése)

https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site[bo-agri/document_administratif-bal010al-bc3a-4468-a1d2-7578d8fd5494
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