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II

(Nem jogalkotdsi aktusok)

RENDELETEK

A BIZOTTSAG (EU) 2017/1495 RENDELETE
(2017. augusztus 23.)

a 2073/2005/EK rendeletnek a levdgott brojlercsirkékben el6fordulé Campylobacter tekintetében
torténé médositdsirdl

(EGT-vonatkozdst szoveg)

AZ EUROPAI BIZOTTSAG,
tekintettel az Eurdpai Unié mtikodésérdl sz016 szerzddésre,

tekintettel az élelmiszer-higiénidrdl sz6l6, 2004. dprilis 29-i 852/2004/EK eurdpai parlamenti és tandcsi rendeletre () és
kiilonosen annak 4. cikke (4) bekezdésére,

mivel:

(1) A 2073/2005/EK rendelet (*) mikrobioldgiai kritériumokat dllit fel egyes mikroorganizmusokra, és megéllapitja
azokat a végrehajtisi szabdlyokat, amelyeket az élelmiszer-ipari véllalkozéknak a 852/2004/EK rendelet
4. cikkében hivatkozott dltaldnos és konkrét higiéniai intézkedések végrehajtasakor kovetniiik kell.

(2) A 2073/2005/EK rendelet tobbek kozott technoldgiai higiéniai kritériumokat dllapit meg; ezen kritériumok olyan
indikativ szennyezettségi értékeket hatdroznak meg, amelyek felett helyesbit§ intézkedések sziikségesek ahhoz,
hogy a technoldgiai higiénia megfeleljen az élelmiszerjogi el6irdsoknak.

(3) Az Eurépai Elelmiszerbiztonsigi Hatésig (EFSA) és az Eurdpai Betegségmegel6zési és Jarvanyvédelmi Kozpont
(ECDC) dltal a zoonézisok, a zoondzis-kérokozok és az élelmiszerbdl szdrmazd betegségkitorések eurdpai
unidbeli, 2015. évi tendencidirdl és forrdsairdl kiadott eurdpai unids dsszefoglalé jelentés (}) megéllapitja, hogy az
emberi campylobacteriosis — megkozelitSleg évi 230 000 bejelentett esettel — a leggyakrabban jelentett, étel okozta
humdn megbetegedés az Unidban.

(4)  2010-ben az EFSA kozzétette a Campylobacter brojlerdllomanyokban és levdgott brojlercsirkékben valé jelenlétére
vonatkozé alapfelmérés elemzésérdl szo6l6 jelentést (). Az alapfelmérést a vagohidak szintjén végezték 2008-ban,
hogy osszehasonlithaté adatokat kapjanak a brojlercsirkék fert8zottségének el6forduldsi gyakorisdgardl és
szintjér6l az Unidban. Az EFSA azt a kovetkeztetést vonta le, hogy a levdgott brojlercsirkék dtlagosan 75,8 %-a
volt fert6zott, de az egyes tagallamok, illetve vagéhidak kozott jelentds eltérés volt tapasztalhato.

(5) Az ESFA a brojlercsirkehtishoz kapcsolod6é emberi campylobacteriosisrol sz6l6, 2010-ben kozzétett tudomdnyos
szakvéleményében (°) megallapitotta, hogy a humén campylobacteriosis-megbetegedések 20-30 %-a valdszinileg
a brojlercsirkehiis kezelésére, el6készitésére és fogyasztdsdra vezethetd vissza, mig 50-80 %-uknak a csirkedl-
lomdny egészében keresendd az oka.

(6) Az EFSA 2011-ben kozzétett, a Campylobacter visszaszoritdsanak a baromfihis-termelési ldnc egészén megvalé-
sitandé lehetéségeirdl szOl6 tudomdnyos szakvéleménye (°) szdmos kontrollintézkedési opciét felsorol a

() HLL139.,2004.4.30,, 1.0.

() A Bizottsag 2073/2005/EK rendelete (2005. november 15.) az élelmiszerek mikrobioldgiai kritériumair6l (HL L 338., 2005.12.22,,
1.0.).

() EESA Journal 2016;14(12):4634.

(*) EFSA Journal 2010;8(03):1503.

() EFSA Journal 2010:8(1): 1437.

(°) EFSA Journal 2011;9(4): 2105.
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gazdasdgok és a vagohidak szintjén, tobbek kozott technoldgiai higiéniai kritérium bevezetését a Campylobacter
vonatkozdsdban, és megbecsiilli az emberi megbetegedések szdmadra kifejtett lehetséges hatdsukat. Az ESFA
becslése szerint a levagott dllati testekre szdmitott 1 000 cfufg hatdrérték betartdsaval a brojlercsirkehus-fogyasz-
tasbol eredd kozegészségiigyi kockdzat tobb, mint 50 %-kal csokkenthetd lenne; a szakvélemény kiemeli tovabbd,
hogy a nyaki és a mellkasi b6rbél vett mintdk fertGzottségi szintje jelentds eltérést mutat.

(7) Az EFSA 2012-ben is kozzétett egy tudomdnyos szakvéleményt (') a baromfihds vizsgilata révén felmérhetd
kozegészségiigyi kockdzatokrdl, amelyben megdllapitia, hogy a Campylobacter jelentds veszélyt jelent
a kozegészségre, és a Campylobacter visszaszoritdsa érdekében a vigott baromfitestek jelenlegi vizsgdlati
moédszerének kiigazitdsdra tesz ajanldst. Az EFSA konkrétan a Campylobacterre vonatkozd technoldgiai higiéniai
kritérium bevezetését ajanlja vagott brojlercsirkékben esetében.

(8) Az EFSA 2010. és 2011. évi szakvéleménye alapjan a Bizottsdg koltség-haszon elemzést (%) végeztetett a Campylo-
bacter brojlercsirkehtisban valé jelenlétének visszaszoritdsa érdekében az élelmiszerldnc killonb6z8 szakaszaiban
bevezetendd bizonyos kontrollintézkedésekre vonatkozdan. A koltség-haszon elemzés legfébb kovetkeztetése az
volt, hogy a vdgott brojlercsirkék esetében a Campylobacterre vonatkozban bevezetendd technolégiai higiéniai
kritérium révén lehetne leginkdbb egyensulyt teremteni a csirkehtsfogyasztdsbdl eredd emberi campylobacteriosis
visszaszoritdsa és a kritérium alkalmazdsdnak gazdasigi kovetkezményei kozott.

(9) A végott brojlercsirkékben el6fordulé Campylobacterre vonatkozdan bevezetends technoldgiai higiéniai kritérium
a vagott baromfitestek vigdsi folyamat alatti szennyezGdésének mérséklésére irdnyul. A teljes élelmiszerldncra
kiterjed6 megkozelités biztositdsa érdekében, amit a Campylobacter visszaszoritisinak lehet8ségeirSl szo6lo
tudomanyos EFSA-szakvélemény ajanldsként megfogalmazott, a gazdasdgok szintjén is meg kell fontolni kontrol-
lintézkedések bevezetését.

(10) A Campylobacter visszaszoritdsa tovabbra is nagy kihivds, mivel a vertikdlis atvitel nem téinik komoly kockazati
tényezdnek, és a brojlercsirkék Campylobacter-mentessé tétele egyediil a bioldgiai biztonsdgi intézkedések
hatékonysagan malik. Ezért egy tobblépéses, a technoldgiai higiéniai kritériumok fokozatos szigoritdsan alapuld
megkozelitésre van szitkség. Azon tagdllamok szdmdra, amelyek mdr elérték a megfelel6 védelmi szintet,
a 2073/2005[EK rendelet 5. cikkének (5) bekezdése kell§ rugalmassagot biztosit e szint szigorbb technolégiai
higiéniai kritériumok alkalmazdsa révén torténs fenntartdsihoz, mivel lehetdvé teszi alternativ kritérium
alkalmazdsat, amennyiben az a 2073/2005/EK rendeletben el6irt referenciakritériummal legaldbb egyenértékd
garancidkat nyuijt.

(11) Az élelmiszer-vallalkozok adminisztrativ terheinek csokkentése érdekében a Campylobacterre vonatkozé kritérium
esetében a mintavételi tervnek a végott baromfitestekben elSfordulé Salmonella vizsgdlatira vonatkozd
technoldgiai higiéniai kritériumokra megdllapitottal azonos vizsgilati megkozelitésen kell alapulnia. Ezért a nyaki
bérbdl vett azon mintdk, amelyeken a vagott baromfitestekben el6forduld Salmonella esetében elirt technoldgiai
higiéniai kritériumoknak valé megfelel@séget vizsgdljak, a Campylobacter-vizsgalatokhoz is hasznélhatok.

(12) A Campylobacter élelmiszerben és takarmdnyban val6 szdmszerd kimutatdsdra az EN ISO 10272-2 nemzetkozi
szabvany szolgdl horizontdlis modszerként. Ezért a vdgott baromfitestekben taldlhaté Campylobacterre vonatkozé
kritériumnak valé megfelelgség ellenGrzésére ezt a modszert kell referencia-modszerként elirni.

(13) Annak érdekében, hogy az élelmiszer-vallalkozdoknak kell§ idejitk legyen arra, hogy jelenlegi gyakorlatukat az 4j
kovetelményekhez igazitsdk, a Campylobacter-vizsgélatokat végzd laboratériumoknak pedig arra, hogy bevezet-
hessék az e rendeletben el8irt 4j vizsgdlati modszereket, helyénvalé e rendelet alkalmazdsinak idGpontjat
késébbre halasztani.

(14) A 2073/2005/EK rendeletet ezért ennek megfeleléen médositani kell.

(15) Az e rendeletben el6irt intézkedések dsszhangban vannak a Novények, Allatok, Elelmiszerek és Takarmdanyok
Allandé Bizottsigdnak véleményével,

ELFOGADTA EZT A RENDELETET:

1. cikk

A 2073/2005/EK rendelet I. melléklete e rendelet mellékletének megfelelen médosul.

(') EFSA Journal 2012;10(6):2741.
() https:|/ec.europa.eu/food|sites/food/files/safety/docs/biosafety_food-borne-disease_campy_cost-bene-analy.pdf
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2. cikk
Ez a rendelet az Eurdpai Unié Hivatalos Lapjdban valé kihirdetését kovetS huszadik napon 1ép hatalyba.

Ezt a rendeletet 2018. janudr 1-jétd] kell alkalmazni.

Ez a rendelet teljes egészében kotelezd és kozvetleniil alkalmazandé valamennyi tagallamban.

Kelt Briisszelben, 2017. augusztus 23-an.

a Bizottsdg részérdl
az elnok
Jean-Claude JUNCKER
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MELLEKLET

A 2073/2005/EK rendelet I. melléklete a kovetkez8képpen médosul:
1. A 2. fejezetben a 2.1. szakasz a kovetkezéképpen médosul:
a) a tdblazat a kovetkez8képpen modosul:

i. aszoveg a kovetkezd, 2.1.9. ponttal egésziil ki:

Mintavételi terv Hatdrér- Az a fézis, ahol
L - Mikroorganiz- tékek L ) Intézkedés nem megfelel§
Elelmiszer-kategoria musok Referencia-médszer | a kritériumot eredmény esetén
“ n . m | M alkalmazni kell Y
,2.1.9. Vigott Campylobacter | 50 (}) | ¢ = 20 1 000 |ENISO 10272-2 | Vagott test Vigo6hidi higiénia javitdsa,
brojlercsir- | spp. 202011 | clulg htités utdn valamint a technoldgiai
kék jét6l o szabilyozok, az éllatok
c=15: szdrmazdsi  helyének és
' a szarmazdsi gazdasigok-
2025.1.1.- ban alkalmazott biologiai
jétsl védGintézkedések feliilvizs-
c=10; gdlata”

ii. a 2. labjegyzet helyébe a kovetkezs szoveg 1ép:
,() A 2.1.3-2.1.5 és a 2.1.9. pontok esetében m = M.”
b) ,A vizsgdlati eredmények értékelése” cim alatt a sz6veg a kovetkezGvel egészil ki
,Campylobacter spp. vagott brojlerbaromfiban:
— megfeleld, ha n érték koziil legfeljebb ¢ > m,
— nem megfelel§, ha n értékek kozil tobb mint ¢ > m.”

2. A 3. fejezetben a 3.2. szakasz helyébe a kovetkezd szoveg 1ép:

,3.2. Bakterioldgiai mintavétel vdgdhidakon és dardlt hist, el6készitett hiist, mechanikusan lefejtett hiist vagy friss hist elddllité
létesitményekben

Mintavételi szabdlyok vdgott szarvasmarhdra, sertésre, juhra, kecskére és léra
vonatkozdan

A roncsoldsos és roncsoldsmentes mintavételi modszereket, a mintavételi helyek kivélasztdsat és a mintdk taroldsara
és széllitasara vonatkozo szabalyokat az ISO 17604 szabvany hatirozza meg.

Az egyes mintavételi menetekben 6t-0t vagott testbdl torténik szirdprobaszerd mintavétel. A mintavételi helyeket az
egyes tizemekben haszndlt vagasi technoldgia figyelembevételével valasztjdk ki.

Az Enterobacteriaceae és az aerob mikrobakol6nidk szdmdnak meghatdrozdsat célz6 vizsgdlatokhoz torténé mintavé-
telnél valamennyi véagott dllati testbSl négy-négy helyen vesznek mintdt. A roncsoldsos mddszernél négy, dsszesen
20 cm? kiterjedésti szovetmintdt vesznek. Ha erre a célra a roncsoldsmentes mddszert hasznaljdk, akkor a mintavételi
teriiletnek mintavételi helyenként legaldbb 100 cm2-t kell lefednie (kiskér6dzsk vagott testei esetében 50 cm2-t).

Salmonella-vizsgalatokhoz torténd mintavétel esetén dorzsszivacsos mintavételi modszert kell haszndlni. Mintavétel
céljabdl a szennyezGdésnek leginkdbb kitett teriileteket kell kivélasztani. A mintavétel Osszteriiletének legalabb
400 cm?-t kell lefednie.

Ha a mintdkat a vdgott dllati testen 1év8 kilonbozd mintavételi helyekrsl veszik, akkor ezeket vizsgdlat el6tt
egyesiteni kell.

Mintavételi szabdlyok vdgott baromfitestek és friss baromfihus esetében

A vigohidak Salmonella- és Campylobacter-vizsgalat céljdra nyaki bérrel rendelkezd teljes vagott baromfitesteken
vesznek mintdt. A darabold- és feldolgozéiizemeknek — kivéve azokat, amelyek egy adott viagéhidhoz tartoznak, és



2017.8.24. Az Eurépai Uni6 Hivatalos Lapja L 218/5

csak onnan érkezd hus daraboldsdt és feldolgozdsat végzik — szintén mintdt kell vennitik Salmonella vizsgalatdra.
Ilyenkor elsGsorban — ha van ilyen — nyaki bérrel rendelkez§ teljes vagott baromfitesteken vesznek mintdt, biztositva
ugyanakkor, hogy a vizsgilat kiterjedjen a bérrel rendelkezd ésfvagy bér nélkili vagy kevés bérrel rendelkezd
baromfirészekre, tovabbd hogy a mintdba valé kivalasztds kockdzatalapt legyen.

A vagohidak mintavételi terveiben szerepelnie kell az ismeretlen szalmonellastitusza dllomdnyokbdl szdrmazé vagott
baromfitesteknek, valamint az olyan dllomadnyokbdl szdrmazé vdgott baromfitesteknek, amelyek ismerten pozitivak
a Salmonella Enteritidis vagy a Salmonella Typhimurium tekintetében.

Ha a 2. fejezet 2.1.5. és 2.1.9. sordban a vdgohidakon védgott baromfitestek Salmonella- és Campylobacter-fert6zottsége
tekintetében meghatdrozott technoldgiai higiéniai kritériumok vonatkozdsiban a Salmonella- és Campylobacter-
vizsgélatot ugyanazon laboratériumban végzik, minden egyes mintavételi menetnél legaldbb 15 vagott baromfitestbdl
kell sziréprébaszerti mintt venni a nyaki bdrbdl, hiités utdn. Vizsgélat el6tt ugyanabbdl az dllomanybdl legaldbb
hédrom végott baromfitestb8l vett nyakibSr-mintdt kell egyesiteni egy 26 g-os mintdva. A nyakibSr-mintdk ennélfogva
5 x 26 g-os végleges nyakibér-mintdt alkotnak (egy minta parhuzamos Salmonella- és Campylobacter- vizsgalatdhoz
26 g-ra van szilkség). A mintdkat a mintavétel utin meg kell Grizni, és legaldbb 1 °C-os, de legfeljebb 8 °C-os
hémérséklet biztositdsa mellett laboratériumba kell szdllitani, tigyelve arra, hogy a mintavétel és a Campylobacter-
vizsgalat kozott 48 6ranal kevesebb id6 teljen el, igy biztositva a mintdk épségét. Azok a mintdk, amelyek elérték
a 0 °C -os hémérsékletet, nem haszndlhatok fel a Campylobacterre megéllapitott kritériumnak val6 megfelelgség ellen-
Grzésére. Az 5 x 26 g-os mintdk haszndlandok a 2. fejezet 2.1.5. és 2.1.9. sordban meghatdrozott technolégiai
higiéniai kritériumok és az 1. fejezet 1.28. sordban meghatdrozott élelmiszer-biztonsagi kritérium teljesiilésének ellen-
Orzéséhez. A torzsszuszpenzid elkészitéséhez a laboratériumban a 26 g-os vizsgdlt mennyiséget dt kell vinni
9 térfogatnyi (234 ml) pufferolt peptonvizbe (BPW). A pufferolt peptonvizet a hozzdadds el6tt szobahémérsékletre
kell melegiteni. A keveréket Stomacher vagy Pulsifier homogenizéloban koriilbelil egy perces kezelésnek kell aldvetni.
Keriilni kell a habzast, a levegének a Stomacher zacskobdl valé lehetSleg maradéktalan eltdvolitdsaval. A torzsszusz-
penziobdl 10 ml-t (kb. 1 g) 4t kell vinni egy tres steril kémcsébe és a 10 ml-b8l 1 ml hasznaland6 a Campylobacter
szelektiv lemezen torténd szamlaldsdhoz. A torzsszuszpenzid fennmaradd részét (250 ml — kb. 25 g) a Salmonella
kimutatdsdra kell felhaszndlni.

Ha a 2. fejezet 2.1.5. és 2.1.9. sordban a vdgohidakon vagott baromlfitestek Salmonella- és Campylobacter-fertézottsége
tekintetében meghatdrozott technoldgiai higiéniai kritériumok vizsgélatat és a Salmonella- és Campylobacter-vizsgalatot
két kiilonbozd laboratériumban végzik, minden egyes mintavételi menetnél legaldbb 20 véagott baromfitestbdl kell
szuréprobaszer(i mintat venni a nyaki bdrbél, hiités utdn. Vizsgilat el8tt ugyanabbdl az allomanybdl legalabb négy
vagott baromfitestbdl vett nyakib8r-mintat kell egyesiteni egy 35 g-os mintdvd. A nyakib6r-mintdk igy 5 x 35 g-os
végleges nyakib6r-mintdt alkotnak, amelyeket (a Salmonella vizsgalatira szolgdld) 5 x 25 g-os és (a Campylobacter
vizsgalatdra szolgdld) 5 x 10 g-os végleges mintdkra kell felosztani. A mintdkat a mintavétel utdin meg kell rizni, és
legaldbb 1 °C-os, de legfeljebb 8 °C-os hémérséklet biztositdsa mellett laboratériumba kell széllitani, tigyelve arra,
hogy a mintavétel és a Campylobacter-vizsgalat kozott 48 orandl kevesebb id§ teljen el, igy biztositva a mintdk épségét.
Azok a probdk, amelyek elérték a 0 °C-os hémérsékletet, nem haszndlhatok fel a Campylobacterre megéllapitott
kritériumnak valé megfelel6ség ellenSrzésére. Az 5 x 25 g-os mintdk haszndlanddk a 2. fejezet 2.1.5. sordban
meghatdrozott technoldgiai higiéniai kritériumok és az 1. fejezet 1.28. sordban meghatdrozott élelmiszer-biztonsagi
kritérium teljesiilésének ellenérzéséhez. Az 5 x 10 g-os mintak hasznalandék a 2. fejezet 2.1.9. sordban meghatd-
rozott technoldgiai higiéniai kritérium teljesiilésének ellendrzéséhez.

A nem vigott baromfitestb6l szdrmaz6 friss baromfihiis tekintetében végzett Salmonella-vizsgélat esetében 6t darab,
legaldbb 25 g-os mintat kell venni ugyanabbdl a tételbSl. A bérrel rendelkezd baromfirészekbdl vett mintanak bért és
vékony felszini izomszelvényt kell tartalmaznia, ha a bdrmennyiség nem elegend§ ahhoz, hogy mintavételi
egységként szolgljon. A bdr nélkiili vagy csak kevés bérrel rendelkezd baromfirészekbdl vett mintdnak — annak
érdekében, hogy megfelel6 mintavételi egységként szolgdljon — az esetleges bérdarabok mellett vékony felszini
izomszelvényt vagy -szelvényeket kell tartalmaznia. A hdsdarabot ugy kell kinyerni, hogy a lehetS legtobbet
tartalmazzon a his feliiletébdl.

Mintavételi Gtmutatdsok

A viagott dllati testekre vonatkozé mintavételrSl részletesebb irdnymutatdsok (kiilonosen a mintavételi helyeket
illeten) szerepelhetnek a 852/2004/EK rendelet 7. cikkében emlitett, a helyes gyakorlatra vonatkozé Gtmutatékban.

Mintavételi gyakorisdg vagott dllati testek, dardlt his, el6készitett his, mechanikusan
levdlasztott his és friss baromfihas esetében

A darédlt hast, el6készitett huast, mechanikai tton levalasztott hast és friss baromfihist el8allité vagohidat vagy
a létesitményt tizemeltetd élelmiszer-ipari véllalkozéknak legalabb hetente egyszer mintavételt kell végezniiik mikrobi-
olégiai elemzéshez. A mintavétel napjit minden héten vdltoztatni kell, hogy a vizsgdlat a hét minden napjira
kiterjedjen.
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A darélt hisban és az elGkészitett hiisokban az E. coli és az aerob mikrobakolonidk szdmdnak meghatdrozdsira,
valamint az dllati testekben taldlhaté Enterobacteriaceae és aerob mikrobakolénidk szdmdnak meghatdrozdsira vett
mintdk esetében a vizsgdlati gyakorisdgot két hétre lehet csokkenteni, amennyiben hat egymast kovetd héten keresztiil
megfelel§ eredmények sziiletnek.

A dardlt his, az el6készitett hus, a vdgott dllati testek és a friss baromfihds Salmonella-vizsgélatra torténd mintavéte-
lezése esetében a vizsgdlati gyakorisdgot két hétre lehet csokkenteni, amennyiben harminc egymadst kovetS héten
keresztiil megfelel6 eredmények sziletnek. A Salmonella vizsgélatira torténS mintavétel gyakorisiga akkor is
csokkenthetd, ha létezik egy nemzeti vagy regiondlis szintdi, a Salmonella visszaszoritdsdra irdnyuld program, és ez
a program olyan vizsgdlatokat foglal magdban, melyek kivaltjdk az e bekezdésben tdrgyalt mintavételt. A mintavételi
gyakorisdg tovabb csokkenthets, ha a Salmonella visszaszoritasdra irdnyulé nemzeti vagy regiondlis program igazolja,
hogy a Salmonella-prevalencia a vagéhid dltal vasdrolt allatok korében alacsony.

A vagott baromfitestek Campylobacter-vizsgalatra torténd mintavételezése esetében a vizsgalati gyakorisigot két hétre
lehet csokkenteni, amennyiben 52 egymadst kovetS héten megfelel§ eredmények sziiletnek. A Campylobacter-mintavétel
gyakorisdga az illetékes hat6sdg dltali engedélyezést kovetSen csokkenthets, ha 1étezik egy hatdsdgi vagy hatdsdgilag
elismert nemzeti vagy regiondlis szint(i, a Campylobacter visszaszoritdsdra irdnyuld program, és ez a program olyan
mintavételt és vizsgdlatokat foglal magdban, melyek egyenértéktiek a 2. fejezet 2.1.9. sordban meghatdrozott
technoldgiai higiéniai kritérium teljesiilésének ellendrzéséhez sziikséges mintavétellel és vizsgdlatokkal. Ha az
ellenSrzési program az dllomdnyok tekintetében alacsony Campylobacter-fert6zottségi szintet hatdroz meg, és ennek az
alacsony Campylobacter-fert6zottségi szintnek a vagéhid dltal vésdrolt brojlercsirkék szdrmazdsi gazdasdgai 52 héten
keresztiil megfeleltek, a mintavételi gyakorisdg tovabb csokkenthetd. Amennyiben az ellenérzési program az év egy
bizonyos szakaszdban kielégité eredményeket mutat fel, a Campylobacter-vizsgalat gyakorisdga erre vonatkoz hat6sdgi
engedély birtokdban az évszakonkénti valtozdsokhoz is igazithato.

A dardlt hast, el@készitett hiist és friss baromfihdst csekély mennyiségben elddllité kis vagéhidak és létesitmények
ugyanakkor felmentést kaphatnak a mintavételi gyakorisdgra vonatkozé emlitett kovetelmények aldl, amennyiben arra
— kockazatértékelés alapjan — az illetékes hatosag engedélyt ad.”
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