2017.6.22. Az Eurépai Uni6 Hivatalos Lapja L 160/27

A BIZOTTSAG (EU) 2017/1106 VEGREHAJTASI RENDELETE
(2017. junius 21.)

egy elnevezésnek a hagyomdnyos kiilonleges termékek nyilvdntartisiba torténé bejegyzésérdl
(Macrbpma rosexna [Pastarma govezhda] [HKT])

AZ EUROPAI BIZOTTSAG,
tekintettel az Eurépai Uni6é mikodésérdl sz6l6 szerz8désre,

tekintettel a mez8gazdasigi termékek és az élelmiszerek mindségrendszereirl sz616, 2012. november 21-i
1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendeletre (') és kiilondsen annak 52. cikke (3) bekezdésének b) pontjara,

mivel:

(1) Az 1151/2012/EU rendelet 50. cikke (2) bekezdése b) pontjanak megfelelGen a Bizottsdg kozzétette az Eurdpai
Unié Hivatalos Lapjdban Bulgdria kérelmét (%) a ,IlacrbpMa rosexna (Pastarma govezhda)” elnevezés hagyomanyos
kitlonleges termékként torténd bejegyzésére. A ,Ilacrbpma rosexna (Pastarma govezhda)” érettmarhahds-izd és
-illatd, nem fhiszerezett, szaritott nyershis-specialitas.

(2)  2015. oktdber 5-én a Bizottsaghoz felszdlalds érkezett a torokorszagi Kayseri Kereskedelmi Kamara részérdl.

(3)  2015. november 24-én és 30-dn, illetve december 1-jén a Bizottsdg kézhez kapta a torokorszagi Kayseri
Kereskedelmi Kamara indokoldssal ellatott felszélaldsi nyilatkozatdt képezé dokumentumokat.

(4) A Bizottsdg a felszélalast elfogadhatonak taldlta, ezért 2016. janudr 18-dn kelt levelében felkérte az érdekelteket,
hogy egy hiarom hénapos idészak alatt folytassdk le a szitkséges konzultdcidkat, hogy sajit bels§ eljardsaiknak
megfelel6en megegyezésre jussanak egymassal.

(5) A kérelmezd kérésére a konzultdcidkra rendelkezésre dll6 hatdrid6 tovabbi hirom hénapra meghosszabbitdsra
kerilt.

(6) Az el6irt hatdrid8ig nem jott 1étre megegyezés a felek kozott. A Bulgdria és a torokorszdgi Kayseri Kereskedelmi
Kamara kozotti megfelel§ konzultdciokrdl a felek az elSirt médon tdjékoztattak a Bizottsdgot. Mindezek alapjdn
a Bizottsdgnak a konzultdcick eredményének figyelembevételével, az 1151/2012/EU rendelet 52. cikke
(3) bekezdésének b) pontjdban eléirt eljardsnak megfelelSen kell meghoznia a bejegyzésre vonatkozé hatdrozatat.

(7) A felszélald dltal a Bizottsagnak eljuttatott, indokoldssal elldtott felszélaldsi nyilatkozatot az 1151/2012/EU
rendelet 21. cikke (1) bekezdése b) pontjanak fényében kell vizsgdlni, amely szerint a HKT bejegyzésével szemben
benydjtott felszdlaldsi nyilatkozat abban az esetben elfogadhaté, ha bizonyitja, ,hogy az elnevezést jogszerien,
elismerten és gazdasagilag jelentds médon hasonlé mezdégazdasdgi termékekre vagy élelmiszerekre hasznaljak”.
A felszdlal6 dlldspontja értelmében a ,Ilacrspma rosexma (Pastarma govezhda)” HKT-ként vald bejegyzése tisztes-
ségtelen versenyt eredményezne, mert jogtalan el6nyt biztositana a terméknek a Torokorszdgban foldrajzi
rujelzéként oltalmat élvezd és a ,Ilacrbpma rosexma (Pastarma govezhda)-hoz hasonld, ,Kayseri Pastirmasi”
elnevezésii, szaritott nyershistermék nevének felhaszndldsa révén. Allitisa szerint a ,Kayseri Pastirmast”
nyilvdnvalé ismertségre tett szert és szdmos unids orszagban fogyasztjak. Emellett a ,pastirma — pastarma” szavak
hasonlé alakja alkalmas arra, hogy zavart keltsen a fogyasztokban. E fogalmi zavart stlyosbitja, hogy a ,Pastarma”
sz6 torok eredetre vezethetd vissza.

(8) A Bizottsdg értékelte az indokoldssal elldtott felszélaldsi nyilatkozatban, tovabbd az érdekelt felek kozott lezajlott
targyaldsokkal kapcsolatban nydjtott tdjékoztatdsban kifejtett érveket, és arra a kovetkeztetésre jutott, hogy
a ,Ilacrppma roexa (Pastarma govezhda)” nevet HKT-ként be kell jegyezni.

(9) A ,Iacrspma rosexna (Pastarma govezhda)” egyedi jellemzdkkel rendelkezik és elddllitdsi mddja is sajdtos. Szdritott
nyershas-specialitdsként egyedi fizikai, kémiai és érzékszervi jellemzdket mutat fel, jellegzetes érettmarhahds-izzel

() HLL 343,2012.12.14, 1.0.
() HLC 224.,2015.7.9.,13. 0.
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és -illattal, fliszerezés és idegen utdiz nélkil. A ,Ilactspma rosexma (Pastarma govezhda)’ a husalapanyagban
végbemend Osszetett mikrobioldgiai, fizikai-kémiai és biokémiai folyamatokkal kisért s6zdsi, érlelési és szdritdsi
eljarassal jellemzett hagyomdnyos el6éllitdsi modszer eredményeként létrejové hisipari termék. A szdritds sordn
a levegé hémérsékletének és pdratartalmdnak meghatdrozott paraméterei nem valtoznak, ami kedvezd feltételeket
teremt a Bulgdridra jellemz8 mikrokokkuszok (M. varians) és tejsavbaktériumok (L. plantarum, L. casei) kialaku-
ldsahoz. E folyamatot a termékleirds 4.3. pontja részletesen ismerteti.

(10) A ,Kayseri Pastirmast”, illetve az egyéb, ,pastarma”, ,pastirma” és hasonl6 elnevezésti huskészitmények
a ,Jlacrspma rosexma (Pastarma govezhda)” termékleirdsdban foglalttdl eltérd elGallitdsi modszerekkel késziilnek.
A Kayseri Pastirmasi” torokorszdgi foldrajzi drujelz8, mig a ,Ilactspma rosexpa (Pastarma govezhda)”
hagyomadnyos kiilonleges termékként élvez oltalmat. Jellemzdit hagyomdnyos eldallitasi modjanak koszonheti.

(11) A ,Hacrspma rosexna (Pastarma govezhda)” és a ,Kayseri Pastirmasi” Osszetett nevek, melyekben egy hasonld
kifejezés szerepel. E részleges hasonldsdg ellenére a két név kellGen elkiiloniil egymdstél ahhoz, hogy a fogyasztok
meg tudjak kilonboztetni a két terméket egymadstol. Rdaddsul a ,Iacrbpma rosexna (Pastarma govezhda)” a bolgar
piacon anélkiil vivta ki helyét hagyomdnyos bolgar termékként, hogy barmilyen médon 6sszekapcsolédott volna
a ,Kayseri Pastirmast” termékkel. Bulgariai elallitdsdnak kezdetei a XIX. szdzadra nytlnak vissza; osszetételét és
a rd vonatkozé minGségi kovetelményeket el@szor 1955-ben rogzitette bolgdr allam szabvany. A ,Ilacrspma
rosexna (Pastarma govezhda)” HKT-ként valé bejegyzése nem lehet hatdssal a ,Kayseri Pastirmasi” elnevezés piaci
hasznalatdra.

(12) A Kayseri Kereskedelmi Kamara a kifogds aldtdmasztdsdra elsGsorban a ,pastarma” kifejezés eredetéhez és hasznd-
latdhoz kapcsol6dé indokokat hangsilyoz. Ugyanakkor helyénvalé tisztdzni, hogy a ,pastarma” kifejezés az egész
Balkdn-félszigeten elterjedt a szdritott huskészitmények megnevezésére. Maga a termékleirds is megemliti, hogy
,a »Pastarma govezhda« elnevezésben szerepl§ »pastarmac sz6 torok eredetli és »sozott és préselt szdritott hiist«
jelent”. A ,IlacrbpMa rosexpa (Pastarma govezhda)” HKT-ként torténé bejegyzésének kérelmezésével Bulgdria nem
szandékozta fenntartani magdnak a ,IlacrpMa (Pastarma)” elnevezés haszndlatdt. A fentiek fényében az oltalom
kizdrolag a teljes ,ITacTspma rosexma (Pastarma govezhda)” elnevezésre terjedhet ki. Indokolt tigy rendelkezni, hogy
magdt a ,pastarma” kifejezést, valamint annak forditdsait az uni6s jogrend elveinek és szabdlyainak betartdsaval az
Eurépai Uni6 egész teriiletén tovabbra is haszndlni lehessen. Ennek megfelelGen a ,Ilacrspma rosexma (Pastarma
govezhda)” elnevezés bejegyzése nem akaddlyozza sem a ,Kayseri Pastirmasi” zavartalan piaci forgalmazasat, sem
pedig mds, a ,pastarma” kifejezést tartalmazd elnevezések bejegyzését az EU teriiletén.

(13) Mindezek mellett a hasonlé elnevezésekkel elldtott, hasonlé jellegli termékek miatt a fogyasztékban keletkezd
esetleges zavar elkeriilése érdekében célszerdi el6irni, hogy a ,Ilacrbpma rosexma (Pastarma govezhda)” HKT
elnevezését — az 1151/2012/EU rendelet 18. cikke (3) bekezdésében foglalt, hasonlé esetekre vonatkozé rendelke-
zésnek megfelelSen — a ,bolgdr hagyomdnyok szerint késziilt” dllitdsnak kell kisérnie.

(14) A fentiek fényében a ,Ilacrbpma rosexma (Pastarma govezhda)” elnevezést be kell jegyezni a hagyomdnyos
kiilonleges termékek nyilvantartdséba.

P

(15) Az e rendeletben elSirt intézkedések Osszhangban vannak a mezdgazdasigi termékek minGségpolitikdjaval
foglalkoz6 bizottsdg véleményével,

ELFOGADTA EZT A RENDELETET:

1. cikk
A ,Tacrspma rosexna (Pastarma govezhda)” (HKT) elnevezés bejegyzésre keriil.

Az els6 bekezdésben emlitett elnevezés egy, a 668/2014/EU bizottsdgi végrehajtdsi rendelet () XI. melléklete szerinti
1.2. osztalyba — Husipari termékek (f6zve, sozva, fiistolve stb.) — tartozé terméket azonosit.

(") A Bizottsig 668/2014/EU végrehajtdsi rendelete (2014. junius 13.) a mez§gazdasdgi termékek és az élelmiszerek mindségrendszereirdl
sz016 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet alkalmazdsdra vonatkozd szabdlyok megéllapitdsir6l (HL L 179.,
2014.6.19., 36.0.).
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2. cikk

Az 1. cikkben emlitett elnevezést a ,bolgdr hagyomdnyok szerint készult” allitdisnak kell kisérnie. A termékleirds
konszolidalt valtozatat e rendelet melléklete tartalmazza.

3. cikk

Az 1. cikkben emlitett teljes elnevezés élvez oltalmat. A ,pastarma” kifejezést, valamint forditdsait az unids jogrend
elveinek és szabdlyainak betartdsdval az Eurépai Uni6 egész teriiletén tovébbra is haszndlni lehet.

4. cikk

Ez a rendelet az Eurdpai Unié Hivatalos Lapjdban val6 kihirdetését kovetS huszadik napon 1ép hatalyba.

Ez a rendelet teljes egészében kotelezd és kozvetleniil alkalmazandé valamennyi tagallamban.

Kelt Briisszelben, 2017. jinius 21-én.

a Bizottsdg részérdl
az elnok
Jean-Claude JUNCKER
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MELLEKLET

A HAGYOMANYOS KULONLEGES TERMEK TERMEKLE[RASA

L,IIACTbPMA I'OBEXXJIA (PASTARMA GOVEZHDA)”
EK-szdm: BG-TSG-0007-01255 - 2014.8.25.
Bulgiria

1. Bejegyzendd§ elnevezés
,IlacTppMa rosexpa (Pastarma govezhda)”

Az elnevezést a ,bolgar hagyomdnyok szerint késziilt” dllitdsnak kell kovetnie.

2. A termék tipusa

1.2. osztaly: Husipari termékek (f6zve, sézva, fiistolve stb.)

3. A bejegyzés indokoldsa
3.1. A termék

az adott termékre vagy élelmiszerre jellemz8 hagyomdnyos eldallitdsi vagy feldolgozdsi médszerrel vagy
hagyomaényos osszetétellel késziil;

[] a hagyomdnyosan haszndlt nyersanyagokbdl vagy 6sszetev6kbdl késziil.

A, Pastarma govezhda” a husalapanyagban végbemend Osszetett mikrobioldgiai, fizikai-kémiai és biokémiai folyama-
tokkal kisért sozdsi, érlelési és szdritdsi eljdrdssal jellemzett hagyomdnyos elddllitdsi modszer eredményeként
elgdllitott hasipari termék. A szdritds sordn a levegS hémérsékletének és pdratartalmdnak meghatdrozott
paraméterei nem véltoznak, ami kedvezd feltételeket teremt a Bulgdridra jellemz8 mikrokokkuszok (M. varians) és
tejsavbaktériumok (L. plantarum, L. casei) kialakuldsdhoz. Ezek a folyamatok elémozditjdk a késztermék megfeleld
dllaganak, kellemes aromdjdnak és izének kialakuldsat.

3.2. Az elnevezés
az adott termék leirdsdra hagyomanyosan haszndlt elnevezés;
[ jelzi a termék hagyomanyos jellegét vagy sajatossagat.

A ,Pastarma govezhda” elnevezés 6nmagdban is sajitos, ugyanis tobb évszdzadra visszanytlé nagy mdltra tekint
vissza, és Bulgdria egész teriiletén ismert. A ,pastarma” (pasztarma) — a termék népszertiségére tekintettel — kozhasz-
nalatava valt anélkiil, hogy a foldrajzi régié befolydsolta volna a termék minGségét, illetve sajatossagait.

A ,Pastarma govezhda” elnevezésben szerepld ,pasztarma” név torok eredett, jelentése ,szdritott, sézott és préselt
hiis” (Enyurnoneduuen peunur na uyskoume dymu @ Genzapcrus esur [A bolgdr nyelv idegen szavainak enciklopédidjal,
MAG 77, Széfia, 1996). Ezt a huskészitési és -tartdsitdsi modot a torok-altdji etnolingvisztikai csoporthoz tartozo
,Osbolgdrok” hoztdk magukkal a Bulgéria jelenlegi teriiletének megfelel§ teriiletre a Kr. utdni VI szdzadban.

4. Leirds

4.1. Az 1. pontban szerepld elnevezést viseld termék leirdsa, beleértve fobb fizikai, kémiai, mikrobioldgiai és érzékszervi jellemzdit,
aldtdmasztva a termék sajdtos jellegét (e rendelet 7. cikkének (2) bekezdése)

A ,Pastarma govezhda” érett marhahds izdi és illatd, nem fiiszerezett, idegen utdiz nélkiili, szdritott nyershiis-
specialitds.
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A ,Pastarma govezhda” nem dardlt, friss marhahtisbdl és segédanyagokbdl sézdssal, szdritdssal és préseléssel
eldallitott, kozvetlen fogyasztdsra alkalmas hiiskészitmény.

Fizikai tulajdonsdgok — alak és méret
A ,Pastarma govezhda” alakja hossziikds, lapos, méretei el6re nem meghatarozottak.

A termék sajdtosan lapos alakja a szdritds sordn, fatdblds prések segitségével tobb alkalommal végzett préseléssel
jon létre.

Kémiai tulajdonsigok

— viztartalom: az ssztomeg legfeljebb 50,0 %-a,

— konyhasétartalom: az ossztomeg 3,5-4,5 %-a,

— nitritek (maradék mennyiség a késztermékben): legfeljebb 50 mg/kg,
— pH: legaldbb 5,4.

Erzékszervi tulajdonsagok
Kiilsé megjelenés és szin

— Kils6 felillete sima, préselt, sziirkésbarna szint izomszovet, a szalonna pedig krémszinti. Vékony, fehér szind
nemespenész-bevonat megengedett.

Vdgdsfeliilet

— Az izomszovet szine a sotétbarndtél a barndsvorosig terjed, kerillete sotét drnyalatd, a szalonna pedig
krémszind.

Allag: tomor és rugalmas.

A ,Pastarma govezhda” egészben vagy darabolva, vikuum-, celofin- vagy védGgdzas csomagoldsban hozhaté
forgalomba.

4.2. Az 1. pontban szerepld elnevezést viseld termék termeldk dltal betartandd elddllitdsi médjdnak leivdsa, beleértve adott esetben
a felhaszndlt nyersanyagok vagy az Gsszetevék jellegét és tulajdonsdgait, valamint a termék elkészitésének mddjdt (e rendelet
7. cikkének (2) bekezdése)

A ,Pastarma govezhda” késztermék el@allitdsahoz a kovetkezd alapanyagok és segédanyagok haszndlatosak:
Hus

— 5,6 és 6,2 kozotti pH-értékd, j6 mindségd, elére nem meghatdrozott méretti darabokra végott, 100 kg tomeg(
marhahds (comb, lapocka és bélszin).

Konyhasé: 3-6 kg
vagy

Sokeverék: 3-6 kg konyhasé; antioxiddnsként 40 g aszkorbinsav (E300); 100 g kalium-nitrdt (E252) vagy 85 g
ndtrium-nitrdt (E251); 500 g finomitott kristalycukor.

Zsineg: engedélyezett élelmiszeripari kotoz8zsineg.
Az el@illitds médja

A hus kicsontozdsa sordn a kiilonboz8 izomesoportok épek maradnak. A hudst megtisztitjdk a véres részektdl, az
inaktdl és az inhiivelyektdl, és hosszikas és lapos, elére nem meghatdrozott darabokra véagjék.
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Az igy létrejott hisdarabokat ezt kovetSen — recepttdl fiiggben — séval vagy sokeverékkel sozzdk be. A sézott
darabokat érlelésre alkalmas, tiszta edényekben gondosan elrendezik. A husdarabokat 0 és 4 °C kozotti
hémérséklet hiit6kamraba helyezik. Annak érdekében, hogy a sézds egyenletes legyen, a hisdarabokat harom-
négy nap elteltével dtforgatjdk (a fenti darabokat alulra helyezik és forditva), és azokat még hdrom-hat napig
ugyanilyen koriilmények kozott taroljdk. A sozdst kovetGen a pasztarmdt a kellemesen sés iz eléréséig tiszta, hideg
vizben dztatjdk. Az eljdrds végén minden pasztarmadarabot kotozdGzsineggel latnak el, azokat fa- és/vagy
fémrudakra vagy -gerenddkra fuiggesztik, és rozsdamentes acélbol késziilt gorgds histarté dllvanyokon helyezik el.
Az egyes huisdarabok nem érhetnek egymashoz. Az dllvinyokra figgesztett hiisdarabokat 12 °C-ot nem meghalad6
kornyezeti h6mérsékleten legfeljebb 24 6rdig csepegtetik, majd azokat (légkondicionalt vagy természetes szell6zésti)
szaritokamrdba helyezik. A szdritds 12-17 °C-on, 70-85 %-os relativ paratartalom mellett torténik. A szdritds sordn
osszetett fizikai-kémiai, biokémiai és mikrobioldgiai folyamatok jatszodnak le, és a nyershiis fogyasztdsra kész
termékké alakul. A pasztarmdt a szdritds sordn tobbszor atpréselik, hogy allaga tomorebb, felillete pedig simabb
legyen. A préselés el6tt a killonboz8 darabokat a vastagsdguk szerint osztdlyozni kell. Az elsg préselésre akkor
keriil sor, amikor a hiisdarabok mér kezdenek szdradni és a feliiletiikon vékony kéreg tapinthaté ki. A hiisdarabokat
altalaban kétszer-haromszor préselik, az els6 préselésre a csepegtetés utdn 3—4 nappal kerill sor. A préselés
12-24 oraig tart. Ezt kovetSen a szdritds folyamata a hidsdarabok méretétSl figg8en 25-30 napig, a tomor és
rugalmas dllag eléréséig tart.

4.3. A termék hagyomdnyos jellegét aldtdmasztd f6bb tényez6k leirdsa (e rendelet 7. cikkének (2) bekezdése)

Ahogyan azt Gr. Dikov professzor a Xuzuena na mecomo (A his higiénidja) cimd, 1930-ban irt kézikonyvében is
emliti, Bulgdridban emberemlékezet Ota szokds marhahtsbdl sbzdssal és szdritdssal pasztarmdt elGallitani.
A ,Pastarma govezhda” Bulgdria évezredes torténelme sordn a gyakorlatias, ugyanakkor az élelmiszerek terén
igényes bolgarok bolcsességét testesitette meg. A termék sés izdi, jellegzetes szind, a természetes his illatdra

emlékeztetd illatd, sokdig elalld és konnyen tartosithaté haskészitmény.

Dr. P. Concsev az U3 cmonaucromo munano va Tabposo (Gabrovo gazdasdgi multjarél, 1929) cimd konyvében
ismerteti a régiéban 150 évvel azel6tt a hasitott szarvasmarha hiisa esetén alkalmazott technikdt. ,Egy 250 kg
tomeg( szarvasmarhdbdl dtlagosan 70 kg pasztarma éllithaté el ...”.

A hagyomdnyos ,Pastarma govezhda” XIX. szdzadi és XX. szdzad eleji jellegzetes kisipari elGdllitdsi modjat az
orszdg hegyvidéki térségében kedvezd éghajlati feltételek mellett, természetes szdritokban végzett szezondlis
elgallitdsi mod jellemezte. A széritdsi eljardssal fémjelzett hagyomdnyos elddllitdsi modszer ezt a terméktipust
egyediilallé bolgdr termékké tette. A szdritds sordn a hdmérsékletre és a leveg8 pdratartalmdra vonatkozdan
meghatdrozott paraméterek nem valtoznak, ami kedvez§ feltételeket teremt a termék jellegzetes izéhez hozzdjaruld,
orszagspecifikus mikrokokkuszok (M. varians) és tejsavbaktériumok (L. plantarum, L. casei) kialakuldsiahoz
(Dr. K. Valkova: Texnonozus va mecnume npodyrmu [Huskészitmények technolégidja], Plovdiv, 2005; Dr. K. Boskova:
Mugrpo6uonozus Ha mecomo, pubama u aiiyama [A has, a hal és a tojis mikrobiolégidja], Plovdiv, 1994). A termék
népszerisége, valamint a természeti kornyezet szdritdsi paramétereit dllandésité 1égkondicionalt szdritok
megjelenése miatt a ,Pastarma govezhda” elGdllitdsa tomegesen elterjedt az orszdg valamennyi régidjaban és
megindult az eliparosodds tjan, mikozben a termék mindségi jellemzGi és receptje a mai napig véltozatlanul
fennmaradtak.

A ,Pastarma govezhda” el@dllitdsira és kereskedelmére vonatkozé elsé orszdgos mindségi szabvanyokat az dllate-
gészségiigyl higiénidval és az dllati eredetdi termékek ellendrzésével foglalkozé intézet tette kozzé 1942-ben.
Dr. M. Jordanov és Dr. T. Girginov a pasztarma el&dllitdsi folyamatdt ismertetS leirdsdban értelmezi a korabeli
szakzsargont: a szdritdst és a préselést mindaddig meg kell ismételni, amig a termék el nem éri kész formdjat, avagy
— a terméket elGdllit6 kisiparosok széhaszndlatdval — »meg nem f6«”.

A ,Pastarma govezhda” &sszetételét és a rd vonatkozé mindségi kovetelményeket elGszor 1955-ben szabvanyositotta
a bolgdr dllam ,BIC 2014-55 — Ilacrspma rosexpma u Ousoscka” (BIIC 2014-55 Marha- és bivalyhtsbdl késziilt
pasztarma) elnevezésti szabvdnya. A szabvdnyban szerepelnek a kivdlé mindségli termék eldallitdsat lehet6vé tevd
miszaki eljardsra vonatkozd legfontosabb szabdlyok és eldirdsok. A ,Pastarma govezhda” el&dllitdsi eljdrasait
a COopHurR MeXHONOZUUECRU UHCTPYRYUL ho mechama npomumaerocm (Mdszaki utasitdsok kézikonyve a hdsipar
szamdra, 1958), a ITpousgodcmeo u naacmenm wa mecuu npodyrmu (Huskészitmények eldallitdsa és értékesitése, 1963)
és a COOpHUR MEXHONOZUMHU UHCPYRUUL 34 NpPou3sodcmeo Ha mectu npoussedenus (Miszaki utasitdsok kézikonyve
a huskészitmények elddllitdisdhoz, 1980) cimd kiadvanyok ismertetik, amelyekbsl megéllapithatd, hogy
a készitmény Osszetétele és eldllitasi modja az id6k sordn nem véltozott. Emlitésre érdemes még, hogy a mult
szdzad hatvanas éveiben a sumeni Rodopa husiizem tapasztalt szakembere, Dr. R. Csilingirov igy ir emlékirataiban:
Az alapvet§ hagyomdnyos elddllitdsi médszert (médot) a korszerd miiszaki és légkondiciondlé berendezések
hasznalata mellett is maradéktalanul tiszteletben tartjak.”
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