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A BIZOTTSAG 1211/2013/EU VEGREHAJTASI RENDELETE
(2013. november 25.)

az oltalom alatt 4ll6 eredetmegjelolések és foldrajzi jelzések nyilvdntartisiban szerepld egyik
elnevezéshez tartozo termékleirds kisebb jelentGségii modositisinak jovihagydsirél (Banon [OEM])

AZ EUROPAI BIZOTTSAG,
tekintettel az Eurépai Unié mikodésérdl szolo szerzédésre,

tekintettel a mez&gazdasdgi termékek és az élelmiszerek mind-
ségrendszereirdl sz6lo, 2012. november 21-i 1151/2012/EU
eurdpai parlamenti és tandcsi rendeletre (') és kiilonosen
annak 53. cikke (2) bekezdésének masodik albekezdésére,

mivel:

(1) Az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (1) bekezdésének
elsé albekezdésével 6sszhangban a Bizottsdg megvizsgalta
a Franciaorszdg dltal a 641/2007EK bizottsagi rendelet-
tel (3) bejegyzett ,Banon” oltalom alatt 4ll6 eredetmegje-
loléshez kapcsol6dé termékleirds modositdsdnak jévaha-
gydsa irdnt benyujtott kérelmet.

2) A kérelmet abbdl a célbdl nytjtottdk be, hogy a termék-
lefrds a szdrmazds igazolasa, az el6dllitds modja, a cimké-
zés, a nemzeti el8irdsok és az eredetmegjelolés ellendrzé-
séért felel6s szervek elérhetdségei tekintetében pontosi-
tasra keriljon.

(3) A Bizottsdg megvizsgélta és indokoltnak taldlta a sz6ban
forgd modositast. Mivel a mddositds az 1151/2012/EU
rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik albekez-
dése értelmében kisebb jelent8ségdi, a Bizottsig azt az
emlitett rendelet 50-52. cikke szerinti eljdrds alkalmazdsa
nélkil jovdhagyhatja,

ELFOGADTA EZT A RENDELETET:

1. cikk

A ,Banon” oltalom alatt 4ll6 eredetmegjeloléshez tartozé
termékleirds e rendelet I. mellékletének megfeleléen médosul.

2. cikk

Az egységes dokumentumnak a termékleirds f6bb elemeit tartal-
mazd, egységes szerkezetbe foglalt szovege e rendelet II. mellék-
letében taldlhato.

3. cikk

Ez a rendelet az Eurdpai Unié Hivatalos Lapjdban valé kihirdetését
kovetd huszadik napon 1ép hatélyba.

Ez a rendelet teljes egészében kotelez8 és kozvetleniil alkalmazandd valamennyi tagdllamban.

Kelt Briisszelben, 2013. november 25-én.

L 343, 2012.12.14,, 1. o.

() HL
() HL L 150., 2007.6.12., 3. o.

a Bizottsdg részérdl,
az elndk nevében,

Dacian CIOLOS
a Bizottsdg tagja
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I. MELLEKLET

A Bizottsdg jovdhagyja a ,Banon” oltalom alatt 4ll6 eredetmegjelolés termékleirdsdnak kovetkezd mddositdsat:

1.1.

1.2

A szdrmazis igazoldsa

A rovat kiegésziilt az ellendrzéssel, a termék eredetére vonatkozé garancidval és a megjelolés nyomonkovethetd-
ségével kapcsolatos rendelkezésekkel, amely rendelkezések az ellendrzésre vonatkozé nemzeti szabalyozds reformjat
kovetéen médosultak.

72

Az elGillitdis médja

A rovat a nemzeti jogszabalyok alapjin a kovetkez8khoz kapcsolddd tételekkel egésziilt ki

— A nydj fogalmdnak meghatdrozdsa:
WA nydj a tejeld kecskékbdl, szdrazon dllé kecskékbdl, gidolyékbdl és kecskebakokbdl dllG kecskenydj dsszessége.”
Ez a rendelkezés pontosabban meghatdrozza a nydj kifejezés jelentését.

,2013. december 31-ig valamennyi nydjnak legaldbb 60 %-ban a »commune provengale«, a »rove« és az alpesi fajtdjii, illetve
az e fajtdkbol keresztezett tejelG kecskékbdl kell dlinia.”

Ez a rendelkezés a nydj osszetételének modositdsdt célzd intézkedés, amely el@segiti, hogy a tenyészt6k 2014.
janudr 1-ig elérjék a 100 %-os célt.

— A nydj takarmdnyozdsa:

A kecskék alaptakarmanya alapvetden az adott foldrajzi teriiletrdl szdrmazik. A takarmdnyozds kizdrdlag kaszalon
és[vagy legelén vald legeltetés formdjdban, illetve jo dllapotban tartdsitott, hiivelyesekb6l és/vagy pdzsitfiifélékbdl és/vagy
természetes novényzetbdl dllé szdraz takarmdnnyal torténik.”

Ezek a kiegészitések a nydj alaptakarmdnydnak eredetét és jellegét hivatottak pontositani.

A kecskék a kovetkezd helyeken legelnek:

az egyéves vagy éveld, természetes novényfajokkal boritott, fds, bokros vagy fiives legeldkin,

dshonos novényzetid dllandd fiives teriileteken,

pdzsitfiifélékkel, hivelyesekkel vagy vegyes novényzettel boritott ideiglenes fives teriileteken.”

Ezek a kiegészitések a takarmdnyozds sordn engedélyezett legel6k tipusat hivatottak pontositani.

»Abban az idGszakban, amelynek sordn a szdlastakarmdny-adagot elsdsorban legeltetés titjdn kell biztositani, a széna napi
nyersanyagmennyisége felndtt kecskénként nem haladja meg az 1,25 kg-ot.

A széna egy felndtt kecskére szdmitott éves nyersanyagmennyisége legfeliebb 600 kg lehet.
Vlyiba adhaté zoldtakarmdny évente legfeljebb 30, nem egymdst kovetd napig adhatd.”
Ez a rendelkezés biztositani kivdnja, hogy a legeltetés elsGbbséget élvezzen.

WA kiegészitG takarmdnyok egy felndtt kecskére szamitott napi nyersanyagmennyisége nem haladhatja meg a 800 grammot,
illetve felndtt kecskénként az évi 270 kg-ot. Az éves kiegészitd takarmdnynak legaldbb 60 %-ban gabonaféléket kell
tartalmaznia. A szdritott lucerna egy feln6tt kecskére szdmitott napi — legaldbb két adagra elosztott — nyersanyagmeny-
nyisége nem haladhatja meg a 400 grammot, illetve egy felndtt kecskére szamitva az évi 60 kg-ot.”

E rendelkezések célja a legeltetésen kivilli takarmdnyozds korldtozésa.
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JAZ eredetmegjeliilés szerinti teriileten kiviilrgl szdrmazd takarmdny és szdritott lucerna egy felndtt kecskére szdmitott éves
nyersanyagmennyisége legfeljebb 250 kg.”

Ez a rendelkezés korldtozni kivdnja a nem az eredetmegjelolés szerinti teriiletr6l szdrmazé takarmdny felhasz-
naldsat.

JTilos a szildzs és a bdldzott takarmdnyok, a keresztesvirdgiiak és mds olyan novények és magvak alkalmazdsa, amelyek rossz
izt kolcsondzhetnek a tejnek.”

Ez a rendelkezés tiltja a tej, és kovetkezésképpen a sajt izét feltehetGen rontd takarmdnyok alkalmazdsat.
A nydj tejhozama:

LA nydj dtlagos termelésének felsé hatdra tejeld kecskénként évente 850 kg.”

E meglévs rendelkezés modositdsdt a nydjra vonatkozd éves dtlagérték figyelembevétele indokolta.

A sajtkészitési technoldgia:

A ,2009. janudr 1-t61 a tejet a gazdasdgbdl naponta kell begydjteni, és a begyijtés eldtt 8 °C-os hdmérsékleten kell tdrolni”
mondat helyébe a kovetkez6 mondat 1ép: ,A tejet legfeljebb 4 fejésbdl, legfeljebb két napon beliil kell begydjteni. A
begyiijtés eldtt a tejet legfeljebb 6 °C-os hdmérsékleten kell tdrolni.”, ami tekintettel van a tej begydijtéséhez kapcsolodo
tavolsagbeli korldtozdsokra.

LAz 520 mg/l kimozinkoncentrdcidjii olté adagoldsa 100 liter tejre vetitve 20-35 ml.”

Ez a rendelkezés az olt6 adagoldsét hivatott pontositani. Az el8irt adagolds az optimdlis alvasztdsi id6 eléréshez
szitkséges.

LA soflirdd iddtartama 5-8 perc.”
E rendelkezés célja a sézds idGtartamanak pontos meghatdrozdsa.
Az érlelés:

LE szakaszt kovetden a termék homogeén feliiletd, kifejezett feliileti flordval és vékony, krémfehér kéreggel rendelkezik, mig a
tészta belseje rugalmas.”

E rendelkezés célja a sajt érlelés sordn elérendd koztes dllagdnak pontos meghatdrozdsa.

Levelekbe burkols:

LA gyijtés korilményei

A levelek begyiijtésére barna szint dllapotban keriil sor, azaz az Gszi lombhulldskor keletkezG avart kell betakaritani. A

leveleknek tisztdnak és épnek kell lenniiik.

Tdroldsi korilmények

A leveleket szdrazon kell tdrolni.

Kezelés

A leveleket a burkoldshoz torténd felhaszndlds eldtt ismét meg kell nedvesiteni. Ez hdromféleképpen tirténhet:
— forr6 vizzel,

— 5 % -os ecettartalmii forré vizzel,

— 5% -os ecettartalmii vizzel.

A levelek szdrdnak eltdvolitdsa nem kitelez6, de ilyen esetben csak a levél alja vdghatd le, minden egyéb formdzds tilos.
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1.3.

A sajt levelekbe burkoldsa
A sajtot teljes egészében befedik a levelek, ami biztositja a mdsodik, »anaerob« érlelést.
Amennyiben a sajttombot szdras levelekbe burkoljdk, a szdrat a sajt alsé feliiletére hajtjdk.”

Ez a rendelkezés pontositani kivinja a gesztenyelevelek gydjtésének és felhaszndldsdnak koriilményeit. A levelek
minGségét a levelek alatti optimdlis érlelés biztositdsa érdekében kell meghatdrozni.

Cimkézés

A cimkézésre vonatkozd rendelkezések az eurdpai uniés ,OEM” jelolés kotelezd feltiintetésének bevezetése céljabol
moédosulnak. A széveg a nemzeti jogszabalyokbdl szarmazé kiegészitésekkel bviil.

1.4. Nemzeti el8irdsok

1.5.

A nemzeti el6irdsok a f6 ellendrzend§ szempontokat tartalmazé tabldzattal és azok értékelési mddszerével
egésziilnek ki, a nemzeti szabdlyozdsi el6irdsoknak megfelelGen.

Egyéb

Az eredetmegjelolés ellendrzésért felelGs szervek elérhetSségei aktualizdldsra keriilnek.
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II. MELLEKLET

KONSZOLIDALT EGYSEGES DOKUMENTUM

A Tandcs 2006. mdrcius 20-i 510/2006/EK rendelete a mezdgazdasagi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és

3.1.

3.2

3.3.

3.4.

eredetmegjeloléseinek oltalmardl (1)
»BANON”

EK-szém: FR-PDO-0105-0969-2012.2.23.
OF () OEM (X)

Elnevezés

,Banon”

Tagdllam vagy harmadik orszdg

Franciaorszag

A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa
A termék tipusa

1.3. osztdly: Sajtok

Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa

A ,Banon” nyers, teljes kecsketejbdl késziilt lagy sajt. A tej gyors altatdsaval (oltval beoltott aludttejbdl) dllitjak eld.
Az érlelt sajtot természetes barna gesztenyelevelekbe burkoljdk (azaz teljes egészében levelekkel fedik be) és termé-
szetes rafidval kotik dt, amely 6-12. cikkelyt alkot.

A ,Banon” tésztdja legaldbb 15 napig tarté — azon beliil 10 napig levelek alatt torténd — érlelés utdin homogén,
krémes, ldgy és rugalmas. Héja a levelek alatt krémsdrga szint. A sajt dtmérGje a levelekkel egyiitt 75-85 mm,
magassdga 20-30 mm. A ,Banon” levelek nélkiili nettd tomege az érlelési idGszak utdn 90-110 gramm.

100 gramm  sajt szdrazanyag-tartalma legaldbb 40 gramm, 100 gramm sajt teljes szdradds utdni zsirtartalma
40 gramm.

Nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében)

2013. december 31-ig valamennyi nydjnak legaldbb 60 %-ban a ,commune provencale”, a ,rove” és az alpesi fajtdju,

illetve az e fajtdkbol keresztezett tejel6 kecskékbdl kell dllnia.

2014. janudr 1-jétdl a ,Banon” elSillitdsdhoz haszndlt tej kizdrdlag a ,commune provencale”, a ,rove” és az alpesi
fajtéju, illetve az e fajtdkbol keresztezett kecskékbdl szdrmazhat.

Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetében)

A kecskék alaptakarménya alapvet@en az adott foldrajzi teriiletr6l szdrmazik. A takarmdnyozds kizdrolag kaszalon
ésfvagy legel6n vald legeltetés formdjdban, illetve jo allapotban tartdsitott, hiivelyesekbdl ésfvagy pazsitftifélékbsl
és|vagy természetes novényzetbdl dllo szdraz takarmdnnyal torténik. Amint a novényzet édllapota és az idGjardsi
feltételek lehetdvé teszik, a kecskéket ki kell hajtani a kaszalora és/vagy a legelSre. A kecskéknek rendszeresen, évente
legaldbb 210 napig kell az adott teriilet legelSin és kaszdloin legelniiik. Az év legaldbb 4 hoénapjdban szélas takar-
ményuk legnagyobb részét legelés sordn kell magukhoz venniiik.

A kecskéknek rendszeresen, évente legaldbb 210 napig kell az adott teriilet legelGin és kaszaléin legelniiik.
A kecskék a kovetkezd helyeken legelnek:

— az egyéves vagy évelS, természetes novényfajokkal boritott, fds, bokros vagy fuves legel6kon,

— Gshonos novényzetd allandé fiives teriileteken,

— pazsitfifélékkel, hiivelyesekkel vagy vegyes novényzettel boritott ideiglenes fiives teriileteken.

(") HL L 93., 2006.3.31., 12. o. A rendeletet felvédltotta a mez8gazdasagi termékek és az élelmiszerek mindéségrendszereirdl sz6l6, 2012.
november 21-i 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet. (HL L 343., 2012.12.14,, 1. o.).
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3.5.

3.6.

3.7.

A vélyaba adhaté takarmény (szdraz takarmdnyok és kiegészit§ takarmdnyok) mennyisége éves és napi szinten
korldtozott. Szintén korldtozott az adott terileten kiviilrél szdrmazé takarmdny vasdrldsa.

A kecskéknek az év legalibb 4 hoénapjiban szdlas takarmdnyuk legnagyobb részét legelés sordn kell magukhoz
vennitik.

Abban az iddszakban, amelynek sordn a szélas takarmdnyozdst elsGsorban legeltetés utjdn kell biztositani, a széna
napi nyersanyagmennyisége felnétt kecskénként nem haladja meg az 1,25 kg-ot.

A széna egy feln6tt kecskére szdmitott éves nyersanyagmennyisége legfeljebb 600 kg lehet.
Vélytba adhaté zoldtakarmdny évente legfeljebb 30, nem egymadst kovetS napig adhaté.

A kiegészitS takarmdnyok egy felndtt kecskére szdmitott napi nyersanyagmennyisége nem haladhatja meg a 800
grammot, illetve felnétt kecskénként az évi 270 kg-ot.

Az éves kiegészit§ takarmdnynak legaldbb 60 %-ban gabonaféléket kell tartalmaznia.

A széritott lucerna egy feln6tt kecskére szdmitott napi — legaldbb két adagra elosztott — nyersanyagmennyisége nem
haladhatja meg a 400 grammot, illetve egy felndtt kecskére szdmitva az évi 60 kg-ot.

Az eredetmegjelolés szerinti teriileten kiviilrl szdrmazo takarmdny és szdritott lucerna egy felndtt kecskére szamitott
éves nyersanyagmennyisége legfeljebb 250 kg.

Tilos a szildzs és a bdldzott takarmdnyok, a keresztesvirdgiak és mds olyan novények és magvak alkalmazdsa,
amelyek rossz izt kolesonozhetnek a tejnek.

A gazdasag teriiletén a ténylegesen a kecskenydjnak szant takarmdnytermd teriilet 8 kecskére legaldbb 1 ha termé-
szetes és[vagy mesterséges kaszald, 2 kecskére legaldbb 1 ha legeld.

Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

A tejtermelést, a sajtkészitést és a sajtérlelést a 4. pontban meghatarozott foldrajzi teriileten végzik.

A szeletelésre, az apritdsra, a csomagoldsra stb. vonatkozd egyedi szabdlyok

A cimkézésre vonatkozo egyedi szabdlyok

Az eredetmegjeloléssel elldtott sajtok egyedi cimkézéssel keriilnek forgalomba, amelyen legaldbb a cimkén szerepld
barmely masik karakterrel megegyez6 méretli karakterekkel szerepel az eredetmegjelolés neve.

A ,Banon” oltalom alatt 4116 eredetmegjeloléssel elldtott sajtok cimkéjén kotelezSen fel kell tiintetni az eurdpai unids
,OEM” szimbélum.

Ezenfeliil a ,Banon” névnek a szdmldkon és a kereskedelmi okmanyokon is szerepelnie kell.

A foldrajzi teriilet tomér meghatdrozisa

A foldrajzi teriilet az alabbi telepiiléseket foglalja magaban:

Alpes-de-Haute-Provence megye (04)
Teljes egészében a foldrajzi tertilethez tartozd telepiilések

Aiglun, Allemagne-en-Provence, Archail, Aubenas-les-Alpes, Aubignosc, Banon, Barras, Beaujeu, Bevons, Beynes,
Bras-d’Asse, Brunet, Céreste, Champtercier, Chateaufort, Chateauneuf-Miravail, Chateauneuf-Val-Saint-Donat, Chatea-
uredon, Clamensane, Cruis, Curel, Dauphin, Digne-les-Bains, Draix, Entrepierres, Entrevennes, Esparron-de-Verdon,
Estoublon, Fontienne, Forcalquier, Hautes-Duyes, La Javie, La Motte-du-Caire, Lardiers, La Rochegiron, Le Brusquet, Le
Castellard-Mélan, Le Castellet, Le Chauffaut-Saint-Jurson, L'Escale, Les Omergues, L'Hospitalet, Limans, Malijai, Malle-
fougasse-Auges, Mallemoisson, Mane, Marcoux, Mézel, Mirabeau, Montagnac-Montpezat, Montfuron, Montjustin,
Montlaux, Montsalier, Moustiers-Sainte-Marie, Nibles, Niozelles, Noyers-sur-Jabron, Ongles, Oppedette, Peipin, Pier-
rerue, Pierrevert, Puimichel, Puimoisson, Quinson, Redortiers, Reillanne, Revest-des-Brousses, Revest-du-Bion, Revest-
Saint-Martin, Riez, Roumoules, Sainte-Croix-a-Lauze, Sainte-Croix-du-Verdon, Saint-Etienne-les-Orgues, Saint-Jeannet,
Saint-Julien-d’Asse, Saint-Jurs, Saint-Laurent-du-Verdon, Saint-Maime, Saint-Martin-de-Bromes, Saint-Martin-les-Eaux,
Saint-Michel-I'Observatoire, Saint-Vincent-sur-Jabron, Salignac, Saumane, Sigonce, Simiane-la-Rotonde, Sisteron,
Sourribes, Thoard, Vachéres, Valbelle, Valernes, Villemus, Volonne.
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Részben a foldrajzi teriillethez tartozd telepiilések

Chateau-Arnoux-Saint-Auban, Ganagobie, Gréoux-les-Bains, La Brillanne, Les Mées, Lurs, Manosque, Montfort, Orai-
son, Peyruis, Valensole, Villeneuve, Volx.

E telepiilések esetében a foldrajzi terilet hatdra megtaldlhaté az érintett telepiilések polgdrmesteri hivatalaiban
elhelyezett térképen.

Hautes-Alpes megye (05)

Barret-sur-Méouge, Bruis, Chanousse, Chateauneuf-de-Chabre, Fourres, Etoile—Saint—Cyrice, Eyguians, Lagrand, La
Piarre, Laragne-Montéglin, Le Bersac, L’Epine, Meéreuil, Montclus, Montjay, Montmorin, Montrond, Moydans,
Nossage-et-Bénévent, Orpierre, Ribeyret, Rosans, Saint-André-de-Rosans, Sainte-Colombe, Sainte-Marie, Saint-Genis,
Saint-Pierre-Avez, Saléon, Salérans, Serres, Sigottier, Sorbiers, Trescléoux.

Vaucluse megye (84)

Aurel, Auribeau, Buoux, Castellet, Gignac, Lagarde-d’Apt, Monieux, Saignon, Saint-Christol, Saint-Martin-de-Castillon,
Saint-Trinit, Sault, Sivergues, Viens.

Drome megye (26)

Aulan, Ballons, Barret-de-Lioure, Eygalayes, Ferrassi¢res, Izon-la-Bruisse, Laborel, Lachau, La Rochette-du-Buis, Mévo-
uillon, Montauban-sur-'Ouveze, Montbrun-les-Bains, Montfroc, Montguers, Reilhanette, Rioms, Saint-Auban-sur-
I'Ouveéze, Séderon, Vers-sur-Méouge, Villebois-les-Pins, Villefranche-le-Chateau.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai

a) A természeti kornyezet

A ,Banon” sajt bolcsGje az Haute-Provence megyében taldlhaté Banon telepiilés és kornyéke. A térség szdraz
kozéphegységi régid, ahol a mediterrdn éghajlatd tdjat dombok és fennsikok tarkitjdk.

Jellemzden vizhidnyos teriiletrdl van sz6, ahol a fold nagy mélységben raktdrozza a talajvizet, a felszini viztesteket
pedig féleg Gsszel és télen koncentrdlédé — és nydron lényegében nem létez$ — ritka és rendkiviil rendszertelen
es6zések tapldljak.

Ezenfelil a ,Banon” szdrmazési teriiletén a talaj kevéssé termékeny, tobbnyire mészkoves és jo vizvezets képességt,
amely kivéléan elnyeli az esdvizet.

A térségben aleppdi feny6t, tolgyet, rekettyét, cserjéket és illatos novényeket, aljnovényzettel boritott mocsaras
teriileteket és szérvanyos bozodtokat, valamint olyan névénykultirdkat magdban foglalé gyér erdSs novényzet viltja
egymdst, amelyek jol alkalmazkodnak a szdraz, napos, és télen gyakran elég htivos provence-i kozéphegységi éghajlat
zordsdgdhoz, és a kecskenydjak legeltetésére alkalmas teriileteket kindl.

E régi6 természeti koriilményei szolgdlnak magyardzattal arra, hogy a térség altalinos gazdasagi helyzete kedvez a
legeltetéses gazddlkoddsnak, és a gyér hozami novények termesztésének.

b) A ,Banon” sajt torténete

A ,Banon” torténete a XIX. szdzad végére nyulik vissza. A mezGgazdasdgi hasznositds szempontjdbol csekély értékkel
biré talajon a gazdak a kornyezetiikben 1év8 szerény természeti er6forrdsok lehetd legjobb kihasznéldsara torekedtek:
néhdny jobb mindségli foldterilleten onfenntartd vegyes gazddlkoddst folytattak, a mdvelés nélkili erdds vagy
mocsaras tdjakon pedig fat, gombat, kisebb gyiimélcsoket, szarvasgombdt vagy levenduldt gydjtottek, illetve vadalla-
tokat fogtak. A sertésen és egy kisebb baromfiudvaron kiviil minden csaldd tartott juhokbdl és néhany kecskébdl dllo
kisebb hdzi nydjat, amely allatok egyarant jol kiegészitették egymadst a legel6kon — amennyiben a legjobban kihasz-
naltdk a mocsdrvidék és a kornyezd aljnovényzet kindlta lehetGségeket —, valamint gazdasdgi rendeltetésiik szem-
pontjabdl is. Mig a juh elsGsorban a hisa miatt volt hasznos, addig a kecske ,a szegények teheneként” a tejet
biztositotta. A friss tej a csalddi étrend részét képezte, ugyanakkor tapértéke hossza id6n keresztiil valé megérzé-
sének egyetlen modjaként sajtot is készitettek beldle.

Noha a sajtot is otthoni felhaszndldsra szdntdk, a csalddi fogyasztdson tdl el@dllitott felesleg ravildgitott annak
kereskedelmi értékére. Ez a tobblettermelés igy értékesités céljdbol eljutott a helyi piacokra.

A jdréds székhelyének, valamint a Pays de Lure és Pays d’Albion foldrajzi kozpontjdnak tekintett és fontos ttvonalak
csomépontjat alkoté Banon ekkoriban a sajtvasdrok és -piacok legjelentGsebb helyszine volt.
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A Banon nevéhez kot6ds, levelekbe burkolt kecskesajtot els6ként Marius MORARD 1886-0s provence-i szakdcs-
konyve emliti.

A hdbord utdni id6szak egyik meghatdrozé jelensége volt a sajtkészitési modszerekben bekovetkezett fokozatos
technoldgiai fejlédés. A kecsketenyésztés specializdlodott, a hdzi sajtkészités immdar a malté: mig kordbban a sajtot
elsGsorban csalddi fogyasztdsra szdntdk és csak mellékesen kindltdk eladdsra, innentdl kezdve a cél mindenekel6tt az
értékesités volt (a csaldd pedig a felesleget fogyasztotta).

A termék sajdtossdgai

A ,Banon” a kecskesajtgydrtds dgazatdban egyedi, kétszeresen eredeti termék, amely barna gesztenyelevelekbe csoma-
golt, (gyors alvasztdssal vagy olt6val beoltott) lagy aludttejbsl késziil.

J.M. MARIOTTINI ,A la Recherche d’un fromage: le Banon éléments d’histoire et d’ethnologie” (Egy sajt nyomdban: a
Banon torténelmi és néprajzi vonatkozdsai) cimd tanulmdnydbdl kideriil, hogy a ,Banon” sajtot mindig is oltds
alvasztdst alkalmaz6 technoldgidval gyartottdk, és azon kevés sajtok egyike, amelyek még napjainkban is igy késziil-
nek.

A torténelem tandsdga szerint Provence egyértelmien az ,oltds” alvasztdsi kultirat kialakitd térségben taldlhatd,
szemben az Eszak-Franciaorszigban uralkodd ,tejsavas” alvasztdsi szokdsokkal (lasst, hozzdvetdleg 24 6rds altatdsi
id6). Médr a XV. szdzadban René kirdlynak is kindltak ilyen ,olt6val késziilt lagy sajtfalatokat”; az oltéra vald utalds
nyilvdnvalé.

A Provence-ban haszndlt sajtformdkon hagyomanyosan nagy lyukak voltak, ami arra utal, hogy az aludttejet oltéval
kezelték (a tejsavas altatdssal késziilt aludttej az ilyen formdkon étfolyna).

Emellett a ,Banon” sajt egyedi jellegzetességének tekinthetS levelekbe burkolds két célt szolgdl: egyrészrdl tartdsitdsi
technika, mdsrészrdl gyartdsi modszer. A friss sajt ilyen feldolgozdsa egyardnt alkalmas a sajt tartdsitdsdra és mindg-
ségének javitdsdra.

A termék feldolgozdsa elsésorban azt jelenti, hogy a sajtot gesztenyelevelekbe csomagoljdk. A sajttomb ezen eljdrds
sordn nyeri el ,Banon” jellegét. A levelek a légmentesitést szolgdljdk, valamint adalékanyag szerepét is betoltik,
amennyiben lehetdvé teszik a sajt izbeli jellemz8inek kialakuldsat.

Noha ugy tiinhet, hogy a sajthoz szdmos novényfajta jol illik (sz618, gesztenye, platdn, did), a gesztenyelevelek azok,
amelyek szivos felépitésitknek és csersavtartalmuknak koszonhetden el6irdssa valtak.

A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi kozitti vagy (OF esetében) a termék kiilonleges
mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti ok-okozati kapcsolat

a) A természeti kornyezet

Az eredetmegjel6lés szerinti teriilet mediterran éghajlatd térség, amelynek tdlnyomorészt felszini mészkoves, kevéssé
termékeny talaja jellemzden nem tartja meg a vizet. E tényez6k eredményeképpen tovises rekettyebokrokbdl, gala-
gonya- és kokénycserjékbdl, szuharokbdl, bordka-, levendula-, csombor- és kakukkfticserjékbdl, valamint az 1860-as
években a kiltgozddott teriileteken telepitett gesztenyefdkbol dll6 mészfennsik uralta novényzet alakult ki.

Ez a kornyezet igen kedvezs a kecsketenyésztés és a legeltetéses gazddlkodds szamara.

b) A legeltetéses mez@gazdasigi gazdalkodds

A tenyésztSk szdmdra a legel6k és a takarmdnytermd teriiletek szolgdlnak alapul a kecskék takarmanyozdsdhoz. Ezek
a nydj taplalkozdsi szokdsainak szerves részét képezik. A tenyésztSk tehdt e vdltozatos természeti erdforrdsokat
6tvozs, sajatos termelési rendszert alakitottak ki.

A legeltetés hdromféle er6forrdst egyesit: a természetes kaszdlokat, az erdSket és a nitrogénben gazdag hiivelyeseket.
A tenyésztSk tobbsége maga tartja a kecskéit, aminek koszonhetSen a fentieket a legel6n torténd legeltetés fugg-
vényében és az évszakok eldrehaladtdval baltacim- vagy lucernalegelSkon torténd legeltetéssel egészithetik ki.

Az ilyen jelleghi éllattartds olyan mezdgazdasagi gyakorlat, amely nagyban hozzdjrul e sajttipus szdrmazdsi terii-
lethez kot6ds sajatos jellegéhez.
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) A sajtkészités mbdszere

A lagy aludttejen alapulé gydrtdsi technoldgidt az éghajlati viszonyok teszik sziikségessé (magas hémérséklet és a
kornyez$ széraz éghajlat). Ebben a térségben célzott mddszerek alkalmazdsa nélkiil nincs méd a tej lehitésére és a
tejsavbaktériumok hatdsdnak kifejtéséhez szitkséges alacsony hémérséklet fenntartdsira, ugyanis fenndll a gyors
megsavanyodds kockdzata. Ennélfogva olt6 segitségével el kell inditani a tej alvaddsdt, azaz a koaguldciot.

A sajttombok gesztenyelevelekbe burkoldsa lehetdvé tette az egész évre sz016 termelést és kiilondsen a téli idGszak
atvészelését, amikor a kecskéknek elapadt a tejiik.

A ,Banon” sajt mindezen tényezdk: a kiilterjes kecsketenyésztésnek kedvezd és az emberek dltal hasznositott, szerény
termderejli kornyezet, az alvasztdsi gyakorlat kialakuldsat természetesen el8segitd meleg és szdraz éghajlat, valamint a
sajt eltarthatosagat lehet6vé tevd feldolgozasi eljards (gesztenyelevelekbe burkolds) egyiittes hatdsanak eredménye.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

[510/2006/EK rendelet 5. cikk (7) bekezdés]

https:/[www.inao.gouv.fr/fichier/CDCBanon.pdf
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