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RENDELETEK

A BIZOTTSAG 129/2012/EU VEGREHAJTASI RENDELETE
(2012. februér 13.)

az oltalom alatt dll6 eredetmegjelolések és foldrajzi jelzések nyilvintartisiba bejegyzett egyik
elnevezés termékleirdsit érintd kisebb jelentGségli modositisok jovihagydsirél (Queso Manchego
[OEM])

AZ EUROPAI BIZOTTSAG,
tekintettel az Eurdpai Unié mikodésérsl szol6 szerzdésre,

tekintettel a mezGgazdasdgi termékek és élelmiszerek foldrajzi
jelzéseinek és eredetmegjeloléseinek oltalmarol szolo, 2006.
marcius 20-i 510/2006/EK tandcsi rendeletre (1) és killonosen
annak 9. cikke (2) bekezdésének masodik mondatdra,

mivel:

(1) Az 510/2006/EK rendelet 9. cikke (1) bekezdésének elsG
albekezdésével és 17. cikkének (2) bekezdésével Ossz-
hangban a Bizottsdg megvizsgdlta Spanyolorszdg kérel-
mét, amely az 561/2009/EK bizottsdgi rendelettel (%)
modositott 1107/96/EK  bizottsdgi rendelet (}) alapjn
bejegyzett ,Queso Manchego” oltalom alatt dllo eredet-
megjeloléshez  kapcsol6do  termékleirds modositasinak
jévahagydsara iranyul.

20 A kérelem a ,Queso Manchego” oltalom alatt 4ll6 eredet-
megjeloléshez  kapcsolédd  termelési modszert érintd
modositdsokra vonatkozik, amelyek elfogaddsa maga
utdn vonja az egységes dokumentum modositdsat.

(3) A Bizottsdg megvizsgélta és indokoltnak taldlta a széban
forgd modositast. Mivel a széban forgd moédositds az
510/2006/EK rendelet 9. cikke értelmében kisebb jelen-
t6ségli, a Bizottsdg azt az emlitett rendelet 5., 6. és
7. cikke szerinti eljards alkalmazdsa nélkil jovdhagyhatja,

ELFOGADTA EZT A RENDELETET:

1. cikk

A ,Queso Manchego” oltalom alatt all6 eredetmegjeloléshez
tartoz6 termékleirds e rendelet I. mellékletének megfelelGen
médosul.

2. cikk

Az egységes dokumentumnak a termékleirds f6bb elemeit tartal-
maz6, egységes szerkezetbe foglalt szovege e rendelet II. mellék-
letében szerepel.

3. cikk

Ez a rendelet az Eurdpai Unié Hivatalos Lapjdban val6 kihirdetését
kovetd huszadik napon 1ép hatalyba.

Ez a rendelet teljes egészében kotelez8 és kozvetleniil alkalmazandé valamennyi tagdllamban.

Kelt Briisszelben, 2012. februdr 13-4n.

HL L 93., 2006.3.31., 12. o.
() HL L 166., 2009.6.27., 36. o.
HL L 148., 1996.6.21., 1. o.

a Bizottsdg részérdl,
az elndk nevében,

Dacian CIOLOS
a Bizottsdg tagja
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I. MELLEKLET

A Bizottsdg a ,Queso Manchego” oltalom alatt dll6 eredetmegjeloléshez tartozé termékleirds kovetkez8 modositésait
hagyta jova:

Nyersanyagok

A mezGgazdasdgi tizemekbdl bekildott mintdkat Osszegyiijté kozpontul szolgalé hivatalos laboratériumban elvégzett
vizsgdlatsorozat eredményeként frissiiltek a tej analitikai jellemz6ire vonatkozé referenciaparaméterek. A laktdztartalom
és a slirtség ezentdl nem keriil meghatdrozdsra, mivel e jellemz6k nem befolydsoljdk a késztermék minGségét, és
elemzésiik olyan termelési médszeren alapult, amely tobbé mér nem titkrozi a mez@gazdasdgi tizemekben végbement
fejlédést.

A savassag mértékét ugyanakkor a Dornic-fok helyett immdr a pH-érték hatdrozza meg, ezért a termékleirds ennek
megfeleléen médosul.

Ezenkiviil a feldolgozdiparban bekovetkezett technoldgiai fejlddés kovetkeztében a feldolgozds folyamata a termék
végleges mindségére donts hatdst gyakorlé paraméterek fokozottabb ellenSrzése mellett megy végbe, ezért a feldolgozési
folyamatok egyes szakaszainak kordbbi leirdsa elavult.

Az aldbbi rész ennck megfelelden a kovetkezSképpen moédosul:

E. rész — A termék el6éllitdsa

Az alvadék daraboldsdrol szol6 szakaszbdl kimarad az igy nyert alvadékdarabok méretére valé utalds, mivel ezt az egyes
tzemek sajdt eljdrasuknak megfeleléen hatdrozhatjdk meg. Ahhoz, hogy a savé elvdlasztdsa a készitett sajt tipusdnak
megfelel6 médon menjen végbe, az alvadéknak megfelel allagtinak kell lennie, igy e folyamat sordn nem az alvadék-
darabok mérete a dontS, hanem a termelési rendszer keretében végrehajtott ellendrzések és a gydrt6 tapasztalata.

A préselést ismertet§ szakasz kiegésziil a préseléshez sziikséges idG feltiintetésével; ez a jelenlegi termékleirdsban a
formabdl val6 kivételrdl sz6l6 szakaszban szerepel, ami helytelen. A préselés idStartama 1-6 6ra. Ez az idStartam az
eredetileg megdllapitotthoz képest megvéltozott, mivel a préselési rendszer technoldgiai fejlédése kovetkeztében e folya-
matban mdr nincs sziikség hosszabb idészakokra, amelyek egyébirdnt a kisebb méretii termék szempontjib6l hétrdnyo-
sak. A fenti két sz€lsg érték kozotti idStartomdny a killonb6zé méretl termékeknek és a kilonféle tipusti préseknek is
megfelels idSkeretet biztosit, és a sajtkészit§ szdmdra lehetévé teszi, hogy maga valassza meg a formdbdl valo kivételre és
a sozds megkezdésére legalkalmasabb idGpontot. Azt, hogy ez az id6pont mikor érkezik el, ezentill nem az eltelt id6,
hanem a termék allapotdt jelz6 pH-érték hatdrozza meg.

Az érlelésrdl és a tartositdsrdl szol6 szakaszok egyetlen, JErlelés” cim( szakaszban keriiltek osszevondsra, és kimaradt a
tartositdssal foglalkozé szakasz, mivel az érlelési folyamat nem szakad meg a tartdsitohelyiségekben, azaz végigkiséri a
termék egész élettartamdt. A sajt tehdt a megfelels, ellendrzott hémérsékleti viszonyok és relativ pdratartalom mellett
folyamatosan érik. Igy a két szakasz 6sszevondsa nyoman a hémérséklet intervalluma 3 °C és 16 °C kozé, a paratartalomé
75 % és 90 % kozé esik.

A hémérséklet minimalis értéke 1 °C-rél 3 °C-ra mddosul, amely utébbi alkalmasabb a termék eltartdsdra, és a szitkséges
egészségiigyi kovetelményeket is jobban kielégiti, mivel 1 °C-on a termék kdrosodhat. A referenciaértékként megadott
maximalis hémérsékleti érték 16 °C, ami biztositja a termék optimalis érését és érzékszervi jellemzdinek kialakuldsat.

A pdratartalom intervalluma a két szakaszhoz tartozé értékék Gsszevondsaval alakult ki.
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3.

3.1.

II. MELLEKLET

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
~QUESO MANCHEGO”
EK-szdm: ES-PD0O-0217-0087-06.12.2010
OF () OEM (X))

Elnevezés

,Queso Manchego”

Tagdllam

Spanyolorszag

A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa
A termék tipusa

1.3. osztdly. Sajtok.

3.2. A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhaté elnevezés vonatkozik

A manchega juhfajta tejébdl késziilt préselt sajt, amelynek érlelési ideje a legfeljebb 1,5 kg-os sajtokndl legaldbb 30
nap, az ennél nagyobb sajtok esetében legaldbb 60 nap, de legfeljebb 2 év.

A ,Queso Manchego” késziilhet paszt6rozott vagy nyers tejbSl. A nyers tejbdl elGallitott sajt cimkéjén szerepelhet az
JArtesano” (Hazi készitést) felirat.

A ,Queso Manchego” zsiros sajt, amely az érlelés végén az aldbbi fizikai jellemzdkkel rendelkezik:
— alak: henger alakd, két lapja érezhetSen sima,

— maximdlis magassdg: 12 cm,

— maximalis dtméré: 22 cm,

— dtméré[magassdg ardny: 1,5 és 2,2 kozott,

— minimalis tomeg: 0,4 kg,

— maximdlis tomeg: 4,0 kg.

A sajt az aldbbi fizikai-kémiai tulajdonsdgokkal rendelkezik:
— pH-érték: 4,8-5,8,

— szdrazanyag-tartalom: legaldbb 55 %,

— gzsirtartalom: legaldbb 50 % a szdrazanyag-tartalomban,
— Osszes fehérje a szdrazanyag-tartalomban: legalabb 30 %,
— ndtrium-klorid: legfeljebb 2,3 %.

A sajttészta tulajdonsdgai:

— szerkezet: kemény és tomor,

— szin: a fehértdl a sargds elefintcsontszindig valtozo,

— illat: tejre emlékeztet, erGsen savanykds, tartds illat, az érettség fokatdl fiiggGen egyre erdteljesebb, hosszan tart6
pikdns drnyalatokkal,

— 1{z: enyhén savanykds, erGteljes, izletes, a nagyon érett sajtokndl pikdns. A manchega juh tejének koszonhetd
kellemesen sajdtos utdiz,

— megjelenés: szabdlytalanul elhelyezkeds apré lyukak, amelyek esetenként hidnyozhatnak,

— dllag: kevéssé rugalmas, zsiros, némileg lisztes jellegti, nagyon érett sajtok esetében esetleg szemesés.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Mikrobioldgiai hatérértékek:

— Escherichia coli: legfeljebb 1 000 koldnia/gramm,

— Staphylococcus aureus: legfeljebb 100 koldnia/gramm,
— Salmonella: nincs jelen a 25 grammos mintdban,
— Listeria: nincs jelen a 25 grammos mintdban.

A sajt ize enyhén savanykds, erételjes, izletes, a nagyon érett sajtoknal pikdns. A manchega juh tejének koszonhetd
kellemesen sajdtos utoiz.

Nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termék esetében)

A ,Queso Manchego” a manchega juhfajta tejébdl, természetes tejolté vagy mds engedélyezett tejoltd enzimek és
ndtrium-klorid hozzdadasdval késziil.

A tej nem tartalmazhat semmilyen gydgydszati készitményt, amely kedvezétleniil befolydsolhatja a sajt készitését,
érlelését és tartositdsat.

A ,Queso Manchego” késziilhet paszt6rozott vagy nyers tejbdl. A nyers tejbdl elgdllitott sajt cimkéjén szerepelhet az
JArtesano” (Hazi készitést) felirat.

A tej analitikai jellemzdi:

— zsirtartalom: legaldbb 6,5 %,

— fehérje: legaldbb 4,5 %,

— hasznos szdrazanyag-tartalom: legaldbb 11 %,
— pH-érték: 6,5-7,

— fagydspont: < — 0,550 °C

Takarmdny (kizdrolag dllati eredetdi termék esetében)

A manchega juhot természetes koriilmények kozott, egész éven at legelén tartjak; a kardmban az allatok kiegészi-
tésként koncentrdtumokat, széndt és melléktermékeket kapnak.

Allattenyésztési szempontbdl emlitést érdemelnek a cserjés teriiletek tisztdsain taldlhaté rétek, amelyeken egynyéri
takarmdnynovények, példaul a Medicago minima, a Scorpirus subillosa, az Astrafalus stella és az Astrafalus sesamus faj
talalhato.

A juhok szdmara legértékesebb legelSket a kardmok (,madajales”) képviselik, ahol a gumds perje és sokfajta hiivelyes
novény tenyészik, pl. a Medicago rigidula, a Medicago lupulina, a Medicago trunculata, a Trigonella polyderata, a Coronilla
scorpoides stb.

A mély, hitivos talajokon dis rétek (,fenelares”) alakulhatnak ki, amelyek meghatirozé novényei az ével§ és a
kétnydri novények, ezek koziil is foként a pézsitfiifélékhez tartozd Bracnypodium phoenicoides.

Az elgdllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok

A sajtiizemek és regisztrdlt létesitmények kizdrdlag olyan csomagoldsban szdllithatjdk és bocsathatjdk forgalomba a
,Queso Manchego” eredetmegjelolés oltalma alatt 4ll6 sajtokat, amely a sajt minGségét nem befolydsolja.

A ,Queso Manchegét” mindig kiilsé kérgével egyiitt kell forgalmazni, amelyet el6z6leg le lehet mosni.
Hasonl6képpen megengedett a ,Queso Manchego” parafinozdsa vagy torvényesen engedélyezett, atldtszo, inaktiv
anyagokkal torténG bevondsa, illetve a sajt olivaolajjal torténd bedorzsolése, feltéve, hogy a kéreg megdrzi termé-
szetes kiilsejét és szinét, és a bevonat nem rontja a kazeinjegy olvashatésdgat.

Semmiképpen sem szabad olyan anyagokat haszndlni, amelyek a kéregnek fekete szint adnak.

A ,Queso Manchegét” darabolva, szeletelve vagy reszelve, minden esetben csomagolva lehet drulni, és szdrmazdsi
helyét olvashatéan fel kell tiintetni. E miveletek a szdrmazdsi teriileten kiviil is elvégezhetSk olyan villalkozdsok
dltal, amelyek elfogadtdk és betartjdk az érvényes eljdrdsi protokollt, biztositva a ,Queso Manchego” eredetmegjelo-

léssel elldtott sajttal kapcsolatos miiveletek megfelels végrehajtdsit és a termék nyomon kovethetSségét.

A felhaszndlt csomagoldanyagoknak meg kell felelniiik a hatdlyos jogszabélyoknak.
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3.7.

5.1.

5.2.

5.3.

A cimkézésre vonatkozo egyedi szabdlyok

A cimkén szerepelnie kell a kovetkezd szovegnek: ,Denominacién de Origen »Queso Manchego«”. Amennyiben a sajt
nyers tejbdl késziilt, erre a koriilményre a cimkén az ,Artesano” (Hdzi készitésti) felirat utalhat.

A forgalomba hozott terméket valamely bejegyzett iizemben a Szabdlyozd Tandcs dltal kiadott, sorszémozott
hétcimkével latjdk el, amelyet gy kell elhelyezni, hogy djrafelhaszndldsa ne viljon lehetévé; tovabbd minden
egyes ,Queso Manchego” valamelyik lapjan szdmmal és sorozatjellel elldtott kazeinjegy taldlhat6, amelyet a termékek
formdzasi és préselési szakaszdban helyeznek el.

A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozasa

A ,Queso Manchego” eredetmegjelolés oltalma alatt dll6 helyi kozigazgatdsi teriiletek a kovetkezSket foglaljdk
magukban: Albacete tartomdnyban 45, Ciudad Real tartomédnyban 84, Cuenca tartomdnyban 156 és Toledo tarto-
ményban 122 telepiilést.

Az érintett foldrajzi teriilet a kovetkezd teriiletekkel egésziilt ki: Ciudad Real tartomdnyban Alcoba de los Montes és
El Robledo, Cuenca tartomanyban pedig Albadalejo del Cuende, Villarejo de la Pefiuela, Villarejo-Sobrehuerta és Villar
del Horno.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel
A foldrajzi teriilet sajdtossdgai
La Mancha foldrajzi teriilet az Ibériai-félsziget kozponti felfoldjének déli részén (Déli-Mezeta) taldlhatd, jellemz8en

alacsony domborzatd, az Atlanti-6cedn felé lejtd teriilet.

La Mancha mészkoves-agyagos altalaji magasfold, amelynek legelSit mészben és mérgdban gazdag szubsztratumok

alkotjak.

A régi6 éghajlati viszonyai szélsGségesek, a kontinentdlis éghajlatnak megfelel§ nagy ingadozasokkal: a telek nagyon
hidegek, a nyarak forréak. A hémérséklet esetenként eléri a 40 °C-ot, a napi hdingadozds 20 °C, az éves akdr 50 °C is
lehet. A csapadék kevés, ezért a régié Spanyolorszdg legszdrazabb teriiletei kozé tartozik. A levegd rendkiviil szdraz,
a relativ pdratartalom megkozelitGleg 65 %.

A talaj- és éghajlati viszonyok szempontjdbdl a manchega juhfajta alkalmazkodott a legjobban a teriilet adott-
sagaihoz.

A termék sajdtossdgai

Préselt tésztdju sajt, kérge kemény, tésztdja kemény és tomor, szine a fehértdl a sirgds elefdntcsontszinig véltozik,
illata intenziv és tartds, ize enyhén savanykds, erGs és izletes; a sajt kevéssé ruganyos, jellege zsiros, némileg lisztes.
A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi kozotti vagy (OFJ esetében) a termék kiilonleges
mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti okozati kapcsolat

A tertilet talaj- és éghajlati viszonyai nagy hatdst gyakoroltak azokra a természetes kivdlasztasi folyamatokra, amelyek
eredményeként a manchega juhfajta bizonyult a helyi koriilményekhez leginkdbb alkalmazkodénak; e juhfajta adja a
tejet, amely jellegzetes szint, illatot, izt és allagot kolesonoz a ,Queso Manchego” eredetmegjel6léssel ellatott sajtnak.

A manchega fajta tejébdl Gsid6ked] fogva készitenek sajtot; a szdzadok sordn az elddllitdsi folyamat fejlédésével La
Mancha e hagyomdnyos sajtjdgnak mingsége egyre kivalobb lett.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

(Az 510/2006/EK rendelet 5. cikkének (7) bekezdése)

http://docm.jccm.es/portaldocm/descargarArchivo.do?ruta=2009/10/20/pdf/2010_17415.pdf&tipo=rutaDocm
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