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A BIZOTTSAG 583/2009/EK RENDELETE

(20009. jilius 3.)

egy elnevezésnek az oltalom alatt dll6 eredetmegjelolések és foldrajzi jelzések nyilvintartisiba valé
bejegyzésérdl (Aceto Balsamico di Modena [OFJ])

AZ EUROPAI KOZOSSEGEK BIZOTTSAGA,

tekintettel az Eurdpai Kozosséget létrehozd szerzédésre,

tekintettel a mez8gazdasdgi termékek és élelmiszerek foldrajzi
jelzéseinek és eredetmegjeloléseinek oltalmardl sz6l6, 2006.
madrcius 20-i 510/2006/EK tandcsi rendeletre (') és kilonosen

annak
désére,

mivel:

7. cikke (5) bekezdésének harmadik és negyedik albekez-

Az 510/2006/EK rendelet 6. cikke (2) bekezdésével ossz-
hangban és 17. cikkének (2) bekezdése alapjin a
Bizottsdg az Eurdpai Unié Hivatalos Lapjdban (?) kozzétette
Olaszorszag kérelmét az ,Aceto Balsamico di Modena”
elnevezés bejegyzésére.

Németorszdg, ~ GoOrogorszdg és  Franciaorszdg az
510/2006/EK rendelet 7. cikkének (1) bekezdése alapjin
kifogéssal €It a bejegyzés ellen. E kifogdsok az emlitett
rendelet 7. cikke (3) bekezdésének a)-d) pontja alapjin
elfogadhaténak bizonyultak.

Kifogdsaban Németorszag kiilonosen azt tartja aggodal-
masnak, hogy az ,Aceto Balsamico di Modena” oltalom
alatt 4ll6 foldrajzi jelzés bejegyzése veszélyeztetheti a
legaldbb 6t éve jogszerfien forgalomban lévs, Balsames-
sig/Aceto balsamico néven értékesitett termékek létét, és
azon véleményének adott hangot, hogy ez utébbi kifeje-
zések szokdsos elnevezésnek mindsiilnek. Németorszag
ezenkiviil rdmutatott, hogy nem egyértelmd, mely gyar-
tasi szakaszokra kell a szdrmazdsi terileten sort keriteni.

Franciaorszdg kiilonosen azt sérelmezte kifogdsaban,
hogy az ,Aceto Balsamico di Modena” nem rendelkezik
olyan, 6ndll6 hirnévvel, amely elkiilonithet6 a
813/2000/EK tandcsi rendelettel (}) mér bejegyzett ,Aceto
balsamico tradizionale di Modena” oltalom alatt &ll6
eredetmegjelolés hirnevétsl. Franciaorszdg tgy véli, hogy
ez a fogyasztot megtévesztheti a termék jellegét és szar-
mazasat illetGen.

93.,2006.3.31., 12. o.

HL L
() HL C 152., 2007.7.6., 18. o.
HL L

100., 2000.4.20., 5. o.

)

Gorogorszdg pedig rdmutatott, hogy maga is jelentGs
mennyiségli balzsamecetet 4llit el6, amelyet tobbek
kozott a ,balsamico” vagy a ,balsamon” elnevezéssel
ellatva értékesitenek, és hogy ezért az ,Aceto Balsamico
di Modena” elnevezés bejegyzése hdtranyosan befolyd-
solnd ezeknek a legalabb 6t éve jogszertien forgalomban
1év8 termékeknek a 1étét. Ezenkivil Gordgorszdg allds-
pontja szerint az ,aceto balsamico”, ,balsamic” stb. kife-
jezés szokésos elnevezésnek mindsiil.

2008. mdrcius 4-én kelt levelében a Bizottsag felkérte az
érintett tagdllamokat, hogy belsé eljdrdsaikkal Ossz-
hangban torekedjenek megéllapoddsra egymads kozott.

Mivel Franciaorszdg, Németorszdg, Gorogorszdg és Olasz-
orszag kozott nem jott létre megéllapodas az elirt hatdr-
idén belill, a Bizottsignak hatdrozatot kell hoznia az
510/2006/EK rendelet 15. cikkének (2) bekezdésében
el6irt eljards szerint.

A Bizottsag kikérte az 93/53/EK bizottsdgi hatdrozat-
tal () 1étrehozott, az eredetmegjel6léssel, foldrajzi drujel-
z8kkel és a kiilonleges tulajdonsdgokra vonatkozé tani-
sitvanyokkal foglalkoz6é tudomdnyos bizottsdg vélemé-
nyét arr6l, hogy teljesiilnek-e a bejegyzés feltételei. Az
emlitett bizottsdg dltal 2006. madrcius 6-dn egyhanglag
elfogadott vélemény szerint az ,Aceto Balsamico di
Modena” elnevezés hirneve a belfoldi piacon és a kiilfoldi
piacokon egyardnt vitathatatlan: erre utal, hogy az elne-
vezés gyakran fordul el§ szdmos tagdllam ételreceptjei-
ben, és stiriin szerepel az interneten, valamint a sajtoban
és a médidban. Az ,Aceto Balsamico di Modena” tehdt
teljesiti a terméknek ezen elnevezéshez kot6dd sajatos
hirnevére vonatkozé feltételt. A bizottsdg figyelmét nem
keriilték el a tobb mint szdz éve parhuzamosan forga-
lomban 1év6 kilonb6z6 termékek. A bizottsdg azt is
megallapitotta, hogy az ,Aceto Balsamico di Modena”
terméket jellemz6i, vevdkore, felhaszndldsa, terjesztési
moédja, kinézete és dra egyardnt megkilonbozteti az
»Aceto balsamico tradizionale di Modena” terméktél, s
ezaltal az érintett termel6k méltinyos elbdndsban része-
sithetdk, a fogyasztok félrevezetése pedig elkeriilhets. A
Bizottsdg teljes mértékben egyetért e megallapitdsokkal.

Az emlitett termékek kozotti fokozottabb kiilonbségtétel
érdekében pontositasra keriilt, hogy a termékleirdsban
kiilon nem nevesitett mindsitések hasznalatdnak dltaldnos
tilalma kiterjed a szdmszerti mindsitésekre is. Az ,Aceto
Balsamico di Modena” elnevezéshez kapcsol6dé termékle-
irdsban  ezenkivill kisebb jelentGségli mddositasok
torténtek az esetleges félreérthetdségek kikiiszobolésére.

() HL L 13, 1993.1.21., 16. o.
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(10)

(11)

12)

Megallapithatd, hogy Németorszdg és Gorogorszag azon
indoka, amely szerint a bejegyeztetni kivant kifejezés
szokésos elnevezésnek mindsiil, valdjidban az ,Aceto
Balsamico di Modena” elnevezés egészét nem, hanem
csupan annak egyes elemeit érinti, nevezetesen az ,aceto”,
a ,balsamico” és az ,aceto balsamico” kifejezést, illetdleg e
kifejezések forditasat mds nyelvekre. Marpedig az oltalom
az ,Aceto Balsamico di Modena” osszetett elnevezésre
vonatkozik. Az Osszetett elnevezés egyes, foldrajzi
utaldst nem tartalmazé tagjait — akdr egyszerre tobbet
is koziliik —, valamint forditasukat a kozosségi jogrend
elveinek és szabdlyainak betartdsdval a Kozosség egész
tertiletén hasznalni lehet.

A fentiekre valé figyelemmel indokolt az ,Aceto Balsa-
mico di Modena” elnevezést bejegyezni az ,Oltalom alatt
all6 eredetmegjelolések és foldrajzi jelzések nyilvantartd-
saba”.

Az e rendeletben foglalt intézkedések Osszhangban
vannak az oltalom alatt dll6 foldrajzi jelzésekkel és az

oltalom alatt all6 eredetmegjelolésekkel foglalkozd
dlland6 bizottsdg véleményével,

ELFOGADTA EZT A RENDELETET:

1. cikk

Az e rendelet I. mellékletében szerepl§ elnevezés bejegyezésre
keril.

2. cikk

A termékleirds f6bb elemeit tartalmazo, egységes szerkezetbe
foglalt osszefoglal6 e rendelet II. mellékletében szerepel.

3. cikk

Ez a rendelet az Eurdpai Unié Hivatalos Lapjdban valé kihirdetését
kovetd huszadik napon 1ép hatdlyba.

Ez a rendelet teljes egészében kotelezd és kozvetleniil alkalmazandé valamennyi tagallamban.

Kelt Briisszelben, 2009. jdlius 3-dn.

a Bizottsdg részérdl
Mariann FISCHER BOEL
a Bizottsdg tagja

I. MELLEKLET

A Szerz6dés 1. mellékletében felsorolt, emberi fogyasztdsra szdnt mezGgazdasagi termékek:

1.8. osztily: A Szerz8dés 1. mellékletében felsorolt egyéb termékek (fiiszerek stb.)

OLASZORSZAG
Aceto Balsamico di Modena (OF))
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I. MELLEKLET

OSSZEFOGLALO

A Tandcs 510/2006/EK rendelete a mez8gazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és

eredetmegjel6léseinek oltalmdrol
LACETO BALSAMICO DI MODENA"
EK-szam: IT-PGI-0005-0430-2004.11.18.
OEM ( ) OF (X)

Ezen Osszefoglald a termékleirds legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljdbol.

1.

4.1.

4.2.

A tagillam felel8s szervezeti egysége

Név: Ministero delle politiche agricole alimentari e forestali
Cim: Via XX Settembre, 20 — 00187 Roma

Telefon: 06-4819968

Fax: 06-42013126

E-mail:  qualita@politicheagricole.it

Csoportosulds

Név: Consorzio Aceto Balsamico di Modena Soc. Coop. a rl. — Consorzio Produzione Certificata Aceto
Balsamico Modenese — Comitato Produttori Indipendenti Aceto Balsamico di Modena

Cim: cfo C.CLA.A. Via Ganaceto, 134 — 41100 Modena
Telefon: 059/3163514

Fax: 059/3163526

E-mail: info@consorziobalsamico.it

Osszetétel:  Termeldk/feldolgozok (X) Egyéb ()

A termék tipusa

1.8. osztdly — Az 1. mellékletben szerepl egyéb termékek — Ecet
Termékleirds

(kovetelmények osszefoglaldsa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjdn)
Elnevezés

»Aceto Balsamico di Modena”

Lefrds

Analitikai jellemz6k:

— a finomitott termék stirtisége 20 °C-on: legaldbb 1,06,

— tényleges alkoholtartalom: legfeljebb 1,5 térfogatszazalék,

— minimalis 0sszes savtartalom: 6 %,

— 0sszes kén-dioxid-tartalom: legfeljebb 100 mg]l,

— hamu: legaldbb 2,5 ezrelék,

— minimdlis nett6 szdrazanyag-tartalom: 30 gf],

— redukél6cukrok: legaldbb 110 g/l


mailto:qualita@politicheagricole.it
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Erzékszervi (organoleptikus) tulajdonsdgok:

— 4tldtsz6sdg: dtlatszo, csillogo,

— szin: mélybarna,

— illat: tartés, finom, enyhén savas, esetlegesen fira emlékeztet§ jegyekkel,
— {z: édes-savanyt, kiegyenlitett.

4.3. Foldrajzi teriilet

Az ,Aceto Balsamico di Modena™t (modenai balzsamecetet) Modena és Reggio Emilia korzet (provincia) kozigaz-
gatdsi teriiletén kell el6éllitani.

4.4. A szdrmazds igazoldsa

Az ellendrz6 szervnek az ellenSrzési tervben foglaltaknak megfelelGen ellendriznie kell az eldallitds valamennyi
szakaszdt, minden egyes szakasz esetében nyilvantartva a be- és kilépd termékeket. Ily médon, valamint a terme-
16kr6], a sz6l6termd parcelldkrol, a szdlGtermesztSkrdl, a musttermelkrdl, a feldolgozokrél, a palackozokrdl és a
csomagolokrol vezetett, az ellenérzd szerv kezelésében 1év megfelel§ nyilvantartdssal és a megtermelt, illetSleg a
palackozott és felcimkézett mennyiségekkel kapcsolatban az ellendrzé szerv felé fenndll6 szigort bejelentési kote-
lezettséggel biztosithaté a termék nyomon kovethetSsége. Az ellenérz8 szerv a nyilvantartdsokban szereplé vala-

mennyi természetes és jogi személyt a termelési elSirdsnak és az ellendrzési tervnek megfelelGen ellendrzi.

4.5. Az elddllitds médja

Az ,Aceto Balsamico di Modena’-t részben erjesztett és/vagy f6zott ésfvagy stritett sz8l6mustbdl nyerik, legaldbb 10
éves ecet bizonyos ardnyban torténé hozzdadasdval és legaldbb 10 %-ban kizdrélag bor erjesztésébdl szarmazo ecet
hozzdaddsdval. A f6zott és|vagy stritett sz8l6must szdzalékos ardnya a kiinduldsi masszdban nem lehet alacsonyabb
20 %-ndl. A stirités addig tart, amig a kiinduldsi mustmassza 20 °C-on legaldbb 1,240 stirtiség(i lesz.

Azért, hogy az ,Aceto Balsamico di Modena” a 4.2. pont szerinti tulajdonsdgokkal birjon, a mustnak a kovetkezd
sz6l6fajtdk valamelyikébdl kell késziilnie: Lambruschi, Sangiovese, Trebbiani, Albana, Ancellotta, Fortana vagy
Montuni, és meg kell felelnie az aldbbi jellemzdknek:

— minimdlis Osszes savtartalom: 8 gfkg (kizdrdlag a f6zott és stiritett mustok esetében),
— minimdlis netté szdrazanyag-tartalom: 55 g/kg (kizdrdlag a fézott és sdritett mustok esetében).

Legfeljebb a termék 2 térfogatszdzalékdig megengedett karamell hozzdaddsa a szin stabilizdldsa érdekében. Barmely
mds anyag hozzdaddsa tilos. Az ,Aceto Balsamico di Modena” el@dllitdsinak a szokdsos erjesztési modszerrel —
megfelelen Osszedllitott baktériumtelepek alkalmazasdval, vagy a kozismert lasst, felszini vagy lasst, forgdcsos
erjesztéses modon — kell torténnie, amit finomitds kovet. Az erjesztés és a finomitds minden esetben nemes fabdl,
példaul tolgybdl — kiilonosen kocsdnyos tolgybdl —, gesztenyefdbdl, eperfibdl vagy bordkabdl késziilt tarolokban
megy végbe, az eldallitdshoz sziikséges nyersanyagok oOsszekeverésétdl szamitva legaldbb 60 napon keresztil. Az
4Aceto Balsamico di Modena™-t 0,250 1; 0,500 1; 0,750 I; 1 I; 2 I; 3 1 vagy 5 I drtartalmd, iiveg, fa, kerdmia vagy
cserép taroloedényben, vagy egyadagos, legfeljebb 25 ml drtartalmi mdanyag vagy kompozitanyag tasakokban kell
kozvetlen fogyasztdsra bocsdtani, ez utdbbi esetben ugyanazon jelolésekkel elldtva, mint amelyek az iivegek
cimkéjén szerepelnek. Abban az esetben azonban, ha a terméket szakmai felhaszndldsra szanjék, haszndlhaté
legalabb 5 liter drtartalmd iveg, fa, kerdmia vagy cserép taroléedény vagy legaldbb 2 liter drtartalmi mdanyag
taroléedény is. Az elddllitds kovetkezd szakaszait kotelezd a termék szdrmazdsa szerinti foldrajzi teriileten végre-
hajtani: az alapanyagok Osszekeverése, a feldolgozds, valamint a finomitds és/vagy a fahordokban torténd érlelés. A
termék csomagoldsa a 4.3. pontban meghatdrozott teriileten kiviil is torténhet.

4.6. Kapcsolat

Az ,Aceto Balsamico di Modena” a belfoldi piacon és a kiilfoldi piacokon egyardnt kivalé hirnévnek orvend: ezt
bizonyitja az elnevezés gyakori elforduldsa kilonféle ételreceptekben, valamint fellelhetdsége az interneten, a
sajtoban és a médidban. E hirnévnek koszonhetSen a fogyasztd azonnal felismeri a szoban forgd termék egye-
diiléllosdgat és eredetiségét.
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4.7.

4.8.

Az ,Aceto Balsamico di Modena” mdr j6 ideje képviseli Modena torténelmét és kultirdjdt, és vildgszerte szerzett
hirneve kétségbevonhatatlan. Létezése szorosan kotGdik azoknak az embereknek az ismereteihez, hagyomdnyaihoz
és szakértelméhez, akik 1étrehoztdk ezt az egyedi és a térségre jellemzd terméket. Az ,Aceto Balsamico di Modena” e
térség tarsadalmi és gazdasdgi életének részévé vilt, jovedelemforrdst jelentve szdmos piaci szereplének; a konyha-
mivészeti hagyomanyoknak is szerves részévé valt, mivel szdmos tdjjellegti étel elkészitéséhez nélkiilozhetetlen
alapanyag. A helyi termel6k részvételével immadr sokadik éve olyan, kiilonleges tinnepségekre és rendezvényekre
keriil sor, amelyek régéta kialakult hagyomdnyokra nytlnak vissza, és amelyek a népszokdsok meg6rzése mellett a
termelGknek arra is alkalmat adnak, hogy termékeiket Osszemérjék. Sajatos és jellegzetes termékként az ,Aceto
Balsamico di Modena” az id6k sordn kétségbevonhatatlan hirnevet és megbecsiilést szerzett az egész vildgon, s
ennek koszonhetSen a fogyasztok sikeresen hozzdk osszefiiggésbe a termékkel kapcsolatos ,élményt” azzal a
konyhamtvészeti kivalosdggal, amely Emilia Romagna szoban forgd két tartomdnyénak arculatét jellemzi.

Ellendrzg szerv

Név: CSQA Certificazioni srl

Cim: Via S. Gaetano, 74 — 36016 Thiene (VI)

Telefon: 0039 0445 313011

Fax: 0039 0445 313070

E-mail:  csqa@csqa.it

Cimkézés

A csomagoldson az ,Aceto Balsamico di Modena” elnevezés mellett fel kell tintetni az ,Indicazione Geografica
Protetta” (oltalom alatt ll6 foldrajzi jelzés) feliratot, teljesen kiirva vagy roviditve, olasz nyelven és/vagy a célorszdg
nyelvén. Az ,Aceto Balsamico di Modena” elnevezéshez tilos barmilyen, a terméklefrsban kiilon nem nevesitett —
akdr szamokban kifejezett — minGsitést fiizni, beleértve az ,extra”, ,fine”, ,scelto”, ,selezionato”, ,riserva”, ,superiore”,

,classico” vagy hasonlé mellékneveket is. Kizdrdlag az ,invecchiato” (érlelt) felirat szerepelhet még — tovdbbi kiegé-
szités nélkiil -, amennyiben az érlelés hordoban vagy mads fa tdroloban, legaldbb 3 évig ment végbe.



mailto:csqa@csqa.it

