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Az Eurépai Parlament és a Tandcs 853/2004/EK rendelete

(2004. 4prilis 29.)
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az dllati eredetii élelmiszerek kiilonleges higiéniai szabdlyainak megallapitdsarol

AZ EUROPAI PARLAMENT ES AZ EUROPAI UNIO TANACSA,

tekintettel az Eurdpai Kozosséget létrehozd szerzédésre, és
kiilonosen annak 152. cikke (4) bekezdésének b) pontjdra,

tekintettel a Bizottsdg javaslatdra (),

tekintettel az Eurépai Gazdasdgi és Szocidlis Bizottsdg vélemé-
nyére (),

a Régidk Bizottsdgaval folytatott konzultdciét kovetSen,

a Szerz6dés 251. cikkében (°) megallapitott eljdrdsnak megfe-
lelgen,

mivel:

(1) A 852/2004[EK rendelet értelmében az Eurdpai Parla-
ment és a Tandcs dltaldnos élelmiszer-higiéniai szabd-
lyokat éllapitott meg az élelmiszeripari vallalkozdkra
vonatkozdan.

(2)  Bizonyos élelmiszerek kiilonleges veszélyeket jelentenek
az emberi egészségre, amelyek kiilonleges higiéniai
szabalyok meghatdrozasit teszik sziikségessé. Ez vonat-
kozik killonosen az dllati eredetd élelmiszerekre,
amelyekkel kapcsolatban gyakran jelentenek mikrobiold-
giai és kémiai veszélyeket.

(3) A kozos agrdrpolitikdval oOsszeftiggésben szdmos irdny-
elvet fogadtak el a Szerzédés 1. mellékletében felsorolt
termékek el@dllitdsdra és forgalomba hozataldra vonat-
kozé killonleges egészségiigyi elSirdsok megdllapitdsdra.
Ezek az egészségiigyi el6irdsok csokkentették az érintett

() HL C 365.E, 2000.12.19., 58. o.

() HL C 155.,2001.5.29., 39. o.

(’) Az Eurbpai Parlament 2002. mdjus 15-i véleménye (HL C 180. E,
2003.7.31., 288. 0.), a Tandcs 2003. oktdber 27-i kozos allispontja
(HL C 48. E, 2004.2.24., 23. o.), az Eurépai Parlament 2004.
mdrcius 30-i dlldspontja (a Hivatalos Lapban még nem tették kozzé)
és a Tandcs 2004. dprilis 16-i hatdrozata.

(6)

)

(8)

termékekre vonatkoz6 kereskedelmi akadalyokat, és
ezzel a kozegészségiigy magas szintdi védelmének bizto-
sitdsa mellett hozzdjarultak a belsg piac létrehozdsihoz.

Ezen el6irdsok és eljardsok kozos elveket tartalmaznak a
kozegészségiigy tekintetében, killondsen a gyartok és a
hataskorrel rendelkezd hatésdgok felelGsségével, a 1étesit-
mények szerkezeti, mtikodési és higiéniai kovetelmé-
nyeivel, a létesitmények engedélyezésére vonatkozé elja-
rasokkal, a tdroldsra, a szdllitasra és az allat-egészségiigyi
jelolésekre vonatkozo kovetelményekkel kapesolatban.

Ezek az elvek képezik az dllati eredeti élelmiszerek
higiénikus el@allitdsanak alapjat, lehetévé téve a meglévd
irdnyelvek egyszer(sitését.

Kivanatos tovabbi egyszer(sitések elérése azaltal, hogy —
ahol csak lehet — ugyanazokat a szabalyokat kell alkal-
mazni minden dllati eredetd termékre.

A 852/2004[EK rendelet azon el8irdsa, mely szerint
azoknak az élelmiszeripari vallalkozoknak, akik az élel-
miszerek els6dleges el@allitdsit kovetSen a termelés,
feldolgozds ¢és forgalmazds barmely szakaszit, illetve az
azokhoz kapcsol6dé tevékenységeket végzik, a veszélye-
lemzés, kritikus szabalyozasi pontok (HACCP) elvén
alapulé eljarasokat kell bevezetniiik, alkalmazniuk és
fenntartaniuk, szintén lehet6vé teszi az egyszerfisitést.

Ezek az elemek egyiittvéve indokoljak a meglévé irdnyel-
vekben szerepld kiilonleges higiéniai szabalyok dtdolgo-
zdsat.
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(10)

(12)

Az dtdolgozas elsddleges célkitiizései a fogyasztovédelem
magas szintjének biztositdsa az élelmiszerbiztonsdgra
valo tekintettel, kiilonosen azdltal, hogy ugyanazon
szabalyokat alkalmazzdk a K6zosség minden élelmiszeri-
pari véllalkozdjara, valamint az dllati eredetdi termékek
bels6 piaca megfelel6 mitkodésének biztositdsa, igy
jarulva hozzd a kozos agrarpolitika célkittizéseinek
megvalésitasdhoz.

Fenn kell tartani, és — amennyiben a fogyasztévédelem
biztositdsahoz sziikséges — szigoritani kell az Aéllati
eredeti termékekre vonatkozd részletes higiéniai szabd-
lyokat.

A kozosségi szabdlyokat nem kell alkalmazni sem a
magancéli hazi felhasznélasra torténd elsGdleges terme-
lésre, sem a magancélii, hazi fogyasztdsra szant élelmi-
szerek hazi készitésére, kezelésére vagy taroldsara. Emel-
lett, amennyiben az alaptermékek kisebb mennyiségeivel
vagy a hus bizonyos fajtdival az azokat el6allité élelmi-
szeripari vallalkozé kozvetlenil latja el a végsg felhasz-
nalét vagy egy helyi kiskereskedelmi egységet, célszert a
kozegészségligyet a nemzeti jog segitségével védeni,
kiilonosen a termel§ és a fogyaszté kozotti szoros
kapcsolat miatt.

A 852/2004[EK rendelet el6irdsai dltaldban elegenddek
ahhoz, hogy garantiljdk az élelmiszerbiztonsdgot az
allati eredetd élelmiszer végsé felhaszndlonak torténd
kozvetlen eladdsdval vagy leszdllitdsdval jaré kiskereske-
delmi tevékenységet végz$ létesitményekben. Ezt a
rendeletet dltaldban a nagykereskedelmi tevékenységekre
kell alkalmazni (azaz akkor, ha egy kiskereskedelmi
egység azzal a céllal végez tevékenységeket, hogy dllati
eredeti élelmiszerrel ldsson el egy masik létesitményt).
Az e rendeletben megdllapitott killonleges hémérsékleti
eléirdsok kivételével azonban a 852/2004[EK rendelet
el6irasainak elegendének kell lenniiik a csak troldsbol
és szallitasbol allo nagykereskedelmi tevékenységekhez.

A tagallamoknak bizonyos mérlegelési jogkorrel kell
rendelkezniiik, hogy kiterjesszék vagy korlatozzdk e ren-
delet el6irdsainak alkalmazdsit a nemzeti jog szerinti
kiskereskedelemre. Azok alkalmazdsit azonban csak
akkor korlatozhatjak, ha agy vélik, hogy a 852/2004/EK
rendelet elGirdsai elegendéek az  élelmiszer-higiéniai
célkittizések eléréséhez, és ha az allati eredetdi élelmiszer
kiskereskedelmi egységek kozotti  értékesitése  csak

margindlis, helyi és korlitozott tevékenység. Igy az ilyen
fajta értékesités a kiskereskedelmi egység tevékenysé-
gének csak kis részét képezheti, az ellatott létesitmények-
nek a kozvetlen kozelében kell elhelyezkedniiik, és az
értékesités csak bizonyos tipusti termékekre vagy létesit-
ményekre vonatkozhat.

(14) A Szerz8dés 10. cikkével osszhangban a tagdllamoknak
meg kell hozniuk a megfelel6 intézkedéseket annak
biztositdsdra, hogy az élelmiszeripari véllalkozok megfe-
leljenek az e rendeletben megdllapitott kotelezettség-
eknek.

(15) Az élelmiszer nyomon kovethetSsége az élelmiszerbiz-
tonsdg alapvetd tényezdje. A 178/2002[EK rendelet (')
dltaldnos szabdlyainak betartdsa mellett az e rendeletnek
megfelelden engedélyezés ald esd létesitményekért felelgs
élelmiszeripari vallalkozoknak biztositaniuk kell, hogy az
dltaluk forgalomba hozott valamennyi allati eredet
termék allat-egészségiigyi jelolést vagy azonositd jelolést
viseljen.

(16) A Kozosségbe behozott élelmiszercknek meg kell
felelniiik a 178/2002/EK rendeletben megallapitott dlta-
lanos kovetelményeknek, vagy a kozosségi szabalyokkal
egyenérték(i szabalyokat kell kielégiteniiik. E rendelet a
Kozosségbe behozott allati eredetii élelmiszerekre vonat-
kozé killonleges higiéniai kovetelményeket hatdrozza
meg.

(17)  E rendelet elfogaddsa nem csokkentheti annak a véde-
lemnek a szintjét, amelyet a Finnorszdggal és Svédor-
szaggal a Kozosséghez vald csatlakozdsukkor megéllapo-
dott kiegészit6 garancidk biztositanak, és amelyeket a
94/968[EK (), a 95/50/EK (), a 95/160[EK (), a
95/161/EK (), és a 95[168[EK (°) bizottsdgi hatdrozat,
valamint a 95[409/EK (), a 95/410/EK() és a
95/411[EK (°) tandcsi hatdrozat megerdsit. E rendeletnek
egy eljardst kell megallapitania, amely egy atmeneti
idgszakra garancidt nyujt barmely tagillamnak, amely a
vonatkozé éllati eredet( élelmiszerekre a Finnorszdgra és
Svédorszagra vonatkozé programmal  egyenértékii
nemzeti ellendrzési programot hagyott jova. A szalmo-
nella és egyéb meghatdrozott, élelmiszerbdl szdrmazd
zoondzis-korokozok  ellendrzésérél  sz016,  2003.
november 17-i 2160/2003/EK eurdpai parlamenti és
tandcsi rendelet (1) hasonlé eljardst ir el§ az él§ dllatok
és a keltetStojds tekintetében.

(") Lasd ennek a Hivatalos Lapnak a 3. oldaldt.

() Az Eurdpai Parlament és a Tandcs 2002. janudr 28-i 178/2002/EK
rendelete az élelmiszerjog dltaldnos elveirdl és kovetelményeirdl, az
Eurépai Elelmiszerbiztonsdgi Hatésdg 1étrehozdsardl és az élelmi-
szerbiztonsdgra vonatkozd eljdrdsok megéllapitdsir6l (HL L 31.,
2002.2.1,, 1. 0). A legutobb az 1642/2003/EK rendelettel
(HL L 245.,2003.9.29., 4. 0.) mddositott rendelet.

C) L 371, 1994.12.31,, 36. o.

() HL L 53, 1995.3.9, 31. o.

Q] L 105, 1995.5.9,, 40. o.

() HL L 105.,1995.5.9,, 44. o.

() HL L 109., 1995.5.16., 44. o.

) L 243, 1995.10.11,, 21. o.

() HL L 243., 1995.10.11., 25. o.
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Az e rendeletben megéllapitott szerkezeti és higiéniai
el6irdsokat helyénval6 a létesitmények minden tipusira
alkalmazni, beleértve a kisvéllalkozdsokat és a mozgd
vagohidakat.

Helyénvalé a rugalmassdg a hagyomdnyos modszerek
haszndlata fenntartdsanak lehet6vé tétele érdekében az
élelmiszerek termelésének, feldolgozdsdnak vagy forgal-
mazdsdnak barmely szakaszdban, valamint a létesitmé-
nyek szerkezeti kovetelményeivel kapesolatban. A rugal-
massdg kiilonosen fontos a kiilonleges foldrajzi korla-
tokkal biré régidk esetében, beleértve a Szerzddés 299.
cikke (2) bekezdésében emlitett legkiilsd régidkat. A
rugalmassdg azonban nem veszélyeztetheti az élelmiszer-
higiéniai célkittizéseket. Ezen felil, mivel a higiéniai
szabalyokkal Osszhangban elééllitott osszes élelmiszer
szabad forgalomba keriil a Kozosségben, a tagdllamok
rugalmassdgdt lehetdvé tevs eljdrdsnak teljesen atldtha-
tonak kell lennie. A rendeletnek el kell irnia, hogy
szitkség esetén a nézeteltéréseket a 178/2002/EK ren-
delet altal létrehozott Elelmiszerlinc- és Allat-egészség-
iigyi Allandé Bizottsagon beliil kell megvitatni és felo-
ldani, és hogy a Bizottsdg hangolja Ossze a folyamatot,
és tegye meg a megfelel§ intézkedéseket.

A csontokrél mechanikusan lefejtett his (MSM) fogalmat
olyan dltalinosan kell megfogalmazni, hogy minden
lefejtési modszerre alkalmazhaté legyen. Az e teriileten
végbement gyors technoldgiai fejlesztések azt jelzik,
hogy célszerti egy rugalmas fogalommeghatdrozds hasz-
ndlata. A kiilonboz8 médszerek eredményeként létrejove
termékek kockazatértékelésétsl fliggSen azonban az
MSM-re vonatkozé miszaki el6irasoknak is kiilonboz-
nitik kell.

Kolcsonhatds dll fenn az élelmiszeripari véllalkozok
kozott, beleértve a takarmdnyozdsi dgazatot is, és az
allategészségiigy, az dllatok kimélete és a kozegészségligy
szempontjai a termelés, feldolgozds és forgalmazds
minden szakaszdban kapcsolatban dllnak egymadssal. Ez
megfelel§ kommunikdciot igényel a kiillonb6z8 érdekelt
felek kozott az élelmiszerlancban, az elsGdleges terme-
1éstd] a kiskereskedelemig.

A Kozosség piacdra keriil§ vaddszat sordn elejtett vadak
megfelel§ vizsgalatinak biztositdsira a vaddszat sordn
elejtett dllatok testét és azok belsGségeit egy vadfeldol-
goz6 létesitményben hatdsdgi hisvizsgalatra kell bemu-
tatni. Annak érdekében azonban, hogy az élelmiszerbiz-
tonsdg sérelme nélkiill megdrizhet8k legyenek egyes
vaddszati hagyomdnyok, helyénval6 el6irni azon vada-
szok képzését, akik emberi fogyasztisra szant vadhust
hoznak forgalomba. Ez lehet6vé teszi a vaddszok
szdmadra, hogy a helyszinen elvégezzék a vad els@ vizsga-
latat. Ilyen korilmények mellett a képzett vaddszoktol
nem kell megkovetelni, hogy az 9sszes bels@séget elszal-

(23)

(24)

(26)

litsak egy vadfeldolgozé létesitményben végzett, hatdsagi
husvizsgdlatra, amennyiben az els§ vizsgalatot elvégzik,
és nem allapitanak meg rendellenességeket vagy veszé-
lyeket. Meg kell azonban engedni, hogy a tagdllamok
szigortibb szabdlyokat hozzanak sajit teriiletiikon a
sajatos kockdzatok figyelembevételével.

E rendeletnek a nyerstej forgalomba hozataldra vonat-
kozé 1j el6irdsok elfogaddsdig meg kell dllapitania a
nyerstejre vonatkozd kritériumokat. Ezek a kritériumok
kiiszobértékek, ami azt jelenti, hogy tullépés esetén az
élelmiszeripari véllalkozok kotelesek helyesbitd intézke-
déseket hozni, és errdl a hatdskorrel rendelkezd hato-
sdgot értesiteni. A kritériumok esetében nem olyan
hatdrértékekrsl van szd, amelyek felett a nyerstej nem
hozhat6 forgalomba. Ez azt jelenti, hogy bizonyos koriil-
mények kozott a kritériumoknak nem teljes mértékben
megfelel6 nyerstej biztonsdgosan felhaszndlhaté emberi
fogyasztasra, ha megfelel§ intézkedéseket tesznek. A
kozvetlen emberi fogyasztisra szdnt nyerstej és nyers
tejszin tekintetében lehet6vé kell tenni minden tagdllam
szamdara, hogy megfelel§ egészségiigyi intézkedéseket
tartsanak fenn vagy allapitsanak meg, amelyek biztositjdk
teriiletiikon e rendelet célkittizéseinek elérését.

Helyénval6, hogy a tejtermékek el@dllitdsira hasznélt
nyerstejre  vonatkozd  kritériumok hdromszor olyan
magasak legyenek, mint a gazdasigokbdl osszegyfijtott
nyerstejre vonatkozoak. A tejtermékek elGallitdsdra hasz-
nalt nyerstejre vonatkozé kritérium abszolit érték, mig a
gazdasdgbdl Osszegy(jtott nyerstejre  vonatkozdan ez
atlagérték. Az e rendeletben megéllapitott hémérsékleti
eléirasok betartdsa nem dallitja meg teljesen a baktéri-
umok szaporoddsit a szallitds és tdrolds sordn.

A jelenlegi atdolgozas azt jelenti, hogy a meglévd higié-
niai szabalyok hatdlyon kiviil helyezhet8k. Ez az emberi
fogyasztasra szant egyes allati eredet(i termékek el6allita-
sra és forgalomba hozataldra vonatkozd élelmiszer-
higiéniai és dllat-egészségiigyi feltételekrsl szold egyes
irdnyelvek hatdlyon kiviil helyezésérdl szolo, 2004.
arpilis 21-i 2004/41/EK eurdpai parlamenti és tandcsi
irdnyelvvel (") torténik meg.

Emellett az e rendelet tojdsokra vonatkozd szabdlyai az
egyes tojasfajtdk forgalomba hozataldra vonatkozd rész-
letes kozegészségiigyi feltételek megallapitdsardl szolo,
1994. janius 20-i 94/371/EK tandcsi hatdrozat () szaba-
lyainak helyébe lépnek, amelyet a 92/118/EGK tandcsi
iranyelv () II. mellékletének hatdlyon kiviil helyezésével
nyilvanit semmisnek.

Az élelmiszer-higiénidrél szolo kozosségi jogszabd-
lyoknak tudomanyosan megalapozottaknak kell lenniiik.
E célbdl sziikség esetén konzultdlni kell az Eurdpai Elel-
miszerbiztonsdgi Hatdsdggal.

325.,2003.12.12,, 1. o.

HL L
() HL L 157., 2004.4.30., 33. o.
HL L

168.,1994.7.2,, 34. o.
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(28) A midszaki és tudoma’myos fejlédés figyelembevétele
érdekében szoros és hatékony egyiittmikodést kell bizto-
sitani a Blzottsag és a tagallamok kozott az Elelmiszer-
linc- és Allat-egészségiigyi Alland6 Bizottsdg keretében.

(29) Az e rendeletben meghatarozott kovetelményeket addig
nem kell alkalmazni, amig az @j élelmiszer-higiéniai
jogszabdlyok valamennyi eleme hatdlyba nem lép.
Helyénval6 elirni, hogy legalabb 18 hénap teljen el az
Uj szabdlyok hatédlybalépése és alkalmazasa kozott, hogy
a hatdskorrel rendelkezé hatésiagoknak és az érintett
dgazatoknak legyen idejitk azokhoz alkalmazkodni.

(30) Az e rendelet végrehajtdsdhoz szitkséges intézkedéseket a
Bizottsdgra ruhdzott végrehajtdsi hatdskorok gyakorla-
sdra vonatkozé eljdrdsok megdllapitdsar6l szolo, 1999.
janius 28-i 1999/468/EK tandcsi hatdrozattal () 6ssz-
hangban kell elfogadni,

ELFOGADTA EZT A RENDELETET:

I. FEJEZET
ALTALANOS RENDELKEZESEK

1. cikk
Hatily

(1) Ez a rendelet kiilonleges higiéniai szabdlyokat allapit meg
az éllati eredetdi élelmiszerckre vonatkozdan az élelmiszeripari
véllalkozok szdmara. Ezek a szabdlyok kiegészitik a
852/2004/EK rendeletben megdllapitott szabalyokat. A szabd-
lyok az allati eredeti feldolgozatlan és feldolgozott termékekre
vonatkoznak.

(2)  Kifejezetten ellenkezd rendelkezés hidnyaban ezt a rende-
letet nem kell alkalmazni a novényi eredeti termékeket és
feldolgozott éllati eredetdi termékeket egyarant tartalmazé élel-
miszerekre. Az ilyen élelmiszerek el@allitdsdhoz hasznalt éllati
eredet( feldolgozott termékeket azonban e rendelet el6irdsaival
osszhangban kell beszerezni és kezelni.

(3)  Ezt a rendeletet nem kell alkalmazni az aldbbiakra:
a) a magancéli hdzi felhaszndldsra torténd elsGdleges termelés;

b) a magancéla hdzi fogyasztasra szant élelmiszerek hazi készi-
tése, kezelése vagy taroldsa;

¢) a termel6k azon tevékenysége, amellyel kis mennyiségii
alaptermékkel kozvetleniil latjdk el a végsd felhaszndlo,
vagy a végsé felhasznalot kozvetleniil elldté helyi kiskereske-
delmi létesitményeket;

() A Tandcs 1992. december 17-i 92/118/EGK irdnyelve a
89/662/EGK irdnyelv, illetve a korokozok tekintetében a
90/425/EGK irdnyelv A. mellékletének 1. pontjdban felsorolt kiilén
kozosségi szabdlyokban megdllapitott dllat-egészségiigyi és kozegés-
zségiigyi kovetelmények hatdlya ald nem tartozé termékek Ko6zs-
ségen beliili kereskedelmére és a Kozosségbe torténd behozataldra
iranyad6 dallat-egészségiigyi és kozegészségiigyi kovetelmények
megdllapitdsirél (HL L 62., 1993.3.15, 49. o). A legutobb a
445[2004[EK bizottsagi rendelettel (HL L 72, 2004.3.11, 60. 0.)
modositott irdnyelv.

d) a termelSk azon tevékenysége, amellyel a gazdasagban leva-
gott baromfi és nyulfélék hasanak kis mennyiségével kozvet-
leniil latjak el a végsd felhaszndldt, vagy a végsé felhasznalot
kozvetlenill ellaté helyi kiskereskedelmi létesitményeket;

e) azon vaddszok, akik a vad vagy a vadhus kis mennyiségével
kozvetleniil latjak el a végsS felhaszndlot, vagy a végsd
felhasznalét kozvetlenil elldté helyi kiskereskedelmi létesit-
ményeket.

(4) A tagdllamok a nemzeti joggal Gsszhangban megilla-
pitidk a (3) bekezdés c), d) és e) pontjiban emlitett tevékenysé-
gekre és  személyekre vonatkozd szabélyokat. Ezeknek a
nemzeti  szabdlyoknak  biztositaniuk kell e rendelet
célkittizéseinek elérését.

(5) a) Kifejezetten ellenkez8 rendelkezés hidnydban ezt a
rendeletet a kiskereskedelemre nem kell alkalmazni.

b) Ezt a rendeletet azonban alkalmazni kell a kiskereskede-
lemre, ha a tevékenységeket azzal a céllal hajtjdk végre,
hogy az dllati eredet(i élelmiszerrel egy maésik létesit-
ményt lassanak el, kivéve, ha:

i. a tevékenységek csak tarolast vagy széllitast foglalnak
magukba, amely esetben azonban a III. mellékletben
megallapitott hémérsékleti elSirdsokat kell alkal-
mazni;

vagy

ii. a kiskereskedelmi egység csak mds kiskereskedelmi
egységeket lat el az éllati eredetdi élelmiszerrel, és ez
a nemzeti joggal Osszhangban csak margindlis, helyi
és korlatozott tevékenység.

¢) A tagdllamok nemzeti intézkedéseket fogadhatnak el,
amelyekkel e rendelet el6irdsait alkalmazzdk a teriile-
titkon 1év8 olyan kiskereskedelmi egységekre, amelyekre
azok az a) és b) pontok értelmében nem vonatkoz-
nanak.

(6)  Ezt a rendeletet a kovetkezGk sérelme nélkiil kell alkal-
mazni:

a) a vonatkozé dllat- és kozegészségiigyi szabdlyok, beleértve
az egyes fert6z8 szivacsos agyveldbantalmak megelSzésére,
az elleniik valé védekezésre és azok felszdmoldsira megalla-
pitott szigorubb szabalyokat;

=

az allatok kiméletére vonatkoz6 elSirdsok;

¢) az dallatok azonositisira és az dllati eredetli termékek
nyomon kovetésére vonatkozé el8irdsok.
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2. cikk
Fogalommeghatdrozasok

E rendelet alkalmazdsiban a kovetkezd fogalommeghatdroza-
sokat kell alkalmazni:

1. a 178/2002[EK rendeletben megadllapitott fogalommeghata-
rozdsok;

2. a 852/2004/[EK rendeletben megadllapitott fogalommeghata-
rozdsok;

3. az L. mellékletben megallapitott fogalommeghatarozdsok;
és

4. a IL és III. mellékletben szerepl$ barmely mdszaki fogalom-
meghatdrozds.

II. FEJEZET
AZ ELELMISZERIPARI VALLALKOZOK KOTELEZETTSEGEI

3. cikk
Altalinos kotelezettségek

(1) Az élelmiszeripari villalkozok betartjidk a I és IIL
melléklet vonatkozé rendelkezéseit.

(2) Az élelmiszeripari vallalkozok az dllati eredetdi termékek
feliileti szennyez8désének eltdvolitdisdhoz semmilyen més szert
nem haszndlnak, csak ivovizet - vagy amennyiben a
852/2004/EK rendelet vagy ez a rendelet engedélyezi annak
haszndlatdt, tiszta vizet —, kivéve, ha a szer haszndlatit a 12.
cikk (2) bekezdésében emlitett eljdrdssal osszhangban engedé-
lyezték. Az élelmiszeripari villalkozok betartjidk az emlitett
eljdrds szerint a haszndlatra vonatkozoban elfogadott barmely
feltételt. Az engedélyezett szer haszndlata nem érinti az élelmi-
szeripari vallalkozé e rendelet el6irdsainak betartdsira vonat-
koz6 kotelezettségét.

4. cikk
A létesitmények nyilvantartisba vétele és engedélyezése

(1) Az élelmiszeripari vallalkozok csak akkor hozhatnak
forgalomba a K6zosségben eldallitott allati eredetdi termékeket,
ha azokat kizardlag olyan létesitményekben allitottdk el§ és
kezelték:

a) amelyek megfelelnek a 852/2004/EK rendelet és e rendelet
II. és III. melléklete vonatkozé el8irdsainak, valamint az élel-

miszerjog egyéb vonatkozé elSirdsainak;

és

b) amelyeket a hatdskorrel rendelkezd hatdsdg nyilvantartdsba
vett, vagy — amennyiben a (2) bekezdéssel Gsszhangban
szitkséges — engedélyezett.

(2) A 852/2004[EK rendelet 6. cikke (3) bekezdésének
sérelme nélkiil az olyan éllati eredet? termékeket kezel8 1étesit-
mények, amelyekre e rendelet III. melléklete elSirasokat allapit
meg, csak abban az esetben mikodhetnek, ha a hatdskorrel
rendelkezd hatdsdg e cikk (3) bekezdésnek megfelelSen engedé-
lyezi azokat, kivéve azon létesitményeket, amelyek kizarolag az
alabbiakat végzik:

a) elsGdleges termelés;
b) széllitasi tevékenységek;

c) szabdlyozott hdmérsékletli taroldsi feltételeket nem igényls
termékek tdroldsa;

vagy

d) egyéb olyan kiskereskedelmi tevékenységek, amelyekre az 1.
cikk (5) bekezdésének b) pontja szerint ezt rendeletet nem
kell alkalmazni.

(3) Az a létesitmény, amelyet a (2) bekezdéssel 6sszhangban
engedélyezni kell, nem mikodhet, amig a hatdskorrel
rendelkezd hat6sdg az emberi fogyasztdsra szant allati eredetd
termékek hatdsdgi ellendrzésének megszervezésére vonatkozé
killonleges szabdlyok megdllapitdsdrdl sz6lo, 2004. dprilis 29-i
854/2004/EK eurdpai parlamenti és tandcsi rendelettel (') Gssz-
hangban:

a) helyszini szemlét kovetGen nem engedélyezte a létesitmény
miikodését;

vagy

b) a létesitménynek ideiglenes engedélyt nem adott.

(4) Az élelmiszeripari vallalkozok a 854/2004/EK rendelettel
osszhangban egytittmikodnek a hatdskorrel rendelkezé hatdsa-
gokkal. Az élelmiszeripari vallalkozok biztositjak, hogy a léte-
sitmény besziinteti miikodését, ha a hatdskorrel rendelkezd
hatésdg az engedélyt visszavonja, vagy ideiglenes engedély
esetén azt nem hosszabbitja meg, vagy nem ad teljes korti enge-

délyt.

(5) E cikk nem akadédlyoz egy létesitményt abban, hogy e
rendelet alkalmazdsdnak id6pontja és a hatdskorrel rendelkezd
hatdsdg azt kovetd els§ ellendrzése kozott élelmiszert hozzon
forgalomba, ha a 1étesitmény:

a) a (2) bekezdés szerint engedélyezendd, és az e rendelet alkal-

mazdsat kozvetlentil megel6z6 kozosségi jogszabélyokkal
osszhangban hozott forgalomba allati eredetd termékeket;

vagy

b) olyan tipusd, amelyre e rendelet alkalmazdsit megel6zGen
nem volt kotelezd az engedélyezés.

() HL L 184.,1999.7.17., 23. o.
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5. cikk

Allat-egészségiigyi és azonosité jelolés

(1) Az élelmiszeripari véllalkozok csak abban az esetben
hozhatnak forgalomba a 4. cikk (2) bekezdése szerint engedé-
lyezend§ 1étesitményben kezelt dllati eredetli terméket, ha az
vagy rendelkezik:

a) a 854/2004[EK rendelettel osszhangban alkalmazott allat-
egészségiigyi jeloléssel;

vagy

b) amennyiben az emlitett rendelet nem irja el§ dllat-egészség-
tigyi jelolés alkalmazdsit, az e rendelet II. mellékletének I.
szakaszdval 6sszhangban alkalmazott azonosité jel6léssel.

(2) Az élelmiszeripari vallalkozok csak akkor alkalmaz-
hatnak azonosité jelolést egy dllati eredetd terméken, ha azt e
rendelettel 6sszhangban, a 4. cikk el6irdsainak megfelel létesit-
ményben allitottdk eld.

(3) Az élelmiszeripari véllalkozék nem tdvolithatjdk el a
854/2004/EK rendelettel dsszhangban alkalmazott allat-egész-
ségiigyi jelolést a husrdl, kivéve, ha azt feldaraboljdk vagy
feldolgozzdk, illetve mds miveletet végeznek rajta.

6. cikk

A Ko6zosségen kiviilr6l szarmazo dllati eredetii termékek

(1) A harmadik orszdgokbdl dllati eredetli termékeket
behozo élelmiszeripari vallalkozok biztositjdk, hogy a behoza-
talra csak akkor keriil sor, ha:

a) a kiildd harmadik orszdg szerepel azon harmadik orszag-
oknak a 854/2004/EK rendelet 11. cikkével osszhangban
osszedllitott jegyzékén, amelyekbdl az érintett termék beho-
zatala engedélyezett;

b) i. az a létesitmény, amelybdl a terméket feladtdk, és
amelyben azt eléillitottdk vagy elkészitették, szerepel
azon létesitményeknek a 854/2004/EK rendelet 12.
cikkével 6sszhangban osszedllitott jegyzékén, amelyekbdl
az érintett termék behozatala engedélyezett, amennyiben
az emlitett rendeletet kell alkalmazni;

ii. friss his, dardlt hus, el6készitett hisok, hiskészitmények
és MSM estében a terméket a 854/2004/EK rendelet 12.
cikkével 0sszhangban osszedllitott és frissitett jegyzéken

szerepld vagéhidakon és daraboldtizemekben vagy enge-
délyezett kozosségi létesitményekben eléillitott hisbol
készitették,

és
iii. él6 kagylok, tuiskésbériiek, zsdkéllatok és tengeri csigdk
esetében a termelési teriilet szerepel az e rendelet 13.

cikkével osszhangban osszedllitott jegyzéken, ameny-
nyiben azt kell alkalmazni;

¢) a termék megfelel az aldbbiaknak:

—-

. e rendelet el6irdsai, beleértve az 5. cikk allat-egészségiigyi
és azonosito jelolésre vonatkozo elGirdsait;

=

ii. a 852/2004/EK rendelet el8irasai;
és

az allati eredeti termékek behozatali ellendrzésére vonat-
koz6 kozosségi jogszabalyokkal sszhangban megallapitott
behozatali feltételek,

=

iii.

és

&

teljesiilnek a 854/2004/EK rendelet 14. cikkének bizonyitvd-
nyokra és okmdnyokra vonatkoz6 elGirdsai, amennyiben
azokat alkalmazni kell.

(2) Az (1) bekezdéstdl eltérve a haldszati termékek behoza-
tala a 854/2004/EK rendelet 15. cikkében megallapitott kiilon-
leges rendelkezésekkel dsszhangban is torténhet.

(3) Az allati eredetli termékeket behozd élelmiszeripari
véllalkozok biztositjak, hogy:

a) a termékeket behozatalkor a 97/78/EK irdnyelvvel (') &ssz-
hangban ellendrzésre bemutatjak;

b) a behozatal megfelel a 2002/99/EK irdnyelv () kovetelmé-
nyeinek;

és

¢) a behozatalt kovetGen az ellendrzésiik alatt zajlo tevékenysé-
geket a III. melléklet elirdsaival osszhangban végzik.

(4) A noévényi eredetli termékeket és dllati eredetdi feldolgo-
zott termékeket egyarnt tartalmazé élelmiszereket behozo élel-
miszeripari vallalkozok biztositjak, hogy a termékben taldlhat6
allati eredeti feldolgozott termékek megfelelnek az (1)—(3)
bekezdés el6irdsainak. Errdl bizonyitékkal kell rendelkezniiik
(példdul megfelel6 okmanyokkal vagy bizonyitvanyokkal, ame-
lyeknek nem kell az (1) bekezdés d) pontjaban meghatdrozott
formdtumnak megfelelniiik).

(") Lasd ennek a Hivatalos Lapnak a 83. oldalét.

() A Tandcs 1997. december 18-i 97/78/EK irdnyelve a harmadik or-
szagokbol a Kozosségbe behozott termékek éllat-egészségiigyi
ellenérzésének megszervezésére irdnyadd elvek megallapitasardl
(HL L 24.,1998.1.30., 9. 0.). A 2003. évi csatlakozdsi okmdnnyal
modositott irdnyelv.
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III. FEJEZET
KERESKEDELEM

7. cikk
Okmidnyok

(1)  Amennyiben a IL vagy a III. melléklettel 6sszhangban
szitkséges, az élelmiszeripari vallalkozok biztositjak, hogy az
allati eredetli termékek széllitmanyait bizonyitvinyok vagy
egyéb okmdnyok kisérik.

(2) A 12. cikk (2) bekezdésében emlitett eljardsnak megfe-
lelGen:

a) okmdnymintdk készithetdk;
és

b) rendelkezni lehet az elektronikus dokumentumok hasznéla-
tarol.

8. cikk
Kiilonleges garancidk

(1)  Azoknak az élelmiszeripari véllalkozoknak, akik a
kovetkezd éllati eredetti élelmiszereket Svédorszdgban vagy
Finnorszdgban kivanjdk forgalomba hozni, be kell tartaniuk a
szalmonelldra vonatkozdan a (2) bekezdésben megallapitott
szabdlyokat:

a) szarvasmarhafélék és sertésfélék hisa, beleértve a dardlt hust,
az elBkészitett hiis és az MSM kivételével;

b) baromfihiis a kovetkezd fajokbol: hazitytk, pulyka, gyongy-
tydk, kacsa és liba, beleértve a dardlt hiist, az elSkészitett
hiis és az MSM kivételével;

és
¢) tojas.

(2) a) A szarvasmarha- és sertésfélék hdsa és a baromfihts
esetében a szdllitmanybdl a kildS létesitményben
mintakat kell venni, és azoknak negativ eredményt kell
mutatniuk a kozosségi jogszabalyokkal Osszhangban
azokon elvégzett mikrobioldgiai vizsgalaton.

b) Tojis esetében a csomagol6kozpontoknak kell garantdl-
niuk, hogy a tojdsok olyan dllomdnyokbdl szdrmaznak,
amelyek negativ eredményt mutattak a kozosségi jogsza-
balyokkal 6sszhangban azokon elvégzett mikrobioldgiai
vizsgdlaton.

¢) A szarvasmarha- és sertésfélék htisa esetében az a) albe-
kezdésben el6irt vizsgalatot nem kell elvégezni olyan
szallitmanyok esetében, amelyeket egy létesitménynek

pasztorizalds, sterilezés vagy hasonlé hatdsti kezelés
céljabdl szallitanak. A tojds esetében a b) pontban el6irt
vizsgilatot nem kell elvégezni olyan széllitmanyok
esetében, amelyeket olyan eljarassal feldolgozott
termékek elGallitdsdra szdntak, amely garantdlja a szal-
monella elpusztitdsat.

d) Az a) és b) pontban el8irt vizsgalatokat nem kell elvé-
gezni az olyan létesitménybdl szdrmazé élelmiszerek
esetében, amelyet az érintett dllati eredetdi élelmiszerek
tekintetében és a 12. cikk (2) bekezdésében emlitett eljd-
rassal osszhangban a Svédorszagra és Finnorszagra jova-
hagyottakkal egyenértékiként elismert ellendrzési prog-
ramot alkalmaznak.

e) A szarvasmarha- és sertésfélék hisa és a baromfihis
esetében a kozosségi jogszabalyok dltal megallapitott
mintdnak megfelel6 kereskedelmi okmdany vagy bizo-
nyitvany kiséri az élelmiszereket, amelyen feltiintetik,

hogy

i. az a) pontban emlitett ellendrzéseket negativ ered-
ménnyel végezték el;

vagy

ii. a hist a c) pontban megjeldlt célok egyikére szanjak;

vagy

iii. a his a d) pont ald tartozd létesitménybdl szdr-
mazik.

f) Tojas esetében a szdllitmanyokat olyan bizonyitvinynak
kell kisérnie, amelyen feltiintetik, hogy az a) pontban
emlitett vizsgalatot negativ eredménnyel végezték el,
vagy a tojasokat a ¢) pontban emlitett modon szdndé-
kozzdk felhaszndlni.

(3) A 12. cikk (2) bekezdésében emlitett eljardsnak megfe-
lelGen:

a) az (1) és (2) bekezdés eléirdsai frissithetk, hogy figyelembe
vegyék kiilonosen a tagdllamok ellendrzési programjaiban
végbement vdltozdsokat, vagy a mikrobioldgiai kritériumok
852/2004/EK rendeletnek megfelels elfogadasat;

és

=

a (2) bekezdésben megallapitott szabdlyokat az (1) bekez-
désben emlitett élelmiszerek barmelyike tekintetében
részben vagy egészben ki lehet terjeszteni minden olyan
tagdllamra, vagy egy tagallam barmelyik régidjara, amelyek
az érintett allati eredetd élelmiszerek tekintetében a Svédor-
szagra ¢és Finnorszdgra j6vdhagyottakkal egyenértékiiként
elismert ellen6rzési programmal rendelkeznek.

(4) E cikk alkalmazdsiban ,ellenérzési program” a
2160/2003/EK rendelettel 6sszhangban jovahagyott ellendrzési
program.
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IV. FEJEZET
ZARO RENDELKEZESEK

9. cikk

Végrehajtisi intézkedések és dtmeneti rendelkezések

A végrehajtasi intézkedések és dtmeneti rendelkezések a 12.
cikk (2) bekezdésében emlitett eljdrdssal Osszhangban allapit-
hatok meg.

10. cikk

A 11 és III. melléklet modositasa és kiigazitdsa

(1) A IL és IIl. mellékletet a 12. cikk (2) bekezdésében emli-
tett eljdrdssal osszhangban lehet kiigazitani vagy naprakésszé
tenni, a kovetkezdk figyelembevételével:

a) a helyes gyakorlatra vonatkoz6 ttmutatdk kidolgozdsa;

b) a HACCP-alapt rendszereknek a 852/2004/EK rendelet 5.
cikkének megfeleld alkalmazdsabdl nyert tapasztalatok;

¢) a technoldgiai fejlesztések és azok gyakorlati kovetkezmé-
nyei, valamint a fogyasztok elvdrdsai az élelmiszerek Ossze-
tételére vonatkozodan;

d) a tudomdnyos szakvélemények, killonosen az 1j kockdzatér-
tékelések;

e) az élelmiszerekre vonatkozé mikrobioldgiai és hémérsékleti
kritériumok;

f) a fogyasztasi szokdsok véltozdsai.

(2) AL és III. melléklettSl a 12. cikk (2) bekezdésében emli-
tett eljdrdssal Osszhangban eltéréseket lehet megdllapitani,
feltéve, hogy az ilyen eltérések nem befolydsoljak e rendelet
célkittizéseinek elérését.

(3) A tagdllamok — e rendelet célkitlizései elérésének veszé-
lyeztetése nélkiil — a (4)—(8) bekezdéssel osszhangban a IIL
mellékletben megallapitott kovetelményeket kiigazité nemzeti
intézkedéseket fogadhatnak el.

(4) a) A (3) bekezdésben emlitett nemzeti intézkedések célja:

i. a hagyomdnyos médszerek folyamatos hasznélatdnak
lehet6vé tétele az élelmiszer, elGallitasanak, feldolgo-
zasanak vagy forgalmazdsanak barmely szakaszdban;

vagy

ii. a kiilonleges foldrajzi korldtokkal biré régidkban
elhelyezkedd élelmiszeripari vallalkozdsok igényeinek
kielégitése.

b) Azokat egyéb esetekben csak a létesitmények kivitelezé-
sére, tervezésére és felszerelésére kell alkalmazni.

(5) Az atagillam, amely a (3) bekezdésben emlitett bekezdés
szerint nemzeti intézkedéseket kivan elfogadni, értesiti errdl a
Bizottsdgot és a tobbi tagillamot. Az értesités:

a) részletes leirdst ad a tagdllam dltal kiigazitand6nak tartott
kovetelményekrdl, valamint a tervezett kiigazitds jellegérdl;

b) leitja az érintett élelmiszereket és létesitményeket;

¢) magyardzatot ad a kiigazitds okair6l, adott esetben beleértve
a végrehajtott veszélyelemzés és az annak biztositdsdra
meghozandé intézkedések Osszefoglalojat, hogy a kiigazitds
ne veszélyeztesse e rendelet célkittizéseinek elérését;

és

d) megad minden vonatkozé informéciot.

(6) A tobbi tagdllamnak az (5) bekezdésben emlitett értesités
kézhezvételétSl szamitva hdrom hénap éll rendelkezésre, hogy
irdsban észrevételeket kiildjon a Bizottsdgnak. A (4) bekezdés b)
pontjdbdl ered§ kiigazitdsok esetén ez az idGszak barmely
tagillam kérésére négy hoénapra meghosszabbithat6. A
Bizottsdg konzultdlhat, és — amennyiben egy vagy tobb tagdl-
lamtol észrevételt kap — konzultdlnia kell a tagallamokkal a 12.
cikk (1) bekezdésében emlitett bizottsdg keretében. A Bizottsdg
a 12. cikk (2) bekezdésében emlitett eljardssal osszhangban ha-
tarozhat arrdl, hogy az elGirdnyzott intézkedések — sziikség
esetén a megfeleld modositdsokkal — végrehajthatok-e. A
Bizottsdg adott esetben e cikk (1) vagy (2) bekezdésével ossz-
hangban éltalanos intézkedéseket javasolhat.

(7)  Valamely tagdllam a III. melléklet el6irdsait kiigazito
nemzeti intézkedéseket csak a kovetkez8k szerint fogadhat el:

a) a (6) bekezdéssel osszhangban elfogadott hatdrozatnak
megfelelGen;

b) ha a (6) bekezdésben emlitett id@szak lejarta utdn egy
hénappal a Bizottsdg nem tdjékoztatta a tagdllamokat arrdl,
hogy irésbeli észrevételeket kapott, vagy hogy a (6) bekez-
déssel Gsszhangban egy hatdrozat elfogaddsat szandékozik
javasolni;

vagy

c) a (8) bekezdéssel dsszhangban.
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(8)  Egy tagdllam sajat kezdeményezésére és a SzerzGdés dlta-
lanos rendelkezéseire is figyelemmel olyan nemzeti szabalyokat
tarthat fenn vagy hozhat 1étre, amelyek:

a) teriiletén megtiltjdk vagy korldtozzdk a kozvetlen emberi
fogyasztdsra szdnt nyerstej vagy nyers tejszin forgalomba
hozatalat;

vagy

b) a hatdskorrel rendelkezd hatdésdg engedélyével lehetdvé
teszik a III. melléklet IX. szakaszdban megallapitott kritéri-
umoknak az 6sszcsiraszam és a szomatikus sejtszam tekinte-
tében meg nem felel6 nyerstej haszndlatit a legalabb 60
napos érési vagy érlelési idejd sajtok, és az ilyen sajtok készi-
tésével kapcsolatos tejtermékek eldallitdsara, feltéve, hogy ez
nem sérti e rendelet célkitéizéseinek megvaldsitasat.

11. cikk

Egyedi hatdrozatok

A 9. cikk és a 10. cikk (1) bekezdése dltaldnos jellegének
sérelme nélkil, a 12. cikk (2) bekezdésében emlitett eljarasnak
megfelel6en végrehajtasi intézkedések allapithatok meg, illetve
a IL vagy III. melléklettel kapcsolatban mddositasok fogadhatok
el abbdl a célbdl, hogy:

1. megallapitsdk a még meleg hus szallitdsdnak szabalyait;

2. az MSM tekintetében meghatdrozzdk, mely kalciumtar-
talom nem tekintendd jelentGsen magasabbnak a dardlt
hiiséndl;

3. megallapitsdk a feldolgozé létesitményekben, a B. vagy C.
osztalyd termelési teriiletrdl szdrmaz6, nem tisztitott, nem
atmosott kagylokon alkalmazhaté egyéb kezeléseket;

4. meghatdrozzdk a tengeri biotoxinok elismert vizsgalati
modszereit;

5. kiegészit6 egészségiigyi elSirdsokat éllapitsanak meg a
kagylokra az érintett kozosségi referencialaboratériummal
egytittmiikodésben, beleértve az aldbbiakat:

a) az egyéb tengeri biotoxinok hatdrértékei és vizsgdlati
modszerei;

b) virusvizsgélati eljardsok és viroldgiai elSirdsok;
és
) az egészségiigyi el6irdsok betartdsanak ellenSrzésekor

alkalmazandé mintavételi tervek, valamint mddszerek
és laboratériumi vizsgdlati tdiréshatdrok;

6. egészségiigyi elGirasokat vagy ellendrzéseket allapitsanak
meg, amennyiben tudomdnyos adatok jelzik, hogy azok
szitkségesek a kozegészség védelmében;

7. kiterjesszék a III. melléklet VIL szakaszdnak IX. fejezetét
azon €16 kagylokra, melyek nem tartoznak a féstiskagylok
kozé;

8. meghatdrozzdk a kritériumokat annak megallapitdsara,
hogy a jarvanyiigyi adatok mikor jelzik, hogy egy haldszati
teriillet nem jelent egészségligyi veszélyt az ¢l6skodék jelen-
léte tekintetében, és hogy a hatdskorrel rendelkezd hatdsdg
mikor engedélyezheti az élelmiszeripari véllalkozéknak,
hogy a haldszati termékeket a III. melléklet VIII. szakasza
IIL fejezetének D. részével osszhangban ne fagyasszdk le;

9. megéllapitsdk a frissesség kritériumait és hatdrértékeit a
haldszati termékekre a hisztamin és az Osszes illékony
nitrogén tekintetében;

10. engedélyezzék a III. melléklet IX. szakaszdban megallapitott
kritériumoknak az Osszcsiraszam és a szomatikus sejtszdm
tekintetében meg nem felel nyerstej felhasznalasdval
késziil§ tejtermékek elsallitasat;

11. a 96/23[EK irdnyelv () sérelme nélkil meghatdrozzdk a
nyerstejben 1évé  antibiotikus anyagok szermaradvanyai
osszességének legnagyobb megengedett értékét;

és

12. jovdhagyjak a zselatin és kollagén eldéllitdsara vonatkozé
egyenértékd eljardsokat.

12. cikk

Bizottségi eljards

(1) A Bizottsigot az Elelmiszerlinc- és Allat-egészségiigyi
Allandé Bizottsdg segiti.

(2) Az e bekezdésre torténd hivatkozds esetén az
1999/468[EK hatdrozat 5. és 7. cikkét kell alkalmazni, tekin-
tettel a 8. cikkének rendelkezéseire.

Az 1999/468[EK hatdrozat 5. cikkének (6) bekezdésében
meghatdrozott iddszak hirom hénap.

(3) A bizottsig elfogadja sajat eljdrdsi szabalyzatat.

(") A Tandcs 2002. december 16-i 2002/99/EK irdnyelve az emberi
fogyasztdsra szant dllati eredetli termékek termelésére, feldolgoza-
sdra, forgalmazdsdra és behozatalira irdnyadd éllat-egészségiigyi
szabdlyok megallapitdsarl (HL L 18.,2003.1.23, 11. o.)
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13. cikk
Konzultici6 az Eurépai Elelmiszerbiztonsigi Hat6saggal

A Bizottsdg konzultdl az Eurépai Elelmiszerbiztonsigi Hato-
siggal az e rendelet hatdlya ald tartozé barmely olyan
kérdésben, amely jelentds hatdssal lehet a kozegészségiigyre, és
kiilonosen azt megel6z8en, hogy javaslatot tenne a III. melléklet
III. szakaszdnak egyéb dllatfajokra torténd kiterjesztésére.

14. cikk

Jelentés az Eurépai Parlamentnek és a Tandcsnak

(I) A Bizottsdg legkésébb 2009. mdjus 20-dn az e rendelet
alkalmazdsdbdl szdrmazo tapasztalatokat elemz§ jelentést nydjt
be az Eurdpai Parlamentnek és a Tandcsnak.

(2) A Bizottsdg — adott esetben — a jelentésben megfelel§
javaslatokat tesz.

15. cikk

Ez a rendelet az Eurdpai Unié Hivatalos Lapjdban valé kihirde-
tését kovetd 20. napon lép hatdlyba.

Ezt a rendeletet 18 hoénappal azt kovetSen kell alkalmazni,
hogy a kovetkez6 jogi aktusok hatalyba 1éptek:

a) a 852/2004/[EK rendelet;

b) a 854/2004/EK rendelet;
és

¢) a 2004/41/EK iranyelv.

Ezt a rendelet azonban legkordbban 2006. janudr 1-jétdl kell
alkalmazni.

Ez a rendelet teljes egészében kotelezd és kozvetleniil alkalmazand6 valamennyi tagdllamban.

Kelt Strasbourgban, 2004. aprilis 29-én.

az Eurépai Parlament részérdl
az elnok
p. COX

a Tandcs részérél
az elnok
M. MCDOWELL
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I. MELLEKLET

FOGALOMMEGHATAROZASOK

E rendelet alkalmazdsdban:

1.1.

1.2.

1.3.

1.4.

1.5.

1.6.

1.7.

1.8.

1.9.

HUS
,Hus™ az 1.2-1.8. pontban emlitett dllatok élelmezési célra alkalmas részei, beleértve a vért.

,Haziasitott patds allatok”: a hdziasitott szarvasmarhafélék (beleértve a Bubalus és Bison fajokat), sertés, juh- és
kecskefélék, és a haziasitott egypatds dllatok.

,Baromfi”: tenyésztett madarak, beleértve azokat, amelyek nem tekinthet6k hazidllatnak, de amelyeket hézidllat-
ként tenyésztenek, kivéve a futomadarakat.

JNyulfélék”: mezei és tiregi nyulak és ragesalok.
,Vad™:
— vadon €6 patis dllatok és nyulfélék, valamint egyéb, emberi fogyasztds céljidbdl vaddszott szdrazfoldi emlSsok,

amelyeket az érintett tagdllamban alkalmazott jog szerint vadnak tekintenek, beleértve a vadon é18 édllatokhoz
hasonléan szabad koriilmények kozott, zdrt teriileten €16 emlSsoket;

és
— az emberi fogyasztds céljdbol vaddszott vadon é16 madarak.
,Tenyésztett vad”: tenyésztett futdmadarak és az 1.2. pontban nem emlitett tenyésztett szdrazfoldi emldsok.
LAprévad”: szabadon és vadon €l§ szdrnyasvadak és nyulfélék.

,Nagyvad": szabadon és vadon él§ szdrazfoldi eml8sok, amelyek nem illenek az aprévadak meghatdrozdsaba.

LAllati test”: az dllat teste a vigds és zsigerelés utdn.

. JFriss his” olyan his, amelyen nem végeztek mds tartdsitdsi folyamatot, mint hités, fagyasztds vagy gyorsfa-

gyasztds, beleértve a vaikuumcsomagolt vagy a szabdlyozott nyomads alatt csomagolt hust.

. ,Belsdség™ friss his, amely nem tartozik az allati test fogalméhoz, beleértve a zsigereket és a vért.
. Zsiger”: a mell-, a has- és a medenceiireg szervei, valamint a 1égcsS és a nyel6esd, illetve madarakndl a begy.
. ,Dardlt hts™ kicsontozott hids, amelyet apré darabokra dardltak, és kevesebb mint 1 % sét tartalmaz.

. ,Csontokrdl mechanikusan lefejtett his” vagy ,MSM”: olyan termék, amelyet a csontozdst kovetGen a friss, hisos

csontokrdl vagy a bontott baromfir6l mechanikai eszkozokkel dgy nyernek, hogy az izomrostszerkezet sériil vagy
modosul.

. El6készitett his™ friss hus, beleértve az aprora darabolt hist, amelyhez élelmiszereket, fszereket vagy adalékany-

agokat adtak hozzd, vagy amelyen olyan eljardsokat végeztek, amelyek nem voltak elegendéek a his bels§ izom-
rostszerkezetének médositdsdhoz, és igy a friss hus jellemzdinek megsziintetéséhez.

. ,Vagohid™: olyan llatok levagdsara és zsigerelésére szolgald létesitmény, amely dllatok hdsdt emberi fogyasztasra

szanjak.

. ,Daraboldiizem™ a hiis csontozdsdra ésfvagy daraboldsdra szolgdld létesitmény.

. ,Vadfeldolgozo létesitmény”: barmely létesitmény, amelyben vaddszat sordn elejtett vadat és vadhust készitenek

el6 a forgalomba hozatalra.



03/45. kotet

Az Eurdpai Uni6 Hivatalos Lapja

25

2.1.

2.2.

2.3.

2.4,

2.5.

2.6.

2.7.

2.8.

2.9.

3.1.

3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

ELO KAGYLOK

,Kagylok™: sziiréssel tapldlkozé lemezes kopoltyts puhatesttiek.

,Tengeri biotoxinok”™: kagylokban felhalmoz6dd mérgez8 anyagok, kiilonosen a toxinokat tartalmazé planktonnal
valé taplalkozds eredményeként.

JFeljavitds™ A. osztalyt termelési teriiletekrd], tisztité kozpontokbdl vagy feladé kozpontokbdl szdrmazd é18
kagylok tdroldsa tartdlyokban vagy barmely mds, tiszta tengervizet tartalmazé berendezésben, illetve természetes
helyeken, a homok, sir vagy iszap eltdvolitdsa, az érzékszervi mindség megSrzése vagy javitdsa, és az egyedi
csomagolds vagy gytjtScsomagolds elStt a megfeleld életképesség biztositdsa érdekében.

,Begytijt6™: barmely természetes vagy jogi személy, aki begytijtési teriiletr6l barmely médon €16 kagylokat gyt
kezelés, illetve forgalomba hozatal céljabol.

,Termelési teriilet”: barmely tengeri, torkolati vagy laginateriilet, ahol kagylok természetes telepei taldlhatdk,
illetve amelyet kagylok tenyésztésére haszndlnak, és ahonnan €16 kagylokat gytjtenek be.

,Atmoso teriilet”: barmely olyan béjakkal, colopokkel vagy egyéb rogzitett eszkozzel egyértelmden koriilhatdrolt
tengeri, torkolati vagy lagtinateriilet, amelyet kizdrolag €16 kagylok természetes tisztitdsdra haszndlnak.

JFeladé kozpont™ barmely szdrazfoldi vagy tengeri létesitmény, amely emberi fogyasztdsra alkalmas €16 kagylok
fogaddsdra, feljavitdsira, mosasdra, tisztitdsdra, osztlyozdsira, egyedi csomagoldsira és gy(jtGcsomagoldsdra
szolgél.

,Tisztité kozpont™ tiszta tengervizzel téplalt tartdlyokkal rendelkezd 1étesitmény, amelyben az €16 kagylokat a
szennyezettség csokkentéséhez szitkséges idére elhelyezik, hogy azokat emberi fogyasztdsra alkalmassd tegyék.

,Atmosds™ az ¢l6 kagylok tengeri, lagiina- vagy torkolati teriiletekre valé dthelyezése a szennyezettség csokkenté-
séhez sziikséges id6re, hogy azokat emberi fogyasztdsra alkalmassd tegyék. Nem tartozik ide az a kiilon miivelet,
amelynek sordn a kagylokat tovabbi novesztésitkre és hizlaldsukra alkalmasabb teriiletre helyezik 4t.

HALASZATI TERMEKEK

,Haldszati termék”: valamennyi vadon €16 vagy tenyésztett, tengeri vagy édesvizi dllat (kivéve az él6 kagylokat, az
816 tiiskésbdriieket, az €16 tengeri csigdkat, valamint minden emldst, hiillét és békat), beleértve azok minden ehetd
forméjat, részét és a beldliik késziilt dsszes terméket.

,Feldolgozd hajo™: barmely hajé, amelynek fedélzetén a haldszati termékeken a védGScsomagolast vagy a csomago-
last, és amennyiben sziikséges, a hiitést vagy fagyasztdst megel6z8en a kovetkez8 miiveleteket vagy azok egyikét
végzik: filézés, szeletelés, nyizds, héj vagy pancél eltdvolitdsa, dardlds vagy feldolgozds.

,Fagyaszté hajo™ barmely haj6, amelynek fedélzetén haldszati termékek fagyasztsdt végzik, adott esetben el6ké-
szit6 munkalatokat, azaz kivéreztetést, fej eltdvolitdsdt, kizsigerelést és az uszonyok eltdvolitdsdt kovetGen, és
amelyet sziikség szerint— egyedi csomagolds vagy gytjtScsomagolds kovet.

,Mechanikusan lefejtett haldszati termék”™ barmely termék, amelyet a haldszati termékekrsl mechanikai eszko-
z0kkel lefejtett hisbol tigy nyernek, hogy a hus szerkezete sériil vagy médosul.

JFriss haldszati termékek™ egész vagy elSkészitett, feldolgozatlan haldszati termékek, beleértve a vikuumban vagy
médositott nyomds alatt csomagolt termékeket, amelyeken a hitésen kiviil semmilyen tovabbi, tartdsitdst célzé
miiveletet nem végeztek.

,El6készitett haldszati termékek™ feldolgozatlan haldszati termékek, amelyeken bdrmely, azok anatémidjanak
teljességét megbontd miveletet végeztek, pl. kizsigerelés, fej eltdvolitdsa, szeletelés, filézés és darabolds.
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4.1.

4.2.

5.1.

5.2.

5.3.

5.4.

6.1.

6.2.

7.1.

7.2

7.3.

7.4.

7.5.

7.6.

7.7.

7.8.

7.9.

8.1.

TEJ

JNyerstej”: tenyésztett allatok tejmirigyébdl kivalasztott tej, amelyet nem melegitettek 40°C folé, és azon nem
végeztek semmilyen, ezzel egyenértékd hatdssal jard kezelést;

JTejtermelS gazdasdg™ olyan létesitmény, ahol egy vagy tobb tenyésztett dllatot tartanak tejtermelésre, azzal a
céllal, hogy a tejet élelmiszerként hozzdk forgalomba.

TOJAS

,Tojas™ tenyésztett madarak héjas tojdsa — kivéve a torott, a keltetett vagy a f6tt tojdst —, amely kozvetlen emberi
fogyasztdsra vagy tojastermékek elGdllitdsdra alkalmas.

,Tojaslé™: a tojas feldolgozatlan tartalma a héj eltdvolitdsa utan.

,Repedt tojds™: sériilt héja, de ép héjhartydju tojds.

,Csomagol6kozpont™: olyan létesitmény, ahol a tojasokat mindség és tomeg szerint osztalyozzak.
BEKACOMB ES CSIGAK

,Békacomb”: Rana fajok (Ranidae csaldd) egyedei testének hdtulsd, a mells§ végtagok mogott hardnt irdnyd
vagdssal levdlasztott része, kizsigerelve és megnyuizva.

,Csiga” a Helix pomatia Linné, Helix aspersa Muller, Helix lucorum fajokhoz és az Achatinidae csaldd fajaihoz tartozé
szérazfoldi csigak.

FELDOLGOZOTT TERMEKEK

JHuskészitmények”: feldolgozott termékek, amelyek a hus feldolgozdsdbol vagy az ilyen feldolgozott termékek
tovabbi feldolgozdsabol szdrmaznak, és amelyek vdgisi feliilete azt mutatja, hogy a termék mar nem rendelkezik a
friss his tulajdonsdgaival.

JTejtermékek™: feldolgozott termékek, amelyek a nyerstej feldolgozdsabdl vagy az ilyen feldolgozott termékek
tovabbi feldolgozdsibol szdrmaznak.

,Tojastermékek™ feldolgozott termékek, amelyek a tojds, illetve a tojds kiilonboz8 alkotérészeinek vagy tojisok
keverékeinek feldolgozdsabol, vagy az ilyen feldolgozott termékek tovabbi feldolgozdsdbol szdrmaznak.

LFeldolgozott haldszati termékek™ feldolgozott termékek, amelyek a haldszati termékek feldolgozdsdbdl vagy az
ilyen feldolgozott termékek tovabbi feldolgozdsibol szarmaznak.

JKiolvasztott dllati zsiradék™ a huas — beleértve a csontokat — kiolvasztdsabol szdrmazé és emberi fogyasztdsra
szdnt zsiradék.

,Toporty(d™: a kiolvasztds fehérjetartalmti maradvanya a zsir és a viz részleges elvalasztdsat kovetGen.

,Zselatin™: zselésed§ vagy nem zselésedd, természetes, oldhaté fehérje, amelyet az éllati csontokbdl, nyersbérbél
és irhdbdl, inakbol és izmokbdl nyert kollagén részleges hidrolizise sordn nyernek.

,Kollagén™: fehérjealapti termék, amelyet az dllati csontokbdl, nyersb6rbél, irhabdl és inakbdl az e rendelet vonat-
koz6 el8irdsaival sszhangban éllitanak el6.

,Kezelt gyomor, hdlyag és belek™ gyomor, hélyag és belek, amelyeket kinyerésiik és tisztitdsuk utdn olyan keze-
lésnek vetettek ald, mint a s6zds, hSkezelés vagy széritds.

EGYEB FOGALOMMEGHATAROZASOK

JAllati eredetti termékek”:

— allati eredetd élelmiszerek, beleértve a mézet és a vért;
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— emberi fogyasztdsra szdnt é16 kagylok, €16 tiiskésbériiek, €16 zsakallatok és €16 tengeri csigdk;
és
— egy¢b dllatok, amelyeket azzal a szdndékkal készitenek el8, hogy azokat élve szdllitsdk a végsé felhasznalohoz.

8.2. ,Nagykereskedelmi piac™: olyan élelmiszeripari véllalkozds, amely tobb kiilonallo, kozos 1étesitményeken osztozd
egységet és olyan részlegeket foglal magaban, amelyekben az élelmiszert az élelmiszeripari véllalkozoknak értéke-
sitik.
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II. MELLEKLET

A KULONBOZG ALLATI EREDETU TERMEKEKRE VONATKOZO ELOIRASOK

I. SZAKASZ: AZONOSITO JELOLES

Amennyiben az 5. és 6. cikkel osszhangban sziikséges, és figyelemmel a III. melléklet rendelkezéseire, az élelmiszeripari
véllalkoz6knak biztositaniuk kell, hogy az dllati eredetii termékek a kovetkezd rendelkezéseknek megfelel@en elhelyezett
azonositd jeloléssel rendelkeznek.

A. AZ AZONOSITO JELOLES FELHELYEZESE
1. Az azonositd jelolést azeldtt kell felhelyezni a termékre, miel6tt az elhagyja a 1étesitményt.

2. Nem kell 4j jel6lést felhelyezni a termékre, kivéve, ha a gytjtGcsomagoldsdt és/vagy az egyedi csomagoldsdt eltd-
volitjdk, vagy a terméket egy madsik létesitményben tovabb feldolgozzdk; ebben az esetben az 4j jelolésnek
jeleznie kell annak a létesitménynek az engedélyezési szamdt, ahol a mdveletre sor keriil.

3. Nincs szitkség azonosito jelolésre olyan tojdsok esetében, amelyekre az 1907/90/EK rendelet (') cimkézési és jelo-
1ési el6irdsokat allapit meg.

4. Az élelmiszeripari vallalkoz6knak a 178/2002/EK rendelet 18. cikkével osszhangban megfelel§ rendszerekkel és
eljarasokkal kell rendelkezniiik azon élelmiszeripari véllalkozok azonositésara, akiktl dtvettek, és akiknek leszal-
litottak allati eredetti termékeket.

B. AZ AZONOSITO JELOLES FORMAJA

5. A jelolésnek olvashatonak és letorolhetetlennek kell lennie, konnyen értelmezhet karakterekkel. A hatdskorrel
rendelkez§ hatdsdgok szdmara jol ldthaté helyen kell lennie.

6. A jelolésnek jeleznie kell annak az orszdgnak a nevét, amelyben a létesitmény taldlhaté; ez kifrhatd teljes névvel,
vagy a vonatkoz6 ISO szabvany szerinti kétbetds koddal.

A tagdllamok esetében azonban ezek a kodok a kovetkezék: AT, BE, DE, DK, ES, FI, FR, GR, IE, IT, LU, NL, PT,
SE és UK.

Az élelmiszeripari vallalkozok tovébbra is hasznédlhatjdk azokat a készleteket és felszereléseket, amelyeket e ren-
delet hatélyba 1épése el6tt rendeltek meg, amig azok ki nem meriilnek, illetve cserére nem szorulnak.

7. A jelolésnek jeleznie kell a létesitmény engedélyezési szdmdt. Amennyiben egy létesitmény el6éllit olyan élelmi-
szert, amelyre e rendelet vonatkozik, valamint olyan élelmiszert is, amelyre nem, az élelmiszeripari vallalkozd
felhelyezheti mindkét tipusti élelmiszerre ugyanazt az azonosit6 jel6lést.

8. Amennyiben a jelolést egy, a Kozosség teriiletén 1évé létesitményben helyezik fel, annak ovdlis alakinak kell
lennie, és tartalmaznia kell a kovetkezd roviditések egyikét: CE, EC, EF, EK vagy EY.

C. A JELOLES MODSZERE

9. A jelolést az dllati eredet(i termékek kiszerelésétd] fiiggSen kozvetleniil a termékre, az egyedi csomagoldsra vagy
a gytjtdcsomagoldsra lehet felhelyezni, vagy rd lehet nyomtatni a terméken, az egyedi csomagoldson vagy a
gytjtécsomagoldson rogzitett cimkére. A jelolés egy ellendllé anyagbdl késziilt, eltdvolithatatlan figgécimke is
lehet.

(') A Tandcs 1990. junius 26-i 1907/90/EGK rendelete a tojdsra vonatkozé egyes forgalmazdsi elSirdsokrdl (HL L 173., 1990.7.6.,
5. 0.). A legutébb a 2052/2003/EK rendelettel (HL L 305., 2003.11.22., 1. 0.) mddositott rendelet.



03/45. kotet

Az Eurdpai Uni6 Hivatalos Lapja

29

10. A darabolt hust, illetve belséséget tartalmazé gytjtcsomagolds esetében a jelolést a gytjtGesomagoldson rogzi-
tett cimkére kell felhelyezni, vagy a gydjtGcsomagoldsra kell nyomtatni, oly médon, hogy az tonkremenjen a
gytjtécsomagolds kinyitdsakor. Ez azonban nem sziikséges, ha nyitds folyamata a gytjt6csomagoldst tonkre-
teszi. Amennyiben az egyedi csomagolds a gytjt6csomagoldssal megegyezd védelmet nydjt, a cimkét az egyedi
csomagoldshoz lehet rogziteni.

11. Olyan dllati eredetd termékek esetében, amelyeket széllitétartalyokban vagy nagy csomagokban helyeznek el, és
amelyeket egy mdsik létesitményben tovdbbi kezelésre, feldolgozdsra, egyedi csomagoldsra vagy gydjtGcsomago-
ldsra szdnnak, a jelolést a tarolotartdly vagy a gydjtScsomagolds kiilsG feliiletére lehet felhelyezni.

12. Folyékony, szemcsés és por alaki, omlesztve szdllitott dllati eredetd termékek és omlesztve széllitott haldszati
termékek esetében azonositd jelolésre nincs szitkség, ha a kiséré okmdnyok tartalmazzdk a 6., 7. és megfelel§
esetben a 8. pontban meghatdrozott informdciokat.

13. Amennyiben az dllati eredetd termékeket kozvetleniil a végsé felhasznalonak szdnt csomagba helyezik, a jelolést
elegendd csupdn az emlitett csomag kiilsejére felhelyezni.

14. Amennyiben a jelolést kozvetleniil az allati eredet?i termékre helyezik fel, az alkalmazott szinezékeket a szine-
zGanyagok élelmiszerekben torténd felhaszndldsdra vonatkozé kozosségi szabalyokkal osszhangban engedélyez-
tetni kell.

1. SZAKASZ: A HACCP-ALAPU ELJARASOK CELKITUZESEI

1. A vdgéhidakat tizemeltet§ élelmiszeripari véllalkozoknak biztositaniuk kell, hogy a 852/2004/EK rendelet 5. cikkének

altaldnos kovetelményeivel osszhangban alkalmazott eljardsok megfelelnek a veszélyelemzés alapjan sziikséges el6ira-
soknak és a 2. pontban felsorolt kiilonleges kovetelményeknek.

. Az eljardsoknak garantlniuk kell, hogy a vdgohid helyiségeibe felvett minden dllatra, vagy adott esetben éllatok

minden tételére teljesiilnek az aldbbiak:
a) azonositdsuk megfeleld;
b) azokat a IIl. szakaszban emlitett megfeleld informdacio kiséri a szdrmazdsi gazdasdgbol;

¢) nem olyan gazdasigbdl vagy teriiletrdl érkeznek, amelyeket dllat- és kozegészségiigyi okokbdl szdllitasi tilalom
vagy egyéb korldtozds alatt dllnak, kivéve, ha erre a hatdskorrel rendelkezd hatdsdg engedélyt ad;

d) tisztdk;
e) egészségesek, amennyire ezt az élelmiszeripari véllalkoz6 meg tudja itélni;
és

f) a vagoéhidra torténé megérkezésiikkor az dllatok kimélete szempontjabdl kielégits dllapotban vannak.

. Amennyiben a 2. pontban felsorolt kovetelmények valamelyike nem teljesiil, az élelmiszeripari véllalkozénak értesi-

tenie kell a hat6sdgi dllatorvost, és meg kell tennie a megfelel§ intézkedéseket.

1. SZAKASZ: AZ ELELMISZERLANCRA VONATKOZO INFORMACIO

A végohidakat tizemeltet$ élelmiszeripari vallalkozéknak a vadak kivételével minden — a vdgdhidra kiildétt vagy szdnt —
dllat tekintetében szitkséges kérniiik, fogadniuk, és ellendrizniiik az élelmiszerlancra vonatkozdan e szakaszban meghata-
rozott informdcidkat, és azok szerint kell eljarniuk.

1. A vigohid-iizemeltet6k nem engedhetnek dllatokat a vagéhid helyiségeibe, amig a 852/2004/EK rendelettel Ossz-

hangban nem kérik és kapjdk kézhez a megfelelS, a szdrmazdsi gazdasdg nyilvantartdsdban tartott élelmiszerbizton-
sagi informdciokat.

2. A vigéhid tzemeltetGjét legkésGbb 24 ordval az dllatok vdgohidra valdo megérkezése el6tt kell az informdcikkal

ellatni, kivéve a 7. pontban emlitett korilmények esetén.
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3. Az 1. pontban emlitett megfelel§ élelmiszerbiztonsdgi informéci6 killonosen az aldbbiakat fedi le:

a) a szdrmazdsi gazdasdg dllapota vagy a regiondlis dllat-egészségiigyi allapot;

b) az éllatok egészségiigyi dllapota;

¢) az dllatoknak egy bizonyos idGszakon beliil adott, nulldndl nagyobb élelmezés-egészségiigyi varakozasi idejd allat-
gyogyaszati készitmények és egyéb kezelések, a kezelés idSpontjdval és az élelmezés-egészségiigyi varakozdsi
id6vel egyetemben;

d) a has biztonsdgossdgdt érintd betegségek el6forduldsa;

) amennyiben érinti a kozegészség védelmét, az dllatokbodl vett mintdkon vagy egyéb, a his biztonsigossdgit érint§
betegségek diagnosztizdldsdra vett mintdkon — beleértve a zoonézis- és a maradékanyagvizsgilat keretében vett
mintdkat — végzett laboratériumi vizsgdlatok eredményet;

f) az ugyanabbdl a szdrmazdsi gazdasagbdl érkezg allatok korabbi, a levdgdst megel6z6 és azt kovet§ husvizsgdla-
térol sz6016 megfeleld jelentések, kiilonosen beleértve a hatdsdgi dllatorvos jelentéseit;

g) tenyésztési adatok, amennyiben ezek betegség jelenlétére utalhatnak;

és

h) a szdrmazési gazdasdgot dltaldban ldtogaté maganallatorvos neve és cime.

. a) Nem kell azonban a vagéhid tizemeltetGjének rendelkezésére bocsdtani az aldbbiakat:

i. a 3. a), b), f) é h) pontban emlitett informdcid, ha az tizemelteté mdr ismeri ezen informacidkat (pl. dllandé
megallapodds vagy minGségbiztositdsi rendszer keretében);

vagy

ii. a 3.a),b), f) é g) pontban emlitett informdci, ha a tenyészté kijelenti, hogy nincs kozolnival6 1ényeges infor-
mécio.

b) Az informdciét nem sziikséges sz6 szerinti kivonatként szolgdltatni a szdrmazdsi gazdasdg nyilvintartdsdbol. Az
informdcié megkiildhetd elektronikus adatcsere vagy a tenyésztd éltal aldirt, szabvanyositott nyilatkozat forma-
jaban.

. Azok az élelmiszeripari villalkozok, akik az élelmiszerldncra vonatkozé idevdgd informdcidk értékelése utdn tigy

dontenek, hogy a vagohid helyiségeibe fogadnak dllatokat, az informdcidkat késedelem nélkiil, az 4llatok vagy a tétel
megérkezése el6tt legkésbb 24 6rdval kotelesek a hatésdgi dllatorvos rendelkezésére bocsdtani, kivéve a 7. pontban
emlitett koriilményeket. Az élelmiszeripari véllalkozok kotelesek értesiteni a hatdsdgi dllatorvost minden olyan infor-
méciorol, amely az dllatok levdgdsat megel6z6 €élGdllat vizsgdlat el6tt egészségiigyi problémat vet fel.

. Ha bédrmely éllat élelmiszerlincra vonatkozé informdcié nélkiil érkezik egy vdgohidra, az tizemeltetS koteles azonnal

értesiteni a hatdsagi dllatorvost. Az dllat levdgdsira nem keriilhet sor, amig a hatdsdgi allatorvos azt nem engedélyezi.

. Amennyiben a hatdskorrel rendelkezé hatdsdg engedélyezi, az aldbbi dllatok esetén az élelmiszerldncra vonatkozé

informdcié elkisérheti az éllatot a vagéhidra, ahelyett, hogy legkés6bb 24 6rdval kordbban érkezne be:

a) sertésfélék, baromfi vagy tenyésztett vad, amely a szdrmazdsi gazdasdgban levagdst megel6z8 vizsgdlaton esett dt,
ha olyan, dllatorvos altal aldirt bizonyitvany kiséri az allatokat, amely szerint az dllatorvos a gazdasdgban megvizs-
gélta az dllatokat, és azokat egészségesnek taldlta;

b) héziasitott egypatds dllatok;
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¢) kényszervagdson dtesett dllatok, ha olyan, allatorvos dltal aldirt nyilatkozat kiséri azokat, amely rogziti a levagdst
megel6z6 vizsgélat kedvezd eredményeit;

és
d) olyan dllatok, amelyeket nem kozvetleniil széllitottak a szdrmazdsi gazdasdgb6l a vagohidra.

A véagohid-iizemeltetSknek értékelniiik kell a vonatkozé informdciokat. Ha az dllatokat vdgdsra dtveszik, az a) és c)
pontban emlitett okmdnyokat dt kell adniuk a hatésdgi dllatorvosnak. Az allatok vdgdsira vagy zsigerelésére nem
kertilhet sor addig, amig a hatdsdgi dllatorvos azt nem engedélyezi.

. Az élelmiszeripari véllalkozoknak ellendriznitik kell a haziasitott egypatds allatokat kiséré marhaleveleket, hogy az

allatokat biztosan emberi fogyasztdsra kivanjdk-e levagni. Amennyiben az allatokat vdgdsra dtveszik, a marhalevelet 4t
kell adniuk a hat6sdgi dllatorvosnak.
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[I. MELLEKLET
KULONLEGES KOVETELMENYEK

I. SZAKASZ: HAZIASITOTT PATAS ALLATOK HUSA

1. FEJEZET: AZ ELO ALLATOK VAGOHIDRA SZALLITASA

Az €16 allatokat a vagohidra szdllité élelmiszeripari vallalkozoknak biztositaniuk kell a kovetkezd kovetelmények betar-
tdsat.

1. A begyiijtés és a szdllitds sordn az dllatokat Gvatosan kell kezelni felesleges szenvedés okozdsa nélkiil.

2. Azok az dllatok, melyek betegség tiineteit mutatjdk, vagy amelyek olyan dllomdnybdl szdrmaznak, amelyrdl isme-
retes, hogy a kozegészségiigy szempontjdbol fontos kérokozokkal fert8zott, csak akkor széllithatok a vagohidra, ha
arra a hatdskorrel rendelkez6 hatdsdg engedélyt ad.

II. FEJEZET: A VAGOHIDAKRA VONATKOZO KOVETELMENYEK

Az élelmiszeripari véllalkozoknak biztositaniuk kell, hogy a héziasitott patds allatok vagdsit végzd vagohidak kivitele-
zése, elrendezése és felszerelése megfelel az aldbbi kovetelményeknek.

1. a) A vigéhidaknak megfeleld és higiénikus, konnyen tisztithaté és fertStlenithets élGallatszélldssal, vagy — ha az
éghajlati koriilmények lehet6vé teszik — karammal kell rendelkeznitik. Ezeket a létesitményeket fel kell szerelni
az dllatok itatdsdra és sziikség szerint etetésére szolgdld berendezésekkel. A szennyvizelvezetés nem veszélyeztet-
heti az élelmiszerbiztonsdgot.

b) Rendelkezniiik kell tovabbd zdrhaté és killon szennyviz elvezetést elkiilonits szalldssal, vagy — ha az éghajlati
koriilmények lehet6vé teszik — kardmokkal a beteg vagy betegségre gyands dllatok szdmdra, amelyeket gy kell
elhelyezni, hogy elkertilhetd legyen a tobbi allat megfertdzése, kivéve, ha a hatdskorrel rendelkezd hatdsig tigy
itéli meg, hogy ilyen létesitményre nincs sziikség.

o) Az istdllok méretének biztositania kell az dllatok kiméletének tiszteletben tartdsat. Elrendezésiiknek lehetévé kell
tennie az dllatok vagdst megel6z8 vizsgdlatat, beleértve az dllatok vagy az dllatok csoportjainak azonositdsat.

2. A hts szennyez6désének és fert6z8désének elkeriilésére a vagohidaknak:
a) megfelel§ szdmu helyiséggel kell rendelkezniiik, amelyek alkalmasak a mtiveletek elvégzésére;

b) kiilon helyiséggel kell rendelkezniiik a gyomor és a belek iiritéséhez és tisztitdséhoz, kivéve, ha a hatdskorrel
rendelkezd hatdsdg eseti alapon engedélyezi, hogy ezeket a miiveleteket egy adott vagéhidon beliil id6ben elkii-
6nitsék;

¢) biztositaniuk kell az aldbbi miveletek térben vagy id6ben torténd elkiilonitését:

i. kabitds és véreztetés;

il.  sertésfélék esetében forrdzds, szértelenités, kapards és perzselés;
iii. zsigerelés és tovabbi el6készités;

iv. a tiszta belek és pacal kezelése;

v. egyéb vagdsi melléktermék és belsGség elGkészitése és tisztitdsa, kilonosen a lebdrozott fej kezelése, ha arra
a vagévonalon nem keriil sor;

vi. a vagdsi melléktermék és belsGség csomagoldsa;
és

vii. a hts feladdsa.
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d) olyan felszereléssel kell rendelkezniiik, amely megakadélyozza, hogy a his a padléval, a falakkal vagy a berende-
zési targyakkal érintkezzen;

és

&

vagovonalakkal kell rendelkezniiik, amelyeket tgy alakitottak ki, hogy (mikodtetésiik esetén) biztositsik a
végdsi eljards folyamatossagat, és elkeriiljék a vagasi vonal kiilonbozg részei kozotti szennyez8dést. Amennyiben
egy helyiségben egynél tobb vdgévonal mikodik, azokat megfelelden el kell kiiloniteni a keresztszennyez8dés
megel§zése érdekében.

Az eszkozok fertStlenitésére a vagohidaknak egy 82°C vagy anndl magasabb hémérsékletd forrd vizzel elldtott
berendezéssel vagy ezzel egyenértékd hatdsq, alternativ rendszerrel kell rendelkezniiik.

A csomagolatlan his kezelésében részt vevd dolgozok éltal kézmosdsra haszndlt berendezések csapjait tigy kell
kialakitani, hogy megakadalyozzédk a fert6zés és szennyez$dés terjedését.

A végéhidakon zdrhaté helyiségeknek vagy berendezéseknek kell lenniiik a visszatartott his hiitott taroldsara, és
killon zdrhat6 helyiségek vagy berendezések sziikségesek az emberi fogyasztdsra alkalmatlannak mindsitett his
térolasdra.

A végohidon megfeleld felszereltségd, kiilon helynek kell lennie az €16 dllatok szélliteszkozeinek tisztitdsdra, mosd-
sdra és fertStlenitésére. A vdgohidaknak azonban nem kell ilyen helyiségekkel és berendezésekkel rendelkezniiik, ha
ezt a hatdskorrel rendelkezd hatdsdg engedélyezi, és a kozelben hatésdgilag engedélyezett ilyen helyiségek és beren-
dezések talalhatok.

A vagéhidaknak zdrhaté 1étesitményekkel kell rendelkezniiik a beteg vagy betegségre gyants éllatok levagdsdra. Ez
nem sziikséges, ha erre a vdgdsra egy mdsik, a hatdskorrel rendelkezd hatdsdg altal erre a célra felhatalmazott
vagohidon, vagy a szokdsos vagasi iddszakot kovetden kertil sor.

Amennyiben a vdgéhidon tragyat vagy emésztStraktus-tartalmat tdrolnak, erre a célra specidlis teriiletet vagy helyi-
séget kell fenntartani.

A vdgéhidaknak megfelelGen felszerelt, zdrhatd létesitménnyel, vagy sziikség szerint helyiséggel kell rendelkezniiik
az allatorvosi szolgdlat kizarélagos haszndlatara.

Il FEJEZET: A DARABOLOUZEMEKRE VONATKOZO KOVETELMENYEK

Az élelmiszeripari vallalkozoknak biztositaniuk kell, hogy a héziasitott patds allatokat kezel§ darabol6iizemek:

1.

gy keriilnek kialakitdsra, hogy megakadalyozzdk a huas szennyezédését, kiilonosen az aldbbiakkal:
a) a miveletek folyamatossdganak biztositdsa;

vagy

b) a kiilonboz6 termelési tételek elkiilonitésének biztositdsa;

kiilon tarold helyiségekkel rendelkeznek a csomagolt és a csomagolatlan his tdroldsdra, kivéve, ha az idében elkii-
lonitve, vagy olyan médon torténik, hogy a csomagoldéanyag vagy a tdrolds modja nem lehet a his szennyezédé-
sének forrasa;

az V. fejezetben megdllapitott kovetelmények betartdsinak biztositdsihoz megfelelGen felszerelt daraboléhelyisé-
gekkel rendelkeznek;

olyan, a csomagolatlan his kezelésében részt vevs dolgozok dltal kézmosdsra haszndlt berendezésekkel rendel-
keznek, amelyek csapjainak kialakitdsa megakaddlyozza a szennyezédés vagy fertGzés terjedését;

és

82 °C vagy anndl magasabb hémérsékletii forré vizzel ellatott berendezéssel vagy ezzel egyenértékd hatdst, alter-
nativ rendszerrel rendelkeznek az eszkozok fertStlenitésére.
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IV. FEJEZET:  VAGASI HIGIENIA

A héziasitott patds dllatok vagdst végzG vagohidat tizemeltet§ élelmiszeripari véllalkozoknak biztositaniuk kell, hogy
vagohid megfelel az aldbbi kovetelményeknek.

1. A vdgoéhidra torténé megérkezést kovetSen az dllatok vdgdsa indokolatlanul nem késleltethetd. Amennyiben
azonban az dllatok kimélete miatt szitkséges, az allatokat pihentetni kell a vagds el6tt.

2. a) ADb)és c) pontban emlitett allatoktdl kiilonbozd éllatok hiisa nem hasznédlhaté emberi fogyasztdsra, ha nem a
vagohidon torténd vagds sordn pusztulnak el.
b) Csak vdgdsra szdnt é16 dllat keriilhet a vdgohelyiségekbe, kivéve az aldbbi dllatokat:
i. a VL fejezettel 9sszhangban a vagéhidon kiviil kényszervagdson dtesett dllatok;
il. a Il szakasszal osszhangban a tenyésztés helyén levagott dllatok;
és

ili. a IV. szakasz II. fejezetével Osszhangban a vadak.

¢) A vigéhidon tortént balesetet kovetSen vagasra keriilt dllatok husat fel lehet haszndlni emberi fogyasztdsra, ha a
vizsgdlat sordn a baleset miatt bekovetkezett elvaltozasokon kiviil egyéb stlyos elvaltozds nem tapasztalhatd.

3. A vigdsra kildott dllatokat vagy, adott esetben, az dllatok egyes tételeit tigy kell azonositani, hogy szdrmazdsuk
nyomon kovethetd legyen.

4. Az dllatok legyenek tisztdk.

5. A vagoéhid-tizemeltetSknek kovetniitk kell a 854/2004/EK rendelettel Gsszhangban a hatdskorrel rendelkezd
hat6sag éltal kijelolt allatorvos utasitdsait annak biztositdsdra, hogy a vdgdsra vard minden éllat vdgdst megel6z6
vizsgilatdt a megfelel§ koriilmények kozott végezzék el.

6. A vagéterembe vitt dllatokat indokolatlan késedelem nélkiil kell levagni.

7. A kabitdst, véreztetést, lebrozést, zsigerelést és egyéb eldkészitést indokolatlan késedelem nélkiil és oly modon kell
elvégezni, hogy a hiis szennyezddése elkeriilhetd legyen. Killonosen:

a) véreztetés sordn a légesének és a nyelGesének épnek kell maradnia, kivéve a valldsi szokdsok szerint végzett
vagds esetén;
b) a bdr és a gyapju eltavolitdsa sordn:
i. el kell keriilni a bér kiils6 feliilete és az allati test kozotti érintkezést;
és

ii. a bdrrel és a gyapjaval kapcsolatba keriil§ személyzet és eszkozok nem érintkezhetnek a hissal;

¢) intézkedéseket kell tenni annak elkeriilésére, hogy az emésztGtraktus tartalma a kizsigerelés alatt és azt kovetGen
kifolyjon, és annak biztositdsara, hogy a zsigerelést a kébitast kovetSen a lehetd leghamarabb elvégezzék;

és
d) a tégy eltdvolitdsa nem okozhatja az dllati test tejjel vagy focstejjel vald szennyezddését.
8. Az emberi fogyasztdsra szant dllati testet vagy egyéb testrészeket teljesen le kell bérozni, kivéve a sertésféléket és a

juh- és kecskefélék fejét és labat, valamint a borjikat. A fejeket és a labakat gy kell kezelni, hogy elkeriiljék a tobbi
hiis szennyez3dését.



03/45. kotet

Az Eurdpai Uni6 Hivatalos Lapja

35

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

Amennyiben a sertésféléket nem bérozik le, sortéiket azonnal el kell tdvolitani. A hus forrdzévizzel torténd szeny-
nyezésének kockdzatt a lehet§ legkisebbre kell csokkenteni. Ehhez a mivelethez csak engedélyezett adalékany-
agokat lehet alkalmazni. A sertésféléket ezt kovetSen alaposan le kell 6bliteni ivovizzel.

Az dllati test nem tartalmazhat ldthaté bélsarral vald szennyez$dést. Minden ldthaté szennyezSdést lefaragdssal
vagy mds, egyenérték( hatdsi médszerrel azonnal el kell tévolitani.

Az éllati test és a belsGség nem érintkezhet a padloval, a falakkal vagy a munkadlldsokkal.

A végohid-uizemeltetSknek kovetniiik kell a hatdskorrel rendelkezé hatdsdg utasitdsait annak biztositdsara, hogy
minden levdgott dllat hdsvizsgdlatit a 854/2004[EK rendelettel Gsszhangban, megfelel6 koriilmények kozott
végezzék el.

A vagast kovetd husvizsgalatig a levagott dllat vizsgdlatra vard részeire az alabbi kovetelmények vonatkoznak:
a) az adott allati test részeként azonosithatok maradnak;
és

b) nem keriilnek kapcsolatba mds éllati testtel, vagdsi melléktermékkel és belsséggel vagy zsigerckkel, beleértve
azokat, amelyeken mar elvégezték a vagdst kovets husvizsgalatot.

Amennyiben azonban a pénisz nem mutat kortani kdrosoddsokat, az azonnal eltdvolithaté.

Mindkét vesét el kell tavolitani a zsiros boritdsbol. Szarvasmarha- és sertésfélék, valamint egypatds dllatok esetében
el kell tavolitani a vesetokot is.

Amennyiben a vagast kovet§ hasvizsgdlat elvégzése elStt tobb dllat vérét vagy egyéb vagdsi melléktermékét és
belséségét ugyanabban a tdrolétartalyban gydjtik ssze, annak teljes tartalmdt emberi fogyasztasra alkalmatlannak
kell nyilvanitani, ha egy vagy tobb érintett dllati testet emberi fogyasztdsra alkalmatlannak nyilvanitottak.

A véagést kovet$ hisvizsgdlat utdn:
a) a szarvasmarhafélék és egypatds dllatok manduldjat higiénikusan el kell tavolitani;

b) az emberi fogyasztdsra alkalmatlan részeket a lehet§ leghamarabb el kell tavolitani a létesitmény tiszta Oveze-
tébdl;

¢) a visszatartott vagy emberi fogyasztasra alkalmatlannak nyilvanitott hds, valamint a nem ehet6 melléktermékek
nem érintkezhetnek az emberi fogyasztasra alkalmasnak nyilvanitott hissal;

és

d) a vese kivételével az dllati testben maradé zsigereket vagy azok részeit teljesen és a lehetS leghamarabb el kell
tavolitani, kivéve, ha a hatdskorrel rendelkezd hatdsdg mds utasitdst ad.

A vigés és a vagast kovet§ husvizsgdlat utdn a hust a VIL fejezetben megéllapitott kovetelményekkel 6sszhangban
kell térolni.

Amennyiben tovabbi feldolgozdsra szanjdk:
a) a gyomrot le kell forrdzni, vagy meg kell tisztitani;
b) a beleket ki kell iiriteni, és meg kell tisztitani;
és
¢) a fejet és a ldbakat le kell b6rozni, vagy le kell forrdzni és szdrteleniteni kell.

Amennyiben egy létesitményt kiillonbozé dllatfajok vigdsdra, vagy tenyésztett vadak és elejtett vadak testének
feldolgozdsdra engedélyeztek, elévigydzatossagi intézkedéseket kell tenni a keresztszennyezddés elkeriilésére a
killonboz6 fajokon végzett miveletek térbeli vagy iddbeli elkiilonitésével. Kiilon helyiségeknek kell rendelkezésre
allniuk a gazdasdgban levdgott tenyésztett vadak és az elejtett vadak lebdrozott testének fogaddsdra és tdroldsdra.
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20.

Amennyiben a vdgohid nem rendelkezik olyan zdrhat létesitménnyel, amelyet a beteg vagy gyanus dllatok vaga-
sdra tartanak fenn, az ilyen allatok vdgdsdra haszndlt 1étesitményeket hatdsdgi feliigyelet mellett meg kell tisztitani,
le kell mosni, és fertdtleniteni kell, mielStt egyéb allatok vagdsa folytatodna.

V. FEJEZET: ~ HIGIENIA A DARABOLAS ES CSONTOZAS SORAN

Az élelmiszeripari véllalkozdknak biztositaniuk kell, hogy a hdziasitott patds dllatok htisdnak daraboldsa és csontozdsa az
aldbbi kovetelményekkel 6sszhangban torténik:

A hiziasitott patds allatok testét a vagohidakon féltestekre vagy negyedekre lehet hasitani, és a hasitott féltesteket
legfeljebb hdrom nagykereskedelmi darabra lehet vagni. A tovdbbi daraboldst és csontozdst daraboldtizemben kell
elvégezni.

A hutison végzett munkat agy kell szervezni, hogy elkeriiljék vagy minimalisra csokkentsék a szennyezddést. Ebbél
a célbdl az élelmiszeripari véllalkozoknak kiillonosen azt kell biztositaniuk, hogy:

a) a daraboldsra szdnt hast sziikség szerint, fokozatosan szdllitjdk a munkatermekbe;

b) a darabolds, csontozds, nyesés, szeletelés, kockdra vagds, egyedi csomagolds és gytjtGcsomagolds sordn 12 °C
vagy az alatti kornyezeti hémérséklettel, illetve egyenértékd hatdsd, alternativ rendszerrel a belsGséget 3 °C vagy
az alatti, az egyéb hiasokat 7 °C vagy az alatti hémérsékleten tartjdk;

és

¢) amennyiben a helyiségeket kiilonbozg éllatfajok daraboldsdra engedélyezték, elGvigydzatossagi intézkedéseket
tesznek a keresztszennyezédés elkeriilésére, amennyiben sziikséges, a killonboz8 fajokon végzett miiveletek
térbeli vagy iddbeli elkiilonitésével.

A VIL fejezet 3. pontjéval dsszhangban azonban a his kicsontozhaté és darabolhat6, miel6tt eléri a 2. b) pontban
emlitett h6mérsékletet.

A hts kicsontozhaté és darabolhatd, miel6tt eléri a 2. b) pontban emlitett hémérsékletet olyan esetben is, ha a
daraboldterem a vagohid helyiségeivel egy terilleten van. Ebben az esetben a hust kozvetleniil a vdgohid helyisé-
geibdl, vagy hiitSteremben, illetve htit6hdzban eltelt vdrakozdsi id6 utdn kell dtszdllitani a daraboléterembe. Dara-
bolds és megfelel§ esetben csomagolds utdn a hist a 2. b) pontban emlitett h6mérsékletre kell hiiteni.

VI FEJEZET: ~ VAGOHIDON KIVULI KENYSZERVAGAS

Az élelmiszeripari vallalkozoknak biztositaniuk kell, hogy a vagéhidon kiviil kényszervdgdson dtesett hdziasitott patds
allatok husat csak akkor lehet emberi fogyasztdsra felhaszndlni, ha azok megfelelnek az Gsszes aldbbi kovetelménynek:

Egy egyébként egészséges éllat olyan balesetet szenved, amely éllatkiméleti okokbdl meggdtolja annak végohidra
torténd széllitdsat.

Egy dllatorvosnak el kell végeznie az éllat vagdst megel6z§ vizsgalatt.

A levagott és kivéreztetett dllatot higiénikusan és késedelem nélkiil a vagéhidra kell szdllitani. A gyomor és a belek
eltavolitdsara sor keriilhet a helyszinen az dllatorvos feliigyelete mellett, de mds el6készitésre nem. Minden eltdvoli-
tott zsigert a levagott allattal egyiitt a vagohidra kell széllitani, és azt az allathoz tartozoként kell azonositani.

Amennyiben két 6rdndl tobb telik el a vdgds és a vagohidra torténd megérkezés kozott, az allatott le kell hditeni.
Amennyiben az éghajlati viszonyok lehet6vé teszik, az dllat aktiv hiitésére nincs sziikség.

A levdgott dllatot egy, az dllatot tenyésztd élelmiszeripari vallalkozé altal kidllitott nyilatkozatnak kell kisérnie a
vagohidra, amely tartalmazza az dllat azonositdsdt, és feltiintet minden, az allatnak adott dllatgyogydszati terméket
vagy egyéb kezelést, azok alkalmazasdnak idSpontjat és élelmezés-egészségiigyi varakozdsi idejét.
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A levdgott éllatot egy, az dllatorvos dltal kibocsdtott nyilatkozatnak kell kisérnie a vagohidra, amely rogziti a vagast
megel6z4 élGallat vizsgdlat kedvezd eredményét, a kényszervdgds datumat és idSpontjat, valamint okdt, és az édllat-
orvos éltal az dllaton végzett minden kezelés jellegét.

A levégott dllatnak a vagéhidon a 854/2004/EK rendelettel 6sszhangban elvégzett vagast kovetd hisvizsgélat utdn,
beleértve a kényszervagds esetében megkovetelt minden kiegészitd vizsgélatot, emberi fogyasztdsra alkalmasnak kell
lennie.

Az élelmiszeripari vallalkozoknak kovetniiik kell azokat az utasitdsokat, amelyeket a hatdsdgi allatorvos a vagast
kovetS husvizsgdlat utdn a hus felhasznaldsaval kapcsolatosan ad.

Az élelmiszeripari vallalkozok nem hozhatjdk forgalomba a kényszervdgdson dtesett dllatok hisdt, kivéve, ha azok
a 854/2004/EK rendeletben eldirt dllat-egészségiigyi jeloléssel, vagy az e rendelet III. mellékletének 1. szakaszaban
el6irt azonosito jeloléssel Gssze nem téveszthetd killonleges dllat-egészségiigyi jelolést viselnek. Az ilyen hust kiza-
rolag a kényszervagds helye szerinti tagdllamban lehet forgalomba hozni, és erre a nemzeti joggal osszhangban

keriilhet sor.

VIL FEJEZET: ~ TAROLAS ES SZALLITAS

Az élelmiszeripari vallalkozoknak biztositaniuk kell, hogy a hdziasitott patds dllatok tdroldsa és szdllitdsa az aldbbi kove-
telményekkel 6sszhangban torténik:

a) Eltérs egyedi rendelkezés hidnydban a vagdst kovet$ husvizsgalatot azonnali hitésnek kell kovetnie a vagéhidon
a belsGség teljes tomegének 3 °C vagy az alatti, és az egyéb huasok teljes tomegének 7 °C vagy az alatti h6mér-
sékletének biztositdsdra, olyan hiitési gorbe mentén, amely biztositja a hémérséklet folyamatos csokkenését. A
his azonban a htités sordn az V. fejezet 4. pontjdval dsszhangban darabolhaté és csontozhaté.

b) A hiitési miiveletek sordn megfelel§ szell6zést kell biztositani a hus felszinén kialakulé paralecsapddas elkeriilése
érdekében.

A husnak el kell érnie az 1. pontban meghatdrozott hdmérsékletet, és a tdrolds sordn azon a hémérsékleten kell
maradnia.

A husnak a szdllités el6tt el kell érnie az 1. pontban meghatdrozott hémérsékletet, és azon a hémérsékleten kell
maradnia a szdllitds sordn. Széllitdsra azonban akkor is sor keriilhet, ha a hatdskorrel rendelkezd hat6sdg erre enge-
délyt ad egyedi termékek elddllitdsihoz, feltéve, hogy:

a) a széllitdsra a hatdskorrel rendelkez8 hatdsdg dltal az egyik létesitménybdl a mésikba torténd szdllitdsra vonatko-
z6an meghatdrozott kovetelményekkel 6sszhangban keriil sor;

és

b) a his azonnal elhagyja a vdgéhidat vagy az azzal egy telephelyen 1év6 daraboldiizemet, és a széllitds két 6randl
tobbet nem vesz igénybe.

A fagyasztasra szdnt hist indokolatlan késedelem nélkiil le kell fagyasztani, sziikség szerint fagyasztdst megel6z6
stabilizdci6s id6szak figyelembevételével.

A csomagolatlan hist a csomagolt histdl elkiilonitve kell tarolni és szdllitani, kivéve, ha idébeli eltéréssel tdroljak
és széllitjdk azokat, és olyan médon, hogy a csomagolbanyag és a térolds vagy szdllitds modja nem vélhat a has
szennyezédésének forrdsava.

II. SZAKASZ: BAROMFIHUS ES NYULFELEK HUSA

I. FEJEZET: AZ ELO ALLATOK VAGOHIDRA SZALLITASA

Az é16 dllatokat a vagohidra széllité élelmiszeripari véllalkozoknak biztositaniuk kell a kovetkezd kovetelmények betar-

tasat.

2.

A begytijtés és a szdllitds sordn az dllatokat Gvatosan kell kezelni felesleges szenvedés okozdsa nélkiil.

Azok az dllatok, melyek betegség tiineteit mutatjak, vagy amelyek olyan dllomdnybdl szdrmaznak, amelyrdl isme-
retes, hogy a kozegészségiigy szempontjdbdl fontos korokozokkal fert8zott, csak akkor széllithatok a vdgohidra, ha
arra a hatdskorrel rendelkez6 hatdsdg engedélyt ad.
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Az éllatok vagohidra torténd széllitdsdra haszndlt laddknak és — ahol haszndlnak — moduloknak korréziémentes
anyagbdl kell késziilniiik, valamint konnyen tisztithaténak és fertStlenithetdnek kell lenniiik. Az éllatok begytijté-
sére és széllitdsdra haszndlt minden berendezést meg kell tisztitani, le kell mosni, és fertStleniteni kell kozvetleniil
kiiritésiik utdn, és amennyiben sziikséges, Gjboli felhaszndldsuk elétt.

II. FEJEZET: A VAGOHIDAKRA VONATKOZO KOVETELMENYEK

Az élelmiszeripari véllalkozéknak biztositaniuk kell, hogy a baromfi- és nyulfélék vagasat végzd vagohidak kivitelezése,
elrendezése és felszerelése megfelel az aldbbi kovetelményeknek.

1.

A végoéhidaknak rendelkezniiik kell az dllatok fogaddsdra és vagdst megel6z8 vizsgdlatdra szolgdl6 helyiséggel vagy
fedett teriilettel.

A hts szennyezédésének elkeriilésére a vagéhidaknak:
a) megfelel§ szdmu helyiséggel kell rendelkezniiik, amelyek alkalmasak a mtiveletek elvégzésére;

b) kiilon helyiséggel kell rendelkezniiik a zsigereléshez és a tovdbbi el6készitéshez, beleértve a bontott baromfi
fliszerezését, kivéve, ha a hatdskorrel rendelkez$ hatdsdg eseti alapon engedélyezi, hogy ezeket a miiveleteket
adott vagohidon beliil idSben elkiilonitsék;

¢) biztositaniuk kell az aldbbi miveletek térbeli vagy id6beli elkilonitését:

i kabitds és véreztetés;
ii. kopasztds vagy nytzds, és forrdzds;
és

iii. a hus feladdsa.

d) olyan felszereléssel kell rendelkezniiik, amely megakaddlyozza, hogy a his a padléval, a falakkal vagy a berende-
zési targyakkal érintkezzen;

és

KU

vagovonalakkal kell rendelkezniiik, amelyeket tgy alakitottak ki, hogy (mdkodtetésiik esetén) biztositsak a
vagdsi eljards folyamatossigat, és elkeriiljék a vagasi vonal kiilonbozg részei kozotti szennyez8dést. Amennyiben
egy helyiségben egynél tobb vagévonal mikodik, azokat a keresztszennyezédés megelSzése érdekében megfe-
lelGen el kell kiiloniteni.

Az eszkozok fertdtlenitésére a vdgohidaknak egy 82 °C vagy anndl magasabb hémérsékletl forrd vizzel ellatott
berendezéssel vagy ezzel egyenértéki hatdsd, alternativ rendszerrel kell rendelkezniiik.

A csomagolatlan hus kezelésében részt vevd dolgozok dltal kézmosdsra haszndlt berendezések csapjait gy kell
kialakitani, hogy megakadalyozzédk a fert6zés és szennyez$dés terjedését.

A véagoéhidakon zdrhat6 helyiségeknek vagy berendezéseknek kell lenniiik a visszatartott his hiitott taroldsara, és
kiilon zdrhat6 helyiségek vagy berendezések sziikségesek az emberi fogyasztdsra alkalmatlannak mindsitett hiis
taroldsdra.

A vagéhidakon megfelel§ felszereltségti, kiilon helynek kell lennie az aldbbiak tisztitdsdra, mosdsdra és fertStlenité-
sére:

a) szdllitéberendezések, tigymint 1adék;
és

b) széllitoeszkozok.

Ezek a helyiségek és létesitmények nem kotelezGek a b) pontra nézve, ha a kozelben hatdsdgilag engedélyezett ilyen
helyiségek és berendezések taldlhatok.
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7. A vagohidaknak megfelelGen felszerelt, zarhaté berendezéssel vagy sziikség szerint helyiséggel kell rendelkezniitk
az dllat-egészségiigyi szolgdlat kizdrélagos hasznélatdra.

IIl. FEJEZET: A DARABOLOUZEMEKRE VONATKOZO KOVETELMENYEK

1. Az élelmiszeripari véllalkozoknak biztositaniuk kell, hogy a baromfit és nytlféléket kezel§ daraboldiizemek:

a) ugy keriilnek kialakitdsra, hogy megakaddlyozzak a his szennyezédését, killonosen az aldbbiakkal:
i. a miiveletek folyamatossdgdnak biztositdsa;

vagy

ii. a kiilonbozd termelési tételek elkiilonitésének biztositdsa;

b) kiilon tdroldhelyiségekkel rendelkeznek a csomagolt és a csomagolatlan hiis tdroldsdra, kivéve, ha az mds
id6ben, vagy olyan médon torténik, hogy a csomagoléanyag vagy a tdrolds médja nem lehet a hds szennyezd-
désének forrdsa;

¢) az V. fejezetben megillapitott kovetelmények betartdsdnak biztositdsdhoz megfelelen felszerelt darabolShelyisé-

gekkel rendelkeznek;

d) olyan, a csomagolatlan hiis kezelésében részt vevd dolgozok dltal kézmosdsra hasznalt berendezésekkel rendel-
keznek, amelyek csapjainak kialakitdsa megakaddlyozza a szennyezédés vagy fert6zés terjedését;

és

¢) egy 82 °C vagy anndl magasabb hémérsékletdi forrd vizzel elldtott berendezéssel vagy ezzel egyenértékd hatdsy,
alternativ rendszerrel rendelkeznek az eszkozok fertGtlenitésére.

2. Amennyiben egy daraboldiizemben a kovetkezd miveleteket végzik, az élelmiszeripari vllalkozoknak azok
szamdra kiilon helyiségeket kell biztositaniuk:

a) a ,hizott mdj” eldllitdsira tenyésztett, hizlalogazdasdgokban elkdbitott, kivéreztetett és megkopasztott libdk és
kacsdk kizsigerelése;

vagy

b) késleltetetten zsigerelt baromfi kizsigerelése.

IV. FEJEZET:  VAGASI HIGIENIA

A baromfi vagy nyulfélék vagdst végz6 vagohidakat tizemeltetd élelmiszeripari vallalkozoknak biztositaniuk kell, hogy a
vagohid megfelel az aldbbi kovetelményeknek.

1. a) A b) pontban emlitett dllatoktdl kiillonbozd dllatok hisa nem haszndlhat6 fel emberi fogyasztdsra, ha nem a
vagoéhidon torténd végds sordn pusztulnak el.
b) Csak vagdsra szant éldllat keriilhet a vagohelyiségekbe, kivéve az aldbbi dllatokat:

i a VL fejezettel 6sszhangban a gazdasdgban levdgott, késleltetve zsigerelt baromfi, ,hizott médj” el6dllitdsira
tenyésztett libdk és kacsdk, valamint olyan szdrnyasok, amelyek nem tekinthet6k haziasitottnak, de
amelyeket hdziasitott allatként tenyésztenek;

ii. allIl szakasszal 6sszhangban a tenyésztés helyén levdgott tenyésztett vadak;
és

iii. aIV. szakasz III. fejezetével 6sszhangban az aprévadak.
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10.

A végohid-iizemeltetSknek kovetniiik kell a hatdskorrel rendelkezd hatdsdg utasitdsait annak biztositdsdra, hogy a
vagdst megel6z6 vizsgélatot a megfelel§ korilmények kozott végezzék el.

Amennyiben egy létesitményt kiilonbozg allatfajok vdgdsdra, vagy tenyésztett futdmadarak és aprovadak feldolgo-
zdséra engedélyeztek, elGvigydzatossagi intézkedéseket kell tenni a keresztszennyezédés elkeriilésére a kiilonb6zd
fajokon végzett miiveletek térbeli vagy iddbeli elkiilonitésével. Killon helyiségeknek kell rendelkezésre allniuk a
gazdasdgban levdgott tenyésztett futdmadarak testének és az aprévadak fogaddsdra és tdroldsara.

A végohelyiségbe vitt allatokat indokolatlan késedelem nélkiil le kell vagni.

A kdbitdst, véreztetést, nytizdst vagy kopasztdst, zsigerelést és egyéb elGkészitést indokolatlan késedelem nélkiil, oly
modon kell elvégezni, hogy a his szennyezSdése elkeriilhetS legyen. Intézkedéseket kell tenni killonosen annak
elkeriilésére, hogy az emésztStraktus tartalma a kizsigerelés alatt és azt kovetSen kifolyjon.

A végoéhid-iizemeltetSknek kovetniiik kell a hatdskorrel rendelkezd hatdsdg utasitdsait annak biztositdsdra, hogy a
végast kovetd hisvizsgdlatot a megfeleld koriilmények kozott végezzék el, és hogy a levdgott dllatokat megfelelGen
vizsgdljak meg.

A véagést kovet$ hisvizsgdlat utdn:

a) az emberi fogyasztsra alkalmatlan részeket a lehet§ leghamarabb el kell tavolitani a létesitmény tiszta Gveze-
tébdl;

b) a visszatartott vagy emberi fogyasztdsra alkalmatlannak nyilvanitott his, és a nem ehet8 melléktermékek nem
érintkezhetnek az emberi fogyasztdsra alkalmasnak nyilvanitott hussal;

és

¢) a vese kivételével a hasitott testben maradd zsigereket, vagy azok részeit, lehetdség szerint teljesen és a lehetd
leghamarabb el kell tdvolitani, kivéve, ha a hatdskorrel rendelkez$ hatdsdg mds utasitdst ad.

A vizsgélatot és a zsigerelést kovetSen a levagott dllatokat meg kell tisztitani és 4 °C vagy az alatti h6mérsékletre le
kell hiiteni, kivéve, ha a htist még melegen daraboljdk.

Ha a hasitott testet meritéses htitési folyamatnak vetik ald, figyelembe kell venni a kovetkezdket:

a) Minden el@vigydzatossagi intézkedést meg kell hozni az éllati testek szennyezSdésének elkeriilésére, figyelembe
véve olyan paramétercket, mint az dllati test tomege, a viz hémérséklete, térfogata, a vizdramlds irdnya és a
hitési id6.

b) A berendezést teljesen ki kell iiriteni, meg kell tisztitani, és fert6tleniteni kell, amikor csak szitkséges, de legaldbb
naponta egyszer.

A beteg vagy gyanus dllatokat, és a betegségek felszdmoldsat vagy az azok elleni védekezést szolgdlé programok
alkalmazdsa sordn levdgott allatokat nem lehet a vdgéhidon levdgni, kivéve, ha erre a hatdskorrel rendelkezd
hat6sdg engedélyt ad. Ebben az esetben a vagdst hatosagi feliigyelet mellett kell végrehajtani, és 1épéseket kell tenni
a szennyezd&dés elkeriilésére; a kovetkezd haszndlat el6tt a vagdsi helyiségeket meg kell tisztitani, és fertGtleniteni
kell.

V. FEJEZET: HIGIENIA A DARABOLAS ES CSONTOZAS SORAN £S UTAN

Az élelmiszeripari véllalkozoknak biztositaniuk kell, hogy a baromfi- és nydlfélék hisdnak daraboldsa és csontozdsa az
alabbi kovetelményekkel 6sszhangban torténik:

A hason végzett munkélatokat tigy kell szervezni, hogy elkeriiljék vagy minimadlisra csokkentsék a szennyezddést.
Ebbdl a célbdl az élelmiszeripari vallalkozéknak kiilonosen azt kell biztositaniuk, hogy:

a) a daraboldsra szdnt hast sziikség szerint, fokozatosan szdllitjdk a munkatermekbe;
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b) a darabolds, csontozds, nyesés, szeletelés, kockdra vagds, egyedi csomagolds és gytjtGcsomagolds sordn 12 °C
vagy az alatti kornyezeti h6mérséklettel vagy egyenértéki hatdst alternativ rendszerrel a hiist 4 °C vagy az alatti
hoémérsékleten tartjak;

és

¢) amennyiben a helyiségeket kiilonbozg éllatfajok daraboldsira engedélyezték, elGvigydzatossagi intézkedéseket
tesznek a keresztszennyezddés elkeriilésére, amennyiben sziikséges, a kiilonbozd fajokon végzett miveletek
térbeli vagy id6beli elkiilonitésével.

A hts azonban kicsontozhaté és darabolhatd, miel6tt eléri az 1. b) pontban emlitett hmérsékletet, ha a darabolé-
terem a vagohid helyiségeivel egy teriileten van, feltéve, hogy a hist

a) kozvetleniil a vagohid helyiségébdl,
vagy

b) egy hiitdteremben illetve hiit6hdzban torténd varakozdsi id§ elteltével szdllitjdk 4t a daraboldterembe.

A daraboldst és, amennyiben sziikséges, csomagolast kovetSen a hiist az 1. b) pontban emlitett hémérsékletre kell
hiiteni.

A csomagolds nélkiili hiist a csomagolt histdl elkiilonitve kell tdrolni és szdllitani, kivéve, ha azokat idébeli elkiilo-
nitéssel taroljak vagy szallitjdk, vagy olyan médon, hogy a csomagoldanyag és a tdrolds vagy szdllitds médja nem
vélhat a his szennyez$désének forrdsdva.

VL FEJEZET: ~ VAGAS A GAZDASAGBAN

Az élelmiszeripari véllalkozok a IV. fejezet 1. b) i. pontjdban emlitett baromfit csak a hatdskorrel rendelkezd hatdsdgok
engedélyével és az aldbbi kovetelmények betartdsdval vaghatjak le a gazdasdgban.

1.

A gazdasdg rendszeres dllatorvosi feliigyelet alatt all.

Az élelmiszeripari véllalkozonak el6zetesen tdjékoztatnia kell a hatdskorrel rendelkez$ hatdsdgot a vagas datumardl
és idépontjarol.

A gazdasignak megfelels létesitményekkel kell rendelkeznie a szdrnyasok Osszegytjtésére, hogy végrehajthatd
legyen a csoport vagast megel§z8 vizsgalata.

A gazdasignak megfelel§ helyiségekkel kell rendelkeznie a szdrnyasok higiénikus vagdsahoz és tovabbi
miiveletekhez.

Be kell tartani az allatok kiméletére vonatkoz6 kovetelményeket.

A levagott szarnyasokat egy, az dllatokat tenyésztS élelmiszeripari vallalkozé éltal kidllitott nyilatkozatnak kell
kisérnie a vdgdhidra, amely feltiintet minden, az dllatnak adott allatgydgydszati készitményt vagy egyéb kezelést,
azok alkalmazdsinak id6pontjat és élelmezés-egészségligyi vdrakozdsi idejét, valamint a vdgds datumdt és
idépontjat.

A levégott éllatot a hatésdgi dllatorvos vagy a 854/2004/EK rendelettel 6sszhangban megbizott dllatorvos altal kidl-
litott igazoldsnak kell a vdgohidra kisérnie.

A Jhizott mdj” elGallitdsdra tenyésztett baromfi esetében a ki nem zsigerelt szarnyasokat azonnal és, amennyiben
szitkséges, hiitve kell a vigéhidra vagy a daraboldiizembe szdllitani. A vagds utdn 24 6rdn belil ki kell zsigerelni
azokat a hatdskorrel rendelkez6 hatdsdg feliigyelete mellett.

A tenyésztégazdasagban levagott, késleltetve zsigerelt baromfit 15 napig lehet tartani, 4 °C vagy az alatti h6mérsék-
leten. Ezt kovetGen ki kell zsigerelni a tenyésztGgazdasaggal egy tagdllamban 1évg vdgéhidon vagy daraboldii-
zemben.
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IIl. SZAKASZ: TENYESZTETT VAD HUSA

1. Az L szakasz rendelkezéseit a tenyésztett parosujji patds vadak (Cervidae és Suidae) hiisdnak elGéllitdsara és forga-
lomba hozataldra kell alkalmazni, kivéve, ha a hatdskorrel rendelkezd hatésdg azokat nem megfelelének itéli.

2. AL szakasz rendelkezéseit a futdmadarak husdnak eldillitdsara és forgalomba hozataldra kell alkalmazni. Gondos-
kodni kell az dllatok méretéhez igazodd, megfelel§ helyiségekrdl és berendezésekrdl.

3. Az 1. és 2. pont ellenére az élelmiszeripari vallalkozok a hatdskorrel rendelkezd hatdsdg engedélyével a szdrmazds
helyén is levdghatjak a tenyésztett futdmadarakat és az 1. pontban emlitett tenyésztett patds dllatokat, ha:

a) az dllatok nem szdllithatok az azokat kezel személyzet kockdzatinak elkeriilése, vagy az dllatok kiméletének
védelme érdekében;

b) az dllomany rendszeres dllatorvosi vizsgdlaton esik at;
¢) az éllatok tulajdonosa kérvényt nydjt be;
d) a hatdskorrel rendelkezd hatdsagot el6zetesen értesitik az éllatok levagdsdnak ddtumardl és idGpontjardl;

e) a gazdasignak van az dllatok Osszegytjtésére eljdrdsa, hogy lehet6vé véljon az dllatok csoportjdnak vagdst
megel6z4 vizsgilata;

f) a gazdasdg megfelel§ létesitményekkel rendelkezik a vdgds, a kivéreztetés és, amennyiben futémadarakat
kopasztanak, a kopasztds végrehajtdsara;

g) betartjak az dllatok kiméletére vonatkozd kovetelményeket;

h) a levagott és kivéreztetett allatokat higiénikusan és indokolatlan késedelem nélkiil elszéllitjdk a vagohidra. Ha a
széllitds két 6randl hosszabb id6t vesz igénybe, az dllatokat, sziikség esetén, hiiteni kell. A kizsigerelésre a hely-
szinen kertilhet sor az allatorvos feliigyelete mellett;

a levdgott dllatokat az azokat tenyészt§ élelmiszeripari véllalkozo dltal kidllitott nyilatkozat kiséri a vagéhidra,
amely feltiinteti azok azonossigat és az allatoknak adott Gsszes dllatgyGgydszati készitményt vagy egyéb keze-
1ést, azok alkalmazdsdnak idSpontjdt és élelmezés-egészségiigyi varakozdsi idejét;

és

—

a levagott dllatokat az engedélyezett létesitménybe torténd széllitds alatt egy, a hatdsdgi dllatorvos vagy a megbi-
zott dllatorvos dltal kiallitott és aldirt igazolds kisér, amely igazolja a vagast megel6z6 vizsgdlat kedvezd eredmé-
nyét, a helyes vagdst és kivéreztetést, valamint megjeloli a vagds datumdt és idGpontjat.

4. Az élelmiszeripari véllalkozok rendkiviili koriilmények kozott a 3. ponttal 6sszhangban bélényt is véghatnak a

gazdasdgban.

IV. SZAKASZ: VADHUS

1. FEJEZET: A VADASZOK EGESZSEGUGYI ES HIGIENIAI KEPZESE

1. Azoknak a személyeknek, akik azzal a céllal ejtenek el vadakat, hogy azokat emberi fogyasztdsra forgalomba
hozzék, kielégits ismeretekkel kell rendelkezniiik a vadak kortandrdl, valamint a vad és a vadhas elejtést kovetd
feldolgozdsardl és kezelésérdl, hogy végrehajthassdk a vad elsé vizsgdlatat a helyszinen.

2. Elegend§ azonban, ha egy vaddszcsoport legaldbb egy tagja rendelkezik az 1. pontban emlitett ismeretekkel. E
szakaszban a ,képzett személyre” vonatkozo hivatkozasok erre a személyre vonatkoznak.
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A képzett személy lehet a vadgondozd vagy a vaddr is amennyiben tagja a vaddszcsoportnak, vagy az elejtés
helyének kozvetlen kozelében tartézkodik. Ez utdbbi esetben a vaddsznak a vadat be kell mutatnia a vadgondo-
z6nak vagy a vaddrnek, és tdjékoztatnia kell 6t minden, a vad elejtése el6tt tapasztalt, szokatlan viselkedésrél.

A képzést a hatdskorrel rendelkez hatdsigok megelégedésére tgy kell biztositani, hogy a vaddszok képzett szemé-
lyekké vélhassanak. A képzésnek legaldbb az alabbi témakat kell lefednie:

a) a vadak szokdsos anatomidja, €lettana és viselkedése;

b) a vadak szokdsostdl eltérs viselkedése és kértani elvaltozdsai betegség, kornyezetszennyezés vagy olyan egyéb
tényezSk miatt, melyek fogyasztds utdn hatdssal lehetnek az emberi egészségre;

¢) az elejtett vadak kezelésére, szdllitdsara, kizsigerelésére stb. vonatkozé higiéniai szabdlyok és megfelels tech-
nikdk;

és

d) a vadak forgalomba hozataldt szabdlyozé dllat- és kozegészségiigyi feltételekre vonatkozd jogszabdlyok és kozi-
gazgatdsi rendelkezések.

A hatdskorrel rendelkezd hatésagnak osztonoznie kell a vaddszati szervezeteket ilyen képzés nydjtdsdra.

II. FEJEZET: A NAGYVADAK KEZELESE

1.

Elejtés utdn a nagyvadak gyomrdt és beleit a lehet leghamarabb el kell tavolitani, és amennyiben szitkséges, az
allatokat ki kell véreztetni.

A képzett személynek el kell végeznie a test és barmely eltdvolitott zsiger vizsgdlatdt azoknak a jellemzSknek az
azonositdsdra, amelyek alapjdn a his egészségiigyi kockdzatot jelenthet. Ezt a vizsgdlatot az elejtést kovetSen a
lehetd leghamarabb el kell végezni.

A nagyvadak husdt csak akkor lehet forgalomba hozni, ha a testet a 2. pontban emlitett vizsgalatot kovetden a
lehetd leghamarabb egy vadfeldolgozo 1étesitménybe szdllitjdk. A zsigereket a testtel egyiitt el kell széllitani, a 4.
pont el8irdsai szerint. A zsigereknek egy adott dllathoz tartozoként azonosithatonak kell lenniiik.

a) Amennyiben a 2. pontban emlitett vizsgalat sordn nem tapasztaltak a szokdsostdl eltérd jellemzdket, az elejtés
elstt nem figyeltek meg a szokdsostdl eltérd viselkedést, és nem 4l fenn a kornyezeti szennyez8dés gyantja, a
képzett személynek errdl egy sorszdmozott nyilatkozatot kell csatolnia az dllat testéhez. E nyilatkozatnak meg
kell jelolnie az elejtés datumdt, idGpontjdt és helyét is. Ebben az esetben a fejnek és a zsigereknek nem kell a
testet kisérniiik, kivéve a trichinellézisra fogékony fajok esetében (sertésfélék, egypatds allatok és mdsok),
amelyek fejét (kivéve az agyart) és rekeszizmat a testtel egyiitt kell szdllitani. A vaddszoknak azonban be kell
tartaniuk minden, az elejtés helyszinéiil szolgal6 tagdllam altal meghatdrozott kiegészité kovetelményt is, kiilo-
nosen azért, hogy lehet6vé tegyék bizonyos maradékanyagok ellendrzését a 96/23[EK irdnyelvvel 6sszhangban.

b) Egyéb korulmények kozott a fejet (az agyarak, agancsok és szarvak kivételével) és az sszes zsigert, a gyomor és
a belek kivételével, a testtel egyiitt kell szdllitani. A vizsgélatot végzd képzett személynek tdjékoztatnia kell a
hatdskorrel rendelkezé hatdsdgot azokrdl a szokdsostdl eltérd jellemzdkrdl, viselkedésrdl vagy a kornyezeti
szennyezGdés gyantjardl, amely megakadalyozta 6t abban, hogy az a) pont szerinti nyilatkozatot elkészitse;

¢) Amennyiben nincs olyan képzett személy, aki elvégezhetné a 2. pontban emlitett vizsgélatot, a fejet (az agyarak,
agancsok és szarvak kivételével) és az Osszes zsigert, a gyomor és a belek kivételével, a testtel egyiitt kell szalli-
tani.

A hiitésnek az elejtést kovetSen elfogadhaté idén beliil meg kell kezdSdnie, és a hisnak teljes tomegében 7 °C vagy
az alatti hémérsékletet kell elérnie. Amennyiben az éghajlati koriilmények ezt lehet6vé teszik, aktiv hitésre nincs
szitkség.

A vadfeldolgozé étesitménybe torténd szallitds sordn el kell keriilni az dllatok egymaésra halmozdsat.



44

Az Eur6pai Unié Hivatalos Lapja 03/45

. kotet

7. A vadfeldolgozé létesitménybe szallitott nagyvadakat vizsgdlatra be kell mutatni a hatdskorrel rendelkezd hato-
sdgnak.

8.  Emellett a bSrében hagyott vadat csak akkor lehet lenytzni és forgalomba hozni, ha:
a) nyutzas elStt mds élelmiszerektdl elkiilonitve tdroltdk és kezelték, valamint nem fagyasztottak le;
és
b) nydzds utdn elvégzik a hisvizsgédlatot a 854/2004/EK rendelettel dsszhangban.
9. A nagyvadak daraboldsdra és csontozdsdra a II. szakasz V. fejezetében megdllapitott szabélyokat kell alkalmazni.

IIl. FEJEZET:  AZ APROVADAK KEZELESE

1. A képzett személynek el kell végeznie a vizsgélatot azoknak a jellemzdéknek az azonositdsira, amelyek alapjin a
hiis egészségligyi kockdzatot jelenthet. Ezt a vizsgélatot az elejtést kovetSen a lehetd leghamarabb el kell végezni.

2. Amennyiben a vizsgdlat sordn a szokdsostdl eltérd jellemzdket taldltak, az elejtés el6tt a szokdsostdl eltérd viselke-
dést figyeltek meg, és a kornyezeti szennyezSdés gyandja éll fenn, a képzett személynek értesitenie kell a hatds-
korrel rendelkezd hatésdgot.

3. Az aprévadak hisa csak akkor hozhat6 forgalomba, ha a testet az 1. pontban emlitett vizsgélat utdn a lehetd legha-
marabb egy vadfeldolgozé létesitménybe szillitjdk.

4. A hiitésnek az elejtést kovetSen elfogadhat6 idén beliil meg kell kezd8dnie, és a hisnak teljes tomegében 4 °C vagy
az alatti hémérsékletet kell elérnie. Amennyiben az éghajlati kériilmények ezt lehetdvé teszik, aktiv hiitésre nincs
sziikség.

5. A zsigerelést indokolatlan késedelem nélkiil el kell végezni vagy be kell fejezni, amint az dllat megérkezett a vadfel-
dolgozé létesitménybe, kivéve, ha a hatdskorrel rendelkez8 hatdsig masként engedélyezi.

6. A vadfeldolgozé létesitménybe szdllitott aprévadakat vizsgdlatra be kell mutatni a hatdskorrel rendelkezd haté-
sdgnak.

7. Az aprévadak daraboldsdra és csontozdsdra a II. szakasz V. fejezetében megéllapitott szabalyokat kell alkalmazni.

V. SZAKASZ: DARALT HUS, ELOKESZITETT HUS ES A CSONTOKROL MECHANIKUSAN LEFEJTETT HUS (MSM)
I. FEJEZET: AZ ELOALLITO LETESITMENYEKRE VONATKOZO KOVETELMENYEK

A dardlt hist, el6készitett his vagy MSM-t el&illit 1étesitményeket tizemeltet§ élelmiszeripari véllalkozoknak biztosita-
niuk kell, hogy a létesitmények:

1. gy keriilnek kialakitdsra, hogy megakadalyozzak a hds szennyez&dését, kilonosen:
a) a miveletek folyamatossdgdnak biztositdsdval;

vagy

b) a kiilonbozd termelési tételek elkiilonitésének biztositdsdval;

2. kilon tdroldhelyiségekkel rendelkeznek a csomagolt és a csomagolatlan his tdroldsdra, kivéve, ha id6ben elkiilo-
nitve, vagy olyan médon torténik, hogy a csomagoléanyag vagy a tdrolds médja nem lehet a his szennyezédésének
forrdsa;

3. alll fejezetben megéllapitott hémérsékleti kovetelmények betartdsdnak biztositdsara felszerelt helyiségekkel rendel-
keznek;
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4. olyan, a csomagolatlan his és termékek kezelésében részt vevs dolgozok éltal kézmosdsra haszndlt berendezésekkel
rendelkeznek, amelyek csapjainak kialakitdsa megakaddlyozza a szennyez8dés vagy fert6zés terjedését;

és

5. 82 °C vagy annal magasabb hémérsékletdi forrd vizzel elldtott berendezésekkel vagy ezzel egyenértékd hatdst, alter-
nativ rendszerrel rendelkeznek az eszkozok fertStlenitésére.

II. FEJEZET: AZ ALAPANYAGRA VONATKOZO KOVETELMENYEK

A dardlt hust, el6készitett his vagy a csontokrdl mechanikusan lefejtett hust el6allitd élelmiszeripari véllalkozdknak
biztositaniuk kell, hogy a felhaszndlt alapanyag megfelel az alabbi kovetelményeknek:

1. A dardlt hiis készitésére hasznélt alapanyagnak az aldbbi kovetelményeknek kell megfelelnie:
a) Meg kell felelnie a friss hiisra vonatkoz6 kovetelményeknek.
b) A vdzizombdl kell szdrmaznia, beleértve a hozzdkapcsolddé zsirszovetet;

¢) Nem szdrmazhat:
i vagdsi melléktermékbdl és hisnyesedékbdl (kivéve a teljes izomdarabokat);
iil. MSM-bdl
iii. csonttormeléket vagy bért tartalmazé hisbol;

vagy

iv. fejhtsbol, kivéve a rdgbizmot, a linea alba nem izmos részébdl, az elilsG és hatulsé 1dbt6 teriileteirdl,
csontrl lefejtett hisnyesedékbdl, és a rekeszizom izmaibdl (kivéve, ha a savoshdrtyét eltdvolitottdk).

2. Az aldbbi alapanyag hasznélhaté fel el6készitett his el6dllitdsara:
a) friss his;
b) az 1. pont kovetelményeinek megfelels his;
és

¢) amennyiben az el6készitett hiist egyértelmtien nem szdnjak fogyasztdsra elézetes hékezelés nélkiil:

i. az 1. ¢) i. pont kivételével az 1. pont kovetelményeinek megfelel§ husok ledarldsabol vagy daraboldsdbol
szarmazo6 hus;

és

ii. a lIL fejezet 3. d) pontjdban emlitett kovetelményeknek megfelel6 MSM.

3. Az MSM elGéllitdsdra haszndlt alapanyagnak az aldbbi kovetelményeknek kell megfelelnie:
a) Meg kell felelnie a friss hisra vonatkozé kovetelményeknek.

b) Az aldbbi anyagok nem haszndlhatok MSM eléillitaséhoz:
i. baromfi esetében a ldb, a nyakbdr és a fej;
és

il. egyéb éllatok esetében a fejcsontok, a ldbak, a farok, a combcsont, a sipcsont, a szdrkapocscsont, a felkar-
csont, az orsdcsont és a singcsont.
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Il FEJEZET:  HIGIENIA AZ ELOALLITAS SORAN ES UTAN

A dardlt hust, el6készitett hiist vagy csontokrél mechanikusan lefejtett hast el6allit6 élelmiszeripari véllalkozéknak bizto-
sitaniuk kell az aldbbi kovetelmények betartdsat:

1. A htson végzett munkélatokat gy kell megszervezni, hogy elkeriiljék, vagy minimélisra csokkentsék a szennyezd-
dést. Ebbdl a célbél az élelmiszeripari véllalkozoknak kiilondsen azt kell biztositaniuk, hogy a felhaszndlt hds:

a) hémérséklete baromfi esetében 4 °C vagy az alatti, belséség esetében 3 °C vagy az alatti és egyéb hiis esetében 7
°C vagy az alatti;

és

b) sziikség szerint, fokozatosan szillitjak a feldolgozéterembe.

2. A dardlt his és az elSkészitett his elGdllitdsara az alabbi kovetelmények vonatkoznak.

a) A dardlt his vagy elSkészitett his elddllitdsdra haszndlt fagyasztott vagy mélyhtott hist a fagyasztds elStt ki
kell csontozni, kivéve, ha a hatdskorrel rendelkezé hatdsdg engedélyezi, hogy a csontozdsra kozvetleniil a
dardlds el6tt keriiljon sor. Az ilyen hiist csak korldtozott ideig lehet tdrolni.

b) Amennyiben a dardlt hiis hditott hiasbol késziil, azt el kell késziteni:

i. baromfi esetében legfeljebb hdrom nappal a vagds utdn;
ii. a baromfi kivételével a tobbi dllat esetében legfeljebb hat nappal a vagds utdn;
vagy

ili. csontozott, vikuum-csomagolt marha és borjihus esetében az dllatok vagasit kovetd legfeljebb 15 napon
beliil.

¢) A dardlt hist és az el6készitett hist az eldallitdst kovetSen azonnal egyedi csomagoldssal vagy gytjtGcsomago-
lassal kell ellatni, és:

i. dardlt has esetében 2 °C vagy az alatti, el6készitett hiis esetében pedig 4 °C vagy az alatti maghdmérsékletre
kell lehditeni;

vagy

ii. -18 °C vagy az alatti maghdmérsékletre kell lefagyasztani.

Ezeket a hémérsékleti feltételeket a tdrolds és a szallitds sordn is fenn kell tartani.

3. Az aldbbi kovetelmények az olyan technoldgidval késziilt MSM eldillitdséra és felhaszndldsdra vonatkoznak, amely
nem véltoztatja meg az MSM elddllitdsa sordn felhasznélt csontok szerkezetét, és amelynek kalciumtartalma nem
magasabb jelentSs mértékben a daralt his kalciumtartalmdndl.

a) A helyszinen 1év6 vagohidrol szdrmazé csontozdsi alapanyag nem lehet hét napndl régebbi; egyébként a csonto-
zdsi alapanyag nem lehet 6t napnél régebbi. A bontott baromfi azonban nem lehet hdrom napnal régebbi.

b) A mechanikus lefejtésnek kozvetleniil a csontozds utdn kell torténnie.

¢) Amennyiben az MSM-et az elGéllitdst kovetGen nem hasznaljdk fel azonnal, azt egyedi vagy gytjtGcsomagoldssal
kell elldtni, majd 2 °C vagy az alatti h6mérsékletre kell lehdteni, vagy —18 °C vagy az alatti maghdmérsékletre
kell lefagyasztani. Ezeket a hémérsékleti feltételeket a tdrolds és a szallitds sordn is fenn kell tartani.
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d) Ha az élelmiszeripari véllalkoz6 elvégezte azokat a laboratériumi vizsgilatokat, amelyek bizonyitjdk, hogy az
MSM megfelel a dardlt hisra a 852/2004/EK rendelettel 6sszhangban elfogadott mikrobioldgiai kritériumoknak,
az MSM felhaszndlhaté az el6zetes hékezelés nélkiil fogyasztdsra egyértelmtien nem szdnt el6készitett hiisokban
és huskészitményekben.

¢) Az MSM-et, amelyrdl nem bizonyithat6, hogy megfelel a d) pontban emlitett kritériumoknak, csak hdkezelt
hiskészitmények elddllitdsiahoz lehet felhaszndlni az e rendelettel 6sszhangban engedélyezett létesitményekben.

Az aldbbi kovetelmények a 3. pontban emlitett technikdktdl eltérd technikdkkal el@éllitott MSM el@éllitdsdra és
felhaszndldsdra vonatkoznak.

a) A helyszinen 1év6 vagohidrol szdrmazé csontozdsi alapanyag nem lehet hét napndl régebbi; egyébként a csonto-
zdsi alapanyag nem lehet 6t napnél régebbi. A bontott baromfi azonban nem lehet hdrom napnal régebbi.

b) Amennyiben a mechanikus lefejtésre nem kozvetleniil a csontozds utdn keriil sor, a hdsos csontokat 2 °C vagy
az alatti, vagy fagyasztds esetén —18 °C vagy az alatti h6mérsékleten kell tdrolni és széllitani.

) A fagyasztott dllati testbSl szdrmazé hisos csontokat nem lehet djra fagyasztani.

d) Amennyiben az el8illitdst6] szdmitott egy érdn belil nem haszndljak fel, az MSM-et azonnal 2 °C vagy az alatti
hémérsékletre kell lehdteni.

¢) Amennyiben a hiitést kovetGen az MSM-et 24 6rdn beliil nem haszndljdk fel, az elgallitdst6l szamitott 12 6rdn
beliil le kell fagyasztani, és hat 6ran beliil ~18 °C vagy az alatti maghdmérsékletet kell elérnie.

f) A fagyasztott MSM-et a tdrolds és a szillitds el6tt egyedi vagy gytjtGecsomagoldssal kell elldtni, hirom hénapnal
hosszabb ideig nem lehet tdrolni, valamint a tdrolds és a szallitds alatt —18 °C vagy az alatti h6mérsékleten kell
tartani.

g) Az MSM-et csak hdkezelt hiiskészitmények elddllitdsara lehet felhaszndlni az e rendelettel dsszhangban engedé-
lyezett 1étesitményben.

A dardlt hust, az el6készitett hist és az MSM-et felengedés utdn nem lehet djra fagyasztani.

IV. FEJEZET:  CIMKEZES

A 2000/13/EK irdnyelv () kovetelményei mellett az élelmiszeripari véllalkoz6knak biztositaniuk kell a 2. pont
kovetelményeinek betartdsdt is, ha és amennyiben a termék forgalomba hozataldnak helyszinéiil szolgdl tagéllam
nemzeti szabdlyai gy kivanjak.

A baromfibdl vagy egypatds allatokbol késziilt dardlt hust, vagy MSM-bél készilt el6készitett hust tartalmazo
csomagokon, amelyeket kozvetleniil a végsS felhaszndlonak szdnnak értékesiteni, figyelmeztetést kell elhelyezni
arrél, hogy a terméket a fogyasztds el6tt meg kell f6zni.

VI. SZAKASZ: HUSKESZITMENYEK

Az élelmiszeripari véllalkozoknak biztositaniuk kell, hogy az aldbbi tételeket nem haszndljék fel hiskészitmények
elgallitisdhoz:

a) a ndstény vagy him dllatok nemi szervei, kivéve a heréket;
b) a hagyszervek, kivéve a veséket és a higyhdlyagot;

¢) a gége porcai, a 1égcsé és a lebenyen kiviili horgdk;

(") Az Eurépai Parlament és a Tandcs 2000. marcius 20-i 2000/13/EK irdnyelve az élelmiszerek cimkézésére, kiszerelésére és reklimoza-
sira vonatkozé tagillami jogszabdlyok kozelitésérél (HL L 109., 2000.5.6., 29. o). A legutébb a 2003/89/EK irdnyelvvel
(HL L 308, 2003.11.25., 15. o.) médositott irdnyelv.
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d) a szemek és szemhéjak;
e) a kiilsé halljdrat;
f) a szaruszovet;

és

g) a baromfi esetében, a fej — kivéve a taréj és a fiilek, a toroklebenyek és a haskinovések — a nyeldcsd, a begy, a
belek és a nemi szervek.

2. Minden husnak, beleértve dardlt hist és el6készitett hiist, amelyet hiiskészitmények el6éllitdsahoz haszndlnak, meg
kell felelnie a friss hiisra vonatkozé kovetelményeknek. Azonban a hiskészitmények el6dllitdsahoz hasznalt daralt
husnak és el6készitett hiisnak nem kell az V. szakasz t6bbi kiilonleges kovetelményének megfelelniiik.

VIL. SZAKASZ: ELO KAGYLOK

1. Ez a szakasz az él6 kagylokra vonatkozik. A tisztitdsra vonatozé rendelkezéseket kivételével e szakasz az ¢l8
tiskésbdriiekre, zsakallatokra és tengeri csigdkra is alkalmazni kell.

2. Az I-VIIL fejezet a hatdskorrel rendelkezd hat6sdg dltal a 854/2004/EK rendelettel 6sszhangban osztalyozott terme-
1ési teriiletekrd] begytjtott dllatokra vonatkozik. A IX. fejezet az emlitett teriileteken kiviil begyijtott féstiskagylokra
vonatkozik.

3. Az V., VL, VIIL és IX. fejezet, valamint a VIL fejezet 3. pontja a kiskereskedelemre vonatkozik.

4. E szakasz kovetelményei kiegészitik a 852/2004[EK rendeletben megillapitott kovetelményeket:

a) Olyan miveletek esetében, amelyekre az €6 kagylok feladd vagy tisztité kozpontba torténd megérkezése eldtt
kertil sor, az emlitett rendelet 1. mellékletének kovetelményeit egészitik ki.
b) Egyéb miveletek esetében az emlitett rendelet II. mellékletének kovetelményeit egészitik ki.

L. FEJEZET: AZ ELO KAGYLOK FORGALOMBA HOZATALARA VONATKOZO ALTALANOS KOVETELMENYEK

1. Az €6 kagylot csak feladé kozponton keresztiil lehet kiskereskedelmi forgalomba hozni, ahol azokra a VIL. feje-
zettel 6sszhangban azonositd jelolést kell felhelyezni.

2. Az élelmiszeripari vallalkozok csak akkor vehetik dt az €16 kagylok tételeit, ha a 3-7. pontban megéllapitott, okmé-
nyokra vonatkozo kovetelmények teljesiilnek.

3. Amennyiben az élelmiszeripari villalkoz6 az él6 kagylok egy tételét 1étesitmények kozott szdllitja, a tételt egy
felad6 vagy tisztité kozpontba torténd beérkezéséig nyilvantartdsi okmdnynak kell kisérnie.

4. A nyilvantartdsi okmdnyt a fogadd létesitmény tagdllamdnak legaldbb egy hivatalos nyelvén kell kidllitani, és annak

legaldbb az aldbbi informdcidkat kell tartalmaznia:
a) Egy termelési teriiletrd] kiildott é16 kagylok tétele esetében a nyilvantartdsi okmdnynak legaldbb az aldbbi infor-
mdcidkat kell tartalmaznia:
i. a begytijté azonossdga és cime;
ii. a begytjtés ddtuma;
iii. a termelési teriilet helye a lehetd legpontosabb részletekig, vagy kodszammal leirva;

iv. a termelési teriilet egészségiigyi helyzete;
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v. a kagylofajok és mennyiségiik;
és

vi. a tétel rendeltetési helye.

b) Egy dtmoso teriiletrdl kiildott €16 kagylok tétele esetében a nyilvdntartdsi okmdnynak legaldbb az a) pontban
emlitett informdcidkat és az aldbbi adatokat kell tartalmaznia:

i. az dtmosé teriilet helye;
és

ii. az dtmosds idGtartama.

(g)
-~

Egy tisztité kozpontbdl kiildott é16 kagylok tétele esetében a nyilvantartdsi okmdnynak legaldbb az a) pontban
emlitett informdciokat és az alabbi adatokat kell tartalmaznia:

i a tisztitd kozpont cime;
ii. a tisztitds idStartama;
és

iii. a tétel tisztitd kozpontba torténd érkezésének, illetve tisztitd kozpontbdl torténd elszdllitdsdnak ddtuma.

Az €16 kagylé tételeit feladd élelmiszeripari véllalkozoknak jol olvashatdan, és oly mddon kell kitoltenie a nyilvan-
tartdsi okmény vonatkozé szakaszait, hogy azt ne lehessen megvéltoztatni. A tételeket dtvevd élelmiszeripari vallal-
kozoknak ditumbélyegzével kell ellitniuk az okmdnyt a tétel dtvételekor, vagy mds modon kell rogziteniiik az
atvétel datumat.

Az élelmiszeripari vallalkozoknak minden feladott és dtvett tételre vonatkozé nyilvantartdsi okmény egy példanydt
legaldbb a feladdst vagy dtvételt kovets tizenkét honapon keresztiil (vagy hosszabb ideig, amennyiben a hatdskorrel
rendelkezd hatdsdg tgy rendelkezik) meg kell Grizniiik.

Ha azonban:

a) a kagylot begytijt6 személyzet é16 kagyld dtvevd, feladd és tisztité kozpontot, dtmosé teriiletet vagy feldolgozd
létesitményt is tizemeltet;

és

b) egyetlen hatdskorrel rendelkezd hatdsdg feliigyeli az Gsszes érintett 1étesitményt

nincsen szitkség nyilvdntartdsi okmdnyra, ha az emlitett hatdskorrel rendelkezd hat6sdg ezt engedélyezi.

II. FEJEZET: AZ ELO KAGYLOK TENYESZTESENEK ES BEGYUJTESENEK HIGIENIAI ELOIRASAI

A TERMELESI TERULETEKRE VONATKOZO KOVETELMENYEK

1. A begytijtdk csak olyan dllandé helyszinnel és hatdrokkal rendelkez termelési teriiletekrdl gydjthetnek be é16
kagylot, amelyet a hatdskorrel rendelkezd hatésig — adott esetben, az élelmiszeripari véllalkozéval egyiitt-
mikodve — a 854/2004/EK rendelet szerint A., B. vagy C. osztélyba sorolt be.

2. Az élelmiszeripari véllalkozok csak akkor hozhatjdk emberi fogyasztdsra forgalomba az A. osztdlyba sorolt
termelési teriileten begyijtott é16 kagylot, ha az megfelel az V. fejezet kovetelményeinek.
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3. Az élelmiszeripari véllalkozok csak tisztité kozpontban végzett kezelést vagy dtmosdst kovetden hozhatjak
emberi fogyasztdsra forgalomba a B. osztdlyba sorolt termelési teriileten begyjtott €16 kagylot.

4. Az élelmiszeripari véllalkozok csak az e fejezet C. részével 6sszhangban végzett, hossza ideig tartd dtmosdst
kovetSen hozhatjdk emberi fogyasztdsra forgalomba a C. osztdlyba sorolt termelési teriileten begydjtott €16
kagylot.

5. Tisztitds vagy dtmosds utdn a B. vagy C. osztilyba sorolt termelési teriiletr6l szarmazé €16 kagylonak meg kell
felelnie az V. fejezet minden kovetelményének. Az ilyen teriiletekrdl szdrmazd, tisztitdsra vagy dtmosdsra
nem keriilt é16 kagylot azonban feldolgozé 1étesitménybe lehet kiildeni, ahol annak 4t kell esnie a kérokozo
mikroorganizmusok elpusztitdsat célz6 kezelésen (amennyiben sziikséges, a homok, sir vagy iszap ugyanab-
ban vagy mdsik létesitményben torténd eltdvolitdsa utdn). Az engedélyezett kezelési médszerek az aldbbiak:

a) sterilezés 1égmentesen zdrt tarolé tartdlyokban;
és

b) hékezelés, amely az aldbbiakat foglalja magdban:

i. forré vizbe merités, amig a kagylohiis maghSmérséklete el nem éri legaldbb a 90 °C-t, és legaldbb 90
mésodpercen keresztiil e minimum hémérsékleten marad;

ii. hdrom-6t percen ét tart$ f6zés olyan zért helyen, ahol a hémérséklet 120 és 160 °C kozott, a nyomds
pedig 2 és 5 kglem? kozott van, ezt kovetSen a kagylé héjanak eltdvolitdsa és a his fagyasztdsa —20
°C maghémérsékletre;

és

iii. nyomds alatti g6z6lés az i. pontban szerepld, a kagylohts f6zési idejére és maghémérsékletére vonat-
kozé el6irdsoknak megfelel§ zart helyen. Jévdhagyott mddszert kell alkalmazni. A HACCP elvein
alapul6 eljardsokat kell haszndlni az egységes héeloszlds ellendrzésére.

6. Az élelmiszeripari véllalkozok nem tenyészthetnek él6 kagylot olyan teriileteken, illetve nem gydjthetik be
azokat olyan teriiletekrdl, amelyeket a hatdskorrel rendelkez6 hatésdg nem osztdlyozott, vagy amelyek egész-
ségtigyi okokbdl nem megfelelGek. Az élelmiszeripari véllalkozoknak figyelembe kell venniiik minden, az
érintett teriilet tenyésztésre és begydjtésre val6 alkalmassdgdra vonatkozé lényeges informdciot, beleértve a
sajat cllendrzésbdl és a hatdskorrel rendelkezd hat6sdgtol szarmazé informdaciokat. Ezeket az informécidkat,
kiillonos tekintettel a kornyezeti és idgjarasi feltételekre vonatkozd informéciokra, fel kell haszndlniuk a
begyfijtott tételekre vonatkozd megfelel§ kezelés meghatdrozdsara.

A BEGYUJTESRE ES A BEGYUJTEST KOVETO KEZELESRE VONATKOZO KOVETELMENYEK

Az €16 kagylot begytijts, vagy azokat kozvetleniil a begydjtés utdn kezelS élelmiszeripari véllalkozoknak biztosita-
niuk kell az aldbbi kovetelmények betartdsat.

1. A begytijtési technika és a tovabbi kezelés nem okozhatja az él6 kagylé héjanak vagy szoveteinek tovdbbi
szennyezGdését vagy jelentls sériilését, vagy eredményezhet olyan valtozasokat, amelyek jelentGsen befolya-
soljak a kagylo tisztitdsra, feldolgozdsra vagy dtmosdsra valé alkalmassdgat. Az élelmiszeripai véllalkozoknak
killonosen az aldbbiakra kell figyelemmel lenniiik:

a) megfelelden védeniiik kell az é16 kagylokat a ziz6ddstdl, a karcoldddstdl vagy a razkoddstol;
b) nem teheti ki az €16 kagylokat szélsGséges hdmérsékletnek;
¢) nem meritheti Gjra az €l8 kagylét olyan vizbe, ami tovdbbi szennyezddést okozhat;

és

d) amennyiben feljavitdsra keriil sor természetes kortilmények kozott, csak olyan teriileteket vehet igénybe,
amelyeket a hatdskorrel rendelkezd hatdsdg A. osztdlyu teriiletként sorolt be.
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2. A széllitéeszkozoknek lehet6vé kell tenniiik a viz megfeleld elvezetését, azokat tgy kell felszerelni, hogy a
lehetd legjobb talélési feltételeket biztositsdk, és hatékony védelmet nytjtsanak a szennyez8dés ellen.

C.  AZ ELO KAGYLOK ATMOSASARA VONATKOZO KOVETELMENYEK

Az €16 kagylok dtmosdsdval foglalkozé élelmiszeripari véllalkozoknak biztositaniuk kell az aldbbi kovetelmények
betartdsat.

1. Az élelmiszeripari vallalkozok csak a hatdskorrel rendelkezd hatdsdg altal jovdhagyott teriileteket haszndl-
hatjak €16 kagylok dtmosdsra. A tertiletek hatdrait béjakkal, colopokkel és egyéb rogzitett eszkozokkel egyér-
telmten azonositani kell. Az dtmosoé teriiletek kozott, valamint az dtmosé és a termelési tertiletek kozott egy
minimdlis tavolsagot kell biztositani a szennyezédés terjedési kockdzatdnak minimalizdsdsara.

2. Az dtmosds koriilményeinek biztositania kell a tisztitds optimdlis feltételeit. Az élelmiszeripari véllalko-
z6knak:

a) az dtmosdsra szdnt él6 kagylok kezelésére olyan technikdkat kell alkalmazniuk, amelyek lehet6vé teszik
azok természetes vizekbe torténd meritését kovetGen a sziird taplalkozds folytatdsat;

b) az €l kagylok dtmosdsit nem végezhetik olyan stirtiség mellett, amely meggétolja azok tisztitdsdt;

¢) az él6 kagylot megfelelS, a vizhémérséklet fuggvényében rogzitett idStartamra kell az dtmosé teriileten
tengervizbe meriteniiik, amely idStartamnak legaldbb két honaposnak kell lennie, kivéve, ha a hatdskorrel
rendelkezd hatdsdg az élelmiszeripari vallalkozd kockdzatértékelése alapjan rovidebb idGtartamba is belee-
gyezik;

és

&

adott dtmos¢ tertileten beliil biztositaniuk kell a helyszinek megfelel§ elkiilonitését a tételek Osszekeveredé-
sének elkeriilésére; az ,egyszerre betelepités, egyszerre kitelepités” rendszerét kell alkalmazniuk dgy, hogy
4j tétel ne keriilhessen be, miel6tt az el6z4 teljes tételt el nem tévolitottak.

3. Az dtmosé teriileteket kezel§ élelmiszeripari villalkozoknak a hatdskorrel rendelkezd hatdsdg vizsgalata
szdmdra folyamatos nyilvdntartdst kell vezetniitk az él6 kagylok forrdsirdl, az dtmosdsi idészakokrol, az
atmoso teriiletekrdl és a tétel dtmosdst kovetGen azok kovetkezd rendeltetési helyérdl.

IIl. FEJEZET: A FELADO ES TISZTITO KOZPONTOKRA VONATKOZO SZERKEZETI KOVETELMENYEK

1. A helyiségeket tigy kell elhelyezni a szdrazfoldon, hogy ne drassza el azokat a szokdsos dagdly vagy a kornyezd
teriiletekrdl lefolyé viz.

2. A tartdlyoknak és a viztdrol¢ tartdlyoknak meg kell felelniiik a kovetkezd kovetelményeknek:
a) A bels6 feliiletek legyenek simdk, tartdsak, vizhatlanok és konnyen tisztithatok.
b) Kialakitisuknak lehet6vé kell tenni az Gsszes viz elvezetését.

) A vizbefolydsokat tgy kell elhelyezni, hogy elkeriilhet§ legyen a vizkészlet szennyezddése.

3. Emellett a tisztité kozpontokban a tisztitotartdlyoknak meg kell felelniiik a tisztitandé termékek mennyiségének és
tipusdnak.

IV. FEJEZET: A TISZTITO ES FELADO KOZPONTOKRA VONATKOZO HIGIENIAI KOVETELMENYEK
A. A TISZTITO KOZPONTOKRA VONATKOZO KOVETELMENYEK

Az é16 kagylok tisztitdsdval foglalkozé élelmiszeripari véllalkozoknak biztositaniuk kell az aldbbi kovetelmények
betartdsat.

1. A tisztitds megkezdése el6tt az €16 kagylokrol tiszta vizzel le kell mosni az iszapot és a felhalmozédott torme-
léket.
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2. A tisztitorendszer mtikodésének lehet6vé kell tennie, hogy az é16 kagylok gyorsan folytathassik és fenntartsak
szlirogetd tapldlkozdsi tevékenységiiket a salakanyagokkal valé szennyez8dés kikiiszobolésére, hogy ne szeny-
nyezGdjenek Gjra, és hogy a tisztitdst kovetSen a fogalomba hozatal el6tti egyedi csomagoldshoz, tiroldshoz
és széllitdshoz megfelel§ dllapotban életben maradjanak.

3. A tisztitdsra varé €l6 kagylok mennyisége nem haladhatja meg a tisztité kozpont kapacitdsat. Az €16 kagy-
lokat folyamatosan, annyi ideig kell tisztitani, ami biztositja, hogy megfelelnek az V. fejezet egészségiigyi
el6irdsainak és a 852/2004/EK irdnyelvvel 6sszhangban elfogadott mikrobiolégiai kritériumoknak.

4. Amennyiben egy tisztitétartaly tobb tétel ¢l6 kagylot tartalmaz, azoknak azonos fajhoz kell tartozniuk, és a
kezelési id6t a leghosszabb tisztitasi id6t igényld tételhez kell igazitani.

5. A tisztitorendszerben az €l6 kagylok tdroldsira haszndlt tdrolétartdlyok kialakitdsdnak lehet6vé kell tenni a
tiszta tengerviz atfolydsat. Az €16 kagylok rétegeinek mélysége nem akadalyozhatja a kagylok kinyildsat a tisz-
titds alatt.

6.  Rék, hal vagy egyéb tengeri dllat nem tarthaté olyan tisztitotartdlyban, amelyben é16 kagylok tisztitdsa folyik.

7. Minden felad6 kézpontba kiildott, tisztitott €16 kagylét tartalmazé csomagot cimkével kell elldtni, amely
igazolja, hogy a kagylokat megtisztitottdk.

B. A FELADO KOZPONTOKRA VONATKOZO KOVETELMENYEK

A felad6 kozpontokat iizemeltetd élelmiszeripari véllalkozéknak biztositaniuk kell az aldbbi kovetelmények betar-
tdsat.

1. Az €l kagylok kezelése, kiilonosen a feljavitds, az osztdlyozds, az egyedi és a gytjt6csomagolds nem okoz-
hatja a termék szennyezédését, illetve nem befolydsolhatja a kagylok életképességét.

2. Feladds el6tt az €16 kagylok héjat alaposan meg kell mosni tiszta vizzel.

3. Az él6 kagylonak az aldbbi helyekrdl kell szdrmaznia:
a) A. osztdlyba sorolt termelési teriilet;
b) dtmosé teriilet;
¢) tisztité kozpont;
vagy

d) egy misik felad6 kozpont.

4. Az 1. és 2. pontban megallapitott kovetelmények a hajok fedélzetén mtikods feladd kozpontokra is vonat-
koznak. Az ilyen kézpontokban kezelt kagyloknak A. osztdlyba sorolt termelési teriiletrél vagy egy dtmosé
teriiletrdl kell szdrmaznia.

V. FEJEZET: AZ ELO KAGYLOKRA VONATKOZO EGESZSEGUGYI ELOIRASOK

A 852/2004/EK rendelettel 6sszhangban megéllapitott mikrobioldgiai kritériumok betartdsdn tdlmenden az élelmiszeri-
pari véllalkozoknak biztositaniuk kell, hogy az emberi fogyasztasra forgalomba hozott é16 kagylok megfelelnek az ebben
a fejezetben megdllapitott elGirdsoknak.

1. Frissességre és életképességre utald érzékszervi jellemzdket kell mutatniuk, beleértve a tiszta héjat, a megfelel§ reak-
ciot kopogtatasra, és a normdlis mennyiségt folyadékot a héjak kozott.
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Nem tartalmazhatnak (a teljes testben vagy a kiilon fogyaszthaté részekben mért) az aldbbi hatdrértékeket megha-
ladé 6sszmennyiségti tengeri biotoxint:

a) bénuldsos kagyloméreg (PSP) esetében 800 mikrogramm kilogrammonként;
b) amnézids kagyléméreg (ASP) esetében 20 milligramm domoic-sav kilogrammonként;

¢) okadaic-sav, dinofizistoxinok és pectenotoxinok esetében, 160 mikrogramm okadaic-sav-ekvivalens kilogram-
monként;

d) yessotoxinok esetében, 1 milligramm yessotoxin-ckvivalens kilogrammonként
és

¢) azasprisavak esetén, 160 mikrogramm azasprisav-ckvivalens kilogrammonként.

VL FEJEZET:  AZ ELO KAGYLO EGYEDI ES GYUJTOCSOMAGOLASA

Az osztrigdkat a homord héjjal lefelé kell egyedi csomagoldsba helyezni vagy becsomagolni.

Az €16 kagylok egyéni fogyasztéi méretli csomagoldsait le kell zdrni, és annak zdrva kell maradnia, miutdn az dru
elhagyta a feladd kozpontot, egészen addig, amig fel nem kinaljdk a végsé felhasznalonak.

VIL FEJEZET: ~ AZONOSITO JELOLES ES CIMKEZES

A cimkének -beleértve az azonosit6 jelolést — vizhatlannak kell lennie.

Az azonositd jelolésre vonatkozo, a II. melléklet 1. szakaszdban szerepl§ dltalinos kovetelmények mellett a cimkén
az aldbbi informdcidnak kell szerepelnie:

a) a kagylok faji besoroldsa (koznapi és tudomdnyos névvel)
és

b) a csomagolds ddtuma, amely legaldbb a honap és nap jelolését tartalmazza.

A 2000/13[EK irdnyelvtd] eltérve, a minGségmegGrzési id6 jelolése helyébe az ,allatoknak az értékesitéskor életben
kell lenniiik” jelolés léphet.

A kiskereskedSknek a nem egyéni fogyasztéi méretdi csomagoldsban 1évé ¢él6 kagylok csomagoldsahoz tartozd
cimkét legaldbb a csomag tartalmdnak felosztdsdt kovetd 60 napig meg kell Grizniiik.

VIIL. FEJEZET: EGYEB KOVETELMENYEK

Az €18 kagylot térold és szdllit élelmiszeripari vallalkozoknak biztositaniuk kell, hogy a kagyldkat olyan hémér-
sékleten tartjék, amely nem befolydsolja hitranyosan az élelmiszerbiztonsdgot és az éllatok életképességét.

Az €16 kagylokat nem lehet Gjra vizbe meriteni vagy vizzel lelocsolni, miutdn azokat kiskereskedelmi kiszerelésbe
csomagoltdk, és elhagytik a felad6 kozpontot.

IX. FEJEZET:  AZ OSZTALYOZOTT TERMELESI HELYEKEN KIVUL BEGYUJTOTT FESUSKAGYLOKRA VONAT-

KOZO EGYEDI KOVETELMENYEK

Az osztalyozott termelési helyeken kiviil féstiskagylot begytijts, vagy az ilyen féstiskagylokat kezel§ élelmiszeripari vallal-
kozoéknak biztositaniuk kell az aldbbi kovetelmények betartdsit.

Csak olyan féstiskagylokat lehet forgalomba hozni, amelyeket a IL fejezet B. részével osszhangban gyftjtottek be és
kezeltek, illetve amelyek egy sajat ellendrzési rendszer dltal bizonyitottan megfelelnek az V. fejezetben megallapitott
el6irdsoknak.
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Emellett, amennyiben hivatalos monitoring programok adatai lehet6vé teszik a hatdskorrel rendelkezé hatdsagok
szdmdra a haldszati teriiletek osztdlyozdsdt — adott esetben, élelmiszeripari véllalkozékkal egyiittmtikodve — a IL.
fejezet A. részének rendelkezéseit hasonldan alkalmazni kell féstiskagylokra is.

A féstiskagylokat emberi fogyasztdsra csak haldrveréseken, feladé kézpontokon vagy feldolgozé létesitményeken
keresztiil lehet forgalomba hozni. Amennyiben a létesitményekben féstiskagylot is kezelnek, az azokat tizemeltet§
élelmiszeripari véllalkozoknak tdjékoztatniuk kell a hatdskorrel rendelkez$ hatésdgot, és a feladé kozpontok tekin-
tetében be kell tartaniuk a III. és IV. fejezet vonatkoz6 kovetelményeit.

A féstiskagyl6 kezelésével foglalkozé élelmiszeripari véllalkozoknak meg kell felelniiik:

a) amennyiben alkalmazando, az I fejezet 3-7. pontjdban foglalt dokumenticids kovetelményeknek. Ebben az
esetben a nyilvantartdsi okmanynak egyértelmten jeleznie kell azt a teriiletet, ahol a féstiskagylot begytijtotték.

vagy

b) a csomagolt és — amennyiben az egyedi csomagolds a gytjtGcsomagoldssal azonos védelmet nyijt — az egyedi
csomagoldssal elldtott féstiskagylok tekintetében a VII. fejezet azonositd jelolésre és cimkézésre vonatkozé kove-
telményeinek.

VIIL. SZAKASZ: HALASZATI TERMEKEK

Ez a szakasz nem vonatkozik a kagylokra, a tiiskésbériiekre, a zsdkdllatokra és a tengeri csigdkra, amennyiben
azokat élve hozzdk forgalomba. Az L. és IL fejezet kivételével e szakaszt kell alkalmazni ezekre az dllatokra is,
amennyiben azokat nem élve hozzak forgalomba, amely esetben beszerzésiiknek a VII. szakasszal 6sszhangban kell
torténnie.

A TIL fejezet A., C. és D. része, valamint a IV. és V. fejezet a kiskereskedelemre vonatkozik.

E szakasz kovetelményei kiegészitik a 852/2004/EK rendelet kovetelményeit:

a) Az elsGdleges termelésben és a kapcsolodé miveletekben részt vevd létesitmények esetében, beleértve a hajokat
is, az emlitett rendelet I. mellékletének kovetelményeit egészitik ki.

b) Egyéb létesitmények esetében, beleértve a hajokat is, az emlitett rendelet II. mellékletének kovetelményeit
egészitik ki.

A haldszati termékek vonatkozdsdban:

a) az elsédleges termelés a haldszati termékek forgalomba hozataldt célzé tenyésztését, haldszatdt és begytijtését
foglalja magédban;
és

b) a kapcsolodd miiveletek a kovetkezd miiveleteket foglaljak magukban, amennyiben azokat haldszhajokon végzik
el: vagds, véreztetés, a fej eltdvolitdsa, zsigerelés, az uszonyok eltdvolitdsa, hiités és egyedi csomagolds; idetar-
tozik még:

1. olyan haldszati termékek szdllitdsa és tdroldsa, amelyek jellegét nem viltoztattdk meg lényegesen, bele-
értve az €16 haldszati termékeket a szdrazfoldi halgazdasdgokban;

és

2. olyan haldszati termékek széllitdsa az el6allitds helyétdl az elsé rendeltetési létesitményig, amelyek jellegét
nem viéltoztattdk meg lényegesen, beleértve az €16 haldszati termékeket.

I FEJEZET: A HAJOKRA VONATKOZO KOVETELMENYEK

Az élelmiszeripari vallalkozoknak biztositaniuk kell, hogy:

1.

2.

a haldszati termékeket természetes kornyezetitkbSl begytjt6, vagy a begytjtés utdn azokat kezel8 vagy feldolgozd
hajok megfelelnek az I. részben megdllapitott szerkezeti és felszerelési kovetelményeknek;

és

a hajok fedélzetén végrehajtott miveletek a II. részben megéllapitott szabdlyok szerint zajlanak.
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SZERKEZETI ES FELSZERELESI KOVETELMENYEK

A.

Minden hajéra vonatkoz6 kovetelmények

A hajokat tigy kell kialakitani és megépiteni, hogy a termékek ne szennyez8djenek fenékvizzel, szenny-
vizzel, fiisttel, tizemanyaggal, olajjal, kenSanyagokkal vagy egyéb nemkivdnatos anyagokkal.

Azoknak a felilleteknek, amelyekkel a haldszati termékek érintkezésbe keriilnek, megfelelS, sima és
konnyen tisztithatd korrdzi6allé anyagbdl kell késziilniiik. A felileti bevonatok legyenek tartdsak és
nem mérgezdek.

A haldszati termékek feldolgozdsahoz haszndlt berendezéseknek és anyagoknak konnyen tisztithaté és
fertStlenithetd, korr6ziodllé anyagbdl kell késziilnitik.

Amennyiben a hajokon a haldszati termékekhez felhaszndlt vizet vizbeereszt§ berendezés adja, azt tigy
kell elhelyezni, hogy elkeriilhetd legyen a vizkészletek szennyezddése.

A kialakitdsuk és felszerelésiik alapjén a friss haldszati termékeket 24 6rdndl hosszabb ideig eltartani képes
hajokra vonatkoz6 kovetelmények

A kialakitasuk és felszerelésiik alapjan a friss haldszati termékeket 24 6rdndl hosszabb ideig eltartani
képes hajokat fel kell szerelni tarolohelyiségekkel, tartalyokkal és tarolotartalyokkal a haldszati termékek
VIL fejezetben megéllapitott hémérsékleten torténd taroldsdhoz.

A térolohelyiségeket olyan vdlaszfalakkal kell elkiiloniteni a géphdztdl és a legénységi hdlohelyektd],
amelyek alkalmasak a tdrolt haldszati termékek szennyezédésének megakaddlyozdsara. A haldszati
termékek tdroldsdra haszndlt tdrolohelyiségeknek és tdroldtartdlyoknak biztositaniuk kell a haldszati
termékek megfeleld higiéniai feltételek mellett torténd megdrzését, és amennyiben sziikséges, biztosita-
niuk kell, hogy az olvaddsbdl keletkezd viz nem marad érintkezésben a termékekkel.

A haldszati termékek hdtott, tiszta tengervizben torténd lehdtésre felszerelt hajokon a tartdlyoknak
olyan késziilékeket kell tartalmazniuk, amely biztositja egy egységes hémérséklet elérését a tartdlyban.
Ezeknek a késziilékeknek olyan hiitési sebességet kell elérniiik, amely biztositja, hogy a halak és a tiszta
tengerviz keveréke a berakoddst kovetSen hat ordn beliil 3 °C vagy az alatti, és 16 6ra maltdn 0 °C vagy
az alatti hdmérsékletre siillyed, valamint lehetévé kell tennie a hémérsékleti adatok ellendrzését, és —
amennyiben szitkséges — rogzitését.

A fagyaszt6 hajokra vonatkozé kovetelmények

A fagyaszt6 hajoknak:

1.

megfelel§ kapacitdst fagyaszté berendezéssel kell rendelkezniiik a hémérséklet gyors csokkentéséhez,
amivel —18 °C vagy az alatti maghSmérséklet érhetd el;

megfelel§ kapacitdsa hiit6berendezéssel kell rendelkezniiik ahhoz, hogy a tarol6helyiségekben 1évg hald-
szati termékeket —18 °C vagy az alatti hémérsékleten tartsdk. A tdrol6helyiségeket fel kell szerelni egy a
hémérsékleti adatok rogzitésére szolgdld késziilékkel és azt gy kell elhelyezni, hogy az konnyen leol-
vashatd legyen. A késziilék hérzékelGjét a helyiség legmelegebb pontjdn kell elhelyezni;

és

meg kell felelniitk a B. rész 2. pontjdban megillapitott, a kialakitdsuk és felszerelésiik alapjn a friss
haldszati termékeket 24 6rdndl hosszabb ideig eltartani képes hajokra vonatkozd kovetelményeknek.

A feldolgoz6 hajokra vonatkozé kovetelmények

A feldolgoz6 hajoknak rendelkezniiik kell legaldbb:

a) egy fogadoteriilettel a fedélzetre érkezd haldszati termékek fogaddsara, amelyet tgy terveznek meg,
hogy elkiilonithet6k legyenck az egymast kovetd fogdsok. Ez a teriilet legyen konnyen tisztithato, és
védje a termékeket a naptdl vagy mds elemektdl és minden szennyezdforrdstol;

b) egy higiénikus rendszerrel a haldszati termékek fogadé teriiletrdl munkatertiletre torténg elszallitd-
sara;
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¢) a haldszati termékek higiénikus el6készitéséhez és feldolgozdsiahoz megfeleléen nagy, konnyen tisz-
tithat6 és fertStlenithetd munkateriiletekkel, amelyeket tigy terveztek és helyeztek el, hogy elkeriiljék
a termékek barminemd szennyez3dését;

d) a késztermékek szdmdra megfelelGen nagy, konnyen tisztithaté tdroldteriiletekkel. Amennyiben
miikodik a fedélzeten hulladék-feldolgozd egység, az ilyen hulladék taroldsdra kiilondllé térolohelyi-
séget kell kijelolni;

e) a termékelSkészits és -feldolgozo teriiletektd] elkiiloniils, a csomagoldanyag tdroldsira szolgald terii-
lettel;

f) specidlis berendezéssel a hulladék vagy az emberi fogyasztdsra alkalmatlan haldszati termékek
kozvetleniil a tengerbe, vagy amennyiben a koriilmények tgy kivanjdk, erre a célra fenntartott,
vizhatlan tartdlyba torténd elhelyezésére. Amennyiben a hulladékot higiéniai okokbdl a fedélzeten
taroljdk és dolgozzdk fel, erre a célra kiilon teriileteket kell meghatdrozni;

@) vizbeeresztd berendezéssel, amelyet tigy kell elhelyezni, hogy elkeriilhet§ legyen a vizkészlet szeny-
nyez3dése;
és

h) a csomagolatlan haldszati termék kezelésében részt vevé dolgozok dltal kézmosasra haszndlt beren-
dezésekkel, amelyek csapjainak kialakitdsa megakaddlyozza a fert6zés terjedését.

2. Azoknak a feldolgozé hajéknak azonban, amelyek fedélzetén rakokat és kagylokat f6znek, hitenek és
ldtnak el egyedi csomagoldssal, nem kell megfelelniiik az 1. pont kévetelményeinek, ha a kezelés vagy
feldolgozas egyéb formdira nem keriil sor a hajé fedélzetén.

3. Azoknak a feldolgozé hajoknak, amelyeken haldszati termékeket fagyasztanak le, meg kell felelniiik a C.
rész 1. és 2. pontjdban a fagyasztd hajokra megallapitott kovetelményeknek.

HIGIENIAI KOVETELMENYEK

1. Haszndlat kozben a haldszati termékek tdroldsdra szolgalé hajorészeket vagy tdrolotartdlyokat tisztan és jo
dllapotban kell tartani. Kiilonosen nem szennyezSdhetnek be tizemanyaggal vagy fenékvizzel.

2. A haldszati termékeket a fedélzetre keriilést kovetSen a lehetd leghamarabb védeni kell a szennyezédéstdl és
a nap hatdsdtdl vagy egyéb héhatdsoktdl. A haldszati termékeket ivévizzel vagy adott esetben tiszta vizzel kell
lemosni.

3. A haldszati termékeket tigy kell kezelni és tdrolni, hogy ne sériiljenek meg. A kezel@személyzet hegyes eszko-
zoket hasznédlhat a nagy halak vagy olyan halak mozgatdsira, amelyek megsebezhetik azokat, feltéve, hogy a
termékek hisa nem karosodik.

4. Az €16 haldszati termékek kivételével a termékeket a berakoddst kovetGen a lehetS leghamarabb le kell hiiteni.
Ha azonban a htités nem lehetséges, a haldszati termékeket a lehetd leggyorsabban partra kell vinni.

5. A haldszati termékek hiitésére haszndlt jeget ivovizbdl vagy tiszta vizbdl kell késziteni.

6.  Amennyiben a hal fejét a fedélzeten tavolitjdk el, illetve ott zsigerelik ki, a miiveleteket a fogdst kovetSen a
lehetd leghamarabb, higiénikus koriilmények kozott kell végrehajtani, és a termékeket azonnal és alaposan le
kell mosni ivovizzel vagy tiszta vizzel. Ebben az esetben a kozegészségre veszélyt jelentS zsigereket és azok
részeit a lehetd leghamarabb el kell tavolitani, és el kell killoniteni az emberi fogyasztdsra szant termékektdl.
Az emberi fogyasztdsra szant méjat és ikrat illetve tejet jég alatt kell tartani az olvadé jég hémérsékletét
kozelité hémérsékleten, vagy le kell fagyasztani.
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7. A konzervgydrtdsra szdnt, egész hal paclében torténd fagyasztdsa esetén a terméknek -9 °C vagy az alatti
hémérsékletet kell elérnie. A paclé nem lehet a hal szennyezédésének forrdsa.

II. FEJEZET: KOVETELMENYEK A PARTRA SZALLITAS ALATT ES UTAN

1.

A haldszati termékekért a kirakodds és partra szdllitds sordn felelGs élelmiszeripari vallalkozoknak:

a) biztositaniuk kell, hogy a haldszati termékekkel kapcsolatba keriilg, a kirakoddsban és partra széllitdsban hasz-
nélt berendezések konnyen tisztithato és fertStlenithets anyagdl késziilnek, és azokat megfelel6en karbantartjak,
és tisztdn tartjak;

és

b) meg kell el6zniiik a haldszati termékek kirakodds és partra szdllitds alatti szennyezddését, kiilonosen tgy, hogy:
i. akirakoddsi és partra szllitdsi mtveleteket gyorsan hajtjak végre;

ii. a haldszati termékeket késedelem nélkiil egy a VIL fejezetben meghatdrozott hémérsékletdi, védett kornye-
zetben helyezik el;

és

iii. nem alkalmaznak olyan berendezést és technikdt, amely sziikségteleniil kdrositand a haldszati termékek
ehetd részeit.

Az olyan drverésekért és nagykereskedelmi piacokért, illetve azok részeiért felelGs élelmiszeripari véllalkozéknak,
amelyeken haldszati termékeket kindlnak értékesitésre, biztositaniuk kell az aldbbi kovetelmények betartdsat.

a) i Zdrhat6 helyiséget vagy berendezést kell biztositani a visszatartott haldszati termékek hiitott tdroldsdra, és
kiilon zdrhaté helyiség vagy berendezés szitkséges az emberi fogyasztdsra alkalmatlannak mindsitett haldszati
termékek tdroldsdra.

ii. Amennyiben a hatdskorrel rendelkezd hatdsdg tigy kivdnja, megfelel@en felszerelt, zdrhat6 berendezést, vagy
szitkség szerint helyiséget kell biztositani a hatdskorrel rendelkezé hatésdg kizdrolagos hasznalatdra.

b) A haldszati termékek kidllitdsakor vagy raktdrozasakor:
i a helyiségeket mds célra nem lehet felhaszndlni;

il. a haldszati termékek minGségét valdszintleg kdrositd kipufogdgazt kibocsdtd jarmiivek nem hajthatnak be a

helyiségekbe;
iii. azok a személyek, akik bemehetnek a helyiségekbe, nem vihetnek be mds allatokat,
és

iv. a helyiségeknek megfelel§ vildgitdssal kell rendelkezniiik a hatdsagi ellenérzések megkonnyitésére.

Amennyiben a hajé fedélzetén nem volt lehetdség hiitésre, a friss haldszati termékeket, amelyeket nem kivannak
életben tartani, a partra szdllitds utdn a lehetd leghamarabb le kell hiiteni, és az olvadé jég hémérsékletét kozelitd
hémérsékleten kell térolni.

Az élelmiszeripari véllalkozoknak egyiitt kell mikodniiik a hatdskorrel rendelkezd hatésdgokkal, hogy lehetGvé
tegye szamukra a 854/2004/EK rendelettel 6sszhangban a hatésagi ellenSrzések végrehajtasdt, kilonosen, ami az
olyan haldszati termékek partra széllitdsdra vonatkozo értesitési eljdrdst illeti, amelyet annak a tagdllamnak a hatds-
korrel rendelkezd hatdsdga, amelynek lobogdja alatt a hajé hajozik, vagy annak a tagdllamnak a hatdskorrel
rendelkezd hatdsdga, amelyben a haldszati termékeket partra szdllitottak, sziikségesnek tart.
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Il FEJEZET: A HALASZATI TERMEKEKET KEZELO LETESITMENYEKRE, BELEERTVE A HAJOKAT, VONATKOZO
KOVETELMENYEK

Az élelmiszeripari véllalkozoknak biztositaniuk kell, hogy — amennyiben alkalmazandé — az aldbbi kovetelményeket
betartjak a haldszati termékeket kezeld 1étesitményekben.

A. A FRISS HALASZATI TERMEKEKRE VONATKOZO KOVETELMENYEK

1. Amennyiben a hitott, csomagolatlan termékeket a szdrazfoldi 1étesitménybe érkezést kovetGen nem osztjdk
fel, adjak fel, készitik el6 vagy dolgozzdk fel azonnal, azokat megfelel§ 1étesitményekben jég alatt kell tarolni.
A jeget a sziikséges gyakorisdaggal kell cserélni. A csomagolt, friss haldszati termékeket az olvadd jég hémér-
sékletét kozelits hémérsékletre kell hiiteni.

2. A fejeltdvolitds és zsigerelés miveleteit higiénikusan kell végrehajtani. Amennyiben zsigerelésre technikai és
kereskedelmi szempontbdl is lehetGség van, azt a termék kifogdsa vagy partra szallitdsa utdn a lehetd leggyor-
sabban kell végrehajtani. A termékeket a mivelet végrehajtasit kovetSen alaposan le kell mosni ivévizzel,
vagy — a hajo fedélzetén — tiszta vizzel.

3. A filézés és darabolds miveleteit tigy kell végrehajtani, hogy a filék és a szeletek szennyezédése vagy
megromldsa elkeriilhet§ legyen. A filék és a szeletek nem maradhatnak a munkaasztalon az el6készitésiikhoz
szitkséges id6n tilmenden. A filéket és szeleteket egyedi csomagoldssal kell ellitni, és, adott esetben,
gy(jtécsomagoldsba kell helyezni, valamint el6készitésiik utdn a lehetd leghamarabb le kell hiiteni.

4. A jég alatt tdrolt, csomagolatlan, el6készitett, friss haldszati termékek feladdsdra vagy tdroldsdra alkalmazott
tarolotartdlyoknak biztositaniuk kell, hogy az olvaddsbdl keletkez§ viz nem marad érintkezésben a termé-
kekkel.

5. Az egész és zsigerelt, friss haldszati termékeket hiitott vizben lehet szallitani és tdrolni a hajok fedélzetén. A
partra szdllitds utdn is hiitott vizben széllithatok tovabb, és az akvakultiradgazati 1étesitményekbdl igy szallit-
hatjak azokat egészen az elsé olyan szdrazfoldi létesitményig, amelyben a széllitdson és osztdlyozdson kiviil
egyéb miiveletet végeznek azokon.

B. A FAGYASZTOTT TERMEKEKRE VONATKOZO KOVETELMENYEK

A haldszati termékeket fagyasztd szdrazfoldi létesitményeknek a fagyasztd hajokra a VIIL szakasz 1. fejezete I.C.
részének 1. és 2. pontjdban megallapitott kovetelményeknek megfelel berendezésekkel kell rendelkeznitik.

C. A MECHANIKUSAN LEFEJTETT HALASZATI TERMEKEKRE VONATKOZO KOVETELMENYEK

A mechanikusan lefejtett haldszati termékeket el$dllit6 élelmiszeripari vallalkozoknak biztositaniuk kell az aldbbi
kovetelmények betartasat.

1. Az alapanyagoknak meg kell felelniiik az alabbi kovetelményeknek.

a) Csak egész hal és filézés utdni csont haszndlhaté fel a mechanikusan lefejtett haldszati termékek el6allitd-
sahoz.

b) Minden alapanyagnak belektS] mentesnek kell lennie.

2. A gyartdsi folyamatnak meg kell felelnie az alabbi kovetelményeknek
a) A mechanikai lefejtésnek a filézést kovetSen indokolatlan késedelem nélkiil meg kell torténnie.
b) Egész hal felhaszndldsa esetén azokat el6zéleg zsigerelni kell, és meg kell mosni.

o) Az ecléillitdst kovetGen a mechanikusan lefejtett haldszati termékeket a lehetd leggyorsabban le kell
fagyasztani, vagy olyan termékkel kell egyesiteni, amelyet fagyasztdsra vagy stabilizdl6 kezelésre szdnnak.
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D. ELOSKODOKKEL KAPCSOLATOS KOVETELMENYEK

1. Az aldbbi haldszati termékeket legaldbb 24 6rdn 4t kell fagyasztani —20 °C vagy az alatti hmérsékleten a
termék minden részében; ezt a kezelést a nyersterméken vagy a készterméken kell alkalmazni:

a) a nyers vagy szinte nyers fogyasztdsra szant haldszati termékek;

b) az aldbbi fajok egyedeibdl szdrmazé haldszati termékek, amennyiben hideg fuist6lési folyamaton esnek 4dt,
amely sordn a haldszati termék maghémérséklete nem haladja meg a 60 °C-t:

i. hering;

ii. makréla;

iii. spratt;

iv. (vadon él6) atlanti-6cedni és csendes-Ocedni lazac;
és

marindlt ésfvagy sézott haldszati termékek, amennyiben a kezelés nem alkalmas a fonalféreglarvak elpusz-
titdsdra.

(g)
-~

2. Az élelmiszeripari véllalkozénak nem kell végrehajtania az 1. pontban megkovetelt kezelést, ha:

a) jarvanyiigyi adatok dllnak rendelkezésre, amelyek azt mutatjdk, hogy a szdrmazdsi haldszati terilet az
él6skodsk jelenléte tekintetében nem jelent egészségiigyi kockdzatot;

és

b) a hatdskorrel rendelkez8 hatdsdg erre engedélyt ad.

3. Az 1. pontban emlitett haldszati termékeket a forgalomba hozatalkor olyan, a gydrt6tdl szarmazé okmanynak
kell kisérnie, amely megéllapitja azt a folyamatot, amelyen a termékek dtestek, kivéve, ha a termékeket a
végsé felhaszndlonak szallitjak.

IV. FEJEZET: A FELDOLGOZOTT HALASZATI TERMEKEKRE VONATKOZO KOVETELMENYEK

A rikok és kagylok f6zésével foglalkozo élelmiszeripari vallalkozdknak biztositaniuk kell az aldbbi kévetelmények betar-
tdsat.

1. A f6zést gyors htitésnek kell kovetnie. Az erre a célra haszndlt viz ivoviz, vagy — a hajok fedélzetén — tiszta viz
legyen. Amennyiben mds tartdsitdsi modszert nem alkalmaznak, a hiitésnek addig kell folytatédnia, amig a hémér-
séklet meg nem kozeliti az olvadd jég hdmérsékletét.

2. A héj és a pancél eltavolitdsdnak higiénikusan kell torténnie, a termék szennyezédése nélkiil. Amennyiben ezeket a
miiveleteket kézzel végzik, a munkdsoknak kiilonos figyelmet kell forditaniuk a kézmosasra.

3. A héj és a pancél eltdvolitasat kovetSen a f6zott termékeket azonnal le kell fagyasztani, vagy a lehetd leghamarabb
le kell hiiteni a VIL. fejezetben megdllapitott hmérsékletre.

V. FEJEZET: A HALASZATI TERMEKEKRE VONATKOZO EGESZSEGUGYI ELOIRASOK

A 852/2004/[EK rendelettel osszhangban elfogadott mikrobioldgiai kritériumok betartdsinak biztositdsa mellett az élelmi-
szeripari véllalkozéknak — a termék vagy a faj természetétdl fiiggden — biztositaniuk kell, hogy az emberi fogyasztdsra
forgalomba hozott haldszati termékek megfelelnek e fejezet eléirdsainak.

A. A HALASZATI TERMEKEK ERZEKSZERVI JELLEMZOI

Az élelmiszeripari véllalkozoknak végre kell hajtaniuk a haldszati termékek érzékszervi vizsgdlatat. E vizsgalatnak
killonosen azt kell biztositania, hogy a haldszati termékek megfelelnek minden frissességre vonatkozd kritéri-
umnak.
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HISZTAMIN

Az élelmiszeripari vallalkozoknak biztositaniuk kell, hogy a hisztaminra vonatkozé hatdrértékeket nem 1épik til.

OSSZES ILLEKONY NITROGEN

A fel nem dolgozott haldszati termékek nem hozhat6k forgalomba, ha a kémiai vizsgilatok azt mutatjak, hogy a
TVB-N és a TMA-N hatédrértékeket tallépték.

ELOSKODOK

Az élelmiszeripari vallalkozoknak biztositaniuk kell, hogy a haldszati termékek a forgalomba hozatal el6tt vizudlis
vizsgdlaton esnek 4t a lathat6 él6skodSk kimutatdsa érdekében. Emberi fogyasztdsra nem hozhatnak forgalomba
é16skodsk dltal nyilvanvaldan fert6zott haldszati termékeket.

AZ EMBERI EGESZSEGRE ARTALMAS TOXINOK

1. A kovetkezd csalddokba tartozé mérgezd halakbol szdrmazé haldszati termékeket nem lehet forgalomba
hozni: Tetraodontidae, Molidae, Diodontidae és Canthigasteridae

2. A biotoxinokat, dgymint ciguatoxint vagy izombénité toxinokat tartalmazé haldszati termékeket tilos forga-
lomba hozni. Az él6 kagylokbdl, tiiskésbiriiekbdl, zsdkallatokbdl és tengeri csigdkbol nyert haldszati
termékek azonban forgalomba hozhatdk, ha azokat a VIL szakasszal 6sszhangban éllitottdk el6, és megfe-
lelnek az emlitett szakasz V. fejezete 2. pontjdban megéllapitott el6irdsoknak.

VL FEJEZET: A HALASZATI TERMEKEK EGYEDI CSOMAGOLASA ES GYUJTOCSOMAGOLASA

1.

Azoknak a tartdlyoknak, amelyekben a friss haldszati termékeket jég alatt tartjdk, vizdllonak kell lenniiik, és biztosi-
taniuk kell, hogy az olvaddsbodl keletkezd viz nem marad érintkezésben a termékekkel.

A hajok fedélzetén késziilt fagyasztott tomboket megfelel§ egyedi csomagoldssal kell elldtni a partra szdllitds el6tt.

Amennyiben a haldszati termékeket a haldszhajok fedélzetén latjdk el egyedi csomagoldssal, az élelmiszeripari
véllalkozodknak biztositaniuk kell, hogy:

a) az egyedi csomagolds anyaga nem vdlik szennyezdés forrdsavé;
b) az egyedi csomagolds anyagdt olyan médon tdroljak, hogy az nincs kitéve szennyez8dés kockdzatanak;

¢) az Ujboli felhasznaldsra szant egyedi csomagolds anyaga konnyen tisztithatd, és amennyiben sziikséges, fertdtle-
nithetd.

VIL FEJEZET: A HALASZATI TERMEKEK TAROLASA

A haldszati terméket tarol6 élelmiszeripari véllalkozdknak biztositaniuk kell az alabbi kovetelmények betartdsat.

A friss haldszati termékeket, a felengedett feldolgozatlan haldszati termékeket és a rdkokbdl és kagylokbdl {6zott és
lehditott termékeket az olvadd jég hdmérsékletét megkozelitd hdmérsékleten kell tartani.

A fagyasztott haldszati termékeket a termék minden részében —18 °C vagy az alatti hémérsékleten kell tartani; a
konzervgydrtdsra szant, paclében fagyasztott egész hal azonban tarthaté -9 °C vagy az alatti h6mérsékleten is.

Az ¢l6 haldszati termékeket olyan hémérsékleten és médon kell tarolni, ami nem befolydsolja hdtrdnyosan az élel-
miszerbiztonsdgot és a termékek életképességét.
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VIIL. FEJEZET: A HALASZATI TERMEKEK SZALLITASA
A haldszati termékeket szdllit6 élelmiszeripari vallalkozoknak biztositaniuk kell az aldbbi kovetelmények betartdsat.

1. A szallitds alatt a haldszati termékeket a kivant h6mérsékleten kell tartani. Kiilonosen:

a) a friss haldszati termékeket, a felengedett feldolgozatlan haldszati termékeket és a rakokbdl és kagylokbol f6z6tt
és lehditott termékeket az olvadé jég hémérsékletét kozelitd hémérsékleten kell tartani;

b) a fagyasztott haldszati termékeket, a konzervgydrtdsra szant, paclében fagyasztott hal kivételével, -18 °C-nal
alacsonyabb egyenletes hémérsékleten kell tartani a termék minden részében, lehetéleg 3 °C-ndl kisebb, rovid
hémérsékletemelkedések mellett.

2. Az élelmiszeripari véllalkozénak nem kell megfelelnie az 1. b) pontnak, ha a fagyasztott haldszati terméket
htit6hdzbdl szdllitjdk egy engedélyezett létesitménybe, hogy azt odaérkezéskor felengedjék el6készités és/vagy
feldolgozds céljdbol, amennyiben az ut rovid, és a hatdskorrel rendelkezd hatdsig erre engedélyt ad.

3. Ha a haldszati terméket jég alatt tartjdk, az olvaddsbdl keletkez8 viz nem maradhat érintkezésben a termékekkel.

4. Az él6 allapotban forgalomba hozott haldszati termékeket olyan mddon kell széllitani, ami nem befolydsolja
hétranyosan az élelmiszerbiztonsdgot és a termékek életképességét.

IX. SZAKASZ: NYERSTEJ £S TEJTERMEKEK

I. FEJEZET: NYERSTEJ — ELSODLEGES TERMELES

A nyerstejet elGdllité vagy, adott esetben, begytijté élelmiszeripari véllalkozoknak biztositaniuk kell az e fejezetben
megallapitott kovetelmények betartdsat.

I. A NYERSTE] TERMELESERE VONATKOZO EGESZSEGUGYI KOVETELMENYEK

1. A nyerstejnek olyan allatokbol kell szdrmaznia,
a) amelyek nem mutatjdk a tejen keresztiil az emberre dtvihetd fert6z8 betegségek tiineteit;

b) amelyek jé altaldnos egészségi dllapotban vannak, nem mutatjdk olyan betegség jeleit, amely a tej szeny-
nyezGdését eredményezheti, és kiilondsen nem szenvednek az ivarszervek valadékos fert6zésében, hasme-
néssel és ldzzal jaré bélgyulladdsban, vagy a t6gy felismerhet$ gyulladdséban;

¢) amelyeknek nincs olyan tégysebiik, amely hatdssal lenne a tejre;

d) amelyek a 96/23[EK irdnyelv értelmében nem kaptak tiltott szereket vagy készitményeket, és amelyek
nem estek 4t illegdlis kezelésen;

és

) amelyek vonatkozdsdban, amennyiben kaptak engedélyezett szercket vagy készitményeket, betartottdk az
emlitett szerekre vagy készitményekre el6irt élelmezés-egészségiigyi varakozasi idSket.

2. a) Kulonosen brucellézis tekintetében a nyerstejnek:

i. olyan tehenekbdl vagy bivalyokbdl kell szdrmaznia, amelyek a 64/432/EGK irdnyelv () szerint brucel-
16zist6]l mentes vagy hivatalosan mentes dllomdnyba tartoznak;

(') A Tandcs 1964. jinius 26-i 64/432/EGK irdnyelve a szarvasmarhafélék és a sertések Kozosségen beliili kereskedelmét érintd allat-
egészségiigyi problémdkrol (HL 121., 1964.7.29., 1977/64. o.). A legutébb a 2003. évi csatlakozdsi okmdnnyal médositott irdnyelv.
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ii. olyan juhokbdl vagy kecskékbdl kell szdrmaznia, amelyek a 91/68/EGK irdnyelv (') szerint brucell6-
zistol mentes vagy hivatalosan mentes dllomédnyba tartoznak;

vagy

iii. egyéb fajok ndivart egyedeitdl kell szdrmaznia, amelyek — a brucellozisra fogékony fajok esetében —
olyan édllomanyba tartoznak, amelyeket a betegség szempontjdbdl rendszeresen ellendriznek a hatds-
korrel rendelkez8 hatdsdg dltal jovahagyott ellenérzési terv szerint.

b) A giiméSkor tekintetében a nyerstejnek

i. olyan tehenekbdl vagy bivalyokbdl kell szdrmaznia, amelyek a 64/432/EGK irdnyelv szerint
giimd8kortdl hivatalosan mentes dllomdnyba tartoznak;

vagy

ii. egyéb fajok ndivard egyedeitSl kell szdrmaznia, amelyek — a giimdkérra fogékony fajok esetében —
olyan dllomdnyba tartoznak, amelyeket a betegség szempontjibdl rendszeresen ellendriznek a hatds-
korrel rendelkezd hat6sdg dltal jovahagyott ellendrzési terv szerint.

¢) Amennyiben a kecskéket a tehenekkel egyiitt tartjak, a kecskéket is meg kell vizsgdlni, és tesztelni kell
giimdkorra.

A hatédskorrel rendelkezd hatésdg engedélyével azonban a 2. pont kovetelményeinek meg nem felel§ élla-
toktdl szarmazd nyerstejet is fel lehet haszndlni:

a) olyan tehenek vagy bivalyok esetében, amelyek nem mutatnak pozitiv reakciot a giimékor- vagy brucel-
16zis-tesztre, és amelyeken nem tapasztalhatdak e betegségek tiinetei sem, miutdn a nyerstej hékezelésen
esett 4t, és negativ reakci6t mutat a foszfatdz-probara;

=

olyan juhok vagy kecskék esetében, amelyek nem mutatnak pozitiv reakciét a brucellozis-tesztre, vagy
amelyeket egy jovdhagyott mentesitési program keretében beoltottak brucellézis ellen, és amelyeken nem
tapasztalhatdak e betegség tiinetei,

i. alegaldbb kéthonapos érlelési ideji sajtok készitésére;
vagy

ii. miutdn a nyerstej h6kezelésen esett t és negativ reakciot mutat a foszfatdz-probara;

és

(g)
-~

egyéb fajok néivarti egyedeitdl esetében, amelyek nem mutatnak pozitiv reakciét a giimékor- vagy brucel-
l6zis-tesztre, és amelyeken nem tapasztalhatéak e betegségek tiinetei sem, de olyan dllomdnyhoz
tartoznak, ahol a 2. a) iii. vagy 2. b) ii. pontban emlitett ellenSrzéseket kovetSen giimdékort vagy brucell6-
zist fedeztek fel, ha a nyerstejet olyan kezelésnek vetik ald, ami garantélja a biztonsdgossdgat.

Az 1-3. pont el8irdsainak meg nem felel§ allat — kiillonosen olyan éllat, amely pozitiv reakcidt mutat a
64[432[EGK és a 91/68/EGK irdnyelvben megallapitott, giim6korra vagy brucellézisra vonatkozé profilak-
tikus tesztre — nyersteje nem haszndlhat6 fel emberi fogyasztasra.

Az 1. vagy 2. pontban emlitett betegségek barmelyikével fertGzott vagy fertGzésgyants dllatok elkiilonité-
sének hatékonynak kell lennie, hogy elkeriilhetd legyen barmely, a mds éllatok tejére hdtrdnyos hatds.

I A TEJTERMELO GAZDASAGOK HIGIENIAJA

A.

A helyiségekre és berendezésekre vonatkozd kovetelmények

1. A fej6berendezéseket és azokat a helyiségeket, amelyekben a tejet tdroljdk, kezelik vagy hitik, tgy kell
elhelyezni és kialakitani, hogy a tej szennyezSdésének kockdzata minimalis legyen.

(') A Tandcs 1991. janudr 28-i 91/68/EGK irdnyelve a juh- és kecskefélék Kozosségen beliili kereskedelmére irdnyado allat-egészségiigyi

feltételekrsl (HL L 46., 1991.2.19., 19. o.). A legutdébb a 806/2003/EK rendelettel (HL L 122., 2003.5.16., 1. 0.) mddositott

irdnyelv.
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C.

2. A tej raktdrozdsira haszndlt helyiségeket védeni kell a kirtevék ellen, megfelel6en el kell kiiloniteni
azoktol a helyiségektdl, ahol az allatokat tartjdk, és — amennyiben sziikséges a B. részben megéllapitott
kovetelmények betartdsdra — megfeleld htitGberendezéssel kell felszerelni.

3. A berendezések olyan feliiletei, amelyek érintkezésbe keriilnek a tejjel (a fejésre, begyfijtésre és széllitdsra
szolgdld tartdlyok, tdrolétartdlyok, tartdlyok stb.), legyenek konnyen tisztithatdk, és sziikség szerint
ferttlenithetSk, valamint j6 édllapotban legyenek. Ez sima, moshat6 és nem mérgezd anyagok haszni-
latat igényli.

4. Hasznalat utdn a feliileteket le kell tisztitani, amennyiben sziikséges fertStleniteni kell. Minden széllitds
utdn, vagy — ha a kirakodds és a kovetkez8 berakodds kozott igen rovid id6 telik el — minden széllitdsi
sorozat utdn, de minden esetben legaldbb naponta egyszer a nyerstej széllitdsdra haszndlt tdrolotartd-
lyokat és a tartdlyokat megfelel6 modon ki kell tisztitani, és fertStleniteni kell az Gjboli hasznalat el6tt.

Higiénia a fejés, a begyjtés és a szdllitds alatt

1. A fejést higiénikusan kell végezni, killonosen annak biztositdsa mellett:
a) hogy a fejés megkezdése el6tt a tgybimbdk, a tégy és a kornyezd részek tisztdk;

b) hogy az egyes dllatoktdl szdrmazd tejet érzékszervi vagy fizikai-kémiai rendellenességek tekintetében
ellendrzi a fej6, vagy hasonld eredményeket eléré mddszer, és hogy az ilyen rendellenességeket
mutaté tejet nem hasznaljak emberi fogyasztdsra;

¢) hogy a t6gy betegségeinek klinikai tiineteit mutatd éllatoktdl szdrmazé tejet nem haszndljak emberi
fogyasztasra mdshogy, csak az dllatorvos utasitdsaival 6sszhangban;

d) hogy az olyan éllatorvosi kezelésen dtesett dllatokat, amelyek kezelése sordn maradékanyagok
juthatnak a tejbe, azonositjak, valamint hogy az el6irt élelmezés-egészségiigyi varakozdsi id6 letelte
elstt az ilyen dllatoktdl szdrmaz6 tejet nem haszndljak emberi fogyasztdsra;

és

e) hogy a t6gybimbok meritéses és permetezd kezelését csak a hatdskorrel rendelkezd hatésdg jovdha-
gyasaval alkalmazzdk, és olyan mddon, hogy az ne okozzon elfogadhatatlan maradékanyag mennyi-
séget a tejben.

2. A tejet a kozvetlenill a fejést kovetSen tiszta helyen kell tartani, amelynek kialakitdsa és felszereltsége
megakadalyozza a szennyezddést. A tejet azonnal le kell hiteni legaldibb 8 °C hémérsékletre napi
begyfijtés esetén, vagy legaldbb 6 °C hémérsékletre, ha a begyjtés nem naponta torténik.

3. A szdllitds alatt fenn kell tartani a htitési lancot, és a rendeltetési 1étesitménybe torténé megérkezéskor a
tej hdmérséklete nem haladhatja meg a 10 °C-ot.

4. Az élelmiszeripari véllalkozoknak nem kell eleget tenniiik a 2. és 3. pontban megdllapitott hémérsékleti
kovetelményeknek, ha a tej megfelel a III. részben el§irt feltételeknek, és:

a) a tejet a fejés utdn két oraval feldolgozzdk;

vagy

b) bizonyos tejtermékek eldllitdsahoz kapcsolodd technoldgiai okokbdl magasabb hémérsékletre van
szitkség, és erre a hatdskorrel rendelkez8 hatdsdg engedélyt ad.
Személyzeti higiénia

1. A fejést végzs és|vagy a nyerstejet kezel személyeknek megfeleld, tiszta ruhdzatot kell viselniiik.

2. A fejést végz8 személyeknek magas szintl személyes tisztasigot kell fenntartaniuk. A fejés helyének
kozelében megfelel6 berendezéseket kell biztositani ahhoz, hogy a fejést és a nyerstej kezelését végzs
személyek megmoshassdk a keziiket és a karjukat.
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. A NYERSTEJRE VONATKOZO KRITERIUMOK

1. A nyerstejre vonatkozé aldbbi kritériumokat addig kell alkalmazni, amig specifikusabb jogszabdlyok kere-
tében meg nem dllapitjak a tej és a tejtermékek mindségére vonatkozo eldirdsokat.

2. A tejtermel§ gazdasdgokban Osszegydjtott nyerstejbdl véletlenszerd mintavétellel vett reprezentativ szdmu
mintdkat ellendrizni kell, hogy eleget tesznek-¢ a 3. és 4. pontnak.

Az ellendrzést az aldbbiak vagy az aldbbiak nevében hajtjak végre:

a) a tejet elGallitd élelmiszeripari véllalkozo;

b) a tejet Osszegyijté és feldolgozo élelmiszeripari véllalkozd;

¢) élelmiszeripari vallalkozok egy csoportja;

vagy

d) orszdgos vagy regiondlis ellenSrzési program keretein beliil.

3. a) Az élelmiszeripari villalkozoknak olyan eljardsokat kell kezdeményezniiik, amelyek biztositjdk, hogy a

nyerstej megfelel az aldbbi kritériumoknak:

i. nyers tehéntej esetében:

Osszcsiraszam 30 °C-on (ml-enként)

Szomatikus sejtszdm (ml-enként)

100 000 (1)

400 000 (3)

(') Két honapos id8szak mozgd mértani dtlaga, legaldbb havi két mintéval.
() Hérom hoénapos iddszak mozgd mértani dtlaga, legaldbb havi egy mintéval, kivéve, ha a hatdskorrel rendelkezd
hatésdg mds modszert hatdroz meg a termelési szintekben jelentkez$ szezonilis valtozdsok figyelembevételére.

ii. egyéb fajok egyedibdl szdrmazo nyerstej esetében:

Osszcsfraszam 30 ° C-on (ml-enként)

1 500 000 ("

(") Két hénapos idszak mozgd mértani dtlaga, legaldbb havi két mintdval.

b) Ha azonban a tehéntdl killonboz6 fajok nyerstejét hékezelést nem tartalmazé folyamat sordn nyerstejjel
késziilt termékek elGallitisdra szandékozzdk felhaszndlni, az élelmiszeripari véllalkozoknak 1épéseket kell
tenniiik annak biztositdsdra, hogy a felhaszndlt nyerstej megfelel az aldbbi kovetelménynek:

Osszcsiraszam 30 ° C-on (ml-enként)

500 000 (1)

(") Két hénapos idszak mozgd mértani dtlaga, legalabb havi két mintaval.

4. A 96/23[EK irdnyelv sérelme nélkiil az élelmiszeripari villalkozoknak eljardsokat kell kezdeményezniitk
annak biztositdsdra, hogy a nyerstejet nem hozzék forgalomba, ha

a) olyan mennyiségben tartalmaz gatléanyagokat, ami a 2377/90/EGK rendelet () L és III. mellékletében
emlitett anyagok valamelyikének tekintetében meghaladja az emlitett rendelet dltal engedélyezett mennyi-

séget;

vagy

b) a gitldanyagok Gsszevont mennyisége meghaladja valamely engedélyezett legnagyobb mennyiséget.

(") A Tandcs 1990. jinius 26-i 2377[90/EGK rendelete az éllati eredetd élelmiszerekben taldlhaté éllatgyogydszati készitmények maxi-

malis maradékanyag-hatdrértékeinek megéllapitdsara szolgdlo kozosségi eljards kialakitdsarol (HL L 224, 1990.8.18., 1. o). A
legutobb az 546/2004/EK bizottsigi rendelettel (HL L 87., 2004.3.25., 13. o.) médositott rendelet.
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5. Amennyiben a nyerstej nem felel meg a 3. vagy 4. pontnak, az élelmiszeripari vallalkozonak tédjékoztatnia kell
a hatdskorrel rendelkezd hatdsagot, és intézkedéseket kell tennie a helyzet javitdsara.

II. FEJEZET: A TEJTERMEKEKRE VONATKOZO KOVETELMENYEK

. HOMERSEKLETI KOVETELMENYEK

1. Az élelmiszeripari véllalkoz6knak biztositaniuk kell, hogy a tejfeldolgozo létesitményben torténé dtvételkor a
tejet gyorsan legaldbb 6 °C hdmérsékletre hiitik le, és feldolgozdsig ezen a hdmérsékleten tartjak.

2. Az élelmiszeripari véllalkozok azonban magasabb hdmérsékleten is tarthatjdk a tejet, ha:

a) a feldolgozds a fejés utdn azonnal, vagy a feldolgozd létesitményben torténd 4tvétel utdn négy ordval
megkezd&dik;

vagy

b) a hatdskorrel rendelkezd hatdsdg bizonyos tejtermékek eldéllitdsaval kapcsolatos technoldgiai okokbdl
engedélyezi a magasabb hémérsékletet.

II. A HOKEZELESRE VONATKOZO KOVETELMENYEK

1. Amikor a nyerstej vagy a tejtermék hékezelésen esik dt, az élelmiszeripari véllalkozoknak biztositaniuk kell,
hogy az megfelel a 852/2004/EK rendelet II. melléklete XI. fejezete kovetelményeinek.

2. Amikor az élelmiszeripari véllalkoz6 azt mérlegeli, végezzen-e hdkezelést a nyerstejen:

a) figyelembe kell vennie a 854/2004/EK rendelet szerinti HACCP-elvekkel dsszhangban kialakitott eljdrds-
okat;

és

b) meg kell felelnie a hatdskorrel rendelkez8 hatdsdg dltal a létesitmények engedélyezése, vagy a
854/2004[EK rendelettel osszhangban végrehajtott ellendrzések alkalmaval e tekintetben meghatdrozott
kovetelményeknek.

. A NYERS TEHENTEJRE VONATKOZO KRITERIUMOK

1. A tejtermékeket elGllit6 élelmiszeripari véllalkozoknak eljdrdsokat kell kezdeményezniiik annak biztositdsara,
hogy a feldolgozas el6tt kozvetleniil:

a) a tejtermékek elddllitdsdra haszndlt nyerstej Gsszcsiraszdéma 30 °C hémérsékleten nem haladja meg a
300 000-et milliliterenként;

és

b) a tejtermékek elddllitdsara haszndlt feldolgozott tehéntej sszcsiraszdma 30 °C hémérsékleten nem haladja
meg a 100 000-et milliliterenként.

2. Amennyiben a tej nem felel meg az 1. pontban megdllapitott kritériumoknak, az élelmiszeripari véllalko-
zénak tdjékoztatnia kell a hatdskorrel rendelkezd hatdsdgot, és intézkedéseket kell hoznia a helyzet javitdsira.

IIl. FEJEZET:  EGYEDI CSOMAGOLAS £S GYUJITOCSOMAGOLAS

A fogyaszt6i csomagokat kozvetlenil a toltés utdn szennyez8dést megakadalyozd zaréelemmel kell lezdrni abban a léte-
sitményben, ahol a folyékony tejtermékek utolsé hdkezelésére sor kertil. A zdré rendszer kialakitdsa olyan legyen, hogy
nyitds utdn a nyitott dllapot egyértelmd és konnyen ellendrizhetd legyen.
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IV. FEJEZET:  CIMKEZES

A 2000/13[EK irdnyelv el6irdsai mellett, kivéve annak a 13. cikke (4) és (5) bekezdésében elSirdnyzott eseteket, a
cimkézésnek egyértelmiien mutatnia kell:

a) a kozvetlen emberi fogyasztdsra szant nyerstej esetében a ,nyerstej” szavakat;

b) azon nyerstejjel késziilt termékek esetében, amelyek eldllitdsi folyamata nem tartalmaz hékezelést, illetve fizikai
vagy kémiai kezelést, a ,nyerstejjel késziilt” szavakat.

Az 1. pont el6irdsai a kiskereskedelmi forgalomba szant termékekre vonatkoznak. A ,cimkézés” kifejezés magaba
foglal bdrmilyen csomagoldst, terméket kisér vagy arra vonatkozé okmdnyt, értesitést, cimkét, gydriit vagy
karikat.

V. FEJEZET:  AZONOSITO JELOLES

A II. melléklet I. szakaszanak el6irdsaitol eltérve:

a létesitmény engedélyezési szdmdnak feltiintetése helyett, az azonositd jelolés utaldst tartalmazhat arra, hogy a
védéesomagoldson vagy a csomagoldson hol van feltiintetve a 1étesitmény engedélyezési szdma;

tjra felhasznalhaté palackok esetén elég, ha az azonosité jelolés csak a széllitd orszdg kezddbettit és a létesitmény
engedélyezési szdmat tartalmazza.

X. SZAKASZ: TOJASOK ES TOJASTERMEKEK

1. FEJEZET: TOJASOK

A tojdsokat tisztdn, szdrazon, idegen szagoktdl mentesen, a razk6dastdl és a kozvetlen napfénytdl hatékonyan
védve kell tartani a termeld helyiségeiben a fogyasztonak torténd értékesitésig.

A tojdsokat olyan, lehetéleg dllandd, hémérsékleten kell tdrolni és szdllitani, ami a legjobban megfelel higiéniai
tulajdonsdgaik optimdlis megGrzésére.

A tojdsokat, a tojdsrakdst kovetGen 21 napon beliil a fogyasztohoz kell szdllitani.

II. FEJEZET: TOJASTERMEKEK

L.

A LETESITMENYEKRE VONATKOZO KOVETELMENYEK

Az élelmiszeripari véllalkozéknak biztositaniuk kell, hogy a tojastermékeket elGllit6 létesitményeket tgy alakitjdk
ki, tervezik meg és szerelik fel, hogy biztosithaté legyen az aldbbi miiveletek elkiilonitése:

1. mosds, szdritds és a szennyezett tojisok fertStlenitése, amennyiben ilyen miiveleteket végeznek;
2. atojasok feltorése, tartalmuk Gsszegytijtése, valamint a héj és a héjhartya eltdvolitdsa;

és
3. az 1. és 2. pontban emlitettektd] eltéré mveletek.

A TOJASTERMEKEK ELOALLITASAHOZ HASZNALT ALAPANYAGOK

Az élelmiszeripari véllalkozoknak biztositaniuk kell, hogy a tojastermékek el6éllitdsahoz haszndlt alapanyagok
megfelelnek az aldbbi kovetelményeknek.

1. A tojastermékek elGallitdisahoz hasznélt tojasok héjanak teljesen kialakultnak és repedésmentesnek kell lennie.
A repedt tojasokat azonban fel lehet haszndlni tojastermékek el@allitdsdhoz, ha a termel6létesitmény vagy a
csomagold kozpont kozvetleniil egy feldolgozo 1étesitménybe szdllitja azokat, ahol azokat a lehetd leghama-
rabb feltorik.
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2.

Az arra a célra engedélyezett 1étesitménybdl szdrmazé tojdslét alapanyagként fel lehet haszndlni. A tojdslét a
1L rész 1., 2., 3., 4. és 7. pontjanak kovetelményeivel osszhangban kell eldllitani.

A TOJASTERMEKEK ELOALLITASARA VONATKOZO KULONLEGES HIGIENIAI KOVETELMENYEK

Az élelmiszeripari villalkozoknak biztositaniuk kell, hogy a tojastermékek eldllitdsa, kezelése és tdroldsa alatt
minden miveletet a szennyez$dés elkeriilésével hajtanak végre, kiilonosen az aldbbi kovetelmények betartdsdval.

1.

A tojdsokat nem lehet addig feltorni, amig nem tisztdk és szdrazak.

A tojasokat a szennyez8dés a minimalizdldsa mellett kell feltorni, kiilonosen a tobbi mivelettdl torténd
megfelel§ elkiilonités biztositdsival A repedt tojdsokat a lehetd leghamarabb fel kell dolgozni.

A tytk-, pulyka- vagy gyongytytktojdstdl kiilonbozd tojasokat elkiilonitve kell kezelni és feldolgozni. Minden
berendezést meg kell tisztitani, és fert6tleniteni kell, mieltt a tyik-, pulyka- vagy gyongytydktojds feldolgo-
zdsa folytatédna.

A tojds tartalma nem nyerhet6 ki a tojds centrifugaldsdval vagy sajtoldsdval, és a tojashéjban maradt, emberi
fogyasztasra szant tojasfehérje sem nyerhetd ki centrifugdldssal.

A feltorés utdn a tojdstermék minden részét a lehetd leggyorsabban fel kell dolgozni a mikrobioldgiai veszé-
lyek elkeriilése, vagy azok elfogadhat6 szintre vald csokkentése érdekében. A nem megfelelGen feldolgozott
tétel azonnal ismét feldolgozhaté ugyanabban a létesitményben, ha a feldolgozds azt emberi fogyasztisra
alkalmassd teszi. Amennyiben egy tételt emberi fogyasztdsra alkalmatlannak taldlnak, azt denaturdlni kell
annak biztositdsdra, hogy nem keriil emberi fogyasztdsra.

Az olyan tojasfehérjét nem kell feldolgozni, amely a késébb hékezelésre szdnt, szdritott vagy kristdlyositott
albumin elGéllitdsara szolgdl.

Amennyiben a feldolgozdst nem végzik el azonnal a feltorés utdn, a tojdslét fagyasztva vagy 4 °C alatti
hémérsékleten kell tdrolni. Feldolgozds eldtt a 4 °C hémérsékleten torténd térolds ideje nem haladhatja meg a
48 ordt. Ezek a kovetelmények azonban nem vonatkoznak a cukormentesitésre keriil§ termékekre, ha a
cukormentesitést a lehetd leghamarabb elvégzik.

Azokat a termékeket, amelyeket szobahémérsékleten val6 tdroldshoz nem stabilizéltak, legaldbb 4 °C hémér-
sékletre kell lehtiteni. A fagyasztani val6 termékeket a feldolgozds utdn azonnal le kell fagyasztani.

VIZSGALATI ELOIRASOK

1.

A 3-OH-vajsav koncentriciéja nem haladhatja meg a 10 mg/kg mennyiséget a nem modositott tojdster-
mékek szdrazanyag tartalmdban.

A tojdstermékek elGdllitdsdra haszndlt alapanyag tejsav tartalma nem haladhatia meg az 1 g/kg értéket a
szdrazanyag tartalomban. Erjesztett tojastermékek esetében azonban ez az az érték, amelyet az erjesztési
folyamat el6tt regisztralni kell.

A tojashéjmaradék, a héjhdrtya és egyéb részek mennyisége a feldolgozott tojéstermékben nem haladhatja
meg a 100 mg/kg értéket.

CIMKEZES ES AZONOSITO JELOLES

A 1L melléklet 1. szakaszdban megdllapitott, az azonosito jelolésre vonatkozd altalinos kovetelmények mellett
a nem kiskereskedelmi célra, hanem egyéb termékek GsszetevSjeként felhaszndldsra szdnt tojdstermékek szdl-
litmédnyainak olyan cimkével kell rendelkezniiik, amely megadja azt a h6mérsékletet, amelyen a tojdstermé-
keket tartani kell, és azt az idGszakot, amely alatt az eltarthatdsdg igy még biztosithatd.

Tojéslé esetében az 1. pontban emlitett cimkének a ,nem pasztorizalt tojastermék — a rendeltetési helyen
kezelendd” szavakat is tartalmaznia kell, és meg kell jelolnie a feltorés datumat és ordjat is.



68

Az Eurdpai Uni6 Hivatalos Lapja

03/45. kotet

XI. SZAKASZ: BEKACOMB ES CSIGAK

A békacombot vagy csigdt emberi fogyasztasra el6készitd élelmiszeripari vallalkozoknak biztositaniuk kell az aldbbi
kovetelmények betartdsat.

1. A békdkat és csigdkat az arra a célra kialakitott, tervezett és felszerelt 1étesitményekben kell le6lni.

2. A békacomb el6készitésével foglalkozd 1étesitményeknek egy az €16 békak tdroldsdra és mosdsdra, valamint vagd-
sdra és kivéreztetésére fenntartott helyiséggel kell rendelkezniiik. E helyiséget fizikailag el kell kiiloniteni az el6ké-
szit§ teremtdl.

3. Azokat a békdkat és csigdkat, amelyek nem a leolés kovetkeztében pusztulnak el a létesitményben, nem lehet
emberi fogyasztdsra elGkésziteni.

4. A békdkat és csigdkat mintavétel alapjan végzett érzékszervi vizsgdlatnak kell aldvetni. Amennyiben a vizsgilat azt
mutatja, hogy az dllatok veszélyt jelenthetnek, azokat nem lehet emberi fogyasztasra felhasznalni.

5. Az el6készitést kovetden a békacombot azonnal foly ivovizben meg kell mosni, és azonnal az olvad jég hémér-
sékletét kozelitd hémérséklettire kell hiiteni, le kell fagyasztani vagy fel kell dolgozni.

6. A ledlést kovetSen a csigdk hepatopancreasit el kell tdvolitani, és nem lehet emberi fogyasztisra felhaszndlni,
amennyiben az veszélyt jelenthet.

XIL. SZAKASZ: KIOLVASZTOTT ALLATI ZSIRADEK ES TOPORTYU

1. FEJEZET: AZ ALAPANYAGOKAT BEGYUJTO VAGY FELDOLGOZO LETESITMENYEKRE VONATKOZO KOVE-
TELMENYEK

Az élelmiszeripari véllalkozoknak biztositaniuk kell, hogy a kiolvasztott dllati zsiradék és toportyd elGéllitdsdra szolgdld
alapanyagokat begyfijté vagy feldolgozd létesitmények megfelelnek az aldbbi kovetelményeknek.

1. Az alapanyagok begyfijtésével és feldolgozo 1étesitménybe torténd tovabbszéllitdsdval foglalkozé kozpontokat fel
kell szerelni az alapanyagok 7 °C vagy az alatti h6mérsékleten val6 tdroldsdra.

2. Minden feldolgozo 1étesitménynek rendelkeznie kell az aldbbiakkal:
a) hiitéberendezések;

b) egy feladd terem, kivéve, ha a létesitmény a kiolvasztott dllati zsiradékot csak tartdlykocsikban vagy -hajokban
adja fel;

és

¢) adott esetben, megfeleld berendezések az egyéb élelmiszerekkel ésfvagy fiszerekkel kevert kiolvasztott allati
zsiradékbol dllo termékek elkészitésére.

3. Az 1. és 2. a) pontban eldirt hiitéberendezések azonban nem sziikségesek, ha az alapanyag-ellatdsi intézkedések
biztositjdk, hogy azokat nem tdroljdk vagy szdllitjdk aktiv hités nélkil a I fejezet 1. d) pontjdban el8irtaktdl
eltéréen.

IL FEJEZET: A KIOLVASZTOTT ALLATI ZSIRADEK ES TOPORTYU ELOKESZITESERE VONATKOZO HIGIENIAI
KOVETELMENYEK

A kiolvasztott dllati zsiradékot és toportyiit el6készit6 élelmiszeripari vallalkozéknak biztositaniuk kell az aldbbi kéovetel-
mények betartdsat.

1. Az alapanyagoknak

a) olyan dllatokbdl kell szdrmaznia, amelyeket vagohidon vagtak le, és amelyeket a vagast megel6zé és kovetd
vizsgdlat sordn emberi fogyasztdsra alkalmasnak taldltak;
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b) zsirszovetekbdl vagy csontokbdl kell dllnia, amelyek ésszerti hatdrokon beliil mentesek vértsl és szennyezédé-
sektdl;

¢) a 852/2004/EK rendelet szerint vagy e rendelettel 6sszhangban nyilvantartdsba vett vagy engedélyezett létesit-
ményekbdl kell szdrmaznia;

és

d) higiénikus koriilmények kozott és 7 °C vagy anndl alacsonyabb maghémérsékleten kell széllitani és tdrolni a
kiolvasztdsig. Az alapanyagot azonban aktiv hiités nélkiil is szdllithatjdk és tdrolhatjdk, ha a kinyerésiik napjat
kovetSen azokat 12 6rdn belil kiolvasztjdk.

A kiolvasztas alatt tilos olddszereket alkalmazni.

Amennyiben a finomitand6 zsir megfelel a 4. pontban megéllapitott szabvdnyoknak, az 1. és 2. ponttal ossz-
hangban elékészitett kiolvasztott dllati zsiradékot ugyanabban a létesitményben, vagy egy mdsik létesitményben
finomithatjak fizikai-kémiai mingségének javitdsara.

A kiolvasztott llati zsiradéknak, tipusatdl fiiggGen, az aldbbi szabvanyoknak kell megfelelnie:

Kérédzsk Sertésfélék Egy¢b dllati zsiradék
Etkezési faggyti Etkezési zsir Sertészsir
Finomitan- és egyéb Fkezési Finomitan-
Premier Eovéb do faggya Sertés- Eovéb finomitan- do
jus () 8ye zsir () 6y¢ d6 zsir
Maximum FEA - 75 1,25 3,0 0,75 1,25 20 1,25 3,0

(m/m % olajsav)

Maximum

peroxid 4 meq/kg | 4 meq/kg | 6 meq/kg | 4 meq/kg | 4 meq/kg | 6 meq/kg | 4 meq/kg | 10 meq/kg

Osszes oldha-

tatlan szeny- Maximum 0,15 % Maximum 0,5 %
nyezGdés
Ilat, iz, szin Normalis

(") Szarvasmarhafélék szivébdl, csepleszébdl, veséjébdl és bélfodrabodl szarmazé friss zsirbol és a daraboléterembdl szdrmazo
zsirbol alacsony hdmérsékletii olvasztdssal nyert, kiolvasztott allati zsiradék.
() A sertésfélék zsirszovetébdl nyert kiolvasztott allati zsiradék.

Az emberi fogyasztdsra szdnt toportytit az aldbbi hdmérsékleti kovetelményeknek megfelelden kell tarolni.

a) Amennyiben a toportytt 70 °C vagy az alatti h6mérsékleten olvasztottdk ki, azt az aldbbiak szerint kell tdrolni:
i. 24 6rat meg nem haladé id6tartam esetén 7 °C vagy az alatti h6mérsékleten;

vagy

ii. -18 °C-t meg nem haladé hémérsékleten.

b) Amennyiben a toportytt 70 °C vagy anndl magasabb hémérsékleten olvasztottdk ki, és nedvességtartalma 10 %
(m/m) vagy anndl magasabb, az aldbbiak szerint kell tdrolni:

i. 48 6rdt meg nem halad6 iddtartam esetén 7 °C vagy az alatti hémérsékleten, vagy ezzel egyenértékdi garan-
cidt nyajt6 id6fhémérséklet arany mellett;

vagy

ii. -18 °C-t meg nem haladé hémérsékleten.
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¢) Amennyiben a toportylit 70 °C vagy annal magasabb hémérsékleten olvasztottdk ki, és nedvességtartalma
10 %-ndl (m/m) alacsonyabb, arra nem vonatkoznak egyedi kovetelmények.

XIIL. SZAKASZ: KEZELT GYOMOR, HOLYAG ES BELEK

A gyomor, hélyag és belek kezelésével foglalkozé élelmiszeripari vallalkozéknak biztositaniuk kell az aldbbi kovetelmé-
nyek betartdsat.

Allati belek, hélyag és gyomor csak akkor hozhat6k forgalomba, ha

a) vagohidon levdgott édllatokbdl szdrmaznak, amelyeket a vdgdst megel6z8 és kovet§ vizsgdlat sordn emberi
fogyasztdsra alkalmasnak taldltak;

b) sézottak, hékezeltek vagy szdritottak;
és

¢) ab) pontban emlitett kezelést kovetGen az Gjra szennyez6dés megelSzésére hatékony intézkedéseket hoztak.

A kezelt gyomrot, hélyagot és beleket, amelyeket nem lehet kornyezeti h6mérsékleten tartani, feladdsukig az arra a
célra szolgald helyiségben vagy berendezésben hiitve kell tdrolni. Kiillondsen a nem sézott vagy szdritott termékeket
kell 3 °C-ot meg nem haladé hémérsékleten tartani.

XIV. SZAKASZ: ZSELATIN

A zselatint el&allit6 élelmiszeripari véllalkozoknak biztositaniuk kell e szakasz elSirdsainak a betartdsat.

E szakasz alkalmazdsiban a ,cserzés” a bdér keményitését jelenti novényi cserzGanyagok, krom sok és egyéb
anyagok, tgymint aluminiumsok, vassok, sziliciumsok, aldehidek és kinonok, vagy egyéb szintetikus keményits-
szerek felhaszndldsdval.

I. FEJEZET: AZ ALAPANYAGOKRA VONATKOZO KOVETELMENYEK

Az élelmiszerben torténd felhaszndldsra szant zselatin elGdllitdsdra az alabbi alapanyagokat lehet felhasznalni:
a) csontok;
b) tenyésztett kérédz6k nyersbére és irhdja;
c) sertésbdr;
d) baromfibdr;
e) inak és inszalagok;
f) vadak nyersbére és irhdja;
és

g) halbdr és -csont.

A nyersbdr és irha felhaszndldsa tilos, ha azok barmilyen cserzdfolyamaton dtestek, fuggetleniil att6l, hogy a
folyamat befejezddott-e.

Az 1. a)-e) pontban felsorolt alapanyagoknak olyan éllatokbdl kell szirmaznia, amelyeket vagohidon végtak le, és
amelyek hasitott testét a vigdst megel6z6 és a vagdst kovetd vizsgalat sordn emberi fogyasztdsra alkalmasnak
taldltak, vagy — a vadak nyersbdre és irhdja esetén — amelyeket emberi fogyasztdsra alkalmasnak taldltak.
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Az alapanyagnak a 852/2004/EK rendelet szerint, vagy e rendelettel 6sszhangban nyilvantartdsba vett vagy engedé-
lyezett 1étesitményekbdl kell szdrmaznia.

A gytijt6kozpontok és cserzGlizemek is szdllithatnak alapanyagot az emberi fogyasztdsra szdnt zselatin eldallitd-
sahoz, ha a hatdskorrel rendelkezé hatdsdg erre kifejezetten felhatalmazza Gket, és megfelelnek az aldbbi
kovetelményeknek:

a) Konnyen tisztithaté és fertGtlenithets, kemény burkolatd és sima fald tdrolé helyiségekkel kell rendelkeznitik,
amelyek megfelel§ esetben hiitéberendezéseket is tartalmaznak.

b) A térolohelyiségeket megfelelGen tisztdn és j6 allapotban kell tartani, hogy ne képezhessék az alapanyag szeny-
nyez3désének forrdsat.

¢) Amennyiben az e fejezetnek meg nem felel§ alapanyagot tdrolnak és/vagy dolgoznak fel e helyiségekben, azokat
el kell kiiloniteni az e fejezetnek megfeleld alapanyagoktdl az dtvétel, a tdrolds, a feldolgozds és a feladds teljes
ideje alatt.

1. FEJEZET: AZ ALAPANYAGOK SZALLITASA ES TAROLASA

Amennyiben az alapanyagot egy gytjt6kozpontba vagy cserziizembe, illetve a zselatin-feldolgozé iizembe szdl-
litjdk, a szdllitds sordn a II. melléklet I. szakaszdban el6irt azonosité jelolés helyett olyan okmanynak kell kisérnie
az alapanyagot, amelyen fel van tiintetve a szdrmazdsi létesitmény, és tartalmazza azokat az informdciokat,
amelyeket e melléklet fiiggeléke el6ir.

Az alapanyagot hiitve vagy fagyasztva kell szdllitani és tdrolni, kivéve, ha a szdllitds kezdetét kovet§ 24 6rdn beliil
feldolgozasra keriilnek. A zsirtalanitott és szdritott csontokat vagy csontenyvet, a sézott, szdritott és meszezett
bért, valamint a liiggal vagy savval kezelt nyersbért és irhdt azonban kornyezeti hémérsékleten lehet széllitani és
térolni.

IIl. FEJEZET: A ZSELATIN ELOALLITASARA VONATKOZO KOVETELMENYEK

1.

A zselatin elddllitdsi folyamatdnak biztositania kell, hogy

a) minden kér6dz§ eredet(i csontanyag, amely olyan orszdgokban vagy régiékban sziiletett, tenyésztett vagy leva-
gott dllatbol szdrmazik, amelyeket a kozosségi jogszabalyokkal osszhangban alacsony BSE el6forduldst mutaté
orszagnak vagy régionak soroltak be, olyan eljirds ald keriil, amely biztositja, hogy minden csontanyagot apréra
osszeapritanak, forrd vizzel zsirtalanitanak, és legaldbb két napon 4t (4 %-os minimdlis koncentraciéju és 1,5-
nél alacsonyabb pH-értékd) higitott sésavval kezelnek, ezt kovetSen legaldbb 20 napon ét ligos kezelést kapnak
telitett mészoldatban (pH>12,5), négy mdasodperces, 138-140 °C hémérsékletdi sterilezési 1épéssel, vagy ezzel
egyenértékd, jovahagyott eljardson esnek at;

és

=

az egyéb alapanyag savas vagy lagos kezelés ald esik, amelyet egy vagy tobb oblités kovet. A pH értéket ezt
kovetSen kell bedllitani. A zselatint egy vagy tobb, egymdst kovetd melegitéssel kell kinyerni, amelyet a sztiréssel
és sterilezéssel végzett tisztitds kovet.

Amennyiben a zselatint el6allité élelmiszeripari vallalkozé betartja az emberi fogyasztdsra szdnt zselatinra vonat-
koz6 kovetelményeket az Osszes dltala elGéllitott zselatin tekintetében, ugyanazon a létesitményen beliil allithatja
el§ és tarolhatja a nem emberi fogyasztdsra szant zselatint.

IV. FEJEZET: A KESZTERMEKEKRE VONATKOZO KOVETELMENYEK

Az élelmiszeripari véllalkozoknak biztositaniuk kell, hogy a zselatin megfelel az aldbbi tdbldzatban foglalt maradék-
anyag-hatarértékeknek:

Maradékanyag Hatdrérték

As 1 ppm

Pb > ppm

Cd 0,5 ppm

Hg 0,15 ppm

Cr 10 ppm

Cu 30 ppm

Zn 50 ppm

SO, (Reith Williams) 50 ppm

H, O, (Eurépai Gyogyszerkonyv 1986 (V, O,)) 10 ppm
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XV. SZAKASZ: KOLLAGEN

A kollagént eldallito élelmiszeripari véllalkozoknak biztositaniuk kell e szakasz elGirdsainak a betartdsat.

E szakasz alkalmazdsiban a ,cserzés” a bér keményitését jelenti novényi cserzGanyagok, krom sok és egyéb
anyagok, dgymint aluminiumsok, vassok, sziliciumsok, aldehidek és kinonok, vagy egyéb szintetikus keményits
szerek felhaszndldsaval.

I. FEJEZET: AZ ALAPANYAGOKRA VONATKOZO KOVETELMENYEK

1.

Az élelmiszerben torténd felhaszndldsra szant kollagén elGéllitdsara az aldbbi alapanyagokat lehet felhaszndlni:
a) tenyésztett kérédz6k nyersbdre és irhdja;
b) sertésbdr és -csont;
¢) baromfibdr és -csont;
d) inak;
e) vadak nyersbdre és irhdja;
és

f) halbdr és -csont.

A nyersbdr és irha felhaszndldsa tilos, ha azok bdrmilyen cserzdfolyamaton dtestek, fiiggetleniil attdl, hogy a
folyamat befejezddott-c.

Az 1. a)-d) pontban felsorolt alapanyagoknak olyan dllatokbdl kell szdrmaznia, amelyeket vagéhidon véagtak le, és
amelyek hasitott testét a vdgdst megel6z8 és a vdgdst kovetS vizsgdlat sordn emberi fogyasztisra alkalmasnak
taldltak, vagy — a vadak nyersbdre és irhdja esetén — amelyeket emberi fogyasztdsra alkalmasnak taldltak.

Az alapanyagnak a 852/2004/EK rendelet szerint, vagy e rendelettel 6sszhangban nyilvantartdsba vett vagy engedé-
lyezett 1étesitményekbdl kell szdrmaznia.

A gytijtékozpontok és cserzSiizemek is szdllithatnak alapanyagot az emberi fogyasztdsra szant kollagén eldallita-
sahoz, ha a hatdskorrel rendelkezd hat6sdg erre kifejezetten felhatalmazza &ket, és megfelelnek az aldbbi
kovetelményeknek:

a) Konnyen tisztithaté és fertStlenithets, kemény burkolatd és sima fald tdrold helyiségekkel kell rendelkeznitik,
amelyek megfelel§ esetben htit6berendezéseket is tartalmaznak.

b) A tdrol6 helyiségeket megfelelGen tisztdn és j6 dllapotban kell tartani, hogy ne képezhessék az alapanyag szeny-
nyezédésének forrdsat.

¢) Amennyiben az e fejezetnek meg nem felel§ alapanyagot tarolnak és/vagy dolgoznak fel e helyiségekben, azokat
el kell kiiloniteni az e fejezetnek megfeleld alapanyagoktdl az dtvétel, a tdrolds, a feldolgozds és a feladds teljes
ideje alatt.

II. FEJEZET: AZ ALAPANYAGOK SZALLITASA ES TAROLASA

Amennyiben az alapanyagot egy gytjt6kozpontba vagy egy cserzéiizembe, illetve a kollagén-feldolgozé tizembe
széllitjdk, a szdllitds sordn a I melléklet 1. szakaszdban el6irt azonositd jelolés helyett olyan okmdnynak kell
kisérnie az alapanyagot, amelyen fel van tiintetve a szdrmazési létesitményt és tartalmazza azokat az informdciokat,
amelyeket e melléklet fiiggeléke eldir.

Az alapanyagot hiitve vagy fagyasztva kell szdllitani és tdrolni, kivéve, ha a szdllitds kezdetét kovetd 24 oran beliil
feldolgozdsra keriilnek. A zsirtalanitott és szdritott csontokat vagy csontenyvet, a sdzott, szdritott és meszezett
bért, valamint a laggal vagy savval kezelt nyersbdrt és irhdt azonban kornyezeti hdmérsékleten lehet széllitani és
térolni.
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II. FEJEZET: A KOLLAGEN ELOALLITASARA VONATKOZO KOVETELMENYEK

1.

A kollagént az alapanyag mosdsat, pH értékének sav vagy lag felhaszndldsdval végzett bedllitdsat, az azt kovets egy
vagy tobb oblitést, valamint szfirést és extrudaldst, magdba foglal6 eljdrdssal, vagy ezzel egyenértékd, jovahagyott

eljarassal kell elGéllitani.

Az 1. pontban emlitett eljards utdn a kollagén szdritdsi folyamatnak lehet aldvetni.

Amennyiben a kollagént elddllit6 élelmiszeripari véllalkoz6 betartja az emberi fogyasztdsra szdnt kollagénre vonat-
koz6 kovetelményeket az Gsszes dltala eldallitott kollagén tekintetében, ugyanazon a létesitményen beliil dllithatja

el, és tarolhatja a nem emberi fogyasztdsra szant kollagént.

IV. FEJEZET: A KESZTERMEKEKRE VONATKOZO KOVETELMENYEK

Az élelmiszeripari villalkozoknak biztositaniuk kell, hogy a kollagén megfelel az

anyag-hatdrértékeknek:

alabbi tdbldzatban foglalt maradék-

Maradékanyag Hatdrérték

As 1 ppm

Pb 5 ppm

cd 0,5 ppm

Hg 0,15 ppm

Cr 10 ppm

Cu 30 ppm

Zn 50 ppm

SO, (Reith Williams) 50 ppm

H, O, (Eurépai Gydgyszerkonyv 1986 (V, O,)) 10 ppm

V. FEJEZET:  CIMKEZES

A kollagént tartalmazé egyedi csomagoldsnak és gytjtGesomagoldsnak az ,emberi fogyasztasra alkalmas kollagén” fel-
iratot kell tartalmaznia, és meg kell jel6lnie a gydrtdsi idét.
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A Ill. MELLEKLET fiiggeléke

MINTA A ZSELATIN VAGY KOLLAGEN ELOALLITASARA SZANT
ALAPANYAGOT KISERO OKMANYHOZ

. Azalapanyag azonositdsa

A termékek tipusa:

Az elééllitas datuma:

A csomagolds tipusa:

A csomagok szdma:

Mindségmegdrzési idStartam:

Nett6 tomeg (kg):

. Azalapanyag szdrmazdsa

Az engedélyezett el&dllitd létesitmény(ek) cime és nyilvantartdsi szdma:

. Az alapanyag rendeltetési helye

Az alapanyag:

feladdsi helye:

(berakodasi hely)

rendeltetési helye:

(rendeltetési orszdg és hely)

Széllitéeszkoz:

A feladé neve és cime:

A cimzett neve és cime:




