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AZ EUROPAI PARLAMENT ES A TANACS 852/2004/EK
RENDELETE

(2004. Aprilis 29.)

az élelmiszer-higiéniarol

I. FEJEZET
ALTALANOS RENDELKEZESEK

1. cikk
Hataly

(1)  Ez a rendelet az élelmiszer-ipari vallalkozasokra vonatkozé alta-
lanos szabalyokat allapitja meg az ¢lelmiszer-higiénia terén, figyelembe
véve killondsen a kovetkezd elveket:

a) az ¢élelmiszer-biztonsag elsddleges feleldsségét az élelmiszer-ipari
vallalkozo viseli;

b) az ¢élelmiszer-biztonsag szavatolasara a teljes élelmiszerlancon
keresztiil sziikség van, kezdve az elsédleges termeléstol;

c) a szobahdmérsékleten biztonsagosan nem tarolhatd élelmiszerek,
kiilonosen a fagyasztott élelmiszerek esetében fontos a hiitési lanc
fenntartasa;

d) a HACCP elvein alapul6 eljarasok altalanos alkalmazasanak a helyes
higiéniai gyakorlattal egyiitt meg kell erdsitenie az élelmiszer-ipari
vallalkozok feleldsségét;

e) a helyes gyakorlatrol sz6l6 utmutatok értékes eszkozok, amelyekkel
az ¢lelmiszerlanc minden szintjén segiteni lehet az élelmiszer-ipari
vallalkozokat az ¢lelmiszer-higiéniai szabalyok betartasaban és a
HACCP-elvek alkalmazasaban;

f) sziikség van a tudomanyos kockazatértékelésen alapuldé mikrobiol6-
giai kritériumok és hémérséklet-szabalyozasi kovetelmények beveze-
tésére;

g) biztositani kell, hogy a behozott élelmiszerek legalabb a Kozos-
ségben eldallitott élelmiszerek higiéniai szabvanyainak vagy azokkal
egyenértékii szabvanyoknak feleljenek meg.

Ezt a rendeletet az ¢élelmiszerek termelésének, feldolgozasanak és forgal-
mazasanak minden szakaszara, valamint a kivitelre kell alkalmazni a
részletesebb élelmiszer-higiéniai kovetelmények sérelme nélkiil.

(2)  Ezt a rendeletet nem lehet alkalmazni a kovetkezokre:
a) a magancéli hazi hasznalatra torténd elsddleges termelés;

b) a magancéli hazi fogyasztasu élelmiszerek hazi készitése, kezelése
vagy tarolasa;

c) a termeldk azon tevékenysége, amellyel kis mennyiségii alapter-
mékkel kozvetleniil latjak el a végsd felhaszndlot, vagy a végso
felhasznalot kdzvetleniil ellatd helyi kiskereskedelmi 1étesitményeket;
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d) a begyljtokozpontok ¢és cserzdlizemek, amelyek kizardlag azért
tartoznak az €lelmiszer-ipari vallalkozas kategoriajaba, mert zselatin
vagy kollagén eldallitasahoz sziikséges nyersanyagok kezelését
végzik.

(3) A tagallamok a nemzeti joggal 0sszhangban megallapitjak a (2)
bekezdés c¢) pontjaban emlitett tevékenységekre vonatkozd szabalyokat.
Ezeknek a nemzeti szabalyoknak biztositaniuk kell e rendelet célkitizé-
seinek elérését.

2. cikk

Fogalommeghatarozasok

(1)  E rendelet alkalmazasaban:

a) ,.¢lelmiszer-higiénia”, a tovabbiakban ,higiénia”: azon intézkedések
¢és feltételek, amelyek a veszélyek ellendrzéséhez és valamely élel-
miszer emberi fogyasztasra vald alkalmassaganak az ¢lelmiszer
szandékolt felhasznalasanak figyelembevételével torténd biztosita-
sahoz sziikségesek;

b) ,alaptermékek™: elsédleges termelésbdl szarmazo termékek, bele-
értve a term6foldbol, allattenyésztésbol, vadaszatbol €s halaszatbol
szarmazo6 termékeket;

¢) ,.létesitmény”: az élelmiszer-ipari vallalkozas barmely egysége;

d) ,,hataskdrrel rendelkezd hatdsag™: egy tagallam azon kdzponti hato-
saga, amely hataskorrel rendelkezik e rendelet kdvetelményei telje-
sitésének biztositasara, vagy barmely mas hatdsag, amelyre a fenti
kozponti hatosag ezt a hataskort atruhdzta; adott esetben ide tartozik
valamely harmadik orszag megfeleld hatdsaga is;

e) ,egyenértékii”: kiilonboz6 rendszerek tekintetében, ugyanazon célki-
tlizések elérésére képes;

f) ,,szennyez6dés”: valamely veszély megléte vagy bevitele;

g) ,,ivoviz”: az emberi fogyasztasra szant viz mindségérdl szold, 1998.
november 3-i 98/83/EK tanacsi iranyelvben (') megallapitott mini-
malis kovetelményeknek megfeleld viz;

h) ,tiszta tengerviz”: természetes, mesterséges vagy tisztitott tengerviz
vagy édesvizzel kevert tengerviz, amely nem tartalmaz mikroorga-
nizmusokat, karos anyagokat vagy mérgez0 tengeri planktont olyan
mennyiségben, amely kdzvetve vagy kozvetlenil képes befolyasolni
az ¢lelmiszer egészségiligyi mindségét;

i) ,tiszta viz”: hasonldo mindségi tiszta tengerviz és édesviz;

j) »egyedi csomagolas™: az élelmiszerek olyan csomagoléanyagba
vagy tarolotartalyba torténd behelyezése, amely kozvetleniil érint-
kezik a szdban forgo ¢lelmiszerrel, valamint maga az egyedi csoma-
golashoz hasznalt anyag vagy tarolotartaly;

k) ,.gylijtécsomagolas™: egy vagy tobb egyedi csomagolassal ellatott
¢lelmiszer masodik taroldtartalyba torténd helyezése, valamint
maga az utobbi tarolotartaly;

1) ,légmentesen zart tarolotartaly”: veszélyek bejutasanak megaka-
dalyozasara tervezett és szant tarolotartaly;

() HL L 330., 1998.12.5., 32. 0. Az 1882/2003/EK rendelettel modositott irany-

elv.



02004R0852 — HU — 20.04.2009 — 002.006 — 4

m) ,,feldolgozas”: az eredeti terméket Iényegesen megvaltoztatd
barmely tevékenység, beleértve a melegitést, fiistolést, pacolast, érle-
1ést, szaritast, marinirozast, kivonast, extrudalast vagy e folyamatok
valamely kombinaciojat;

n) ,,feldolgozatlan termékek”: olyan élelmiszerek, amelyeken még nem
végeztek feldolgozast, és ide tartoznak a szétvalasztott, részekre
osztott, elvagott, szeletelt, kicsontozott, daralt, megnyuzott, Ordlt,
vagott, tisztitott, darabolt, kifejtett, tort, hiitott, fagyasztott, mélyfa-
gyasztott vagy kiolvasztott élelmiszerek;

o) ,feldolgozott termék™ a feldolgozatlan termékek feldolgozasabol
szarmazo ¢lelmiszerek. Ezek a termékek tartalmazhatnak olyan
Osszetevoket, amelyek az elballitasukhoz sziikségesek, vagy kiilon-
leges tulajdonsagokat adnak nekik.

(2) A 178/2002/EK rendeletben megallapitott fogalommeghataroza-
sokat is alkalmazni kell.

(3) E rendelet mellékleteiben a ,,sziikség szerint”, ,,adott esetben”,
»~megfeleld” és ,elegendd” kifejezések jelentése e rendelet célkitlizése-
inek elérése érdekében értelemszeriien sziikség szerint, adott esetben,
megfeleld, illetve elegendd.

1. FEJEZET
AZ ELELMISZER-IPARI VALLALKOZOK KOTELEZETTSEGEI

3. cikk

Altalinos kotelezettségek

Az élelmiszer-ipari vallalkozok biztositjak, hogy az ¢lelmiszerek terme-
lésének, feldolgozasanak és forgalmazasanak az ellendrzésiik ald tartozo
valamennyi szakasza megfeleljen az e rendeletben megallapitott vonat-
kozo higiéniai kévetelményeknek.

4. cikk

Altalanos és kiilonleges higiéniai kovetelmények

(1) Az I. mellékletben felsorolt elsédleges termelést és az ahhoz
kapcsolédo miveleteket végzd élelmiszer-ipari vallalkozok betartjak az
I. melléklet A. részében megallapitott altalanos higiéniai rendelkezéseket
és a 853/2004/EK rendeletben eldirt barmely kiilonleges kdvetelményt.

(2) Az élelmiszerek termelésének, feldolgozasanak és forgalmaza-
sanak barmely szakaszat az (1) bekezdés alkalmazasi korébe tartozd
szakaszokat kdvetden végzd élelmiszer-ipari vallalkozok betartjak a II.
mellékletben megallapitott altalanos higiéniai kovetelményeket és a
853/2004/EK rendeletben eldirt barmely kiilonleges kovetelményt.

(3) Az élelmiszer-ipari véllalkozok adott esetben elfogadjak a kovet-
kezd kiilonleges higiéniai intézkedéseket:

a) az élelmiszerekre vonatkozd mikrobiolologiai kritériumok betartasa;

b) e rendelet célkitlizéseinek elérése érdekében meghatérozott célok
teljesitéséhez szlikséges eljarasok;
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¢) az ¢élelmiszerekre vonatkozd homérséklet-szabalyozasi kovetelmé-
nyek betartasa;

d) a hiitési lanc fenntartasa;

e) mintavétel és laboratoriumi vizsgalat.

(4) A (3) bekezdésben emlitett kritériumokat, kdvetelményeket és
célokat a Bizottsag hatdrozza meg. Az e rendelet nem alapvetd fontos-
sagu elemeinek kiegészitéssel torténé modositasara iranyuld ezen intéz-
kedéseket a 14. cikk (3) bekezdésében emlitett, ellendrzéssel torténd
szabalyozasi bizottsagi eljarassal dsszhangban kell elfogadni.

(5) Amennyiben ez a rendelet, a 853/2004/EK rendelet és ezek
végrehajtasi intézkedései nem hatdroznak meg mintavételi vagy labora-
toriumi vizsgalati modszereket, az élelmiszer-ipari vallalkozok az egyéb
kozosségi vagy mnemzeti jogszabdlyokban megallapitott megfeleld
modszereket alkalmazhatjak, vagy ilyen modszerek hidnyaban a referen-
ciamddszer hasznalataval elért eredményekkel egyenértékii eredmé-
nyeket biztositd modszereket alkalmazhatnak, ha azokat a nemzetko-
zileg elismert szabalyokkal vagy vizsgalati eljarasokkal Gsszhangban
tudoményosan jovahagytak.

(6) Az élelmiszer-ipari vallalkozok az e rendelet szerinti kotelezett-
ségeik betartasahoz a 7., 8. és 9. cikkben el6irt utmutatokat hasznal-
hatjak segitségként.

5. cikk

Veszélyelemzés, kritikus szabalyozasi pontok

(1) Az ¢élelmiszer-ipari vallalkozok a HACCP alapelvein alapuld
folyamatos eljarast vagy eljarasokat vezetnek be, alkalmaznak és
tartanak fenn.

(2) A HACCP (1) bekezdésben emlitett alapelvei a kovetkez6kbol
allnak:

a) azon veszélyek azonositasa, amelyeket meg kell elézni, ki kell zarni
vagy elfogadhato szintre kell csokkenteni;

b) a kritikus szabalyozasi pontok meghatiarozasa azon 1épésnél vagy
azon lépéseknél, ahol a szabalyozas a veszély megel6zéséhez, kiza-
rasahoz vagy elfogadhatd szintre csokkentéséhez elengedhetetlen;

¢) a kritikus szabalyozasi pontokon az elfogadhatdsag és elfogadhatat-
lansag kiilonvalasztasahoz sziikséges kritikus hatarértékek megalla-
pitdsa az azonositott veszélyek megelézéséhez, kizarasahoz vagy
elfogadhat6 szintre csokkentésé¢hez;

d) hatékony feliigyeleti eljarasok létrehozasa és alkalmazasa a kritikus
szabalyozasi pontokon;

e) helyesbitd tevékenységek meghatarozasa, amikor a feliigyelet jelzi,
hogy a kritikus szabalyozasi pont nincs szabalyozva;

f) rendszeresen végrehajtandd eljarasok létrehozasa az a)-e) pontban
vazolt intézkedések hatékony mitkddésének igazolasara; és
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g) az élelmiszer-ipari vallalkozés jellegének és méretének megfeleld
olyan dokumentumok ¢és nyilvantartasok 1étrehozasa, amelyek
igazoljak az a)-f) pontban vézolt intézkedések hatékony alkalmaza-
sat.

Ha barmilyen valtoztatast hajtanak végre a terméken, a folyamaton vagy
barmelyik lépésben, az élelmiszer-ipari vallalkozok feliilvizsgaljak az
eljarast, és elvégzik a sziikséges valtoztatasokat.

(3) Az (1) bekezdést csak azon élelmiszer-ipari vallalkozokra kell
alkalmazni, amelyek az ¢élelmiszerek termelésének, feldolgozasanak
vagy forgalmazasanak barmilyen szintjéhez kapcsolodd miiveleteket
végeznek az 1. mellékletben felsorolt elsddleges termelést és az ahhoz
kapcsolodo miiveleteket kovetden.

(4) Az ¢lelmiszer-ipari vallalkozok:

a) a hataskorrel rendelkez6 hatdsag altal elirt modon, figyelembe véve
az ¢lelmiszer-ipari vallalkozas jellegét és méretét, bizonyitékokat
mutatnak be a hataskorrel rendelkezé hatdsagnak az (1) bekezdés
betartasara vonatkozoan;

b) biztositjak, hogy az e cikkel dsszhangban kialakitott eljarasokat leiro
dokumentumok mindig naprakészek legyenek;

c) megfeleld id6tartamig megdriznek minden egyéb dokumentumot és
nyilvantartast.

(5) Az e cikk végrehajtasara vonatkozd részletes rendelkezéseket a
14. cikk (2) bekezdésében emlitett eljarassal 6sszhangban lehet megalla-
pitani. Az ilyen rendelkezések bizonyos ¢élelmiszer-ipari vallalkozok
szamara megkonnyithetik e cikk végrehajtasat, kiilonosen a HACCP-
elvek alkalmazasarol sz6lo Utmutatokban meghatarozott eljarasok hasz-
nalatanak eldirasaval, az (1) bekezdés betartdsa érdekében. Az ilyen
rendelkezések meghatarozhatjak azt az id6tartamot, amely alatt az élel-
miszer-ipari vallalkozok a (4) bekezdés c) pontjaval Gsszhangban
meg6rzik a dokumentumokat és nyilvantartasokat.

6. cikk

Hatoésagi ellenérzések, nyilvantartasba vétel és engedélyezés

(1) Az élelmiszer-ipari vallalkozok az egyéb alkalmazandd kozosségi
jogszabalyokkal, vagy ezek hidnyaban a nemzeti joggal Osszhangban
egyiittmiikodnek a hataskorrel rendelkez6 hatdsagokkal.

(2) Kiilonésen minden élelmiszer-ipari vallalkozo értesiti a megfeleld
hataskorrel rendelkezé hatosagot, az utdbbi altal eléirt modon, az ellen-
Orzése ala tartozo, az €lelmiszerek termelésének, feldolgozasanak vagy
forgalmazasanak barmely szakaszat végzd valamennyi létesitményrdl, e
létesitmények nyilvantartasba vétele céljabol.

Az ¢lelmiszer-ipari vallalkozok biztositjak tovabba, hogy a hataskorrel
rendelkezd hatdsag mindig naprakész informacidval rendelkezzen a 1éte-
sitményekrdl, beleértve azt is, hogy értesitést kiildenek a tevékenységek
barmely lényeges valtozasarol €s a meglévd Iétesitmények esetleges
bezarasarol.

(3) Az élelmiszer-ipari vallalkozok azonban biztositjak, hogy a 1éte-
sitményeket a hataskorrel rendelkezd hatosag legalabb egy helyszini
szemlét kdvetden engedélyezi, amennyiben engedélyezés sziikséges:
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a) a létesitmény helye szerinti tagallam nemzeti joga érelmében;

b) a 853/2004/EK rendelet értelmében; vagy

¢) a Bizottsag altal elfogadott hatarozattal. Az e rendelet nem alapvetd
fontossagt elemeinek modositdsara iranyuld ezen intézkedést a
14. cikk (3) bekezdésében emlitett, ellendrzéssel torténd szabalyozasi
bizottsagi eljarassal dsszhangban kell elfogadni.

Valamely tagallam, amely az a) pontban el6irtak szerint a nemzeti joga
értelmében a teriiletén elhelyezkedd bizonyos 1étesitmények engedélye-
z¢ését megkdveteli, tajékoztatja a Bizottsdgot és a tobbi tagallamot a
vonatkoz6 nemzeti szabalyokrol.

1. FEJEZET
A HELYES GYAKORLATROL SZOLO UTMUTATOK

7. cikk

Az utmutaték kidolgozasa, terjesztése és hasznalata

A tagallamok a 8. cikkel Osszhangban Osztonzik a higiéniara és a
HACCP-elvek alkalmazasara vonatkozo helyes gyakorlatrol szolo
nemzeti Gtmutatok kidolgozasat. A kozosségi Utmutatokat a 9. cikkel
Osszhangban kell kidolgozni.

A nemzeti és kozosségi utmutatok terjesztését és hasznalatat egyarant
0sztondzni kell. Az élelmiszer-ipari vallalkozok azonban Onkéntes
alapon hasznalhatjak ezeket az Utmutatokat.

8. cikk

Nemzeti utmutatok

(1) A helyes gyakorlatrol sz6ld nemzeti Gtmutatok kidolgozasakor
azokat az élelmiszer-ipari vallalkozasok kategoridinak megfeleléen kell
kidolgozni és terjeszteni:

a) egyeztetve azon felek képviseldivel, akiknek az érdekeit ez jelen-
tdsen befolyasolhatja, példaul a hataskorrel rendelkezé hatosagokkal
¢és a fogyasztoi csoportokkal,

b) tekintettel a Codex Alimentarius vonatkozd magatartasi szabalyzata-
ira; és

¢) amennyiben azok az I. mellékletben felsorolt elsédleges termelést és
az ahhoz kapcsoldodd miveleteket érintik, tekintettel az 1. melléklet B
részében meghatarozott ajanlasokra.

(2) Nemzeti utmutatokat a 98/34/EK (') iranyelv II. mellékletében
emlitett nemzeti szabvanyiigyi testiilet feliigyelete alatt lehet kidolgozni.

(") Az Eurdpai Parlament és a Tanacs 1998. junius 22-i 98/34/EK iranyelve a
miiszaki szabvanyok és szabalyok terén torténd informécidszolgaltatasi eljaras
megallapitasarol (HL L 204., 1998.7.21., 37. 0.) A legutébb a 2003. évi
csatlakozasi okmannyal moédositott iranyelv.
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(3) A tagallamok értékelik a nemzeti utmutatokat a kdvetkezok bizto-
sitdsa érdekében:

a) azokat az (1) bekezdéssel dsszhangban dolgozzak ki;

b) tartalmuk alkalmazhat6 legyen azon agazatokra, amelyekre vonatkoz-
nak; és

c) a 3., 4. és 5. cikk tiszteletben tartisara a vonatkozo agazatokban €s
az élelmiszerek tekintetében Gtmutatoként megfeleléek legyenek.

(4) A tagallamok tovabbitjak a Bizottsaghoz a (3) bekezdés kdvetel-
ményeinek megfelelé6 nemzeti utmutatokat. A Bizottsag az ilyen atmu-
tatokra vonatkozoan nyilvantartasi rendszert hoz 1étre és miikodtet, és
azt a tagallamok rendelkezésére bocsatja.

(5) A 93/43/EGK iranyelv alapjan 6sszeéllitott, a helyes gyakorlatrol
sz016 titmutatdkat e rendelet hatalybalépését kovetden is alkalmazni kell,
feltéve hogy Osszeegyeztethetdk annak célkitiizéseivel.

9. cikk

Kozosségi utmutatok

(1) A higiéniara vagy a HACCP-elvek alkalmazasara vonatkozo
helyes gyakorlatrol sz6lo kozosségi utmutatok kidolgozasa el6tt a
Bizottsag konzultal a 14. cikkben emlitett bizottsaggal. E konzultacio
célja az ilyen utmutatok tigyének, alkalmazasi korének és targyanak
megvitatasa.

(2) A kozosségi utmutatok elkészitésekor a Bizottsag biztositja, hogy
azok kidolgozasa ¢és terjesztése a kdvetkezOk szerint torténjen:

a) az eurodpai ¢élelmiszeragazat megfeleld képviseldivel egyeztetve, vagy
azokon keresztiil, beleértve a kis- és kozépvallalkozasokat és mas
érdekelt feleket, példaul a fogyasztoi csoportokat;

b) olyan felekkel egyiittmikddve, akiknek az érdekeit ez jelentdsen
befolyasolhatja, beleértve a hataskorrel rendelkezd hatdsagokat;

¢) tekintettel a Codex Alimentarius vonatkoz6 magatartasi szabalyzata-
ira; és

d) amennyiben azok az I. mellékletben felsorolt elsddleges termelést €s
az ahhoz kapcsolodd miveleteket érintik, tekintettel az 1. melléklet B
részében meghatarozott ajanlasokra.

(3) A 14. cikkben emlitett bizottsag értékeli a kdzdsségi titmutatok
tervezetét a kovetkezok biztositasa érdekében:

a) azokat a (2) bekezdéssel 6sszhangban dolgozzak ki;

b) tartalmuk az egész Kozosségben alkalmazhatdo legyen azon
agazatokra, amelyekre vonatkoznak; és

c) a 3., 4. és 5. cikk tiszteletben tartasara a vonatkozd agazatokban és
az ¢lelmiszerek tekintetében Gtmutatoként megfeleléek legyenek.
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(4) A Bizottsag rendszeresen felkéri a 14. cikkben emlitett bizott-
sagot, hogy a (2) bekezdésben emlitett testiiletekkel egyiittmikddésben
vizsgélja feliil az e cikkel Osszhangban elkészitett kozosségi Utmutato-
kat.

A feliilvizsgalat célja azt biztositani, hogy az utmutatok kivitelezhetok
maradjanak, és figyelembe vegyék a technologiai és tudomanyos fejlo-
dést.

(5) Az e cikkel 6sszhangban elkészitett kdzosségi utmutatok cimeit
¢és hivatkozasait az Europai Unié Hivatalos Lapja C sorozataban teszik
kozzé.

IV. FEJEZET
BEHOZATAL ES KIVITEL

10. cikk
Behozatal
A behozott ¢lelmiszerek higiénidja tekintetében a 178/2002/EK rendelet

11. cikkében emlitett élelmiszerjog vonatkozo kovetelményei tartal-
mazzak az e rendelet 3—6. cikkében meghatarozott kovetelményeket.

11. cikk
Kivitel

A kivitt vagy qjrakivitt ¢lelmiszerek higiéniaja tekintetében a
178/2002/EK rendelet 12. cikkében emlitett élelmiszerjog vonatkozd
kdvetelményei tartalmazzak az e rendelet 3—6. cikkében meghatarozott
kovetelményeket.

V. FEJEZET

ZARO RENDELKEZESEK

12. cikk

Az ezen rendelet tobbek kozott uj, nem alapvetd fontossagl elemekkel —
kiilondsen a jelen rendelet szerinti kovetelmények tovabbi részletezé-
sével — torténd kiegészitésével annak nem alapvetd fontossagli elemei
modositasara iranyuld 4altaldnos hatalys 4atmeneti intézkedéseket a
14. cikk (3) bekezdésében meghatarozott, ellenérzéssel torténd szaba-
lyozasi bizottsagi eljarassal 6sszhangban kell elfogadni.

Az egyéb végrehajtasi vagy atmeneti intézkedések a 14. cikk (2) bekez-
désében emlitett szabalyozasi bizottsagi eljarasnak megfeleléen fogad-
hatok el.

13. cikk

Az 1. és II. melléklet modositasa és kiigazitasa

(1) »M2 Az 1. és II. mellékletet a Bizottsadg kiigazithatja vagy
naprakésszé teheti, a kovetkezOk figyelembevételével: <
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a) az . melléklet B. része (2) bekezdésében meghatarozott ajanlasok
feliilvizsgalatanak sziikségessége;

b) az 5. cikknek megfelel6 HACCP-alapti rendszerek alkalmazasabol
nyert tapasztalatok;

c) a technologiai fejlesztések és azok gyakorlati kovetkezményei, vala-
mint a fogyasztok elvarasai az ¢lelmiszerek Osszetétele tekintetében;

d) a tudoményos vélemények, kiilondsen az uj kockazatértékelések;

e) az ¢lelmiszerekre vonatkozd mikrobioldgiai és hémérsékleti kritériu-
mok.

Az e rendelet nem alapvetd fontossagi elemeinek tobbek kozott kiegé-
szitéssel torténd modositasara iranyuld ezen intézkedéseket, a 14. cikk
(3) bekezdésében emlitett, ellenérzéssel torténd szabalyozasi bizottsagi
eljarassal 0sszhangban kell elfogadni.

(2) Figyelembe véve a vonatkozd kockazati tényezdket, a Bizottsag
eltéréseket allapithat meg az 1. és II. melléklettdl, kiilondsen az 5. cikk
végrehajtasanak kisvallalkozasok szamara torténd elGsegitése érdekében,
feltéve, hogy az ilyen eltérések nem befolyésoljak e rendelet célkitlizé-
seinek elérését. Az e rendelet nem alapvetd fontossagu elemeinek kiegé-
szitéssel torténé modositasara irdanyuld ezen intézkedéseket a 14. cikk
(3) bekezdésében emlitett, ellenérzéssel torténd szabalyozasi bizottsagi
eljarassal 0sszhangban kell elfogadni.

(3) A tagallamok — az e rendelet célkitlizései elérésének veszélyez-
tetése nélkiil — e cikk (4)—(7) bekezdésével dsszhangban a II. mellék-
letben megallapitott kdvetelményeket kiigazitd nemzeti intézkedéseket
fogadhatnak el.

(4) a) A (3) bekezdésben emlitett nemzeti intézkedések célja:

i. a hagyomanyos modszerek folyamatos hasznalatanak lehe-
tové tétele az élelmiszer, eldallitasanak, feldolgozasanak
vagy forgalmazasanak barmely szakaszaban;

vagy

ii. a kiilonleges foldrajzi korlatokkal biro régiokban elhelyez-
kedo élelmiszer-ipari vallalkozasok igényeinek kielégitése.

b) Azokat egyéb esetekben csak a létesitmények kivitelezésére,
tervezésére és felszerelésére kell alkalmazni.

(5) Az a tagallam, amely a (3) bekezdés szerint nemzeti intézkedé-
seket kivan elfogadni, értesiti a Bizottsagot és a tobbi tagallamot. Az
értesités:

a) részletes leirast ad a tagallam altal kiigazitandonak tartott kdovetelmé-
nyekr6l, valamint a tervezett kiigazitas jellegérol;

b) leirja az érintett élelmiszereket és l1étesitményeket;
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¢) magyarazatot ad a kiigazitas okairdl, adott esetben beleértve a végre-
hajtott veszélyelemzés és az annak biztositasara meghozand6 intéz-
kedések Osszefoglalgjat, hogy a kiigazitas ne veszélyeztesse e rende-
let célkitlizéseit; és

d) megad minden vonatkozé informaciot.

(6) A tobbi tagallamnak az (5) bekezdésben emlitett értesités kézhez-
vételétdl szamitva harom honap all rendelkezésére, hogy irasban észre-
vételeket kiildjon a Bizottsagnak. A (4) bekezdés b) pontjabol eredd
kiigazitasok esetén ezt az idGszakot barmely tagallam kérésére négy
honapra kell meghosszabbitani. A Bizottsag konzultalhat, és — ameny-
nyiben egy vagy tobb tagallamtol irdsos észrevételt kap — konzultalnia
kell a tagallamokkal a 14. cikk (1) bekezdésében emlitett bizottsag
keretében. A Bizottsag a 14. cikk (2) bekezdésével emlitett eljarassal
Osszhangban hatarozhat arrdl, hogy az elGiranyzott intézkedések —
sziikség esetén a megfeleld modositasokkal — végrehajthatok-e. A
Bizottsag adott esetben az (1) vagy (2) bekezdéssel Osszhangban alta-
lanos intézkedéseket javasolhat.

(7)  Valamely tagallam a II. melléklet eldirasait kiigazitd nemzeti
intézkedéseket csak a kovetkezdk szerint fogadhat el:

a) a (6) bekezdéssel dsszhangban elfogadott hatarozatnak megfelelden;
vagy

b) ha a (6) bekezdésben emlitett idészak lejarta utdn egy hoénappal a
Bizottsag nem tajékoztatta a tagallamokat arr6l, hogy irasbeli észre-
vételeket kapott, vagy hogy a (6) bekezdéssel 6sszhangban hatarozat
elfogadasat szandékozik javasolni.

14. cikk

Bizottsagi eljaras

(1) A Bizottsagot az Elelmiszerlanc- és Allat-egészségiigyi Allandd
Bizottsag segiti.

(2)  E bekezdésre torténd hivatkozas esetén az 1999/468/EK hatarozat
5. és 7. cikkét kell alkalmazni, tekintettel a 8. cikkének rendelkezéseire.

Az 1999/468/EK rendelet 5. cikke (6) bekezdésében meghatarozott
idészak harom honap.

(3) Az e bekezdésre torténd hivatkozaskor az 1999/468/EK hatarozat
Sa. cikkének (1)—(4) bekezdését és 7. cikkét kell alkalmazni, 8. cikkének
rendelkezéseire is figyelemmel.

15. cikk

Konzulticié az Eurépai Elelmiszer-biztonsagi Hatésaggal

A Bizottsag konzultal az Eurdpai Elelmiszer-biztonsagi Hatésdggal az e
rendelet hatdlya ald tartozo barmely olyan kérdésben, amely jelentds
hatassal lehet a kozegészségiigyre, és kiilondsen azt megeldzden, hogy
a 4. cikk (4) bekezdésével dsszhangban kritériumokat, kdvetelményeket
vagy célokat javasolna.
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16. cikk

Jelentés az Eurépai Parlamentnek és a Tanacsnak

(1) A Bizottsag legkésobb 2009. majus 20-ig jelentést nyljt be az
Euroépai Parlamentnek és a Tanacsnak.

(2) A jelentés attekinti a kiilonosen e rendelet alkalmazédsa soran
szerzett tapasztalatokat, és mérlegeli, hogy kivanatos és kivitelezhetd
lenne-e eldirni az 5. cikk kovetelményeinek kiterjesztését azon élelmi-
szer-ipari vallalkozokra, amelyek az I. mellékletben felsorolt elsédleges
termelést és az ahhoz kapcsolodd miiveleteket végzik.

(3) A Bizottsag adott esetben megfeleld javaslatokkal latja el a jelen-
tést.

17. cikk

Hatalyon Kkiviil helyezés

(1) A 93/43/EGK iranyelv e rendelet alkalmazasanak napjatol hata-
lyat veszti.

(2) A hatalyon kiviil helyezett iranyelvre torténd hivatkozasokat az e
rendeletre torténd hivatkozasoknak kell tekinteni.

(3) A 93/43/EGK iranyelv 3. cikke (3) bekezdése és 10. cikke
alapjan elfogadott hatarozatok azonban mindaddig hatalyban maradnak,
amig azok helyébe az e rendelettel vagy a 178/2002/EK rendelettel
Osszhangban elfogadott hatarozatok nem Iépnek. Az e rendelet 4. cikke
(3) bekezdésének a)—e) pontjaban emlitett kritériumok vagy kovetelmé-
nyek meghatarozasaig a tagallamok fenntarthatjak az ilyen kritériumokat
vagy kovetelményeket meghatarozo, a 93/43/EGK iranyelvvel Ossz-
hangban elfogadott nemzeti szabdlyaikat.

(4) Az ¢lelmiszerek hatdsagi ellenérzéseinek szabalyait megallapitd
uj kozosségi jogszabalyok alkalmazasaig a tagdllamok minden
megfeleld intézkedést megtesznek az e rendeletben vagy az e rendelet
szerint megallapitott kotelezettségek teljesitésének biztositdsara.

18. cikk
Hatalybalépés

Ez a rendelet az Eurdpai Unio Hivatalos Lapjdban vald kihirdetését
kovetd 20. napon Iép hatalyba.

Ezt a rendeletet 18 honappal azt kovetden kell alkalmazni, hogy a
kovetkezd jogi aktusok hatalyba 1éptek:

a) a 853/2004/EK rendelet;

b) az Eurdpai Parlament ¢s a Tanacs 2004. aprilis 29-i 854/2004/EK
rendelete az emberi fogyasztasra szant allati eredetli termékek hato-
sagi ellenérzésének megszervezésére vonatkozo kiilonds szabalyok
megallapitasarol (1); és

(") Léasd ennek a Hivatalos Lapnak a 83. oldalat.
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c) az Eurdpai Parlament és a Tanacs 2004. aprilis 21-i 2004/41/EK
iranyelve az emberi fogyasztasra szant egyes allati eredetli termékek
eléallitdsara és forgalomba hozataldra vonatkozé élelmiszer-higiéniai
¢és allat-egészségiigyi feltételekrdl szolo egyes iranyelvek hatalyon
kiviil helyezésérél (V).

Ezt a rendeletet azonban legkorabban 2006. januar 1-jétdl kell alkal-
mazni.

Ez a rendelet teljes egészében kotelezd és kozvetleniil alkalmazandd
valamennyi tagallamban.

() HL L 157., 2004.4.30., 33. o.
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1. MELLEKLET

ELSODLEGES TERMELES

A. RESZ: AZ ELSODLEGES TERMELESRE ES AZ AHHOZ KAPCSOLODO

MUVELETEKRE VONATKOZO ALTALANOS HIGIENIAI
RENDELKEZESEK

1. Hataly

M

Ezt a mellékletet az elsdleges termelésre és a kovetkezd kapcsolodo
miveletekre kell alkalmazni:

a) az alaptermékek szallitasa, tarolasa és kezelése a termelés helyén,
feltéve, hogy ez lényegesen nem valtoztatja meg azok jellegét;

b) ¢l6 allatok szallitasa, amennyiben az e rendelet célkitiizéseinek eléré-
séhez sziikséges; és

c) novényi eredetii termékek, halaszati termékek és vadak esetén olyan
alaptermékek, amelyek jellege 1ényegesen nem valtozott, a termelés
helyérél valamely létesitménybe torténd eljuttatasanak szallitasi miive-
letei.

Il. Higiéniai rendelkezések

@

3)

“

Amennyire lehetséges, az ¢élelmiszer-ipari vallalkozoknak biztositaniuk
kell az alaptermékek szennyezddéssel szembeni védelmét, tekintettel az
alaptermékeken késobb végzett barmely feldolgozasra.

A (2) bekezdésben meghatarozott altalanos kotelesség ellenére az élelmi-
szer-ipari vallalkozoknak be kell tartaniuk az els6dleges termelés és az
ahhoz kapcsolodd miiveletek soran fellépd veszélyek ellendrzésére vonat-
kozd megfelelo kozosségi és nemzeti jogszabalyi rendelkezéseket, bele-
értve a kovetkezoket:

a) a levegdbdl, talajbol, vizbdl, takarmanybol, miitragyabol, allatgyogya-
szati készitményekbol, novényvédo szerekbdl és biocidekbdl szarmazo
szennyez6dések ellendrzésére, valamint a hulladék tarolasara, kezelé-
sére és artalmatlanitasara vonatkozo intézkedések; és

b

=

az allategészségiigyre és allatjolétre, valamint a novényegészségiigyre
vonatkozo6 azon intézkedések, amelyek kihatnak az emberi egészségre,
beleértve a zoonodzisok és a zoondzis-korokozok feliigyeletére és
ellendrzésére szolgald programokat.

Az allatokat tartd, betakarito vagy vadaszo, illetve allati eredetii alap-
terméket el6allitd élelmiszer-ipari vallalkozoknak adott esetben meg kell
tennilik a megfeleld intézkedéseket a kovetkezOk érdekében:

a) az elsddleges termeléssel vagy a kapcsolodd miveletekkel kapcso-
latban hasznalt létesitmények, ezen beliill a takarmany tarolasara és
kezelésére hasznalt létesitmények tisztan tartdsa, és — amennyiben a
tisztitast kovetden sziikséges — megfelelé modon torténd fertStlenitése;

b) a berendezések, tarolok, ladak, jarmiivek ¢és hajok tisztan tartasa, ¢s —
amennyiben a tisztitast kovetden sziikséges — megfelelé modon
torténd fertdtlenitése;

c) amennyire lehetséges, a vagasra szant allatok, és sziikség szerint a
termelésre szant allatok tisztasaganak biztositasa;

d) az ivoviz vagy tiszta viz hasznalata, amennyiben az a fert6zés megel6-
zése érdekében barmikor sziikséges;

e) annak biztositasa, hogy az élelmiszert kezeld személyzet egészségi
allapota jo, és részt vesz az egészségiigyi kockazatokrol szolo képzé-
sen;

f) amennyire lehetséges, az allatok és kartevok okozta szennyezddések
megakadalyozasa;



02004R0852 — HU — 20.04.2009 — 002.006 — 15

®

(6)

g) a hulladék és a veszélyes anyagok olyan tarolasa és kezelése, hogy
megakadéalyozzék a szennyezddést;

h) az emberekre élelmiszerekkel atvihetd jarvanyos betegségek behurco-
lasanak és elterjedésének megakadalyozasa, beleértve az ovintézkedé-
seket uj allat bevitelekor, és az ilyen jarvanyok gyanithato kitorésének
jelentése az illetékes hatosagoknak;

i) az allatokbol vett mintakon, vagy mas, az emberi egészség szempont-
jabol fontos egyéb mintakon végzett vonatkozo laboratoriumi vizs-
galatok eredményeinek figyelembevétele; és

j) takarmany-adalékanyagok ¢és allatgyogyaszati készitmények helyes
hasznalata, a vonatkozo jogszabalyokban eléirtak szerint.

A ndvényi termékeket el6allitd vagy betakarito élelmiszer-ipari véallalko-
zoknak adott esetben meg kell tenniiik a megfeleld intézkedéseket a
kovetkezdk érdekében:

a) a berendezések, tarolok, ladak, jarmiivek és hajok tisztan tartasa, és —
amennyiben a tisztitast kovetben sziikséges — megfelelé modon
torténé fertdtlenitése;

b) sziikség szerint a névényi termékek higiénikus eléallitasi, szallitasi és
tarolasi feltételeinek biztositasa, valamint azok tisztasaganak biztosi-
tasa;

¢) az ivoviz vagy tiszta viz hasznalata, amennyiben az a fertézés megeld-
zése érdekében barmikor sziikséges;

d) annak biztositdsa, hogy az élelmiszert kezeld személyzet egészségi
allapota jo, és részt vesz az egészségiigyi kockazatokrol szolo képzé-
sen;

e) amennyire lehetséges, az dllatok és kartevok okozta szennyezdédések
megakadalyozasa;

f) a hulladék és a veszélyes anyagok olyan tarolasa és kezelése, hogy
megakadalyozzak a szennyezOdést;

g) az allatokbol vett mintakon, vagy mas, az emberi egészség szempont-
jabol fontos egyéb mintakon végzett vonatkozo laboratoriumi vizs-
galatok eredményeinek figyelembevétele; és

h) a ndvényvédd szerek és a biocidek helyes hasznélata, a vonatkozo
jogszabalyokban eldirtak szerint.

Az élelmiszer-ipari vallalkozok megfeleld helyreigazité intézkedéseket
tesznek, ha a hatdsagi ellenérzések soran azonositott problémakrol tajé-
koztatast kapnak.

III. Nyilvantartasok vezetése

(N

88)

A veszélyek szabalyozasara bevezetett intézkedésekre vonatkozdéan az
¢élelmiszer-ipari vallalkozas jellegével és méretével aranyosan az élelmi-
szer-ipari vallalkozoknak megfelelé modon és megfeleld id6tartamig
nyilvantartasokat kell vezetniiik, és meg kell azokat Oriznitik. Az élel-
miszer-ipari vallalkozoknak kérésre az illetékes hatosagok, illetve az
atvevl élelmiszer-ipari vallalkozok rendelkezésére kell bocsataniuk az
ezen nyilvantartasokban szerepld vonatkozé informaciot.

Az allatokat tenyésztd vagy allati eredetli alaptermékeket eldallito élel-
miszer-ipari vallalkozoknak kiilondsen a kdvetkezékrol kell nyilvantar-
tast vezetniiik:

a) az allatok etetésére hasznalt takarmany jellege és eredete;

b) az allatoknak adott allatgyogyaszati készitmények vagy egyéb keze-
lések, a beadas datumai és az ¢lelmezés-egészségiigyi varakozasi id6;

c) az allati eredetii termékek biztonsagat esetleg befolyasold betegségek
el6fordulasa;
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d) az allatokbol vett mintakon vagy mas, az emberi egészség szempont-
jabol fontos, diagnosztikai célra vett mintdkon végzett laboratoriumi
vizsgalatok eredményei; és

e) az allatokon vagy éllati eredeti termékeken végzett vizsgalatokrol
sz616 vonatkozod jelentések.

(9) A novényi termékeket el6allitd vagy betakaritdo élelmiszer-ipari vallal-
kozok kiilondsen a kovetkezokrdl vezetnek nyilvantartast:

a) a novényveédo szerek és biocidek hasznalata;

b) a novényi eredetii termékek biztonsagat esetleg befolyasold kartevok
vagy betegségek el6fordulasa; és

c) a novényekbdl vett mintdkon vagy mas, az emberi egészség szem-
pontjabol fontos mintakon végzett laboratoriumi vizsgalatok eredmé-
nyei.

(10) Az élelmiszer-ipari vallalkozokat a nyilvantartasok vezetésében mas
személyek, példaul éllatorvosok, agronémusok és mezdgazdasagi tech-
nikusok segithetik.

B. RESZ: AJANLASOK A HELYES HIGIENIAI GYAKORLATROL SZOLO

M

@

UTMUTATOKHOZ

Az e rendelet 7-9. cikkében emlitett nemzeti és kozosségi utmutatoknak az
elsédleges termelésben és a kapcsolodd miiveletekben a veszélyek ellenérzé-
sére vonatkozo helyes higiéniai gyakorlatrol Gtmutatast kell tartalmazniuk.

A helyes higiéniai gyakorlatrol szolo utmutatoknak megfelelé informaciot
kell tartalmazniuk az elsddleges termelés és a kapcsolodd miiveletek soran
esetleg felmerilé veszélyekrol, valamint a veszélyek szabalyozasara szolgalo
tevékenységekrol, beleértve a kozdsségi és a nemzeti jogszabalyokban vagy a
nemzeti és kozdsségi programokban meghatarozott vonatkoz6 intézkedéseket.
Az ilyen veszélyek és intézkedések kozé tartozhat példaul:

a) a szennyezddések ellendrzése, mint a mikotoxinok, nehézfémek ¢és radio-
aktiv anyagok;

b) a viz, szerves hulladék és miitragya hasznalata;

¢) a novényvédo szerek és biocidek helyes és megfeleld hasznélata, valamint
azok nyomon kovethetdsége;

d) az allatgyogyaszati készitmények és takarmany-adalékanyagok helyes és
megfeleld hasznalata, valamint azok nyomon kovethetdsége;

e) a takarmany készitése, tarolasa, hasznalata és nyomon kovethetdsége;

f) az elhullott allatok, a hulladék és a szemét megfelelé artalmatlanitasa;

g) az emberekre élelmiszerekkel atvihetd jarvanyos betegségek behurcola-
sanak és elterjedésének megakadalyozasat szolgald védintézkedések, és
barmilyen kotelezettség ezek bejelentésére az illetékes hatdsagok felé;

h) eljarasok, gyakorlatok és modszerek annak biztositasara, hogy az élelmi-
szert megfeleld higiéniai feltételek szerint allitottak eld, kezelték, csoma-
goltak, taroltak és szallitottak, beleértve a hatékony tisztitast és a kartevok

elleni védekezést;

1) a vagasra szant allatok ¢s a termelésre szant allatok tisztasagara vonatkozo
intézkedések;

j) a nyilvantartasok vezetésére vonatkozo intézkedések.
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1I. MELLEKLET

A VALAMENNYI ’ELELMISZER-’IPARI VALLALKOZORA
VONATKOZO  ALTALANOS  HIGIENIAI ~ KOVETELMENYEK
(KIVEVE, HA AZ 1. MELLEKLET ALKALMAZANDO)

BEVEZETES

Az V-XII fejezetet az élelmiszerek elballitasanak, feldolgozasanak és értékesi-
tésének minden szakaszara alkalmazni kell, és a tobbi fejezetet a kovetkezOkre
kell alkalmazni:

— az l. fejezetet valamennyi élelmiszer-el6allito és -forgalmazod helyre, kivéve
azokat, amelyekre a III. fejezetet kell alkalmazni,

— a II. fejezetet valamennyi helyiségre, ahol az élelmiszereket készitik, kezelik
vagy feldolgozzak, kivéve az étkezésre szolgald helyiségeket és azokat a
helyiségeket, amelyekre a III. fejezetet kell alkalmazni,

— a Il fejezetet azon helyiségre, amelyet a fejezet cimsoraban felsoroltak,
— a IV. fejezetet valamennyi szallitasra.

1. FEJEZET

(A 1II. FEJEZETBEN FELSOROLTAKTOL ELTERO) ELELMISZER-
ELOALLITO ES -FORGALMAZO HELYRE VONATKOZO
ALTALANOS KOVETELMENYEK

(1) Az ¢lelmiszer-eléallito és -forgalmazo helyet tisztan, miiszakilag ¢s egyéb
szempontbol megfeleld allapotban kell tartani.

(2) Az élelmiszer-eléallitdé ¢és -forgalmazd helyek elrendezése, tervezése,
elhelyezése és mérete:

a) lehetéveé teszi a megfeleld karbantartast, tisztitast és/vagy fert6tlenitést,
megakadéalyozza vagy minimalizalja a 1égi Gton torténd szennyezddést,
és elegendé munkateriiletet biztosit minden miivelet higiénikus elvégzé-
séhez;

b) védelmet nyujt a szennyezddés felgyililemlése, a mérgezé anyagokkal
valo érintkezés, az idegen anyag élelmiszerbe keriilése, a para és a
nemkivanatos penészbevonat feliiletre valo képzddése ellen;

c) lehetévé teszi a helyes élelmiszer-higiéniai gyakorlat alkalmazasat, bele-
értve a szennyezodések elleni védelmet, és kiilondsen a kartevok elleni
védekezést; és

d) sziikség szerint az élelmiszerek megfelelé homérsékleten tartasat célzo,
megfeleld kapacitast, ellendrzott hdmérsékletii kezelési és tarolasi felté-
teleket biztosit, és lehetévé teszi e hémérsékletek figyelemmel kisérését,
¢és sziikség szerint rogzitését.

(3) Kellé szamu vizoblitéses illemhelyet kell biztositani, amelyek jol izemeld
vizelvezetd berendezéshez csatlakoznak. Az illemhelyek nem nyilhatnak
kozvetleniil abba a helyiségbe, ahol az élelmiszert kezelik.

(4) Kellé szamu, megfelelden elhelyezett és kézmosasra kialakitott mosdokagy-
lonak kell rendelkezésre allnia. A kézmosasra szolgald mosdokagylokat
hideg és meleg folyovizzel kell tizemeltetni, megfelel6 tisztitbanyagokkal
¢és higiénikus kézszaritasi lehet6séggel is el kell azokat latni. Adott esetben
az élelmiszerek mosasat a kézmosasra szolgald berendezéstdl elkiilonitetten
kell megoldani.

(5) Megfelels és elégséges természetes vagy mechanikus szell6zésrdl kell
gondoskodni. El kell keriilni, hogy a mechanikusan tovabbitott, szennyezett
leveg6t szallitd 1égaram a tiszta levegdvel ellatott részre keriiljon. A szel-
1626 rendszert ugy kell kialakitani, hogy a sziir6ket és mas, idonkénti tisz-
titast és cserét igényld részeket konnyen el lehessen érni.

(6) Az illemhelyeket megfelel6 természetes vagy mechanikus szell6zéssel kell
ellatni.

(7) Az élelmiszer-el6allitd és -forgalmazo helyet megfeleld természetes és/vagy
mesterséges vilagitassal kell ellatni.
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(8) A vizelvezeté berendezéseknek a kivant célnak meg kell felelnie. Ugy kell
azokat megtervezni és megépiteni, hogy a szennyezddés kockazatat el
tudjak keriilni. Amennyiben az elvezetd csatornak részben vagy teljesen
nyitottak, azokat ugy kell kialakitani, hogy a szennyviz ne folyjon szeny-
nyezett teriiletr6l tiszta teriiletre vagy annak iranyaba, kiilonésen olyan
tertiletekre vagy olyan teriiletek irdnyaba, amelyekben a végsé felhasznalo
szamara nagy kockazatot jelentd élelmiszerek kezelését végzik.

(9) A személyzet részére sziikség szerint megfelel 061t6z6t kell rendelkezésre
bocsatani.

(10) A tisztito- és fert6tlenitészereket nem szabad olyan teriileteken tarolni, ahol
¢lelmiszerek kezelését végzik.

II. FEJEZET

KULONLEGES KOVETELMENYEK OLYAN HELYISEGEKBEN,

AHOL  ELELMISZER KESZITESET, KEZELESET VAGY

FELDOLGOZASAT VEGZIK (KIVEVE AZ ETKEZESRE SZOLGALO

HELYISEGEKET ES A III. FEJEZETBEN MEGHATAROZOTT
UZEMEKET)

(1) Az élelmiszerek készitésére, kezelésére vagy feldolgozasara hasznalt helyi-
ségekben (kivéve az étkezésre szolgald helyiségeket és a III. fejezetben
meghatarozott helyiségeket, de beleértve a szallitoeszkozokben talalhato
helyiségeket) a kialakitasnak és az elrendezésnek lehet6vé kell tennie a
helyes élelmiszer-higiéniai gyakorlat alkalmazasat, beleértve a szennyezo-
dések elleni védelmet a miiveletek kozott és soran. Kiilondsen:

a) a padlofeliileteket ép allapotban kell tartani, konnyen tisztithatonak, és
sziikség szerint ferttlenithetonek kell lenniiik. Ez megkoveteli a folya-
dékot nem ateresztd, nem nedvszivo, moshatd és nem mérgezd anyagok
alkalmazasat, kivéve, ha a hataskorrel rendelkezd hatdsag elfogadja az
¢lelmiszer-ipari vallalkozas véleményét, hogy mas anyag is megfeleld.
Adott esetben, ott a feliiletet ugy kell kiképezni, hogy a padlérol a feliileti
viz elvezethetd legyen;

b

=

a falfeliilleteket ép allapotban kell tartani, konnyen tisztithatonak, és
sziikség szerint fertStlenithetdonek kell lenniiik. Ez megkdveteli a nem
ateresztd, nem nedvszivo, moshatd és nem mérgezé anyagok alkalmaza-
sat, a sima feliiletet a miiveletek altal megkivant magassagig, kivéve ha az
illetékes hatosag elfogadja az élelmiszer-ipari vallalkozas véleményét,
hogy mas anyag is megfeleld;

¢) a mennyezetet (vagy ahol nincs mennyezet, a tetd belsé feliiletét) és a
fliggé szerkezeteket ugy kell épiteni és kidolgozni, hogy meggatoljak a
szennyez6dés felgylilemlését és csokkentsék a paraképzodést, a nemkiva-
natos penészképzddést és idegen anyagnak a termékbe hullasat;

d

=

az ablakokat és egyéb nyilaszarokat ugy kell kialakitani, hogy a szeny-
nyezOdés felgylilemlését meggatoljak. A szabadba nyilé ablakokat,
sziikség szerint, tisztitds céljabol konnyen leszerelhetd rovarhaloval kell
ellatni. Ha a nyitott ablak szennyezddéshez vezethet, az ablakokat az
¢élelmiszer-eléallitas ideje alatt rogzitett modon, zarva kell tartani;

(¢
~

az ajtoknak konnyen tisztithatonak, és sziikség szerint fertotlenithetének
kell lenniiik. Ez megkoveteli a sima, nem nedvszivo feliiletek alkalmaza-
sat, kivéve, ha a hataskorrel rendelkezé hatosag elfogadja az élelmiszer-
ipari vallalkozas véleményét, hogy mas anyag is megfeleld; és

f) az élelmiszerek kezelésére szolgald teriileteken a feliileteket (beleértve a
gépek feliileteit is), kiilondsen az élelmiszerekkel érintkezd feliileteket, jo
allapotban kell tartani és azoknak konnyen tisztithatonak, illetve sziikség
szerint fertdtlenithetdnek kell lenniiik. Ez megkoveteli sima, moshato,
korr6zidalld és nem mérgezé anyagok alkalmazasat, kivéve, ha az ille-
tékes hatosag elfogadja az élelmiszer-ipari vallalkozas véleményét, hogy
mas anyag is megfeleld.



02004R0852 — HU — 20.04.2009 — 002.006 — 19

(2) Sziikség szerint, a munkaeszkozok és -berendezések tisztitasahoz, ferttleni-
téséhez és tarolasdhoz megfeleld berendezéseket kell biztositani. E berende-
zéseknek korrozionak ellenallo, konnyen tisztithatoé anyagbol kell késziilnitik,
megfeleld hideg- és melegviz-ellatassal kell rendelkezniiik.

(3) Sziikség szerint gondoskodni kell az ¢lelmiszerek megfeleld mosasarol. Vala-
mennyi, ¢lelmiszerek mosasara hasznalt mosogatot vagy mas ilyen eszkozt el
kell latni a VII. fejezetben meghatarozott kovetelményeknek megfeleld hideg
és/vagy meleg ivovizzel, és azokat tisztan, és sziikség szerint fertStlenitve
kell tartani.

III. FEJEZET

MOZGO ES/VAGY IDEIGLENES ELOALLITO- ES FORGALMAZO
HELYEKRE (MINT PELDAUL SATRAK, ARUSITOHELYEK,
MOZGOARUSOK JARMUVEI), ELSODLEGESEN
MAGANLAKOHAZKENT HASZNALT, DE FORGALOMBA HOZATAL
CELJABOL ELELMISZEREK  RENDSZERES KESZITESERE
HASZNALT HELYISEGEKRE, VALAMINT ARUSITO
AUTOMATAKRA VONATKOZO KOVETELMENYEK

(1) A fenti létesitményeket és automatakat, amennyiben ésszerlien megvalosit-
hato, ugy kell elhelyezni, tervezni, osszeallitani, tisztan és jo karban tartani,
hogy elkertiljék kiilonosen az allatok és kartevok altal okozott szennyezddés
kockazatat.

(2) Kiilonosen, sziikség szerint:

a) megfeleld eszkozoket kell biztositani a kielégitd személyi higiénia fenn-
tartasahoz (beleértve a higiénikus kézmosashoz és kézszaritashoz sziik-
séges eszkozoket, a higiénikus illemhelyeket és 6ltozOhelyiségeket);

b) az élelmiszerrel érintkezésbe keriilé feliileteket jo allapotban kell tartani,
konnyen tisztithatonak, és sziikség szerint fert6tlenithetének kell lenniiik.
Ez megkoveteli a sima, moshatd, nem mérgez6 anyagok alkalmazasat,
kivéve ha a hataskorrel rendelkezé hatosag elfogadja az élelmiszer-ipari
vallalkozas véleményét, hogy mas anyag is megfeleld;

¢) megfeleld berendezést kell biztositani a munkaeszkozok és -berendezések
tisztitasahoz, és sziikség szerint fert6tlenités¢hez;

d) amennyiben az élelmiszereket az élelmiszer-ipari miiveletek részeként
tisztitjdk, gondoskodni kell arrdl, hogy ez higiénikus modon torténjen;

e) megfeleld hideg és/vagy meleg ivovizzel valo ellatast kell biztositani;

f) megfeleld intézkedéseknek és/vagy eszkozoknek kell rendelkezésre allnia
a veszélyes és/vagy fogyasztasra alkalmatlan (folyékony vagy szilard)
anyagok és hulladékok tarolasara és eltavolitasara;

g) megfeleld intézkedéseknek és/vagy eszkdzoknek kell rendelkezésre allnia
a megfeleld tarolasi homérsékleti feltételek fenntartasara és folyamatos
ellendérzésére;

h) az ¢lelmiszert tigy kell elhelyezni, hogy szennyezddésének kockazatat az
ésszerlien megvalosithatd mértékig el lehessen keriilni.

IV. FEJEZET

SZALLITAS
(1) Az élelmiszerek szallitasara hasznalt szallitd jarmiiveket, illetve szallitotarta-
lyokat tisztan, jo allapotban kell tartani, az élelmiszerek szennyezddésének

elkeriilése végett, és sziikség esetén ezeket ugy kell tervezni és dsszeszerelni,
hogy megfelelden tisztithatoak és/vagy fertdtlenithetdek legyenek.

(2) A jarmiivek tartalyait és/vagy a szallitotartalyokat élelmiszer szallitasan kiviil
mas szallitdsdra nem szabad haszndlni, amennyiben ez szennyezddéshez

vezetne.

@3

~

Ha a szallitojarmiiben és/vagy a szallitotartalyban az élelmiszeren kiviil egyi-
dejlileg mas arut is szallitanak, vagy pedig egyidejiileg tobbféle élelmiszert
szallitanak, akkor sziikség szerint hatékony elvalasztast kell biztositani a
termékek kozott.
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(4) Folyékony, granulalt vagy porszerii omlesztett ¢lelmiszereket élelmiszer szal-
litsara fenntartott tartdlyokban és/vagy szallitotartalyokban/tartalykocsikban
lehet szallitani. E szallitotartalyokon jol lathato és kitorolhetetlen modon, egy
vagy tobb kozosségi nyelven fel kell tiintetni, hogy élelmiszer-szallitasra
szolgalnak, vagy a szallitotartalyokat ,kizarolag élelmiszer szallitasara”
felirattal kell ellatni.

(5) Ha a szallitojarmiivet és/vagy a szallitotartalyt élelmiszeren kiviil valamely
mas aru szallitasara, vagy pedig tobbféle élelmiszer szallitasara hasznaltak, az
egyes szallitmanyok kozt a rakteret hatékonyan meg kell tisztitani a szeny-
nyezddések kockazatanak elkertilése érdekében.

(6) Az élelmiszereket a szallitojarmiivekben és/vagy a szallitotartalyokban gy
kell elhelyezni és védeni, hogy a szennyez6dés kockazatat a legkisebbre
csokkentseék.

(7) Sziikség szerint az élelmiszerek szallitasara szolgald jarmiiveknek és/vagy
szallitotartalyoknak alkalmasnak kell lenniiik arra, hogy az élelmiszereket
megfeleld homérsékleten tartsak, valamint hogy lehetové tegyék e hdmérsék-
letek figyelemmel kisérését.

V. FEJZET

BERENDEZESEKRE VONATKOZO KOVETELMENYEK
(

~

Minden targyat, felszerelést és berendezést, amely élelmiszerrel kertil kapcso-
latba:

a) hatékonyan meg kell tisztitani, és szikség szerint fertGtleniteni kell. A
tisztitast és fertotlenitést olyan gyakorisaggal kell elvégezni, hogy a
szennyez6dés barmilyen kockazata elkeriilheté legyen;

b

=

ugy kell kialakitani, olyan anyagbol kell késziteni, és ugy kell rendben- és
karbantartani, hogy barmilyen szennyezddés kockdzata a legkisebb
legyen;

C

~

a vissza nem valthato tartdlyok és csomagolasok kivételével gy kell
Osszeallitani, olyan anyagokbol kell késziteni, és gy kell rendben- és
karbantartani, hogy alaposan tisztithatok, és sziikség szerint fertStlenit-
hetdk legyenek; és

d) ugy kell elhelyezni, hogy a berendezés és a kornyezé teriilet megfeleld
tisztitasara lehetdség legyen.

(2) A berendezéseket sziikség szerint az e rendelet célkitiizéseinek teljesitését
biztositd, megfeleld ellendrzé berendezésekkel kell ellatni.

vegyi adalékanyagokat kell alkalmazni, azokat a helyes gyakorlatnak
megfelelden kell alkalmazni.

V1. FEJEZET
ELELMISZER-HULLADEK

(1) Az ¢lelmiszer-hulladékot, a nem eheté melléktermékeket és egyéb hulladékot
a felgyiilemlésiik elkeriilése érdekében a lehetd leggyorsabban el kell tavoli-
tani azokbol a helyiségekbdl, amelyekben élelmiszer taldlhato.

(2) Az ¢élelmiszer-hulladékot, nem ehetd melléktermékeket és egyéb hulladékot
zarhato szallitotartalyban kell elhelyezni, kivéve, ha a hataskorrel rendelkez6
hatosag elfogadja az élelmiszer-ipari vallalkozas véleményét, hogy masfajta
szallitotartaly vagy kiiirité rendszer is megfelels. E szallitotartalyoknak
megfeleld kialakitastaknak, jo allapotban 1évoknek, és sziikség esetén
konnyen tisztithatonak és fert6tlenithetének kell lennitik.

(3) Gondoskodni kell az élelmiszer-hulladék, a nem ehet6 melléktermékek és
egyéb hulladék tarolasarol és artalmatlanitasarol. A hulladéktarold helyeket
ugy kell megtervezni és izemeltetni, hogy azok tisztan tarthatoak, és sziikség

szerint allatoktol és kartevoktdl mentesek legyenek.

=
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(4) Valamennyi hulladékot az e célra alkalmazott kozosségi jogszabalyokkal
Osszhangban, higiénikus és kornyezetbarat modon kell megsemmisiteni, és
az nem jelenthet kozvetlen vagy kozvetett szennyezd forrast.

VII. FEJEZET
VIZELLATAS

(1) a) Megfelel$ ivovizellatasnak kell rendelkezésre allnia, amelyet hasznalni
kell, ha ez az élelmiszerek szennyezédése megakadalyozasanak biztosita-
sahoz sziikséges.

b) A nem darabolt haldszati termékekhez tiszta vizet lehet hasznalni.

Tiszta tengervizet lehet hasznalni az €16 kéthéju kagylokhoz, tiiskésborii-
ekhez, zsakallatokhoz és tengeri csigakhoz; a kiils6 mosashoz is lehet
tiszta vizet hasznalni.

Tiszta viz hasznalata esetén, ennek ellatasahoz megfelelé berendezéseknek
és eljarasoknak kell rendelkezésre allniuk annak biztositasa érdekében,
hogy az ilyen viz hasznalata ne jelentsen szennyezési forrast az élelmi-
szerekre nézve.

(2) Amennyiben nem ivovizet hasznalnak, példaul tlzoltasra, géztermelésre,
fagyasztasra és egyéb hasonlo célra, annak kiilonallo, megfeleléen azonositott
rendszerben kell keringenie. A nem ivoviz nem érintkezhet, vagy nem
folyhat vissza ivovizrendszerekbe.

3

~

A feldolgozasban vagy OsszetevOként hasznalt wjrahasznositott viz nem
jelenthet fertézésveszélyt. Annak az ivovizzel megegyez6 mindségiinek kell
lennie, kivéve ha a hataskorrel rendelkezé hatosag meggy6z6dott arrdl, hogy
a viz mindsége az élelmiszer kész formajanak egészséges voltara nincs hatés-
sal.

(4) Az élelmiszerekkel érintkezésbe keriilé vagy azt esetleg szennyezd jeget
ivovizbol kell késziteni, vagy amennyiben nem darabolt haldszati termékek
hiitésére hasznaljak, tiszta vizbdl. A jeget olyan koriilmények kozt kell készi-
teni, kezelni €s tarolni, amelyek azt a szennyez6dést6l megovjak.

s

~

A kozvetleniil az élelmiszerrel kapcsolatban hasznalt g6z nem tartalmazhat
olyan anyagot, amely az egészségre veszélyt jelenthet vagy varhatéan a
termék szennyezddését eredményezi.

(6) Amennyiben légmentesen zart tarolotartalyban levo élelmiszerekre hokezelést
alkalmaznak, biztositani kell, hogy a hokezelés utan a tarolotartalyok hiité-
sére hasznalt viz ne jelentsen fert6z6 forrast az élelmiszerre nézve.

VIIL. FEJEZET
SZEMELYI HIGIENIA

(1) Minden személy, aki az élelmiszerrel érintkezd teriileten dolgozik, koteles
magas fokl személyi higiéniat fenntartani, és megfeleld, tiszta Oltdzetet, és
sziikség szerint védooltozetet viselni.

2
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Nem kezelhet élelmiszereket, és semmilyen mindségben nem Iéphet be egyet-
len, élelmiszerek kezelésére szolgald teriiletre sem olyan személy, aki élel-
miszerek Utjan valdszintileg atvihetd betegségben szenved, vagy annak
hordozoja, vagy példaul elfert6zodott sebe, borfertézése, gennyes sebe
vagy hasmenése van, amennyiben a kozvetlen vagy kozvetett fert6zés
veszélye fennall. Az ily mddon érintett és élelmiszer-ipari vallalkozasban
alkalmazott, és az élelmiszerrel valoszintlileg érintkezésbe keriilé barmely
személynek azonnal jelentenie kell az élelmiszer-ipari vallalkoz6 felé beteg-
ségét vagy a tlneteket, illetve lehetdség szerint azok okat.
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IX. FEJEZET
AZ ELELMISZEREKRE ALKALMAZANDO RENDELKEZESEK

(1) Az ¢élelmiszer-ipari vallalkozé nem vehet at ¢l6 allatokon kiviil olyan nyers-
anyagot vagy OsszetevOket, vagy a termékek feldolgozasa soran felhasznalt
barmilyen mas anyagot, amelyrdl tudott vagy alaposan feltételezhetd, hogy
parazitdkkal, korokozoé mikroorganizmusokkal, illetve mérgezd, bomld vagy
idegen anyagokkal oly mértékben szennyezett, hogy a késztermék még az
¢lelmiszer-ipari vallalkozoé altal higiénikusan alkalmazott valogatas és/vagy
készit vagy feldolgozo eljarasok elvégzése utan is alkalmatlan lenne emberi
fogyasztasra.

@

~

A valamely élelmiszer-ipari vallalkozasban tarolt nyersanyagokat és minden
Osszetevot megfeleld koriilmények kozt kell tarolni, hogy karos bomlasukat
és szennyezOdésiiket el lehessen kertilni.

(3) Az élelmiszert a termelés, a feldolgozas és a forgalmazas minden szaka-
szaban oOvni kell barmilyen szennyezddéstdl, amely az élelmiszert emberi
fogyasztasra alkalmatlannd, az egészségre artalmassa vagy olyan modon
szennyezetté teheti, hogy az el6allt allapotban ésszertitlen volna fogyasztasat
elvarni.

4
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Megfeleld eljarasokat kell bevezetni a kartevok elleni védekezésre. Megfeleld
eljarasokat kell bevezetni annak megakadéalyozasara, hogy a haziallatok élel-
miszerek el6allitasara, kezelésére vagy tarolasara hasznalt helyiségekbe bejus-
sanak (vagy, amennyiben a hataskorrel rendelkezd hatosag ezt kiilonleges
esetekben engedélyezi, annak megakadalyozasara, hogy az ilyen bejutis
szennyez6déshez vezessen).

(5) Az olyan nyersanyagokat, Osszetevoket, koztes termékeket és készterméke-
ket, amelyeken korokozo mikroorganizmusok elszaporodasa vagy méreg-
anyagok keletkezése varhatd6 nem lehet olyan homérsékleten tartani, amely
egészségligyi kockazatot jelenthet. A hiitési lancot nem lehet megszakitani.
Ugyanakkor az ¢lelmiszerek elokészitése, szallitdsa, tarolasa, arusitasra
kihelyezése ¢és kiszolgalasa alatt végzett kezelés gyakorlati szempontjainak
figyelembevétele érdekében korlatozott iddszakokra engedélyezett a homér-
séklet szabalyozottsaganak hianya, amennyiben az nem jelent kockazatot az
egészségre nézve. A feldolgozott élelmiszerek eldallitasat, kezelését és védo-
csomagolasat végzo élelmiszer-ipari vallalkozasoknak a nyersanyagok ¢és a
feldolgozott anyagok elkiilonitett tarolasahoz elegendéen nagy, megfeleld
helyiségekkel, és elegendd, kiilonallo, hiitott raktarral kell rendelkezniiik.

(6) Amennyiben az élelmiszereket alacsony hdémérsékleten tartjdk vagy szol-
galjak fel, azokat a hékezelési folyamatokat, vagy amennyiben nem végeznek
hokezelést, a végso készitési szakaszt kovetben a lehetd leggyorsabban olyan
hémérsékletre kell hiiteni, hogy az az egészségre nézve ne eredményezzen
kockazatot.

(7) Az élelmiszerek kiolvasztasat Ggy kell elvégezni, hogy az élelmiszerben a
koérokozo mikroorganizmusok szaporodasanak vagy méreganyagok képzodé-
sének kockazata a legkisebbre csokkenjen. A kiolvasztas soran az élelmisze-
reket olyan homérsékletnek kell kitenni, amelyek az egészségre nézve nem
eredményeznek kockéazatot. Amennyiben a kiolvasztasi folyamatbol szarmazo
elfoly6 folyadék kockazatot jelenthet az egészségre, azt megfelelen el kell
vezetni. A kiolvasztast kovetéen az élelmiszert ugy kell kezelni, hogy az a
lehetd legkisebbre csokkentse a korokozd mikroorganizmusok szaporoda-
sanak vagy a méreganyagok képzddésének kockazatat.

(8) A veszélyes és/vagy nem chetd anyagokat, beleértve az allati takarmanyt,
megfeleléen cimkézni kell, és elkiilonitett, biztonsdgos tarolotartalyban kell
tarolni.

X. FEJEZET

AZ E”LELMISZERE,K ~ EGYEDI CSOMAGOLASARA, ES
GYUJTOCSOMAGOLASARA ALKALMAZANDO RENDELKEZESEK

(1) Az élelmiszerek egyedi csomagolasdhoz és gylijtdcsomagolasdhoz hasznalt
anyagok nem jelenthetnek szennyezd forrast.

(2) Az egyedi csomagolashoz hasznalt anyagokat gy kell tarolni, hogy a szeny-
nyez6dés veszélyének ne legyenek kitéve.
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(3) Az egyedi csomagolasi és gyljtdcsomagolasi miiveleteket ugy kell elvégezni,
hogy elkeriiljék a termékek szennyezddését. Adott esetben és kiilondsen a
konzervdobozok ¢és ilivegtartalyok esetében meg kell bizonyosodni a tarolo-
tartaly szerkezeti épségérél és tisztasagarol.

(4) Az élelmiszerekhez 0ijbol felhasznalt egyedi csomagold és gyijté-csomagolo-
anyagnak konnyen tisztithatonak, és sziikség szerint fertStlenithetonek kell
lennie.

XI. FEJEZET
HOKEZELES

A kovetkezd kovetelmények csak azon élelmiszerekre vonatkoznak, amelyeket
légmentesen zart tarolotartdlyban hoznak forgalomba:

(1) barmely feldolgozatlan termék feldolgozasara, vagy mar feldolgozott termék
tovabbi feldolgozasara alkalmazott hokezelési folyamatnak:

a) meghatarozott ideig meghatarozott szintre kell emelnie a kezelt termék
minden részének homérsékletét és

b) a teljes eljaras alatt meg kell akadalyoznia a termék szennyezddését.

(2) Annak biztositasa érdekében, hogy az alkalmazott eljaras elérje a kivant
célokat, az élelmiszer-ipari vallalkozonak rendszeresen ellenériznie kell a
fébb vonatkozd paramétereket (kiilonosen a hémérsékletet, a nyomast, a
lezarast és a mikrobiologiai értékeket), beleértve az automata berendezések
hasznalatat is.

@3
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Az alkalmazott eljarasnak meg kell felelnie a nemzetkozileg elfogadott szab-
vanyoknak (példaul pasztérozés, ultramagas homérséklet vagy sterilezés).

XII. FEJEZET
KEPZES
Az élelmiszer-ipari vallalkozoknak gondoskodniuk kell a kovetkezokrol:

(1) az élelmiszert kezelé személyeket tevékenységiikkel aranyos modon feliigyel-
jék, az élelmiszer-higiéniara vonatkozo utasitasokkal ellassak és/vagy képez-
z€k;

(2) az e rendelet 5. cikke (1) bekezdésében emlitett eljaras kialakitasaért és
fenntartasaért, vagy a vonatkozo utmutatok szerinti muikodésért felel6s
személyek megfeleld képzésben részesiiljenek a HACCP elveinek alkalma-
zasa terén; és

(3) betartsak az egyes élelmiszer-ipari dgazatokban dolgozd személyek képzési
programjara vonatkoz6 nemzeti jogszabalyok barmely kovetelményét.
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