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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Az 1308/2013/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet 105. cikkében emlitett, egy bordgazati
elnevezéshez tartoz termékleirds modositdsira irdnyul6 kérelem kozzététele

(2022/C 159/13)

Ez a kozzététel az 1308/2013/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (') 98. cikke alapjdn jogot keletkeztet a kérelem
elleni felszdlaldsra, amely a kozzététel id6pontjatdl szdmitott két honapon beliil tehets meg.

A TERMEKLE[RAS MODOSITASARA IRANYULO KERELEM
JVicenza”
PDO-IT-A0476-AMO03
A kérelem idGpontja: 2018.7.13.

1. A mddositdsra vonatkozé szabdlyok

Az 1308/2013/EU rendelet 105. cikke — Nem kisebb jelent8ségti modositds

2. A mddositds leirdsa és indokoldsa

2.1. A Spumante (pezsg6) vdltozat torlése a Chardonnay, Garganega (Garganego) és Pinot Bianco tipusok esetében
A ,Vicenza” megnevezés ald tartozé terméktipusok atfogé felilvizsgdlatinak keretében egyes pezsgSket, példaul a
Vicenza Chardonnay Spumante, a Vicenza Garganega Spumante és a Vicenza Pinot Bianco Spumante pezsgdt
torolték.

Ez a kérelem abbdl a megfigyelésbél ered, hogy e harom tipus koziil egyiket sem allitottdk elG a 2014. évi sziiret Ota.

A modositdsok a termékleirds 1., 4., 5. és 6. cikkére és az egységes dokumentum 1.4. pontjira vonatkoznak.

2.2. A hektdronkénti sz6l6hozam novekedése

A kovetkez§ fajtdk esetében novelték a szdl6hozamot (tonnafhektdr): a Cabernet és a Cabernet Sauvignon esetében
14-r6l 15-re; a Garganega (Garganego) esetében 16-r6l 18-ra; a Manzoni Bianco esetében 13-rél 14-re; a Merlot
esetében 14-r6l 16-ra; a Pinot Bianco esetében 14-r6l 15-re; a Pinot Grigio esetében 13-rél 15-re; a Riesling és a
Sauvignon esetében 13,5-r6] 15-re.

A terméshozam ilyen kismértékii novelésére azért van sziikség, hogy titkrozze a meglévd sz6lGiltetvények tényleges
kapacitdsat. A novekedés a teriilet tényleges terméshozamdn alapul, és a termesztési technikdkkal és a valtozd
idgjarasi koriilményekkel kapcsolatban elvégzett vizsgdlatok azt mutattdk, hogy ez a véltozds nem befolydsolja a
sz6l6- és bortermelés minGségét.

A modositds a termékleirds 4. cikkét és az egységes dokumentum 1.5.2. pontjat érinti.

() HLL 347.2013.12.20. 671. 0.
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2.3.

2.4.

2.5.

2.6.

2.7.

2.8.

Azon kovetelmény tirlése, hogy a Riserva jeloléssel elldtott termékeket hdrom hdnapig fahorddban kell finomitani

Torlésre keriil az a kovetelmény, hogy a Riserva jeloléssel ellatott termékeket hdrom hénapig fahordéban kell
finomitani, ugyanakkor e hagyomdnyos kifejezés haszndlatinak feltételeként érvényben marad a hatdlyos
jogszabalyokban el&irt, legaldbb kétéves kotelezd érlelési idGszak. A ,finomitds” kifejezés helyébe ezért az ,érlelés”
kifejezés 1ép.

Az ilyen tipusok {6 piacain mutatkozé fogyasztasi tendencidk fényében a bordszatokra kell bizni annak eldontését,
hogy hasznalnak-e fabol készilt taroléedényeket, és mennyi ideig kell a borokat ezekben a tdrol6edényekben érlelni,
szem elGtt tartva azonban, hogy az érlelés minimalis idGtartama tovabbra is két év.

A moédositas a termékleirds 5. cikkére vonatkozik, az egységes dokumentumot nem érinti.

Riserva jeloléssel elldtott virds fajtdk — az analitikus és az érzékszervi tulajdonsdgok leirdsa kiilon szerepel

A Riserva hagyomdnyos kifejezéssel elldtott vorosborok (Rosso, Cabernet, Cabernet Sauvignon, Merlot, Pinot Nero és
Raboso) analitikai és érzékszervi tulajdonsdgai, amelyeket a termékleirdsban a vorosborok alaptipusaival egyiitt irtak
le, jelenleg kiilon leirdsban szerepelnek.

E moédositds célja a szoveg javitdsa azdltal, hogy a termékleirdsban elSirt analitikai és érzékszervi jellemzdkrdl
valamennyi bortipus esetében vildgos leirds késziil.

A moédositds a termékleirds 6. cikkét és az egységes dokumentum 1.4. pontjat érinti.

Egyes tipusok érzékszervi jellemzdinek vdltozdsa

A kovetkez$ tipusok érzékszervi jellemzGiben tortént némi vdltozds: Bianco Frizzante, Bianco Spumante,
Chardonnay, Garganega, Riesling, Sauvignon, Manzoni Bianco, Pinot Grigio, Moscato Spumante, Cabernet, Cabernet
Riserva, Cabernet Sauvignon, Cabernet Sauvignon Riserva, Merlot, Merlot Riserva, Pinot Nero, Pinot Nero Riserva,
Raboso, Raboso Riserva, Rosato, Rosato Frizzante és Novello.

A borok lefrdsdt osszhangba hoztdk a bordgazatban a szakértd borkdstolok dltal hasznalt kifejezésekkel.

A modositds a termékleirds 6. cikkére és az egységes dokumentum 1.4. pontjara vonatkozik.

A Bianco Passito tipus minimdlis dsszes alkoholtartalmdnak vdltozdsa
A Bianco Passito tipus minimdlis osszes alkoholtartalma 13 térfogatszazalékrol 16 térfogatszdzalékra emelkedett.

A Passito borok egyedi el@allitdsi modszereivel 6sszhangban névelni kell a térfogatszazalékban kifejezett minimalis
osszes alkoholtartalmat. Ezek kozé tartozik a sz616 szdritdsa, ami az alkoholtartalom novekedését eredményezi.

A modositds a termékleirds 6. cikkére és az egységes dokumentum 1.4. pontjira vonatkozik.

A csavaros kupakok dugdként valo haszndlatdnak engedélyezése

A legfeljebb 5 literes tivegpalackokban forgalomba hozott, a ,bor” és a ,gyongyozébor” kategéridba tartozdé borok
esetében megengedett a csavaros kupak hasznélata.

A termelSk ezdltal gyorsan tudnak reagalni a kiilonb6zé nemzetkozi piacok kovetelményeire, mivel a boraikat a
megfelel§ csomagoldsban széllithatjdk. Ez kilonosen fontos az olyan piacok esetében, ahol egyértelmii kereslet
mutatkozik a csavaros kupakkal lezart palackokban forgalmazott bor irdnt.

Ez a médositds a termékleirds 8. cikkét és az egységes dokumentum 1.9. pontjit (Tovabbi feltételek — csomagolds)
érinti.

Unvegtdl eltérd anyagbdl késziilt tdrolGedények haszndlatdnak engedélyezése

Megengedett az iiveget helyettesitd, tobbrétegii polietilénbdl vagy poliészterbdl késziilt, 5-20 liter drtartalmd,
manyag héj jelleg(i alternativ tdroléedények haszndlata is, kartonbdl vagy mds merev anyagbdl késziilt dobozban.
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Indokolds: A mddositds révén a termelSk gyorsan tudnak reagdlni a kiilonboz8 nemzetkozi piacok kovetelményeire,
mivel a boraikat a megfelel6 csomagoldsban széllithatjdk. Az észak-eurdpai piac példdul egyre inkdbb elényben
részesiti a foldrajzi jelzéssel ellatott mindségi borok csomagoldsanak alternativ tipusait, amilyen a ,bag-in-box”, amely
egyes piacokon, példdul Németorszagban és Eszak-Europdban mar igen elterjedt.

Ez a médositds a termékleirds 8. cikkét és az egységes dokumentum 1.9. pontjdt (Tovabbi feltételek — csomagolds)
érinti.
2.9. A ,Vicenza” Riserva borok csomagoldsa

Kilon meg van hatdrozva, hogy a ,Vicenza” oltalom alatt all6 eredetmegjeloléssel és Riserva jeloléssel ellatott
boroknak a forgalomba hozatalkor milyen jellemzdkkel kell rendelkezniitk a haszndlhaté tiroléedények és dugdk
tipusa és a megengedett maximdlis térfogat tekintetében. A Riserva tipusii ,Vicenza” DOC borokat konkrétan
legfeljebb 9 literes, parafadugéval lezart tivegpalackokban kell forgalomba hozni. Az tivegballonok vagy demizsonok
haszndlata nem megengedett.

Védeni kell a Riserva valtozatokrdl kialakitott képet, beleértve az érzékelten magasabb mindséget is, és ez a
csomagoldshoz haszndlhaté taroléedényekkel kezdddik.

Ez a mddositds a termékleirds 8. cikkét és az egységes dokumentum 1.9. pontjit (Tovabbi feltételek — csomagolds)
érinti.
EGYSEGES DOKUMENTUM

1. A termék elnevezése

Vicenza

2. Afoldrajzi rujelzé tipusa

OEM - oltalom alatt 4ll6 eredetmegjelolés

3. A sz6l6bdl késziilt termékek kategoridi
1. Bor
5. Minéségi pezsg6
6. Illatos minGségi pezsgd

8. Gyongyozébor

4. Abor(ok) leirdsa

1. ,Vicenza” Bianco
Szin: a szalmasdrgdtol a mély szalmasargaig;
Aroma: gyiimolcsos, intenziv, olykor enyhén aromads;
[z: széraz, friss és harmonikus;
Minimélis 6sszes alkoholtartalom térfogatszdzalékban: 10,50 %;
Minimélis cukormentes kivonat: 15,0 g/l.

Az alabbi tdblazatban nem szerepld analitikai paraméterek megfelelnek a nemzeti és unids jogszabalyokban rogzitett
hatarértékeknek.

Altaldnos analitikai jellemzék

Maximdlis 9sszes alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimélis 6sszes savtartalom 5 g[l, borkésavban kifejezve
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Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximdlis 9sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

2. ,Vicenza” Bianco Frizzante
Szin: szalmasdrga;
Aroma: finom, gyiimolcsos, olykor enyhén aromds, virdgos jegyekkel;
[z: széraztél félédesig, friss;
Minimélis 6sszes alkoholtartalom térfogatszdzalékban: 10,50 %;
Minimélis cukormentes kivonat: 14,0 g/l.

Az alabbi tdblazatban nem szerepld analitikai paraméterek megfelelnek a nemzeti és unids jogszabalyokban rogzitett
hatérértékeknek.

Altaldnos analitikai jellemzék

Maximdlis dsszes alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimadlis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis 6sszes savtartalom 5 g[l, borkésavban kifejezve

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximdlis 9sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

3. ,Vicenza” Bianco Spumante
Hab: barsonyos, finom textirdju és tartos;
Szin: valtozé intenzitdsi élénk szalmasarga;
Aroma: finom, gyiimolcsos, olykor enyhén aromds, virdgos jegyekkel;
[z: a szdrazt6l az édesig, gyiimélcsos;
Minimélis 6sszes alkoholtartalom térfogatszdzalékban: 11,00 %;

Minimalis cukormentes kivonat: 15,0 g/L.

Az alabbi téblazatban nem szerepld analitikai paraméterek megfelelnek a nemzeti és unids jogszabalyokban rogzitett
hatarértékeknek.

Altalanos analitikai jellemz&k

Maximdlis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimadlis 6sszes savtartalom 5,5 g/l, borkdsavban kifejezve

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximdlis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)
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4. ,Vicenza” Bianco Passito
Szin: szalmasdrgdtdl az aranysdrgdig;
Aroma: a Passitéra jellemz6, finom;
[z: félédes vagy édes, harmonikus;
Minimélis 6sszes alkoholtartalom térfogatszdzalékban: 16,00 %;
Minimalis cukormentes kivonat: 18,0 g/L.

Az alabbi tdblazatban nem szerepl$ analitikai paraméterek megfelelnek a nemzeti és unids jogszabalyokban rogzitett
hatarértékeknek.

Altaldnos analitikai jellemz&k

Maximalis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis 6sszes savtartalom 5,5 g/l, borkdsavban kifejezve

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximdlis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

5. ,Vicenza” Rosso
Szin: valtoz6 intenzitdst rubinvoros;
Aroma: intenziv és tartés, piros bogyds gyiimolesokre emlékeztets jegyekkel;
[z: friss, szdraz, harmonikus;
Minimélis 6sszes alkoholtartalom térfogatszdzalékban: 11,00 %;
Minimadlis cukormentes kivonat: 18,0 g/1.

Az alabbi tdblazatban nem szerepld analitikai paraméterek megfelelnek a nemzeti és unids jogszabalyokban rogzitett
hatdrértékeknek.

Altaldnos analitikai jellemz6k

Maximalis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis 6sszes savtartalom 4,5 g[l, borkGsavban kifejezve

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximalis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

6. ,Vicenza” Rosso Novello
Szin: rubinvords, idénként lilds drnyalattal;
Aroma: intenziv és fliszeres, piros bogyos gyiimolcsokre emlékeztetd jegyekkel;
[z: letisztult, zamatos, lagy;
Minimélis 6sszes alkoholtartalom térfogatszdzalékban: 11,00 %;

Minimélis cukormentes kivonat: 18,0 g/l.
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Az alabbi tdblazatban nem szerepl$ analitikai paraméterek megfelelnek a nemzeti és unids jogszabalyokban rogzitett
hatarértékeknek.

Altaldnos analitikai jellemzék

Maximélis osszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis 6sszes savtartalom 4,5 g[l, borkGsavban kifejezve

Maximdlis illésavtartalom (milliekvivalens|liter)

Maximdlis 9sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

7. ,Vicenza” Rosso Riserva
Szin: véltozd intenzitdsti rubinvoros;
Aroma: intenziv és tartds, piros bogyds gyiimolcsokre emlékeztets jegyekkel;
[z: sz4raz, harmonikus, markéns, enyhén tanninos;
Minimadlis 6sszes alkoholtartalom térfogatszazalékban: 12,50 %;
Minimalis cukormentes kivonat: 22,0 g/l.

Az aldbbi tabldzatban nem szerepld analitikai paraméterek megfelelnek a nemzeti és unids jogszabélyokban rogzitett
hatarértékeknek.

Altalanos analitikai jellemz6k

Maximélis dsszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimadlis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimadlis 6sszes savtartalom 4,5 g/l, borkésavban kifejezve

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximdlis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

8.  ,Vicenza” Rosato
Szin: véltozé intenzitdst rézsaszin;
Aroma: finom, viragos;
[z: szdrazt6l félédesig;
Minimadlis 6sszes alkoholtartalom térfogatszazalékban: 10,50 %;
Minimélis cukormentes kivonat: 15,0 g/l.

Az aldbbi tdbldzatban nem szerepld analitikai paraméterek megfelelnek a nemzeti és unids jogszabdlyokban rogzitett
hatarértékeknek.

Altalanos analitikai jellemz6k

Maximalis sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)
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Minimadlis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimélis 6sszes savtartalom 5,0 g/l, borkdsavban kifejezve

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximdlis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

9. ,Vicenza” Rosato Frizzante
Szin: véltozé intenzitdsti rézsaszin;
Aroma: finom, virdgos;
[z: széraztol félédesig, friss, élénk;
Minimadlis 6sszes alkoholtartalom térfogatszazalékban: 10,50 %;
Minimalis cukormentes kivonat: 15,0 g/l.

Az alabbi tdblazatban nem szerepld analitikai paraméterek megfelelnek a nemzeti és unids jogszabalyokban rogzitett
hatarértékeknek.

Altaldnos analitikai jellemzék

Maximdlis 9sszes alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis 6sszes savtartalom 5 g[l, borkésavban kifejezve

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximdlis 9sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

10. ,Vicenza” Moscato Spumante
Hab: barsonyos, finom textirdju és tartos;
Szin: élénk szalmasdrga;
Aroma: intenziv, a fajtdra jellemz6;
[z: széraztol édesig, a fajtdra jellemzd;
Minimadlis 6sszes alkoholtartalom térfogatszazalékban: 11,00 %;
Minimdlis cukormentes kivonat: 13,0 g/1.
A kovetkezd tipusokat allitjdk el6: ,extra brut”, ,brut”, ,extra dry”, ,dry”, ,demi-sec”.

Az alabbi tdblazatban nem szerepl$ analitikai paraméterek megfelelnek a nemzeti és unids jogszabalyokban rogzitett
hatarértékeknek.

Altaldnos analitikai jellemzék

Maximdlis 9sszes alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimélis 6sszes savtartalom 5 g[l, borkésavban kifejezve
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Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximdlis 9sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

11. ,Vicenza” Chardonnay
Szin: szalmasdrga, zoldes drnyalatokkal;
Aroma: finom, az érett fehér gyimolcs jegyeivel;
[z: sz4raz, harmonikus.
Minimélis 6sszes alkoholtartalom térfogatszdzalékban: 11,00 %;
Minimadlis cukormentes kivonat: 15,0 g/1.

Az alabbi tdblazatban nem szerepl$ analitikai paraméterek megfelelnek a nemzeti és unids jogszabalyokban rogzitett
hatérértékeknek.

Altaldnos analitikai jellemzék

Maximdlis 9sszes alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimadlis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis 6sszes savtartalom 5 g[l, borkésavban kifejezve

Maximdlis illésavtartalom (milliekvivalensliter)

Maximdlis dsszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

12. ,Vicenza” Garganega
Szin: szalmasdrga;
Aroma: finom, fehér virdgokra és érett fehér gyiimolcesre emlékeztetd jegyekkel;
[z: szdraz és harmonikus, enyhén kesernyés jegyekkel;
Minimélis 6sszes alkoholtartalom térfogatszdzalékban: 10,50 %;
Minimalis cukormentes kivonat: 14,0 g/l.

Az alabbi tdblazatban nem szerepld analitikai paraméterek megfelelnek a nemzeti és unids jogszabalyokban rogzitett
hatarértékeknek.

Altalanos analitikai jellemz&k

Maximdlis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimadlis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimadlis 6sszes savtartalom 5 g/, bork@savban kifejezve

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximdlis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)
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13. ,Vicenza” Riesling
Szin: szalmasdrga, zoldes drnyalatokkal;
Aroma: intenziv, §szibarackra és egzotikus gytimolesre emlékeztets jegyekkel;
[z: széraz, gyiimolcsos
Minimélis 6sszes alkoholtartalom térfogatszdzalékban: 11,00 %;
Minimalis cukormentes kivonat: 15,0 g/L.

Az alabbi tdblazatban nem szerepl$ analitikai paraméterek megfelelnek a nemzeti és unids jogszabalyokban rogzitett
hatarértékeknek.

Altaldnos analitikai jellemz&k

Maximalis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis 6sszes savtartalom 5,5 g/l, borkdsavban kifejezve

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximdlis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

14. ,Vicenza” Sauvignon
Szin: valtozd intenzitdsti szalmasdrga;
Aroma: finom, @szibarackra és egzotikus gytimolesre emlékeztetd jegyekkel;
[z: friss és harmonikus;
Minimélis 6sszes alkoholtartalom térfogatszdzalékban: 11,00 %;
Minimadlis cukormentes kivonat: 15,0 g/L.

Az alabbi tdblazatban nem szerepld analitikai paraméterek megfelelnek a nemzeti és unids jogszabalyokban rogzitett
hatdrértékeknek.

Altaldnos analitikai jellemz6k

Maximalis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis 6sszes savtartalom 4,5 g[l, borkGsavban kifejezve

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximalis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

15. ,Vicenza” Manzoni Bianco
Szin: halvdny szalmasdrga z6ldes drnyalatokkal;
Aroma: gyiimolcsos, fehér virdgokra emlékeztetd jegyekkel;
[z: friss, harmonikus, telt;
Minimélis 6sszes alkoholtartalom térfogatszdzalékban: 11,00 %;

Minimélis cukormentes kivonat: 15,0 g/l.
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Az alabbi tdblazatban nem szerepl$ analitikai paraméterek megfelelnek a nemzeti és unids jogszabalyokban rogzitett
hatarértékeknek.

Altaldnos analitikai jellemzék

Maximélis osszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis 6sszes savtartalom 5,5 g/l, bork8savban kifejezve

Maximdlis illésavtartalom (milliekvivalens|liter)

Maximdlis 9sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

16. ,Vicenza” Pinot Bianco
Szin: halvany szalmasarga;
Aroma: virdgos, egzotikus gyiimolcsre emlékeztetd jegyekkel;
[z: friss, harmonikus, gyiimolcsos;
Minimadlis 6sszes alkoholtartalom térfogatszazalékban: 11,00 %;
Minimalis cukormentes kivonat: 15,0 g/l.

Az aldbbi tabldzatban nem szerepld analitikai paraméterek megfelelnek a nemzeti és unids jogszabélyokban rogzitett
hatarértékeknek.

Altalanos analitikai jellemz6k

Maximélis dsszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimadlis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimadlis 6sszes savtartalom 5 g/, bork@savban kifejezve

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximdlis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

17. ,Vicenza” Pinot Grigio
Szin: szalmasdrgdtdl az aranysdrgdig, id6nként rézsaszines drnyalatokkal;
Aroma: intenziv, gyiimolcsos, olykor enyhén aromds, virdgos jegyekkel;
[z: széraz, friss, barsonyos;
Minimadlis 6sszes alkoholtartalom térfogatszazalékban: 11,00 %;
Minimélis cukormentes kivonat: 15,0 g/l.

Az aldbbi tdbldzatban nem szerepld analitikai paraméterek megfelelnek a nemzeti és unids jogszabdlyokban rogzitett
hatarértékeknek.

Altalanos analitikai jellemz6k

Maximalis sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)
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18.

19.

Minimadlis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimalis dsszes savtartalom

5 g/, bork&savban kifejezve

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximdlis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

,Vicenza” Cabernet

Szin: mély rubinvoros;

Aroma: a piros gyiimolcs intenziv aromdja, id6nként kissé ftire emlékeztetd jegyekkel;

[z: szdraz és tartos;

Minimadlis 6sszes alkoholtartalom térfogatszazalékban: 11,00 %;

Minimélis cukormentes kivonat: 18,0 g/l.

Az aldbbi tdbldzatban nem szerepld analitikai paraméterek megfelelnek a nemzeti és unids jogszabalyokban rogzitett

hatérértékeknek.

Altaldnos analitikai jellemzGk

Maximalis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis dsszes savtartalom

4,5 g/l, borkésavban kifejezve

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximalis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

,Vicenza” Cabernet Riserva
Szin: mély rubinvoros, amely néha grandtszinbe hajlik;
Aroma: gyiimolcsos, idénként fliszeres jegyekkel;

[z: széraz, éppen megfelel6 mennyiségi tanninokkal;

Minimélis 6sszes alkoholtartalom térfogatszdzalékban: 12,00 %;

Minimdlis cukormentes kivonat: 22,0 g/1.

Az aldbbi tabldzatban nem szerepld analitikai paraméterek megfelelnek a nemzeti és unids jogszabalyokban rogzitett

hatérértékeknek.

Altalanos analitikai jellemz&k

Maximdlis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimadlis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimalis dsszes savtartalom

4,5 g[l, borkésavban kifejezve

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximdlis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)
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20. ,Vicenza” Cabernet Sauvignon
Szin: mély rubinvoros;
Aroma: intenziv, piros gytimolesos jegyekkel;
[z: széraz, harmonikus;
Minimélis 6sszes alkoholtartalom térfogatszdzalékban: 11,00 %;
Minimalis cukormentes kivonat: 18,0 g/L.

Az alabbi tdblazatban nem szerepl$ analitikai paraméterek megfelelnek a nemzeti és unids jogszabalyokban rogzitett
hatarértékeknek.

Altaldnos analitikai jellemz&k

Maximalis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis 6sszes savtartalom 4,5 g/l, borkésavban kifejezve

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximdlis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

21. ,Vicenza” Cabernet Sauvignon Riserva
Szin: mély rubinvords, amely néha grandtszinbe hajlik;
Aroma: a piros bogyos gyiimolcsok dsszetett aromdja;
[z: szdraz, telt, enyhén tanninos;
Minimélis 6sszes alkoholtartalom térfogatszdzalékban: 12,00 %;
Minimadlis cukormentes kivonat: 22,0 g/1.

Az alabbi tdblazatban nem szerepld analitikai paraméterek megfelelnek a nemzeti és unids jogszabalyokban rogzitett
hatdrértékeknek.

Altaldnos analitikai jellemz6k

Maximalis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis 6sszes savtartalom 4,5 g[l, borkGsavban kifejezve

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximalis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

22. ,Vicenza” Merlot
Szin: rubinvoros;
Aroma: intenziv, cseresznyére és bogyos gytimolcsokre emlékeztetd;
[z: friss, lagy;
Minimélis 6sszes alkoholtartalom térfogatszdzalékban: 11,00 %;

Minimélis cukormentes kivonat: 18,0 g/l.



2022.4.12. Az Eurépai Uni6 Hivatalos Lapja C 159/35

Az alabbi tdblazatban nem szerepl$ analitikai paraméterek megfelelnek a nemzeti és unids jogszabalyokban rogzitett
hatarértékeknek.

Altaldnos analitikai jellemzék

Maximélis osszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis 6sszes savtartalom 4,5 g[l, borkGsavban kifejezve

Maximdlis illésavtartalom (milliekvivalens|liter)

Maximdlis 9sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

23. ,Vicenza” Merlot Riserva
Szin: rubinvords, amely néha grandtszinbe hajlik;
Aroma: 9sszetett, cseresznyére és mds bogyds gyiimolcsokre emlékeztetd;
[z: telt, lagy, tartés;
Minimadlis 6sszes alkoholtartalom térfogatszazalékban: 12,00 %;
Minimadlis cukormentes kivonat: 22,0 g/1.

Az alabbi tdblazatban nem szerepld analitikai paraméterek megfelelnek a nemzeti és unids jogszabalyokban rogzitett
hatdrértékeknek.

Altaldnos analitikai jellemzGk

Maximalis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis 6sszes savtartalom 4,5 g[l, borkésavban kifejezve

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximalis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

24. ,Vicenza” Pinot Nero
Szin: rubinvoros;
Aroma: konnyed, kellemes;
[z: széraz, zamatos;
Minimadlis 6sszes alkoholtartalom térfogatszazalékban: 11,00 %;
Minimadlis cukormentes kivonat: 18,0 g/1.

Az aldbbi tdbldzatban nem szerepld analitikai paraméterek megfelelnek a nemzeti és unids jogszabdlyokban rogzitett
hatdrértékeknek.

Altaldnos analitikai jellemz&k

Maximalis sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék)
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Minimélis Gsszes savtartalom 5 g/, borkSsavban kifejezve

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximalis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

25. ,Vicenza” Pinot Nero Riserva
Szin: rubinvords, amely néha grandtszinbe hajlik;
Aroma: konnyed, sszetett;
[z: testes, barsonyos, tartds;
Minimélis 6sszes alkoholtartalom térfogatszdzalékban: 12,00 %;
Minimadlis cukormentes kivonat: 22,0 g/1.

Az aldbbi tdbldzatban nem szerepld analitikai paraméterek megfelelnek a nemzeti és unids jogszabdlyokban rogzitett
hatarértékeknek.

Altalanos analitikai jellemzk

Maximalis sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimadlis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimélis 6sszes savtartalom 5 g[l, bork&savban kifejezve

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximalis sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

26. ,Vicenza” Raboso
Szin: véltozd intenzitdsti rubinvoros, idénként lilas drnyalattal;
Aroma: boros és intenziv, meggyre emlékeztets jegyekkel;
[z: friss, harmonikus, zamatos;
Minimélis 6sszes alkoholtartalom térfogatszdzalékban: 10,50 %;
Minimélis cukormentes kivonat: 20,0 g/l.

Az alabbi tdblazatban nem szerepld analitikai paraméterek megfelelnek a nemzeti és unids jogszabalyokban rogzitett
hatarértékeknek.

Altalanos analitikai jellemz&k

Maximdlis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimadlis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék)

Minimadlis 6sszes savtartalom 5 g/, bork@savban kifejezve

Maximalis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximdlis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)
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27. ,Vicenza” Raboso Riserva
Szin: véltozé intenzitdsti rubinvoros, amely néha grandtszinbe hajlik;
Aroma: intenziv és Osszetett, a meggyre emlékeztetd jegyekkel;
[z: friss, markéns, tartds;
Minimélis 6sszes alkoholtartalom térfogatszdzalékban: 11,50 %;
Minimélis cukormentes kivonat: 22,0 g/l.

Az alabbi tdblazatban nem szerepl§ analitikai paraméterek megfelelnek a nemzeti és unids jogszabalyokban rogzitett
hatarértékeknek.

Altalédnos analitikai jellemz Gk

Maximalis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék)

Minimélis 6sszes savtartalom 5 g[l, borkésavban kifejezve

Maximdlis illésavtartalom (milliekvivalens/liter)

Maximalis sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter)

5. Borkészitési eljardsok

a)  Alapvet6 bordszati eljdrdsok

b)  Maximdlis hozamok

1. Garganega
18 000 kg sz48l6 hektaronként

2. Manzoni Bianco
14 000 kg sz68l6 hektaronként

3. Merlot, Merlot Riserva
16 000 kg sz8l6 hektaronként

4. Moscato, Pinot Nero, Pinot Nero Riserva
13 000 kg sz68l6 hektaronként

5. Bianco, Bianco Frizzante, Bianco Spumante
18 000 kg sz68l6 hektaronként

6. Bianco Passito
14 400 kg sz68l6 hektaronként

7. Rosso, Rosso Novello, Rosso Riserva, Rosato, Rosato Frizzante
16 000 kg sz8l6 hektaronként

8. Moscato Spumante
13 000 kg sz68l6 hektaronként

9. Cabernet, Cabernet Riserva, Cabernet Sauvignon Riserva, Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Grigio, Raboso,
Raboso Riserva, Riesling

15 000 kg sz6l6 hektaronként
10. Sauvignon, Cabernet Sauvignon

15 000 kg sz8l6 hektaronként
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6. Koriilhatdrolt foldrajzi teriilet
Az 1. cikkben emlitett ,Vicenza” DOC borok termdteriilete a kovetkezd:
magdaban foglalja a kovetkez§ telepiilések teljes teriiletét:

Albettone, Alonte, Altavilla Vicentina, Arcugnano, Arzignano, Asigliano Veneto, Barbarano Vicentino, Breganze,
Brendola, Cassola, Carre, Cartigliano, Castegnero, Castelgomberto, Chiuppano, Creazzo, Fara Vicentina, Gambellara,
Gambugliano, Grancona, Lonigo, Longare, Malo, Marano Vicentino, Marostica, Mason Vicentino, Molvena,
Montebello Vicentino, Montecchio Maggiore, Montecchio Precalcino, Montegalda, Montegaldella, Monteviale,
Montorso Vicentino, Mossano, Mussolente, Nanto, Nove, Orgiano, Pianezze, Rosa, Rossano Veneto, Salcedo,
Sandrigo, San Germano dei Berici, San Vito di Leguzzano, Sarego, Sarcedo, Schiavon, Sossano, Sovizzo, Tezze sul
Brenta, Thiene, Villaga, Zane, Zermeghedo, Zovencedo és Zugliano,

valamint a kovetkezd telepiilések teriiletének egy részét:

Agugliaro, Bassano del Grappa, Brogliano, Caltrano, Calvene, Chiampo, Costabissara, Cogollo del Cengio, Campiglia
dei Berici, Costabissara, Cornedo, Dueville, Grumolo delle Abbadesse, Isola Vicentina, Lugo Vicentino, Monte di
Malo, Nogarole Vicentino, Piovene Rocchette, Pove del Grappa, Poiana Maggiore, Romano d’Ezzelino, Quinto
Vicentino, Schio, Santorso, Torri di Quartesolo, Trissino, Vicenza és Villaverla.

A teriilet hatdrvonaldnak meghatdrozdsa a kovetkezs:

ahol a 46-os dllami f6ut (del Pasubio) Vicenza telepiilésen Alberdnal véget ér, balra fordul a Viale Diazra, majd a Viale
del Verme mentén tovabb folytatddik a Via Cricoliig. Onnan kelet felé halad tovdbb a Via Ragazzi del 99 mentén
egészen a Via Quadrival valé keresztez8désig, onnantdl pedig ezt az utat koveti délkelet felé egészen a Strada
Bertesinaval valé keresztez8désig. Ezutdn kelet felé folytatodik, amig nem csatlakozik a Via Quintarelléhoz, amely
egészen a Valdastico autdpalya feletti hidig tart, és ezt koveti a Ca Balbi megyei kozathoz valé csatlakozdsig. Ezt
koveten 4thalad a Tesina-foly6 feletti hidon, majd rogton balra kanyarodik Maroldn keresztiil, a Via Stradone
mentén végig a Tergola-folyd feletti hidig, amelyet dél felé egészen Tribolbig kovet. A hidndl rékanyarodik az
abbadessei megyei kozitra, és ezt koveti Vancimugliéig. Onnan tovabb folytatédik a Via Longare mentén, dthalad a
Settimo-folyon, amely a Grumolo delle Abbadesse és Longare kozotti hatdrt jeloli. Tovabb folytatédik a Montegalda
és Grisignano di Zocco kozotti telepiiléshatdron, egészen Padova megye hatdrdig. Punta di Vo-ig a megyehatdrt
koveti, majd onnan a Via Punta néven ismert, Agugliaréba vezet§ utat koveti egészen a Via Romadval vald
keresztez8désig, amelyen koriilbelil 50 métert halad nyugat felé, miel6tt jobbra fordulna a Via Mottarellére, amely
egészen a Via Finaléval valé keresztezGdésig tart. A Via Finalén halad nyugat felé, a Via Ponte Altéval vald
keresztez8désig, ahol balra kanyarodik, és 50 métert halad a 247-es szdma (Riviera) dllami f6uton, ezutdn pedig
jobbra fordul, és tovdbbhalad a Via Giotto mentén mindaddig, amig Agugliaro telepiilés hatdrdn éatlépve belép
Campiglia dei Berici telepiilésre. A Via Galileo Galileivel vald keresztez6désnél balra fordul, és a Via Crocetta mentén
halad addig, amig nem csatlakozik Noventa Vicentina telepiilés hatirdhoz, amelyet egészen az Alonte csatorndval
valé keresztez3désig kovet. Tovabbhalad dél felé az Alonte csatorna mentén, Ponte Murellonal keresztezi a San
Feliciano megyei kozutat, majd Ponte Cazzoldndl a Poianese megyei kozutat, és egészen a Roneghetto csatorndig tart,
amelyen nagyjabdl 100 métert halad délkeleti irdnyban egészen a Poiana Maggiore és Noventa Vicentina kozotti
telepiiléshatdrig, amelyet a Ronego csatorndig kovet. Ezt koveten északnyugat felé halad a Ronego csatorna mentén
Asigliano Veneto telepiilés hatdrdig. Onnan a hatdrvonal a Vicenza megyei hatdr mentén elhalad Spessa, Bagnolo di
Lonigo és Lobia Vicentina falvak mellett egészen addig, amig Gambellara telepiilésen a Torri di Confinénél nem
taldlkozik a 11-es szdm0 allami f6uttal (Padana Superiore). Innen Gambellara telepiilés hatdrat koveti a Verondval
kozos megyehatdr mentén Sarmazzdn tdl, majd a megyehatdr mentén folytatédik Calderindig (45 m tengerszint
feletti magassdg), Cavaggoniig (348 m) és Monte Seganig (504 m). Tovabb folytatédik a megyehatdr mentén, tul
a 608 méteres tengerszint feletti magassgi ponton egészen Rubeldiig. Onnan a Motti felé vezets utat koveti Maglio
di Chiampdig, majd Sgargeri falut6l az it mentén halad Nogarole vdroson keresztiil. Ezen az dton folytatodik egészen
a Selva di Trissindig, és a Selva di Trissino koziton kozvetleniil az 543 méteres tengerszint feletti magassdga pont utdn
érkezik Capitelloba, ahol balra fordul az akvadukthoz vezetd ut felé. Ezt az osvényt kovetve fut at Pizi teriiletén, majd —
530 méteres tengerszint feletti magassdgon — ritér a Cornedo Vicentino felé vezet§ ttra és annak mentén haladva
elhagyja Pellizzari és Duello telepiilést, eljut a Caliari, Stella, Savegnago és Ambrosi felé vezet§ onkormanyzati
kozuttal vald keresztez8désig, majd Grigio telepiilést elhagyva ismét eléri a Cornedo felé vezet§ megyei kozutat.
Cornedo telepiilésen ratér a 246-os szama allami f6atra, amelyet csaknem a Nori-hidig kovet, miel6tt keleti irdnyban
rafordulna a Colombara, Bastianci, Muzolon és Milani teriiletét érint6 onkormdnyzati kozatra (547 m tengerszint
feletti magassdg). Onnan északkeleti irdnyban, egészen Crestani telepiilésig koveti a foldutat (532 m tengerszint feletti
magassag). Ezutdn a Mieghi, Milani (626 m tengerszint feletti magassdg), Casare di Sopra, Casare di Sotto és Godeghe
felé vezetd onkormdnyzati koziton fut tovabb a Monte di Malo és Monte Magre kozotti 6nkormanyzati kozitig, majd
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ez ut6bbi utat koveti Monte Magre telepiilésig. Onnan a Magre felé vezet6 Gt mentén halad 294 méteres tengerszint
feletti magassdgig, majd északnyugat felé folytatddik 218 méteres tengerszint feletti magassdgig, a Valfreda dttal
egyiitt fut Raga telepiilésig (414 méteres tengerszint feletti magassag), majd eljut a Schio és Torrebelvicino kozotti
teleptiléshatdrig, amelyet 216 méteres tengerszint feletti magassagig kovet. Onnan koveti a Leogra-patakot, egészen
a 46-os szamu 4llami f6at hidjdig. A 46-os dllami {6t mentén halad Poledig, majd északkeleti irdnyban Folgaréig
(287 m tengerszint feletti magassdg), San Martin6ig (273 m), Sessegol6ig (289 m) és Timonchidig (226 m) halad
tovabb. Timonchiétél az 6nkormdnyzati kozutat kovetve elhalad Murello, Grimola, Santorso (292 m tengerszint
feletti magassdg) és Inderle mellett a Santorso és Piovene Rocchette kozotti hatdron, az Astico-patakig, amelyet
folydsirdnnyal szemben 150 méteres tengerszint feletti magassdgig kovet. Onnan az 6nkormdnyzati kozit mentén
halad Scalzanellan keresztiil Cogollo del Cengidig, ezutdn pedig Cogollo del Cengi6tdl a Falonba, majd Mossonba
(302 m tengerszint feletti magassdg) vezet§ onkormdnyzati kozutat koveti egészen Caltrano kozpontjdig. Ezt
kovetden ratér a Camisino és La Costa teriiletén dthaladé Caltrano-Calvene megyei koziitra, hogy elérjen Calvene
vérosaba, ahonnan a Lugo Vicentino kozséghez tartoz6 Mortisa, Lore és Capitello delle Mare felé (416 m tengerszint
feletti magassdg) tarté6 6nkormdnyzati koziton halad tovabb. Onnan a Salcedo és Lusiana kozotti telepiiléshatdr
mentén halad Pontéig (493 m tengerszint feletti magassdg), ahol ez a hatdr a Breganze-Lusiana megyei kozittal
taldlkozik. A telepiiléshatdr mentén tovdbbhalad Laverddig (229 m, 346 m, 410 m és 510 m tengerszint felett
magassagban), és eléri a Crosardba vezet utat, amelyet a kozpontig kovet. Onnan a Via Pianari mentén halad Ertdig
(456 m tengerszint feletti magassdg), majd kelet felé folytatodik, és leereszkedik Capo di Sopra és Piazzette (263 m)
felé. Ezutdn a Valle San Florian6tél Valrovina és Caluga (388 m tengerszint feletti magassdg) felé vezet6 megyei
koziton halad Vallison faluig (285 m), onnan pedig a Vallison-patak mentén halad a Brenta-foly6val vald
Osszefolydsig. A Vallison-pataknak a Brenta-folyéval valé osszefolyastdl a Brenta-folyot koveti felfelé a Campese-
hidig. Keresztiilhalad Albertoni, Zanchetta Pove del Grappa és Rivagge falvakon, majd a Pove del Grappa és Romano
d’Ezzelino kozotti telepuléshatdr mentén északkelet felé folytatddik Signoriig (342 és 250 m tengerszint feletti
magassdg), ahol eléri a 141-es dllami fGutat, és ezt koveti egészen a megyehatdrig (236 és 217 m tengerszint feletti
magassdg). A Vicenza és Treviso kozotti megyehatdrt koveti a Padovéval kozos megyehatdrig, majd nyugat felé halad
tovabb a Brenta-folydig. A folyot koveti San Michele, Scaldaferro és Bassanese telepiilésig a Sandrigéval vald
teleptiléshatdron, ezutdn dél felé halad egészen Salvettiig, ahol csatlakozik a telepiiléshatirhoz és koveti észak felé
egészen Rozzoldig. A Povolaréba tarté onkormdnyzati kozdat mentén haladva elhagyja Le Busét és Dueville
kozpontjat, és eljut egészen Villanovdig, ahol csatlakozik Dueville telepiilés hatdrdhoz, és ezt koveti dél felé egészen
addig, amig a Timonchio-pataknal csatlakozik Villaverla telepiilés hatdrdhoz. Onnan a villaverlai telepiiléshatar
mentén halad addig, amig el nem éri Isola Vicentina telepiilés hatdrat. E hatdr mentén dél felé haladva csatlakozik az
onkormdnyzati kozathoz, és eléri Ponte falut, ahol ratér a 46-os szdmi dllami fGutra, és ezen folytatddik egészen
Vicenzdig.

7.  Fontosabb borszdl8fajtik
Cabernet Franc N. — Cabernet
Cabernet Sauvignon N. — Cabernet
Chardonnay B.

Garganega B.

Manzoni Bianco B. — Incrocio Manzoni 6.0.13 B.
Merlot N.

Moscato Bianco B. — Moscato

Pinot Bianco B. - Pinot Blanc

Pinot Grigio

Pinot Nero N.

Raboso Piave N. — Raboso

Raboso Veronese N. — Raboso

Riesling Italico B. — Riesling

Sauvignon B.
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8. A kapcsolat(ok) leirdsa

8.1. ,Vicenza” — a sz616b6l késziilt termékek valamennyi kategoridja
Természeti tényezdk:

A teriilet sz6lStermesztésre vald kiilonleges alkalmassdga a foldrajzi elhelyezkedésnek koszonhetd, mivel a
hegyvonulat északon megvédi a hideg téli szelektdl, délen pedig a Berici-hegység enyhiti a P6 volgyébdl érkezd meleg
légdramlatokat. Vicenzdnak kedvez a nagyon jé vizrajzi hdlézat is, amely dont6 fontossdga a szdlStermesztés és
minden mds mez§gazdasagi tevékenység fejlédése szempontjabol.

A lejték kedvezd kitettségének koszonhetGen a sz6l8termd teriilet sajatos éghajlatot élvez, amelyet enyhe tavasz,
mérsékelten forré nydr és enyhe Gsz jellemez. Nydron az dtlaghdmérséklet 22,9 °C, a legmagasabb hémérsékleti
értékeket juliusban mérik, Gsszel pedig a nappali és éjszakai hémérséklet kozott nagy ingadozdsok vannak. A
csapadékmennyiség nagy része aprilistol szeptemberig esik, nagyjabol egyenletes eloszlassal.

A termdteriilet geoldgiai szempontbdl killonboz§ tipust talajrétegekbdl all, ami a nyugati dombokon és északon
talalhato, tdlnyomorészt vulkanikus bazalttdl a kiilonosen a kozépsé és déli teriileteken, valamint a Berici-hegységben
jellemzd iiledékes tengeri mészksig sokféle lehet. A felhaszndlt fajtak kivalasztdsakor figyelembe veszik a talaj laza
dllaga miatt dltaldban jo vizelvezetésii foldteriilet jellemzdit. Ez lehet6vé teszi, hogy a sz6l6t6kék megfelelGen
fejlédjenek, és kiegyenstilyozott vegetativ és produktiv novekedést érjenek el, ami viszont biztositja a mindségi
termelést.

A sziiret idején a sz6l6 atlagos cukortartalma és teljes savtartalma a sziireti idGszak idgjarasatol fuggGen véltozik, de
mindig elegendd a nagyon friss borok elééllitasahoz.

Torténelmi és emberi tényezdk:

A Vicenza” DOC megjelolés id6ben 2000-re nytlik vissza, és meglehetésen nagy teriiletre terjed ki a Vicenza
vérosat6l délre 1év8 Berico térségtdl kezdve a Vicenza megye északkeleti részén taldlhat6 el6hegységig. A vicenzai
modern szblGtermesztési technikak és szakértelem a régi borkészitési hagyomanyokban gyokerezik.

A Conegliandi Kisérleti Kozpont, valamint a Conegliano és San Michele allAdige telepiiléseken m(ikods intézetek
oktatasi tevékenységei és az ott terjesztett Gj sz8lészeti és bordszati technikdk készitették elS a terepet a korszerti
sz6lészethez. A helyi bortermel6k jelent6s mértékben hozzdjérultak ehhez azzal, hogy az dltaluk bevezetett
sz6l6gazdalkodasi folyamatokkal és modszerekkel, illetve innovativ borkészitési technoldgidkkal torekednek a
kornyezeti és gazdasagi fenntarthat6sag elérésére.

8.2. ,Vicenza” — borkategdria
Informéci6k a bor azon mindségi elemeirdl/jellemzgirdl, amelyek alapvetGen a foldrajzi kornyezetnek tudhatdk be

A kiilonb6z6 tipust fehérborok szine a szalmasargatol az aranysargdig terjed, olykor rézsaszin drnyalatokkal, mint a
Pinot Grigio esetében.

A szdjpadlason konnyd, friss iztiek, az elgdllitdsukhoz felhasznalt sz6l6fajtdkhoz (f6ként a Chardonnay, a Pinot csaldd,
a Sauvignon és a helyi fajtdk, példaul a Garganega) kapcsol6dé aromaprofillal. Az illatot tekintve a fehérborokat a
gyumolcsos jegyek jellemzik, néha fehér virdgokra emlékeztetd jegyekkel. A szdjpadldson szdraz és harmonikus
iztiek, néha enyhén savas jegyekkel.

A ,Vicenza” oltalom alatt dll6 eredetmegjeloléssel elldtott vorosborokhoz haszndlt f6 sz6l6fajtdk a Cabernet és a
Merlot, illetve egy helyi fajta, a Raboso. A borok szine véltozé intenzitdsi rubinvords, ami az érlelt borok esetében
néha grandtszinbe hajlik. Az illatuk intenziv, a piros bogyos gyiimolcsok jegyeivel, a Pinot Nero borok esetében pedig
egészen légies. A voOrosborok dltaldban frissek, mérsékelten savasak, de gyakran j6 szerkezetfiek, mérsékelt
alkoholtartalom és j6 polifenolszint mellett. A f6ként meszes talaji dombos teriilet hatdrozza meg a szerkezet, szin és
fajta szerinti jellemzdket. A mdr érett vorosborokndl jellemzden osszetett aromék, fanyarsig és jo tanninszint alakul
ki.

A rozé borok dltaldban sotéthéju sz6l6fajtakbdl (f6ként Merlot) késziilnek, és jellemzd rdjuk a rézsaszin szin,
amelynek intenzitdsa a borkészitési folyamatnak megfelelSen véltozik. Az illatuk finom és virdgos. Az iziik friss és
harmonikus, a szdrazt6l a félédesig terjedd skaldn, altalaban kiegyenstilyozott savtartalommal és mérsékelt alkoholtar-
talommal.
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A Novello borok szine a vildgos vorostdl a rubinvorosig valtozik, néha lila drnyalatokkal. Az illatuk jellemzGen
intenziv, boros, és érzékelhet§ benne a szénsavatmoszférds macerdciora jellemz§ fiiszeres jegyek jelenléte. A
szdjpadléson jellemzden letisztult, ldgy és zamatos iztek.

A fehér Passito borok szine a szalmasirga és aranysarga kozott véltozik, a felhaszndlt sz6l6fajtatdl és technikdtol
fuggBen. Az aromdjuk finom és jellegzetes, a szdritott sz8l6re emlékeztetd jegyekkel. Az iziik harmonikus, és a
félédestdl az édesig valtozhat.

A foldrajzi teriilet elemei és a termék mindsége és jellemz6i kozotti, alapvetden a foldrajzi kornyezetnek betudhatd
okozati Osszefiiggés

A ,bor” kategéridban a ,Vicenza” borok sajitos jellemzdi a termdteriilet talaj- és éghajlati viszonyainak, valamint az
olyan emberi tényezéknek koszonhetdk, amelyek hatdssal voltak és tovabbra is hatdssal vannak a sz8lékben rejls
borészati potencidlra és a borkészitési technoldgidkra.

A termdteriilet kornyezetére jellemz6 az enyhe tavasz, ami lehet&vé teszi a nagyon korai fajtdk, példdul a Chardonnay
és a Pinot-k csirdztatdsat, a nem tdl meleg nydr, aminek kdszonhet8en a sz8l6 nem érik meg tdl kordn, valamint az
enyhe sz, ami lehet6vé teszi egyes késéi fajtdk, példdul a Garganega, a Cabernet Sauvignon és a Raboso teljes
beérését.

A nappali és az éjszakai h6mérséklet ingadozdsa szorosan Gsszefiigg a felhaszndlt fajtdkra jellemzd egyes aromds
vegyiiletek (terpének) és a fehér- és rozé borokndl nagyra értékelt virdgos jegyek aromds prekurzorainak
kialakuldsdval. Ez hozza ki a borok jellegzetes érzékszervi és kémiai jellemzgit, beleértve az olykor intenziv zamatot,
a szdraz izt, a j6 szerkezetet és alkoholtartalmat, valamint a mérsékelt savtartalmat.

E tekintetben dont§ tényezd a szdlGtermesztSk professzionalizmusa a sz6l6gazddlkodds, a levélboritds és a
novényvédelem optimalizaldsa terén, figyelembe véve tobbek kozott a Pinot fajtak sz6léfiirtjeinek érzékenységét.

A killonbozd széléfajtdk esetében killonbozs borkészitési technikdkat lehet alkalmazni, és az egyedi érzékszervi
tulajdonsdgok kiemelése érdekében a szél6fajtakat dltaldban kiilon sziiretelik és alakitjak borrd.

Végezetill az éjszakai és nappali h6mérséklet ingadozdsai, valamint az éghajlatra jellemz§ friss levegGaramlatok segitik
a sz616 minbségének megdrzését, amikor a szdritohelyiségben szdritjak. Ezekben a szaritott sz8l6kben tehdt magas az
anyagok koncentrécidja, és idedlisak a Bianco Passito borok készitéséhez, amelyek szine a felhasznalt sz616fajtdtol és
borkészitési technikatol fiiggGen valtozik.

8.3. ,Vicenza” kategoridk: mindségi pezsgd, illatos mindségi pezsgd, gyongyozébor
Informadcidk a bor azon mindségi elemeirdl/jellemzdirdl, amelyek alapvetGen a foldrajzi kornyezetnek tudhatok be

A minGségi pezsgd, illatos mindségi pezsgb és gyongyozébor kategéridba tartozd ,Vicenza” borok szine dltaldban
véltozd intenzitdsti szalmasarga, a rozé gyongyozéboroké pedig jellegzetesen rdzsaszines.

A pezsg6k minGsége szorosan Osszefiigg azon sz6l6fajtdk korlatozott korével, amelyekbdl készithetdk.
A pezsg6k habja finom, tartés.

A Bianco Spumante borok illata gytimélcsds, almdra és Gszibarackra vagy mds fehérhisti gytimolesokre emlékeztetd
jegyekkel; aromdjuk finom, a tartdlyos erjesztés kovetkeztében esetleg fehér virdgokra és szdritott gyiimolcsokre
emlékeztets jegyekkel.

A Moscato Spumante bor a Moscato Giallo sz6l6fajtabdl késziil, amelynek aromajegyeit felerSsiti a szubalpesi
éghajlattal megtdmogatott kiméletes érlelési folyamat. Az illata intenziv, a fajtdra jellemz§ jellegzetes muskotdlyos
jegyekkel.

A fehér vagy rozé gyongyozéborokat a mérsékelt szén-dioxid-kibocsdtdssal osszefiiggd finom frissesség killonbozteti
meg.
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Mind a pezsgdk, mind a gyongyozSborok ize harmonikus, friss jegyekkel és kiegyensulyozott savtartalommal.
Cukortartalmuk a ,Vicenza” Bianco Spumante és a ,Vicenza” Moscato Spumante esetében szdraztdl édesig, a
,Vicenza” Bianco Frizzante és a ,Vicenza” Rosato Frizzante esetében pedig szdraztdl félszdrazig terjed.

A f6ldrajzi teriilet elemei és a termék mindsége és jellemzdi kozotti, alapvetden a foldrajzi kornyezetnek betudhat6
okozati osszefiiggés

A minGségi pezsgdk, illatos minSségi pezsgdk és gyongydzdborok fent bemutatott sajitos jellemzdi a termdteriilet
talaj- és éghajlati viszonyainak és az emberi tényez6knek az egyiittes hatdsabol szdrmaznak, amelyek a régi id6ktdl
kezdve egészen a mai napig befolydsoljak a sz616 és a feldolgozési technoldgidk bordszati potencidljat.

A mindségi pezsgdk, illatos mindségi pezsgdk és gyongydzéborok mindsége Osszefiigg a szélGtermd teriiletekrdl
szdrmazé nyersanyagok rendelkezésre allasdval, amelyek pontosan az ilyen borok elééllitdsahoz megfelel6 mindségi
jellemzdkkel rendelkeznek. Ezek a mindségi jellemz8k kiilonosen abban dllnak, hogy a sz616 képes fenntartani a
kiegyensulyozott cukor-savassdg ardnyt, amit az érés utols6 szakaszaban a nappali és éjszakai h6mérséklet kozotti
ingadozds is segit; ez adja meg a borok jellegzetes finom illatdt.

Alapvetd fontossdgi a termel6k hozzdjiruldsa, azaz hogy az alany és a mivelési mod kivalasztdsatdl kezdve a
lombozat és a vizellatds szabdlyozdsdig miként kezelik a sz8lGiiltetvényt. Mindezek a szempontok elengedhetetlenek
ahhoz, hogy megfelel§ sz6l6 teremjen a kiivéhez, amelybdl a kovetkezd szakaszban a frissesség és a finom aromak
elbirt érzékszervi jellemzGivel rendelkezd mindségi pezsgdt, illatos mindségi pezsgdt vagy gyongyozdbort készitenek.

A sz6l6t altalaban kordbban sziiretelik, mint a csendes borok készitésére szant sz8l6t, hogy biztositsdk a mindségi
pezsgl készitéséhez szitkséges cukor- és savtartalom kozotti megfeleld egyensulyt. A bort dltaldban egyetlen fajtabol
készitik, és a tobbi Osszetevét a kiivé készitésének szakaszdban keverik bele.

Emellett a ,Vicenza” mindségi pezsgdk, illatos mindségi pezsgk és gyongyozéborok a tartdlyos erjesztési eljarasokkal
bevezetett technolbgiai innovdcié eredményei is, mivel ez a folyamat hozzdjirul az éleszt6k 4talakitdsinak
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hatékonyabbd tételéhez, ezltal javitja az eldallitott borok aromaprofiljat, és még kellemesebbé teszi Gket. Ez tovabb
fokozza a borok érzékszervi egyediségét, killondsen a frissesség és a féként sz6l6bdl szarmazd viragos jegyek
kiemelésével, ami azt tiikrozi, hogy a helyi teriilet biztositja az idedlis kornyezetet a ,Vicenza” borok készitéséhez. A
,WVicenza” OEM teriiletrdl szdrmazé minGségi pezsgd, illatos mindségi pezsgd és gyongyozdbor egyedi és sajitos
jellemzdi tehdt a savtartalom és a pH egyenstlydbdl erednek, amely felerdsiti a borok kellemes aromdit, és ezéltal
altalanos elegancidjukat, ami a megfelel§ borkészitési folyamatok végeredménye.

9. Tovébbi alapvetd feltételek
A csomagolasra vonatkoz6 egyedi szabalyok
Jogi keret:
Unids jogszabalyok
A tovabbi feltétel tipusa:
A cimkézésre vonatkozé kiegészitd szabalyok
A feltétel lefrdsa:
A téroléedényekre vonatkozé kiegészitd rendelkezések:

A legfeliebb 5 literes tdroldedényekben forgalomba hozott ,Vicenza” DOC borok esetében hagyoményos,
parafadugdval vagy csavaros kupakkal lezart iivegpalackot kell haszndlni.

oz

Megengedett az iiveget helyettesitd, tobbrétegii polietilénbdl vagy poliészterbdl késziilt, 5-20 liter drtartalmd,
manyag héj jelleg(i alternativ tirol6edények haszndlata is, kartonbél vagy mds merev anyagbol késziilt dobozban.

Ezek az alternativ tdrol6edények nem hasznalhatok a Riserva jeloléssel ellatott tipusoknal.
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A pezsg8khoz haszndlt dugdknak meg kell felelniiik a hatalyos jogszabalynak. A gyongyozéborok esetében csavaros
kupak hasznalhat.

A ,Vicenza” DOC borok Riserva véltozatit legfeljebb 9 literes, parafadugéval lezart iivegpalackokban kell forgalomba
hozni. Az tivegballonok vagy demizsonok haszndlata ezért nem megengedett.

A termékleirdshoz vezetd link

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.phpL/IT/IDPagina/17002


https://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/17002

	Az 1308/2013/EU európai parlamenti és tanácsi rendelet 105. cikkében említett, egy borágazati elnevezéshez tartozó termékleírás módosítására irányuló kérelem közzététele 2022/C 159/13

