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Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és az élelmiszerek mindségrendszereirdl szolo
1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének a) pontja alapjin

(2013/C 134[13)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (1) 51. cikke alapjan jogot kelet-
keztet a kérelem elleni felszolaldsra.
MODOSITAS IRANTI KERELEM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE

a mezlgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmegjel6léseinek
oltalmdrdl (2)

MODOSITAS IRANTI KERELEM A 9. CIKK ALAPJAN
~CESKOBUDEJOVICKE PIVO”
EK-sz.: CZ-PGI-0105-01036-05.09.2012
OF (X ) OEM ()

1. A termékleirds mddositdssal érintett szakaszcime

— [O A termék elnevezése
— A termék leirdsa

— [0 Foldrajzi teriilet

— [0 A szdrmazds igazoldsa
— [ Az eldallitds mddja
— [0 Kapcsolat

— [ Cimkézés

— [ Nemgzeti el6irdsok

— [0 Egyéb (részletezze)

2. A Médositds tipusa

— [X Az egységes dokumentum vagy az 9sszefoglald lap moédositdsa

— [0 Olyan bejegyzett OEM vagy OFJ termékleirdsinak modositdsa, amely esetében sem az egységes
dokumentum, sem az 6sszefoglalé nem keriilt kozzétételre

— O A termékleirds oly médon torténd modositdsa, amely nem teszi szitkségessé a kozzétett
egységes dokumentum modositdsdt (az 510/2006/EK rendelet 9. cikkének (3) bekezdése)

— O A termékleirds hatdsdgilag elrendelt, kotelezs egészségiigyi vagy novény-egészségiigyi intézke-
dések miatti dtmeneti modositdsa (az 510/2006/EK rendelet 9. cikkének (4) bekezdése)

3.  Mbédositis(ok)

A termékleirds mddositdsdra, amely egy Gjabb sorfajta hozzdaddsdbdl éll, azért van sziikség, mert a
,Ceskobudé&jovické pivo” egyetlen gydrtéja és az OF] egyetlen jogszer(i haszniléja 2004-ben feleleve-
nitette a barna sor gyartdsat, amely a vildgos sorével megegyezd hagyomannyal rendelkezik, ugyanazon
a foldrajzi teriileten késziil, és ugyantgy is nevezik. Készitéséhez ugyanazokat az alapanyagokat és
ugyanazokat az el6irdsokat alkalmazzdk, mint a vildgos sor esetében, csupdn a szine tér el. A sorké-
szités hajnala 6ta mind vildgos, mind barna sor késziilt Ceské Bud&jovicében. Az els§ levéltdri feljegyzés

(1) HL L 343, 2012.12.14,, 1. o.

() A rendeletet felvaltotta az 1151/2012/EU rendelet.
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a barna sorr6l 1495-bél szdrmazik. Ekkor hoztdk ugyanis létre a vdrosi sorf6zdét, amely csak vildgos
sort készithetett, mig a vdros lakdi ezentdl csak barna sort fézhettek. A barna sor hozzdadisa a
,Ceskobudé&jovické” sorfajtdkhoz tehdt hivatalos elismerése annak, hogy esetében is hasznilhaté a
,Ceskobudé&jovické pivo” oltalom alatt ll6 foldrajzi jelzés.

A kérelem jogszertiségét mi sem igazolja jobban, minthogy a ,Ceskobudgjovické pivo” egyetlen gydr-
t6jatol, egyben az OF] egyetlen jogos haszndldjatdl érkezett.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE

mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmegjeloléseinek
oltalmdrdél (%)

,CESKOBUDEJOVICKE PIVO”
EK-sz.: CZ-PGI-0105-01036-05.09.2012
OF ( X ) OEM ()

Elnevezés

,Ceskobudgjovické pivo”

Tagillam vagy harmadik orszig

Cseh Koztdrsasdg

A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

. A termék tipusa

2.1. osztaly: Sorok

Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa

Vildgos sor, amelynek sajitos aromdja a vildigos maldtdnak és az aromds Zateci komlénak kdészonhetd,
ize kevéssé intenziv, enyhén vagy mérsékelten keserd, a sorlé kierjesztésének tényleges és lehetséges
mértéke kozotti kilonbségbdl adédé maldtaiz, valamint a természetes erjedés sordn keletkez8 szén-
dioxidbdl ad6dé csipds karakter jellemzi.

Barna sor erds szinnel, amelynek domindns porkolt aromdjat a szinezd, a karamell és a bajor maldta
adja. A hozzdadott komlonak és maldtdnak koszonhetSen kozepesen vagy erGsen keser. Az édes
ut6izt6l mentes erdteljes izt fermentdlatlan kivonat hozzdaddsaval érik el. CsipGsségét a természetes
erjedés sordn keletkez8 szénsav okozza.

A sor jellegzetesen vildgos aranyszin(i vagy sotétbarna, pohdrba ontve barsonyos habot enged. A finom
aromdju Zateci komlénak koszonhetGen a sor magas polifenol-tartalommal bir, igy vélt a ,Ceskobu-
dgjovické pivo” valamennyi tipusa izletes, népszerd italla.

6 kozos eredetd sortipust lehet elkiiloniteni.

Vildgos dszoksor

Alkohol (térfogatszazalék): 4,6-5,3

Eredeti sorlé (%): 11,4-12,3
Kesertiség (IBU): 20-24
Szin (EBC-egységek): 9-13

Aroma: kozepesen vagy erésen intenziv, a finom aromdjt Zateci komlé felismerhetd illataval.

(}) Ldsd a 2. ldbjegyzetet.
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fz: gyengén vagy kozepesen keserti, enyhén vagy kozepesen fanyar, kézepesen vagy erdsen telt iz,
édeskés utoizzel, kifejezetten csip6s.

Palackban utderjesztett vildgos dszoksor

Alkohol (térfogatszazalék): 4,6-5,3

Eredeti sorlé (%): 11,4-12,3
Kesertiség (IBU): 20-24
Szin (EBC-egységek): 9-13

Aroma: kézepesen vagy erdsen intenziv, a finom aromdju Zateci komlé felismerhetd illatdval.

[z: gyengén vagy kozepesen keserd, enyhén vagy kozepesen fanyar, erGsen testes iz édeskés utdizzel,
kifejezetten csipds.

Csapolt vildgos sor

Alkohol (térfogatszdzalék): 3,5-4,5

Eredeti sorlé (%): 9,5-10,1
Kesertiség (IBU): 18-21
Szin (EBC-egységek): 8-12

Aroma: kozepesen vagy erésen intenziv, a finom aromdja Zateci komlé felismerhetd illatdval.

[z: gyengén vagy kozepesen keserdi, enyhén fanyar, kozepes zamat enyhén édeskés utéizzel, kifejezetten
csip6s.

Kilonleges sor

Alkohol (térfogatszazalék): 7,4-8,2

Eredeti sorlé (%): 16,0-17,0
Kesertiség (IBU): 24-28
Szin (EBC-egységek): 11-17

Aroma: kézepesen vagy erdsen intenziv, a finom aromdju Zateci komlé felismerhetd illatdval.

Iz: kozepesen vagy nagyon keserd, enyhén vagy kozepesen fanyar, erdsen testes {z édeskés utbizzel,
kifejezetten csipds.

Alkoholmentes sor

Alkohol (térfogatszazalék): 0,2-0,5

Eredeti sorlé (%): 3-4
Kesertiség (IBU): 22-26
Szin (EBC-egységek): 5-7

Aroma: kozepesen intenziv, a finom aromdji Zzateci komld felismerhetd illatdval, amely a sorlére
emlékeztet.

[z: kozepesen keserd, enyhén fanyar, kevéssé testes iz, kifejezett csipdsség, a sorlére emlékeztets jeggyel.

Barna dszoksor

Alkohol (térfogatszazalék): 4,0-5,3

Eredeti sorlé (%): 10,5-12,0
Kesertiség (IBU): 20-35
Szin (EBC-egységek): 60-120

Aroma: kozepesen vagy erdsen intenziv, a finom aromdjt Zateci komlé és a porkolt maldta felismer-
het§ illatdval.
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3.5.
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3.7.

Iz: kozepesen vagy nagyon keser, enyhén vagy kozepesen fanyar, er8s vagy nagyon erls zamatt
szaraz, porkos utbizzel, kifejezetten csipds.

Nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termék esetében)

A ,Ceskobudgjovické pivo” el6éllitdsdra haszndlt f6 nyersanyagok a viz, a maldta és a komld, illetve az
erjesztésben alkalmazott élesztStorzsek. A f6 nyersanyagok mindegyike a meghatdrozott foldrajzi
tertiletrl szdrmazik, és a meghatdrozott jellemzékkel rendelkezik.

A sor készitéséhez artézi kutbdl szdrmazé forrasvizet haszndlnak, amely 300 méteres mélységbél tor
el6. Ezekben a rétegekben egy érintetleniil tiszta természetes foldalatti t6 keletkezett a Ceské Budéjo-
vice-i medencében. E viz nitrdttartalma 3 mg/l alatti. 7-8 ezer éve egy fels6 mészkdrétegben elzdrt
vizr6l van szé. E viz igen lagy, keménysége 1 mmol/l alatt marad, dsvanyianyag-Gsszetétele pedig
elengedhetetlen a Ceskobudé&jovické sor jellegzetes {zéhez. Ligossiga pH 6-7, ami épp megfelel a
gyartdsi folyamat igényeinek.

A felhaszndlt vildigos maldta Morvaorszdgban termesztett kétsoros tavaszi arpabdl késziil, amelyet az
ellendérzd szerv hitelesit és hagy jovd. Ezt a maldtdt magas hozam és vildgos szin jellemzi.

A barna sor készitésekor kilonleges maldtakat: karamelles, bajor és szinez8 malatdt is hasznalnak.

A felhasznélt komlé egy helyi fajtabdl, a polorany Cervenidkbdl szadrmazik. Szaritott levelek formdjéban
kell beszillitani, pellet vagy kivonat nem fogadhat6 el. E komldt a meghatdrozott foldrajzi teriileten,
Zatecben termesztik.

Az alsé erjesztéshez haszndlt élesztdtorzsek (Saccharomyces cerevisiae var. uvarum) adjak e sor jellegzetes
izét és illatdt. A pragai Sorf6z6 és Maldtakészit6 Kutatdintézet a 2. szdmon tartja nyilvan ezt a
mikroorganizmust. A minta nemzetkozi hivatkozasi szima RIBM 655.

Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termék esetében)

Az elgallitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

A termelés, a nyersanyag-feldolgozas és a ,Ceskobudéjovické pivo” elkészitésének minden szakaszdra
kizdr6lag a meghatdrozott foldrajzi teriileten keriil sor.

A ,Ceskobudé&jovické pivo” alapanyagdul szolgalé sorlé kétcefrés dekokciés modszerrel késziil,
amelynek sordn a sorlét nyitott kddakban sz(irik, és atmoszferikus nyomdson f6zik.

Az erjesztésre fiigg6legesen elhelyezett, kipos aljii henger alakii tartdlyokban keriil sor, melyek ellen-
Srzott hédmérséklete 6-11 °C kozotti, az utberjesztésre pedig az erjesztéstSl kilon (kétfdzist techno-
l6gia), kizarolag vizszintes tartdlyokban keriil sor. Az utderjesztés szakasza megfelel annak az elvnek,
hogy a meghosszabbitott masodlagos hideg erjesztés legfeljebb 3 °C-os hémérsékleten torténhet. A
mésodlagos erjesztést kovetGen a sort lesziirik, majd fogyasztdi vagy szdllitdsi csomagoldsba helyezik.

A szeletelésre, az apritdsra, a csomagoldsra stb. vonatkozd egyedi szabdlyok

A cimkézésre vonatkozd egyedi szabdlyok

A ,Ceskobudgjovické pivo™t a foldrajzi jelzések hasznlatdra alkalmazandé éltaldnos szabalyokkal és a
kifejezetten az oltalom alatt dll6 foldrajzi jelzésekre vonatkozé kozosségi jelzés haszndlatara vonatkozd

szabalyokkal, tovabbd az EU egyéb cimkézési elirdsaival osszhangban kell cimkézni. Cimkézése emel-
lett a csatlakozdsi szerz8dés rendelkezéseit is tiszteletben tartja.

A foldrajzi teriilet tomor meghatirozasa

2z

A termék el6allitdsdnak, feldolgozdsanak és elkészitésének helye az a foldrajzi teriilet, ahol a Ceské
Budgjovice-i medence foldalatti tavabdl viz nyerhetd ki.
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A 7ateci koml6 termesztési teriilete a Zatec koriili teriilet, ideértve a Chomutov, Kladno, Louny, Plzeii —
észak, Rakovnik és Rokycany korzetek telepiiléseihez tartozd kataszteri teriileteket is.

A vildgos sordrpa termesztési terillete Morvaorszag.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel
5.1. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai

Ceské Bud&jovice varos 1265-6s alapitdsa 6ta f6znek ott sort, és az azéta a szdrmazdsi helyének
megfelel§ nevet hordozza.

A Ceské Bud&jovice-i medence felszin alatti tavabol szdrmazé forrdsviz képezi a sor alapanyagét. E viz
nitrattartalma 3 mg|/l alatti. 7-8 ezer éve egy fels6 mészkdrétegben elzart vizr6l van szo. E viz igen lagy,
keménysége 1 mmol/l alatt marad, dsvanyianyag-osszetétele pedig elengedhetetlen a Ceskobudgjovické
sor jellegzetes izéhez. Lugossaga pH 6-7, ami épp megfelel a gydrtdsi folyamat igényeinek.

A sor el6éllitdsdra haszndlt eljdrdsokat és berendezéseket a sorf6zék tobb nemzedéken dt megszerzett
szakmai tapasztalata és gyakorlati tuddsa alakitotta, ami 6tvoz8dott a korszert sorf6zési ismeretekkel.
A sorf6zést eleinte magdnszemélyek végezték, kés6bb azonban tizemeket hoztak létre, igy 6sszponto-
sult a sorgyéartds Ceské Budgjovice teriiletén, és jottek létre Ceské Budgjovice sorgydrai. A sorgydrtds
hagyomdnya a mai napig él.

5.2. A termék sajdtossdgai

A Ceskobudgjovické pivo érzékszervi jellemz6i féként a helyi forrds vizének dsvanyi osszetételére
vezethet8k vissza, amit kiegészit az alapanyagok sajdtossdga, a felhaszndlt sorélesztStorzs, a miivele-
tekhez haszndlt tartdlyok forméja és a f6bb gyartdsi mtveletek idGtartama.

A sor lehet vildgos vagy barna. Sajatos aromdja a felhaszndlt maldtdnak és az aromds zZateci komlénak
koszonhetd, ize kevéssé intenziv, enyhén vagy mérsékelten keserd, a sorlé kierjesztésének tényleges és
lehetséges mértéke kozotti killonbségbdl adéddan maldta iz(i, valamint a természetes erjedés sordn
keletkezd szén-dioxidnak koszonhetSen kifejezetten csipds. A sor jellegzetesen vildgos aranyszind vagy
sotétbarna, pohdrba ontve bdrsonyos habot enged. Magas polifenol-tartalma a Zatec-i komlénak
koszonhetd.

A ,Ceskobudgjovické pivo” elnevezést hirnevének koszonhetSen a nemzeti regisztracié alapjan 1967-
ben ,Ceskobudgjovické pivo/Budweiser Bier/Biere de Budweis/Budweis Beer” néven bejegyezték a WIPO
eredetmegjelolési nyilvdntartdsdba is (a 49. szdmon). Az elnevezést késébb egy Portugdlidval kotott
kétoldalt megallapodds is oltalom ald helyezte.

5.3. A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi kozotti vagy (OFJ esetében) a termék
kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti ok-okozati kapcsolat

A ,Ceskobudé&jovické pivo” évek hosszii sora alatt megszerzett népszertisége és valtozatlan mindsége
immadron tobb mint 6tven kilfoldi orszdg piacdn garantdl helyet a terméknek. Hirnevének koszonhe-
téen a vildg egyik vezet§ sormdrkdja lett.

A Ceskobudgjovické pivo érzékszervi jellemzdi féként a helyi forrds vizének dsvanyi Osszetételére
vezethetSk vissza, amit kiegészit az alapanyagok sajatossdga, a haszndlt sorélesztStorzs, a miiveletekhez
hasznalt tartilyok formdja és a f6bb gydrtdsi mtveletek idGtartama, melyeket sorkészit6k nemzedékei
alakitottak ki.

s

A ,Ceskobudgjovické pivo” el6éllitdsa elvdlaszthatatlan Ceské Budé&jovice varostol. A legtobb cseh és
kulfoldi enciklopédia Ceské Budejovice varosat a ,Ceskobudejovické pivo” eldéllitisdhoz kapcsolja.
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A fogyaszték szdmdra a hagyomdny a mindség egyik {6 zdloga, hiszen ez bizonyos foki hozzdadott
értéket képvisel, és a minéség garancidja. Az, hogy egy sor Ceské Budgjovicébdl szdrmazik, azt jelenti,
hogy joggal véarhat6 el, hogy az itt elGdllitott sorok sajitos jegyeit magdn viselje.

A fogyasztok Ceské Budgjovice nevérsl immar idétlen idSk 6ta egy olyan j6 minéségti sor eldallitdsara
asszocidlnak, amelyet érzékszervi jellemz8i megkiilonboztetnek a més teriileteken el@dllitott soroktdl.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére
(510/2006/EK rendelet 5. cikk (7) bekezdés (¥)
http://isdv.upv.cz[portal/pls/portal/portlets.ops.det?’popk=6 5&plang=cs

(*) Ldsd a 2. ldbjegyzetet.
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