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1\
(Obavijesti)
OBAVIJESTI INSTITUCIJA, TIJELA, UREDA I AGENCIJA EUROPSKE UNIJE
Tecajna lista eura ()
4. kolovoza 2020.
(2020/C 257/01)
1 euro =
Valuta Tecaj Valuta Tecaj

UsD americki dolar 1,1765 | CAD  kanadski dolar 1,5773
JPY japanski jen 124,78 HKD  hongkonski dolar 9,1179
DKK danska kruna 7 4462 NZD  novozelandski dolar 1,7807
GBP funta sterlinga 0,90335 | 6D singapurski dolar 1,6195
SEK ¢vedska kruna 10,3025 KRW  juznokorejski von 1406,49

ZAR juznoafricki rand 20,48
CHF  svicarski franak 1,0761 JHAROATCE an 79

CNY  kineski renminbi-juan 8,2157
ISK islandska kruna 160,00

HRK  hrvatska kuna 7,4683
NOK norveska kruna 10,7568

IDR indonezijska rupija 17 276,90
BGN bugarski lev 1,9558

MYR  malezijski ringit 49654
CZK Ceska kruna 26,221 e

PHP filipinski pezo 57,774
HUF madarska forinta 344,73 RUB  ruski rubali 86.7275
PLN. poljski zlot 44055 | THR  tajlandski baht 36,608
RON rumunjski novi leu 4,8358 BRL brazilski real 6,2743
TRY turska lira 81990 | MXN  meksicki pezo 26,7401
AUD australski dolar 1,6495 INR indijska rupija 88,3805

() Izvor: referentna tecajna lista koju objavljuje ESB.
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v

(Objave)

POSTUPCI U VEZI S PROVEDBOM POLITIKE TRZISNOG NATJECANJA

EUROPSKA KOMISTJA

Prethodna prijava koncentracije
(Predmet M.9901 - GIG Solar/Siemens(JV)

Predmet primjeren za primjenu pojednostavnjenog postupka

(Tekst znacajan za EGP)

(2020/C 257/02)

1. Komisija je 30. srpnja 2020. zaprimila prijavu predloZene koncentracije u skladu s ¢lankom 4. Uredbe Vijeca (EZ)
br. 139/2004 ().

Ta se prijava odnosi na sljedece poduzetnike:

— GIG Solar Holdco, LLC (,GIG Solar”, SAD), drustvo kéi u neizravnom potpunom vlasniStvu poduzetnika Macquarie
Group Limited (zajedno s njegovim drustvima kéerima, (,Macquarie”),

— Siemens Aktiengesellschaft (,Siemens”, Njemacka),
— MSS Energy Holdings, LLC (zajednicki pothvat, ,JV”, SAD).

GIG Solar i Siemens stjecu, u smislu ¢lanka 3. stavka 1. tocke (b) i ¢lanka 3. stavka 4. Uredbe o koncentracijama, zajednicku
kontrolu nad novoosnovanim zajednickim pothvatom.

Koncentracija se provodi kupnjom udjela u novoosnovanom drustvu koje ¢ini zajednicki pothvat.

2. Poslovne su djelatnosti predmetnih poduzetnika sljedece:

— GIG Solar: GIG Solar je poduzece specijalizirano za zelenu infrastrukturu. Macquarie posluje u podru¢ju bankarskih i
financijskih usluga, usluga savjetovanja te usluga u podrucju ulaganja i upravljanja fondovima na globalnoj razini,

— Siemens: Siemens uglavnom posluje u podrucjima elektrifikacije, automatizacije i digitalizacije,

— zajednicki pothvat: osmisljavanje, razvoj, izrada i financiranje projekata koji se odnose na energetske usluge u SAD-u.

3. Preliminarnim ispitivanjem Komisija je ocijenila da bi prijavljena transakcija mogla biti obuhvalena podru¢jem
primjene Uredbe o koncentracijama. Medutim, kona¢na odluka jo$ nije donesena.

U skladu s Obavijesti Komisije o pojednostavnjenom postupku za postupanje s odredenim koncentracijama prema Uredbi
Vije¢a (EZ) br. 139/2004 (3 treba napomenuti da je ovaj predmet primjeren za primjenu postupka iz Obavijesti.

4. Komisija poziva zainteresirane tre¢e osobe da joj podnesu moguca ocitovanja o predloZenoj koncentraciji.

Ocitovanja se Komisiji moraju dostaviti najkasnije u roku od 10 dana od datuma ove objave. U svakom je ocitovanju
potrebno navesti referentnu oznaku:

M.9901 - GIG Solar/Siemens/JV

(") SLL 24,29.1.2004., str. 1. (,Uredba o koncentracijama”).
() SLC 366,14.12.2013., str. 5.
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Ocitovanja se Komisiji mogu poslati e-postom, telefaksom ili postom. Podaci za kontakt:
Adresa e-poste: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

Telefaks: +32 22964301

Postanska adresa:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE
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Prethodna prijava koncentracije
(Predmet M.9870 — Total Direct Energie/Kernaman)

Predmet primjeren za primjenu pojednostavnjenog postupka

(Tekst znacajan za EGP)

(2020/C 257/03)

1. Komisija je 24. srpnja 2020. zaprimila prijavu predloZene koncentracije u skladu s ¢lankom 4. Uredbe Vijeca (EZ)
br. 139/2004 (*).

Ta se prijava odnosi na sljedece poduzetnike:

— Total Direct Energie S.A. (,Total Direct Energie”, Francuska), podruznica u 100% vlasnistvu poduzetnika TOTAL S.A.
(,TOTAL”, Francuska),

— Kernaman SAS (,Kernaman”, Francuska).

Poduzetnik Total Direct Energie stjece, u smislu ¢lanka 3. stavka 1. tocke (b) Uredbe o koncentracijama, kontrolu nad cijelim
poduzetnikom Kernaman.

Koncentracija se provodi kupnjom udjela.

2. Poslovne su djelatnosti predmetnih poduzetnika sljedece:

— TOTAL: posluje u svim sektorima naftne i plinske industrije te u sektorima obnovljivih izvora energije, proizvodnje
energije i uglji¢ne neutralnosti,

— Kernaman: posluje u sektoru elektri¢ne energije i posjeduje sljede¢u imovinu: i. Emile Huchet 7 i Emile Huchet 8, dvije
plinske turbine s kombiniranim ciklusom i ii. optimizacijski i otpremni centar ,Le Centre d’Optimisation, de
Dispatching et d’Ajustement de la Production” te povezana imovina i obveze.

3. Preliminarnim ispitivanjem Komisija je ocijenila da bi prijavljena transakcija mogla biti obuhvaéena podru¢jem
primjene Uredbe o koncentracijama. Medutim, kona¢na odluka jo$ nije donesena.

U skladu s Obavijesti Komisije o pojednostavnjenom postupku za postupanje s odredenim koncentracijama prema Uredbi
Vijeca (EZ) br. 139/2004 (}) treba napomenuti da je ovaj predmet primjeren za primjenu postupka iz Obavijesti.

4. Komisija poziva zainteresirane tre¢e osobe da joj podnesu moguca ocitovanja o predloZenoj koncentraciji.

Ocitovanja se Komisiji moraju dostaviti najkasnije u roku od 10 dana od datuma ove objave. U svakom je o¢itovanju
potrebno navesti referentnu oznaku:

M.9870 — Total Direct Energie/Kernaman

Ocitovanja se Komisiji mogu poslati e-postom, telefaksom ili po§tom. Podaci za kontakt:
E-adresa: COMP-MERGER-REGISTRY @ec.europa.cu

Telefaks: +32 22964301

Postanska adresa:

European Commission

Directorate-General for Competition

Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") SLL 24,29.1.2004., str. 1. (,Uredba o koncentracijama”).
() SLC 366,14.12.2013., str. 5.
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DRUGI

EUROPSKA KOMISIJA

Objava zahtjeva za odobrenje izmjene specifikacije koja nije manja u skladu s lankom 50. stavkom 2.
tockom (a) Uredbe (EU) br. 1151/2012 Europskog parlamenta i Vijeca o sustavima kvalitete za
poljoprivredne i prehrambene proizvode

(2020/C 257/04)

Ova je objava temelj za podnoSenje prigovora na zahtjev za izmjenu u skladu s ¢lankom 51. Uredbe (EU) br. 1151/2012
Europskog parlamenta i Vijeca (') u roku od tri mjeseca od datuma ove objave.

ZAHTJEV ZA ODOBRENJE IZMJENE KOJA NIJE MANJA U SPECIFIKACHI ZA PROIZVOD ZASTICENE OZNAKE IZVORNOSTI/
ZASTICENE OZNAKE ZEMLJOPISNOG PODRIJETLA

Zahtjev za odobrenje izmjene u skladu s ¢lankom 53. stavkom 2. prvim podstavkom Uredbe (EU) br. 1151/2012
»FIGUE DE SOLLIES”
EU br.: PDO-FR-00544-AM01 - 23.10.2018.
ZOI (X) ZOZP ()
1.  Skupina koja podnosi zahtjev i legitimni interes

Syndicat de défense de la figue de Sollies
345, chemin des Laugiers

83 210 Sollies-Pont

FRANCUSKA

Telefon: +33 494289437

Telefaks: +33 494333173

E-posta: copsol@wanadoo.fr

Sastav: proizvodadi, subjekti za pakiranje i postrojenja za zamrzavanje

Pravni status: skupina je strukovno udruZenje koje podlijeze Zakoniku o radu. Radi se o tijelu koje sluzbeno priznaje
francuska drzava za upravljanje specifikacijama proizvoda u vezi sa zasticenom oznakom izvornosti ,Figue de
Sollies” zbog ¢ega ta skupina ima legitimni interes za podnosenje zahtjeva za izmjenu specifikacije.

2. Drzava ¢lanica ili treca zemlja

Francuska

3. Rubrika specifikacije proizvoda na koju se primjenjuje izmjena
O Naziv proizvoda
Opis proizvoda
Zemljopisno podrudje

(') SLL 343,14.12.2012,, str. 1.
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X

Dokaz o podrijetlu

X

Metoda proizvodnje

X

Povezanost

X

Oznacivanje

X

Ostalo: nadzorna tijela, nacionalni zahtjevi, zemljopisno podrugje.

4. Vrstaizmjene (izmjena)

Izmjena specifikacije proizvoda registriranog ZOl-ja ili ZOZP-a koja se ne moZe smatrati manjom izmjenom u
skladu s ¢lankom 53. stavkom 2. tre¢im podstavkom Uredbe (EU) br. 1151/2012.

O Izmjena specifikacije proizvoda registriranog ZOl-ja ili ZOZP-a za koji nije objavljen jedinstveni dokument (ili

istovrijedan dokument) koja se ne mozZe smatrati manjom izmjenom u skladu s ¢lankom 53. stavkom 2. tre¢im
podstavkom Uredbe (EU) br. 1151/2012

5. Izmjenafizmjene

5.1. Rubrika ,Opis proizvoda”

Prva verzija opisa smokve ,Figue de Solliés” izmijenjena je tako da obuhvati posebnosti voca namijenjenog preradi te
predvidena odstupanja za stolno voce i voée namijenjeno preradi

Tako je izvorni tekst specifikacije proizvoda i jedinstvenog dokumenta sljedeci:

,Smokva Sollies ljubicasta je smokva sorte bourjassotte noire, koja se prodaje svjeza i cijela, promjera najmanje
40 milimetara. Na njezinoj kori nema uboda kukaca, nije ispucala i nema tragova trljanja lista o plod. Smokva Sollies,
koja se odlikuje ravnotezZom kiselkastih i slatkih okusa, ima zajaméeni udio $ecera od najmanje 14 stupnjeva po Brixu
u fazi pakiranja. Taj zbijeni, ¢vrsti i podatni plod ima oblik spljostene kapljice vode, ljubicaste do crne boje sa Zilicama.
Cvjetite je tanko, blijedozelene boje, a pulpa mesnata, sjajna i socna, boje dZzema od jagode s brojnim sitnim
sjiemenkama beZ boje. Elegantnog je i blagog mirisa s biljnim i voénim notama lubenice, bijele dinje, jagode i ostalog
crvenog voca. Punog je okusa, s karakteristicnom ravnotezom kiselog i slatkog, na prvu hrskava, a zatim topiva,
intenzivnih biljnih (dZem od rabarbare, lubenica) i vo¢nih aroma (crveno voce) i cvjetnih nota. Pakiraju se i stavljaju
na trziste na pladnju u jednom sloju ili u pliticama ¢iji sadrZaj smije biti najvise 1 kilogram.”

U specifikaciji i jedinstvenom dokumentu (u tocki [3.2.]) zamijenjen je sljede¢im tekstom:

,Smokva Sollies ljubiCasta je smokva sorte bourjassotte noire, koja se prodaje svjeza ili zamrznuta. SvjeZe smokve
namijenjene su za konzumaciju ili za preradu, dok su zamrznute smokve namijenjene iskljucivo za preradu.

Za sve voce:

— Smokva ima oblik spljostene kapljice vode, ljubicaste je do crne boje sa Zilicama.

— Zbijena je, ¢vrsta i podatna.

— Cvjetiste je tanko, blijedozelene boje.

— Pulpa je mesnata, sjajna i socna, boje dzema od jagode, s brojnim sitnim sjemenkama beZ boje.

— Smokva je cijela i promjera najmanje 40 milimetara (prije moguceg zamrzavanja).

— Na njezinoj kori nema uboda kukaca.

— Elegantnog je i blagog mirisa s biljnim i vocnim notama lubenice, bijele dinje, jagode i ostalog crvenog voca.
— Okus joj se odlikuje karakteristicnom ravnoteZom kiselosti i slatkoce.

— Meso je na prvu hrskavo, a zatim topivo, intenzivnih biljnih (dZem od rabarbare, lubenica) i voénih aroma (crveno voce) i
ovjetnih nota.

— U fazi pakiranja ili u fazi zamrzavanja ima udio Secera od najmanje 14 stupnjeva po Brixu.
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Za stolno voce:

Kora smokve nije raspuknuta, razderana, rascijepljena i nema tragova trljanja lista. Medutim, moZe biti laganih tragova trljanja
lista o plod,ali najvise na 5 % povrsine.

Za voce namijenjeno preradi:
Kora moZe biti raspuknuta, razderana, rascijepljena ili imati tragove trljanja lista o plod.

U pogledu stolnog voca i vola namijenjenog preradi za sve navedene kriterije dopustena je neuskladenost od najvise 10 % po
pakiranju, osim za sortu i velicinu za koje nije predvideno nikakvo odstupanje.

Stolno voce pakira se i stavlja na trziste na pladnju u jednom sloju ili u pliticama Ciji sadrZaj smije biti najvise 1 kilogram.
Voce namijenjeno preradi pakira se i stavlja na trZiste u spremniku kapaciteta od najvise 25 kilograma.”

[zmjena se ponajprije odnosi na dodavanje voca namijenjenog preradi i dodavanje zamrzavanja (samo za voce
namijenjeno preradi).

Na?

U opisu proizvoda odsad se razlikuju zajednicke znacajke smokve ,Figue de Sollies”, bez obzira na njezinu namjenu
(okupljene pod stavkom naslova ,za sve vole” =, jednake opisu u vazecoj specifikaciji proizvoda (oblik, boja, tekstura,
soénost, cjelovitost, najmanja veli¢ina, organoelpticka svojstva, najmanji udio Secera...) i posebne znacajke smokve,
prema njezinoj namjeni (okupljene pod stavkom naslova ,za stolno voée” ili ,za voée namijenjeno preradi”). Nadalje,
dodaje se da se ,promjer” i ,udio Sefera” utvrduju ,prije zamrzavanja” jer je rije¢ o kriterijima koji se tek neznatno

razlikuju pri odmrzavanju.

Dodana su i odstupanja (osim veli¢ine i sorte): najve¢i postotak neuskladenih plodova po seriji i najveéi postotak
povrsine ploda na kojoj moze biti neznatnih tragova trljanja lista o plod.

Uz to, izvorni tekst jedinstvenog dokumenta u tocki [3.5] ,posebna pravila za rezanje, ribanje, pakiranje”:

,Serije koje se prodaju ujednacene su velicine i boje.”
brise se jer je rije¢ o kriteriju odvajanja, navedenom u rubrici ,,opis metode proizvodnje” specifikacije proizvoda.

Skupina koja podnosi zahtjev zapravo Zeli prosiriti podrucje primjene specifikacije ZOlI-ja na smokve namijenjene
preradi (dZemovi, chutney, slastice, voée kuhano u vakuumu...) jer se vazeca specifikacija proizvoda odnosi samo na
stolno voce. Potraznja za volem za preradu zapravo je velika i od osamdesetih godina dvadesetog stoljeca biljezi rast.
Smokva za preradu ¢ini 20 % ukupne godi$nje proizvedene koli¢ine sorte bourjassote noire na podrucju oznake,
odnosno gotovo 300 tona 2016. (400 tona 2015.) od 1 400 ukupno ubranih tona (1 600 tona 2015.).

Plodovi namijenjeni iskljucivo preradi smiju imati odredene vizualne nedostatke na kori te smiju biti zamrznuti.
Vizualni nedostaci, ¢esto povezani s visokim stupnjem zrelosti u trenutku berbe, kao $to je razderana, napuknuta ili
rascijepljena kora ili s tragovima od trljanja lista, nisu prihvatljivi za stolno voée, koje mora biti gotovo bez zamjerke
(dopusten je lagani trag od trljanja lista na najvise 5 % povrsine kore). Svojstvo stolne smokve da ,nije rascijepljena”
tom je prilikom jasno navedeno. S druge strane, ti vizualni nedostaci ne dovode u pitanje kvalitetu organoleptickih
svojstava ploda, osobito za preradu.

Zamrzavanje omogucuje trajanje Cuvanja smokve (do jedne godine), osobito najzrelijih plodova koje preradivaci
najviSe traze zbog njihova visokog udjela SeCera. Kupnja zamrznutih smokava preradiva¢ima omoguluje da
rasporede svoju proizvodnju osiguravajuéi kvalitetu proizvoda ¢iji je Zivotni vijek u svjezem stanju vrlo kratak
(nekoliko dana). Ispitivanja koja je provela skupina tijekom viSe godina dokazala su da se zamrzavanjem zadrzavaju

organolepticka (boja, okus, tekstura) i analiticka svojstva (udio $ecera) smokve ,Figue de Sollies”.
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Pakiranje u plitice ili na pladanj ne odgovara potrebama preradivaca koji kupuju taj proizvod. Stoga se vole za
preradu, najée$¢e zamrznuto, pakira u odgovarajuée spremnike (vrece ili kartone) do najvise 25 kg kako bi se
sprijecilo nagnjecenje koje steti plodovima. Osim toga, Cesto se zamrzavaju prije stavljanja na trZiste i prerade.

5.2. Rubrika ,Dokaz o podrijetlu”

Uz brojne formalne izmjene, izmjene provedene u specifikaciji proizvoda sastoje se istodobno od oplenitog
azuriranja te rubrike s nacionalnim zahtjevima uvedenima za proizvode s oznakom izvornosti i od aZuriranja cija je
svrha bila da se uzme u obzir uvodenje smokve namijenjene preradi, eventualno zamrznute, razlikujuéi je od ,stolne
smokve”.

Tako je dodan sljedeéi tekst, kojim se opisuje sustav uveden na nacionalnoj razini:

,2Uvodenje dokumentarnog pracenja tijekom cijelog postupka proizvodnje i zamrzavanja smokvi ,Figues de Sollies’,
povezanog s terenskim nadzorima i postupak organoleptickog pregleda proizvoda osiguravaju praenje proizvoda od
proizvodnje do pakiranja.

Svaki gospodarski subjekt koji Zeli intervenirati u uvjete proizvodnje oznake izvornosti ,Figue de Sollies’ duzan je skupini podnijeti
sljedeCe izjave i redovno aZurirati sljedece dokumente i evidencije, u skladu s utvrdenim nacinim i rokovima.

Izjave i robna isprava izraduju se na tiskanicama koje osigurava skupina, a uskladene su s obrascima koje odobrava ravnatelj
INAO-a. Sva dokumentacija o uzgoju, evidencije, kopije robne isprave i ostali dokumenti koji omogucuju provedbu praéenja i
provjere kolicina i proizvoda stavlja se na raspolaganje sluzbenicima zaduzenima za nadzore.”

Pojedinosti o podacima koji ¢ine ,identifikacijsku izjavu” gospodarskih subjekata izbrisane su, ali dodaje se da se ta
izjava odnosi na gospodarske subjekte koji sudjeluju u proizvodnji, dobivanju, zamrzavanju ili pakiranju i da je
Lprima i evidentira skupina”;

,lzjava o izostanku namjere dodjele sredstava za proizvodnju u odredenoj godini” (neobvezna) preimenovana je u
»izjavu o izostanku namjere potpune ili djelomi¢ne proizvodnje oznake izvornosti u odredenoj godini”, a pojedinosti
o iznesenim podacima izbrisane su.

Pocetno predvidena ,izjava o proizvodnji i stavljanju na trzifte” zamijenjena je ,godiSnjom izjavom o berbi” za
proizvodace smokava i ,godi§njom izjavom o proizvodnji® za gospodarske subjekte koji stavljaju na trziste i
otpremaju smokve s oznakom izvornosti.

U ,godi$njoj izjavi o proizvodnji” dodaje se da izjava obuhvaca ,kolicine pakiranih smokava s oznakom izvornosti stavljenih
na trziste s oznakom izvornosti, uz razlikovanje stolnih smokava i smokava za preradu te uz naznaku eventualno zamrznutih
kolicina”.

,Evidencije materijalnog knjigovodstva koje biljeze sva kretanja proizvoda i tijek rukovanja” zamijenjene su
informacijama koje su od sada raspodijeljene u dva razli¢ita dokumenta: ,evidencija berbe” za proizvodaca smokava,
u kojoj se navodi: ,za svaki vocnjak koji nosi katastarske oznake: ubrane kolicine po datumu berbe, mjesto skladistenja, kolicinu
koja je izasla iz skladista, datum izlaska i njihovo odrediste. Podatke koji se nalaze u evidenciji gospodarski subjekt pohranjuje
tijekom godine na koju se odnose i dvije sljedece godine” i ,evidencija rukovanja” za gospodarski subjekt koji odvaja,
razvrstava po veli€ini, stavlja na trZiste i otprema smokve, a u kojoj se navodi sljedece: ,kolicine i podrijetlo smokava koje
pristizu s oznakama otpremnica, datumima provedbe razlicitih radnji (skladistenje, odvajanje, razvrstavanje po velicini, pakiranje,
zamrzavanje, otprema), kolicine odvojenih, razvrstanih plodova, zamrznutih, zapakiranih i otpremljenih plodova, uz naznaku
kategorije (stolne smokve ili smokve za preradu, svjeze ili zamrznute). Podatke navedene u evidenciji gospodarski subjekt
pohranjuje tijekom godine na koju se odnose i dvije sljedece godine”.

Dodaje se ,identifikacijski list pakiranih jedinica” u kojem se navodi da ,Svaka pakirana jedinica koja se stavlja na
trziste s oznakom izvornosti ima list koji sadrZava najmanje: oznaku serije, datum pakiranja, datum zamrzavanja za
zamrznute serije, navod ,ZOI” i, za vole namijenjeno preradi, navod o kategoriji serije (,preradeno — zamrznuto” ili
wpreradeno — svjeze”)”.
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Osim toga, dodan je i ,Paletni list” u kojem se navodi: ,Svaka paleta koja sadrZava vise pakiranih jedinica ima list sa
saZetkom informacija sadrZanih u identifikacijskom listu pakiranih jedinica”.

Za pralenje postupaka uzgoja koji se provode na Cesticama, gospodarski subjekt ima mogucénost zabiljeZiti svoje
zahvate u bilo kojem drugom dokumentu osim pocetno predvidenog dokumenta o uzgoju.

U toj je rubrici dodano i upuéivanje na analiticko i organolepticko ispitivanje predvideno kako bi se zajamcile kvaliteta
i uskladenost proizvoda s opisom: ,Kako bi se osigurale kvaliteta i uskladenost s opisom proizvoda utvrdenog u prethodnoj
tocki I1., cijeli je taj postupak nadopunjen nasumicnim organoleptickim ispitivanjima provedenima na serijama smokava koje su
spremne za stavljanje na trziste s oznakom izvornosti.”

5.3. Rubrika ,Metoda dobivanja”:

Vece izvrene izmjene povezane su s uvodenjem smokava namijenjenih preradi i eventualno zamrznutih. Dodani su
uvjeti proizvodnje tog proizvoda i ponekad su zbog toga reorganizirani razliciti stavci ove rubrike kako bi se uzele u
obzir razli¢ite namjene smokava ubranih kao stolno voce ili voée za preradu, zamrznuto ili nezamrznuto. Osim
izmjena povezanih s uvodenjem smokava za preradu, uvedene su i druge izmjene.

Sljededi uvodni stavak: ,Specificnost smokve ,Figue de Sollies’ temelji se na drevhom znanju i iskustvu. Te tehnike proizvodnje u
skladu su s posebnostima smokava i njihovih potreba te su jamstvo posebnosti tog podrucja i kvalitete plodova koji se u njemu
uzgajaju. Znanje i iskustvo prate cijeli ciklus proizvoda, od odrZavanja voinjaka, preko berbe do pakiranja” brise se jer vise
potpada pod elemente ,povezanosti proizvoda sa zemljopisnim podru¢jem” nego pod opis ,nacina proizvodnje”.

Sljededi izvorni tekst vazele specifikacije proizvoda:

,Sadnja: svako stablo ima povr$inu od najmanje 25 Cetvornih metara, a ta je povrsina umnozak udaljenosti izmedu
dvaju redova i razmaka izmedu stabala. Najmanja udaljenost izmedu stabala iznosi najmanje pet metara.”

Nadopunjuje se i zamjenjuje sljede¢im tekstom:

,Gustoca sadnje:Svako stablo ima povrsinu od najmanje 25 cetvornih metara, a ta je povisina umnoZak udaljenosti izmedu dvaju
redova i razmaka izmedu stabala. Najmanja udaljenost izmedu stabala, izmjerena ,od osi do osi’, iznosi najmanje pet metara u
trenutku sadnje.”

Najmanje udaljenosti i povrsine sadnje nisu promijenjene, ali dodaje se da se najmanja udaljenost izmedu stabala
utvrduje ,od osi do osi u trenutku sadnje” kako bi se sprijecilo drugacije tumacenje i kako bi se uzeo o obzir rast
debala tijekom godina.

Sljededi tekst vazece specifikacije proizvoda:

,Smokve se beru od 15. kolovoza do 15. studenoga.”

Zamjenjuje se sljede¢im tekstom:

,Datum berbe:datumi pocetka i zavisetka berbe utvrduju se svake godine odlukom ravnatelja INAO-a na prijedlog skupine”.

Fiksni datumi berbe brisu se i zamjenjuju pocetkom i zavrSetkom berbe koji se utvrduju svake godine. Naime,
razdoblje berbe navedeno u pocetku indikativno je. U stvarnosti moZe se razlikovati svake godine jer je vazno uzeti u
obzir stvarnu zrelost i kvalitetu plodova ovisno o klimatskim uvjetima: kasnije dozrijevanje zbog nedostatka sunca,
kraj kisnog razdoblja berbe, $to dovodi do manjeg udjela Secera i utjeCe na organolepticka svojstva plodova... itd.

Skupina svoj prijedlog mora argumentirati, osobito u pogledu provjere boje plodova i udjela Seera u njima na mrezi
Cestica, a u skladu s uvjetima utvrdenima u specifikaciji proizvoda (80 % smokava mora imati boju od C2 do C7 kada
je rije¢ o ,8ifri boje” i udio Seéera od najmanje 14 ° po Brixu).

Sljededi izvorni tekst: ,Smokve se beru i prevoze od volnjaka do mjesta skladistenja u kutijama s rupicama od najvise
20 kilograma”
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zamjenjuje se sljede¢im tekstom:
~Smokve se beru, prevoze i dostavljajuu kutijama s rupicama obujma od najvise 20 kilograma.”

Kada je rije¢ o nacinima berbe, obvezi da se smokve beru i prevoze u kutijama s rupicama obujma od najvise 20 kg
dodaje se obveza da se smokve i isporucuju u kutijama kako bi se sacuvala kvaliteta tog osjetljivog voca. Prvi tekst:
,0d voénjaka do mjesta skladistenja” brise se jer nije precizan.

U cijeloj toj rubrici uvedene su i ¢isto formalne izmjene kojima se ponajprije zamjenjuju svi nije¢ni izrazi poput ,ne
smije biti ve¢i od” sljede¢im pozitivnim izrazima: ,manji ili jednak”.

Pojedinosti o uvedenim izmjenama u okviru uvodenja smokve za preradu, eventualno zamrznute, opisane su u
nastavku:

— sljededi izvorni tekst: ,,Razdoblje izmedu berbe i otpreme nakon pakiranja nije dulje od pet dana. U tom razdoblju smokve se
skladiste, ali ne prebacuju se u posude, na temperaturi od najvise 8 °C, kako se ne bi izloZile Stetnim ucincima topline”,
zamjenjuje se, ovisno o namjeni smokve (stolna ili za preradu), sljedeim sadrzajem, kako bi se uzela u obzir
razlika izmedu stolnih smokava i smokava za preradu:

,Skladistenje prije dobivanja: dok se ceka proizvodnja stolnih smokava ili smokava za preradu, dostavljene smokve odmah se
skladiste, bez prebacivanja u posude, na temperaturi od najvise 8 °C”.

— A za stolno voce:

Sliedeéi izvorni tekst vazece specifikacije proizvoda:

,Nakon odvajanja pakirane smokve nemaju ni ubode kukaca ni mrlja, nisu raspuknute, kora im nije razderana, a boja je
nijanse C2 do C7 prema navedenim Siframa boja CTIFL-a (Medustrukovni centar za voée poviée). Udio Secera iznosi
najmanje 14 stupnjeva po Brixu.”

Nadopunjuje se i zamjenjuje sljede¢im tekstom:

»Smokve se odvajaju, razvrstavaju prema velicini,pakiraju i otpremaju u roku od najvise pet dana nakon berbe.
Odvajanje, razvrstavanje prema velicini i pakiranje:

Velicine su najmanje 40 mm. Na njima nema ni uboda kukaca ni mrlja, nisu raspuknute, razderane, rascijepljene i nemaju
tragova trljanja lista o plod. Medutim, na kori ploda moZe biti laganih tragova trljanja lista, ali najvise na 5 % povrsine.Boja
im je nijanse C2 do C7 prema navedenim Siframa boja CTIFL-a, a udio Secera iznosi najmanje 14 stupnjeva po Brixu.

Osim velicine i sorte, dopusteno je najvise 10 % neuskladenih plodova.
Prvi rok za pakiranje i otpremu od najviSe pet dana nakon berbe ne mijenja se i stoga se navodi i u tom tekstu.

Tocka o kriterijima odvajanja preinacena je i nadopunjena uvodenjem pragova odstupanja izraZenih u postocima
neuskladenih plodova. Nakon brojnih godina proizvodnje i kontrole oznake izvornosti ta odstupanja odgovaraju
prihvatljivim razlikama prilikom odvajanja, odnosno najvise tri neuskladene smokve na pladnju s 27 smokava.
Ponovno se navode najmanja veliina smokava od 40 mm i ¢injenica da kora smokava nije razderana,
rascijepljena i da nema tragova trljanja lista.

Kada je rije¢ o na¢inima pakiranja smokava (na pladnju ili u pliticama), sljedei izvorni tekst vazece specifikacije
proizvoda:

Pakiraju se i stavljaju na trziste na pladnju u jednom sloju ili u pliticama Ciji sadrZaj smije biti najvise 1 kilogram.”

Nadopunjuje se i zamjenjuje sljede¢im tekstom:

,Pakiranjeseprovodi neposredno nakon odvajanja i razvrstavanja po velicini. Na trZiste stavljaju se na pladnju u jednom sloju
ili u plitici ciji obujam smije biti najvise 1 kilogram.”
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Radi postizanja vece jasnoce dodaje se da se smokve moraju pakirati neposredno nakon faze odvajanja i
razvrstavanja po veli¢ini kako bi se sacuvala kvaliteta plodova.

Zbog opceg preustroja razli¢itih stavaka nastala je posebna tocka ,skladiStenje prije otpreme”, koja obuhvaca
sljedee uvjete koji su ve¢ predvideni u specifikaciji proizvoda za stolne smokve: ,Pakirane serije skladiste se do

otpreme u skladiste na hladnome, na temperaturi od najvise 8 °C”

A za vole za preradu:

Specifikacija proizvoda nadopunjuje se uvjetima proizvodnje, a po potrebi i zamrzavanja smokava namijenjenih
preradi. Stoga je dodan sljededi tekst:

— ,Smokve se odvajaju, razvrstaju prema velicini i otpremaju ili stavljaju na hladenje radi zamrzavanja u roku od najvise pet
dana nakon berbe.”

— ,Odvajanje i razvrstavanje prema velicini”:

,Smokve su velicine najmanje 40 mm, a boja im je nijanse C2 do C7 prema navedenim Siframa boja CTIFL-a. Udio Secera
iznosi najmanje 14 stupnjeva po Brixu. Na smokvama nema uboda kukaca, ali mogu biti raspuknute, razderane,
rascijepljene ili imati tragove trljanja lista o plod.Osim velicine i sorte, dopusteno je najvise 10 % neuskladenih plodova.”

Stoga te smokve ispunjavaju iste zahtjeve odvajanja kao i stolne smokve u pogledu velicine, boje, udjela secera
i nepostojanja uboda kukaca. No, za razliku od stolnih smokava mogu biti raspuknute, razderane, rascijepljene
ili imati tragove trljanja lista o plod.

— ,Pakiranje, skladiStenje i rok prije otpreme svjezih plodova”:

,Nakon §to se smokve odvoje i razvrstaju po veli¢ini, pakiraju se u spremnik kapaciteta od najvise 25 kilograma,
koji se zatvara uz pomo¢ sustava koji se ne moze ostetiti i koji se ne moze vise vratiti u prvobitno stanje nakon
otvaranja. Odmah se do otpreme skladiste na hladnome, na temperaturi od najvise 8 °C.”

Zahvaljujudi velikoj zapremnini, navedena su pakiranja prikladna za komercijalnu namjenu proizvoda
(prerada), uz ocuvanje kvalitete proizvoda jer su ograniceni na 25 kg. Uz to, kako bi se smanjila opasnost od
zamjene proizvoda smokvama koje nisu ZOI, predvideno je da se za pakiranje primijeni sustav koji se ne
moZe oStetiti i koji se viSe ne moZe vratiti u prvobitno stanje nakon otvaranja.

— ,Pakiranje, skladistenje, zamrzavanje i rok prije otpreme zamrznutih plodova™
— Skladistenje prije hladenja:

Neposredno nakon odvajanja i razvrstavanja po velicini smokve se drZe na hladnome na temperaturi od najvise 8 °C
od 12 do 24 h u spremniku kapaciteta od najvise 25 kilograma.”

Smokve namijenjene za zamrzavanje skladiste se i u spremnicima kapaciteta od najvise 25 kg kako bi se
sacuvala kvaliteta proizvoda. Nakon faze odvajanja, uslijed koje se temperatura plodova moze povecati,
rashladivanjem smokava prije zamrzavanja, od 12 do 24 sata u rashladnoj komori na temperaturi od
najviSe 8 °C, sprecava se veliki toplotni udar koji bi mogao narusiti kvalitetu proizvoda.

— Zamrzavanje:

,Nakon skladitenja prije hladenja smokve se zamrzavaju tako da u sredini dosegnu temperaturu od najvise -18 °C u
roku od najvise pet dana nakon datuma zamrzavanja.”

Gospodarski subjekti nemaju opremu koja bi im omogudila brzo zamrzavanje. Medutim, iskustvo je
pokazalo da je rok od pet dana za zamrzavanje poZeljan za oCuvanje znacajki smokve ,Figue de Solliés”.

— Pakiranje zamrznutih smokava:

»Smokve se pakiraju u spremnik kapaciteta od najvise 25 kilograma, koji se zatvara uz pomoc sustava koji se ne moze
ostetiti i koji se vise ne moZe vratiti u prvobitno stanje nakon otvaranja.”

Za razliku od stolnih smokava smokve namijenjene za preradu pakiraju se u velike spremnike. Medutim,
kapacitet je ogranicen na 25 kg kako bi se sprijecilo prekomjerno slijeganje plodova koje bi moglo biti
Stetno. Uz to, kako bi se sprijecila zamjena proizvoda smokvama drugih zemljopisnih podrijetla, zahtijeva
se da pakiranja budu takva da se moze provjeriti njihova neostecenost.
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— Trajanje Cuvanja zamrznutih smokava:
,Zamrznute smokve imaju oznaku izvornosti Figue de Solliés’ najvise godinu dana nakon zamrzavanja.”

Najduljim trajanjem ¢uvanja zamrznutih proizvoda omogucuje se, s jedne strane, zadrzavanje fizikalnih i
organoleptickih svojstava proizvoda, a s druge strane, onemogucuje se istodobno stavljanje na trziste
razlic¢itih godina berbe.

Sljededi tekst, koji se nalazi u specifikaciji proizvoda kao i u tocki [3.5] vazeceg jedinstvenog dokumenta:

,Zbog osjetljivosti proizvoda pakiranje se obvezno odvija na zemljopisnom podrudju na nacin da se sacuvaju kvaliteta
i znacajke oznake. Naime, smokva je oplenito voce koje loSe podnosi prijevoz i mogudée udarce. Stoga je njima
potrebno rukovati $to je manje mogudle, a u spremnike moraju se pakirati vrlo brzo i uz sprecavanje drobljenja
(pladanj s jednim redom ili plitica od najvise 1 kg). Uz to, zbog te obveze smokve se moraju pakirati neposredno
nakon odvajanja, dakle na istom mjestu na kojem su odvojene, §to je upravo faza koja podsjeca na znanje i iskustvo
proizvodaca zemljopisnog podrudja.”

Nadopunjuje se i zamjenjuje sljede¢im tekstom:

,Pakiranje, a ako je rije¢ o smokvama namijenjenima preradi, i eventualno zamrzavanje, moraju se odvijati na
zemljopisnom podrudju. Naime, smokva je opéenito krhko voce koje lose podnosi prijevoz, viSestruko rukovanje i
moguce fizicke ili toplotne udare. Upravo zato, kako bi se zajaméilo ocuvanje njezinih izvornih svojstava, mora se
pakirati ili zamrznuti (nakon hladenja na temperaturi iznad nistice od 12 do 24 h kako bi se sprije¢io znatni toplotni
udar) neposredno nakon odvajanja u spremnike koji onemogucuju njihovo drobljenje (pladanj s jednim redom ili
plitica od najvise 1 kg za stolne smokve i spremnici od najviSe 25 kg za smokve namijenjene preradi). Stoga ta
obveza propisuje da se smokve pakiraju i zamrzavaju na zemljopisnom podrucju proizvodnje jer faza odvajanja
podsjea upravo na znanje i iskustvo proizvodaca zemljopisnog podrudja. Uz to, pakiranje i zamrzavanje na
zemljopisnom podru¢ju ujedno omoguéuju ograniavanje opasnosti da se proizvod zamijeni neuskladenim
proizvodom, osobito na nacin da proizvodaci upotrebljavaju sustav koji se ne moze ostetiti i viSe se ne moze vratiti u
prvobitno stanje nakon otvaranja.”

Zapravo, dodani su dokazi o pakiranju i zamrzavanju smokava namijenjenih preradi na zemljopisnom podruéju kao
nadopuna dokazima koji su izvorno navedeni za pakiranje stolnih smokava u zemljopisnom podrugju.

5.4. Rubrika ,Povezanost”

Ova je rubrika nadopunjena podacima o smokvama namijenjenima preradi i eventualno zamrzavanju. Skupina je to
zeljela iskoristiti kako bi sazela cijelu ovu rubriku.

U uvodu specifikacije proizvoda kao i u tocki [5] jedinstvenog dokumenta dodan je sljedeéi tekst, koji pojasnjava
posebna svojstva smokve ,Figue de Sollies” koja se ponajprije temelje na prirodnim i ljudskim ¢imbenicima
zemljopisnog okruZenja:

»Smokva Figue de Sollies’ odlikuje se bogatim okusom, mesnatim, so¢nim i velikim plodom i visokim udjelom Secera,
§to je u biti posljedica prirodnih ¢imbenika (tlo i vodena mreZa, klima) i ljudskih ¢imbenika (berba i odvajanje)
zemljopisnog podrugja.”

Kada je rije¢ o posebnostima podru¢ja, brojni navedeni povijesni podaci izbrisani su ili sazeti, a dodani su podaci o
trzi§tu smokava namijenjenih preradi koji ukazuju na to da smokve namijenjene preradi ¢ine vise od 20 % ukupne
godisnje koli¢ine proizvedenih smokava sorte bourjassote noire na zemljopisnom podrudju, odnosno gotovo
300 tona 2016.

Sazetak iz specifikacije, koji se ne navodi u jedinstvenom dokumentu, glasi kako slijedi:

,Smokva, prisutna od antike, razvila se na cijelom Sredozemlju. lako je u srednjem vijeku podrucje oko Marseillesa
osiguravalo velik dio francuske proizvodnje, ona se zatim okrenula istoku Provanse, a osobito prema podrudju
Sollies, gdje je smokva naisla na idealne uvjete za svoj razvoj, osobito sorta bourjassotte noire, koja se od 1560.
uobicajeno naziva JFigue de Sollies’. Na samom pocetku 19. stoljeca g. Fauche, prefekt departmana Var, navodi da
sorta bourjassotte noire prevladava u tom departmanu. Njezina proizvodnja u stalnom je porastu. Pocetkom
20. stolje¢a na podrugju Solliés proizvodi se priblizno 1 100 tona smokava. U razdoblju od 1905. do 1910. smokva
Figue de Sollies, zahvaljujudi Zeljeznickoj mreZi, postaje vrlo cijenjena u Parizu, kamo se u sezoni svakog dana 3alje
18 tona. Pedesetih godina dvadesetog stoljeca razvijaju se voénjaci koji se sastoje samo od smokava. Uzgajaju se na
»pjesacki” nacin koji olaksava berbu. Osamdesetih godina dvadesetog stoljeca smokva konacno postaje glavna kultura
u sektoru. Godine 1996. proizvodaci se okupljaju u skupini ,Syndicat de Défense de la Figue de Sollies’, koja im
omogucuje da od 2006. zastite naziv ,Figue de Sollies’ kontroliranom oznakom izvornosti, a zatim 2010. zasti¢enom
oznakom izvornosti za svjeZe, takozvano ,stolno’ voée. Danas se na zemljopisnom podrudju svake godine proizvede
priblizno 2 000 tona smokava svih sorti zajedno.”
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U specifikaciji proizvoda dodani su sljede¢i podaci o smokvi za preradu:

,Uz proizvodnju stolnog voca, od 1980. u kotlini Sollies razvilo se trziste smokava namijenjenih preradi, koje se cesto
zamrzavaju kako bi se produljilo njihovo trajanje ¢uvanja. Cini 13 % ukupne koli¢ine sorte bourjassotte noire koja se
stavlja na trZiste, odnosno $ezdesetak tona. Uglavnom je rije¢ o vrlo zrelim smokvama (C7 prema navedenim Siframa
boja CTIFL-a) koje su cijenjene zbog visokog udjela Secera. Ti plodovi, izvrsnih organoleptickih svojstava, mogu imati
razderanu ili raspuknutu koru zahvaljujuéi zrelosti zbog koje je zabranjen njihov prijevoz na daleke udaljenosti i
smanjen Zivotni vijek svjezih plodova. Uz to, tragovi trenja lista o plod na kori nije smetnja za plod namijenjen
preradi jer okusne znacajke ploda nisu izmijenjene.

Najnoviji gospodarski podaci

Proizvodnjom smokve ,Figue de Sollies’ 2016. bavi se 120 proizvodaca smokava koje zastupa zadruga i dvadesetak proizvodaca —
otpremnika. Francuska je proizvela 3 200 tona smokava svih sorti, od Cega vise od 1800 tona iz zemljopisnog podrucja
proizvodnje smokve ,Figue de Solliés’, od kojih 1 400 tona pripada sorti bourjassote noire. Smokva namijenjena preradi danas
¢ini vise od 20 % ukupne kolicine sorte bourjassote noire proizvedene u zemljopisnom podrudju, odnosno priblizno 300 tona
2016

U tocki [5] jedinstvenog dokumenta dodani su sljedeci odgovarajuci podaci:

,Smokve koje su raspuknute, razderane, rascijepljene ili imaju tragove trljanja lista o plod, to je osobito posljedica
visokog stupnja zrelosti, ali su iznimnih okusnih znacajki, namijenjene su preradi (dZemovi, pirei, kolaci...) i mogu se
zamrznuti kako bi se produljilo njihovo ¢uvanje prije prerade.”

Zemljopisne, geoloske i klimatske znacajke zemljopisnog podruéja dodatno su saZete, a brojcani podaci o prisutnosti
sorte bourjassotte noire azurirani su.

Postojeci tekst specifikacije proizvoda i jedinstvenog dokumenta u tocki [5] glasi kako slijedi (prvi stavak ne nalazi se u
jedinstvenom dokumentu):

»Zemljopisno podrucje proizvodnje smokve ,Figue de Sollies’ u cijelosti se nalazi na jugozapadnom kraju depresije iz
razdoblja perma, od zapada prema sjeveru okruZene vapnenackim formacijama iz razdoblja jure, a na istoku
metamorfnim stijenama masiva Maures. To se podrudje podudara i s rijecnim slivom kotline Gapeau-Real-Martin, s gustim
nizom malih potoka koji oplakuju podrucje proizvodnje. Uz to, od srednjeg vijeka kanali rijeke Gapeau osiguravaju navodnjavanje
poljoprivredne zemlje, a njihova mreZa obuhvaca cijelo podrudje proizvodnje.

Podrucje proizvodnje, okrenuto prema Sredozemnom moru, omedeno je organiziranom topografijom i odlikuje se postojanjem
posebne mezoklime. Rijec je o sredozemnoj klimi s visokim temperaturama, osobito od travnja do listopada. Zemljopisno podrudje
istice se i malim brojem dana s poledicom, padalina kojih najvise ima na jesen i zimi, prosjecnim, ali stalnim postotkom viage. S
geoloskog stajalista zemljopisno podrucje nalazi se u dijelu u kojem se susretu vapnenacka Provansa i masiva kristalnih stijena
Maures na zapadu, sto stvara raznolika tla. Tako na podrudju proizvodnje postoji Sest vrsta tla: smeda novija aluvijalna tla, slabo
isprani stari smedi aluviji, isprani stari smedi aluviji, mladi smedi koluviji ili klizista, mlada smeda tla bez zaliha kalcija,
vapnenacko-magnezijska karbonatna tla.

Gotovo iskljucivo uzgaja se odredena sorta: sorta bourjassotte noire, koja se uobicajeno naziva ljubicasta smokva’ i gotovo se
iskljucivo proizvodi na tom podrucju proizvodnje. Iako 2016. bazen Solliés sam daje priblizno 57 % nacionalne proizvodnje
smokava svih sorti, s vise od 1 800 tona, veéina francuske proizvodnje sorte bourjassotte noire odvija se u tom bazenu. Manji dio
ostalih vocnjaka rasprsen je u svim francuskim departmanima, osobito u departmanu Vaucluse.”

Podaci o ljudskim ¢imbenicima (veli¢ina, navodnjavanje...) saZeti su i nadopunjeni podacima o uvodenju smokve
namijenjene preradi, osobito zamrznute.

Azurirani tekst specifikacije proizvoda i jedinstvenog dokumenta glasi kako slijedi (to¢ka [5]):

,Znanje i iskustvo prilagodeni zemljopisnom okruZenju koje su razvili proizvodaci smokve ,Figue de Solliés’ osobito
se odnose na nacin sadnje (u svrhu dobrog razvoja nasada smokava stabla imaju najmanje 25 Cetvornih metara,
odnosno pet metara izmedu dvaju stabala i pet metara izmedu dvaju redova), nacin rezidbe (dobivanje ,pjesackih’
voénjaka s granama dostupnima rukom kako bi se olaksale berba i rezidba u svrhu povecanja rodnosti radi dobivanja
velikih plodova), upravljanje navodnjavanjem u razdobljima nedostatka vode kako bi se sprijecilo pucanje plodova i
osigurala kvalitetna proizvodnja koja ¢e omoguciti da se smokve stavljaju na trziste u najboljim uvjetima.
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Berbom, koja se provodi iskljucivo rucno, upravljaju uglavnom lokalni, strucni i kvalificirani radnici. Kako bi se utvrdila najbolja
faza za berbu, proizvodadi se sluZe Sifrarnikom boja koji je izradio Tehnicki medustrukovni centar za voce i povrée (CTIFL), a koji
predstavlja razlicite razine obojenja smokve ,Figue de Sollies’ u vezi s fazom zrelosti. Stoga se smokve uglavnom beru od
15. kolovoza do 15. studenoga, ovisno o zrelosti.”

Samo se u specifikaciji proizvoda navodi sljedece:

,Plocice nose oznaku C1 ako je rije¢ o lagano obojenoj, nezreloj smokvi (ne uzima se u obzir za oznaku izvornosti) do
C7 ako je rije¢ o vrlo zrelom plodu. U skladu s tradicijom, da bi smokve imale cijenjene okusne odlike, berba se odvija
kada boja ima vrijednost od C2 do C7. U fazi C1 smokve nisu ni dovoljno slatke ni so¢ne. Uz to, s obzirom na krhkost
ploda ubrano voée stavlja se u kutije s rupicama obujma od najvise 20 kg.

U specifikaciji azurirani tekst glasi kako slijedi:
Odvajanje, pakiranje i zamrzavanje:

odvajanje je vazna faza Cija je svrha odabrati plodove koji su uskladeni s posebnostima oznake izvornosti. Bez obzira na razlicite
namjene (stolne smokve ili smokve namijenjene preradi) plodovi se na trziste stavljaju cijeli, velicine su najmanje 40 milimetara,
boje od C2 do C7 i s udjelom Secera od najmanje 14 stupnjeva po Brixu. Plodovi se odvajaju i prema izgledu kore. Smokve
namijenjene za trziste stolnih smokava besprijekorna su izgleda. Nisu raspuknute, razderane, rascijepljene i nemaju tragove
trljanja lista o plod. Medutim, dopusten je udio od najvise 10 % neuskladenih plodova po seriji i najvie 5 % povisine kore na
kojoj ima malo tragova trenja lista o plod. Smokve se stavljaju na trZiste u ujednacenim serijama u pogledu velicine, zrelosti i
vizualnog izgleda. Pakiraju se na pladnjeve u najvise jednom redu ili u plitice od najvise 1 kg kako bi se osigurali njihova
gelovitost i optimalni uvjeti cuvanja.

Smokve koje su raspuknute, razderane, rascijepljene ili imaju tragove trljanja lista o plod, to je osobito posljedica visokog stupnja
zrelosti (C7 prema Sifrarniku boja CTIFL-a), ali su iznimnih okusnih znacajki, namijenjene su preradi (dZemovi, pirei, kolaci...).
Mogu se pakirati u spremnike kapaciteta od najvise 25 kilograma kako bi se sprijecilo njihovo nagnjecenje. Kako bi se produljio
njihov Zivotni vijek (do jedne godine) prije prerade, mogu se zamrznuti. Nakon faze odvajanja, uslijed koje se temperatura plodova
moZe povelati, smokve provode 12 do 24 sata u rashladnoj komori na temperaturi od najvise 8 °C prije nego $to se zamrznu kako
bi se sprijecio preveliki toplotni udar koji bi mogao narusiti kvalitetu proizvoda.”

U tocki [5] jedinstvenog dokumenta sljedeci su posljednji elementi sazeti kako slijedi:

~Rucno odvajanje vazna je faza Cija je svrha odabrati najljepse plodove ovisno o njihovoj cjelovitosti, velicini i udjelu Secera. Smokve
namijenjene za trZiste stolnih smokava besprijekorna su izgleda. ,Smokve koje su raspuknute, razderane, rascijepljene ili imaju
tragove trljanja lista o plod, to je osobito posljedica visokog stupnja zrelosti, ali su iznimnih okusnih znacajki, namijenjene su
preradi (dZemovi, pirei, koladi...) i mogu se zamrznuti kako bi se produljilo njihovo cuvanje prije prerade.”

Kada je rijeC o posebnostima proizvoda, sljedeéi tekst vazece specifikacije proizvoda:

,Smokva figue de Sollies odlikuje se veli¢inom koja je veca od prosjecnih veli¢ina smokava na europskom trzistu.
Kontrolirana oznaka izvornosti zahtijeva veli¢inu od najmanje 40 milimetara.

Udio Secera iznosi najmanje 14 stupnjeva po Brixu u fazi pakiranja.

Takoder je na cijeni zbog svojeg dobrog stanja koje mu omogucuje da zadrZi lijep izgled (nenapuknuti plod) i da bude sacuvan u
dobrim uvjetima nekoliko dana.

Taj zbijeni, cvrsti i podatan plod ima oblik spljostene kapljice vode, ljubicaste do crne boje sa Zilicama (najmanje 80 % kore
liubicaste je boje). Cvjetiste je tanko, blijedozelene boje, a pulpa mesnata, boje dZema od jagode s brojnim sitnim sjemenkama beZ
boje. Elegantnog je i blagog mirisa s biljnim i vocnim notama lubenice, bijele dinje, jagode i ostalog crvenog voca. U ustima meso
je prvo hrskavo, a zatim topivo, intenzivnih biljnih (dZem od rabarbare, lubenica) i vocnih aroma (crveno voce) i cvjetnih nota.

Njezina okusna izvornost odrazava se u izvrsnoj ravnoteZi kiselih i slatkih okusa, jedinstvenoj u Europi. Zapravo, smokve sorte
bourjassotte noire iz drugih podrucja proizvodnje odlikuju se kiselim okusima koji previadavaju nad slatkima ili manjim
bogatstvom okusa koje se Cesto povezuje s preranom berbom. Ta ravnoteZa kiselkastih i slatkih okusa postiZe se zahvaljujuéi udjelu
Seera od najmanje 14 stupnjeva po Brixu, koji je zajamcen u fazi pakiranja.”



5.8.2020. Sluzbeni list Europske unije C 257/15

Nadopunjuje se i zamjenjuje sljededim tekstom:

,Smokvu Figue de Sollies’ od drugih sli¢nih proizvoda razlikuju sljedece posebnosti:

— oblik spljostene kapljice vode;

— ljubicasta do crna boja sa Zilicama;

— istodobno zbijen, &vrst i podatan izgled;

— mesnata, sjajna i so¢na pulpa, boje ,dZema od jagode’, s brojnim sitnim sjemenkama bez boje;

— elegantan i blag miris s ,biljnim’ i ,voénim’ notama lubenice, bijele dinje, jagode i ostalog crvenog voca;

— tekstura koja je prvo hrskava, a zatim topiva, intenzivnih biljnih’ (dZem od rabarbare, lubenica) i voénih aroma
(crveno voce) i ,cvjetnih nota’;

— njezina velicina, veta od prosjecnih velicina smokava na europskom trZistu, odnosno najmanje 40 milimetara (prije
eventualnog zamrzavanja);

— njezina okusna izvornost odraZava se u izvrsnoj ravnoteZi kiselih i slatkih okusa, jedinstvenoj u Europi. Zapravo, smokve sorte
bourjassotte noire iz drugih podrucja proizvodnje Cesto se odlikuju kiselim okusima koji previadavaju nad slatkima ili manjim
bogatstvom okusa koje se Cesto povezuje s preranom berbom. Ta ujednacenost kiselih i slatkih okusa postiZe se osobito
zahvaljujuéi najmanjem udjelu Secera od 14 stupnjeva po Brixu (u granicama predvidenih odstupanja), koji je zajamcen u
fazi pakiranja ili zamrzavanja, bez obzira na namjenu voca (stolno voce ili vole namijenjeno za preradu);

— zbog svojeg dobrog stanja koje mu omogucuje za zadrZi lijep izgled (plod nije raspuknut, razderan, rascijepljen i nema tragova
trlijanja lista u predvidenim granicama odstupanja) sve dok ne dode do potrosaca te se moZe cuvati u dobrim uvjetima nekoliko
dana.”

Tekst je zapravo izmijenjen kako bi se viSe istaknule vazne znacajke smokve Sollies, bez obzira na njezinu namjenu, a
u skladu s opisom proizvoda.

Podaci koji se odnose na ugled proizvoda sazeti su i premjesteni u dio ,Uzro¢na povezanost” i nadopunjeni podacima
o smokvi namijenjenoj za preradu, u specifikaciji proizvoda i u tocki 5. jedinstvenog dokumenta na sljede¢i nacin:

~Smokva Figue de Solliés’ stoga je vrlo traZena zbog svojih jedinstvenih organoleptickih svojstava kao stolno voce i na
lokalnom i nacionalnom trzistu, u velikim trgovinama delikatesa i za izvoz, ali cijene je i veliki kuhari u restoranima,
koji je bez oklijevanja hvale u kulinarskim djelima (Gui GEDDA, travanj 2004., .La magie de la figue dans la cuisine
provencale’ (,Carolija smokve u provansalskoj kuhinji’, izdanje Edisud) te preradivaéi za izradu dZzemova, slastica i
ostalih pripravaka od smokava. Uz proizvodnju stolnog voca, od 1980. razvilo se trZiste smokava namijenjenih preradi, koje
se Cesto zamrzavaju kako bi se produljilo njihovo trajanje cuvanja. Smokva namijenjena preradi danas cini vise od 20 % ukupne
kolicine proizvedene na zemljopisnom podrudju, odnosno priblizno 300 tona 2016.”

Dio ,Uzro¢na povezanost”, uz neke formalne izmjene, jednako je tako ispravljen ili nadopunjen sljede¢im podacima u
specifikaciji proizvoda i u to¢ki [5] jedinstvenog dokumenta:

Sljededi izvorni tekst vazZece specifikacije proizvoda:

,Zahvaljujuéi relativno malom udjelu vapnenca mogu se dobiti mesnatiji i plodovi s viSe vode, $to stvara
karakteristi¢ne dimenzije smokve Sollies, to jest veci su od 40 milimetara. Ta je veli¢ina ujedno rezultat znanja i
iskustva proizvodaca u pogledu odvajanja (ru¢no) i pakiranja proizvoda, gdje se pozornost posvecuje oblikovanju
pladnjeva s plodovima ujednacene boje i veli¢ine.”

Nadopunjuje se i zamjenjuje sljede¢im tekstom (takoder i u tocki [5] jedinstvenog dokumenta):

,Zahvaljujuéi relativno malom udjelu vapnenca u tlu (manje od 20 %) mogu se dobiti mesnatiji i socniji plodovi,
veli¢ine iznad 40 milimetara, kojima jednako tako pogoduje mali broj dana s poledicom na zemljopisnom podrugju,
ljetno navodnjavanje koje provode proizvodaci i prosjecan, ali stalan postotak vlage u voénjacima. Ta je veli¢ina
ujedno rezultat znanja i iskustva proizvodaca u pogledu odvajanja i pakiranja proizvoda, gdje se pozornost posvecuje
oblikovanju pladnjeva s plodovima ujednacene boje i veli¢ine kada je rije¢ o stolnim smokvama. Topla sredozemna
klima s prosje¢nim padalinama i velikom koli¢inom sunca omogucuje smokvi ,Figue de Sollies’ da lako dosegne udio
Secera od najmanje 14 stupnjeva po Brixu tijekom berbe. Berba, koja se provodi isklju¢ivo ru¢no, uz brzo i strogo
odvajanje u postrojenju za pakiranje, omogucuje dobivanje ploda optimalnih fizikalnih i organoleptickih svojstava
(stanje ploda, prikladnost za ¢uvanje, optimalna veli¢ina i zrelost).”
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Svojstvo plodova da imaju ,vise vode”, navedeno u pocetku, zapravo se brise i zamjenjuje pojmom ,so¢niji”, kojim je
smokva ,Figue de Sollies” ve¢ opisana u rubrici ,Opis proizvoda”. Taj je pojam prikladniji.

Podaci o dobivanju velikih lijepih plodova zapravo su razradeni. Dodaje se da se oblikovanje pladnjeva s plodovima
ujednacene boje i veli¢ine odnosi jedino na stolno voce i da je dobivanje plodova optimalnih fizikalnih i

organoleptickih svojstava povezano s ru¢nom berbom, ali i sa znanjem i iskustvom proizvodaca, koje se osobito
ocituje brzim i strogim odvajanjem plodova.

5.5. Rubrika ,Oznacivanje”

Sljededi izvorni tekst vazece specifikacije proizvoda i tocke [3.6] jedinstvenog dokumenta:

,Svako jedini¢no pakiranje sadrzava:

— naziv zastilene oznake izvornosti Figue de Solliés’ ispisan slovima Cija velicina ne smije biti manja od najveée velicine slova
upotrijebljene na etiketi;

— do registracije ZOl4ja navod Jkontrolirana oznaka izvornosti’, pokratu ili logotip kontrolirane oznake izvornosti
prije ili nakon naziva, bez navoda izmedu njih.

Osim etikete, popratni dokumenti i ratuni moraju sadrZavati naziv oznake izvornosti, a do registracije ZOI-ja navod
Jkontrolirana oznaka izvornosti’ ili pokratu;

— navod ,zastiCena oznaka izvornosti” neposredno prije ili hakon naziva, bez navoda izmedu njih.

Osim etikete, popratni dokumenti i ra¢uni moraju sadrzavati naziv oznake izvornosti i navod ,zastiena oznaka
izvornosti’;

— do registracije ZOI-ja logotip kontrolirane oznake izvornosti Figue de Solli¢s’ koji postavlja skupina;
— logotip ZOI-ja ,Figue de Solliés’ koji postavlja skupina.”

Nadopunjuje se i zamjenjuje sljede¢im tekstom:

,Uz obvezne navode predvidene propisima o oznacivanju i prezentiranju prehrambenih proizvoda, pri oznacivanju
smokava koje imaju oznaku podrijetla [Figue de Solliés’ na svako se jedinicno pakiranje stavijaju sljedeéi navodi:

— naziv zastiCene oznake izvornosti Figue de Solliés’ ispisan slovima Cija velicina ne smije biti manja od najvele velicine slova
upotrijebljene na etiketi;

— navod ,zadti¢ena oznaka izvornosti’ neposredno prije ili nakon naziva, bez navoda izmedu njih.

— Za smokve namijenjene preradi sljede¢i dodatni navod: ,preradeno — zamrznuto’ ili ,preradeno — svjeze’, ovisno o
kategoriji proizvoda.

Ti navodi i oznake nalaze se u istom vidnom polju na istoj etiketi.

Osim etikete, popratni dokumenti i ra¢uni moraju sadrZavati naziv oznake izvornosti i navod ,zastiena oznaka
izvornosti’ te navod o kategoriji proizvoda (preradeno — zamrznuto’ ili ,preradeno — svjeze’).”

Izvriene izmjene sastoje se:

— od obi¢nog azuriranja povezanog s dobivanjem ZOl-ja nakon prve verzije specifikacije proizvoda: sva upuéivanja
na ,kontroliranu oznaku izvornosti” uklonjena su;

— dodavanje navoda ,preradeno — zamrznuto” ili ,preradeno — svjeZe”, povezano s prosirenjem ZOl-ja na smokve
namijenjene preradi i eventualno zamrznute, kako bi se osiguralo potpuno informiranje kupaca i osiguralo da se
smokve namijenjene preradi, osobito kada su bile zamrznute, ne nalaze na trziStu kao stolne smokve.

— Brisanje obveznog logotipa kontrolirane oznake izvornosti ili ZOl-ja koji stavlja skupina. Zapravo, svi gospodarski
subjekti ne Zele ga upotrebljavati i smatraju da je europski logotip ZOI-ja dovoljan.
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5.6. ,Ostalo”.

Rubrika ,Skupina koja podnosi zahtjev”:

Sljededi izvorni tekst vazece specifikacije proizvoda:

,Syndicat de défense de la figue de Sollies
345, chemin des Laugiers

83 210 Sollies-Pont

FRANCUSKA

Telefon: +33 494289437

Telefaks: +33 494333173

E-posta: copsol@wanadoo.fr

Sastav: proizvodadi, preradivaci.
Pravni status: skupina je strukovno udruZenje koje podlijeZe clancima 2111-1. i sljedetima Zakoniku o radu.”

Zamjenjuje se sljede¢im tekstom:

,Syndicat de défense de la figue de Sollies
345, chemin des Laugiers

83 210 Sollies-Pont

FRANCUSKA

Telefon: +33 494289437

Telefaks: +33 494333173

E-posta: copsol@wanadoo.fr

Sastav: proizvodacdi, subjekti za pakiranje i postrojenja za zamrzavanje.
Pravni status: skupina je strukovno udruZenje koje podlijeZe clancima 2111-1. i sljedeCima Zakoniku o radu.”

Uvedenim izmjenama u obzir se uzima nova kategorija gospodarskih subjekata koji zamrzavaju smokve, uz
dodavanje pojma ,postrojenja za zamrzavanje”. Uz to, pojam ,preradiva¢” zamijenjen je prikladnijim pojmom
,subjekti za pakiranje”. Naime, ,preradivac¢i” se odnose na korisnike smokve ,Figue de Sollies” koji od nje proizvode
dzemove i ostale preradene namirnice; oni nisu proizvodaci ZOI-ja. No, pojam ,subjekti za pakiranje” odnosi se na
gospodarske subjekte ZOI-ja koji proizvode smokve, odvajaju ih i pakiraju. Danas su i postrojenja za zamrzavanje

subjekti za pakiranje. Opis upravnog odbora skupine brise se jer je bespredmetan.

Rubrika specifikacije proizvoda ,Zemljopisno podruéje”™:
Sljededi tekst vazece specifikacije proizvoda:

,Zemljopisno podrudje proizvodnje i pakiranja smokve naziva ,Figue de Sollies’ nalazi se u departmanu Var, na
jugoistoku Francuske, u regiji Provence-Alpes-Cote d’Azur”

nadopunjuje se i zamjenjuje sljede¢im tekstom:

,Faze proizvodnje, pakiranja i zamrzavanja smokve oznake ,Figue de Sollies’ odvijaju se na zemljopisnom podrugju
koje je odobrio Nacionalni institut za podrijetlo i kakvocu, u nastavku ,INAO’, na sastanku nadleznog nacionalnog
odbora od 12. sije¢nja 2005. Na datum kada je nadlezni nacionalni odbor odobrio ovu specifikaciju proizvoda, to
podrugje obuhvaca sljedece opéine, na temelju sluzbenog zemljopisnog Sifrarnika iz 2005.”

Iste su izmjene izvrSene u tockama [4] (datum odobrenja razgraniCenja, formalne izmjene) i [3.4] (faze koje se
provode na zemljopisnom podrudju) jedinstvenog dokumenta.

Naime, s obzirom na uvodenje zamrznute smokve namijenjene preradi dodaje se da se faza zamrzavanja mora
provoditi na zemljopisnom podru¢ju ZOI-ja. ObrazloZenja o provedbi faza pakiranja i zamrzavanja na zemljopisnom
podrudju podrobno su navedena u rubrici ,Metoda proizvodnje” specifikacije proizvoda o u tocki 3.5. jedinstvenog
dokumenta.

Granice zemljopisnog podru¢ja nisu izmijenjene, ali su radi veée jasnoe dodani datum kada su nadlezna nacionalna
tijela odobrila razgranicenje te referentna godina sluzbenog zemljopisnog Sifrarnika na kojem se temelji utvrdivanje
odredenog zemljopisnog podrugja.
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Uz to, provedene su izmjene u pogledu vaZeceg nacionalnog postupka za identifikaciju Cestica prikladnih za
proizvodnju oznake izvornosti:

Sljededi izvorni tekst: ,Zahtjev evidentiraju sluzbe INAO-a: Evidentiranje se smatra identifikacijom Cestica ako nije utvrdeno
da se proizvodac ne pridrZava svojih obveza. Svaka Cestica u pogledu koje se ne postuje prethodno navedena obaveza sluzbe
INAO-a brise se s popisa identificiranih Cestica nakon misljenja struchog odbora.”

zamjenjuje se sljede¢im tekstom:

,Popis novih identificiranih Cestica svake godine odobrava nadlezni nacionalni odbor INAO-a nakon misljenja
navedenog stru¢nog odbora. Kriteriji identifikacije i popis identificiranih Cestica dostupni su na uvid u sluzbama
INAO-a i predmetne skupine.”.

Tako je postupkom odsada predvideno da nadlezno nacionalno tijelo koje donosi odluke (nacionalni odbor INAO-a)
potvrduje popis identificiranih Cestica, uz godisnje aZuriranje.

Uz to, dodaje se da se zahtjev gospodarskog subjekta za identifikaciju Cestica koji podnosi uz pomo¢ tiskanice uskladene s
obrascem koji odobrava ravnatelj INAO-a”.

Osim toga, sljededi informativni podaci, koji se odnose na opis pedoklimatskih znacajki i ljudskih ¢imbenika brisu se
iz te rubrike jer su suvi$ni s obzirom na podatke navedene u rubrici ,Podaci koji potvrduju povezanost sa
zemljopisnim podru¢jem”:

,Navedeno zemljopisno podrucje temelji se na kriterijima koji isti¢u izvornost podrudja proizvodnje. Zemljopisno
razgranic¢enje smokve ,Figue de Sollies” temelji se na vise elemenata.

Razgranicenje se temelji i na klimatskim cimbenicima s godisnjim padalinama od 700 do 800 milimetara, niskom razinom vlage
u vrijeme proizvodnje, cinjenici da je sektor razvrstan u klimatsku skupinu IV. prema Winklerovom indeksu i na odsutnosti znatnije
poledice tijekom cijele godine.

Razgranicenje se temelji i na geoloskim elementima. Bazen Sollies smjesten je na podrucju dodira tektonskih ploca, izmedu
metamorfnog podrucja Maures na istoku i vapnenacke Provanse na zapadu. Glavni dio podrudja nalazi se na jugozapadnom
kraju prethodno navedene depresije iz razdoblja perma, koja se odlikuje raznoliko alteriranim slojevima pjescenjaka i pelitima
crvene boje i boje vinskog taloga. Tla nastala promjenama tih stijena iz razdoblja perma mijesaju se uglavhom (sjeverna granica i
sredisnji dio) sa znatnim nanosima pjescano-muljevitog do muljevito-pjestanog tla, s velikim udjelom Sljunka i vapnenca. Zapadni
rub tog bazena prekriven je nanosima pjescano-muljevitog do muljevito-pjestanog tla, s razlicitim udjelom silikatnog sljunka.

Razgranicenje je jednako tako posljedica pedoloskih kriterija. Karakteristicna tla vocnjaka smokava muljevita su i muljevito
pjestana, s razlicitim udjelom $ljunka, duboka, porozna, s prosjecnim udjelom vapnenca, a razvila su se na aluvijalno-
koluvijalnim nanosima.

Razgranicenje je povezano i s lokalnim praksama i znanjem i iskustvom ljudi: postojanjem vocnjaka smokava sorte bourjassotte
noire, koji se uzgajaju prema tradicionalnim praksama zemljopisnog podrudja.

Oko tih granica razgranicenjem zemljopisnog podrudja iskljucena su izrazito Sumovita podrucja ruba masiva Maures i nekarakte-
risticne klimatske okolnosti dolina Réal-Martin ili Réal-Colobrier.”

Jednako tako, u tocki [4] jedinstvenog dokumenta uvedena je urednicka izmjena.

Tako se sljededi tekst koji se nalazi u vazeéem jedinstvenom dokumentu: ,Razgranicenje tog podrucja temelji se na
kriterijima povezanima sa zemljopisom (izmedu metamorfnog podrucja Maures na istoku i vapnenacke provansalske topografije
na zapadu), s klimom (padaline, viaga, Winklerov indeks), geologijom (slojevi pjescenjaka i raznoliko alterirani peliti crvene boje i
boje vinskog taloga), pedologijom (smeda, duboka, $ljunkovita tla) te s praksama (sorta i znanje i iskustvo).”

zamjenjuje se sljede¢im tekstom: ,To podrudje u u cijelosti se nalazi na jugozapadnom kraju depresije iz razdoblja perma na
sjeveru masiva Mauresa i Toulona. Podudara se sa srednjim i donjim kotlinama rijeka Gapeau i Réal-Martin, koje tvore
brezuljkastu visoravan.

Ogledna karta odredenog zemljopisnog podrucja koja se izvorno nalazila u vazecoj specifikaciji proizvoda
zamijenjena je novom kartom, izradenom prema vazeem nacionalnom propisu.

AZurirana je i rubrika [3.4] jedinstvenog dokumenta u kojoj se opisuju posebne faze proizvodnje koje se moraju
provoditi na odredenom zemljopisnom podru¢ju. Tako se sljedeéi tekst jedinstvenog dokumenta: ,Proizvodnja i
pakiranje moraju se odvijati na odredenom zemljopisnom podrucju” nadopunjuje i zamjenjuje sljede¢im tekstom: ,faze
proizvodnje, pakiranja i zamrzavanja moraju se odvijati na odredenom zemljopisnom podrugju”.
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Rubrika ,Nadzorno tijelo”

Izvorni tekst specifikacije:

,Nacionalni institut za podrijetlo i kakvo¢u (INAO)
51, rue d’Anjou

75 008 Pariz

FRANCUSKA

Telefon: +33 153898000

Telefaks: +33 142255797

E-posta: info@inao.gouv.fr

Nacionalni institut za podrijetlo i kakvolu javna je upravna ustanova, pravna osoba pod zatitom ministra
poljoprivrede, prijavljena kao nadlezno tijelo u smislu Uredbe br. 882-2004.

Nadlezan je za kontrolu uvjeta proizvodnje za proizvode s oznakom izvornosti.

Naziv: Glavna uprava za trZisno natjecanje, potrosacka pitanja i sprecavanje prijevara (DGCCRF)
Adresa: 59 boulevard Vincent Auriol

75703 Pariz Cedex 13

FRANCUSKA

Telefon: +33 144871717

Telefaks: +33 144973037

Uprava DGCCREF sluzba je Ministarstva gospodarstva, industrije i zaposljavanja.”

Zamjenjuje se sljededim tekstom:

,Nacionalni institut za podrijetlo i kakvocu (INAO)

Adresa:

Arborial — 12, rue Rol-Tanguy

TSA 30003 — 93555 Montreuil Cedex
FRANCUSKA

Telefon: +33 173303800

Telefaks: +33 173303804

E-posta: info@inao.gouv.fr

Glavna uprava za trZisno natjecanje, potroSacka pitanja i sprecavanje prijevara (DGCCRF)
Adresa: 59 boulevard Vincent Auriol
75703 Pariz Cedex 13

FRANCUSKA

Telefon: +33 144871717

Telefaks: +33 144973037

Uprava DGCCRF uprava je u ministarstvu nadleznom za gospodarstvo

U skladu s odredbama clanka 37. Uredbe (EU) br. 1151/2012 provjeru uskladenosti sa specifikacijama prije stavljanja proizvoda
na trziste provodi certifikacijsko tijelo za proizvode Ciji su naziv i podaci za kontakt dostupni na internetskoj stranici INAO-a i u
bazi podataka Europske komisije.”

Provedene izmjene odnose se na aZuriranje podataka nadzornih tijela, INAO-a i DGCCRF-a. Uz to, dodaje se sljedece:
,U skladu s odredbama clanka 37. Uredbe br. 1151/2012 provjeru uskladenosti sa specifikacijama prije stavljanja proizvoda na
trziste provodi certifikacijsko tijelo za proizvode Ciji su naziv i podatci za kontakt dostupni na internetskoj stranici INAO-a i u bazi
podataka Europske komisije”.

- Rubrika ,Nacionalni zahtjevi”

Uvedene izmjene odnose se na aZuriranje tablice s glavnim tockama koje je potrebno kontrolirati i metodom njihova
ocjenjivanja kako bi se u obzir uzelo uvodenje smokava namijenjenih za preradu (,rok otpreme svjezih plodova od
najviSe pet dana nakon berbe”), njihovo moguce zamrzavanje (,skladiStenje, zamrzavanje i pakiranje smokava na
odredenom zemljopisnom podrudju”, ,zamrzavanje tijekom najvise pet dana nakon berbe”, ,temperatura u sredini od
najvise 18 °C tijekom najviSe pet dana nakon zamrzavanja”, ,otprema najkasnije godinu dana nakon zamrzavanja”,
,bez uboda kukaca”), na¢in njihova pakiranja (,u spremniku od najvise 25 kg”), ali i pojasnjenje u pogledu nadzora
razmaka sadnje (,od osi do osi u trenutku sadnje”) i izmjene uvedene u pogledu datuma berbe (brisanje fiksnog
razmaka od 15. kolovoza do 15. studenoga, zamijenjeno datumima pocetka i kraja berbe koji se utvrduju svake
godine).
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Uz to, nakon dugogodi$njeg promisljanja o funkcioniranju ZOI-ja skupina je odlucila iznijeti sljede¢i prijedlog:

— iz ,glavnih tocaka koje je potrebno kontrolirati” izbrisati tocku o nadzoru odrzavanja voénjaka, za koju se ne

smatra da ima znatan utjecaj na znacajke proizvoda ZOl-ja;

— naprotiv, dodati to¢ku o nadzoru sorte (,bourjassotte noire”) i boji ubranih smokava, koja je pokazatelj stupnja
zrelosti plodova (,80 % smokava ima boju oznake od C2 do C7”), ali i izbrisati tocku o nadzoru kutija za berbu,

koja nije toliko vazna;

— azurirati i nadopuniti to¢ku o nadzoru vanjske kvalitete plodova, uz dodatak kontrole kojom se provjerava da
stolne smokve ,nisu raspuknute, razderane, rascijepljene i da nemaju tragova trljanja lista u predvidenim

granicama odstupanja” te da smokve za preradu ,nemaju tragova uboda kukaca”;

— azurirati znacajke proizvoda koji se provjerava u vezi s opisom proizvoda: brisanje provjere kojom se utvrduje je li
proizvod ,socan” jer se taj kriterij nalazi u cjelokupnom opisu proizvoda. Zamjenjuje se nadzorom uskladenosti

svih ,organoleptickih svojstava” utvrdenih u opisu proizvoda.

— podsjetnik na postojanje odstupanja za kontrolu gotovog proizvoda.

JEDINSTVENI DOKUMENT

»FIGUE DE SOLLIES”

EU br.: PDO-FR-00544-AMO01 - 23.10.2018.

ZOI (X) ZOZP ()
Naziv (nazivi)

,Figue de Sollies”

Drzava lanica ili tre¢a zemlja

Francuska

Opis poljoprivrednog ili prehrambenog proizvoda:

Vrsta proizvoda

Razred 1.6. Voce, povrce i Zitarice, svjezi ili preradeni

Opis proizvoda na koji se odnosi naziv iz tocke 1.

Smokva ,Figue de Sollies” ljubicasta je smokva sorte Bourjassote Noire, koja se prodaje svjeza ili zamrznuta. Svjeze
smokve namijenjene su za konzumaciju ili za preradu, dok su zamrznute smokve namijenjene iskljucivo za preradu.

Za sve voce:

— Smokva ima oblik spljostene kapljice vode, ljubicaste je do crne boje sa Zilicama.

— Zbijena je, ¢vrsta i podatna.

— Cyjetiste je tanko, blijedozelene boje.

— Pulpa je mesnata, sjajna i so¢na, boje dZema od jagode, s brojnim sitnim sjemenkama bez boje.

— Smokva je cijela i promjera najmanje 40 milimetara (prije moguceg zamrzavanja).

— Na njezinoj kori nema uboda kukaca.

— Elegantnog je i blagog mirisa s biljnim i voénim notama lubenice, bijele dinje, jagode i ostalog crvenog voca.

— Okus joj se odlikuje karakteristicnom ravnotezom kiselosti i slatkoce.
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— Meso je na prvu hrskavo, a zatim topivo, intenzivnih biljnih (dZem od rabarbare, lubenica) i voénih aroma (crveno
voce) i cvjetnih nota.

— U fazi pakiranja ili u fazi zamrzavanja ima udio $ecera od najmanje 14 stupnjeva po Brixu.
Za stolno voce:

— Kora smokve nije raspuknuta, razderana, rascijepljena i nema tragova trljanja lista. Medutim, mozZe biti laganih
tragova trljanja lista o plod, ali najviSe na 5 % povrsine.

Za voce namijenjeno preradi:
— Kora mozZe biti raspuknuta, razderana, rascijepljena ili imati tragove trljanja lista o plod.
Za stolno voce kao i za voée namijenjeno preradi:

— Za sve navedene kriterije dopustena je neuskladenost od najvise 10 % po pakiranju, osim za sortu i veli¢inu za koje
nije predvideno nikakvo odstupanje.

Stolno voce pakira se i stavlja na trziste na pladnju u jednom sloju ili u pliticama Ciji je sadrzaj najvise 1 kilogram.

Voce namijenjeno preradi pakira se i stavlja na trZiste u spremniku kapaciteta od najvise 25 kilograma.

3.3. Hrana za Zivotinje (samo za proizvode Zivotinjskog podrijetla) i sirovine (samo za preradene proizvode)

3.4. Posebni koraci u proizvodnji koje valja poduzeti na odredenom zemljopisnom podrucju

Faze proizvodnje, pakiranja i zamrzavanja moraju se odvijati na odredenom zemljopisnom podrudju

3.5. Posebna pravila za rezanje, ribanje, pakiranje itd. proizvoda na koji se odnosi registrirani naziv

Kada je rije¢ o stolnom vocu, pakira se i na trzite stavlja na pladnju u jednom sloju ili u plitici ¢iji obujam smije biti
najvise 1 kilogram.

Plodovi namijenjeni preradi pakiraju se i stavljaju na trziste u spremniku kapaciteta od najvise 25 kilograma, koji se
zatvara uz pomoc¢ sustava koji se ne moze ostetiti i koji se viSe ne moze vratiti u prvobitno stanje nakon otvaranja.

Pakiranje, a ako je rije¢ o smokvama namijenjenima preradi, i eventualno zamrzavanje, moraju se odvijati na
zemljopisnom podrudju. Naime, smokva je opcenito krhko vocée koje lose podnosi prijevoz, rukovanje i moguée
fizicke ili toplotne udare. Upravo zato, kako bi se zajaméilo o¢uvanje njezinih izvornih svojstava, mora se pakirati ili
zamrznuti (nakon hladenja na temperaturi iznad nistice od 12 do 24 h kako bi se sprijecio znatni toplotni udar)
neposredno nakon odvajanja u spremnike koji onemogucuju njihovo drobljenje (pladan;j s jednim redom ili plitica od
najvise 1 kg za stolne smokve i spremnici od najviSe 25 kg za smokve namijenjene preradi). Stoga ta obveza propisuje
da se smokve pakiraju i zamrzavaju na zemljopisnom podrudju proizvodnje jer faza odvajanja podsjeca upravo na
znanje i iskustvo proizvodaca zemljopisnog podru¢ja. Uz to, pakiranje i zamrzavanje na zemljopisnom podrudju
ujedno omogucuju ograni¢avanje opasnosti da se proizvod zamijeni neuskladenim proizvodom, osobito na nacin da
proizvodaci upotrebljavaju sustav koji se ne moze ostetiti i koji se viSe ne moZze vratiti u prvobitno stanje nakon
otvaranja...

3.6. Posebna pravila za oznacivanje proizvoda na koji se odnosi registrirani naziv

Uz obvezne navode predvidene propisima o oznacivanju i prezentiranju prehrambenih proizvoda, pri oznacivanju
smokava koje imaju oznaku podrijetla ,Figue de Sollies” na svako se jedini¢no pakiranje stavljaju sljede¢i navodi:

Na?

— naziv zasticene oznake izvornosti ,Figue de Solliés” ispisan slovima ¢&ija veli¢ina ne smije biti manja od najvece
velicine slova upotrijebljene na etiketi;

— navod ,zasti¢ena oznaka izvornosti” neposredno prije ili nakon naziva, bez navoda izmedu njih.

— za smokve namijenjene preradi, sljede¢i dodatni navod: ,preradeno — zamrznuto” ili ,preradeno — svjeze”, ovisno o
kategoriji proizvoda.
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Ti navodi i oznake nalaze se u istom vidnom polju na istoj etiketi.

Osim etikete, popratni dokumenti i racuni moraju sadrzavati naziv oznake izvornosti i navod ,zastiena oznaka
izvornosti” te navod o kategoriji proizvoda (,preradeno — zamrznuto” ili ,preradeno — svjeze”)

4. SaZeta definicija zemljopisnog podrucja

Odredeno zemljopisno podru¢je smokve ,Figue de Sollies” nalazi se u departmanu Var, na jugoistoku Francuske, u
regiji Provence-Alpes-Cote Azur. To podrucje u cijelosti se nalazi na jugozapadnom kraju depresije iz razdoblja
perma na sjeveru masiva Mauresa i Toulona. Podudara se sa srednjim i donjim kotlinama rijeka Gapeau i Réal-Martin
koje tvore brezuljkastu visoravan. Odredeno zemljopisno podrudje, koje je odobrio Nacionalni institut za podrijetlo i
kakvocu na sastanku nadleZnog nacionalnog odbora od 12. sije¢nja 2015. na temelju sluzbenog zemljopisnog
Sifrarnika iz 2005., &ini petnaest opéina, od kojih su dvije obuhvacdene djelomi¢no.

Opdine obuhvacene u cijelosti: Belgentier, Carqueiranne, Cuers, La Crau, La Farlede, La Garde, Hyeres, La Londe-les-
Maures, Le Pradet, Solliés-Pont, Solliés-Toucas, Solliés-Ville i La Valette-du-Var.

Djelomi¢no obuhvacene opéine: Pierrefeu-du-Var (odjeljci A1, A2, A3, A4, A5, B1, B2, B3, B4, C1, C2p, C3, D5p,
Dé6p, E5, E6, E7, E8, E9, E10, E11 1 E12);

Puget-Ville (odjeljci A1, A2, A3, A4, A5, A6, A7, A8, A9, B1,B2,B3, B4, C,D1, D2, D3, D4, E1, E2, E3, E4, F10)

Za djelomi¢no prihvacene op¢ine u gradsku je upravu dostavljena karta koja definira granice zemljopisnog podrugja.

5. Povezanost sa zemljopisnim podrucjem

Smokva ,Figue de Solliés” odlikuje se bogatim okusom, mesnatim, so¢nim i velikim plodom i visokim udjelom Secera,
§to je u biti posljedica prirodnih ¢imbenika (tlo i vodena mreZa, klima) i ljudskih ¢imbenika (berba i odvajanje)
zemljopisnog podrugja.

U pogledu prirodnih ¢imbenika podru¢je proizvodnje smokve ,Figue de Sollies”, okrenuto prema Sredozemnom
moru, omedeno je organiziranom topografijom i odlikuje se postojanjem posebne mezoklime. Rije¢ je o
sredozemnoj klimi s visokim temperaturama, osobito od travnja do listopada. Zemljopisno podrugje istice se i malim
brojem dana s poledicom, padalina kojih najviSe ima na jesen i zimi, prosje¢nim, ali stalnim postotkom vlage. S
geoloskog stajalista podrucje se nalazi u dijelu u kojem se susre¢u vapnenacka Provansa i masiva kristalnih stijena
Maures na zapadu, $to stvara raznolika tla. Tako na podrudju proizvodnje postoji Sest vrsta tla: smeda novija
aluvijalna tla, slabo isprani stari smedi aluviji, isprani stari smedi aluviji, mladi smedi koluviji ili klizi$ta, mlada smeda
tla bez zaliha kalcija, vapnenacko-magnezijska karbonatna tla.

Sorta smokve bourjassotte noire, koja se uobiCajeno naziva ,ljubicasta smokva” i gotovo se iskljucivo proizvodi u tom
podrudju proizvodnje. lako 2016. bazen Sollies sam daje priblizno 57 % nacionalne proizvodnje smokava svih sorti,
s viSe od 1 800 tona, velina francuske proizvodnje sorte bourjassotte noire odvija se u tom bazenu.

U pogledu ljudskih ¢imbenika znanje i iskustvo koje su razvili proizvodaci smokve ,Figue de Sollies” osobito se
odnose na nacin sadnje (u svrhu dobrog razvoja nasada smokava stabla imaju najmanje 25 Cetvornih metara,
odnosno pet metara izmedu dvaju stabala i pet metara izmedu dvaju redova), nacin rezidbe (dobivanje takozvanih
wpjesackih” voénjaka s granama dostupnima rukom kako bi se olaksala berba i rezidba u svrhu povecanja rodnosti
radi dobivanja velikih plodova), upravljanje navodnjavanjem u razdobljima nedostatka vode kako bi se sprijecilo
pucanje plodova i osigurala kvalitetna proizvodnja koja ¢e omoguditi da se smokve stavljaju na trziSte u najboljim
uvjetima, na upravljanje berbom koja se provodi isklju¢ivo ru¢no, a provode je uglavnom lokalni, stru¢ni i
kvalificirani radnici. Kako bi se utvrdila najbolja faza za berbu, proizvodadi se sluze ,Sifrarnikom boja” koji je izradio
Tehnicki medustrukovni centar za voce i povrée (CTIFL), a koji predstavlja razli¢ite razine obojenja smokve ,Figue de
Sollies” u vezi s fazom zrelosti. Smokve se uglavnom beru od 15. kolovoza do 15. studenoga, ovisno o zrelosti.
Ru¢no odvajanje vazna je faza ¢ija je svrha odabrati najljepse plodove ovisno o njihovoj cjelovitosti, veli¢ini i udjelu
Secera. Smokve namijenjene za trziSte stolnih smokava besprijekorna su izgleda. Smokve koje su raspuknute,
razderane, rascijepljene ili imaju tragove trljanja lista o plod, to je osobito posljedica visokog stupnja zrelosti, ali su
iznimnih okusnih znacajki, namijenjene su preradi (dZemovi, pirei, kola¢i..) i mogu se zamrznuti kako bi se
produljilo njihovo ¢uvanje prije prerade.
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Smokvu ,Figue de Sollies” od drugih sli¢nih proizvoda razlikuju sljedeée posebnosti:

— oblik spljostene kapljice vode

— ljubicasta do crna boja sa zilicama

— istodobno zbijen, ¢vrst i podatan izgled

— mesnata, sjajna i so¢na pulpa, boje ,dZema od jagode”, s brojnim sitnim sjemenkama bez boje

— elegantan i blag miris s ,biljnim” i ,voénim” notama lubenice, bijele dinje, jagode i ostalog crvenog voca

— tekstura koja je prvo hrskava, a zatim topiva, intenzivnih ,biljnih” (dZem od rabarbare, lubenica) i ,voénih” aroma
(crveno voce) i ,cvjetnih nota”

— njezina veli¢ina, veca od prosje¢nih veli¢ina smokava na europskom trzistu, odnosno najmanje 40 milimetara
(prije eventualnog zamrzavanja)

— njezina okusna izvornost koja se odrazava u izvrsnoj ravnoteZi kiselih i slatkih okusa, jedinstvenoj u Europi. Ta
ujednacenost kiselih i slatkih okusa postize se osobito zahvaljuju¢i najmanjem udjelu Secera od 14 stupnjeva po
Brixu (u granicama predvidenih odstupanja), koji je zajamcen u fazi pakiranja ili zamrzavanja, bez obzira na
namjenu voca (stolno voce ili voée namijenjeno za preradu)

— zbog svojeg dobrog stanja koje mu omogucuje za zadrzi lijep izgled (plod nije raspuknut, razderan, rascijepljen i
nema tragova trljanja lista u predvidenim granicama odstupanja) sve dok me dode do potrosaca te se moze ¢uvati
u dobrim uvjetima nekoliko dana.

Zemljopisno podrucje smokve ,Figue de Sollies” vrlo je raznoliko zahvaljuju¢i mijesanju razli¢itih vrsta tla, kojem
pogoduje gusta mreZa rijeka zahvaljujudi kojoj kruzenjem podzemnih voda te razlicite vrste tla dolaze u dodir. Takvo
mijeSanje pogoduje obogadivanju tla mineralima, iz kojih crpi korijenje stabla smokve. Na taj se na¢in pogoduje rastu
stabla i razvoju njegova lisa, $to potiCe bogatstvo okusa plodova i ravnotezu kiselih i slatkih okusa tipi¢nih za
smokvu ,Figue de Sollies”. Zahvaljujuéi relativno malom udjelu vapnenca u tlu (manje od 20 %) mogu se dobiti
mesnatiji i so¢niji plodovi, veli¢ine iznad 40 milimetara, kojima pogoduje i mali broj dana s poledicom na
zemljopisnom podrucju, ljetno navodnjavanje koje provode proizvodaci i prosjecan, ali stalan postotak vlage u
vocnjacima. Ta je veli¢ina ujedno rezultat znanja i iskustva proizvodaca u pogledu odvajanja i pakiranja proizvoda,
gdje se pozornost posvecuje oblikovanju pladnjeva s plodovima ujednacene boje i veli¢ine kada je rije¢ o stolnim
smokvama.

Topla sredozemna klima s prosje¢nim padalinama i velikom koli¢inom sunca omogucuje smokvi ,Figue de Sollies” da
lako dosegne udio od najmanje 14 stupnjeva po Brixu tijekom berbe. Berba, koja se provodi iskljucivo ru¢no, uz brzo i
strogo odvajanje u postrojenju za pakiranje, omogucuje dobivanje ploda optimalnih fizikalnih i organoleptickih
svojstava (stanje ploda, prikladnost za ¢uvanje, optimalna veli¢ina i zrelost).

Smokva ,Figue de Solliés” stoga je vrlo traZena zbog svojih organoleptickih svojstava, kao stolno voce i na lokalnom i
nacionalnom trzistu, u velikim trgovinama delikatesa i za izvoz, ali je cijene i veliki kuhari u restoranima, koji je bez
oklijevanja hvale u kulinarskim djelima (Gui GEDDA, travanj 2004., ,La magie de la figue dans la cuisine provengale”
(,Carolija smokve u provansalskoj kuhinji”, izdanje Edisud) kao i preradivaci za izradu dZemova, slastica i ostalih
pripravaka od smokava. Uz proizvodnju stolnog voca, od 1980. razvilo se trZiste smokava namijenjenih preradi, koje
se Cesto zamrzavaju kako bi se produljilo njihovo trajanje ¢uvanja. Smokva namijenjena preradi danas ¢ini vise od 20
% ukupne koli¢ine proizvedene u zemljopisnom podrucju, odnosno priblizno 300 tona 2016. godine.

Upucivanje na objavu specifikacije
(¢lanak 6. stavak 1. drugi podstavak ove Uredbe)

https://extranet.inao.gouv.fr/fichier/ CDC-FigueSollies.pdf
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