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IV

(Obavijesti)

OBAVIJESTI INSTITUCTJA, TIJELA, UREDA I AGENCIJA EUROPSKE UNIJE

EUROPSKA KOMISJJA

Tecajna lista eura ()

4. listopada 2019.

(2019/C 336/01)

1 euro =
Valuta Tecaj Valuta Tecaj

usD americki dolar 1,0979 CAD  kanadski dolar 1,4612
JPY japanski jen 117,23 HKD  hongkonski dolar 8,6099
DKK danska kruna 7.4666 NZD  novozelandski dolar 1,7350
GBP funta sterlinga 0,89045 | SGD  singapurski dolar 1,5139
SEK svedska kruna 10,8105 KRW  juznokorejski von 1312,32
CHEF svicarski franak 1.0913 ZAR  juznoafricki rand 16,6446

CNY  kineski renminbi-juan 7,8497
ISK islandska kruna 135,70 )

HRK  hrvatska kuna 7,4215
NOK norveska kruna 9,9915

IDR indonezijska rupija 15531,39
BGN bugarski lev 1,9558

MYR  malezijski ringit 4,5953
CZK Ceska kruna 25,741 o

PHP  filipinski pezo 56,811
HUF madarska forinta 332,76 RUB  ruski rubal 71,1420
PLN. poljski zlot 43245 | THB  tajlandski baht 33,437
RON rumunjski novi leu 4,7480 BRL brazilski real 44726
TRY turska lira 6,2505 | MXN  meksicki pezo 21,5087
AUD australski dolar 1,6247 INR indijska rupija 77,8415

() Izvor: referentna tecajna lista koju objavljuje ESB.
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(Objave)

POSTUPCI U VEZI S PROVEDBOM POLITIKE TRZISNOG NATJECANJA

EUROPSKA KOMISJJA

Prethodna prijava koncentracije
(Predmet M.9527 — New Media Investment Group/Gannett CO)
Predmet primjeren za primjenu pojednostavnjenog postupka

(Tekst znacajan za EGP)

(2019/C 336/03)

1. Komisija je 30. rujna 2019. zaprimila prijavu predloZene koncentracije u skladu s ¢lankom 4. Uredbe Vijeca (EZ)
br. 1392004 ().

Ta se prijava odnosi na sljedece poduzetnike:
— New Media Investment Group Inc. (Sjedinjene Americke Drzave)

— Gannett Co., Inc. (Sjedinjene Americke DrZave).

Poduzetnik New Media Investment Group Inc. stjece, u smislu ¢lanka 3. stavka 1. tocke (b) Uredbe o koncentracijama,
isklju¢ivu kontrolu nad cijelim poduzetnikom Gannett Co., Inc.

Koncentracija se provodi kupnjom udjela.

2. Poslovne su djelatnosti predmetnih poduzetnika sljedece:
— New Media Investment Group Inc.: objavljivanje lokalnih tiskanih i internetskih medija,

— Gannett Co., Inc.: poduzeée za medijska i marketinska rjesenja, uklju¢ujuéi objavljivanje nacionalnih i lokalnih tiskanih
i internetskih medija.

3. Preliminarnim ispitivanjem Komisija je ocijenila da bi prijavljena transakcija mogla biti obuhvaéena podru¢jem
primjene Uredbe o koncentracijama. Medutim konac¢na odluka jo$ nije donesena.

U skladu s Obavijesti Komisije o pojednostavnjenom postupku za postupanje s odredenim koncentracijama prema Uredbi
Vijeca (EZ) br. 139/2004 (%) treba napomenuti da je ovaj predmet primjeren za primjenu postupka iz Obavijesti.

4. Komisija poziva zainteresirane tre¢e osobe da joj podnesu moguca ocitovanja o predloZenoj koncentraciji.

Ocitovanja se Komisiji moraju dostaviti najkasnije u roku od 10 dana od datuma ove objave. U svakom je o¢itovanju
potrebno navesti referentnu oznaku:

M.9527 — New Media Investment Group/Gannett CO

(") SLL 24,29.1.2004., str. 1. (,Uredba o koncentracijama”).
() SLC 366, 14.12.2013., str. 5.
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Ocitovanja se Komisiji mogu poslati e-postom, telefaksom ili postom. Podaci za kontakt:
E-posta: COMP-MERGER-REGISTRY®@ec.europa.eu

Faks +32 22964301

Postanska adresa:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE
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DRUGI

EUROPSKA KOMISJJA

Objava zahtjeva za registraciju naziva u skladu s clankom 50. stavkom 2. to¢kom (a) Uredbe (EU)
br. 1151/2012 Europskog parlamenta i Vijeca o sustavima kvalitete za poljoprivredne i prehrambene
proizvode

(2019/C 336/04)

Ova je objava temelj za podnoSenje prigovora na zahtjev u skladu s ¢lankom 51. Uredbe (EU) br. 1151/2012 Europskog
parlamenta i Vije¢a (') u roku od tri mjeseca od datuma ove objave.

JEDINSTVENI DOKUMENT
,MIOD SPADZIOWY Z BESKIDU WYSPOWEGO”
EU br.: PDO-PL-02316 - 30.6.2017.

ZOI (X) ZOZP()

1. Naziv

,Mi6d spadziowy z Beskidu Wyspowego”

2. Drzava ¢lanica ili treca zemlja

Poljska

3. Opis poljoprivrednog ili prehrambenog proizvoda

3.1. Vrsta proizvoda

Razred 1.4. Ostali proizvodi Zivotinjskog podrijetla (jaja, med, mlijecni proizvodi osim maslaca itd.)

3.2. Opis proizvoda na koji se odnosi naziv iz tocke 1.

,Mi6d spadziowy z Beskidu Wyspowego” tekudi je ili kristalizirani medljikovac koji se proizvodi od medljike s jele.
Sirovina za proizvodnju proizvoda ,Miéd spadziowy z Beskidu Wyspowego” jest medljika s jele iz jelove Sume iz
dvaju dijelova planinskog lanca Beskidi: planina Beskid Wyspowy i malog predjela planina Beskid Makowski pod
nazivom Beskid Myslenicki. Nastaje iz jele (Abies alba), a proizvode je lisne usi koje pripadaju zelenim jelinjim usima
(Cinara pectinata Nord).

Te lisne usi skupljaju biljni sok s grana jele iz kojeg iskoriste proteine, a izlu¢e medljiku, tj. preostalu viskoznu tekuéinu
koja se pretezito sastoji od ugljikohidrata. Péele prikupljaju medljiku s iglica i grana jele te sa Sumskog tla to¢no ispod
stabala jele. Medljika je u pocetku svijetle boje, no ubrzo poprimi razli¢ite primjese, kao 3to su peludna zrnca ili spore
gljiva ili alga. Te primjese daju proizvodu ,Midd spadziowy z Beskidu Wyspowego” njegovu karakteristiénu tamno
zelenu boju.

,Mi6d spadziowy z Beskidu Wyspowego” proizvode iskljucivo kolonije sivih medonosnih pcela (Apis mellifera carnica)
koje pripadaju liniji Dobra ili su krizane s ostalim pcelama te vrste (Apis mellifera carnica). U kriZanju Zenka mora biti iz

linije Dobra, a muzjak mora pripadati vrsti sivih medonosnih péela. Do granica podrucja uzgoja smiju se uzgajati
jedino sive medonosne péele koje pripadaju liniji Dobra.

Medljika proizvedena iz jele ¢ini barem 95 % ukupnog sadrzaja medljike u proizvodu ,Miéd spadziowy z Beskidu
Wyspowego”. Najvie 5 % medljike smije potjecati s bjelogori¢nog drveca.

(') SLL 343,14.12.2012,, str. 1.
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Organoleptic¢ka svojstva

,Mi6d spadziowy z Beskidu Wyspowego” ima gustu i viskoznu konzistenciju. Nekristalizirani je med crno-zelene boje
i moze imati tamnosmede nijanse. Nakon kristalizacije izgleda svjetlije i boja mu varira od sivo-zelene do smede. Boja
meda prema Pfundovoj ljestvici iznosi najmanje 86 mm. Do kristalizacije polako dolazi priblizno Eetiri mjeseca nakon
vrcanja te proizvod poprima sitno zrnatu ili srednje zrnatu strukturu. ,Miéd spadziowy z Beskidu Wyspowego” ima
intenzivnu aromu sa specifiénim mirisom koji podsjeca na smolu te blag, sladak okus.

Med koji pokazuje znakove fragmentacije ili fermentacije ne moze se prodavati pod zasti¢enim nazivom ,Mi6d
spadziowy z Beskidu Wyspowego”.

Fizikalno-kemijska svojstva:
— udio vode — ne vise od 17,5 %,
— provodnost u [mS/cm] nije manja od 1,20
(u [10-4 S.cm-1] nije manja od 12,00),
— aktivnost dijastaze prema Schadeovoj ljestvici nije manja od 15,
— udio HMF-a (5-hidroksimetilfurfural) — ne vise od 15 mg/kg.
Mikrobioloska svojstva
U proizvodu ,Miéd spadziowy z Beskidu Wyspowego” prisutni su sljede¢i pokazatelji medljike: spore gljiva i alge.
Medu gljivama prevladavaju gljivice Atichia: Hormisciumi, Triposporium, Capnophialophorapinophila i Triposporiumpi-
nophilum. To su vrste tipi¢ne za taj med i pojavljuju se i u medljici i u medu. Medu stanicama algi prevladavaju

Pleurococcussp, Chlorococcus i Cystococcus. Mogu se pronaci i modrozelena alga Cyanophyceae te dijatomeje Diatomeae. Na
tamno zelenu boju meda utje¢u upravo ti pokazatelji medljike.

3.3. Hrana za Zivotinje (samo za proizvode Zivotinjskog podrijetla) i sirovine (samo za preradene proizvode)

Péele se mogu hraniti Secernim sirupom nakon zavrietka proizvodnje proizvoda ,Miéd spadziowy z Beskidu
Wyspowego”. Nije dozvoljeno hraniti pcele tijekom razdoblja vrcanja meda. U razdobljima u kojima nema
proizvodnje, ako je pravilan razvoj pcelinjih kolonija u opasnosti, péele se mogu potaknuti pogacama od meda i
Secera. To poticanje hranom u razdobljima u kojima nema proizvodnje trebalo bi dovrsiti najkasnije 10 dana prije
pojave medljike.

3.4. Posebni proizvodni postupci koji se moraju provesti na odredenom zemljopisnom podrudju

Sve faze proizvodnje i vrcanja proizvoda ,Midd spadziowy z Beskidu Wyspowego” moraju se provoditi na
definiranom zemljopisnom podrucju navedenom u tocki 4. Tijekom proizvodnje meda ne smiju se primjenjivati
medicinski proizvodi. Dopusteni su oni postupci bioloske obrade tijekom kojih ne postoji moguénost oneci§¢avanja
meda.

Nije dopusteno filtrirati med, mijeSati ga s drugim vrstama meda, pasterizirati ili zagrijavati na temperaturu viSu od
40 Celzijevih stupnjeva.

Nakon kristalizacije u veleprodajnim spremnicima med se moze dekristalizirati u odgovarajucoj opremi (komore za
dekristalizaciju meda) na kontroliranoj unutarnjoj temperaturi. Tijekom dekristalizacije temperatura ne smije ni u
jednoj fazi prelaziti 40 Celzijevih stupnjeva. Temperatura u komori mora se barem jednom dnevno zabiljeziti u
dnevniku dekristalizacije meda.

3.5. Posebna pravila za rezanje, ribanje, pakiranje itd. proizvoda na koji se odnosi registrirani naziv
Pakiranje proizvoda ,Midd spadziowy z Beskidu Wyspowego” mora se provoditi na podruéju definiranom u tocki 4.
Taj zahtjev proizlazi iz tradicionalne prakse i potreban je da bi se lak$e pratilo i kontroliralo podrijetlo meda, smanjila

opasnost od mijesanja meda s drugim vrstama meda, sprijecila zlouporaba naziva pri prodaji meda iz drugih regija i
primijenila posebna pravila za oznacivanje iz stavka 3.6.
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Tim se zahtjevom Zeli i zajam¢iti odgovarajucu kvalitetu proizvoda i sprijeciti rizik od izmjena fizikalno-kemijskih
svojstava meda (HMF, aktivnost dijastaze) i organoleptickih svojstava. Ako se nakon premjestanja ne odrzavaju
odgovarajudi uvjeti, med zbog svojih higroskopskih svojstava moze upiti vodu ili se brzo kristalizirati. MoZe upiti i
strane mirise koji mu mogu potpuno promijeniti okus. Stoga bi za prijevoz meda trebalo upotrebljavati posebno
prilagodena vozila.

3.6. Posebna pravila oznacivanja proizvoda na koji se odnosi registrirani naziv

Péelari koji proizvode i pakiraju proizvod ,Mi6d spadziowy z Beskidu Wyspowego” i subjekti koji se bave otkupom i
prezentacijom meda moraju upotrebljavati jednu vrstu etikete. Uporabom jedinstvene etikete nastoji se zajamciti
odgovarajuca kvaliteta i omoguciti jednostavna sljedivost proizvoda. Etikete distribuira udruzenje proizvodaca
Stowarzyszenie Producentéw Miodu Spadziowego z Beskidu Wyspowego. Ono kontrolnom tijelu prosljeduje pravila
o distribuciji etiketa te izdane i upotrijebljene dokumente. Pravilima o distribuciji ne smije se diskriminirati
proizvodace koji ne pripadaju tom udruZenju.

4.  Sazeta definicija zemljopisnog podrudja

Proizvod ,Miéd spadziowy z Beskidu Wyspowego” proizvodi se u Malopoljskom vojvodstvu u okruzima Limanowa i
Myslenicka.

5. Povezanost sa zemljopisnim podrucjem

Proizvod ,Midd spadziowy z Beskidu Wyspowego” duguje svoju kvalitetu jedinstvenim znacajkama okolia, ali i
vjestini lokalnih pcelara. Samo je kombinacijom prethodno navedenih ¢imbenika moguée proizvesti medljikovac koji
se odlikuje tim posebnim znacajkama.

Priblizno 40 % povrsine planina Beskid Wyspowy prekriveno je Sumom. Prevladava Suma pretplaninskog pojasa:
Sume bukve i jele te mjesovite Sume jele i smreke. To podruéje ima najvecu gustocu jelovih Suma u cijeloj Poljskoj.

Na planinama Beskid Wyspowy, na podrucju koje prekrivaju jelove Sume, autohtone su sive medonosne pcele (Apis
mellifera carnica) koje su se uspjele prilagoditi teskim klimatskim uvjetima u kojima je tesko prikupljati nektar.
Tijekom evolucije pojavila se autohtona populacija, poslije nazvana Dobra, koja se prirodnom selekcijom uspjela
prilagoditi teskim lokalnim uvjetima te su se razvile brojne dragocjene karakteristike, kao $to su otpornost na bolesti,
izrazita otpornost na hladnocu, prilagodba na prezimljavanje na medljici, prestanak polaganja jajasaca u rujnu,
oprezan nastavak polaganja jajasaca u proljece i nagli razvoj nakon stabilizacije vremena. Sive medonosne péele iz
linije Dobra razvile su veoma ekonomican nacin hranjenja tijekom zime. Na taj su nacin pcele prirodno Zivjele na tim
podrugjima i unato¢ tomu §to medljikovac nije prikladan za prehranu péela tijekom zimovanja, péele su normalno
prezimljavale. Druge vrste i linije pcela ne bi mogle preZivjeti zimu na zalihama medljike u planinama Beskid

Wyspowy.

Specifi¢ne znacajke proizvoda ,Mi6d spadziowy z Beskidu Wyspowego”, kao $to je visoki udio medljike s jele,
proizlaze iz njegova zemljopisnog podru¢ja, tocnije jelovih $uma na planinama Beskid Wyspowy. Jele iz tla crpe
vodu, mineralne soli i elemente u tragovima, koji dospijevaju u biljni sok, a on sluzi kao sirovina za proizvodnju
medljike. Specifi¢an sastav i znacajke proizvoda ,Mi6d spadziowy z Beskidu Wyspowego” neraskidivo su povezani sa
zelenim jelinjim u$ima u jelovim Sumama planina Beskid Wyspowy i kemijskim sastavom medljike koju one
proizvode. Za proizvod ,Midd spadziowy z Beskidu Wyspowego” karakteristi¢na je visoka provodnost i kemijski
sastav koji odrazava visok udio mineralnih soli u tlu planina Beskid Wyspowy.

Jos jedna karakteristi¢na znacajka proizvoda ,Miéd spadziowy z Beskidu Wyspowego” vei je udio peluda anemofilnih
biljaka. Ta mala primjesa peluda s biljaka koje oprasuju kukci znatno je niza nego kod vrsta meda koje nastaju iz
nektara. To je zato $to u planinama Beskid Wyspowy u razdoblju u kojem se pojavljuje medljika s jele nema nijednog
nektara za komercijalnu uporabu osim lipe. Ve¢i udio peluda anemofilnih biljaka medu ostalim jam¢i nedostatak ili
malu koli¢inu nektara s biljaka koje izlu¢uju nektar i to je karakteristika medljikovca koji potjece od crnogoricnog
drveca, a posebno medljike s jele.
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Duga povijest péela koje upotrebljavaju nektar medljike s jele isto je tako tipi¢na za podrucje planina Beskid Wyspowy
i dovela je do nastanka lokalne linije péela pod nazivom Dobra. Ta ¢injenica svjedoci o vrlo bliskoj povezanosti
izmedu proizvoda ,Midd spadziowy z Beskidu Wyspowego” i podrucja iz kojeg potjece. Linija Dobra stolje¢ima je
razvijala mehanizme koji su joj omogucili da obitava na tom podruéju na kojem je glavni nektar medljika, a na kojem
pcele ostalih vrsta ili linija nisu mogle samostalno opstati. Zahvaljujudi tim svojim jedinstvenim znacajkama na
podrugjima jelove Sume one mogu Zivjeti kao divlje pcele. Zbog znacajki koje su tijekom stoljeca razvile péele linije
Dobra, one su trenuta¢no najprikladnije za skupljanje medljike za proizvod ,Midd spadziowy z Beskidu
Wyspowego”. Sto je taj proces brzi, to se medljika bolje preradi i med bude kvalitetniji. I visoka aktivnost dijastaze
(LD) proizvoda ,Mi6d spadziowy z Beskidu Wyspowego” pokazuje vaznost izvanrednih mehanizama koje su pcele
linije Dobra razvile u planinama Beskid Wyspowy. O tome svjedo¢i visok sadrzaj vrijednih enzima u medu, koji
potjece od tijela sivih medonosnih pcela linije Dobra koje Zive u regiji Beskid Wyspowy.

Duga povijest pelarstva na tom podrudju doprinijela je razvoju vjestina lokalnih péelara. Oni nisu upotrebljavali
uvedene linije péela niti su ih krizali s péelama neprilagodenima na lokalne klimatske uvjete i uvjete za skupljanje
nektara, a zahvaljujudi njihovom uzgoju linija Dobra uspjesno se odrzala bez promjena sve do danas. Lokalni péelari
razvili su pravila za nadin proizvodnje, dobivanje proizvoda ,Midd spadziowy z Beskidu Wyspowego” te za
pCelarstvo. Zahvaljujuéi nastojanjima lokalnih péelara, sive medonosne pcele linije Dobra zasticene su od 2014. kao
genetski resurs i uspostavljeno je podrucje njihova uzgoja na prostoru dviju op¢ina okruga Limanowa. Ta inicijativa
doprinosi zastiti jedinstvenih znacajki pcela linije Dobra, $to zatim izravno pridonosi o¢uvanju specificnih znacajki
proizvoda ,Midd spadziowy z Beskidu Wyspowego”.

Proizvod ,Miéd spadziowy z Beskidu Wyspowego” istice se niskim sadrzajem vode i HMF-a (5-hidroksimetilfurfural).
Nizak sadrzaj vode dokaz je da su péele pravilno poticale isparavanje vode za vrijeme dozrijevanja meda te da je pcelar
vjesto odredio vrijeme skupljanja meda. HMF u medu nastaje iz jednostavnog Secera kao rezultat visoke temperature
zagrijavanja i dugotrajnog skladiStenja. Niski sadrzaj HMF-a u proizvodu ,Midd spadziowy z Beskidu Wyspowego”
potvrduje da je svjez i zagrijavan na niskoj temperaturi, ¢ime su o¢uvani njegovi dragocjeni sastojci. Znanje i iskustvo
lokalnih pcelara te njihova briga da med bude svjez utjeCu na kemijski sastav i posljedi¢no na specificna svojstva
proizvoda ,Miéd spadziowy z Beskidu Wyspowego”.

Kombinacija svih navedenih ¢imbenika, uklju¢ujudi visok udio jelovih Suma, uzgoj péela lokalne linije Dobra, Cist
okoli§ i povoljnu mikroklimu planina Beskid Wyspowy, tradicionalni model pcelarstva i vjestine lokalnih péelara,
izravno se odrazava u specifi¢nim svojstvima proizvoda ,Mi6d spadziowy z Beskidu Wyspowego”.

Upucdivanje na objavu specifikacije
(¢lanak 6. stavak 1. drugi podstavak ove Uredbe)

https:/[www.gov.pl/web/rolnictwo/wnioski-przekazane-komisji-europejskiej
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