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IV.

(Obavijesti)
OBAVIJESTI INSTITUCIJA, TIJELA, UREDA I AGENCIJA EUROPSKE UNIJE
VIECE

ODLUKA VIJECA
od 28. listopada 2014.

o imenovanju i zamjeni ¢lanova Upravnog odbora Europskog centra za razvoj strukovnog
osposobljavanja

(2014/C 387/01)

VIECE EUROPSKE UNIJE,

uzimajuéi u obzir Uredbu Vijeéa (EEZ) br. 337/75 od 10. veljace 1975. o osnivanju Europskog centra za razvoj
strukovnog osposobljavanja, a posebno njezin ¢lanak 4. (1),

uzimajuéi u obzir imenovanje koje je predlozila estonska vlada,

bududi da:

1. Svojom Odlukom od 16. srpnja 2012. (3 Vijeée je imenovalo ¢lanove Upravnog odbora Europskog centra za
razvoj strukovnog osposobljavanja na razdoblje od 18. rujna 2012. do 17. rujna 2015.

2. Mjesto ¢lana u Upravnom odboru Centra slobodno je za Estoniju u kategoriji predstavnika vlada, slijedom ostavke
g. Kallea TOOMA.

3. Clanovi Upravnog odbora navedenog Centra trebali bi biti imenovani do kraja tekuéeg mandata koji istjece
17. rujna 2015,

ODLUCILO JE:

Jedini clanak

Sljede¢a osoba imenuje se ¢lanom Upravnog odbora Europskog centra za razvoj strukovnog osposobljavanja do kraja
mandata koji traje do 17. rujna 2015.:

PREDSTAVNICI VLADA:

ESTONJJA gda Rita SIILIVASK

Sastavljeno u Luxembourgu 28. listopada 2014.

Za Vijece
Predsjednik
G. L. GALLETTI

() SLL 39,13.2.1975,, str. 1.
() SLC 228, 31.7.2012,, str. 3.



C387)2 Sluzbeni list Europske unije 1.11.2014.
EUROPSKA KOMISIJA
Tecajna lista eura ()
31. listopada 2014.
(2014/C 387/02)

1 euro =

Valuta Tecaj Valuta Tecaj
USD americki dolar 1,2524 CAD kanadski dolar 1,4120
JPY japanski jen 140,18 HKD hongkonski dolar 9,7125
DKK danska kruna 7,4444 NZD novozelandski dolar 1,6045
GBP funta sterlinga 0,78425 | SGD singapurski dolar 1,6111
SEK $vedska kruna 9,2664 KRW juznokorejski von 1343,43
CHF $vicarski franak 1,2067 ZAR juznoafricki rand 13,7517
ISK islandska kruna CNY kineski renminbi-juan 7,6559
NOK  norveska kruna 8,4900 HRK hrvatska kuna 7,6640
BGN  bugarski lev 1,9558 IDR indonezijska rupija 15169,68
CZK ¢eska kruna 27,770 MYR malezijski ringit 4,1210
HUF madarska forinta 308,26 PHP filipinski pezo 56,355
LTL litavski litas 3,4528 RUB ruski rubalj 53,8575
PLN poljski zlot 4,2177 THB tajlandski baht 40,832
RON  rumunjski novi leu 4,4163 BRL brazilski real 3,0714
TRY turska lira 2,7769 MXN meksicki pezo 16,8711
AUD  australski dolar 1,4249 INR indijska rupija 76,8535

() Izvor: referentna tecajna lista koju objavljuje ESB.



Obavijest Komisije o aktualnim stopama za povrat drZavnih potpora te referentnim kamatnim/
diskontnim stopama za 28 drZava &lanica koje se primjenjuju od 1. studenog 2014.

(Objavijeno u skladu s clankom 10. Uredbe Komisije (EZ) br. 794/2004 od 21. travnja 2004. (SL L 140,
30.4.2004., str. 1.))

(2014/C 387/03)

Osnovne stope obracunavaju se u skladu s Priopéenjem Komisije o reviziji metode za odredivanje referent-
nih i diskontnih stopa (SL C 14, 19.1.2008., str. 6.). Ovisno o koristenju referentne stope, moraju se dodati
odgovarajuce marze, kao $to je definirano u navedenom Prioplenju. Za diskontnu stopu to znaci da mora
biti dodana marza od 100 baznih bodova. Uredba Komisije (EZ) br. 271/2008 od 30. sije¢nja 2008.
o izmjeni Uredbe (EZ) br. 794/2004 predvida da, ako nije drugacije predvideno odredenom odlukom,
povratna stopa izraCunavat ¢e se takoder tako da se dodaje 100 baznih bodova na osnovnu stopu.

Izmijenjene stope navedene su u potamnjenom tekstu.

Prethodna tablica objavljena u SL C 338, 27.9.2014., str. 28.

Ood Do AT | BE | BG | CY | CZ | DE | DK | EE | EL | ES FI FR | HR |HU| IE IT | LT | LU | LV | MT | NL | PL | PT | RO | SE | SI SK | UK
1.11.2014. 0,44(0,44|2,46|0,44|0,58|0,44|0,78|0,44|0,44|0,44|0,44|0,44 1,54 (2,38/0,44|0,44|0,55|0,44|0,44|0,44|0,44|2,75|0,44|2,97(0,57|0,44|0,44| 1,04
1.10.2014. | 31.10.2014.|0,53/0,53|2,46(0,53|0,58(0,53|0,78|0,53{0,53|0,53|0,53|0,53|1,54(2,38/0,53|0,53|0,69(0,53{0,53|0,53(0,53|2,75|0,53|2,97|0,68|0,53 (0,53 | 1,04
1.9.2014. | 30.9.2014. {0,53|0,53|2,96|0,53/0,58{0,53|0,78(0,53|0,53|0,53|0,53|0,53|1,54{2,92/0,53|0,53/0,69(0,53|0,53(0,53(0,53|2,75|0,53|2,97|0,81{0,53(0,53| 0,88
1.5.2014. | 31.8.2014. {0,53|0,53|2,96|0,53/0,58{0,53|0,78(0,53|0,53|0,53|0,53|0,53|1,54{2,92/0,53|0,53/0,69{0,53|0,53(0,53(0,53|2,75|0,53|3,72(1,06/0,53(0,53| 0,88
1.4.2014. | 30.4.2014. |0,53|0,53|2,96|0,53/0,58{0,53|0,78(0,53(0,53|0,53|0,53|0,53|1,83{2,92/0,53|0,53/0,69(0,53|0,53(0,53(0,53|2,75|0,53|3,72|1,06/0,53(0,53| 0,88
1.3.2014. | 31.3.2014. |0,53|0,53|2,96|0,53/0,71{0,53|0,78|0,53|0,53|0,53|0,53|0,53|1,833,45/0,53|0,53/0,69{0,53|0,53(0,53(0,53|2,75|0,53|3,72{1,29(0,53(0,53| 0,88
1.1.2014. | 28.2.2014. |0,53|0,53|2,96/0,53/0,71|0,53(0,78(0,53(0,53|0,53|0,53|0,53|2,35|3,45/0,53|0,53/0,69|0,53(0,53(0,53(0,53|2,75|0,53|3,72(1,29/0,53 (0,53 | 0,88
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V.
(Objave)

POSTUPCI U VEZI S PROVEDBOM POLITIKE TRZISNOG NATJECANJA

EUROPSKA KOMISIJA

Prethodna prijava koncentracije
(Predmet M.7387 — BP/Statoil Fuel and Retail Aviation)
(Tekst znacajan za EGP)
(2014/C 387/04)

1. Dana 27. listopada 2014. Komisija je zaprimila prijavu predloZene koncentracije u skladu s ¢lankom 4. Uredbe
Vije¢a (EZ) br. 139/2004 (') u kojoj se navodi da poduzetnik BP Global Investments Limited (,BP GIL”, UK), drustvo kéi
u 100 %-tnom u vlasniStvu poduzetnika BP plc. (,BP”, UK), kupnjom udjela stjece, u smislu ¢lanka 3. stavka 1. tocke (b)
Uredbe o koncentracijama, isklju¢ivu kontrolu nad cijelim poduzetnikom Statoil Fuel & Retail Aviation AS, (,SFRA”,
Norveska), drustvom kéeri u 100 %-tnom vlasniStvu poduzetnika Alimentation Couche-Tard Inc. (,Alimentation Couche-
Tard”, Kanada).

2. Poslovne su djelatnosti predmetnih poduzetnika sljedece:

— BP je mati¢no drustvo globalne grupe subjekata koji se bave istraZivanjem, razvojem i proizvodnjom nafte i plina.
PB GIL je trgovacko drustvo iz Ujedinjene Kraljevine i jedno od glavnih holding drustava u sastavu grupe BP koje
posluje u raznim sektorima djelatnosti i regijama diljem svijeta. Air BP, drustvo kéi u 100 %-tnom vlasni$tvu BP-a,
bavi se isporukom zrakoplovnog goriva na globalnoj razini.

— SFRA je drustvo kéi u 100 %-tnom vlasniStvu poduzetnika Alimentation Couche-Tard, a bavi se isporukom
zrakoplovnog goriva ,u zrakoplov” (tj. izravno u zrakoplov svojih kupaca zra¢nih prijevoznika u zraénim lukama)
u 80 zracnih luka u EGP-u, ali je ponajprije usmjereno na Skandinaviju.

3. Preliminarnim ispitivanjem Komisija je ocijenila da bi prijavljena transakcija mogla biti obuhvadena podru¢jem
primjene Uredbe o koncentracijama. Medutim kona¢na odluka jo§ nije donesena.

4. Komisija poziva zainteresirane treCe strane da joj podnesu moguéa ocitovanja o predlozenoj koncentraciji.

Ocitovanja se moraju dostaviti Komisiji najkasnije 10 dana od datuma ove objave. Ocitovanja se mogu poslati Komisiji,
uz naznaku referentnog broja M.7387 — BP/Statoil Fuel and Retail Aviation, telefaksom (+32 22964301), e-postom na
adresu COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.eu ili postom na sljede¢u adresu:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

() SLL 24, 29.1.2004., str. 1. (,Uredba o koncentracijama”).


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Prethodna prijava koncentracije
(Predmet M.7252 - Holcim/Lafarge)
(Tekst znacajan za EGP)
(2014/C 387/05)

1. Dana 27. listopada 2014. Komisija je zaprimila prijavu predlozene koncentracije u skladu s ¢lankom 4. Uredbe
Vijeca (EZ) br. 139/2004 () kojom poduzetnik Holcim Ltd (,Holcim”, Svicarska) kupnjom udjela stjece, u smislu
¢lanka 3. stavka 1. tocke (b) Uredbe o koncentracijama, kontrolu nad cijelim poduzetnikom Lafarge SA (,Lafarge”,
Francuska).

2. Poslovne su djelatnosti predmetnih poduzetnika sljedece:

— Holcim: proizvodnja i dobavljanje cementa, agregatd i gotovog betona te asfalta i cementnih materijala, ukljucujuéi
povezane usluge,

— Lafarge: dobavljanje cementa, agregata i betona te drugih proizvoda povezanih s gradevinskom industrijom.

3. Preliminarnim ispitivanjem Komisija je ocijenila da bi prijavljena transakcija mogla biti obuhvadena podru¢jem
primjene Uredbe o koncentracijama. Medutim kona¢na odluka jo§ nije donesena.

4. Komisija poziva zainteresirane treCe osobe da joj podnesu moguca ocitovanja o predlozenoj koncentraciji.

Ocitovanja se moraju dostaviti Komisiji najkasnije 10 dana od datuma ove objave. Ocitovanja se mogu poslati Komisiji
telefaksom (+32 22964301), e-poStom na adresu COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu ili postom, uz naznaku refe-
rentnog broja M.7252 — Holcim/Lafarge, na sljedecu adresu:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

() SLL 24, 29.1.2004., str. 1. (,Uredba o koncentracijama”).


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Prethodna prijava koncentracije

(Predmet M.7389 — Aegon Spain | Santander Totta Seguros | Aegon Santander Vida | Aegon
Santander Nio Vida)

Predmet primjeren za primjenu pojednostavnjenog postupka
(Tekst znacajan za EGP)
(2014/C 387/06)

1. Dana 27. listopada 2014. Europska komisija zaprimila je prijavu predloZene koncentracije u skladu s ¢lankom 4.
Uredbe Vijeéa (EZ) br. 139/2004 (') kojom poduzetnici Aegon Spain Holding B.V. (,Aegon Spain”, Spanjolska),
u potpunom vlasni$tvu poduzetnika Aegon Group (,Aegon”, Nizozemska), i Santander Totta Seguros (,Santander Totta
Seguros”, Portugal), u potpunom vlasnistvu poduzetnika Santander Group (,Santander”, Spanjolska), kupnjom udjela
u dvama novoosnovanim poduzetnicima koji ¢ine zajednicki pothvat stjetu, u smislu ¢lanka 3. stavka 1. tocke
(b) Uredbe o koncentracijama, zajedni¢ku kontrolu nad poduzetnicima Aegon Santander Portugal Vida — Companhia de
Seguros de Vida, S.A. (,Aegon Santander Portugal Vida”, Portugal) i Aegon Santander Portugal Ndo Vida — Companhia
de Seguros de Vida, S.A. (,Aegon Santander Portugal Nio Vida”, Portugal).

2. Poslovne su djelatnosti predmetnih poduzetnika sljedece:

— Aegon Group: pruZanje usluga upravljanja imovinom, usluga osiguranja, proizvoda mirovinskog osiguranja i sli¢nih
proizvoda diljem svijeta, a uglavnom u SAD-u, Nizozemskoj i Ujedinjenoj Kraljevini,

— Aegon Spain: proizvodnja Zivotnog i neZivotnog osiguranja i proizvoda mirovinskog osiguranja u Spanjolskoj,

— Santander Group: medunarodna skupina bankarskih i financijskih drustava koja djeluje u Spanjolskoj, Ujedinjenoj
Kraljevini i jo§ nekoliko europskih zemalja te u Sjevernoj i Juznoj Americi,

— Santander Totta Seguros: pruzanje zivotnog i neZivotnog osiguranja u Portugalu,
— Aegon Santander Portugal Vida: pruZanje Zivotnog osiguranja,
— Aegon Santander Portugal Ndo Vida: pruZanje neZivotnog osiguranja.

3. Preliminarnim ispitivanjem Europska komisija ocijenila je da bi prijavljena transakcija mogla biti obuhvacena
podrudjem primjene Uredbe o koncentracijama. Medutim, kona¢na odluka jos nije donesena. U skladu s Obavijesti Komisije
o pojednostavnjenom postupku za postupanje s odredenim koncentracijama prema Uredbi o koncentracijama (?) treba
napomenuti da je ovaj predmet primjeren za primjenu postupka iz Obavijesti.

4. Europska komisija poziva zainteresirane tree osobe da joj podnesu moguca ocitovanja o predlozenoj koncentraciji.

Ocitovanja se moraju dostaviti Europskoj komisiji najkasnije 10 dana od datuma ove objave. Ocitovanja se mogu poslati
Europskoj komisiji, uz naznaku referentnog broja M.7389 — Aegon Spain | Santander Totta Seguros | Aegon Santander
Vida | Aegon Santander Nio Vida, telefaksom (+32 22964301), e-postom na adresu COMP-MERGER-
REGISTRY@ec.curopa.eu ili postom na sljede¢u adresu:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") SLL 24, 29.1.2004., str. 1. (,Uredba o koncentracijama”).
() SL C 366, 14.12.2013., str. 5.


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Prethodna prijava koncentracije
(Predmet M.7292 - DEMB/Mondeléz/Charger OpCo)
(Tekst znacajan za EGP)
(2014/C 387/07)

1. Dana 27. listopada 2014. Europska komisija zaprimila je prijavu predloZene koncentracije u skladu s ¢lankom 4.
Uredbe Vijeéa (EZ) br. 139/2004 (") kojom poduzetnik D.E. Master Blenders 1753 (,DEMB”, Nizozemska), pod
kontrolom poduzetnika JAB Holding Company (Njemacka), i poduzetnik Mondeléz International Inc. (,Mondeléz”, SAD)
kupnjom udjela stjeu, u smislu ¢lanka 3. stavka 1. tocke (b) Uredbe o koncentracijama, zajednicku kontrolu nad
poduzetnikom Charger OpCo (,Charger OpCo”, Nizozemska), novoosnovanim drustvom koje ¢ini zajednicki pothvat.

2. Poslovne su djelatnosti predmetnih poduzetnika sljedece:

— DEMB: proizvodnja i prodaja proizvoda od kave i ¢aja u Europi, Brazilu, Australaziji i Aziji. DEMB upravlja i nizom
kavana u nekoliko zemalja, medu ostalim na temelju fransize,

— Mondeléz: globalno drustvo koje posluje u sektoru proizvodnje keksa, ¢okolade, bombon4, sira, napitaka u prahu,
zvakace gume i kave,

— Charger OpCo: na temelju zajednickog pothvata poslovi DEMB-a udruzit ¢e se s poslovanjem Mondeléza u sektoru
kave.

3. Preliminarnim ispitivanjem Komisija je ocijenila da bi prijavljena transakcija mogla biti obuhvadena podru¢jem
primjene Uredbe o koncentracijama. Medutim kona¢na odluka jo§ nije donesena.

4. Komisija poziva zainteresirane trece osobe da joj podnesu moguca ocitovanja o predloZenoj koncentraciji.

Ocitovanja se Komisiji moraju dostaviti najkasnije 10 dana od datuma ove objave. Ocitovanja se mogu poslati Komisiji,
uz naznaku referentnog broja M.7292 — DEMB/Mondeléz/Charger OpCo, telefaksom (+32 22964301), e-postom na
adresu COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.eu ili postom na sljedecu adresu:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

() SLL 24, 29.1.2004., str. 1. (,Uredba o koncentracijama”).


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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DRUGI AKTI

EUROPSKA KOMISIJA

Objava zahtjeva za izmjenu u skladu s clankom 50. stavkom 2. tockom (a) Uredbe (EU)
br. 1151/2012 Europskog parlamenta i Vijea o sustavima kvalitete za poljoprivredne
i prehrambene proizvode

(2014/C 387/08)

Ova je objava temelj za podnosenje prigovora na zahtjev u skladu s ¢lankom 51. Uredbe (EU) br. 1151/2012 Europskog
parlamenta i Vijeca (').

ZAHTJEV ZA 1ZMJENU
UREDBA VIJECA (EZ) br. 510/2006
o zastiti oznaka zemljopisnog podrijetla i oznaka izvornosti poljoprivrednih i prehrambenih proizvoda (3
ZAHTJEV ZA I1ZMJENU U SKLADU S CLANKOM 9.
»CEREZA DEL JERTE”
EZ br.: ES-PD0-0105-01121-27.6.2013.
ZOZP ( ) ZOI (X)
1. Rubrika specifikacije proizvoda na koju se primjenjuje izmjena
— [ Naziv proizvoda
— X Opis
— [ Zemljopisno podrugje
— X Dokaz o podrijetlu
— [ Nadin proizvodnje
— [ Povezanost sa zemljopisnim podruc¢jem
— X Oznacivanje
— [XI Nacionalni zahtjevi
— [XI Ostalo (nadzorno tijelo)
2. Vrsta izmjene
— X Izmjena jedinstvenog dokumenta ili saZetka

— [ Izmjena specifikacije registriranog ZOlIja i ZOZP-a za koju nisu objavljeni ni jedinstveni dokument ni
sazetak

— [ Izmjena specifikacije proizvoda koja ne ukljucuje nikakve promjene objavljenog jedinstvenog dokumenta
(¢lanak 9. stavak 3. Uredbe (EZ) br. 510/2006)

— [ Privremena izmjena specifikacije proizvoda zbog obveznih sanitarnih ili fitosanitarnih mjera koje su uvela
nadlezna tijela javne uprave (Clanak 9. stavak 4. Uredbe (EZ) br. 510/2006)

3. Izmjena (izmjene)
3.1. Izmjene rubrike B ,Opis proizvoda”
Tocka B.3. Karakteristike proizvoda
U tablici u nastavku prikazuju se novi sadrZaji SeCera (mjereni u stupnjevima Brixa) i kiselosti koji zamjenjuju

vrijednosti iz postojece specifikacije proizvoda i jedinstvenog dokumenta za svaku zasti¢enu sortu.

(") SLL 343,14.12.2012., str. 1.
(¥ SLL 93, 31.3.2006., str. 12. Zamijenjena Uredbom (EU) br. 1151/2012.
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Tablica br. 1

Sadrzaj Sefera, oblik, najmanja veli¢ina i pH-vrijednost tresanja zastienih ZOI-jem, po sortama

Sadrzaj Secera pH
Sorta (mjeren u stupnjevima Brixa) Oblik Na]g}gnja
veli¢ina
Najmanji Najveéi | Prosjecan Najnizi Najvisi Prosjecan
Navalinda 12 21,60 14 plosnat 21 mm 3,80 4,70 4,25
Ambrunés 14 25,80 20 plosnat 21 mm 3,65 4,85 4,25
Pico colorado 13,90 26,40 21 izduZen 21 mm 3,80 4,70 4,25
Pico negro 11,80 25,60 19 izduzen 21 mm 3,80 4,90 4,35
Pico limén negro 15,40 26,80 20 izduzen 21 mm 3,80 4,70 4,25

U nastavku je prikazana tablica iz vazece specifikacije proizvoda.

Tablica br. 2

Sadrzaj Selera, kiselost i oblik zastienih tresanja, po sortama

Sorta (mjerensjdsiﬁinsjg?;:a Brixa) Oblik ‘I:gfé?izj(i) Kiselost (mjerena u meq/100 m)
Najmanji Najve¢i | Prosjecan NajniZa Najvisa Prosjecna

Navalinda 12 16 14 plosnat 21 mm 9,55 10,45 10,00
Ambrunes 18 21 20 plosnat 21 mm 7,46 16,42 11,94
Pico colorado 17 23 21 izduzen 21 mm 7,46 16,42 11,94
Pico negro 17 24 19 izduzen 21 mm 7,46 16,42 11,94
Pico limén negro 17 24 20 izduzen 21 mm 7,46 16,42 11,94
ObrazloZenje

Zahvaljujuéi tehnoloskom napretku u posljednjih nekoliko godina, te strogosti uz koju se trenutaéno provode
razli¢ite analize, doslo je do poboljsanja analitickih postupaka, koji su postali pouzdaniji i precizniji.

Stoga je potrebno izmijeniti parametre iz prve specifikacije proizvoda iz sljede¢ih razloga:

1.  Stupanj Brixa. Prosjecan sadrzaj Secera vedi je od uobiCajenog, uz refraktometrijski indeks ija je vrijednost
u stanju optimalne zrelosti voca u rasponu od 12 do 20 grama na 100 grama svjeZe tvari, ovisno o sorti.

Rezultatima analiza za ZOI ,Cereza del Jerte” u ovlastenim laboratorijima, provedenih u okviru kontrola proizvoda
koje su tijekom nekoliko godina obavili inspektori Regulatornog vijeca, pokazalo se da se vrijednosti
u stupnjevima Brixa navedene u sadasnjoj specifikaciji proizvoda razlikuju od stvarnih vrijednosti.

Nadalje, zahvaljujuéi rezultatima razli¢itih ispitivanja obavljenih na razli¢itim analiziranim uzorcima u razli¢itim
fazama sazrijevanja (stupnjevi Brixa mijenjaju se kako tre$nja sazrijeva) ustanovljene su vrijednosti prikazane
u prethodno navedenoj tablici. Bududi da su svi ti rezultati potrebni za stavljanje na trziste certificiranog proiz-
voda, zahtijeva se da se tim novim vrijednostima zamijene one prethodno utvrdene.

2. pH. Razina kiselosti izrazena u miliekvivalentima/100 ml jabué¢ne kiseline jedan je od parametara koji su
utvrdeni kao kriteriji proizvoda zasti¢enog tom oznakom izvornosti. Zasticeni je proizvod vrlo lako kvarljivo voce,
¢iji vijek trajanja nije jako dugacak. Stoga je iznimno vazno brzo pribaviti rezultate parametara koji ukazuju na
kvalitetu voca.

Parametar kiselosti koji se trenutacno zahtijeva (u miliekvivalentima/100 ml jabuéne kiseline) moraju utvrditi
laboratoriji koji trebaju biti akreditirani ako je to moguée. Za to je potrebno vi§e vremena, koje je od iznimne
vaznosti ako se voce Zeli staviti na trZiste u najboljim mogudim uvjetima.
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Utvrdivanje parametra pH-vrijednosti voca postaje sve uobiCajenijom i priznatijom praksom na trzistu i u sektoru
iz razli¢itih razloga:

— brzina dobivanja rezultata. Postoje¢i timovi zaduZeni za mjerenja pH-vrijednosti mogu na licu mjesta
i u kratkom roku pruziti podatke o kiselosti, a isto tako kod dobivenih rezultata postoji vrlo mala moguénost
pogreske pa inspektori mogu bez odlaganja donositi odluke koje se temelje na pouzdanim informacijama;

— desta upotreba te mjerne jedinice u sektoru. Smatra se da je pH-vrijednost pokazatelj okusa hrane, osobito kod
voca i povrca;

— kvaliteta dobivenih informacija o razvoju i vijeku trajanja proizvoda znatno je veéa u odnosu na druge
parametre.

Stoga se predlaze da se vrijednosti kiselosti koje su trenutacno navedene u specifikaciji proizvoda zamijene pH-
vrijednostima koje su navedene u tablici br. 1.

Kao i za parametar Brixa, vrijednosti prikazane u prethodno navedenoj tablici rezultat su razli¢itih ispitivanja pro-
vedenih u okviru kontrola proizvoda koje su tijekom viSe godina obavili inspektori Regulatornog vijeca, a zatim
i razna druga tijela (Institut za tehnologiju poljoprivrednih i prehrambenih proizvoda) i akreditirani laboratoriji.

3.2. Izmjene rubrike D ,Podaci koji dokazuju podrijetlo proizvoda iz zemljopisnog podrucja”

Mijenja se nekoliko stavaka radi prilagodavanja njihovog sadrzaja novom sustavu certificiranja u skladu s normom
UNE-EN 45.011/ISO-IEC 17065, koju primjenjuje Regulatorno vijece (akreditirano certifikacijsko tijelo u skladu
s prethodno navedenom normom), te radi saZimanja, pojednostavljivanja i aZuriranja izvornog teksta specifikacije
proizvoda kako bi ga se prilagodilo okolnostima u sektoru tijekom predstavljanja zahtjeva za registraciju.

U ovom se stavku opisuje postupak kontrole i certificiranja koji je nuzan kako bi se zajam¢ili podrijetlo i kvaliteta
proizvoda, kao i svojstva koja se moraju postovati.

Izmjene u ovom stavku odnose se na oblik dokumenta te se ni u kojem slucaju sadrzaj i nova formulacija ne
odnose na podatke koji dokazuju podrijetlo proizvoda iz predmetnog zemljopisnog podrucja. Potrebno je istaknuti
najvaznije izmjene:

— U stavku 1. (tocki 1.) navodi se: ,,Picotas’ ifili tresnje dolaze iskljucivo iz registriranih nasada koji se nalaze
u podrudju proizvodnje. Ti su nasadi jasno registrirani u bazi podataka u kojoj se navode popisi podrucja po
proizvodacima te su opisana stabla prema veliCini, starosti, sorti, vrsti nasada, sustavu uzgajanja i drugim
varijablama.”

Taj se tekst zamjenjuje sljedec¢im stavkom:

wPicotas’ ifili tresnje dolaze isklju¢ivo s registriranih nasada koji se nalaze u podrudju proizvodnje. Ti su nasadi
jasno registrirani u razli¢itim registrima zastiene oznake izvornosti.”

— U stavku 2. navodi se: ,Svake godine inspekcijske sluzbe Regulatornog vijea nasumicno obilaze oko 10 %
registriranih gospodarstava (oko 400 godi$nje) kako bi na terenu provjerile to¢nost i istinitost podataka koje su
naveli proizvodadi. Isto e se tako svake godine odrediti rok do kojeg ¢e se podaci u registru moéi mijenjati
radi evidentiranja promjena i aZuriranja postoje¢ih podataka.”

Taj je tekst zamijenjen sljede¢im stavcima:

,Zastiena oznaka izvornosti svake godine provodi kontrole gospodarstava, ovlastenih otpremnika i proizvoda
koje su potrebne kako bi se osiguralo da su ispunjeni svi postavljeni uvjeti kako bi se zajaméilo da proizvod
dolazi iz regije.

Odredit ¢e se rok kako bi se redovito omogucila izmjena podataka u registru radi evidentiranja promjena
i azuriranja postojecih informacija.”

— Isto se tako brie stavak 5. u kojem je opisan postupak osiguravanja kvalitete kako bi se uzeli u obzir postojeci
navodi koji su opisani u stavku 4. i u drugim stavcima rubrike D koji imaju isti cilj:
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Stavak 5. ,Postupak osiguravanja kvalitete temelji se na svakodnevnom prikupljanju uzoraka s razli¢itih
posiljki i iz razli¢itih skladista, a koli¢ina voca koja sacinjava uzorke treba biti proporcionalna koli¢ini unosa
voca u svako skladidte. U tom se sluCaju proizvod podvrgava detaljnom ispitivanju radi ocjenjivanja, izmedu
ostalog, dolazi li vole uistinu s registriranih nasada, je li sadrzaj u skladu s etiketom, je li proizvod u fazi
optimalne zrelosti, je li savrSeno homogen u pogledu boje i veli¢ine, postoje li nedostaci, jesu li se postovala
pravila pakiranja i identifikacije, je li teZina ispravna itd.”

— U stavku 8. navodi se: ,Kontrola oznaka strogo se evidentira prema nizovima brojeva kako bi se sprijecio svaki
pokusaj prijevare. Registrom oznaka, a posebno usporedbom podataka iz registra sa sezonskim koli¢inama
u svakom upisanom skladi§tu, omogucuje se vrlo brzo otkrivanje anomalija i utvrdivanje njihovog utjecaja
u bilo kojoj fazi lanca otpreme i prodaje.”

Taj se tekst zamjenjuje sljededim:
,Kontrola oznaka strogo se evidentira prema nizovima brojeva kako bi se sprijecio svaki pokusaj prijevare.”

— U stavku 9. navodi se: ,Sve kontrole, uzorci i ispitivanja koja se provode radi provjere uskladenosti sa svim
zahtjevima provode se u skladu s priru¢nikom o kvaliteti i priru¢niku o procedurama. Regulatorno vijeée pro-
vodi sva ispitivanja u tijelima koja ispunjavaju zahtjeve utvrdene u normi ISO-EN 17.025.”

Ovaj se tekst zamjenjuje sljedecim:

,Ako poduzeée odgovorno za stavljanje na trziSte ispunjava primjenjive uvjete certificiranja, Regulatorno vijece
zadtiene oznake izvornosti ,Cereza del Jerte’ nakon provedenog ocjenjivanja sastavlja dokument kojim
potvrduje dodjeljivanje certifikata koji odgovara njegovim proizvodima.”

— U stavku 10. navodi se: ,Nakon svih gore navedenih kontrola savjetodavni odbor Regulatornog vijeca koji se
sastoji od predstavnika svih zainteresiranih strana ocjenjuje dobivene rezultate kako bi donijeli nepristranu
i objektivnu odluku. Ako je odbor za certificiranje odlucio dodjjeliti certifikat, Regulatorno vijece izdaje
registriranom poduze¢u odgovarajudi certifikat. Proizvod se stavlja na trZiSte uz jamstvo njegovog podrijetla
koje se nalazi na etiketi ili na sekundarnoj etiketi s broj¢anom oznakom Regulatornog vijeca.”

Taj se tekst zamjenjuje sljedecim:

,Proizvod se stavlja na trziste uz jamstvo njegovog podrijetla u obliku etikete ili sekundarne etikete
s broj¢anom oznakom Regulatornog vijeca.”

Kako je prethodno navedeno, te izmjene odrazavaju potrebu prilagodavanja prvotnog teksta specifikacije proiz-
voda trenuta¢noj situaciji s obzirom na promjene kod nadzornog tijela odgovornog za provjeravanje uskladenosti
sa specifikacijom proizvoda ZOI-ja ,Cereza del Jerte”, a da to nema ucinak na podatke koji dokazuju podrijetlo
proizvoda iz odredenog podruéja oznake izvornosti.

3.3. Izmjene rubrike G ,Nadzorno tijelo”

Postanska adresa mora se izmijeniti, a zamjenjuje se sljede¢om:

Adresa: Poligono Industrial. Centro de Empresas. Carretera Nacional 110, Km. 381,400. 10613 Navaconcejo
(Caceres), Espana.

Utvrduje se da ga je akreditiralo Regulatorno vijeée u pogledu norme UNE-EN 45011.

3.4. Izmjene rubrike H ,Oznacivanje”

Ta je rubrika izmijenjena radi brisanja drugog stavka koji se odnosi na odobrenje etiketa te dodavanja dva logotipa
koji se odnose na tre$nju ,Cereza del Jerte” i tre$nju ,Cereza del Jerte + Picota” kako se ne bi dovelo potrosaca
u zabludu u trenutku biranja proizvoda.

3.5. Izmjene rubrike I ,Nacionalni zakonodavni zahtjevi”

Na temelju ¢lanka 7. Uredbe (EU) br. 1151/2012 te radi jednostavnosti i jasnoce specifikacije proizvoda, ovaj se
stavak brie jer nije neophodan i nije na popisu u ovom ¢lanku.
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JEDINSTVENI DOKUMENT
UREDBA VIJECA (EZ) br. 510/2006
o zastiti oznaka zemljopisnog podrijetla i oznaka izvornosti poljoprivrednih i prehrambenih proizvoda ()
»CEREZA DEL JERTE”
EZ br.: ES-PD0O-0105-01121-27.6.2013.
ZOZP ( ) ZOI (X)
1. Naziv

,Cereza del Jerte”

2. Drzava ¢lanica ili treca zemlja

Spanjolska

3. Opis poljoprivrednog ili prehrambenog proizvoda
3.1. Vrsta proizvoda

Razred 1.6. Voce, povrée i Zitarice, u prirodnom stanju ili preradeni

3.2. Opis proizvoda na koji se odnosi naziv iz stavka 1.

ZastiCena oznaka podrijetla ,Cereza del Jerte” odnosi se isklju¢ivo na tresnje za jelo koje se konzumiraju svjeze,
lokalnih sorata ,navalinda”, ,ambrunés”, ,pico limén negro”, ,pico negro” i ,pico colorado”, koje pripadaju vrsti
Prunus qvium L.

Dva su tipa sorti treSanja zasticenih oznakom izvornosti:

— tre$nje tipa ,bigarreau” (,picota”): sorte ,ambrunés”, ,pico negro”, ,pico colorado” i ,pico limén negro”. Vecina
proizvodnje odgovara tom tipu treSanja koje se zovu ,picotas”, a koje su posebne po tome $to se pri berbi
prirodno odvajaju od peteljki,

— tre$nje s peteljkom: ,navalinda”.

Tresnje iz doline Jerte karakteristiéne su po svojoj crvenkastoj vanjskoj boji, a vecina je plodova bordo crvena ili
grimizna. Ovisno o sorti, njihovo je meso ¢vrsto i hrskavo, boja mu varira od crvene do Zute ili krem, a boja soka
od crvene do bezbojne. Plodovi mogu biti u obliku bubrega, plosnati, okrugli ili izduZeni. Ovisno o sorti, njihova
je kostica srednje veli¢ine, velika ili vrlo velika, okruglog ili izduZenog oblika.

U tablici navedenoj u nastavku prikazani su glavni kriteriji koji se odnose na sadrzaj $ecera (mjeren u stupnjevima
Brixa), oblik ploda, najmanju veli¢inu i pH-vrijednost.

Sadrzaj Secera, oblik, najmanja veli¢ina i pH-vrijednost treSanja zasti¢enih ZOI-jem, po sortama

Sadrzaj Secera pH
Sorta (mjereno u stupnjevima Brixa) Oblik Na]r'IEmJa
veli¢ina
Najmanji Najveci | Prosjecan Najnizi Najvisi Prosjecan

Navalinda 12 21,60 14 plosnat 21 mm 3,80 4,70 4,25
Ambrunés 14 25,80 20 plosnat 21 mm 3,65 4,85 4,25
Pico colorado 13,90 26,40 21 izduzen 21 mm 3,80 4,70 4,25
Pico negro 11,80 25,60 19 izduzen 21 mm 3,80 4,90 4,35
Pico limén negro 15,40 26,80 20 izduzen 21 mm 3,80 4,70 4,25

(}) Zamijenjena Uredbom (EU) br. 1151/2012.
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Tres$nje zastiCene ZOljem ,Cereza del Jerte” pripadaju iskljucivo kategoriji ,ekstra” u skladu s pravilima za
stavljanje na trziSte koja su primjenjiva na tre$nje i odobrena Uredbom Komisije (EZ) br. 214/2004 ().

3.3. Sirovine (samo za preradene proizvode)

3.4. Hrana za Zivotinje (samo za proizvode Zivotinjskog podrijetla)

3.5. Posebni proizvodni postupci koji se moraju provesti na odredenom zemljopisnom podrucju
Svi postupci proizvodnje odvijaju se na odredenom zemljopisnom podrugju:
sadnja i uzgoj, koji se uglavnom provode na malim gospodarstvima uredenima za terasastu obradu sa strmim
padinama, zbog Cega je otezana mehanicka obrada, obradivanje tla (oranje, gnojidba, rezidba) i ru¢na berba.

3.6. Posebna pravila za rezanje, ribanje, pakiranje itd.

3.7.

Pakiranje i ambalaza jam¢e potpunu zastitu proizvoda. AmbalaZni materijali pazljivo se biraju kako bi se izbjegla
otecenja. Sadrzaj svakog pakiranja mora biti ujednacen u odnosu na podrijetlo, sortu, kvalitetu i veli¢inu, treba
biti djelomi¢no vidljiv te taj dio treba predstavljati cjelinu.

Pakiranje treSanja zastiCenih ZOIjem ,Cereza del Jerte” treba se obaviti u odredenom zemljopisnom podrugju jer
se smatra da je taj uvjet potreban radi ocuvanja kvalitete proizvoda te osiguravanja kontrole i sljedivosti tijekom
cijelog postupka certifikacije do njegovog zavrietka.

Posebna pravila za oznacivanje

Osim op¢ih informacija nametnutih mjerodavnim pravom, naziv zatiene oznake izvornosti i podaci o poduzecu
moraju se obvezno vidljivo navesti na ambalazi.

Regulatorno vijece ima dvije inacice svojeg logotipa. Oni se upotrebljavaju na sljedeci nacin.
Logotip ,Cereza del Jerte”. Taj u nastavku prikazani logotip moze se upotrebljavati za sve tresnje, ukljucujuci

i sorte skupine ,picotas”

CONSEJO
REGULADOR |
DENOMINACION

DE ORIGEN

Cereza
del (_]erte

Logotip ,Cereza del Jerte” + ,Picota”. Taj u nastavku prikazani logotip upotrebljava se isklju¢ivo za sorte vrste
Lpicotas” kako se ne bi dovelo potrosaca u zabludu:

CONSEJO
REGULADOR |
DENOMINACION
DE ORIGEN

Cereza
del Jerte

Bez obzira na vrstu pakiranja u kojem se otpremaju tre$nje u svrhu konzumacije, na pakiranju se nalazi
sekundarna etiketa ili broj¢ana oznaka Regulatornog vijeca.

() SLL 36, 7.2.2004., str. 6.
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4.  Sazeta definicija zemljopisnog podrudja
Podrugje proizvodnje nalazi se u sjevernim regijama provincije Ciceres. To podrudje obuhvada zemljista koja
pripadaju podrugju sljede¢ih opéina, grupiranih po regijama:

— REGIJA DOLINE JERTE: Barrado, Cabezuela del Valle, Cabrero, Casas del Castafiar, El Torno, Jerte,
Navaconcejo, Piornal, Rebollar, Tornavacas i Valdastillas.

— REGIJA LA VERA: Aldeanueva de la Vera, Arroyomolinos de la Vera, Cuacos de Yuste, Garganta la Olla, Gar-
giiera, Guijo de Santa Bérbara, Jaraiz de la Vera, Pasar6n de la Vera i Torremenga.

— REGIJA AMBROZ: Cabezabellosa, Casas del Monte, Gargantilla, Hervés, Jarilla i Segura de Toro.

Bliska povezanost kvalitete, planinskog reljefa gospodarstava i vrste proizvodnje iskljucuje iz zemljopisnog
podrudja ZOl-ja poljoprivredna zemljista i gospodarstva koja se nalaze izvan planinskog poljoprivrednog podrugja.
Prema tome:

— isklju¢uju se poljoprivredna gospodarstva regije La Vera koja se nalaze na nadmorskoj visini niZoj od 500 m,

— isklju¢uju se poljoprivredna gospodarstva regije u dolini Ambroz koja se nalaze na nadmorskoj visini niZoj od
600 m.

Podrugje proizvodnje ujedno je i podrudje pakiranja.

5. Povezanost sa zemljopisnim podrudjem
5.1. Posebnosti zemljopisnog podrugja
Povijesna povezanost

Naziv ,Jerte” ili ,dolina Jerte” blisko je povezan s tresnjama. U Spanjolskoj mnogi potrosadi gotovo automatski
povezuju mjesto s proizvodom i obrnuto. Podrudje je stoga vrlo poznato po svojim izvrsnim tre$njama i, posebno,
po svojim tre$njama tipa ,bigarreau” (,picota”).

Smatra se da su tre$nju u regiju donijeli Arapi te da je dolaskom novih doseljenika nakon rekonkviste prilagodena
toj zemlji. Prvi pouzdani dokazi njezina postojanja sezu, medutim, tek do 14. stoljeca.

Dana 2. lipnja 1352. povorka kraljevih poslanika zaustavila se preko nodi u selu u regiji. Te poznate licnosti ondje
su kusale pastrve i tresnje koje su ve¢ u to vrijeme bile poseban proizvod, kvalitete dostojne tako uglednih putnika.

Tijekom narednih stoljeca odrzao se i razvijao uzgoj tresanja. U 16. stoljecu Luis de Toro, slavni $panjolski lijecnik,
spominje tresnje iz doline Jerte i hvali njihovu veli¢inu, boju i okus.

Tek u 18. stoljecu, nakon propadanja $uma kestena koje je poharala tintna bolest, tre$nje su postale prava
gospodarska alternativa. Krajem tog stoljeca i kroz cijelo 19. stoljeée uzgoj stabala treSanja razvija se u dolini Jerte
i u dvjema susjednim dolinama.

Tijekom prvih desetljeca 19. stoljeca kronicari ve¢ potvrduju da su ono najbolje u regiji ,... tresnje, koje su vrlo
cijenjene na Dvoru ...". Tijekom cijelog tog stoljea uzgoj je treSanja napredovao u svakom selu pa je pocetkom
20. stoljeca ta regija ve¢ postala poznata po ,svojim ukusnim tre$njama”.

Prirodna povezanost

Pet zastiCenih sorata autohtone su u dolini Jerte ili u susjednim dolinama Ambroz i La Vera. Gotovo se isklju¢ivo
proizvode u toj regiji jer su pokusaji da ih se uzgaja na drugim zemljopisnim Sirinama do sad uglavnom bili
neuspjesni.

Neki autori tvrde da je prisutnost sorata treSanja bez petelike u dolini Jerte posljedica dugog procesa
prilagodavanja i poluizazvane selekcije iz razli¢itih sojeva vrste Prunus avium L., autohtone $umske vrste tih
planinskih dolina jo§ od davnina.

Poslove poboljsavanja i klonske selekcije obavljalo je stanovnistvo doline Jerte, a prisutnost okolisnih ¢imbenika
kao $to su vlaznost zraka koja je visoka cak i ljeti, povjetarci u dolini, poloZaj, prosje¢na godisnja insolacija,
nadmorska visina, mikroklimatska raznolikost i kiselost tla u¢inili su se ostalo.
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Struktura svojstava i uvjeta koji su nametnuti nepovoljnom topografijom oblikuju krajolik s vrtovima uredenim
u male terase, katkad si¢usne, koje podupiru kameni zidovi i gdje se zemlja velikim dijelom mora obradivati bez
pomodi mehanizacije.

Svojstva proizvoda stoga se odreduju upotrebom odredenog biljnog materijala koji je prilagoden i aklimatiziran na
okoli$ne uvjete svojstvene za dolinu Jerte i susjedne doline, ali i posebnostima sustava proizvodnje koji povezuje
uzgoj treSanja s kulturnim tradicijama koje se temelje na malim zemljitima i organizaciji posla unutar obitelji.
Gospodarstva, uglavnom terasasta zemljita na strmim padinama gdje je oteZana obrada mehanizacijom, nizak
prinos nadoknaduju vrhunskog kvalitetom.

5.2. Posebnosti proizvoda

Zasti¢ena oznaka podrijetla ,Cereza del Jerte” odnosi se isklju¢ivo na tresnje za jelo koje se konzumiraju svjeze,
lokalnih sorata ,navalinda”, ,ambrunés”, ,pico limén negro”, ,pico negro” i ,pico colorado”, koje pripadaju vrsti
Prunus avium L.

Izvana su crvenkaste boje, viSe ili manje intenzivne, ovisno o sorti. Tre$nje su uglavnom bordo crvene ili grimizne
boje zbog prevladavajuce uloge tresanja ,bigarreau” u lokalnoj berbi, a posebno kraljevske sorte ,ambrunés”.

Tresnje vrste ,picota” razlikuju se ponajprije po tome §to se prirodno odvajaju od peteljki u trenutku berbe, a da to
ne Steti njihovoj kvaliteti, ne ¢ini ih manje otpornima pri rukovanju ni lako kvarljivima. Sorte tresanja naziva
,2ambrunés”, ,pico negro”, ,pico limén negro” i ,pico colorado” pripadaju toj skupini.

Razlikuju se prema oblicima i mogu se podijeliti u sljedeCe kategorije: u obliku bubrega, plosnate, okrugle ili
izduzene.

Vrlo &vrsto i hrskavo meso crvene je boje i crvenog soka, ovisno o sorti. Boja mesa moze biti od crvene do Zute ili
krem, a boja soka od crvene do bezbojne. Boja mesa i soka uglavnom je postojana, osobito boja soka.

Kostica je jedna od najpostojanijih svojstava. Veli¢ina mozZe biti u rasponu od srednje do velike ili vrlo velike (sorte
yhavalinda” i ,ambrunés”). MozZe biti okruglog oblika (,ambrunés”), prijelaznog (,pico colorado”) ili izduZenog
(,pico limén negro”).

Odnos kostice i mesa mjeri se u vrijednostima u rasponu od prosjecne (,pico colorado”) i velike/vrlo velike (,pico
limén negro”, ,navalinda” i ,ambrunés”).

U pogledu peteljke, postoje znacajne razlike u duljini i debljini:
— duljina: prosje¢na (,ambrunés” i ,navalinda”) i velika (,pico negro” i ,pico colorado”),
— debljina: tanka (,pico negro” i ,pico colorado”), prosje¢na (,ambrunés” i ,navalinda”).

U pogledu organoleptickih svojstava, prosjecan sadrzaj Secera veli je od uobicajenog, uz refraktometrijski indeks

¢ija je vrijednost u stanju optimalne zrelosti vo¢a u rasponu od 12 do 20 grama na 100 grama svjeZe tvari, ovisno
0 sorti.

Tresnje zastiCene ZOljem ,Cereza del Jerte” pripadaju isklju¢ivo kategoriji ,ekstra” u skladu s pravilima za
stavljanje na trziSte koja su primjenjiva na tresnje i odobrena Uredbom (EZ) br. 214/2004.

5.3. Uzrotna povezanost zemljopisnog podrucja i kvalitete ili karakteristika proizvoda (za ZOI) odnosno odredene kvalitete, ugleda
ili drugih karakteristika proizvoda (za ZOZP)

Zasti¢ene sorte gotovo iskljucivo dolaze iz te regije jer su pokusaji da ih se uzgaja na drugim zemljopisnim
Sirinama do sad bili uglavnom neuspjesni, a ne razvijaju se uspje$no jer nisu povoljni pedoloski uvjeti, nadmorska
visina, insolacija, vlaznost zraka i reZim vjetrova.

Prisutnost sorata tresanja bez peteljke u dolini Jerte posljedica je dugog procesa prilagodavanja i poluizazvane
selekcije iz razlicitih sojeva Prunus avium L., autohtone $umske vrste tih planinskih dolina jo§ od davnina.
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Poslove poboljsavanja i klonske selekcije obavilo je stanovnistvo Jerte, a klimatski ¢imbenici kao §to su:
— vlaznost zraka, koja je visoka ¢ak i tijekom ljeta,

— povjetarci u dolini, poloZaj, prosje¢na godiSnja insolacija, nadmorska visina, mikroklimatska raznolikost
i zdrava kiselost tla ucinili su sve ostalo.

— orografija: kulture se protezu od dna triju dolina do nadmorskih visina ve¢ih od 1200 m. Razine izmedu
600 m i maksimalne nadmorske visine najpogodnije su za uzgajanje sorata treSanja tipa ,picota” koje, zajedno
s onim sortama koje ¢ine kartu rasporeda sorata, svake godine slijede rasporedeni model sazrijevanja, koji se
proteZe od kraja travnja do pocetka kolovoza.

— tekstura tla u podru¢ju uglavnom je gruba i nije vrlo kompaktna, u biti je rahla i pjeskovita. Vanjska odvodnja
uglavnom je dobra. Tlo je uvijek kiselo zbog osnovnog materijala, uz pH-vrijednosti uglavnom u rasponu od
5 do 5,5. Ta op¢a edafska svojstva izvrsna su za razvoj prevladavajuce sorte (Prunus avium ili divlja tre$nja) te
lokalnih sorata tresanja.

— klima: specifi¢na klima triju dolina koje su dio odredenog zemljopisnog podruéja posljedica je njihovog uskog
i dubokog oblika te poloZaja i otvorenosti prema jugu. Zbog razlika u nadmorskoj visini i rascjepkanog reljefa
dolazi do nejednake raspodjele insolacije i temperatura izmedu grebena i aluvijalnog dna pa se katkad
pojavljuju ekstremne temperaturne razlike. Ove su klimatske razlike uzrok vegetacijskog ciklusa i razdoblja
cvjetanja/sazrijevanja Cije je trajanje, kako je prethodno navedeno, nejednako te se produljuje ili pomice pa
nastaju znacajne razlike u pogledu datuma berbe. Za istu sortu tre$nje, razlike u sazrijevanju mogu biti veée od
20 dana.

Sto se tice rezima vlaznosti, iz mjese¢nih i godignjih indeksa, kao i raspodjele padalina, proizlazi da regija ima
mediteransku vlaznu klimu, s kratkim, ali izraZenim razdobljem ljetne suse zbog male koli¢ine padalina u vruéim

mjesecima srpnju i kolovozu.

Unato¢ opcenitoj toplini koja je odredena prosjecnim godisnjim temperaturama, postoji vrlo nejednaka raspodjela
tih temperatura tijekom godisnjih doba. Raspon zabiljezenih temperatura odrazava vrlo o$tru klimu.

Na kraju moZemo reéi da su ukupna prethodno opisana orografska, pedoloska, klimatska i hidrografska posebna
obiljezja neophodna za dobivanje tako tipi¢nog i autenti¢nog proizvoda kao $to je tre$nja ,Cereza del Jerte”. Kad

bi bilo koji od tih ¢imbenika nestao, vise ne bi bilo moguée dobiti navedeni proizvod.

Upudivanje na objavu specifikacije

(¢lanak 5. stavak 7. Uredbe (EZ) br. 510/2006 (%))

http://aym.juntaex.es/NR/rdonlyress DEAAADC4-16EB-4424-98 5B-4A40BE02ECF4/0/PliegoCerezajertemodificado.pdf

() Vidjeti biljesku 3.


http://aym.juntaex.es/NR/rdonlyres/DEAAADC4-16EB-4424-985B-4A40BE02ECF4/0/PliegoCerezaJertemodificado.pdf
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Objava zahtjeva u skladu s ¢lankom 50. stavkom 2. tockom (a) Uredbe (EU) br. 1151/2012
Europskog parlamenta i Vijeca o sustavima kvalitete za poljoprivredne i prehrambene proizvode

(2014/C 387/09)

Ova je objava temelj za podnoSenje prigovora na zahtjev u skladu s ¢lankom 51. Uredbe (EU) br. 1151/2012 Europskog
parlamenta i Vije¢a (').

ZAHTJEV ZA IZMJENU
UREDBA VIJECA (EZ) br. 510/2006
o zastiti oznaka zemljopisnog podrijetla i oznaka izvornosti poljoprivrednih i prehrambenih proizvoda (3
ZAHTJEV ZA TZMJENU U SKLADU S CLANKOM 9.
,REBLOCHON”"/,REBLOCHON DE SAVOIE”
EZ br.: FR-PD0-0217-01003-11.6.2012.
ZOZP ( ) ZOI (X)

1. Rubrika specifikacije proizvoda na koju se primjenjuje izmjena

— [ Naziv proizvoda

— X Opis proizvoda

— X Zemljopisno podrugje

— X Dokaz o podrijetlu

— KX Nacin proizvodnje

— [ Povezanost

— X Oznacivanje

— [XI Nacionalni zahtjevi

— X Ostalo: pakiranje, podatci o nadzornim tijelima, nadlezna sluzba drzave ¢lanice, podatci i sastav skupine

2. Vrsta izmjene

— [ Izmjena jedinstvenog dokumenta ili sazetka

— X Izmjena specifikacije registriranog ZOl4ja ili ZOZP-a za koju nisu objavljeni ni jedinstveni dokument ni
sazetak

— [ Izmjena specifikacije koja ne ukljucuje nikakve izmjene objavljenog jedinstvenog dokumenta (¢lanak 9.
stavak 3. Uredbe (EZ) br. 510/2006)

— [ Privremena izmjena specifikacije proizvoda zbog obveznih sanitarnih i fitosanitarnih mjera koje su uvela
nadlezna tijela javne uprave (¢lanak 9. stavak 4. Uredbe (EZ) br. 510/2006)

3. Izmjena (izmjene)
Opis proizvoda: tocka 2. specifikacije

U opis kore i tijesta uvode se pojasnjenja kojima su nadopunjeni stavci navedeni u izvornom dokumentu.

Umjereno se proSiruje raspon tezine malog sira ,Reblochon”/,Reblochon de Savoie” (s 240 do 280 grama na 230
do 280 grama).

Uvodi se pakiranje sira u komadima. Cilj skupine jest omoguditi gospodarskim subjektima da se prilagode
tendenciji individualne potro$nje proizvoda.

(") SLL 343,14.12.2012., str. 1.
(¥ SLL 93, 31.3.2006., str. 12. Zamijenjena Uredbom (EU) br. 1151/2012.
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Zahvaljujuéi kvaliteti ambalaznih materjjala i tehnikama rezanja oCuvana je kvaliteta proizvoda tijekom tih
postupaka.

Navodenje prisutnosti laznog dna uredeno je pravilima pakiranja u tocki 5.7. specifikacije.

Zemljopisno podrudje: postupci koji se provode na podrucju: tocka 3. specifikacije

Navode se postupci koji se obavljaju na zemljopisnom podrudju.

Uveden je pojam muZnje koja se provodi na tom podru¢ju kako bi se pojasnio nacin rada na gospodarstvima
smjeStenima na tom ograni¢enom podrucju. Navodi se i da pakiranje, ve¢ predvideno u registriranoj specifikaciji,
obuhvaca prvo pakiranje, kako bi se uzelo u obzir pretpakiranje koje se na proizvodu moze obaviti kasnije.

Ukida se prijelazna odredba o moguénosti zrenja u dvije opéine koje grani¢e sa zemljopisnim podru¢jem jer su
doti¢na poduzeca ponovno vracena u granice zemljopisnog podrudja.

Dodaje se opfina nastala razdvajanjem starih, dotad spojenih opéina (bez promjene granica zemljopisnog
podrugja).
Dokaz o podrijetlu (sljedivost): tocka 4. specifikacije

Izmjene su povezane s reformom sustava nadzora oznaka izvornosti koja je uvedena promjenama u nacionalnim
propisima. Posebno valja napomenuti da su uvritene odredbe o identifikacijskoj prijavi koja prethodi akreditaciji
gospodarskih subjekata kako bi se priznala njihova sposobnost udovoljavanja uvjetima specifikacije one oznake
kojom se Zele koristiti.

Navedeni su i sadrZaj i nacini prijenosa prijava potrebnih za prepoznavanje i pralenje proizvoda.

Navode se dokumenti i registracije potrebni za sljedivost proizvoda i kontrolu uvjeta proizvodnje, te nacini
kontrole karakteristika proizvoda.

U pogledu elemenata oznacivanja sireva navode se nacini izdavanja i povlacenja identifikacijskih plocica.

Pasmine mlijecnih krava: tocka 5.1. specifikacije

Definicijom mlije¢nog stada, koje obuhvaca sve mlije¢ne krava u laktaciji, zasuSene krave i junice starije od Sest
mjeseci koje se nalaze na gospodarstvu, omogucuje se navodenje tipova Zzivotinja koje se kontroliraju.

Radi jacanja kontrole uvode se pojasnjenja u pogledu pripadnosti Zivotinja odobrenim pasminama pasminskih
kodova 12, 46 i 31.

Odredeni proizvoda¢i mogu uzgajati Zivotinje u druge svrhe osim proizvodnje mlijeka za dobivanje sira
,Reblochon”/,Reblochon de Savoie”. Ta je moguénost ponudena i definirana.

Ishrana mlijecnih krava: tocka 5.2. specifikacije
(a) Osnovni obrok i dodatci prehrani

Cilj novih odredaba jest ouvanje sustava ishrane koji se temelji na krmivu (travi i sijenu) kako bi se ojacala pove-
zanost s podnebljem ZOl+ja i ocuvala proizvodnja sira tehnikom obrade sirovog mlijeka (iskljucujuéi fermentiranu
hranu).

Radi postizanja tog cilja uvodi se prinos po hektaru iskoristive poljoprivredne povrsine koji se utvrduje na 1,5 grla
stoke. Ljeti krave u laktaciji moraju pasti tijekom najmanje 150 dana.

Kako bi se u obzir uzele razlike u radu zapaZene na razlicitim gospodarstvima na zemljopisnom podru¢ju, u ishr-
ani mlije¢nih krava u laktaciji odreduje se upotreba hrane koja ne potjece iz zemljopisnog podruéja. To se odnosi
samo na gospodarstva smjestena na nadmorskoj visini od 600 metara i planinska gospodarstva gdje krave pasu na
viSe od 600 metara. Na njima je moguca upotreba krmiva koje potjece izvan zemljopisnog podrudja, u najveéem
udjelu od 25 % suhe tvari takvog krmiva u dnevnom obroku.

Sijeno je jedino krmivo koje se moze kupovati izvan zemljopisnog podrudja.
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Dopustena je ishrana svjeZom krmom, ali je ograni¢ena na jedan obrok po danu tijekom razdoblja ispase od 150
dana. Medutim, izvan razdoblja ispase dopustena su dva obroka svjeze krme po danu, ali uz obvezna dva otkosa
i rasporedena u dva navrata. Kako bi se izbjegli svi problemi kontaminacije nepoZeljnim bakterijama, zeleno se
krmivo treba davati u svjeZem stanju, a jasle valja ocistiti od ostataka prije svakog novog donosenja krmiva.

I dalje u cilju oCuvanja povezanosti s podnebljem, ali i zato $to kratka vlakna nemaju iste u¢inke na prezivanje kao
sijeno od trave ili od lucerne, davanje peletirane dehidrirane lucerne ograniCena je na razinu dodataka ishrani.

Odredivanje pozitivnog popisa koncentrata omogucava lak$u kontrolu i sprjecavanje tehnoloskih inovacija koje
u tom podrudju nisu pod nadzorom. Kako bi se ocuvala povezanost izmedu proizvoda i podneblja, unos dodataka
ishrani u obroke ogranicava se na godisnju koli¢inu od 1 800 kilograma po mlije¢noj kravi i od 500 kilograma po
junici.

Naposljetku, navodi se da se sirutka proizvedena na gospodarstvu dopusta samo za pojenje Zivotinja i u roku od
najviSe 24 sata.

(b) Pravila o davanju hrane.

Kako bi se izbjegli sanitarni i tehnoloski problemi, davanje suhe hrane prikladno je zimi. Kako bi se olaksalo
i prezivanje, obvezno je davanje krmiva uz ocuvanje njegove fizicke cjelovitosti. Zbog tih je elemenata zabranjena
upotreba strojeva za mijeSanje i podjelu krme u podjeli obroka.

(c) Fermentirana hrana

Sada$njim je odredbama zabranjena upotreba fermentirane hrane u ishrani mlije¢nih krava. Medutim, ishrana dru-
gog, jasno odvojenog stada tom vrstom hrane, uzeta je u obzir i podlijeZe posebnim uvjetima proizvodnje,
skladistenja i upotrebe.

Sustav uzgoja: tocke 5.3. i 5.4. specifikacije
(a) Zabrana GMO-a (kulture i hrana)

Zabranom GMO-a u specifikaciji omogucuje se jacanje tradicionalnog karaktera ishrane.

(b) Dopusten unos mineralnog gnojiva

Kako bi se poticala ispasa, bioraznolikost i prirodna flora te o¢uvao okoli§, ograniCen je unos mineralnog gnojiva.
Uvodi se razlikovanje medu opéinama ovisno o njihovom topografskom poloZaju na osnovi podjele na tzv.
,podrudja s tezim uvjetima gospodarenja” kojom se sluze administrativna tijela. Granice unosa u specifikaciji
odnose se na prosjek po zemljisnoj Cestici svakog gospodarstva.

(c) Unos organskog gnojiva

Kako bi se ishrana krava zastitila od svih rizika kontaminacije Stetnim tvarima, odreduju se uvjeti razastiranja
organskih gnojiva.

Ujedinjavanje plana gnojidbe omogudit ¢e laksu i pravedniju kontrolu.

Uvjeti muznje: tocka 5.5. specifikacije

Navedeni su uvjeti muznje kako bi se moglo koristiti novim tehnikama muZnje uz ispunjavanje svih uvjeta poveza-
nih s vodenjem stada i o¢uvanjem karakteristika mlijeka za izradu sira.

Provjera muznog uredaja postaje obvezna kako bi se ocuvala kvaliteta mlijeka za izradu sira.

Temperatura hladenja u sirani:

Temperatura ¢uvanja mlijeka na farmi ili skladiStenja u sirani podize se s 8 °C na 10°C kako bi se potaknula
tehnoloski korisna flora mlijeka.
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Proizvodnja: tocka 5.6. specifikacije
Tocka 5.6.1. Opce odredbe
Mlijeko za izradu sira, pomoéne tvari za proizvodnju i aditivi

Kako bi se ocuvale karakteristike sirovine od koje nastaje sirovo mlijeko, sastavljen je popis zabranjenih postupaka.

Stavak o upotrebi pomoénih tvari za proizvodnju i aditive dopunjuje se kako bi se ocuvala sadasnja praksa
primjenjivanja postupaka i upotrebe aditiva u proizvodnji sireva te kako budude prakse koje ne podlijezu kontroli
ne bi $tetno utjecale na njihove karakteristike.

Proizvodni postupci

Uvode se karakteristike ba¢vi za proizvodnju sira - moraju biti otvorene i njihova zapremnina smije iznositi najvise
6 000 L

Naime, pradenje razvoja gruSa u bacvi pogledom i dodirom ostaje vaZan element proizvodnje sira od sirovog
mlijeka koje se svakodnevno prikuplja i koje se prije proizvodnje ne obraduje.

Jednako je tako ojacana i kontrola proizvodnje jer obujam obradenog mlijeka ne produljuje znatno postupak
stavljanja u kalup. Predugim stavljanjem u kalup nastala bi prevelika raznolikost karakteristika sira.

Uvode se pojasnjenja u opis proizvodnih postupaka, od rada u ba¢vi do soljenja sira, kako bi se u obzir uzele neke
prilagodbe: veli¢ina kalupa, masa utega koriStenih za presanje malih sireva, gustoca salamure sniZena s 1140 na
1130.

Soljenje se ne moze obavljati u proizvodnoj bacvi.

Pojasnjava se da ukupno trajanje proizvodnje, predzrenja i zrenja iznosi najmanje 15 dana od datuma dodavanja
renina. Tako sir ne¢e modi napustiti proizvodni pogon ili pogon za zrenje prije najmanje 16. dana.

Predzrenje i zrenje
Pojasnjava se opis predzrenja kako bi se preciznije u obzir uzela znanja i vjetine sirara te kako bi se ocuvala

kvaliteta sireva.

Pravila za zrenje nadopunjuju se uvodenjem mogucnosti pakiranja sireva od 12. dana zrenja i daljnjeg pakiranja na
nizoj temperaturi tijekom duljeg razdoblja.

Svrha toga jest prilagodba brzem starenju kore koja u podrumu poprima optimalan izgled oko 12. dana, a zatim se
pogorsava i mogu se pojaviti nepravilnosti kod pakiranja i stavljanja na trZite.

Dodaju se sljedece odredbe:
— obvezna je prva faza u podrumu najmanje do 12. dana od datuma proizvodnje.
Temperatura u podrumu treba iznositi izmedu 10 i 15 °C, a vlaZnost zraka treba biti veca od 90 %,

— sirevi se od 12. dana mogu pojedina¢no pakirati i tada dozrijevaju najmanje do 18. dana na temperaturi od
najmanje 6 °C,

— sirevi koji nisu pakirani nastavljaju dozrijevati u podrumu do najmanje 16. dana na temperaturi od 10 do
15 °C i uz vlaznost zraka vecu od 90 %.

Navodi se da je dopustena upotreba drvenih blanjanih ili neblanjanih dasaka na kojima dozrijeva sir. Tim se
pojasnjenjem u obzir uzima tehnoloska vaznost razvoja povrsinske flore zahvaljujuéi prisutnosti pozitivnog
biofilma na daskama.
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Tocka 5.6.2. Posebne odredbe za proizvodnju u mljekarskim pogonima

Uvodi se pojasnjenje o krajnjem vremenu dodavanja renina kako bi se jasnije odredio rok za dodavanje renina.
Odredena je doza mlijecnih startera.

Navodi se da je moguca upotreba kalupa za kiseljenje. Takvi kalupi pomazu u oblikovanju proizvoda i zamjena su
za platno, a da ne mijenjaju bitna svojstva proizvoda. Zahvaljujuli njima grus se moze dulje cijediti, cijedenje se
lakse kontrolira, sirevi su pravilniji, a postizu se i pozitivni ucinci na stvaranje kore na proizvodima.

Navodi se moguénost ponovne upotrebe mlijeka preostalog nakon kraja proizvodnje kako sirar ne bi bio prisiljen
zapoceti proizvodnju u nepotpunoj bacvi, i to kako bi se olak$ao rad u bac¢vi i kako bi se proizvodnja lakse
kontrolirala.

Tocka 5.6.3. Posebne odredbe za proizvodnju na farmi

Uvjeti proizvodnje na farmi upotpunjuju se sljede¢im odredbama:

— uvodenjem plastificiranog mikroperforiranog platna za cijedenje mogu se pojacati posebnosti proizvodnje na
farmi u pogledu okusa jer se platno pokazalo kao spremnik tehnoloske flore,

— kako bi se ocuvala spora proizvodnja farmerskih sireva koja je usmjerena na vecu posebnost okusa, doza
mlije¢nih startera ograni¢ava se na 0,5% (0,5 | startera velikih kultura (1) na 100 1 mlijeka) ukupne koli¢ine
mlijeka od kojeg se proizvodi farmerski sir ,Reblochon”/,Reblochon de Savoie”,

— zabranjena je upotreba kalupa za kiseljenje te svih drugih kalupa ili obruc¢a u kojima se sir drzi tijekom susenja
kako bi se zadrzala upotreba platna koje je tradicionalno u proizvodnji na farmi. Odredeno je da se sir u platnu
cijedi Sest sati od pocetka stavljanja u kalup.

Uvode se pojasnjenja o nacinima preSanja, okretanja sireva, predzrenja, pranja i vlazne obrade pri unosenju
u podrum za dozrijevanje.

Tim se odredbama bolje ureduje praksa i jac¢a posebnost farmerskih sireva.

Kako bi sirari, ako to Zele, mogli u ranijim fazama proizvodnje sira uvesti posebne nacine obrade, sir se na gospo-
darstvu drzi est dana umjesto prvotno predvidenih deset dana.

Uvode se uvjeti proizvodnje, zrenja i predzrenja malog farmerskog sira ,Reblochon”/,Reblochon de Savoie” i njima
se pojasnjavaju odredene odredbe u skladu s praksom.

Podatci koji potvrduju povezanost sa zemljopisnim podrucjem: tocka 6. specifikacije

Tekst te rubrike obuhvaca sljedee podrubrike: ,Posebnosti zemljopisnog podruéja: prirodni i ljudski ¢imbenici”,
,Posebnosti proizvoda”, ,Uzro¢na povezanost”.

Uz navedeni preustroj unose se i uredni¢ka poboljSanja i pojasnjenja prema potrebi.

Posebni elementi oznacivanja: tocka 8. specifikacije

Elementi o oznacivanju sireva premje$taju se u rubriku 4.: Dokazi o podrijetlu.
Obvezno stavljanje logotipa INAO zamjenjuje se obveznim stavljanjem oznake ZOl-ja Europske unije.

Navodi se da je, neovisno o propisanim oznakama koje se primjenjuju na sve sireve i o pojmu ,petit” (mali),
zabranjena upotreba svakog pridjevka ili druge oznake uz zastienu oznaku podrijetla pri oznacivanju, oglagavanju,
na racunima i vrijednosnicama, uz izuzetak posebnih trgovackih ili proizvodnih marki.
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Nacionalni zahtjeva: tocka 9. specifikacije
Dodaje se tablica s glavnim tockama za kontrolu specifikacije, njihovim ciljnim vrijednostima i metodama njihova
ocjenjivanja.
Ostale izmjene
1.  Pakiranje: tocka 5.7. specifikacije
Sirevi se pakiraju cijeli, u polovicama ili komadima.
Kako bi se sacuvala kvaliteta kore, sprije¢ilo njezino isusivanje i razvoj nepozeljnih plijesni, sir treba biti

prikladno pakiran kada napusta zemljopisno podrucje. To pakiranje treba biti o¢uvano do prezentacije proiz-
voda krajnjem korisniku, ali nije zabranjeno eventualno ponovno pakiranje.

Pakiranje treba sadrzavati drveno lazno dno ¢iji je promjer naveden. Prilikom rezanja treba ocuvati lazno dno.

Svim tim odredbama omogucuje se ocuvanje kvalitete kore, teksture tijesta i intenziteta mirisa sira. Usto,
uzimajuéi u obzir osjetljivost sira ,Reblochon”/,Reblochon de Savoie” u pogledu kore i isuivanja, lazno dno
i pakiranje imaju ulogu reguliranja vlaznosti. Ta pakiranja pogoduju specificnoj mikoflori kore sira
,Reblochon”/,Reblochon de Savoie”.

Medutim, za sireve namijenjene prehrambenom industrijskom sektoru u kojem se obraduju pojedina¢no
pakiranje nije obvezno. U tom slucaju prisutnost laznog dna nije opravdana.

2. Nadlezna sluzba drzave ¢lanice: promjena adrese Nacionalnog instituta za podrijetlo i kvalitetu;
3. Sastav skupine koja podnosi zahtjev: pojasnjen je sastav skupine;
Podatci o nadzornim tijelima: aZurirani su podatci o nadzornim tijelima.

JEDINSTVENI DOKUMENT
UREDBA VI]EéA (EZ) br. 510/2006
o zastiti oznaka zemljopisnog podrijetla i oznaka izvornosti poljoprivrednih i prehrambenih proizvoda ()
,REBLOCHON”|,REBLOCHON DE SAVOIE”
EZ br.: FR-PD0-0217-01003-11.6.2012.
ZOZP ( ) ZOI (X)
1. Naziv

,Reblochon”/,Reblochon de Savoie”

2. Drzava ¢lanica ili treéa zemlja

Francuska

3. Opis poljoprivrednog ili prehrambenog proizvoda
3.1. Vrsta proizvoda

Razred 1.3. Sirevi

3.2. Opis proizvoda na koji se odnosi naziv iz tocke 1.

Sir ,Reblochon”[,Reblochon de Savoie” jest sir od punomasnog i sirovog kravljeg mlijeka koje potjece od Zivotinja
pasmina ,abondance”, ,montbéliarde” i ,tarentaise”. Ovaj je sir tlacenog i nekuhanog tijesta, plosnatog cilindri¢nog
oblika, blago izravnanog ruba, promjera oko 14 centimetara, visine oko 3,5 centimetra i teZine izmedu 450
i 550 grama.

Sadrzava najmanje 45 grama masne tvari na 100 grama sira kad je potpuno osusen, a sadrzaj suhe tvari ne smije
biti manji od 45 grama na 100 grama sira.

(}) Zamijenjena Uredbom (EU) br. 1151/2012.
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Kora sira, oprana tijekom zrenja, tanka je, pravilna i jednoli¢na. Boja kore mozZe se kretati od Zute do Zutonaranca-
ste i u cijelosti je ili djelomi¢no prekrivena bijelom, tankom i kratkom pjenom.

Tijesto sira je mekano, homogeno, gipko i kremasto. Moze biti od krem do Zute boje bjelokosti, blago je slano
i moze imati male rupice.

Zastienu oznaku izvornosti nose i sirevi manjeg kalupa, odnosno mali modeli, koji imaju jednaka organolepticka
svojstva, ali njihov promjer iznosi oko 9 centimetara, visoki su oko 3 centimetra i teze od 230 do 280 grama.

Sir ,Reblochon”/,Reblochon de Savoie” moze se prodavati cijeli ili u komadima.

3.3. Sirovine (samo za preradene proizvode)

Mlijeko koje se upotrebljava u proizvodnji sira ,Reblochon”/,Reblochon de Savoie” mora potjecati isklju¢ivo od
mlijecnih stada koja se sastoje od pasmina mlije¢nih krava ,abondance”, ,montbéliarde”, ,tarentaise” (drugog naziva
Jtarine”).

3.4. Hrana za Zivotinje (samo za proizvode Zivotinjskog podrijetla)

Kako bi se osigurala povezanost s podnebljem, ishrana stada treba se sastojati prvenstveno od krmiva koje potjece
iz zemljopisnog podru¢ja oznake. Osnovni obrok sastoji se od krmiva koja obuhvacdaju:

— najmanje 50 % svjeze trave koju krave pasu tijekom ljetnog razdoblja i sijena koje se svakodnevno daje
zivotinjama tijekom zimskog razdoblja,

— zeleno krmivo: kukuruz za silazu, svjeza trava, stocna repa. Slama se u okviru dnevnog obroka moze davati
samo junicama.

Tijekom ljetnog razdoblja ispasa traje najmanje 150 dana.

Krmivo koje potjece iz zemljopisnog podrucja mora pokrivati 100 % suhe tvari u dnevnom obroku krava
u laktaciji. Za gospodarstva smjestena na nadmorskoj visini ve¢oj od 600 metara i za planinska gospodarstva gdje
krave u laktaciji pasu na viSe od 600 metara, krmivo koje potje¢e iz zemljopisnog podru¢ja mora pokrivati
najmanje 75 % suhe tvari dnevnog obroka krava u laktaciji. Od krmiva se samo sijeno moze kupovati izvan
podrugja oznake izvornosti.

Uz dnevni obrok mogu¢ je i unos dodataka. Oni obuhvacaju koncentriranu hranu i dehidrirano krmivo. Kravama
u laktaciji moze se po mlije¢noj kravi godisnje davati najvise 1 800 kg svih navedenih dodataka.

U ishrani mlijjecnog stada zabranjena je upotreba silaznih proizvoda, fermentirane hrane, omotanih bala i hrane
koja bi mogla nepovoljno utjecati na miris ili okus mlijeka ili sira, ili kod koje postoji opasnost od kontaminacije
bakterijama.

3.5. Posebni proizvodni postupci koji se moraju provesti na odredenom zemljopisnom podrudju
Proizvodnja mlijeka, muZnja te proizvodnja i zrenje sira moraju se obavljati na odredenom zemljopisnom
podrudju.

3.6. Posebna pravila za rezanje, ribanje, pakiranje itd.

Prvo pakiranje sireva obavlja se u zemljopisnom podrudju prije nego $to se sirevi otpreme iz pogona za zrenje
sira - to je posljednja faza proizvodnje sira ,Reblochon”/,Reblochon de Savoie”. Tom se odredbom omogucuje
ocuvanje kvalitete kore proizvoda te sprjecava isusivanje i razvoj nepozeljnih plijesni. Navedeno prvo pakiranje ne
isklju¢uje moguénost da se proizvod kasnije ponovno pakira u drugom pogonu.

Takvo pakiranje prilagodenom ambalazom ukljucuje lazno dno od smrekovine na najmanje jednoj od ploha sira
koji se prodaje cijeli ili u polovicama. Komadi moraju imati tri plohe prekrivene korom.

Za proizvode namijenjene prehrambenom industrijskom sektoru pojedinacno pakiranje nije obvezno, ali ti sirevi
moraju biti pakirani u trenutku kada se otpremaju iz zemljopisnog podrucja.

3.7. Posebna pravila za oznacivanje

Etiketa sira mora sadrZavati ime oznake izvornosti ,Reblochon” ili ,Reblochon de Savoie” napisano slovima veli¢ine
najmanje dvije tre¢ine najvecih slova na etiketi. Usto, etiketa manjeg sira utvrdenog u tocki 3.2. moze sadrzavati
ime oznake izvornosti i pojam ,petit” (mali).
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Neovisno o propisanim oznakama koje se primjenjuju na sve sireve i na prethodno navedeni pojam, zabranjena je
upotreba svakog pridjevka ili druge oznake uz predmetnu oznaku pri oznalivanju, oglalavanju, na ra¢unima
i vrijednosnicama, uz izuzetak posebnih trgovackih ili proizvodnih marki.

Etiketa mora sadrZavati simbol ,ZOI” Europske unije. MoZe sadrZavati i naziv ,appellation d’origine protégée”
(Zasti¢ena oznaka izvornosti).

4. Sazeta definicija zemljopisnog podrucja

Zemljopisno podrudje obuhvaca dvije tre¢ine departmana Haute-Savoie (cijeli dio isto¢no od grada Annecyja na
vise od 500 metara nadmorske visine) te nekoliko opéina ili odjeljaka opéina u departmanu Savoie.

Departman Haute-Savoie

Abondance, Alex, Allinges, Amancy, Andilly, Annecy-le-Vieux, Araches-la-Frasse, Arbusigny, Arenthon, Armoy,
Arthaz-Pont-Notre-Dame, Aviernoz, Ayse, Ballaison, Beaumont, Bellevaux, Bernex, Bluffy, Boége, Bogéve, Bonne,
Bonnevaux, Bonneville, Bons-en-Chablais, Brenthonne, Brizon, Burdignin, Cervens, Chamonix-Mont-Blanc, Char-
vonnex, Chatel, Chatillon-sur-Cluses, Chevaline, Chevenoz, Cluses, Collonges-sous-Saléve, Combloux, Cons-Sainte-
Colombe, Contamine-sur-Arve, Copponex, Cordon, Cornier, Cranves-Sales, Cruseilles, Demi-Quartier, Dingy-Saint-
Clair, Domancy, Doussard, Draillant, Duingt, Entremont, Entrevernes, Essert-Romand, Etaux, Evires, Faucigny,
Faverges, Fessy, Féternes, Fillinges, Giez, Groisy, Habere-Lullin, Habére-Poche, Juvigny, La Balme-de-Thuy, La Baume,
La Chapelle-dAbondance, La Chapelle-Rambaud, La Chapelle-Saint-Maurice, La Clusaz, La Cote-d’Arbroz, La
Forclaz, La Muraz, La Riviere-Enverse, La Roche-sur-Foron, Lathuile, La Tour, La Vernaz, Le Biot, Le Bouchet, Le
Lyaud, Le Grand-Bornand, Le Petit-Bornand-Les-Gli¢res, Le Reposoir, Le Sappey, Leschaux, Les Clefs, Les
Contamines-Montjoie, Les Gets, Les Houches, Les Ollieres, Les Villards-sur- Thones, Lucinges, Lullin, Lully, Mani-
god, Marcellaz-en-Faucigny, Marlens, Machilly, Magland, Margencel, Marignier, Marnaz, Megéve, Mégevette, Ment-
honnex-en-Bornes, Menthon-Saint-Bernard, Mieussy, Monnetier-Mornex, Montmin, Montriond, Mont-Saxonnex,
Morillon, Morzine, Nancy-sur-Cluses, Nangy, Naves-Parmelan, Novel, Onnion, Orcier, Passy, Peillonnex, Perrignier,
Pers-Jussy, Praz-sur-Arly, Présilly, Quintal, Reignier, Reyvroz, Saint-André-de-Boége, Saint-Blaise, Saint-Cergues,
Saint-Eustache, Saint-Férréol, Saint-Gervais-les-Bains, Saint-Jean-d’Aulps, Saint-Jean-de-Sixt, Saint-Jean-de-Tholome,
Saint-Jeoire, Saint-Jorioz, Saint-Laurent, Saint-Martin-Bellevue, Saint-Pierre-en-Faucigny, Saint-Sigismond, Saint-Sixt,
Sallanches, Samoéns, Saxel, Scientrier, Scionzier, Serraval, Servoz, Sevrier, Seythenex, Seytroux, Sixt-Fer-A-Cheval,
Talloires, Taninges, Thones, Thorens-Gliéres, Thyez, Vailly, Vacheresse, Vallorcine, Verchaix, Vétraz-Monthoux, Vey-
rier-du-Lac, Villard, Villaz, Ville-en-Sallaz, Villy-le-Bouveret, Villy-le-Pelloux, Vinzier, Viuz-en-Sallaz, Vougy,
Vovray-en-Bornes.

Departman Savoie

Cohennoz, Crest-Voland, Flumet, La Giettaz, Mercury (odjeljci G1 i G2), Notre-Dame-de-Bellecombe, Plancherine
(odjeljci A1, A2 i A3), Saint-Nicolas-La-Chapelle, Ugine.

5. Povezanost sa zemljopisnim podru¢jem
5.1. Posebnosti zemljopisnog podrudja
Prirodni ¢imbenici

Zemljopisno se podru¢je nalazi u sjevernim Alpama i obuhvaca planinske regije izmedu jezera Léman i masiva
Mont-Blanc. Na istoku je omedeno granicom sa Svicarskom i prostire se prema zapadu do najzapadnijih reljefnih
struktura alpskog masiva. Podru¢je na jugu ne ukljuCuje masiv Beaufortain, ali obuhvaca sjeverni dio masiva
Bauges.

Osobito izrazen reljef sastoji se od masiva ¢ija nadmorska visina od zapada prema istoku sve vise raste (1 000 metara
na zapadnim obroncima, viSe od 2 000 metara na vrhovima vapnenackih masiva, a viSe od 4 000 metara na masivu
Mont-Blanc) i koji su odvojeni velikim dolinama ¢ija nadmorska visina iznosi vise od 500 metara (Dranse, Giffre, Arve,
Arly).

Zemljopisno podrudje uklju¢uje veoma razlicite regije u pogledu geoloske podloge. Masivi koji se sastoje od prete-
zito vapnenackih stijena pruzaju se preko podrudja oznake sa sjeveroistoka prema jugozapadu. Odredene osobito
otporne strukture oblikuju ostre reljefne oblike kao $to je lanac Aravis. Prigorsko podrugje na zapadu sastoji se od
molasne glinovito-vapnenacke podloge na kojoj se uzdiZu izraZeni vapnenacki reljefni oblici (Saléve). Kristalni
masivi Mont-Blanc i Aiguilles Rouges na istoku najvisi su vrhovi regije. Ondje su stijene kisele (granit, gnajs, tinjéev
Skriljavac). Na sjeveru se masiv Chablais sastoji od kiselih stijena ili vapnenaca s primjesama.
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Klima je planinska i izravno izloZena strujanjima sa zapada. Odlikuje se obilnim padalinama (vise od 900
milimetara godi$nje) bez ljetnih susa. U unutrasnjosti masiva godi$nja koli¢ina padalina cesto se kre¢e od 1 500 do
2000 milimetara. Zbog planinskog okolifa zime su hladne, a obilne se padaline tada ocituju u obliku snijega.
Reljef i nadmorska visina snazno utjeCu na lokalne klimatske uvjete.

Najvedi je dio poljoprivrednih povrsina prekriven pasnjacima. Regija se odlikuje osobito snaznim razvojem trajnih
visinskih pasnjaka, tzv. alpskih pasnjaka. Njih karakterizira velika biljna raznolikost povezana s raznovrsnoiéu
uvjeta tog podrudja (tlo, vodna bilanca, izloZenost, nadmorska visina ...) i upotrebom (pastirske prakse). Devedeset
posto travnatih povrsina jesu trajni pasnjaci na kojima prevladava ostrica, koja se smatra vrlo dobrom krmnom
travom, bijela djetelina i crvena djetelina. Nalazimo i bogate sjenokoSe s obinom kiselicom, srednje bogate
sjenokoSe ili pasnjake s velikom bedrenikom i siromasne ili suhe sjenokosSe ili pasnjake s livadnom kaduljom
i mravincem. Vegetacija koristena u stocarstvu prostire se slojevito od dolina do nadmorskih visina koje mogu biti
i vece od 2 500 metara.

Ljudski ¢imbenici

Jedna od odlika mljekarskih gospodarstava zemljopisnog podrudja jest i upotreba alpskih pasnjaka ljeti. Zivot stada
pod velikim je utjecajem godisnjih doba: izlazak iz staje poCetkom svibnja, ispasa na niskim zemlji$nim Cesticama,
zatim pocetkom lipnja penjanje prema alpskim pasnjacima gdje stado ostaje sve do pocetka listopada. Slijedi
najdulje, zimsko razdoblje s nekoliko mjeseci snijega i nepovoljnog vremena. Uzgajiva¢ stoga tijekom ljeta mora
spremati krmivo koje e stadu biti potrebno od studenoga do travnja (za zimu treba racunati na oko 2000 kg
sijena po kravi).

Kako bi se prilagodili takvim uvjetima Zivota, proizvodaci mlijeka uzgajaju pasmine mlije¢nih krava koje potjecu iz
planinskih regija prilagodene fizickim i klimatskim ogranicenjima podneblja (grada prilagodena ispasi na kosim
pasnjacima, toplinska otpornost, sposobnost ispase u ljetnom razdoblju i probavljanja suhog krmiva u zimskom
razdoblju), uz redovitu proizvodnju kvalitetnog mlijeka.

Ishrana mlije¢nih krava prvenstveno se sastoji od svjeZe trave koju krave pasu tijekom ljetnog razdoblja i suhog
krmiva tijekom zimskog razdoblja. Dodatci u ishrani koli¢inski su ogranic¢eni kako bi imanja ocuvala praksu uzgoja
koji nije intenzivan. U ishrani nema fermentirane hrane koja moZe nepovoljno utjecati na miris i okus mlijeka,
a time i sira.

Naziv ,Reblochon de Savoie” dolazi od rijeci ,reblache” koja znaci ,musti po drugi put”. Takva je praksa bila
uobicajena od 18. stoljeca - farmer koji je unajmljivao alpski pasnjak morao je vlasniku placati naknadu. Zivotinja
koja u tom trenutku nije bila potpuno pomuzena davala je tijekom te druge muznje malu koli¢inu mlijeka koje je
medutim bilo vrlo kremasto jer se pri kraju muZnje dobiva mlijeko bogato masnim tvarima. Bududi da su sirari
tako raspolagali malom koli¢inom mlijeka prili¢no bogatog masnim tvarima, proizvodili su kremaste male sireve.
,Reblochon” je sir tajnovitog podrijetla koji nakon monetizacije razmjene u 18. stolje¢u izlazi na svjetlo dana i to
na stolove gradanstva, sveCenstva i plemstva.

Rad sirara, koji se temelji na znanju i umijeCu njihovih predaka, ima odlucujuéu ulogu u otkrivanju aromatskog
potencijala sira ,Reblochon”[,Reblochon de Savoie”. Obradom sirovog mlijeka na niskoj temperaturi bez prethodne
obrade omogucuje se da njegove najbolje karakteristike dodu do izrazaja. Krave se muzu dvaput dnevno i zato se
mlijeko mora upotrebljavati brzo i precizno. Obradom sirovog mlijeka podrazumijeva se rad u otvorenim bacvama
kako bi sirar lakse pogledom i dodirom pratio eventualne promjene mlijeka i prilagodio proizvodne postupke.

Dozrijevanje se najprije provodilo u okviru farme na alpskim pasnjacima. Zatim se razvilo u dolini koja je svojom
relativno lakom dostupno$éu pogodovala pojavljivanju zanimanja sirara zaduzenog za dozrijevanje sira. Sirar zadu-
zZen za dozrijevanje sira mora obavljati viSe zadaca i osobito nadzirati temperaturu zrenja jer ona ima vaznu ulogu
u razvoju mikroflore (koja kori sira daje karakteristi¢an izgled). Istodobno se na povrsini sira pojavljuje nekoliko
skupina mikroba i one se medusobno izmjenjuju. Ta se izmjena ocituje prvenstveno u razvoju pH-vrijednosti
i sadrZaju soli u kori. Ta mikoflora i posebno Geotrichum candidum daju siru ,Reblochon”/,Reblochon de Savoie”
njezni bijeli ,cvijet” koji ga odlikuje, ali uvelike pridonosi i razvoju teksture i okusa tijesta.

Trgovanje sirom ,Reblochon” uzelo je maha u 19. stoljeu, ¢ime se razvilo specifi¢cno umijele pregovaranja,
olaksano Sirenjem komunikacijskih putova. U prvoj se polovici 20. stolje¢a proizvodnja sira ,Reblochon” prosirila
¢ak i izvan kolijevke njegova nastanka, a to je proizvodale navelo da od 1953. godine zastite svoj proizvod
i utvrde posebne uvjete proizvodnje.
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5.2. Posebnosti proizvoda

Sir ,Reblochon”/,Reblochon de Savoie” jest sir tlatenog nekuhanog tijesta od punomasnog i sirovog kravljeg
mlijeka koje se prije proizvodnje ni na koji na¢in ne obraduje.

Mali je i lagan te se moze proizvoditi u manjem obliku. Plosnatog je cilindri¢nog oblika, blago izravnanog ruba.

Sir je kremastog i mekog, blago slanog tijesta boje bjelokosti, te s mogué¢im mlijecnim i przenim aromama.
Njegova je tanka oprana kora zlatnozute boje i prekrivena tankom bijelom pjenom (mikoflora).

5.3. Uzrocna povezanost zemljopisnog podrudja i kvalitete ili karakteristika proizvoda (za ZOI) odnosno odredene kvalitete, ugleda
ili drugih karakteristika proizvoda (za ZOZP)

Dobro navodnjeno planinsko podneblje obuhvaca cijelo zemljopisno podru¢je oznake te omogucuje znatan rast
trave u proljece i ljeti. Raznolikost uvjeta ovog podneblja, poput nadmorske visine, izloZenosti alpskih pasnjaka
i vrsta stijena, odlikuje se velikim botanickim bogatstvom pasnjaka pa tako svaki krajolik otkriva jedinstvenu
skupinu biljnih vrsta.

Brojne biljne vrste koje su prisutne u tim skupinama imaju snazne aromatske vrijednosti koje doprinose tipi¢nom
karakteru sira ,Reblochon”/,Reblochon de Savoie”. Razlike u osjetilnim karakteristikama mogu se povezati
s razli¢itim vrstama sijena i pasnjaka koje nalazimo u odredenom zemljopisnom podrugju.

U tom vrlo surovom podneblju stada se moraju suociti s visokim zahtjevima i samo planinske pasmine mogu
podnijeti nacin Zivota koji obuhvacéa zimsku sedentarnost u stajama u dolini i mnogo svakodnevnog kretanja po
alpskim pasnjacima tijekom toplijeg razdoblja, te stada ukupno mogu prijeéi viSe stotina metara nadmorske visine.

Te pasmine u takvim uvjetima proizvode mlijeko bogato bjelanc¢evinama i veoma pogodno za proizvodnju sira -
nakon dodavanja renina dobiva se ¢vrsta masa, a sir se dobro prodaje.

Sir ,Reblochon”/,Reblochon de Savoie” prvotno je nastao u proizvodnji koja se temeljila na malim koli¢inama
mlijeka bogatog masnim tvarima i rezultat je obrade jednostavnom tehnologijom (malo zagrijavanja, brzo
dodavanje starter-kultura, bez suenja u bacvi) zbog koje dozrijevanje kratko traje.

Stoga su svojstva sira ,Reblochon”/,Reblochon de Savoie” usko povezana s ishranom mlije¢nih krava (ispasom
i krmivom) koja potjece od flore koja je prilagodena prethodno opisanim klimatskim uvjetima te sa znanjem

i umijeem sirara te djelatnika zaduZenih za dozrijevanje sira.

Upucéivanje na objavu specifikacije

(¢lanak 5. stavak 7. Uredbe (EZ) br. 510/2006 (*)

https:/fwww.inao.gouv.fr/fichier/ CDCReblochon.pdf

(*) Vidjeti biljesku 3.
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