Sluzbeni list

Europske unije

Godiste 64.
Hrvatsko izdanje InfOI‘maCIJC i Ob] ave 22. veljace 2021.

Sadrzaj

II.  Informacije

INFORMACIJE INSTITUCIJA, TIJELA, UREDA I AGENCIJA EUROPSKE UNIJE

Europska komisija

2021/C 61/01 Neprotivljenje prijavljenoj koncentraciji (Predmet M.10130 — APG/Arcus/PSP/Alpha Trains) (!) ........... 1
2021/C 61/02 Neprotivljenje prijavljenoj koncentraciji (Predmet M.9676 — Lov Group/Banijay/ESG) (') .................... 2
2021/C 61/03 Neprotivljenje prijavljenoj koncentraciji (Predmet M.10136 — PGGM/Arcus/AMP/Alpha Trains) () ....... 3
2021/C 61/04 Neprotivljenje prijavljenoj koncentraciji (Predmet M.9779 — Alstom/Bombardier Transportation) (}) ..... 4

IV.  Obavijesti

OBAVIJESTI INSTITUCIJA, TIJELA, UREDA I AGENCIJA EUROPSKE UNIJE

Europska komisija

2021/C 61/05 Tecajna lista eura — 19. veljade 2021, ... 5

(") Tekst znacajan za EGP.




V. Objave
POSTUPCI U VEZI S PROVEDBOM POLITIKE TRZISNOG NATJECANJA

Europska komisija

2021/C 61/06 Prethodna prijava koncentracije (Predmet M.10190 — OTPP/KKR/Caruna Group) — Predmet primjeren
za primjenu pojednostavnjenog postupka () .............ooooiiiiii

DRUGI

Europska komisija

2021/C 6107 Objava obavijesti o odobrenju standardne izmjene specifikacije proizvoda za naziv u sektoru vina iz
¢lanka 17. stavaka 2. i 3. Delegirane uredbe Komisije (EU) 201933 .........cccoooiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii,

2021/C 61/08 Objava obavijesti o odobrenju standardne izmjene specifikacije proizvoda za naziv u sektoru vina iz
¢lanka 17. stavaka 2. i 3. Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33 ............ccooooiiiiiiiiin

2021/C 61/09 Objava obavijesti o odobrenju standardne izmjene specifikacije proizvoda za naziv u sektoru vina iz
¢lanka 17. stavaka 2. i 3. Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33 ...........cccooiiiiiiiiiiiiie

2021/C 61/10 Objava zahtjeva za registraciju naziva u skladu s ¢lankom 50. stavkom 2. tockom (a) Uredbe (EU)
br. 1151/2012 Europskog parlamenta i Vijeca o sustavima kvalitete za poljoprivredne i prehrambene
PLOIZVOAE ...

(") Tekst znacajan za EGP.



22.2.2021. Sluzbeni list Europske unije C 61/1
IL.
(Informacije)

INFORMACIJE INSTITUCTJA, TIJELA, UREDA I AGENCIJA EUROPSKE UNIJE

EUROPSKA KOMISTJA

Neprotivljenje prijavljenoj koncentraciji

(Predmet M.10130 — APG/Arcus/PSP[/Alpha Trains)

(Tekst znacajan za EGP)

(2021/C 61/01)

Dana 15. velja¢e 2021. Komisija je donijela odluku da se ne protivi prethodno spomenutoj prijavljenoj koncentraciji te je
ocijenila da je ona sukladna s unutarnjim trziStem. Odluka se temelji na ¢lanku 6. stavku 1. tocki (b) Uredbe Vijeca (EZ)
br. 139/2004 (). Puni tekst odluke dostupan je samo na engleskom jeziku, a objavit ¢e se nakon §to se iz njega uklone sve

moguce poslovne tajne. Odluka Ce biti dostupna:

— na internetskoj stranici Komisije posvecenoj trzisnom natjecanju, u odjeljku za koncentracije (http://ec.europa.cuf
competition/mergers/cases/). Odluke o spajanju mogu se pretrazivati na razli¢ite nacine, medu ostalim po trgovackom

drustvu, broju predmeta, datumu i sektoru,

— u elektronickom obliku na internetskoj stranici EUR-Lexa (http://eur-lex.europa.cu/homepage.html?locale=hr) pod

brojem dokumenta 32021M10130. EUR-Lex omogucuje mreZni pristup europskom zakonodavstvu.

() SLL24,29.1.2004, str. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=hr
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Neprotivljenje prijavljenoj koncentraciji

(Predmet M.9676 — Lov Group/Banijay/ESG)

(Tekst znacajan za EGP)

(2021/C 61/02)

Dana 30. lipnja 2020. Komisija je donijela odluku da se ne protivi prethodno spomenutoj prijavljenoj koncentraciji te je
ocijenila da je ona sukladna s unutarnjim trzistem. Odluka se temelji na ¢lanku 6. stavku 1. tocki (b) Uredbe Vijeca (EZ)
br. 139/2004 (). Puni tekst odluke dostupan je samo na engleskom jeziku, a objavit e se nakon $to se iz njega uklone sve
moguce poslovne tajne. Odluka Ce biti dostupna:

— na internetskoj stranici Komisije posvecenoj trzisnom natjecanju, u odjeljku za koncentracije (http://ec.europa.cuf
competition/mergers/cases/). Odluke o spajanju mogu se pretrazivati na razli¢ite nacine, medu ostalim po trgovackom
drustvu, broju predmeta, datumu i sektoru,

— u elektronickom obliku na internetskoj stranici EUR-Lexa (http://eur-lex.europa.cu/homepage.html?locale=hr) pod
brojem dokumenta 32020M9676. EUR-Lex omogucuje mreZni pristup europskom zakonodavstvu.

() SLL24,29.1.2004, str. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=hr
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Neprotivljenje prijavljenoj koncentraciji

(Predmet M.10136 — PGGM/Arcus/AMP/Alpha Trains)

(Tekst znacajan za EGP)

(2021/C 61/03)

Dana 17. veljace 2021. Komisija je donijela odluku da se ne protivi prethodno spomenutoj prijavljenoj koncentraciji te je
ocijenila da je ona sukladna s unutarnjim trzistem. Odluka se temelji na ¢lanku 6. stavku 1. tocki (b) Uredbe Vijeca (EZ)
br. 139/2004 (). Puni tekst odluke dostupan je samo na engleskom jeziku, a objavit ¢e se nakon $to se iz njega uklone sve
moguce poslovne tajne. Odluka Ce biti dostupna:

— na internetskoj stranici Komisije posvecenoj trzisnom natjecanju, u odjeljku za koncentracije (http://ec.europa.cuf
competition/mergers/cases/). Odluke o spajanju mogu se pretrazivati na razli¢ite nacine, medu ostalim po trgovackom
drustvu, broju predmeta, datumu i sektoru,

— u elektronickom obliku na internetskoj stranici EUR-Lexa (http://eur-lex.europa.cu/homepage.html?locale=hr) pod
brojem dokumenta 32021M10136. EUR-Lex omogucuje mreZni pristup europskom zakonodavstvu.

() SLL24,29.1.2004, str. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=hr
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Neprotivljenje prijavljenoj koncentraciji

(Predmet M.9779 — Alstom/Bombardier Transportation)

(Tekst znacajan za EGP)

(2021/C 61/04)

Dana 31. srpnja 2020. Komisija je donijela odluku da se ne protivi prethodno spomenutoj prijavljenoj koncentraciji te je
ocijenila da je ona sukladna s unutarnjim trzistem. Odluka se temelji na ¢lanku 6. stavku 1. tocki (b), u vezi s clankom 6.
stavkom 2. Uredbe Vijeca (EZ) br. 139/2004 ('). Puni tekst odluke dostupan je samo na engleskom jeziku, a objavit ce se
nakon 3to se iz njega uklone sve moguce poslovne tajne. Odluka ¢e biti dostupna:

— na internetskoj stranici Komisije posvecenoj trzinom natjecanju, u odjeljku za koncentracije (http://ec.europa.cuf
competition/mergers/cases/). Odluke o spajanju mogu se pretrazivati na razli¢ite nacine, medu ostalim po trgovackom
drustvu, broju predmeta, datumu i sektoru,

— u elektronickom obliku na internetskoj stranici EUR-Lexa (http://eur-lex.europa.cu/homepage.html?locale=hr) pod
brojem dokumenta 32020M9779. EUR-Lex omogucuje mreZni pristup europskom zakonodavstvu.

() SLL24,29.1.2004, str. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=hr
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IV.
(Obavijesti)
OBAVIJESTI INSTITUCIJA, TIJELA, UREDA I AGENCIJA EUROPSKE UNIJE
Tecajna lista eura ()
19. veljace 2021.
(2021/C 61/05)
1 euro =
Valuta Tecaj Valuta Tecaj

UsD americki dolar 1,2139 | CAD  kanadski dolar 1,5307
JPY japanski jen 127,81 HKD  hongkonski dolar 9,4121
DKK danska kruna 7.4368 NZD  novozelandski dolar 1,6642
GBP funta sterlinga 0,86508 | SGD  singapurski dolar 1,6059
SEK svedska kruna 10,0330 KRW  juznokorejski von 1339,59
CHF svicarski franak 10851 ZAR  juznoafricki rand 17,7391

CNY kineski inbi-j 7,8318
ISK islandska kruna 155,60 nesi renminban

HRK  hrvatska kuna 7,5780
NOK norveska kruna 10,2095

IDR indonezijska rupija 17 094,81
BGN bugarski lev 1,9558

MYR  malezijski ringit 4,9048
CZK Ceska kruna 25,849 L

PHP  filipinski pezo 58,846
HUF madarska forinta 358,50 RUB  ruski rubalj 89,6089
PLN poljski zlot 44830 | THR  tajlandski baht 36,386
RON rumunjski novi leu 4,8758 BRL brazilski real 6.5633
TRY turska lira 84470 | MXN  meksicki pezo 24,7094
AUD australski dolar 1,5445 INR indijska rupija 88,0145

() Izvor: referentna tecajna lista koju objavljuje ESB.
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V.

(Objave)

POSTUPCI U VEZI S PROVEDBOM POLITIKE TRZISNOG NATJECANJA

EUROPSKA KOMISTJA

Prethodna prijava koncentracije
(Predmet M.10190 — OTPP/KKR/Caruna Group)
Predmet primjeren za primjenu pojednostavnjenog postupka

(Tekst znacajan za EGP)

(2021/C 61/06)

1. Komisija je 15. veljace 2021. zaprimila prijavu predloZene koncentracije u skladu s ¢lankom 4. Uredbe Vije¢a (EZ)
br. 1392004 ().

Ta se prijava odnosi na sljedece poduzetnike:
— Ontario Teachers’ Pension Plan Board (,OTPP”, Kanada),
— KKR & Co. Inc. (,KKR”, SAD),

— Caruna Group (Finska).

Poduzetnici OTPP i KKR, u smislu ¢lanka 3. stavka 1. tocke (b) Uredbe o koncentracijama, zajednicku kontrolu nad cijelim
poduzetnikom Caruna Group.

Koncentracija se provodi kupnjom udjela.

2. Poslovne su djelatnosti predmetnih poduzetnika sljedece:
— OTPP: upravljanje mirovinskim fondom nastavnika u kanadskoj pokrajini Ontario i ulaganje sredstava iz tog fonda,

— KKR: globalno investicijsko drustvo koje upravlja alternativnim ulaganjima u raznim sektorima ukljucujuéi privatni
vlasnicki kapital, energetiku, infrastrukturu, nekretnine i kreditiranje,

— Caruna Group: drZi elektrodistribucijsku mrezu za oko 700 000 potrosaca u juznoj, jugozapadnoj i zapadnoj Finskoj te
u gradu Joensuu i podregiji Koillismaa i Satakunta.

3. Preliminarnim ispitivanjem Komisija je ocijenila da bi prijavljena transakcija mogla biti obuhvaéena podru¢jem
primjene Uredbe o koncentracijama. Medutim konac¢na odluka jo§ nije donesena.

U skladu s Obavijesti Komisije o pojednostavnjenom postupku za postupanje s odredenim koncentracijama prema Uredbi
Vijeca (EZ) br. 139/2004 () treba napomenuti da je ovaj predmet primjeren za primjenu postupka iz Obavijesti.

(") SLL 24,29.1.2004., str. 1. (,Uredba o koncentracijama”).
() SLC 366,14.12.2013., str. 5.
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4. Komisija poziva zainteresirane treCe osobe da joj podnesu moguca ocitovanja o predlozenoj koncentraciji.

Ocitovanja se Komisiji moraju dostaviti najkasnije u roku od 10 dana od datuma ove objave. U svakom je oitovanju
potrebno navesti referentnu oznaku:

M.10190 — OTPP/KKR/Caruna Group

Ocitovanja se Komisiji mogu poslati e-postom, telefaksom ili postom. Podaci za kontakt:
Eposta: COMP-MERGER-REGISTRY®ec.europa.eu

Faks +32 22964301

Postanska adresa:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles

BELGIQUE



email:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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DRUGI

EUROPSKA KOMISIJA

Objava obavijesti 0 odobrenju standardne izmjene specifikacije proizvoda za naziv u sektoru vina iz
¢lanka 17. stavaka 2. i 3. Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33

(2021/C 61/07)
Ova se obavijest objavljuje u skladu s ¢lankom 17. stavkom 5. Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33 (!).

OBAVIJEST O ODOBRENJU STANDARDNE IZMJENE
~ASTI”
PDO-IT-A1396-AMO5
Datum obavijesti: 4.12.2020.

OPIS I RAZLOZI ODOBRENE IZMJENE

1. Sorte grozda

Dok je ranije jedina dopustena sorta grozda bila Moscato, od sada udio drugog aromati¢nog bijelog grozda koje je
pogodno za uzgajanje u regiji Pijemontu moZe ¢initi do 3 %. Nije rije¢ o znacajnoj promjeni: vina sa ZOl-jem zapravo
se proizvode samo od sorte Moscato Bianco, a izmjena je zatrazena kako vinogradi ne bi bili proglaseni nesukladnima
zbog slucajne prisutnosti drugih sorti grozda na podrudju proizvodnje sorte Moscato Bianco, ali i zbog zamjene
uvenule ili bolesne vinove loze, posebno u starijim vinogradima. Jos jedan razlog veca je rasprostranjenost apopleksije i
zlatne Zutice vinove loze, a u nekim slucajevima i dugogodisnja ruralna tradicija uzgajanja drugih bijelih sorti u
vinogradima kako bi se proizvelo grozde i vino za obiteljsku potrosnju.

Izmjena se odnosi na ¢lanak 2. specifikacije proizvoda.

2. Pravila proizvodnje vina

Najmanja prirodna volumna alkoholna jakost za ,Asti Spumante” Metodo Classico (oznacava da je proizvedeno
ytradicionalnom metodom” proizvodnje pjenusavog vina) smanjena je s 11 % na 10 %.

Nakon opseznog ispitivanja odluceno je da taj zahtjev za pjenusava vina u kategoriji Metodo Classico treba biti ublazen
kako bi se olaksala proizvodnja susih vrsta kao $to su pas dosé, extra brut i brut. To je povezano i s izmjenama u nastavku
u pogledu povecanog prinosa grozda i stope ekstrakcije za pjenusava vina u kategoriji Metodo Classico, ¢ime se uskladuju
kriteriji primjenjivi na sva pjenusava vina obuhvaena ZOIjem, bez obzira na metodu kojom se proizvode
(tradicionalna ili Charmat). Tim se izmjenama vinarima ujedno olak$ava prijavljivanje proizvoda iz jednog vinograda
pod razli¢itim kategorijama.

I[zmjena prirodne alkoholne jakosti grozda utjece na ¢lanak 4. specifikacije proizvoda, ali ne i na jedinstveni dokument.

() SLL9,11.1.2019., str. 2.
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3. Najvedi prinosi

Najvedi dopusteni prinos za kategoriju , Asti Spumante” Metodo Classico povecan je s 8 na 10 tona grozda po hektaru
(9,5 za podregije), a gornja granica stope ekstrakcije povecana je sa 60 % na 75 %. Ta povecanja odrazavaju stvarni
kapacitet danasnjih vinograda i prinose koji se mogu dobiti u skladu s provedenim ispitivanjima, koja su pokazala da
povecanje prinosa na 10 tona po hektaru ne utjeCe na kvalitetu i svojstva proizvoda. Postoje i tehnicki razlozi za tu
izmjenu: kada je prinos iz vinograda nizi, grozde dozrijeva znatno ranije, $to uzrokuje nagli pad kiselosti, a zbog toga
grozde Cesto nije prikladno za proizvodnju susih vrsta pjenusavih vina tradicionalnom metodom.

Izmjena se odnosi na tocku 5. podtocku (b) jedinstvenog dokumenta (Najvedi prinosi) i povezana je s ¢lancima 4. i 5.
specifikacije proizvoda ,Asti” te s istim ¢lancima u dodatnim specifikacijama za podregije Santa Vittoria d’Alba i Strevi.

4. Opis vina

(a) Dopusteni raspon sadrZaja SeCera u pjenusavim vinima (,Asti”/,Asti Spumante” i ,Asti”[,Asti Spumante” Metodo
Classico) prosiren je kako bi se njime obuhvatile vrste pas dosé, brut i extra brut.

(b) Kad je rije¢ o uvodenju susih pjenusavih vina, stvarna volumna alkoholna jakost potrebna za , Asti”/, Asti Spumante”
Metodo Classico promijenjena je sa ,od 6 % do 8 %” na ,ne manje od 6 %”.

(c) Dodatna specifikacija proizvoda za podregije Santa Vittoria d’Alba i Strevi sada obuhvaca i pjenusava vina Metodo
Classico.

Izmjene se odnose na organolepticka svojstva opisana u ¢lanku 6. specifikacije proizvoda ,Asti”, ¢lanak 6. dodatnih
specifikacija za potpodrudje Santa Vittoria d’Alba, ¢lanak 5. dodatnih specifikacija za potpodrugje Strevi i tocku 4.
jedinstvenog dokumenta (Opis vina).

5. Vinogradarsko podrudje

Upudivanje na opéinu Camo u pokrajini Cuneo izbrisano je zbog spajanja te opéine s opéinom Santo Stefano Belbo,
koja je ve¢ navedena kao dio vinogradarskog podrudja. Radi vece jasnocée detaljan opis razgrani¢enog zemljopisnog
podrucja, koji je ve¢ naveden u specifikaciji proizvoda, sada je ukljucen i u jedinstveni dokument.

To je urednicka izmjena kojom se ne mijenja razgrani¢eno zemljopisno podrugje.

Izmjena se odnosi na ¢lanak 3. specifikacije proizvoda i tocku 6. jedinstvenog dokumenta (Razgraniceno zemljopisno
podrudje).

6. Pravila proizvodnje vina

Izbrisan je ¢lanak 5. stavak 11. specifikacije proizvoda. On glasi kako slijedi: ,Vina s oznakom DOCG iz ¢lanka 1. ne
smiju se proizvoditi s pomo¢u umjetne karbonizacije (ni potpune ni djelomicne), a inhibitori fermentacije ne smiju se
upotrebljavati za konzerviranje, ¢ak ni ako su takve prakse opéenito dopustene postoje¢im pravom EU-a i nacionalnim
pravom.”

Izbrisani stavak sadrzavao je zabranu koja je bila suviSna s obzirom na to da je ve¢ navedena u zakonodavstvu te
ograniCenje praksi koje su zapravo zakonite. Nakon njegova uklanjanja vinari se moraju pridrzavati vazeleg
zakonodavstva EU-a i nacionalnog zakonodavstva.

Preformuliran je ¢lanak 5. stavak 14. (nekadasnji ¢lanak 5. stavak 15.) specifikacije proizvoda o kategorijama proizvoda
koje se mogu proizvoditi s pomocu mosta (koji se smatra meduproizvodom proizvodnje vina) koji je proglasen
prikladnim za proizvodnju vina sa ZOIjem. Time je proizvodacima vina dana sloboda da u svrhu optimalnog
upravljanja proizvodnjom odluce koje ¢e kategorije proizvoda proizvoditi s pomocu mosta. Stoga se most koji je u
godidnjoj izjavi o proizvodnji grozda naveden kao prikladan za proizvodnju vina ,Moscato d’Asti” ili ,Moscato d’Asti”
Vendemmia Tardiva moze koristiti i za proizvodnju vina ,Asti”/,Asti Spumante”, ali i za proizvodnju vina ,Asti’[,Asti
Spumante” Metodo Classico, $to dosad nije bilo dopusteno. Nadalje, most namijenjen za vino ,Asti”/,Asti Spumante” ili
LAsti”[,Asti Spumante” Metodo Classico moze se koristiti za vino ,Moscato d’Asti” pod uvjetom da ima potrebnu
najmanju prirodnu alkoholnu jakost.
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Izmjena se odnosi na ¢lanak 5. specifikacije proizvoda i ne utjece na jedinstveni dokument.

7. Nazivanje i oznacivanje vina

Iako u opéinama koje ¢ine podregije Santa Vittoria d’Alba i Strevi postoji tradicija proizvodnje kvalitetnih aromati¢nih
pjenusavih vina (kategorija 6.) — i s pomocu tradicionalne metode i na druge nacine — ta su se vina do sada na trziste
stavljala kao vina sa ZOlI-jem ,Asti". Izmjenom se stoga omogucava navodenje predmetne podregije na oznaci tih vina.
To znaci i da ¢e potro$aci imati detaljnije informacije o podrijetlu vina.

Nadalje, zahtjevi koji se primjenjuju na te vrste vina u okviru pravila za podregije stroZi su od kriterija za osnovna vina
sa ZOl-jem. Na primjer, najve¢i prinos je nizi (za 1-1,5 tona grozda po hektaru), a grozde mora imati ve¢u najmanju
prirodnu volumnu alkoholnu jakost (za 1-1,5 %).

Izmjena se odnosi na ¢lanke od 1. do 7. dodatnih specifikacija proizvoda za podregije Santa Vittoria d’Alba i Strevi te je
povezana s tockama 4. (Opis vina) i 5. (Najvei prinosi) jedinstvenog dokumenta.

8. Odstupanje od zahtjeva da se proizvodnja i punjenje u boce odvijaju na razgrani¢enom podrudju

U tocki 9. jedinstvenog dokumenta (Osnovni dodatni uvjeti) sada se predvidaju iznimke kad je rije¢ o zahtjevu da se
proizvodnja i punjenje u boce moraju provoditi na razgrani¢enom zemljopisnom podrudju.

Ta su pravila navedena u specifikaciji proizvoda otkako je vino ,Asti” prvi put priznato kao proizvod za ZOIjem
(1967.), a potvrdena kada mu je u Italiji dodijeljena oznaka DOCG (tal. Denominazione di Origine Controllata e Garantita
ili ,kontrolirana i zajamcena oznaka izvornosti”) te kada su uvedene podregije. Medutim, pogreskom su izostavljene iz

jedinstvenog dokumenta 2011., kada su dokumenti koji se odnose na sve postojefe oznake uneseni u informacijski
sustav Europske komisije.

To je urednicka izmjena jer stvarna pravila u specifikaciji proizvoda nisu izmijenjena.

I[zmjena se odnosi na tocku 9. jedinstvenog dokumenta (Osnovni dodatni uvjeti) i ne utjece na specifikaciju proizvoda.

9. Urednicke revizije

Azurirani su neki kontaktni podaci. Izmjena se odnosi na odjeljak Kontaktni podaci u tocki 1.2. jedinstvenog dokumenta
Ostale informacije.

Nakon brisanja ¢lanaka 5. stavka 11., preostali stavci ¢lanka 5. ponovno su numerirani.
Izbrisan je clanak 7. stavak 3. specifikacije proizvoda jer nije u skladu s ¢injenicom da se pjenusava vina sada mogu
oznacivati imenom podregije i jer su drugi aspekti koji se u njemu navode suvisni jer su ve¢ utvrdeni u postojecem

zakonodavstvu.

AZurirana su upudivanja na zakonodavstvo u specifikaciji proizvoda.

JEDINSTVENI DOKUMENT

1. Naziv proizvoda

JAsti”

2. Vrsta oznake zemljopisnog podrijetla

ZOIl — Zasti¢ena oznaka izvornosti

3. Kategorije proizvoda od vinove loze
1. Vino

6. Kvalitetno aromati¢no pjenusavo vino
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4. Opis vina
JAsti”[, Asti Spumante” i vrste specificne za podregiju , Asti”/,Asti Spumante” Santa Vittoria d’Alba i ,Asti”/,Asti Spumante”
Strevi
Pjena: fina, postojana
Boja: od slamnatoZute do svijetloZute
Miris: karakteristi¢an, njezan
Okus: karakteristi¢an, uravnotezen, od pas dosé do slatkog
Najmanja ukupna volumna alkoholna jakost: 11,5 %, uklju¢ujuéi stvarnu alkoholnu jakost od najmanje 6 %
Najmanja koli¢ina suhog ekstrakta bez Secera: 15 gl

Svi analiticki parametri koji nisu navedeni u tablici u nastavku u skladu su s ograni¢enjima propisanima nacionalnim
zakonodavstvom i zakonodavstvom EU-a.

Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.):

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.): 6

Najmanja ukupna kiselost: 4,5 grama po litri, izraZeno kao vinska kiselina

Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po
litri):

Najvedi ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u
miligramima po litri):

JAsti”f, Asti Spumante” Metodo Classico (tradicionalna metoda) vrste specificne za podregiju ,Asti”/,Asti Spumante” Metodo
Classico Santa Vittoria d'Alba i , Asti”/, Asti Spumante” Metodo Classico Strevi

Pjena: fina, postojana

Boja: od slamnatozute do izrazito svijetlozlatne

Miris: karakteristi¢an, izraZen, njezan

Okus: karakteristican, uravnoteZen, od pas dosé do slatkog

Najmanja ukupna volumna alkoholna jakost: 12 %, uklju¢ujudi stvarnu alkoholnu jakost od najmanje 6 %
Najmanja koli¢ina suhog ekstrakta bez Secera: 17 gl

Svi analiti¢ki parametri koji nisu navedeni u tablici u nastavku u skladu su s ograni¢enjima propisanima nacionalnim
zakonodavstvom i zakonodavstvom EU-a.

Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.):

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.): 6

Najmanja ukupna kiselost: 6 grama po litri, izraZeno kao vinska kiselina

Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po
litri):

Najvedi ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u
miligramima po litri):
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~Moscato d’Asti” Vendemmia Tardiva (kasna berba)

Boja: zlatnoZuta

Miris: vocan, vrlo intenzivan, karakteristi¢an za prosuseno grozde s pikantnim notama

Okus: sladak, skladan, barSunast, s notama sorte Moscato koja podsje¢a na sace

Najmanja ukupna volumna alkoholna jakost: 14 %, uklju¢ujudi stvarnu alkoholnu jakost od najmanje 11 %
Najmanja koli¢ina suhog ekstrakta bez Secera: 22 g/l

Svi analiti¢ki parametri koji nisu navedeni u tablici u nastavku u skladu su s ograni¢enjima propisanima nacionalnim
zakonodavstvom i zakonodavstvom EU-a.

Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.):

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.):

Najmanja ukupna kiselost: 4,5 grama po litri, izraZeno kao vinska kiselina

Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po
litri):

Najvedi ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u
miligramima po litri):

,Moscato d'Asti”

Boja: slamnatozuta razli¢ita intenziteta

Miris: karakteristi¢na mirisna aroma sorte Moscato

Okus: sladak, aromatican, karakteristi¢an, moze bit blago pjenusavo

Najmanja ukupna volumna alkoholna jakost: 11 %, uklju¢ujuci volumnu alkoholnu jakost od 4,5 % do 6,5 %
Najmanja koli¢ina suhog ekstrakta bez $ecera: 15 gl

Svi analiticki parametri koji nisu navedeni u tablici u nastavku u skladu su s ograni¢enjima propisanima nacionalnim
zakonodavstvom i zakonodavstvom EU-a.

Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.):

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.):

Najmanja ukupna kiselost: 4,5 grama po litri, izrazeno kao vinska kiselina

Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po
litri):

Najvedi ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u
miligramima po litri):

Vista specificna za podregiju ,Moscado d’Asti” Santa Vittoria d’Alba
Boja: slamnatoZuta s naznakama zlatne
Aroma: elegantna, profinjena, svjeZa i postojana te s cvjetnim notama

Okus: prepoznatljiv, skladan, sladak, aromatican, karakteristi¢an za grozde sorte Moscatello, moguéa blaga pjenusavost
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Najmanja ukupna volumna alkoholna jakost: 12 %, uklju¢ujuéi volumnu alkoholnu jakost od 4,5 % do 6,5 %
Najmanja koli¢ina suhog ekstrakta bez Secera: 15 g/l

Svi analiticki parametri koji nisu navedeni u tablici u nastavku u skladu su s ograni¢enjima propisanima nacionalnim
zakonodavstvom i zakonodavstvom EU-a.

Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.):

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.):

Najmanja ukupna kiselost: 5 grama po litri, izraZeno kao vinska kiselina

Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po
litri):

Najvedi ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u
miligramima po litri):

Vrsta specificna za podregiju ,Moscato d’Asti” Canelli

Miris: muskatan, karakteristi¢na mirisna aroma sorte Moscato

Boja: razlicita intenziteta slamnatoZzute do zlatne

Okus: sladak, aromati¢an, karakteristi¢an, s aromom grozda sorte Moscato, moguca blaga pjenusavost
Najmanja ukupna volumna alkoholna jakost: 12 %, uklju¢ujuéi volumnu alkoholnu jakost od 4,5 % do 6,5 %
Najmanja koli¢ina suhog ekstrakta bez Secera: 16 g/l

Svi analiticki parametri koji nisu navedeni u tablici u nastavku u skladu su s ograni¢enjima propisanima nacionalnim
zakonodavstvom i zakonodavstvom EU-a.

Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.):

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.):

Najmanja ukupna kiselost: 4,5 grama po litri, izraZeno kao vinska kiselina

Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po
litri):

Najvedi ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u
miligramima po litri):

Vrsta specificna za podregiju ,Moscato d’Asti” Strevi

Boja: razli¢ita intenziteta slamnatoZute do zlatne

Miris: karakteristi¢na i mirisna aroma sorte Moscato

Okus: sladak, aromatican, karakteristi¢an, s aromom grozda sorte Moscato, moguéa blaga pjenusavost
Najmanja ukupna volumna alkoholna jakost: 12 %, uklju¢ujuéi volumnu alkoholnu jakost od 4,5 % do 6,5 %
Najmanja koli¢ina suhog ekstrakta bez ecera: 15 gfl

Svi analiticki parametri koji nisu navedeni u tablici u nastavku u skladu su s ograni¢enjima propisanima nacionalnim
zakonodavstvom i zakonodavstvom EU-a.
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Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.):

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.):

Najmanja ukupna kiselost: 4,5 grama po litri, izraZeno kao vinska kiselina

Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po
litri):

Najvedi ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u
miligramima po litri):

Vista specificna za podregiju ,Moscato d’Asti” Vendemmia Tardiva ,Santa Vittoria d’Alba”
Boja: svijetla zlatnozuta

Aroma: sloZena, voéna, vrlo intenzivna, karakteristi¢na za prosueno grozde, s pikantnim notama Okus: sladak, skladan
i barSunast, s notama sorte Moscato koja podsjeca i na sace

Najmanja ukupna volumna alkoholna jakost: 15 %, uklju¢ujudi stvarnu alkoholnu jakost od najmanje 12 %
Najmanja koli¢ina suhog ekstrakta bez Secera: 22 g/l

Svi analiticki parametri koji nisu navedeni u tablici u nastavku u skladu su s ograni¢enjima propisanima nacionalnim
zakonodavstvom i zakonodavstvom EU-a.

Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.):

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.):

Najmanja ukupna kiselost: 4,5 grama po litri, izraZeno kao vinska kiselina

Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po
litri):

Najveci ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u
miligramima po litri):

5. Enoloski postupci

a. Posebni enoloski postupci

NEMA

b. Najvedi prinosi
,Asti’[,Asti Spumante” i ,Moscato d’Asti”
10 000 kilograma grozda po hektaru
LAsti”[,Asti Spumante”Metodo Classico
10 000 kilograma grozda po hektaru
,Moscato d’Asti” Vendemmia Tardiva
6 000 kilograma grozda po hektaru
,Moscato d’Asti” Canelli i ,Moscato d’Asti” Strevi

9 500 kilograma grozda po hektaru
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,Moscato d’Asti” Canelli oznacen izrazom Vigna, nakon kojeg slijedi mjesto ili naziv vinograda
8 500 kilograma grozda po hektaru

,Moscato d’Asti” Strevi i ,Moscato d’Asti” Santa Vittoria d’Alba

9 500 kilograma grozda po hektaru

,Moscato d’Asti” Vendemmia Tardiva Santa Vittoria d’Alba

5000 kilograma grozda po hektaru

,Asti Spumante” Santa Vittoria d'Alba, , Asti Spumante” Metodo Classico Santa Vittoria d’Alba, ,Asti Spumante” Strevi
i,Asti Spumante” Metodo Classico Strevi

9 500 kilograma grozda po hektaru

6. Razgrani€eno zemljopisno podrudje

Vina ,Asti” s oznakom DOCG mogu se proizvoditi od grozda koje se uzgaja u podrudju razgrani¢enom kako je
navedeno u nastavku.

U pokrajini Alessandria, sljedece opéine u cijelosti:
Acqui Terme, Alice Bel Colle, Bistagno, Cassine, Grognardo, Ricaldone, Strevi, Terzo i Visone.

U pokrajini Asti, sljedece opéine u cijelosti: Bubbio, Calamandrana, Calosso, Canelli, Cassinasco, Castagnole Lanze,
Castel Boglione, Castelletto Molina, Castelnuovo Belbo, Castel Rocchero, Cessole, Coazzolo, Costigliole d'Asti,
Fontanile, Incisa Scapaccino, Loazzolo, Maranzana, Mombaruzzo, Monastero Bormida, Montabone, Nizza Monferrato,
Quaranti, San Marzano Oliveto, Moasca, Sessame, Vesime, Rocchetta Palafea i San Giorgio Scarampi.

U pokrajini Cuneo: opéine Castiglione Tinella, Cossano Belbo, Mango, Neive, Neviglie, Rocchetta Belbo, Serralunga
d’Alba, S. Stefano Belbo, S. Vittoria d’Alba, Treiso, Trezzo Tinella, Castino i Perletto u cijelosti te sljedeca potpodrudja
opdine Alba: Como i San Rocco Senodelvio.

— Podregiju Canelli ¢ine sljede¢e opéine u pokrajini Asti: Calamandrana, Calosso, Canelli, Cassinasco, Castagnole
Lanze, Coazzolo, Costigliole d’Asti, San Marzano Oliveto i Moasca u cijelosti, plus podrucje opéina Loazzolo i
Bubbio smjesteno na lijevoj obali rijeke Bormida.

Cine je i sliedeée op¢ine u pokrajini Cuneo: Castiglione Tinella, Cossano Belbo, Mango, Neive, Neviglie, Rocchetta
Belbo, Serralunga d’Alba, S. Stefano Belbo, Treiso and Trezzo Tinella u cijelosti i sljede¢a potpodrugja opéine Alba:
Como i San Rocco Senodelvio.

— Podregija Santa Vittoria d’Alba sastoji se od op¢ine Santa Vittoria d’Alba u pokrajini Cuneo.

— Podregija Strevi sastoji se od sljedecih opéina u pokrajini Alessandria u cijelosti: Acqui Terme, Cassine, Ricaldone,
Strevi, Terzo, Alice Bel Colle, Bistagno, Grognardo i Visone.

7. Glavne sorte vinove loze

Moscato bianco B. - Moscato reale

8. Opis povezanosti
Kontrolirana i zajamcena oznaka izvornosti , ASTI”

Vina ,Asti” i ,Moscato d’Asti” monosortna su vina proizvedena isklju¢ivo od grozda sorte Moscato Bianco. Odlikuju se
prepoznatljivim, izvanrednim aromatskim profilom. Prepoznatljiva svojstva koja ova sorta daje razli¢itim vrstama vina,
uklju¢ujuéi pjenusave verzije i kasne berbe, blisko su povezana sa stru¢nim uzgojem vinove loze te s ponekad
inovativnim tehnikama proizvodnje vina, ukljucujuéi niz susih vina temeljenih na sorti Moscato koja su razvijena
tijekom posljednjih desetljeca u pjenusavom i mirnom obliku.
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Posebna morfologija i kemijski sastav ¢ine zemlju prikladnom za vinogradarstvo, a zahvaljujudi klimatskim uvjetima, ali
i lokalnim vjestinama i tradicijama povezanima s proizvodnjom vina sorta Moscato Bianco tijekom godina ,odabrana”
je kao najprikladnija sorta za to podrugje.

U 18. stolje¢u u nizu ¢lanaka objavljenih u Lausannei o vinu i vinogradima svijeta posebno se upucuje na izrazito
cijenjenu sortu Moscato Bianco iz regije Pijemonta, a krajem toga stoljeca prestizno udruzenje Societa di Agricoltura di
Torino proglasilo je sortu Moscato jednom od sorti iz Pijemonta s najboljim izgledima za proizvodnju izuzetno
cijenjenih vina. U 19. stolje¢u Pijemont se zahvaljujuéi rasirenom uzgoju sorte Moscato Bianco poceo jasno izdvajati
od drugih talijanskih regija. Od grozda sorte Moscato pocele su se krajem toga stoljea ponovnom fermentacijom
osnovnog vina u boci proizvoditi znatne koli¢ine pjenusavog vina. Do 1895. usavriena je metoda Charmat (koja je
osmisljena u Pijemontu), a grozde sorte Moscato upotrebljavalo se uglavnom za proizvodnju pjenusavog vina. Ve¢ se
tada govorilo o znatnoj potraznji, ak inozemnoj, za aromati¢nim pjenusavim bijelim vinom poznatim kao ,Moscato
d’Asti” ili ,Moscato di Canelli”. Zahvaljuju¢i usmjeravanju na proizvodnju pjenusavih vina Pijemont se jasno izdvojio od
drugih regija u kojima je isto bila prisutna sorta Moscato (iako u manjoj mjeri). Ve¢ina vina Moscato koja se proizvode
drugdje oznacena su kao luksuzna ,likerska” vina, a za proizvodnju pjenusavih vina Moscato se upotrebljavao samo u
Pijemontu, i to u podruéjima Asti, Alessandria i Cuneo. U istom razdoblju provedena su prva ispitivanja sa suhim
pjenusavim vinima temeljenima na sorti Moscato (,Asti Champagne” pocetkom 20. stolje¢a). Medutim, nisu bila
komercijalno uspjesna jer zbog ogranicenog enoloskog znanja nije bilo moguce ublaziti gorak okus uzrokovan
terpenima u vinu proizvedenom od sorte Moscat koje je proslo potpunu fermentaciju. Dodavanje Seera u bocu radi
ponovne fermentacije, kojim se smanjivala gor¢ina vina, stvaralo previsok tlak za boce koje su se u to vrijeme
upotrebljavale. Proizvodaci vina ,Asti” s oznakom DOCG nastavili su raditi na razvijanju suhih verzija svojih razli¢itih
vina (i pjenusavih i mirnih ili blago pjenusavih). Tijekom 80-ih godina 20. stoljeca, kako bi se optimizirala proizvodna
tehnologija, pijemontski istrazivacki instituti poceli su objavljivati radove o kemijskim i aromatskim svojstvima suhih
vina proizvedenih od grozda sorte Moscato Bianco te o razvoju spojeva terpena u grozdu sorte Moscato. Tih je godina
razvijen koncept ,sortnog vinarstva”, tj. sve prilagodenijeg tehnoloskog pristupa kojim se nastojalo poboljsati svojstva
grozda u konatnoj kvaliteti vina. U konkretnom slucaju sorte Moscato tehnicki napredak omogucio je duzu
fermentaciju, zahvaljujuéi ¢emu su smanjene gorke note koje su onemogucavale napredak proizvodacd pocetkom
dvadesetog stoljeca. Napredak u pogledu znanja i iskustva prenesen je proizvoda¢ima vina koji su tijekom proteklih
desetljeca razvili i pjenuSava i mirna vina temeljena na sorti Moscato s manje Secera.

9. Osnovni dodatni uvjeti (pakiranje, oznacivanje, ostali zahtjevi)
Dodatne odredbe u pogledu oznacivanja
Pravni okvir:
Nacionalno zakonodavstvo
Vrsta dodatnog uvjeta:
Dodatne odredbe u pogledu oznacivanja
Opis uvjeta:

Na oznakama i pri prezentiranju vina ,Asti” ili ,Asti Spumante” s oznakom DOCG sadrzaj $ecera ne smije biti naveden u
istom retku s nazivom te mora biti naveden druk¢ijim fontom i slovima manjim od onih kojima je naveden naziv.

Odstupanje u pogledu proizvodnje na razgrani¢enom zemljopisnom podrugju

Pravni okvir:

Nacionalno zakonodavstvo

Vrsta dodatnog uvjeta:

Odstupanje u pogledu proizvodnje na razgrani¢enom zemljopisnom podrugju

Opis uvjeta:

Osim u vinogradarskom podru¢ju, vinarski postupci u proizvodnji vina ,Asti” s oznakom DOCG (uklju¢ujudi susenje
grozda za kategoriju Vendemmia Tardiva i postupak proizvodnje pjenusavog vina) mogu se provesti i bilo gdje u

pokrajinama Alessandria, Asti i Cuneo te u podrudju Pressione, potpodru¢ju opéine Chieri (Turin) koje granici s
vinogradarskim podrugjem.
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Pakiranje unutar razgranic¢enog podrudja

Pravni okvir:

Nacionalno zakonodavstvo

Vrsta dodatnog uvjeta:

Pakiranje unutar razgrani¢enog zemljopisnog podrugja
Opis uvjeta:

Vina ,Asti” s oznakom DOCG moraju se puniti u boce unutar vinogradarskog podru¢ja. U skladu s ¢lankom 4.
Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33, punjenje u boce mora se provesti na prethodno navedenom razgranicenom
zemljopisnom podrudju prije svega kako bi se ocuvala kvaliteta i ugled, zajam¢ila izvornost i osigurala ucinkovitost
provjera.

Poveznica na specifikaciju proizvoda

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/16195
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Objava obavijesti o odobrenju standardne izmjene specifikacije proizvoda za naziv u sektoru vina iz
¢lanka 17. stavaka 2. i 3. Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33

(2021/C 61/08)

Ova se obavijest objavljuje u skladu s ¢lankom 17. stavkom 5. Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33 (').

OBAVIJEST O ODOBRENJU STANDARDNE IZMJENE
»GRECO DI TUFO”
PDO-IT-A0236-AMO02
Datum obavijesti: 13. studenoga 2020.
OPIS I OBRAZLOiEN]E ODOBRENE IZMJENE

Revizija popisa vrsta — ukljucivanje vrste ,Riserva”

Na popis su ukljucene vrste ,Greco di Tufo Riserva” i ,Greco di Tufo Spumante Riserva”, a popis odobrenih vrsta vina
azuriran je u skladu s tim.

Izmjena se uvodi jer je potrebno promovirati ZOI ,Greco di Tufo” naglasavanjem sposobnosti o¢uvanja i uzimajudi u
obzir lokalni obi¢aj stavljanja vina na trzi$te nakon $to je dozrijevalo nekoliko godina.

Nadalje, u skladu sa zakonodavstvom na snazi, uklonjen je pridjev bianco (bijelo) nakon ,Greco di Tufo”.

Izmjena se odnosi na ¢lanke 1. i 6. specifikacije i odjeljak 4. jedinstvenog dokumenta.

Ukljucenje moguénosti hitnog navodnjavanja

S obzirom na to da su u tijeku klimatske promjene, a biljke su pod sve vedim stresom zbog vrudine i nedostatka vode,
dopusta se ta mogucnost kako bi se osigurao njihov normalan razvoj.

Izmjena se odnosi na ¢lanak 4. specifikacije proizvoda i njome se ne mijenja jedinstveni dokument.

Ukljucenje vrsti ,,Riserva” i njihova razdoblja dozrijevanja

Kako bi se razlikovale vrste ,Greco di Tufo” i ,Greco di Tufo Spumante” s oznakom ,Riserva”, smatra se prikladnim
odrediti minimalna razdoblja dozrijevanja i datum kad ona pocinju.

Izmjena se odnosi na ¢lanak 5. specifikacije i odjeljak 5.a jedinstvenog dokumenta.

Opis vina sa ZOl-jem ,,Greco di Tufo”, medu ostalim vrste ,,Riserva” — aZuriranje analitickih i organoleptickih
svojstava

Pridjev bianco uklonjen je nakon oznake ,Greco di Tufo”.

To je izmjena teksta u skladu s nazivom proizvoda.

Uvodenjem vrsta ,Greco di Tufo Riserva” i ,Greco di Tufo Spumante Riserva” utvrduju se kemijska, fizikalna i
organolepticka svojstva gotovih vina. Informacije i opisi odnose se na visokokvalitetan proizvod sa srednjim do dugim

razdobljem dozrijevanja u vinariji.

U opisu okusa vina ,Greco di Tufo Spumante” najveci udio neprevrelog Secera prosiren je sa ,brut” na ,vrlo suh” (sic).

SLL9,11.1.2019., str. 2.
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Izmjena se smatra nuznom zbog sve vece potraZnje potro$aca za takvim proizvodima.

I[zmjena se odnosi na ¢lanak 6. specifikacije i odjeljak 4. jedinstvenog dokumenta.

5. Povezanost sa zemljopisnim podru¢jem - formalna izmjena specifikacije
Tekst je izmijenjen, a specifikacija i jedinstveni dokument su uskladeni.

Rijec je o formalnoj izmjeni kojom se ne poniStava povezanost iz clanka 93. stavka 1. tocke (a) podtocke i. Uredbe
(EU) br. 1308/2013.

Izmjena se odnosi na clanak 9. specifikacije i odjeljak 8. jedinstvenog dokumenta.

JEDINSTVENI DOKUMENT

1. Naziv proizvoda

Greco di Tufo

2. Vrsta oznake zemljopisnog podrijetla

ZOI - zastiena oznaka izvornosti

3. Kategorije proizvoda od vinove loze
1. Vino

4. Pjenusavo vino

4. Opis vina

,Greco di Tufo”

Boja: slamnatoZuta razli¢itog intenziteta

Miris: ugodan, intenzivan, elegantan, osebujan

Okus: svjez, suh, skladan

Najmanja ukupna volumna alkoholna jakost: 11,5 %

Najmanja koli¢ina suhog ekstrakta bez SeCera: 16 grama po litri

Svi analiticki parametri koji nisu navedeni u tablici u nastavku u skladu su s ogranicenjima propisanima nacionalnim
zakonodavstvom i zakonodavstvom EU-a.

Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.):

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.):

Najmanja ukupna kiselost: 5 grama po litri, izrazeno kao vinska kiselina

Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po
litri):

Najveli ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u miligramima
po litri):

,Greco di Tufo Riserva”
Boja: slamnatoZuta razli¢itog intenziteta
Miris: ugodan, intenzivan, elegantan, osebujan

Okus: suh, svjez, skladan
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Najmanja ukupna volumna alkoholna jakost: 12 %
Najmanja koli¢ina suhog ekstrakta bez Secera: 17 grama po litri

Svi analiticki parametri koji nisu navedeni u tablici u nastavku u skladu su s ograni¢enjima propisanima nacionalnim
zakonodavstvom i zakonodavstvom EU-a.

Opéa analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.):

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.):

Najmanja ukupna kiselost: 5 grama po litri, izraZeno kao vinska kiselina

Najve(i sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po
litri):

Najvedi ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u miligramima
po litri):

,Greco di Tufo Spumante”

Pjena: fina i postojana

Boja: slamnatoZuta razli¢itog intenziteta sa svijetlozelenim ili zlatnoZutim tonovima
Miris: osebujan, ugodan, s blagom naznakom kvasca

Okus: bogat, elegantan i skladan, u rasponu od ,ekstrabrut” do ,vrlo suh” (sic)
Najmanja ukupna volumna alkoholna jakost: 12 %

Najmanja koli¢ina suhog ekstrakta bez SeCera: 15 grama po litri

Svi analiticki parametri koji nisu navedeni u tablici u nastavku u skladu su s ogranicenjima propisanima nacionalnim
zakonodavstvom i zakonodavstvom EU-a.

Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.):

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.):

Najmanja ukupna kiselost: 6 grama po litri, izrazeno kao vinska kiselina

Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po
litri):

Najveli ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u miligramima
po litri):

,Greco di Tufo Spumante Riserva”

Pjena: fina i postojana

Boja: slamnatoZuta razli¢itog intenziteta

Miris: osebujan, ugodan, s blagom naznakom kvasca

Okus: bogat, elegantan i skladan, u rasponu od ,ekstrabrut” do ,vrlo suh” (sic)
Najmanja ukupna volumna alkoholna jakost: 12 %

Najmanja koli¢ina suhog ekstrakta bez Secera: 16 grama po litri

Svi analiticki parametri koji nisu navedeni u tablici u nastavku u skladu su s ograni¢enjima propisanima nacionalnim
zakonodavstvom i zakonodavstvom EU-a.
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Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.):

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.):

Najmanja ukupna kiselost: 6 grama po litri, izraZeno kao vinska kiselina

Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po
litri):

Najvedi ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u miligramima
po litri):

5. Enoloski postupci
a. Posebni enoloski postupci

,Greco di Tufo Riserva” — najmanje razdoblje dozrijevanja
Poseban enoloski postupak

Za vrstu ,Greco di Tufo Riserva” najmanje razdoblje dozrijevanja ne smije biti krace od 12 mjeseci s pocetkom
1. studenoga u godini berbe.

,Greco di Tufo Spumante” uklju¢ujuéi ,Riserva” — proizvodnja
Poseban enoloski postupak

Vina ,Greco di Tufo Spumante”, medu ostalim ona s oznakom ,Riserva”, moraju se proizvoditi iskljucivo klasicnom
metodom druge fermentacije u boci.

Proizvodnja vrste ,Greco di Tufo Spumante” mora ukljucivati razdoblje dozrijevanja vinskog taloga u boci od najmanje
18 mjeseci od datuma provedbe tirage (aktivacija druge fermentacije). Kad je rije¢ o vrsti ,Greco di Tufo Spumante
Riserva”, razdoblje dozrijevanja vinskog taloga u boci ne smije biti krace od 36 mjeseci nakon datuma provedbe tirage.

b. Najvedi prinosi
,Greco di Tufo” — sve vrste

10 000 kg grozda po hektaru

6. Razgranifeno zemljopisno podrucje

Podrugje proizvodnje grozda za proizvodnju vina s oznakom DOCG ,Greco di Tufo” obuhvaca ¢itavo upravno podrugje
op¢ina u pokrajini Avellino u nastavku: Tufo, Altavilla Irpina, Chianche, Montefusco, Prata di Principato Ultra, Petruro
Irpino, Santa Paolina i Torrioni.

7. Glavne sorte vinove loze

Greco (B)

8. Opis povezanosti
,Greco di Tufo” ZOI — mirno i pjenusavo vino

Prirodni ¢imbenici
Vina sa ZOl-jem ,Greco di Tufo” proizvode se na brdovitom podrucju kroz koje tece rijeka Sabato. Teren odlikuju strme

padine s glinenim i vapnenackim tlom vulkanskog podrijetla i podtlo bogato mineralima.

Podrudje proizvodnje brdovitog je reljefa, a vinogradi su pretezno izlozeni jugoistoku/jugozapadu, smjesteni na
podrugjima koja su izrazito pogodna za uzgoj vinove loze, ¢ime se osigurava okolina koja biljkama daje idealne uvjete
za rast, odnosno dovoljno zraka i svjetlosti.
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Brdoviti dijelovi podruéja proizvodnje imaju mikroklimu sa znatnim razlikama izmedu dnevnih i noénih temperatura.
Time se doprinosi o¢uvanju prirodne kiselosti grozda tijekom dozrijevanja.

Povijesni i ljudski ¢imbenici

Uzgojem vinove loze na tom podrudju lokalno stanovnistvo pocelo se baviti u anticko doba i nastavilo je nakon dolaska
kolonizatora, mikenskih Grka. Uzgoj vinove loze povezan je i s rijekom Sabato koja tece kroz brdoviti teren. Ime rijeke
potjece od Sabinjana, nazvanima prema Sabusu ili Sabatinima, samnitskom plemenu koje se nastanilo uz sliv rijeke
Sabatus. U 19. stoljecu to je podruje postalo srediste razvoja vinogradarstva zbog otkri¢a velikih taloga sumpora u
op¢ini Tufo. Prisutnost i dostupnost sumpora doprinijeli su uzgoju vinove loze u okrugu Irpinija i na temelju toga

razvila se tehnika upotrebe sumpora za zastitu grozdova od vanjskih patogena. Ta je aktivnost znatno doprinijela
razvoju povezanih industrija na tom podrucju, a provodila se do 1983. kad se sumpor prestao rudariti.

Zahvaljujudi osnivanju Regia Scuola di Viticoltura e Enologia (Kraljevska Skola vinogradarstva i enologije) u Avellinu, to je
podrugje postalo vazno talijansko srediste vinogradarstva u kojem se promicao uzgoj sorte Greco u sredistu doline
rijeke Sabato.

Skola vinogradarstva bila je pokreta¢ drustveno-gospodarskog razvoja i zahvaljujuéi tome Avellino je sa svojim
sektorom vinogradarstva postao jedna od vode¢ih talijanskih pokrajina u proizvodnji i izvozu vina.

Na akademskoj razini, tehnicka i gospodarska vrijednost vina ,Greco di Tufo” prepoznata je u ispitivanjima sorta grozda
i enologije.

Prethodno opisani prirodni i ljudski ¢imbenici, u kombinaciji s genetskim znacajkama sorte Greco, doprinose
proizvodnji kvalitetnih vina, medu ostalim pjenusavih vina. Sva vina sa ZOl-jem ,Greco di Tufo” odlikuje svjeZina,
punocda i slozenost. Bududi da su pogodna za dozrijevanje, proizvodi se i inaica s oznakom ,Riserva”.

9. Osnovni dodatni uvjeti (pakiranje, oznacivanje, ostali zahtjevi)
,Greco di Tufo” i ,Greco di Tufo Spumante” ZOI
Pravni okvir:
nacionalno zakonodavstvo
Vrsta dodatnog uvjeta:
dodatne odredbe u pogledu oznacivanja
Opis uvjeta:

Vina ,Greco di Tufo” moraju se staviti na trzi§te u bocama ili drugim spremnicima od stakla zapremnine od najvise 5
litara. Osim vina vrste ,Spumante”, vina moraju biti zatvorena ¢epovima s prirubnicom od materijala dopustenog na
temelju zakonodavstva na snazi. Za spremnike zapremnine 0,187 litara ili manje dopustena je upotreba epova s
navojem.

Poveznica na specifikaciju proizvoda

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/16173
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Objava obavijesti o odobrenju standardne izmjene specifikacije proizvoda za naziv u sektoru vina iz
¢lanka 17. stavaka 2. i 3. Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33

(2021/C 61/09)

Ova se obavijest objavljuje u skladu s ¢lankom 17. stavkom 5. Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33 (').

OBAVIJEST O ODOBRENJU STANDARDNE IZMJENE
»~FIANO DI AVELLINO”
PDO-IT-A0232-AMO02
Datum obavijesti: 10. studenoga 2020.
OPIS I OBRAZLOZEN]E ODOBRENE IZMJENE

1. Izmjena teksta u odjeljku o vrstama — uvodenje inacice Riserva
Uvedena je inacica Riserva i stoga se ona treba ukljuciti medu vrste vina obuhvadene specifikacijom.

I[zmjena se uvodi kako bi se povecala prepoznatljivost ZOI-ja ,Fiano di Avellino” isticanjem dugovje¢nosti proizvedenih
vina, uzimajudi u obzir lokalni obi¢aj stavljanja vina na trZiste nakon $to je dozrijevalo nekoliko godina.

Nadalje, u skladu s primjenjivim zakonodavstvom, uklonjen je pridjev bianco (bijelo) nakon naziva ,Fiano di Avellino”.

Izmjena se odnosi na ¢lanke 1., 2.1 6. specifikacije i odjeljak 4. jedinstvenog dokumenta.

2. Uvodenje moguénosti provedbe hitnog navodnjavanja

S obzirom na to da su u tijeku klimatske promjene, a biljke su pod sve ve¢im stresom zbog vrudine i nedostatka vode,
dopusta se ta mogucnost kako bi se osigurao njihov normalan fizioloski razvoj.

Izmjena se odnosi na ¢lanak 4. specifikacije, no njome se ne mijenja jedinstveni dokument.

3. Uvodenje vrste Riserva i razdoblje dozrijevanja

Radi razlikovanja vrste ,Fiano di Avellino” Riserva smatra se prikladnim utvrditi minimalno razdoblje dozrijevanja i
datum od kojeg se ono racuna.

Izmjena se odnosi na ¢lanak 5. specifikacije i odjeljak 5. tocku (a) jedinstvenog dokumenta.

4. Opis vina sa ZOIjem ,Fiano di Avellino”, medu ostalim vrste Riserva — prilagodba analitickih i
organoleptickih svojstava

Nakon naziva oznake ,Fiano di Avellino” izbrisan je pridjev bianco (bijelo).
Ta je promjena uvedena radi dosljednosti s nazivom proizvoda.

U odjeljku o svojstvima pri konzumaciji pojam ,suho” dodan je opisu okusa jer je to svojstvo vina koja se trenutacno
proizvode pod tim ZOlI-jem.

Nakon uvodenja nove vrste ,Fiano di Avellino” Riserva, dodana su njezina kemijsko-fizikalna i organolepticka svojstva
pri konzumaciji. Podaci i opisi odnose se na visokokvalitetan proizvod sa srednjim do dugim razdobljem dozrijevanja u

podrumu.

I[zmjena se odnosi na ¢lanak 6. specifikacije i odjeljak 4. jedinstvenog dokumenta.

() SLL9,11.1.2019., str. 2.
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5. Povezanost sa zemljopisnim podru¢jem - formalna prilagodba specifikacije
Tekst je prilagoden, a specifikacija i jedinstveni dokument uskladeni su s obzirom na sadrzaj.

Rije¢ je o formalnoj prilagodbi kojom se ne poniStava zemljopisna povezanost iz ¢lanka 93. stavka 1. tocke (a)
podtocke i. Uredbe (EU) br. 1308/2013.

Izmjena se odnosi na ¢lanak 8. specifikacije i odjeljak 8. jedinstvenog dokumenta.

JEDINSTVENI DOKUMENT

1. Naziv proizvoda

Fiano di Avellino

2. Vrsta oznake zemljopisnog podrijetla

ZOI - zastiena oznaka izvornosti

3. Kategorije proizvoda od vinove loze

1. Vino

4. Opis vina

,Fiano di Avellino”

Boja: slamnatoZuta razli¢itog intenziteta

Miris: ugodan, intenzivan, fin, osebujan

Okus: suh, svjez, skladan

Najmanja ukupna volumna alkoholna jakost: 11,5 %
Najmanja koli¢ina suhog ekstrakta bez Seera: 16 g/l

Svi analiticki parametri koji nisu navedeni u tablici u nastavku u skladu su s ogranicenjima propisanima nacionalnim
zakonodavstvom i zakonodavstvom EU-a.

Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.):

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.):

Najmanja ukupna kiselost: 5 grama po litri, izraZeno kao vinska kiselina

Najve(i sadrZaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po
litri):

Najveci ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u miligramima
po litri):

LFiano di Avellino” Riserva

Boja: slamnatoZuta razli¢itog intenziteta

Miris: ugodan, intenzivan, fin

Okus: suh, svjez, skladan

Najmanja ukupna volumna alkoholna jakost: 12 %
Najmanja koli¢ina suhog ekstrakta bez $ecera: 17 gl

Svi analiticki parametri koji nisu navedeni u tablici u nastavku u skladu su s ograni¢enjima propisanima nacionalnim
zakonodavstvom i zakonodavstvom EU-a.
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Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.):

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.):

Najmanja ukupna kiselost: 5 grama po litri, izrazeno kao vinska kiselina

Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po
litri):

Najveci ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u miligramima
po litri):

5. Enoloski postupci

a. Posebni enoloski postupci
,Fiano di Avellino” Riserva — najmanje razdoblje dozrijevanja
Poseban enoloski postupak

Kad je rije¢ o vrsti ,Fiano di Avellino” Riserva, najmanje razdoblje dozrijevanja mora biti barem 12 mjeseci s pocetkom
od 1. studenoga u godini berbe.

b. Najvedi prinosi:
,Fiano di Avellino” i ,Fiano di Avellino” Riserva

10 000 kg grozda po hektaru

6. Razgrani¢eno zemljopisno podrucje

Podrugje proizvodnje grozda koje se upotrebljava za proizvodnju vina s oznakom DOCG ,Fiano di Avellino” obuhvaca
Citavo upravno podrucje opéina u pokrajini Avellino u nastavku: Avellino, Lapio, Atripalda, Cesinali, Aiello del Sabato,
S. Stefano del Sole, Sorbo Serpico, Salza Irpina, Parolise, S. Potito Ultra, Candida, Manocalzati, Pratola Serra,
Montefredane, Grottolella, Capriglia Irpina, S. Angelo a Scala, Summonte, Mercogliano, Forino, Contrada, Monteforte
Irpino, Ospedaletto d’Alpinolo, Montefalcione, Santa Lucia di Serino i San Michele di Serino.

7. Glavne sorte vinove loze

Fiano B.

8. Opis povezanosti
Vino ,Fiano di Avellino” ZOI

Prirodni ¢imbenici

Razgraniceno podruéje za DOCG ,Fiano di Avellino” nalazi se izmedu dolina Calore i Sabato, obronaka planine Monte
Paterno i brezuljaka koji okruZuju dolinu Lauro. Kad je rije¢ o reljefu, krajolik se veéinom sastoji od prostranog
brdovitog terena izmedu planinskih obronaka. Vinogradi su pretezno izloZeni jugoistoku/jugozapadu i smjesteni na
podrucjima koja su izrazito pogodna za uzgoj vinove loze, ¢ime se osigurava prikladno svjeza i svijetla okolina koja
biljci osigurava idealne uvjete za rast.

Bududi da je podrugje jako veliko, prisutne su razli¢ite geoloske znacajke. Neka tla imaju vapneno-glinoviti supstrat i
vulkanske tragove, a na drugim mjestima nalaze se Cvrste, kompaktne stijene ili pretezno glineni spojevi.
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Povijesni i ljudski ¢imbenici
Vinova loza u ovoj se regiji uzgaja jo§ od antickog doba. To se povezuje s rijekom Sabato koja prolazi kroz brdoviti

teren regije. Ime rijeke potjece od Sabinjana, nazvanima prema Sabusu ili Sabatinima, samnitskom plemenu koje se
nastanilo uz sliv rijeke Sabatus.

Prema povijesnim izvorima izraz ,Apiano” potjece od vina koje se proizvodilo na poljoprivrednom podrudju koje je
bilo poznato pod imenom Apia (dana$nja opéina Lapio), koje se nalazi na brdima isto¢no od pokrajine Avellino, na
590 m nadmorske visine. Rije¢ ,Apiano” mozda potjece i od rijeci ,Api” (plele), s obzirom na to da one cesto lete oko
grozdova, privucene slatkoom grozda.

Kraljevska $kola vinogradarstva i enologije (,Regia Scuola di Viticoltura e Enologia”) u Avellinu pomogla je da to
podrudje postane jedno od najvaznijih sredista vinogradarstva u Italiji promicanjem uzgoja sorte grozda ,Fiano” na
podrugju proizvodnje i diljem sredista doline rijeke Sabato.

Skola vinogradarstva bila je katalizator drustveno-gospodarskog razvoja i zahvaljujuéi tome Avellino je sa svojim
sektorom vinogradarstva postao jedna od vodecih talijanskih pokrajina u proizvodnji i izvozu vina.

Na znanstvenoj razini, tehnicka i gospodarska stabilnost vina ,Fiano di Avellino” prepoznata je u svim do danas
provedenim ispitivanjima sorta vinove loze i enologije.

ZOLI ,Fiano di Avellino” predstavlja izvrsnost bijelih vina juZne Italije: poznata su po svojoj karakteristi¢noj svjezini,
finodi 1 ugodnoj mineralnosti, a zbog toga §to dobro dozrijevaju, proizvode se i verzije Riserva.

Kombinacija opisanih prirodnih ¢imbenika i ukorijenjene tradicije vinogradarstva u tom dijelu pokrajine Avellino te
stalan tehnicki i znanstveni razvoj koji je imao znatan ucinak na usjeve i tehnologiju doprinijeli su poboljsanju
kvalitete i povecanju prepoznatljivosti vina sa ZOl-jem ,Fiano di Avellino” na domaéim i medunarodnim trzistima.

9. Osnovni dodatni uvjeti (pakiranje, oznacivanje, ostali zahtjevi)
,Fiano di Avellino” i ,Fiano di Avellino” Riserva — ZOI
Pravni okvir:
nacionalno zakonodavstvo
Vrsta dodatnog uvjeta:
dodatne odredbe u pogledu oznacivanja
Opis uvjeta:
Vina sa ZOIjem ,Fiano di Avellino” moraju se staviti na trziste u bocama ili drugim staklenim spremnicima zapremnine
od najviSe 5 litara, zatvorenima Cepom s prirubnicom izradenim od materijala odobrenoga u skladu s primjenjivim
zakonodavstvom. Upotreba ¢epova s navojem dopustena je za spremnike zapremnine od najvise 0,187 litara.
Poveznica na specifikaciju proizvoda

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/16174
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Objava zahtjeva za registraciju naziva u skladu s clankom 50. stavkom 2. to¢kom (a) Uredbe (EU)
br. 1151/2012 Europskog parlamenta i Vijeca o sustavima kvalitete za poljoprivredne i prehrambene
proizvode

(2021/C 61/10)

Ova je objava temelj za podnoSenje prigovora na zahtjev u skladu s ¢lankom 51. Uredbe (EU) br. 1151/2012 Europskog
parlamenta i Vije¢a (') u roku od tri mjeseca od datuma ove objave.

JEDINSTVENI DOKUMENT
,CERISE DES COTEAUX DU VENTOUX”
EU br.: PGI-FR-02446 — 3.1.2019.
ZOI ()ZOZP (X)

1. Naziv

,Cerise des coteaux du Ventoux”

2. Drzava ¢lanica ili treéa zemlja

Francuska

3. Opis poljoprivrednog ili prehrambenog proizvoda

3.1. Vrsta proizvoda

Razred 1.6.: Voce, povrée i Zitarice, u prirodnom stanju ili preradeni

3.2. Opis proizvoda na koji se odnosi naziv iz tocke 1.

Proizvod ,Cerise des coteaux du Ventoux” stolna je tre$nja crvene boje koja dolazi od sorti (kultivara) dobivenih od
vrsti Prunus Avium L., Prunus Cerasus L. ili njihovih hibrida, potrosacima se isporucuje svjeza i ima sljedeca svojstva:

— najmanju veli¢inu od 24 mm; dopusta se da 5 % plodova u sanduku bude manje od 24 mm, ali nijedan plod ne
smije biti veli¢ine 22 mm ili manji od toga,

— optimalnu zrelost koja se odreduje na temelju triju raspona boja i najmanji udio Secera za berbu, ovisno o
sortama,

Sorte Hatif Burlat, Summit Be(li"g[:’e(\{gfli’ngfim Folfer
Boja od 3do4 od 4 do 5 od5do6
(prema ljestvici CTIFL-a)
Najmanji udio $ecera 11,5° Brixa 12,5 ° Brixa 15 ° Brixa

— ujednacenu boju svake posude koja sadrzava istu sortu.

3.3. Hrana za Zivotinje (samo za proizvode Zivotinjskog podrijetla) i sirovine (samo za preradene proizvode)

(') SLL 343,14.12.2012,, str. 1.



C 61/28 Sluzbeni list Europske unije 22.2.2021.

3.4. Posebni proizvodni postupci koji se moraju provesti na odredenom zemljopisnom podrucju

Postupci koji se moraju provesti na zemljopisnom podrucju jesu proizvodnja, berba, razvrstavanje i odredivanje
velicine.

3.5. Posebna pravila za rezanje, ribanje, pakiranje itd. proizvoda na koji se odnosi registrirani naziv

Tresnje ZOZP-a pakiraju se u ambalaZu ¢iji sadrzaj tezi najviSe 6 kg. Kad se pakiraju u posudice, teZina sanduka u
kojima se posudice nalaze moZe biti veca, ali ne ve¢a od 10 kg, pri Cemu svaka posudica teZi najvise 3 kg.

3.6. Posebna pravila za oznacivanje proizvoda na koji se odnosi registrirani naziv

Osim obveznih podataka predvidenih propisima o oznaivanju i prezentiranju prehrambenih proizvoda, etiketa
sadrzava registrirani naziv proizvoda i znak ZOI Europske unije u istom vidnom polju.

4. Sazeta definicija zemljopisnog podrucja

Zemljopisno podrucje proizvoda ,Cerise des coteaux du Ventoux” obuhvaca obronke planine Mont Ventoux koji se
protezu od nizine Comtat Venaissin na zapadu i masiva Luberon na jugu u departmanu Vaucluse. Ono odrazava
stvaran prostor koji se upotrebljava za proizvodnju i preradu proizvoda ,Cerise des coteaux du Ventoux”.

Zemljopisno podrucje obuhvaca sljedeée opéine departmana Vaucluse:

Ansouis, Apt, Aubignan, Auribeau, Le Barroux, La Bastidonne, Le Beaucet, Beaumettes, Beaumont-du-Ventoux,
Bédoin, Blauvac, Bonnieux, Buoux, Cabrieres-d’Aigues, Cabriéres-d’Avignon, Cadenet, Caromb, Carpentras,
Caseneuve, Castellet, Crestet, Crillon-le-Brave, Cucuron, Entrechaux, Flassan, Fontaine-de-Vaucluse, Gargas, Gignac,
Gordes, Goult, Grambois, Llsle sur la Sorgue, Joucas, Lacoste, Lafare, Lagnes, Lauris, Lioux, Lourmarin, Malaucéne,
Malemort-du-Comtat, Maubec, Mazan, Ménerbes, Mérindol, Méthamis, Modéne, Mormoiron, La Motte-d’Aigues,
Murs, Oppéde, Pernes-les-Fontaines, Pertuis, Peypin-d’Aigues, Puget, Puyvert, Robion, La Roque-Alric, La Roque-sur-
Pernes, Roussillon, Rustrel, Saignon, Saint-Didier, Saint-Hippolyte-le-Graveyron, Saint-Marcellin-lés-Vaison, Saint-
Martin-de-Castillon, Saint-Martin-de-la-Brasque, Saint-Pantaléon, Saint-Pierre-de-Vassols, Saint-Romain-en-Viennois,
Saint-Saturnin-lés-Apt, Sannes, Saumane-de-Vaucluse, Sivergues, Suzette, Taillades, La Tour-d’Aigues, Vaison-la-
Romaine, Vaugines, Venasque, Viens, Villars, Villedieu, Villelaure i Villes-sur-Auzon.

5. Povezanost sa zemljopisnim podrucjem

Povezanost sa zemljopisnim podru¢jem temelji se na ugledu proizvoda ,Cerise des coteaux du Ventoux” i posebnoj
kvaliteti koja osobito proizlazi iz klimatskih uvjeta te znanja i iskustva na tom podrugju. Stabla tresnje uzgajaju se na
proizvodnom podrudju na kojemu je takozvana ,stolna” crvena tresnja tradicionalna visestoljetna kultura na kojoj se
temelji ugled proizvoda. Plodovi su optimalno zreli zahvaljuju¢i posebno povoljnim prirodnim ¢imbenicima tog
zemljopisnog podrugja te prilicno veliki zahvaljujudi znanju i iskustvu u rezidbi.

Tre$nja je na tom proizvodnom podrucju tradicionalna viSestoljetna kultura (prvi pisani tragovi njezine vaznosti na
tom podrucju potjecu iz 17. stoljeca). Tada je bila namijenjena uglavnom za potrodnju u domacinstvima. Stabla su se
nalazila u obiteljskim voénjacima, ali su bila rastrkana i usred polja Zitarica i na padinama. Rije¢ je o regiji u kojoj se
tradicionalno uzgaja takozvana ,stolna” crvena tresnja.

Zemljopisno podrudje proizvoda Cerise des coteaux du Ventoux obuhvaca izvanredno okruZenje uz planinu Mont
Ventoux i brezuljke planina Vaucluse i Luberon ¢&ija nadmorska visina varira od 50 do 600 metara. To je podrudje
pod utjecajem mediteranske klime koju obiljezavaju velik broj suncanih sati (2 760 sati godisnje) i djelovanje mistrala
(jak sjeverni vjetar) koji slabi kako se priblizava reljefu planine Mont Ventoux. Odlikuje se velikim rasponom
temperatura izmedu dana i nodi koji je povezan s masama hladnog zraka koje dolaze s vrha planine Mont Ventoux
(1 912 metara).
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S vremenom je razvijeno posebno umijee uzgoja takozvanog ,niskog nasada” kako bi se olaksali uzgojni postupci u
nasadu (osobito rezidba) i kako bi se bera¢ima olaksao pristup plodovima. Svi se ti nasadi obrezuju svake godine
kako bi se osigurali redoviti urodi i posebno kako bi se povecao urod tresanja dobre veli¢ine.

Tresnje se beru isklju¢ivo ru¢no. Beru ih iskusni beraci koji su osposobljeni za koristenje ljestvice boja tresanja koju je
izdao Medustrukovni tehnicki centar za voce i povrée (CTIFL). Sluzeéi se tom ljestvicom boja sorti, bera¢ odabire
plodove s optimalnim omjerom Secera i kiselosti. Naime, stru¢njaci CTIFL-a za svaku su novu ili staru sortu
usporedili boju plodova i indekse Secera i kiselosti. Tako su stru¢njaci CTIFL-a za svaku sortu kao optimalnu boju
odredili onu koja je odgovarala najboljem omjeru $ecera i kiselosti u plodu.

I dalje se daje prednost razvrstavanju i odredivanju veli¢ine na terenu, iako se pojavom posebnih kalibratora za tresnje
pocetkom 2000-tih donekle izmijenila organizacija premjestanjem lokacije za odredivanje veli¢ine u pogon. Neovisno
o tome odreduje li se veli¢ina ru¢no ili mehanicki, znanje i iskustvo proizvodaca odlu¢ujudi su za postovanje krhkosti
plodova i ocuvanje njihove kvalitete. Takve prakse omoguéuju da se na trziste stave ujednacene posiljke voca u
pogledu velicine i boje.

Te nasade Cine sorte stabala treSanja koje su odabrane zbog toga $to mogu uroditi velikim, ¢vrstim, sjajnim i so¢nim
tre$njama. Sva se stabla obrezuju svake godine kako bi se osigurali redoviti urodi i posebno kako bi se povecala
veli¢ina ploda.

Tresnja ,Cerise des coteaux du Ventoux” stekla je ugled zbog svoje pozamasne veli¢ine, ali i zbog toga $to je na trzistu
prisutna od samog pocetka svibnja do sredine srpnja. Ta prisutnost na trzi$tu dulje od dva mjeseca osobito se
obja$njava visinskim slojevitim rasporedom nasada koji se ocrtava u prirodnim ¢imbenicima, ali i sadnjom sorti koje
sazrijevaju postepeno u razmacima.

Razvile su se brojne trznice tresnji koje svjedoce o gospodarskoj vaznosti proizvodnje, pri Cemu je najstarija ona iz
Tour d’Aiguesa iz 1902., a u susjednim su opéinama stvorene i druge trznice. OdrZavale su se svakodnevno te su
otpremnici od proizvodaca kupovali tresnje prema dogovoru.

S obzirom na koli¢inu proizvodnje, opéine regije Ventoux ujedinile su se kako bi 1960. osnovale trznicu u opéini
Saint Didier.

Tri trinice od nacionalnog interesa (Avignon, Chateaurenard i Cavaillon) i trZnica na Zeljeznickoj stanici u
Carpentrasu otvorene su 1960-ih. One su omogucile transparentnost ponude i potraZnje te bolje poznavanje cijena.

Proizvod ,Cerise des coteaux du Ventoux” stolna je tre$nja koja se isporucuje svjeza. Bere se dok je optimalno zrela te
se pritom postuju raspon boja prema ljestvici boja CTIFL-a i najmanji udio $ecera ovisno o sorti. Isti¢e se osobito po
svojoj veli¢ini od najmanje 24 mm. Zahvaljujudi znanju i iskustvu proizvodaca prilikom razvrstavanja i odredivanja
veli¢ine, boja i veli¢ina treSanja u posudama je ujednacena.

,Cerise des coteaux du Ventoux” proizvod je koji ima posebna svojstva, ali se isto tako temelji na znanju i iskustvu
proizvodaca i povijesnom ugledu.

Na proizvodnom podrucju prevladavaju izvanredni klimatski uvjeti uz prisustvo velikog broja suncanih sati i
sjevernog vijetra (mistral). Ti uvjeti spreCavaju razvoj ,bolesti” i pogoduju ranom urodu u zaklonjenim poloZajima
odnosno kasnijem urodu na veéim nadmorskim visinama.

Taj zemljopisni poloZaj obiljezava izrazito velik raspon temperatura izmedu dana i noéi koji pogoduje proizvodnji
zrelih i ¢vrstih plodova Zarkih boja, a tu prilagodbu uzgoja stabala tresanja potvrduje prevladavajuéi poloZaj njihove
proizvodnje na nacionalnoj razini.

Relevantne uzgojne tehnike kao 3to su redovita rezidba nasada i uzgoj niskih nasada prednosti su koje omogucuju
redovitu i ujednacenu proizvodnju optimalno zrelih i velikih plodova.

Ovladavanje postupcima razvrstavanja i odredivanja veli¢ine temelji se na iskustvu koje je povezano s povijesnim
znanjem i iskustvom viSe generacija proizvodaca. Ono jamci ujednacen izgled posiljki u pogledu veli¢ine i boje
plodova.
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Tresnje zbog krhkosti zahtijevaju brzo razvrstavanje [ odredivanje veli¢ine (unutar 48 sati od berbe) i rasporedivanje u
posude ogranicene veli¢ine kako bi se izbjeglo gnjecenje plodova.

Aktivnosti komunikacije sindikata proizvodaca ve¢ viSe od 25 godina pridonose stvaranju ugleda proizvoda ,Cerise
des coteaux du Ventoux”. Zahvaljujuéi tom izvrsnom ugledu predsjednik Francuske Republike predstavio je taj
proizvod 21. lipnja 2015. na svecanom otvorenju francuskog paviljona na Svjetskoj izlozbi u Milanu, gdje je medu:
»[-.-] vrlo kvalitetnim proizvodima [...] francusko voce [kojemu se odavala pocast ukljucivalo proizvod] Cerise des
coteaux du Ventoux [...]” (O & Q Hebdo, 21. lipnja 2015.). Posebna svojstva proizvoda istaknuta su u viSe reportaza
televizijske kuée France Télévisions, kao $to je ona emitirana 4. lipnja 2019. na kanalu France 2 u televizijskom
dnevniku u 13 sati koja je dostupna na internetskoj stranici francetvinfo.fr i u kojoj je prikazan rad proizvodaca iz
tog sektora na vocarskom gospodarstvu na sjeveru Carpentrasa, uz objasnjenje: ,Prodaju se samo najljepse tre$nje
[...] [te se] razvrstavaju ru¢no prema veli¢ini (vee od 24 mm) i boji ploda. ”. Drugi specijalizirani tiskani Casopisi,
kao $to je Rungis Actualités iz svibnja 2019., takoder navode ta glavna svojstva proizvoda ,Cerise des coteaux du
Ventoux”, odnosno: ,[...] zrelost plodova i njihovu veli¢inu, koja mora biti ve¢a od 24mm, [...] [koja su povezana s]
ru¢nim ili mehanickim metodama razvrstavanja”.

Upucdivanje na objavu specifikacije
(¢lanak 6. stavak 1. drugi podstavak ove Uredbe)

https://extranet.inao.gouv.fr/fichier/ CDC-CeriseCVentoux200619.pdf
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