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L.

(Rezolucije, preporuke i misljenja)

PREPORUKE
VIJECE

PREPORUKA VIJECA
od 22. svibnja 2018.
o promicanju zajednickih vrijednosti, uklju¢ivog obrazovanja i europske dimenzije poucavanja

(2018/C 195/01)

VHECE EUROPSKE UNIJE,

uzimajudi u obzir Ugovor o funkcioniranju Europske unije, a posebno njegove ¢lanke 165. i 166.,
uzimajudi u obzir prijedlog Europske komisije,

bududi da:

(I)  Unija se temelji na zajednickim vrijednostima i op¢im nacelima postovanja ljudskog dostojanstva, slobode, demo-
kracije, jednakosti, vladavine prava i postovanja ljudskih prava, ukljuCujuéi prava pripadnika manjina, kako je
utvrdeno u ¢lanku 2. Ugovora o Europskoj uniji. U skladu s ¢lankom 3. Ugovora o Europskoj uniji cilj je Unije
podrzavati i promicati svoje vrijednosti.

(2)  Inspirirana tim vrijednostima Unija je uspjela ujediniti zemlje, zajednice i ljude u jedinstveni politicki projekt
kojim je omoguceno najdulje razdoblje mira u povijesti Europe tijekom kojeg su poticani socijalna stabilnost
i gospodarski napredak. Drzave ¢lanice prihvatile su vrijednosti navedene u Ugovoru te su time uspostavile zajed-
nicki okvir koji tvori poseban europski nadin Zivota i identitet te odreduje poloZaj Unije na svjetskoj sceni.

(3)  Unija i njezine drZave ¢lanice suofene su s mno§tvom izazova, medu kojima su populizam, ksenofobija, razdorni
nacionalizam, diskriminacija, Sirenje laznih vijesti i dezinformacija te izazov radikalizacije koja vodi u nasilni eks-
tremizam. Ti bi fenomeni mogli ozbiljno ugroziti temelje nasih demokracija, narusiti povjerenje u vladavinu
prava i demokratske institucije te oslabiti osjecaj pripadnosti unutar europskih drustava i medu njima.

(4 Nedostatak svijesti o nastanku Unije, razlozima njezina osnivanja i osnovama njezina funkcioniranja otvara pros-
tor za dezinformacije i sprecava stvaranje informiranog misljenja o njezinim djelovanjima. Poznavanjem raznoli-
kosti Unije i njezinih drzava ¢lanica podupiru se medusobno postovanje, razumijevanje i suradnja unutar drzava
¢lanica i medu njima.

(5)  Obrazovanje svih vrsta i na svim razinama i od najranije dobi ima klju¢nu ulogu u promicanju zajednickih vri-
jednosti. Njime se pomaZe osigurati socijalnu ukljuenost pruzanjem postene prilike i jednakih moguénosti za
uspjeh svakom djetetu. Obrazovanjem se gradanima pruza mogucnost da postanu aktivni i kriticki osvijesteni te
se produbljuje razumijevanje europskog identiteta.

(6)  Europski su Celnici na sastanku u okviru programa celnika odrzanom u Goéteborgu u studenome 2017. rasprav-
ljali o vaznosti obrazovanja i kulture za buduénost Europe. Kao izvor informacija za tu raspravu posluzila je
Komunikacija Komisije pod nazivom ,Obrazovanjem i kulturom jacati europski identitet” (!), u kojoj se navodi da
je .jacanje naSeg europskog identiteta i dalje od presudne vaznosti, a obrazovanjem i kulturom to se moze osigu-
rati na najbolji nacin”, a u kojoj je Komisija iznijela svoju viziju europskog prostora obrazovanja i predlozila niz
inicijativa.

(') COM(2017) 673 final.
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(7)  Nakon sastanka ¢elnika odrzanog u Goteborgu Europsko vije¢e u svojim je zakljuécima od 14. prosinca 2017.
naglasilo da su obrazovanje i kultura klju¢ni za izgradnju ukljucivih i povezanih drustava te za odrzavanje nase
konkurentnosti (*).

(8)  Promicanje jednakosti, socijalne kohezije i aktivnoga gradanstva jedan je od ciljeva okvira za europsku suradnju
u podrucju obrazovanja i osposobljavanja ET 2020. (3), koji se temelji na shvacanju da bi se obrazovanjem tre-
balo promicati medukulturne kompetencije, demokratske vrijednosti i postovanje temeljnih prava, sprecavati sve
oblike diskriminacije i rasizma i boriti se protiv njih te osposobiti djecu, mlade i odrasle za pozitivnu komunika-
ciju s vr$njacima razlicitog podrijetla.

(9)  Europski su ministri obrazovanja 17. oZujka 2015. donijeli Parisku deklaraciju, u kojoj je utvrdena predanost
drzava ¢lanica promicanju zajednickih vrijednosti te unapredivanju kritickog misljenja, medijske pismenosti,
uklju¢ivog obrazovanja i medukulturnog dijaloga. Iz odgovora primljenih u okviru javnog savjetovanja (*) na
razini EU-a jasno je vidljivo da treba promicati ukljucivo obrazovanje. Samo 16 % ispitanika smatra da se obra-
zovanjem trenutacno postiZe taj cilj; 95 % smatra da bi se obrazovanjem trebalo pomo¢i mladima da shvate
vaznost zajednickih vrijednosti, a 98 % misli da Unija treba pomo¢i drzavama ¢lanicama u ostvarenju tog
zadatka.

(10)  Anketa mreZe Eurydice iz 2017. o gradanskom odgoju i obrazovanju u $kolama u Europi pokazala je da je
gradanski odgoj trenutaéno u srediftu pozornosti u nekoliko europskih zemalja. Medutim, gotovo polovica
zemalja jo§ uvijek nema politiku ukljucivanja gradanskog odgoja u inicijalno obrazovanje nastavnika. Nastavnike
bi stoga trebalo podrzati te ojacati njihov poloZaj mjerama za stvaranje otvorene kulture i okruZja ucenja, kao
i za rad s raznolikim skupinama ucenika kako bi mogli poucavati gradanske kompetencije, prenositi zajednicku
europsku bastinu, promicati zajednicke vrijednosti i biti uzor uenicima.

(11) Radikalizacija koja vodi k nasilnom ekstremizmu i dalje je akutni problem u nekoliko drzava ¢lanica. Promicanje
zajednickih vrijednosti kao vektora socijalne kohezije i integracije, medu ostalim putem obrazovnih politika, inte-
gralni je dio rjeSenja. Kako bi poduprla drzave ¢lanice u njihovim nastojanjima, Europska komisija je u srpnju
2017. uspostavila Skupinu na visokoj razini za borbu protiv radikalizacije (*), ¢iji je zadatak utvrditi mjere pot-
pore, ukljucujuéi u podruéju obrazovanja.

(12) Najnovijim rezultatima istraZivanja u okviru Medunarodnog programa za procjenu znanja i vjeStina ucenika
(PISA) te Pregleda obrazovanja i osposobljavanja za 2017. istice se povezanost izmedu nejednakosti u obrazova-
nju i socioekonomskog polozaja ucenika. Prema podacima programa PISA vjerojatnost da ¢e ucenici iz siromas-
nijih kucanstava imati losije rezultate od svojih bogatijih kolega triput je veca, a vjerojatnost da e ucenici
migrantskog podrijetla imati slabije rezultate u usporedbi s ostalim ucenicima viSe je nego dvostruka. Kako bi se
sprijecila marginalizacija mladih, neophodni su ukljucivi i pravi¢ni obrazovni sustavi kojima se poti¢u kohezivna
drustva, postavljaju temelji za aktivno gradanstvo i poboljsava zaposljivost.

(13) U Medunarodnom istrazivanju gradanskoga odgoja i obrazovanja 2016. Medunarodnog udruZenja za vrednova-
nje obrazovnih postignu¢a navodi se da nacionalni i europski identitet mogu pozitivno koegzistirati te da nisu
medusobno u suprotnosti. IstraZivanjem se pokazalo i da su ucenici s viSom razinom gradanskog znanja takoder
bili skloniji izrazavanju tolerantnijih stavova.

(14) Istrazivanja Eurobarometra ukazuju na iznimno nisku razinu znanja o Uniji. Prema istraZivanju javnog mnijenja
iz 2014. 44 % ljudi smatra da je njihovo razumijevanje funkcioniranja Unije ograni¢eno, dok istraZivanje iz
2011. pokazuje da relativna vecina smatra da nisu dobro informirani o Europskoj uniji. Isto je istrazivanje poka-
zalo i da tredina ljudi ne zna to¢an broj drzava ¢lanica u Uniji. IstraZivanje Eurobarometra iz 2017. pokazalo je
da 89 % mladih Europljana misli da bi nacionalne vlade trebale osnaziti $kolsko obrazovanje o njihovim pravima
i odgovornostima kao gradana Unije. U najnovijem istraZivanju Eurobarometra istiCe se da 35 % ispitanika sma-
tra usporedive obrazovne standarde najkorisnijima za buduénost Europe.

() EUCO 19/1/17 REV 1.

(*) Zajednicko izvjesée Vijeca i Komisije za 2015. godinu o provedbi strate$kog okvira za europsku suradnju u podrucju obrazovanja
i osposobljavanja (ET 2020.) — Novi prioriteti za europsku suradnju u podru¢ju obrazovanja i osposobljavanja (SL C 417,
15.12.2015., str. 25.).

() SWD(2018) 13 final.

(*) Odluka Komisije od 27. srpnja 2017. o osnivanju stru¢ne skupine Komisije na visokoj razini za borbu protiv radikalizacije. (SL C 252,
3.8.2017., str. 3.).
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(15) S obzirom na navedeno, bitno je da drzave clanice uloze dodatni trud u nastavak provedbe svih ciljeva Pariske
deklaracije iz 2015. Osobito je vazno nastaviti promicati zajednicke vrijednosti koje su vektori kohezije i ukljuce-
nosti, podupirati stvaranje participativnog okruZzja za ucenje na svim razinama obrazovanja, poboljsati osposob-
ljavanje nastavnika u podrucju gradanskog odgoja i raznolikosti te unapredivati medijsku pismenost i sposobnost
kritickog razmisljanja svih ucenika.

(16)  Osiguranje u¢inkovitog jednakog pristupa kvalitetnom uklju¢ivom obrazovanju za sve ucenike, uklju¢ujuéi uce-
nike migrantskog podrijetla, u¢enike u nepovoljnom socioekonomskom poloZaju, ucenike s posebnim potrebama
i one s invaliditetom, u skladu s Konvencijom o pravima osoba s invaliditetom, neophodno je za izgradnju pove-
zanijih drustava. U nastojanju da se to postigne drzave ¢lanice mogu se koristiti postoje¢im instrumentima Unije
koji ukljuuju program Erasmus+, europske strukturne i investicijske fondove, programe Kreativna Europa
i Europa za gradane, Program o pravima, jednakosti i gradanstvu, Europske snage solidarnosti i Obzor 2020. te
smjernicama i stru¢nim znanjima Europske agencije za posebne potrebe i ukljucivo obrazovanje.

(17)  Program Erasmus+ ukazuje na to da su mobilnost i prekograni¢ni kontakti ucinkovit nadin za upoznavanje
europskog identiteta. Klju¢no je da sve kategorije ucenika u cijeloj Europi imaju jednake koristi od moguénosti
koje nudi taj program, osobito putem $kolskih razmjena medu drzavama ¢lanicama. Virtualna mobilnost, osobito
putem mreZe e-Twinning, odlican je alat kojim se omogucuje izravan kontakt medu ucenicima i koji ¢e se nared-
nih godina upotrebljavati u vecoj mjeri te u kombinaciji s fizickom mobilnoséu.

(18)  Uvodenjem europske dimenzije poucavanja trebalo bi se ucenicima pomo¢i da upoznaju europski identitet u svoj
njegovoj raznolikosti te da razviju ja¢i, pozitivan i ukljuciv osjecaj europske pripadnosti i njime nadopune svoje
lokalne, regionalne i nacionalne identitete i tradicije. To je vazno i za promicanje boljeg razumijevanja Unije te
razumijevanja njezinih drzava clanica.

(19)  Ovom Preporukom u potpunosti se postuju nacela supsidijarnosti i proporcionalnosti. Sadrzajem ove Preporuke
ne dovode se u pitanje postojece nacionalne inicijative u tim podrudjima, osobito u podruéju nacionalnoga gra-
danskog odgoja i obrazovanja,

DONIJELO JE OVU PREPORUKU:

Drzave ¢lanice trebale bi:
Promicanje zajednickih vrijednosti

1. od rane dobi i na svim razinama i u svim vrstama obrazovanja i osposobljavanja u cjelozivotnoj perspektivi unapre-
divati razmjenu zajednickih vrijednosti iz ¢lanka 2. Ugovora o Europskoj uniji kako bi se ojacali socijalna kohezija te
pozitivan i ukljuciv zajednicki osjecaj pripadnosti na lokalnoj, regionalnoj i nacionalnoj razini te na razini Unije;

2. nastaviti provoditi obveze iz Pariske deklaracije, osobito na sljedece nacine:

(a) promicanjem aktivnoga gradanskog odgoja i obrazovanja te obrazovanja u podrudju etike, kao i otvorenog ozra-

ja u ucionicama u cilju izgradnje tolerantnih i demokratskih stavova te socijalnih, gradanskih i medukulturnih
kompetencija;

(b) unapredivanjem kritickog razmisljanja i medijske pismenosti, posebice u uporabi interneta i drustvenih medija,
kako bi se podigla razina osvijestenosti o rizicima u vezi s pouzdano$¢u izvora informacija te ojacala sposobnost
jasnog prosudivanja;

(c) upotrebom postojecih ili, prema potrebi, razvojem novih struktura kojima se poti¢e aktivno sudjelovanje nastav-
nika, roditelja, uenika i Sire zajednice u skolama te

(d) omoguéivanjem mladima da sudjeluju u demokraciji te da se aktivno, kriticki osvijesteno i odgovorno angaZiraju
u zajednici;

3. ucinkovito se koristiti postoje¢im alatima za promicanje gradanskog odgoja i obrazovanja, poput Okvira kompeten-
cija demokratske kulture Vije¢a Europe;

Osiguravanje ukljucivog obrazovanja

4. promicati ukljucivo obrazovanje za sve ucenike, osobito na sljedee nacine:

() uklju¢ivanjem svih ucenika u kvalitetno obrazovanje od predskolske dobi i tijekom cijelog Zivota;
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(b) pruzanjem potrebne potpore svim ucenicima u skladu s njihovim specifiénim potrebama, ukljucujuéi ucenike
u nepovoljnom socioekonomskom polozaju, ucenike migrantskog podrijetla, ucenike s posebnim potrebama te
najdarovitije ucenike;

() olaksavanjem prijelaza izmedu razliitih obrazovnih putanja i razina te pruZanjem odgovarajueg obrazovnog
i profesionalnog usmjeravanja;

5. ucinkovito se koristiti uslugama Europske agencije za posebne potrebe i uklju¢ivo obrazovanje, na dobrovoljnoj
osnovi, u cilju provedbe i pradenja uspjesnih ukljucivih pristupa u svojim obrazovnim sustavima;

Promicanje europske dimenzije poucavanja

6. promicati europsku dimenziju poucavanja poticanjem:

(a) razumijevanja europskog konteksta i zajednicke bastine i vrijednosti te razvoja osvijeStenosti o jedinstvu i raznoli-
kosti, drustvenoj, kulturnoj i povijesnoj, Unije i drzava clanica Unije;

(b) razumijevanja nastanka, vrijednosti i funkcioniranja Unije;

(c) sudjelovanja ucenika i nastavnika u mrezi e-Twinning, prekograni¢noj mobilnosti i transnacionalnim projektima,
osobito za $kole;

(d) lokalnih projekata u cilju podizanja razine osvijestenosti o Europskoj uniji i boljeg razumijevanja Europske unije
u obrazovnim okruZenjima, osobito putem izravne interakcije s mladima, poput godisnjeg obiljezavanja, na
dobrovoljnoj osnovi, ,Dana Europske unije” u obrazovnim okruZenjima;

Potpora nastavnom osoblju i poucavanju

7. nastavnom osoblju omoguciti promicanje zajednickih vrijednosti i pruzanje uklju¢ivog obrazovanja, i to na sljedece
nacine:

(a) uvodenjem mjera kojima se jaca polozaj nastavnog osoblja te im se pomaZe u prenoSenju zajednickih vrijednosti
i promicanju aktivnoga gradanstva uz istodobno razvijanje osjeCaja pripadnosti i odgovaranje na razli¢ite potrebe
ucenika te

(b) promicanjem inicijalnog i kontinuiranog obrazovanja, razmjena i programa uzajamnog ucenja i uzajamnog savje-
tovanja te usmjeravanja i mentorstva nastavnog osoblja;

Provedbene mjere

8. preispitati i, prema potrebi, unaprijediti postojece politike i prakse u podru¢ju obrazovanja, osposobljavanja i nefor-
malnog ucenja u cilju djelovanja u skladu s ovim preporukama;

9. utvrditi potrebe i poboljsati sudjelovanje javnosti, upotrebljavajuci postojece podatke ili, prema potrebi, prikupljajudi
nove podatke u cilju pobolj§anog kreiranja politika na osnovi utemeljenih dokaza, koje se odnose na drustvenu
i gradansku dimenziju obrazovanja i osposobljavanja;

10. nastaviti suradivati u okviru strateske suradnje EU-a u podrucju obrazovanja i osposobljavanja, mladih, sporta
i kulture putem uzajamnog ucenja, uzajamnog savjetovanja te razmjene dobrih praksi u cilju promicanja zajednic-
kih vrijednosti;

11. u cilju provedbe ovih preporuka ucinkovito se koristiti instrumentima EU-a za financiranje, posebice programom
Erasmus+, europskim strukturnim i investicijskim fondovima, programima Kreativna Europa i Europa za gradane,
Programom o pravima, jednakosti i gradanstvu te programom Obzor 2020.

POZDRAVLJA NAMJERU KOMISIJE DA:

12. podupire drzave ¢lanice u provedbi odredaba ove Preporuke s pomocu dostupnih alata i instrumenata financiranja,
poput programa Erasmus+, osobito putem mobilnosti u svrhu ucenja na svim razinama obrazovanja, s naglaskom
na Skolama, transnacionalnim projektima, mreZi e-Twinning i aktivnostima Jean Monnet;

13. podupire reforme nacionalne i regionalne politike te unapreduje praksu putem okvira za europsku suradnju
u podrudju obrazovanja i osposobljavanja ET 2020. ili bilo kojeg buduceg okvira;
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14. prema potrebi, izraduje i redovito preispituje prakti¢ne referentne instrumente i smjernice namijenjene oblikovate-
ljima politika i djelatnicima te da podupire istraZivanje i sudjelovanje dionika u cilju zadovoljavanja potreba
u pogledu znanja;

15. procijeni i ocijeni mjere poduzete kao odgovor na ovu Preporuku, osobito putem okvira ET 2020., uklju¢ujuéi
Pregled obrazovanja i osposobljavanja.

Sastavljeno u Bruxellesu 22. svibnja 2018.

Za Vijece
Predsjednik
K. VALCHEV
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(Informacije)
INFORMACIJE INSTITUCIJA, TIJELA, UREDA I AGENCIJA EUROPSKE UNIJE

EUROPSKA KOMISTJA

Neprotivljenje prijavljenoj koncentraciji
(Predmet M.8887 - Platinum Equity/LifeScan)
(Tekst znacajan za EGP)

(2018/C 195/02)

Dana 4. lipnja 2018. Komisija je donijela odluku da se ne protivi prethodno spomenutoj prijavljenoj koncentraciji te je
ocijenila da je ona sukladna s unutarnjim trzistem. Odluka se temelji na ¢lanku 6. stavku 1. tocki (b) Uredbe Vijeca (EZ)
br. 139/2004 (). Puni tekst odluke dostupan je samo na engleskom jeziku, a objavit e se nakon Sto se iz njega uklone
sve moguce poslovne tajne. Odluka ¢e biti dostupna:

— na internetskoj stranici Komisije posveéenoj trzisnom natjecanju, u odjeliku za koncentracije (http://ec.europa.eu/
competition/mergers/cases/). Odluke o spajanju mogu se pretraZivati na razli¢ite nacine, medu ostalim po trgovac-
kom drustvu, broju predmeta, datumu i sektoru,

— u elektronickom obliku na internetskoj stranici EUR-Lexa (http://eur-lex.europa.cu/homepage.html?locale=hr) pod
brojem dokumenta 32018M8887. EUR-Lex omogucuje mrezni pristup europskom zakonodavstvu.

() SLL 24, 29.1.2004., str. 1.

Neprotivljenje prijavljenoj koncentraciji
(Predmet M.8771 — Total/Engie (Part of Liquefied Natural Gas Business))
(Tekst znacajan za EGP)
(2018/C 195/03)

Dana 11. travnja 2018. Komisija je donijela odluku da se ne protivi prethodno spomenutoj prijavljenoj koncentraciji te
je ocijenila da je ona sukladna s unutarnjim trzistem. Odluka se temelji na ¢lanku 6. stavku 1. tocki (b) Uredbe Vijeca
(EZ) br. 139/2004 ('). Puni tekst odluke dostupan je samo na engleskom jeziku, a objavit ¢e se nakon $to se iz njega
uklone sve moguce poslovne tajne. Odluka ¢e biti dostupna:

— na internetskoj stranici Komisije posvecenoj trzisnom natjecanju, u odjeliku za koncentracije (http://ec.europa.cu/
competition/mergers/cases/). Odluke o spajanju mogu se pretrazivati na razli¢ite nacine, medu ostalim po trgovac-
kom drustvu, broju predmeta, datumu i sektoru,

— u elektroni¢ckom obliku na internetskoj stranici EUR-Lexa (http://eur-lex.europa.cu/homepage.html?locale=hr) pod
brojem dokumenta 32018M8771. EUR-Lex omogucuje mrezni pristup europskom zakonodavstvu.

(") SLL 24, 29.1.2004., str. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=hr
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=hr
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IV.

(Obavijesti)

OBAVIJESTI INSTITUCIJA, TIJELA, UREDA I AGENCIJA EUROPSKE UNIJE
VIJECE

Zakljuéci Vijeca o napretku prema viziji europskog prostora obrazovanja

(2018/C 195/04)

VIJECE EUROPSKE UNIJE,
podsjecajudi na politicku pozadinu ovog pitanja navedenu u Prilogu ovim zakljuécima,

PODSJECAJUCI NA TO:

1. da prema socijalnoj dimenziji obrazovanja kako je navedena u prvom nacelu europskog stupa socijalnih prava
svi imaju pravo na kvalitetno i uklju¢ivo obrazovanje, osposobljavanje i cjelozivotno ucenje kako bi odrzali
i stekli vjestine s pomocu kojih mogu u cijelosti sudjelovati u drustvu i uspjesno se kretati na trzistu rada;

2. da je u kontekstu socijalnog samita odrzanog u Goéteborgu 17. studenoga 2017. program celnika bio posvecen
obrazovanju i kulturi. Uspostavljena je politicka potpora nizu posebnih podruéja rada, uglavnom na temelju
komunikacije Komisije pod naslovom ,Obrazovanjem i kulturom jacati europski identitet”, u kojoj je predstav-
ljena zamisao suradnje, uz potpuno postovanje supsidijarnosti, s ciljem ostvarenja zajednicke vizije europskog
prostora obrazovanja koji se temelji na povjerenju, uzajamnom priznavanju, suradnji i razmjeni primjera najbo-
lje prakse, mobilnosti i rastu, a koji bi trebalo uspostaviti do 2025.;

3. da je u okviru daljnjeg postupanja nakon socijalnog samita u Goteborgu u zakljuécima Europskog vijeca od
14. prosinca 2017. obrazovanje stavljeno visoko na europski politicki dnevni red i stvoren zamah za postizanje
znatnog napretka u tom podrudju.

SMATRA:

4. da su obrazovanje i kultura klju¢ni u zblizavanju Europljana i za buduénost pojedinaca i Unije u cjelini. Svi
Europljani trebali bi moéi ostvariti koristi od raznolike zajednicke kulturne i obrazovne bastine;

5. da bi se europski prostor obrazovanja trebao temeljiti na cjeloZivotnom ucenju, od ranog i predskolskog odgoja
i obrazovanja, preko skolskog i strukovnog obrazovanja i osposobljavanja, do visokog obrazovanja i obrazova-
nja odraslih;

6. da bi europskim prostorom obrazovanja trebalo promicati i poticati mobilnost i suradnju u obrazovanju
i osposobljavanju te podupirati drzave ¢lanice u modernizaciji njihovih sustava obrazovanja i osposobljavanja.

7. NAGLASAVA da je u strateskom okviru za europsku suradnju u podrudju obrazovanja i osposobljavanja (ET 2020.)
pruZen vrijedan temelj za odredivanje zajednickih prioriteta i podupiranje drzava ¢lanica u modernizaciji njihovih
sustava obrazovanja i osposobljavanja.

8. POZIVA drzave clanice da nastave promisljati o zajednickoj viziji europskog prostora obrazovanja, uklju¢ujuci
njegove moguce ciljeve i podrudje primjene, te o njegovim vezama sa strateskim okvirom za suradnju u obra-
zovanju i osposobljavanju za razdoblje nakon 2020. Daljnjim postupanjem u vezi s okvirom ET 2020., putem
povecane suradnje medu drZzavama ¢lanicama i uz potporu Komisije, trebalo bi promicati uzajamno ucenje te
podupirati daljnje napore i korake prema ostvarenju vizije europskog prostora obrazovanja. Kako bi se ostvario
napredak u vezi s vizijom europskog prostora obrazovanja, posebnu pozornost trebalo bi posvetiti sljededim
temama:
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9. ERASMUS+

9.1 NAGLASAVA da je program Erasmus+ vrlo uspje$na vodeca inicijativa EU-a, kojom se poti¢e mobilnost u svrhu
ucenja diljem Europe i izvan nje te znatno doprinosi pobolj$anju osobnog razvoja i medukulturnih kompeten-
cija i jacanju europskog identiteta; njime se podupire suradnja diljem EU-a izmedu institucija za obrazovanje
i osposobljavanje svih razina; njime se ujedno povecava konkurentnost EU-a i jaca promicanje zajednickih
europskih vrijednosti.

9.2 POZDRAVLJA rezultate evaluacije programa Erasmus+ u sredini programskog razdoblja i POZIVA na to da se
poduzmu mjere za jacanje i Sirenje sudjelovanja, nastavak usredotoCenosti na ucinak i kvalitetu projekata, pru-
Zanje visoke kvalitete obrazovanja i osposobljavanja te povecanje ukljucivosti i pravi¢nosti pristupa programu
Erasmus+ sljedece generacije, primjerice jacanjem jednakih mogucénosti i poboljSanjem pristupa programu za
nedovoljno zastupljene regije i skupine, osobe koje podnose zahtjev prvi put i organizacije s manjim kapacite-
tom u svim dijelovima programa. Moglo bi se ojacati sinergije s drugim europskim izvorima financiranja,
a preklapanja bi trebalo izbjegavati.

9.3 POZIVA na daljnje pojednostavnjenje pravila i postupaka kako bi se dodatno smanjilo administrativno opterece-
nje na svim razinama.

10. DIGITALNE VJESTINE I OBRAZOVANJE

10.1  ISTICE vaznost poboljanja uenja i poucavanja u digitalnom dobu te promicanja razvoja digitalne kompetencije,
jedne od klju¢nih kompetencija za cjeloZivotno ucenje, obracajuéi posebnu pozornost na poziv na djelovanje iz
Sofije u pogledu digitalnih vjestina i obrazovanja te komunikaciju Komisije o akcijskom planu za digitalno
obrazovanje.

10.2  ISTICE da bi programom Erasmus+ sljedeée generacije i drugim relevantnim programima Unije za financiranje
trebalo poduprijeti prilagodbu sustava i infrastrukture obrazovanja i osposobljavanja digitalnom dobu.

10.3  POZIVA DRZAVE CLANICE I KOMISIJU DA U OKVIRU SVOJIH NADLEZNOSTI:

10.3.1 podupiru modernizaciju sustava obrazovanja i osposobljavanja putem inovacija, medu ostalim pedagoskom
i inovativnom upotrebom digitalnih tehnologija i pristupa kojima se podupiru kvaliteta i ukljuciva priroda
obrazovanja i osposobljavanja te odgovarajuom upotrebom relevantnih programa i alata EU-a za financiranje,
uklju¢ujudi alat za dobrovoljnu samoprocjenu SELFIE, podupiru inicijative i suradnju svih relevantnih dionika
s cilijem razvoja obrazovanja i osposobljavanja te ukljucivanja digitalnih vjestina u sve vidove poucavanja
i ucenja;

10.3.2 poduzmu konkretne mjere za promicanje razvoja digitalnih kompetencija i vjestina povezanih s medijskom
pismeno$¢u medu svim Europljanima kako bi se izgradila otpornost na dezinformacije, propagandu i korisnicke
mjehure stvorene filtrima (filter bubbles) te kako bi svi gradani, uklju¢ujuéi one u nepovoljnom poloZaju, stekli
vjeStine koje su im potrebne za upotrebu digitalnih tehnologija i interneta za vlastitu dobrobit i za gradansko
sudjelovanje;

10.3.3 poticu obrazovanje kojim se promicu kreativnost i poduzetnistvo te, prema potrebi i u skladu s postoje¢im
pravnim odredbama, poticu suradnju izmedu obrazovanja i poslovnog i civilnog drustva radi stjecanja dodatnih
vjestina i prekvalifikacije ucenika i edukatora, medu ostalim, primjerice, razvojem programa osposobljavanja
u vezi s digitalnim vjestinama. Prima se na znanje rad mreZe za intelektualno vlasniStvo u obrazovanju kojom
upravlja Ured Europske unije za intelektualno vlasnistvo.

11. VISOKO OBRAZOVANJE

11.1  PODSJECA na specifi¢ne izazove za sektor visokog obrazovanja u Europi kako su navedeni u Zakljuccima Vijeéa
o obnovljenom programu EU-a za visoko obrazovanje iz studenoga 2017.

11.2  PREPOZNAJE dokazanu dodanu vrijednost mobilnosti u svrhu ucenja iz programa Erasmus+ i strateskih partner-
stava diljem Unije u omogudivanju suradnje u podrudju visokog obrazovanja, kao i inicijativa poput Europskog
instituta za inovacije i tehnologiju te aktivnosti Marie Sktodowska-Curie.

11.3  PREPOZNAJE vaznost jacanja strateSke suradnje medu visokim ucilistima u Europi na temelju fleksibilnog, nebi-
rokratskog, ukljucivog, otvorenog i transparentnog pristupa odozdo prema gore.
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11.4  PODUPIRE nastanak ,europskih sveutilista”, koja se sastoje od odrzivih mreza utemeljenih na pristupu odozdo
prema gore koje su zemljopisno i drutveno ukljucive i neometano djeluju preko granica, te koja bi mogla
odigrati vode¢u ulogu u stvaranju europskog prostora obrazovanja kao cjeline, doprinose¢i osnaZzivanju novih
narastaja europskih gradana i jacanju medunarodne konkurentnosti visokog obrazovanja u Europi. SMATRA da
seuropska sveucili§ta” imaju potencijal za znatno jacanje mobilnosti i poticanje visoke razine kvalitete i izvrs-
nosti u obrazovanju i istraZivanju, jaanjem veze izmedu poucavanja, istraZivanja i inovacija te prijenosa znanja,
ukazivanjem na prednosti viSejezicnog ucenja i priznavanja kvalifikacija te izradom zajednickih obrazovnih
i istrazivackih programa i projekata.

11.5 POZIVA KOMISIJU DA UZ POSTOVANJE NACELA SUPSIDIJARNOSTI I u bliSkOj suradnji s DRAVAMA CLANICAMA razvije
i uspostavi klju¢ne ciljeve i koncept ,europskih sveucilista” te da podupire njihov razvoj. PRIMA NA ZNANJE da je
Komisija u tu svrhu osnovala ad hoc struénu skupinu koja se sastoji od struénjaka iz drzava ¢lanica. PRIMA NA ZNA-
NJE da Ce se kriteriji za odabir za pilot-fazu ,europskih sveucilista” izraditi u skladu s postupcima predvidenima
u Uredbi o programu Erasmus+ (').

11.6  POZIVA Komisiju da redovito izvje$¢uje Vije¢e o napretku u izradi kriterija za odabir za pilot-projekt ,europskih
sveucili§ta”. POZIVA Komisiju da zajedno s drzavama ¢lanicama i na temelju ishoda pilot-projekta promisli
o buduéem obliku ,europskih sveucilista”.

11.7  ISTICE da je suradnja sveucilita i poslovnog svijeta kljuéna za poticanje konkurentnosti EU-a, kao i njegova
gospodarskog i socijalnog rasta. POTVRDUJE doprinos Europskog foruma sveucili§ta i poslovnog svijeta. ISTICE
potrebu za neprekidnom potporom partnerstvima sveucili§td i poslovnog svijeta kako bi se ojacao njihov
potencijal za inovacije, istraZivanja i razvoj inovativnih pedagoskih pristupa.

11.8  POZIVA drzave ¢lanice da uz potporu Komisije poti¢u mjere za jacanje poduzetnickih i inovativnih sposobnosti
visokih u¢ilidta, medu ostalim upotrebom alata za samoprocjenu HEInnovate.

11.9  POZIVA Komisiju da u bliskoj suradnji s drZavama ¢lanicama i na temelju ishoda pilot-projekta ispita mogu¢-
nost stvaranja dobrovoljne europske studentske iskaznice, ¢ime bi se trebalo doprinijeti poboljsanju mobilnosti
u svrhu ucenja osiguravanjem boljih usluga za studente i smanjenja administrativnog opterecenja za visoka
udilista.

12. VISOKOKVALITETNO I UKLJUCIVO OBRAZOVANJE

12.1  PODSJECA na to da u skladu s europskim stupom socijalnih prava sva djeca imaju pravo na pristupacan
i kvalitetan rani i predskolski odgoj i obrazovanje. NAGLASAVA da bi trebalo pojacati napore kako bi se ostvarili
prioriteti utvrdeni u zakljuécima Vije¢a iz 2011. o ranom i predskolskom odgoju i obrazovanju te kako bi se
svoj djeci, uklju¢ujuéi onu iz regija koje zaostaju na socioekonomskom planu, kao i onu iz svih socioekonom-
skih sredina, pruzio pristup sustavima ranog i predskolskog odgoja i obrazovanja.

12.2 NAGLASAVA potrebu za osiguravanjem visokokvalitetnog i uklju¢ivog obrazovanja kako bi se pruzila potpora
razvoju svih ucenika, medu ostalim usmjereno$¢u na prioritete utvrdene u Zakljuccima Vijeca o razvoju $kola
i izvrsnosti u poucavanju iz studenoga 2017.

12.3  ISTICE da je potrebno promicati privlacnost i vaznost uciteljske i nastavnicke struke te struke drugog nastavnog
osoblja i podupirati ih u stalnom stjecanju dodatnih vjestina. lako su mnoga radna mjesta buduénosti jos
nepoznata, ta je struka medu onima koje ¢e zadrzati svoju sredi$nju ulogu za drustvo u doba medusektorskih
tehnoloskih inovacija i umjetne inteligencije. U tom pogledu trebalo bi promicati mobilnost ucitelja, nastavnika
i drugog nastavnog osoblja, kao i bolju komunikaciju medu odgovornim tijelima u vezi s njihovim osposoblja-
vanjem.

12.4  NAGLASAVA da je klju¢no ujediniti snage kako bi se u Europi smanjila stopa ranog napustanja skolovanja
i povecale moguénosti za jednaki pristup obrazovanju i osnovnim vjeStinama za sve ranjive skupine, uklju¢ujuci
djecu radnika koji se sele u drugu drzavu ¢lanicu na kraca ili dulja razdoblja.

(") Uredba (EU) br. 1288/2013 Europskog parlamenta i Vije¢a od 11. prosinca 2013. o uspostavi programa ,Erasmus+”: programa Unije
za obrazovanje, osposobljavanje, mlade i sport i stavljanju izvan snage odluka br. 1719/2006/EZ, 1720/2006/EZ i 1298/2008/EZ
(SLL 347 od 20.12.2013., str. 50.).
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12.5  PRIMJECUJE poteskoce s kojima bi se djeca i u€enici mogli suociti pri povratku u obrazovni sustav svoje domo-
vine nakon boravka u inozemstvu u slucajevima nedostatne komunikacije medu nacionalnim obrazovnim
sustavima.

12.6  POZIVA drzave ¢lanice da uz potporu Komisije, prema potrebi, istraze nacine za poboljSanje razmjene informa-
cija o stupnju obrazovanja ucenika u slucajevima mobilnosti, postujuéi pritom pravo Unije o zastiti osobnih

podataka.
13. UCENJE JEZIKA

13.1  PREPOZNAJE viSejezicnu kompetenciju kao vaznu sastavnicu europskog prostora obrazovanja. ISTICE da jezici
imaju klju¢nu ulogu u poticanju razumijevanja i raznolikosti, kao i u promicanju europskih vrijednosti, te da su
klju¢ni za osobni razvoj, mobilnost i sudjelovanje u drustvu te zaposljivost.

13.2  PODSJECA na ambiciju koju je Europsko vijece izrazilo u svojim zakljuécima iz prosinca 2017. u odnosu na
ucenje jezika.

13.3  PODSJECA na Zakljucke Vije¢a o visejeziCnosti i razvoju jezicnih kompetencija iz svibnja 2014., u kojima se
drzave clanice pozivaju da donesu i pobolj$aju mjere usmjerene na promicanje visejezi¢nosti te jacanje kvalitete
i u¢inkovitosti ucenja i poucavanja jezika.

14. PRIZNAVANJE KVALIFIKACIJA (')

14.1  SMATRA da su priznavanje kvalifikacija visokog obrazovanja i sekundarnog obrazovanja, ukljucujuéi kvalifika-
cije u okviru sekundarnog obrazovanja i osposobljavanja, kao i priznavanje ishoda iz razdoblja ucenja
u inozemstvu, vazne sastavnice europskog prostora obrazovanja jer se njima doprinosi neometanoj mobilnosti
ucenika diljem Unije kao cjeline.

14.2  ISTICE vaznost suradnje medu sustavima obrazovanja i osposobljavanja, pruZatelja obrazovanja i osposobljava-
nja te drugih dionika za izradu i provedbu politika, kao i jacanje povjerenja osiguravanjem kvalitete i poboljsa-
nim postupcima evaluacije.

14.3  PODSJECA da se u ¢lanku 165. stavku 2. drugoj alineji Ugovora o funkcioniranju Europske unije Uniju poziva
da potice akademsko priznavanje istovrijednosti diploma i trajanja studija na temelju Lisabonske konvencije
o priznavanju visokoskolskih kvalifikacija na podrué¢ju Europe i tekstova koji iz nje proizlaze s ciljem poticanja
mobilnosti studenata i nastavnika. U POTPUNOSTI POSTUJE odgovornosti i nadleznosti drzava ¢lanica u tom
podrugju i ISTICE da bi se predloZena rjeSenja na razini Unije trebala temeljiti na transparentnosti i povjerenju te
bi se u njima trebalo uzimati u obzir posebnosti obrazovnih sustava drzava clanica.

Dodatno NAGLASAVA

15. da je inicijativama uklju¢enima u koncept i buduéim mjerama koje ¢e biti predlozene i poduzete u okviru
europskog prostora obrazovanja potrebno osigurati komplementarnost i uskladenost u pogledu nacionalnih
sustava obrazovanja i osposobljavanja te da bi one trebale obuhvacati sve razine i vrste obrazovanja i osposob-
ljavanja, ukljucujudi obrazovanje odraslih i strukovno obrazovanje i osposobljavanje.

() Kvalifikacije kako su definirane u ¢lanku I. Lisabonske konvencije o priznavanju visokoskolskih kvalifikacija na podrucju Europe (tj.
kvalifikacija visokog obrazovanja i kvalifikacija koja omogucuje pristup visokom obrazovanju).
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PRILOG

POLITICKA POZADINA

1. Zakljuéci Vijeca o pripremi mladih za 21. stoljece: program za europsku suradnju u podru¢ju $kola (21. studenoga
2008)).

2. Zakljuéci Vijeca o strateskom okviru za europsku suradnju u podrudju obrazovanja i osposobljavanja (,ET 2020.”)
(12. svibnja 2009.).

3. Zakljucci Vijeca i predstavnika vlada drzava clanica, koji su se sastali unutar VijeCa, o razvoju uloge obrazovanja
u potpuno funkcionalnom trokutu znanja (26. studenoga 2009.).

4. Zakljuéci Vijeca o ranom i predskolskom odgoju i obrazovanju: pruzanje najboljih temelja svoj nasoj djeci za svijet
sutrasnjice (19. i 20. svibnja 2011.).

5. Zakljucci Vije¢a o modernizaciji visokog obrazovanja (28. i 29. studenoga 2011.).

6. Zakljucci Vijeca o socijalnoj dimenziji visokog obrazovanja (16. i 17. svibnja 2013.).

7. Zakljucci Vijeca o globalnoj dimenziji europskog visokog obrazovanja (25. 1 26. studenoga 2013.).
8. Zakljudci Vijeca o u¢inkovitom vodstvu u obrazovanju (25. i 26. studenoga 2013.).

9. Zakljuéci Vijeca o viSejezi¢nosti i razvoju jezi¢nih kompetencija (20. svibnja 2014.).

10. Deklaracija o promicanju gradanstva i zajednickih vrijednosti slobode, snosljivosti i nediskriminacije putem obrazo-
vanja (Pariz, 17. oZujka 2015.).

11. Zakljuéci VijeCa o ulozi ranog i predskolskog odgoja i obrazovanja te osnovnoskolskog obrazovanja u poticanju
kreativnosti, inovativnosti i digitalne kompetencije (18. i 19. svibnja 2015.).

12. Zajednicko izvjesée Vijeca i Komisije za 2015. godinu o provedbi strateskog okvira za europsku suradnju u podru-
&ju obrazovanja i osposobljavanja (ET 2020.) — Novi prioriteti za europsku suradnju u podru¢ju obrazovanja
i osposobljavanja (23. i 24. studenoga 2015.).

13. Zakljucci Vijeca o smanjenju ranog napustanja $kolovanja i promicanju uspjeha u skoli (23. i 24. studenoga 2015.).

14. Rezolucija Vijeca i predstavnika vlada drzava clanica, koji su se sastali u okviru Vijeca, o promicanju socioekonom-
skog razvoja i ukljucivosti u EU-u putem obrazovanja: doprinos obrazovanja i osposobljavanja europskom semestru
2016. (24. veljate 2016.).

15. Zakljuéci Vije¢a o razvoju medijske pismenosti i kritickog misljenja putem obrazovanja i osposobljavanja
(30. svibnja 2016.).

16. Komunikacija Komisije Europskom parlamentu, Vijetu, Europskom gospodarskom i socijalnom odboru i Odboru
regija — Novi program vjestina za Europu: suradnja na jacanju ljudskog kapitala, zaposljivosti i konkurentnosti
(10. lipnja 2016.).

17. Komunikacija Komisije Europskom parlamentu, Vije¢u, Europskom gospodarskom i socijalnom odboru i Odboru
regija — PoboljSanje i modernizacija obrazovanja (7. prosinca 2016.).

18. Preporuka Vijeca o oblicima usavr$avanja: nove prilike za odrasle (19. prosinca 2016.).

19. Izvjes¢e Komisije Europskom parlamentu, Vije¢u, Europskom gospodarskom i socijalnom odboru i Odboru regija
o evaluaciji programa Erasmus+ sredinom provedbenog razdoblja (2014. — 2020.) (31. sije¢nja 2018.).

20. Zakljucci Vijeca i predstavnika vlada drzava clanica, koji su se sastali u okviru Vijeca, o uklju¢ivanju raznolikosti
kako bi se postiglo kvalitetno obrazovanje za sve (17. veljace 2017.).

21. Komunikacija Komisije Europskom parlamentu, Vije¢u, Europskom gospodarskom i socijalnom odboru i Odboru
regija pod naslovom ,Obrazovanjem i kulturom jacati europski identitet: doprinos Europske komisije sastanku cel-
nika u Goteborgu”, 17. studenoga 2017.

22. Preporuka Vijeca o pracenju osoba s kvalifikacijom (20. studenoga 2017.).
23. Zakljucci Vijeca o obnovljenom programu EU-a za visoko obrazovanje (20. studenoga 2017.).
24. Zakljucci Vijeca o razvoju kola i izvrsnosti u poucavanju (20. studenoga 2017.).

25. Zakljuéci Europskog vijeca (14. prosinca 2017.).
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26. Komunikacija Komisije Europskom parlamentu, Vije¢u, Europskom gospodarskom i socijalnom odboru i Odboru
regija o akcijskom planu za digitalno obrazovanje (17. sije¢nja 2018.).

27. Preporuka Vije¢a o europskom okviru za kvalitetna i u¢inkovita naukovanja (15. ozujka 2018.).

28. Preporuka Vije¢a o promicanju zajednickih vrijednosti, uklju¢ivog obrazovanja i europske dimenzije u nastavi
(22. svibnja 2018.).

29. Preporuka Vijeca o kljuénim kompetencijama za cjelozivotno ucenje (22. svibnja 2018.).
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Zakljuéci Vijeca o ulozi mladih u izgradnji sigurnog, povezanog i skladnog drustva u Europi

(2018/C 195/05)

VIJECE EUROPSKE UNIJE,

PODSJECAJUCT NA:

1. politicku pozadinu ovog pitanja iz Priloga ovim zakljuccima,

PRIMA NA ZNANJE:

2. Program za mlade, mir i sigurnost iz rezolucije Vijeca sigurnosti UN-a 2250 (2015), u kojem se priznaje vaZan
i pozitivan doprinos mladih naporima uloZenima u odrZavanje i promicanje mira i sigurnosti te potvrduje vazna
uloga koju mladi mogu imati u sprecavanju i rjeSavanju sukoba.

3. Program odrzivog razvoja do 2030. koji su Ujedinjeni narodi usvojili u rujnu 2015. i ciljeve odrzivog razvoja koji
u svojoj srzi €ine transformativni politicki okvir za iskorjenjivanje siromastva i postizanje odrzivog razvoja. Njima
se uravnotezuje gospodarska, drustvena i okoli§na dimenzija, ukljucujudi glavna pitanja upravljanja te miroljubivih,
skladnih i ukljucivih drustava, te prepoznaje kljuéna medusobna povezanost njihovih ciljeva i podciljeva.

4. Globalnu strategiju za vanjsku i sigurnosnu politiku Europske unije kojom se predvida poticanje otpornosti dru-
Stava, medu ostalim produbljivanjem rada u podruju obrazovanja, kulture i mladih s ciljem poticanja pluralizma,
suzivota i postovanja.

5. Europski konsenzus o razvoju u kojem se navodi da su mladi nositelji razvoja i promjena te time pruzaju kljucan
doprinos Programu odrzivog razvoja do 2030., medu ostalim svojim sposobnostima za inovacije, i kojim se tvrdi
da ¢e EU i njegove drzave ¢lanice takoder nastojati ojacati prava mladih i njihov polozaj u vodenju javnih poslova,
medu ostalim promicanjem njihova sudjelovanja u lokalnim gospodarstvima i drustvima te u donoSenju odluka,
osobito putem organizacija mladih.

6. Bijelu knjigu o buduénosti Europe (*) u kojoj se istice vazna uloga ,europskih vrijednosti”.

7. Europsko regionalno savjetovanje o mladima, miru i sigurnosti odrzano u Bruxellesu u Belgiji od 25. do 27. rujna
2017., koje je organizirala Europska sluzba za vanjsko djelovanje u partnerstvu s Populacijskim fondom Ujedinjenih
naroda, Uredom Ujedinjenih naroda za potporu izgradnji mira i klju¢nim dionicima civilnog drustva.

PREPOZNAJUCI DA:

8. Broj mladih u svijetu raste: danas u njemu ima 1,8 milijardi djece i mladih (u dobi od 15 do 24 godine), a do
[2025.] bit ¢e ih 72 milijuna vise.

9. Broj mladih u Europskoj uniji trenutacno iznosi 88,9 milijuna (2016.).

10. ,Sudjelovanje” te ,mladi i svijet”, medu ostalim temama, uklju¢eni su kao dva prioritetna podruéja djelovanja
u obnovljeni okvir za europsku suradnju u podrugju politike za mlade (2010. — 2018.).

11. Program za mlade, mir i sigurnost (*) utvrden u rezoluciji Vijeca sigurnosti UN-a 2250 (2015) vazan je i na global-
noj i na europskoj razini. Europa je jedan od najsigurnijih dijelova svijeta. Ipak, strukturna pitanja, kao $to su kli-
matske promjene, prirodne katastrofe, trgovanje ljudima, ograni¢ene moguénosti zaposljavanja i marginalizacija,
koja utje¢u na mlade u Europskoj uniji, zajedno s rastuom prijetnjom nasilne radikalizacije, dovode u pitanje
poimanje Europe kao sigurnog i miroljubivog kontinenta.

12. Potrebno je prepoznati mlade kao klju¢ne aktere u izgradnji demokracije, stvaranju miroljubivih ideologija, izgradnji
drustvene kohezije i promicanju europskih vrijednosti. Vazno je ukljuciti i prepoznati mlade i dionike u podrugju
mladih kao klju¢ne saveznike u izgradnji otpornosti za borbu protiv takvih pitanja, osiguravanju mira i sprecavanju
nasilja te radu na ostvarivanju ukljuc¢ivog i miroljubivog drustva. U tom kontekstu rad s mladima moZe imati vaznu
ulogu u naglasavanju njihova potencijala da odigraju pozitivou ulogu u izgradnji sigurnog, povezanog i miroljubi-
vog drustva.

() Dok. 6952/17.
(%) Program Ujedinjenih naroda za razvoj (UNDP), Strategija UNDP-a za mlade za razdoblje 2014. — 2017.: OsnaZeni mladi, odrZiva
buduénost (New York, 2014.)
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NAGLASAVAJUCI DA:

13. U svijetu danas vi$e od 600 milijuna mladih Zivi u nestabilnim i sukobom pogodenim podru¢jima (!). Oni su medu
onima najpogodenijima viestrukim i ¢esto medusobno povezanim oblicima nasilja, od manjih ¢inova nasilja do
organiziranog kriminala i nasilnih ekstremistickih teroristickih napada koji ugroZavaju njihove zajednice, te trpe
goleme i dugotrajne ljudske, drustvene i gospodarske posljedice. Stoga je od najvece vaznosti oblikovati i provesti
politike i programe kojima im se daju prilike da razviju otpornost i olak$ava njihovo ukljucivanje u drustvo.

14. Mnoge europske zemlje posljednjih godina biljeze visoke stope nezaposlenosti mladih i suocavaju se s pitanjima
povezanima s drustvenom iskljucenosti. Posljedica je toga da se skupine mladih sve viSe okre¢u negativnim oblicima
izraZavanja populizma, propagandi, govoru mrZnje i ksenofobiji, koji imaju potencijal da dovedu do nasilnog eks-
tremizma kojim se Steti naSem europskom multikulturnom identitetu. Stoga je klju¢no da se mladima pruza pot-
pora u prihvacanju novih prilika kao $to su nove tehnologije i digitalizacija te u suocavanju s novim izazovima
poput laznih vijesti i globalizacije.

15. Klju¢no je imati na umu da Program za mlade, mir i sigurnost nije samo globalni program, ve¢ je i europski pro-
gram. Mladi opcenito imaju holisticko poimanje odrzavanja mira i stoga imaju klju¢nu ulogu u borbi protiv razlici-
tih vrsta nasilja, diskriminacije i nepravde s kojima se suocavaju, ukljucujuéi nasilje u obitelji, rodno uvjetovano
nasilje, propagandu, sve oblike zlostavljanja, rani i prisilni brak, etnicku diskriminaciju i nepo$tovanje, s pomocu
razli¢itih instrumenata poput interkulturalnog dijaloga putem mobilnosti, rada s mladima, volontiranja te neformal-
nog i informalnog ucenja.

16. Mladi su vrijedni inovatori i nositelji promjena i njihove bi doprinose trebalo aktivno podupirati, traziti i smatrati
klju¢nima za izgradnju miroljubivog drustva i podupiranje demokratskog upravljanja. Nadalje, sudjelovanjem mla-
dih promicu se gradanski angazman i aktivno gradanstvo. Osim toga, u njihovu razvoju klju¢nu ulogu igraju obra-
zovanje za demokratsko gradanstvo, uklju¢ujudi digitalno gradanstvo i obrazovanje u podrucju ljudskih prava, koje
obuhvada obrazovanje za mir i kriticko razmisljanje. U tom se kontekstu suradnjom izmedu Europske unije i Vije¢a
Europe moze ostvariti veliki doprinos.

ISTICUCT DA:

17. Mobilnost mladih klju¢na je za razmjenu ideja, Sirenje inovacija, suocavanje s nezaposlenod¢u i socijalnim pita-
njima, razvijanje ¢vrstih meduljudskih odnosa, pruzanje pomod¢i u osobnom razvoju, poticanje stjecanja mekih
i transverzalnih vjestina, kao i za promicanje interkulturalnih kompetencija te borbu protiv predrasuda i diskrimina-
cije. Stoga bi je trebalo promicati kako bi se ostvarilo uklju¢ivo, povezano i sigurno drustvo za sve.

18. Rad s mladima te neformalno i informalno ucenje imaju vaznu ulogu u suocavanju s marginalizacijom i radikaliza-
cijom mladih. Osim toga, radom s mladima pomaze se u borbi protiv marginalizacije i radikalizacije mladih te im
se omogucuje bolje razumijevanje ljudskih prava i demokratskih vrijednosti u praksi.

19. Daljnji razvoj i poticanje medunarodne suradnje svih dionika, ukljucuju¢i mlade, osobe koje rade s mladima, vodite-
lje mladih i organizacije mladih iz Europske unije i izvan nje, iznimno su vazni jer time se doprinosi izgradnji
povjerenja i oblikovanju buduéih odnosa u Europi i izvan nje.

ISTICE SLJEDECA PODRUCJA DJELOVANJA:
A. Medusektorsku suradnju utemeljenu na inovativnim metodama komunikacije, razmjeni dobre prakse
i u¢inkovitom dijalogu

20. Programom za mlade, mir i sigurnost proZete su vanjske i unutarnje politike EU-a o promicanju odrzivog razvoja,
mira i sigurnosti te ljudskih prava. Optimizacija sinergija i osiguravanje dosljednosti odgovora politika na izazove
koji zahvacaju unutarnje i vanjske politike Unije mogu se ostvariti jedino zajedni¢kim naporima brojnih razlicitih
dionika.

(") Povelja Vijeca Europe o obrazovanju za demokratsko gradanstvo i ljudska prava.
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U TOM KONTEKSTU VI]ECE POZIVA DRZAVE CLANICE, EUROPSKU KOMISIJU I EUROPSKU SLUZBU ZA VANJSKO DJELOVANJE
DA U OKVIRIMA SVOJIH NADLEZNOSTL:

21. Promi¢u medusektorsku suradnju utemeljenu na inovativnim metodama komunikacije, razmjeni dobre prakse
i u¢inkovitom dijalogu izmedu sektora mladih i raznih podrugja politike te relevantnih tijela kako bi razmotrili da
u jacanje otpornosti drustava i drzava te izgradnju povezanog drustva kao vrijedne partnere ukljuc¢e mlade, organi-
zacije mladih i organizacije koje rade za mlade.

22. Aktiviraju stru¢na znanja, promicu inovacije i produbljuju partnerstva s viSe dionika medu institucijama EU-a, drza-
vama ¢lanicama, civilnim drustvom, mladima i dionicima u podru¢ju mladih i izvan njega jacanjem uloge mladih
u odrzavanju mira.

Promic¢u dijalog, suradnju i razmjenu dobre prakse u vezi s Programom za mlade, mir i sigurnost medu klju¢nim
dionicima jacanjem poglavlja o globalnoj suradnji iz programa Erasmus+ i drugim mehanizmima za razmjenu
dobre prakse. To bi takoder trebalo aktivirati mlade i stvoriti vezu izmedu tijeld za donosenje odluka, organizacija
mladih i organizacija za mlade koji rade na odrzavanju mira i izgradnji povezanog i skladnog drustva.

B. Nastojanja da se izgrade povezana i skladna drustva: oslanjanje na pristup utemeljen na dokazima

23. U vrijeme kada Europa pokusava rijesiti problem govora mrZnje i smanjiti sve oblike nasilja vazno je razviti miro-
ljubiv diskurs kojim se promicu zajednicke vrijednosti (') EU-a poput postovanja ljudskog dostojanstva, slobode,
demokracije, ravnopravnosti, vladavine prava i postovanja ljudskih prava.

U TOM KONTEKSTU VI]E(fE POZIVA EUROPSKU KOMISIJU I EUROPSKU SLUZBU ZA VANJSKO DJELOVANJE DA U OKVIRIMA
SVOJIH NADLEZNOSTI:

24. PromiCu, preispituju i isticu dobre prakse u vezi s ulogom mladih u odrZavanju mira i sprecavanju nasilja kao izvor
znanja i vrijedan alat za promjenu ,negativnog diskursa” koji utje¢e na mlade. U Europi bi trebalo biljeziti i sistema-
tiéno prikupljati kvalitativne rezultate i primjere utemeljene na dokazima povezane s doprinosima mladih odrzava-
nju mira i solidarnosti, medu ostalim suradnjom s drzavama ¢lanica na internetskom portalu Youth Wiki.

C. Osiguravanje aktivnog i smislenog sudjelovanja mladih u izgradnji miroljubivih i ukljucivih drustava

25. Aktivno i ravnopravno sudjelovanje (poduprto izgradnjom kapaciteta) mladih, osobito onih koji imaju manje
moguénosti na svim razinama gradanskog i politickog Zivota, kljucan je uvjet za izgradnju miroljubivih, povezanih
i ravnopravnih drustava. Vazno je i iskorijeniti siromastvo i drustvenu iskljucenost koji vode do marginalizacije
mladih.

26. Sve se viSe prepoznaje da su mladi nositelji promjena u podrudju sprecavanja sukoba, promicanja ukljucenosti
i drustvene pravde te odrzavanja mira. Za promicanje mira i stabilnosti potrebno je globalno partnerstvo medu
svim dionicima, mladima i organizacijama za mlade koji u tome imaju klju¢nu ulogu. Rad s mladima takoder ima
vaznu ulogu u izgradnji mira i promicanju solidarnosti.

U TOM KONTEKSTU VI]ECE POZIVA DRZAVE CLANICE, EUROPSKU KOMISIJU I EUROPSKU SLUZBU ZA VANJSKO DJELOVANJE
DA U OKVIRIMA SVOJIH NADLEZNOSTI:

27. Povecaju moguénosti za smisleno sudjelovanje mladih u odrzavanju i promicanju mira i sigurnosti na svim razi-
nama, kada i gdje je to mogule, s pomocu participativnih mehanizama.

28. mladima, organizacijama mladih i drugim dionicima olaksaju pristup podacima i znanju iz nedavnih studija i rezul-
tata istraZivanja o sudjelovanju mladih u demokratskom Zzivotu Europe.

29. Promicu aktivno sudjelovanje mladih u drustvu, ukljucujuéi mlade koji imaju manje moguénosti, te prekograni¢nu
mobilnost i meduljudske kontakte, olakSavajuéi time razmjenu ideja i irenje inovacija u okviru sadasnjih i buduéih
programa.

(') Vidjeti ¢lanak 2. Ugovora o Europskoj uniji.
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U TOM KONTEKSTU VI]ECE POZIVA EUROPSKU SLUZBU ZA VANJSKO DJELOVANJE DA:

30. Nastavi s radom na angazmanu EU-a u vezi s Programom za mlade, mir i sigurnost, kao i na kljunim meduregi-
onalnim suradnjama ('), u partnerstvu s Ujedinjenim narodima i drugim medunarodnim organizacijama, ukljucujudi
postupno oblikovanje strateSkog partnerstva EU-a i UN-a u vezi s mladima i ja¢anjem mira.

D. Odrzavanje i poticanje interkulturalnog dijaloga medu mladima u Europi i izvan nje

31. Interkulturalni dijalog ima viSe funkcija i moZe ga se smatrati instrumentom za doprinos miru i sigurnosti u EU-u
i susjednim zemljama. Sudjelovanjem u interkulturalnom dijalogu mladima se pruZaju razne prilike za zauzimanje
vodecih polozaja, ostvarivanje napretka u procesu pomirenja i smanjenju predrasuda, nesporazuma i diskriminacije
medu razli¢itim skupinama, kao i za borbu protiv govora mrznje i nasilnog ekstremizma pristupom utemeljenom
na ljudskim pravima.

U TOM KONTEKSTU VIJECE POZIVA DRZAVE CLANICE, EUROPSKU KOMISJU I EUROPSKU SLUZBU ZA VANJSKO DJELOVANJE
DA U OKVIRIMA SVOJIH NADLEZNOSTI:

32. Podupiru medunarodnu suradnju mladih, dijalog i uzajamno razumijevanje medu mladima, osobama koje rade
s mladima, voditeljima mladih, organizacijama mladih i organizacijama za mlade (¥ iz EU-a i izvan njega kao vaZan
alat za potporu europskoga gradanstva i procesd demokratizacije.

E. Izgradnja otpornosti i kritickog razmisljanja putem neformalnog i informalnog ucenja te kolegijalnog
pristupa

33. Trebalo bi poduprijeti osvijeStenost mladih i razumijevanje zajednickih vrijednosti EU-a () poput postovanja demo-
kracije, ravnopravnosti, ljudskih prava, solidarnosti, gradanstva i raznolikosti, kao i njihovu medijsku i informacij-
sku pismenost. Time se doprinosi kritickom razmisljanju te osvijestenosti i znanju o tome kako nasilne ekstremis-

34. Kako je dogovoreno i proglaseno u Vijecu Europe, obrazovanje za demokratsko gradanstvo i obrazovanje u podrucju ljud-
skih prava usko su povezani i medusobno se podupiru (). Ta neformalna metoda obrazovanja i osposobljavanja
instrument je prvenstveno usmjeren na promicanje demokratskih prava i odgovornosti te aktivnog sudjelovanja
u odnosu na gradansku, politicku, drustvenu, gospodarsku, pravnu i kulturnu sferu drustva.

U TOM KONTEKSTU VI]ECE POZIVA DRZAVE CLANICE, EUROPSKU KOMISIJU I EUROPSKU SLUZBU ZA VANJSKO DJELOVANJE
DA U OKVIRIMA SVOJIH NADLEZNOSTI:

35. Razmotre promicanje i jacanje, kada i gdje je to relevantno, koncepta ,obrazovanja za demokratsko gradanstvo
i obrazovanja u podrudju ljudskih prava”, koji bi se moglo provesti u okruZju za formalno i neformalno ucenje te
putem kolegijalnog pristupa, postujuéi supsidijarnost i slobodu obrazovanja.

36. Ojacaju daljnju suradnju s VijeCem Europe u okviru sporazuma o partnerstvu.

() Inicijativa Youth Track s petog sastanka na vrhu AU-a i EU-a i inicijativa Young Mediterranean Voices.

(*) Pojam ,organizacija mladih” odnosi se na organizacije civilnog drustva u ¢ijim su koordinacijskim tijelima uglavnom zastupljeni
mladi. Pojam ,organizacija za mlade” odnosi se na organizacije civilnog drustva koje pruZaju usluge mladima, no ¢ija se koordinacij-
ska tijela ne sastoje samo od mladih.

() Vidjeti ¢lanak 2. Ugovora o Europskoj uniji.

(*) Povelja Vijeca Europe o obrazovanju za demokratsko gradanstvo i ljudska prava (donesena u okviru Preporuke CM/Rec(2010)7
Odbora ministara).
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PRILOG

Pri usvajanju ovih zakljucaka Vije¢e posebno PODSJECA na sljedece:
1. Globalnu strategiju EU-a za vanjsku i sigurnosnu politiku, s posebnim naglaskom na otpornosti;
2. Europski konsenzus o razvoju/Zakljucke Vijeca o odrzivom razvoju (2016.);
3. Sveobuhvatni pristup EU-a o Zenama, miru i sigurnosti;
4. Revidirane smjernice za strategiju EU-a za borbu protiv radikalizacije i novacenja terorista (9640/16 i 14276/16);

5. Zakljucke Vije¢a o ulozi rada s mladima u podupiranju razvoja klju¢nih Zivotnih vjestina mladih koje im olak3avaju
uspjesan prijelaz u odraslu dob, aktivno gradanstvo i radni zivot (9624/17);

6. Zakljucke Vijeca o ulozi sektora mladih u integriranom i medusektorskom pristupu sprecavanju i suzbijanju nasilne
radikalizacije mladih (9640/16);

7. Akcijski plan EU-a za ljudska prava i demokraciju za razdoblje od 2015. do 2019. (2015.);

8. Neformalni sastanak $efova drzava ili vlada od 12. veljace 2015. na kojemu su ¢lanovi Europskog vijeca pozvali na
sveobuhvatan pristup, koji medu ostalim obuhvaca inicijative u vezi s drustvenom integracijom koje su od velike
vaznosti za sprecavanje nasilne radikalizacije;

9. Deklaraciju koju su usvojili ministri obrazovanja EU-a na neformalnom sastanku u Parizu 17. ozujka 2015., u kojoj
su dali smjernice za suradnju na europskoj razini. Istaknuta je vaZnost napora za spreavanje i suofavanje s pita-
njima marginalizacije, netolerancije, rasizma i radikalizacije radi promicanja gradanstva mladih i o¢uvanja okvira
jednakih moguénosti za sve;

10. Zakljucke Vijeca o obnovljenoj strategiji unutarnje sigurnosti od 17. lipnja 2015. u kojima se daje prvenstvo poseb-
nim pitanjima odustajanja od radikalizacije, rehabilitacije i deradikalizacije ili antiradikalizacije kao prioritetnima za
djelovanje u narednim godinama (9416/15);

11. Plan rada EU-a za mlade za razdoblje od 2016. do 2018. u ¢&ijem je sreditu povecana drustvena ukljucenost svih
mladih ljudi, uzimajuéi u obzir temeljne europske vrijednosti i ulogu rada s mladima, i u digitalnom i u nedigital-
nom svijetu;

12. Zajednicko izvjes¢e EU-a o mladima Vije¢a i Komisije iz 2015. o ,provedbi obnovljenog okvira za europsku surad-
nju u podru¢ju mladih (2010. — 2018.)” u kojemu je naglaseno da bi mladi trebali moéi odrastati u uklju¢ivim
i pluralistickim drustvima koja se temelje na demokratskim europskim vrijednostima. U Zajednickom izvjes¢u EU-a
o mladima ujedno je prikazana potreba za jo§ vedim osnazivanjem mladih iz svih sredina, osobito onih koji su
izlozeni riziku od isklju¢enosti;

13. Suradnju izmedu Europske komisije i Vijeca Europe u okviru sporazuma o partnerstvy;

14. Europski program sigurnosti od 28. travnja 2015. u kojemu Komisija sudjelovanje mladih ljudi smatra klju¢nim
¢imbenikom za sprecavanje radikalizacije promicanjem europskih vrijednosti i poticanjem drustvene ukljucenosti te
se ujedno spominje MreZa za osvjesivanje o radikalizaciji (RAN), krovna organizacija na razini EU-a u okviru koje
se omogucuje razmjena iskustava i praksi kojima se potice rano otkrivanje radikalizacije i oblikovanje strategija za
njezinu prevenciju i odustajanje od nje na lokalnoj razini;

15. Rezoluciju Europskog parlamenta od 25. studenoga 2015. o suzbijanju radikalizacije i novacenja europskih gradana
u teroristicke organizacije;

16. Rezoluciju Vijeca sigurnosti EU-a 2250 (2015) o mladima, miru i sigurnosti;

17. 125. sjednicu Odbora ministara — Akcijski plan Odbora ministara Vijeca Europe (Bruxelles, 19. svibnja 2015.),
CM(2015)74 final, pod naslovom ,Borba protiv nasilnog ekstremizma i radikalizacije koja vodi k terorizmu”
i Akcijski plan Ujedinjenih naroda za sprecavanje nasilnog ekstremizma;
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18. ,Smjernice za sudjelovanje mladih u izgradnji mira” UN-ove Meduagencijske radne skupine za mlade i ja¢anje mira.
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EUROPSKA KOMISIJA
Tecajna lista eura ()
6. lipnja 2018.
(2018/C 195/06)
1 euro =
Valuta Tecaj Valuta Tecaj

USD americki dolar 1,1765 CAD  kanadski dolar 1,5150
JPY japanski jen 129,57 HKD hongkonski dolar 9,2328
DKK danska kruna 7,4436 NZD  novozelandski dolar 1,6702
GBP funta sterlinga 0,87683 |SGD  singapurski dolar 1,5685
SEK Svedska kruna 10,2760 KRW  juznokorejski von 1255,45
CHF tvicarski franak 11629 ZAR juznoafricki rand 15,0421
1SK islandska kruna 123,70 CNY  kineski renminbi-juan 7,5230

HRK  hrvatska kuna 7,3878
NOK norveska kruna 9,5238 ) N .

IDR indonezijska rupija 16 300,41
BGN bugarski lev 19558 MYR malezijski ringit 4,6704
CzK  ceska kruna 25648 I pHp  filipinski pezo 61,697
HUF madarska forinta 318,64 RUB ruski rubalj 72,9345
PLN" poljski zlot 42753 |THB tajlandski baht 37,530
RON rumunjski novi leu 4,6534 BRL brazilski real 4,4924
TRY  turska lira 5,4078 MXN  meksicki pezo 23,9686
AUD  australski dolar 1,5365 INR indijska rupija 78,7310

() Izvor: referentna teCajna lista koju objavljuje ESB.
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PROVEDBENA ODLUKA KOMISIJE
od 6. lipnja 2018.

o uspostavi programa rada za procjenu zahtjevd za produljenje odobrenja aktivnih tvari koja
istje€u u 2022, 2023. i 2024. u skladu s Uredbom (EZ) br. 1107/2009 Europskog parlamenta
i Vijeca
(Tekst znacajan za EGP)

(2018/C 195/07)

EUROPSKA KOMISTJA,
uzimajudi u obzir Ugovor o funkcioniranju Europske unije,

uzimajudi u obzir Uredbu (EZ) br. 1107/2009 Europskog parlamenta i Vijeca od 21. listopada 2009. o stavljanju na
trZiste sredstava za zastitu bilja i stavljanju izvan snage direktiva Vijea 79/117/EEZ i 91/414/EEZ ('), a osobito njezin
¢lanak 18.,

bududi da:

(1)  Veliki broj aktivnih tvari odobrenih na temelju Uredbe (EZ) br. 1107/2009 i navedenih u dijelovima B i E Priloga
Provedbenoj uredbi Komisije (EZ) br. 540/2011 () ima datum isteka odobrenja izmedu 1. sijecnja 2022.
i 31. prosinca 2024. U dijelu C Priloga Provedbenoj uredbi Komisije (EU) br. 686/2012 (*) nalazi se popis tih
aktivnih tvari te se drzavama ¢lanicama dodjeljuje ocjena tih aktivnih tvari radi postupka obnavljanja, pri ¢emu se
za svaku aktivnu tvar imenuje drzava clanica izvjestiteljica i suizvjestiteljica.

(2) S obzirom na vrijeme i sredstva koji su potrebni drzavama clanicama i Europskoj agenciji za sigurnost hrane
(Agencija) za dovrsetak procjene zahtjeva za produljenje odobrenja predmetnih aktivnih tvari, potrebno je izraditi
program rada u kojem Ce se grupirati sline aktivne tvari i utvrditi prioriteti na temelju pitanja sigurnosti za
zdravlje ljudi i Zivotinja ili za okoli§ kako je predvideno u ¢lanku 18. Uredbe (EZ) br. 1107/20009.

(3) Potrebno je predvidjeti identifikaciju tvari za koje se olekuje da s obzirom na svoja svojstva mozda nece ispuniti
kriterije za odobrenje navedene u tockama 3.6.2. do 3.6.5. i tocki 3.7. Priloga II. Uredbi (EZ) br. 1107/2009. i dati
prednost njihovoj procjeni.

(4)  Medu aktivnim tvarima navedenima u dijelu C Priloga Provedbenoj uredbi (EU) br. 686/2012 potrebno je identifi-
cirati one tvari koje su u dijelu E Priloga Provedbenoj uredbi (EU) br. 540/2011 navedene kao kandidati za
zamjenu, za koje, s obzirom na njihova svojstva, razdoblja odobrenja ne premasuju sedam godina. Potrebno je
identificirati i tvari koje su navedene kao kandidati za zamjenu u Prilogu Provedbenoj uredbi Komisije (EU)
2015/408 (*). Stoga bi u programu trebalo dati prednost njihovoj procjeni.

(5)  Aktivne tvari fluksapiroksad, biksafen, sedaksan, penflufen i pentiopirad imaju sli¢na svojstva. Aktivne tvari dina-
trijevi fosfonati i kalijevi fosfonati imaju sli¢na svojstva. Aktivne tvari eugenol, geraniol i timol imaju sli¢na svoj-
stva. Aktivne tvari Trichoderma atroviride (soj 1-1237) i Trichoderma asperellum (soj T34) imaju slicna svojstva.
Aktivne tvari benzovindiflupir i izopirazam takoder imaju sli¢na svojstva. Buduéi da je potrebno vremenski uskla-
diti procjenu i postupak stru¢nih pregleda koji provodi Agencija na tvarima koje imaju sli¢na svojstva, dokumenta-
ciju o tim tvarima trebalo bi u istom vremenskom okviru dostaviti drzavama ¢lanicama izvjestiteljicama nadlez-
nima za njih.

(6) S obzirom na sredstva dostupna tijelima koja provode procjenu zahtjevd za produljenje odobrenja, ne mozZe se
iskljuciti moguénost da bi zbog davanja prednosti procjeni tvari koje se predvida ovom Odlukom, odobrenje nekih
drugih aktivnih tvari moglo iste¢i prije nego $to se donese odluka o produljenju odobrenja tih tvari. U takvim
slucajevima potrebno je na vrijeme produljiti razdoblje odobrenja tih aktivnih tvari u skladu s ¢lankom 17. Uredbe
(EZ) br. 1107/2009.

(") SLL 309, 24.11.2009., str. 1.

(%) Provedbena uredba Komisije (EU) br. 540/2011 od 25. svibnja 2011. o provedbi Uredbe (EZ) br. 1107/2009 Europskog parlamenta
i Vijeca u pogledu popisa odobrenih aktivnih tvari (SL L 153, 11.6.2011,, str. 1.).

(}) Provedbena uredba Komisije (EU) br. 686/2012 od 26. srpnja 2012. o dodjeljivanju ocjene aktivnih tvari, ¢ije odobrenje istjece najkas-
nije 31. prosinca 2018., drzavama ¢lanicama radi postupka obnavljanja (SL L 200, 27.7.2012,, str. 5.).

(*) Provedbena uredba Komisije (EU) 2015/408 od 11. ozujka 2015. o provedbi ¢lanka 80. stavka 7. Uredbe (EZ) br. 1107/2009 Europ-
skog parlamenta i Vijeca o stavljanju na trZiSte sredstava za zastitu bilja i izradi popisa kandidata za zamjenu (SL L 67, 12.3.2015.,
str. 18.).
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(7)  Osim grupiranja slicnih aktivnih tvari na temelju prioriteta za njihovu procjenu, ¢lankom 18. Uredbe (EZ)
br. 1107/2009 takoder se predvida da se u program rada ukljuce posebni elementi. Provedbenim uredbama (EU)
br. 844/2012 i (EU) br. 686/2012 provodi se ¢lanak 18. drugi stavak tocke od (a) do (e) i tocka (f) Uredbe (EZ)
br. 1107/2009,

ODLUCILA JE:

Jedini clanak

Donosi se program rada utvrden u Prilogu ovoj Odluci.

Sastavljeno u Bruxellesu 6. lipnja 2018.

Za Komisiju
Vytenis ANDRIUKAITIS

Clan Komisije
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PRILOG

1. Programom rada obuhvalene su aktivne tvari odobrene na temelju Uredbe (EZ) br. 1107/2009 koje su navedene
u dijelu C Priloga Provedbenoj uredbi (EU) br. 686/2012.

2. Prioriteti za procjenu zahtjeva za produljenje odobrenja aktivnih tvari i grupiranje sli¢nih aktivnih tvari, kako je pre-
dvideno u ¢lanku 18. Uredbe (EZ) br. 1107/2009, jesu sljedeci:

(a) Progjeni zahtjeva za produljenje odobrenja aktivnih tvari za koje se ocekuje da s obzirom na njihova svojstva
mozda nede ispuniti kriterije za odobrenje utvrdene u tockama 3.6.2. do 3.6.5. i tocki 3.7. Priloga II. Uredbi (EZ)
br. 1107/2009 daje se prednost. Stoga se te procjene provode bez odgode ili s najkracom mogu¢om odgodom.

(b) Procjeni zahtjeva za produljenje odobrenji aktivnih tvari koje su u dijelu E Priloga Uredbi (EU) br. 540/2011
navedene kao kandidati za zamjenu, koje su s obzirom na njihova svojstva odobrene na najvise sedam godina,
daje se prednost. Prednost se daje i procjeni zahtjeva za produljenje odobrenji aktivnih tvari koje su navedene
u Prilogu Provedbenoj uredbi 2015/408. Stoga se te procjene provode bez odgode ili s najkraom moguéom
odgodom.

(c) Uzimajuéi u obzir slicnosti u njihovim svojstvima, ako su datumi podnosSenja dokumentacije razli¢iti, razdoblje
odobrenja produljuje se po potrebi i na vrijeme u skladu s ¢lankom 17. Uredbe (EZ) br. 1107/2009 kako bi se
vremenski uskladila njihova procjena i postupak stru¢nih pregleda koje Agencija provodi za sljedece tvari:

i. fluksapiroksad, biksafen, sedaksan, penflufen i pentiopirad;
ii. dinatrijevi fosfonati i kalijevi fosfonati;
iii. eugenol, geraniol i timol;
iv. Trichoderma atroviride (soj 1 1237) i Trichoderma asperellum (soj T34);
v. benzovindiflupir i izopirazam.

(d) Ako je vjerojatno da ée zbog razloga koji su izvan kontrole podnositelja zahtjeva odobrenje odredenih aktivnih
tvari koje nisu obuhvacene toc¢kama (a) i (b) isteéi prije nego 3to se donese odluka o produljenju odobrenja tih
tvari, razdoblje odobrenja tih aktivnih tvari na vrijeme se produljuje u skladu s ¢lankom 17. Uredbe (EZ)
br. 1107/2009.
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REVIZORSKI SUD

Tematsko izvjesée br. 12/2018

,Sirokopojasni pristup internetu u drzavama ¢lanicama EU-a: postignut je odreden napredak, ali
nece se dosegnuti sve ciljne vrijednosti iz strategije Europa 2020.”

(2018/C 195/08)

Europski revizorski sud obavjestava vas da je upravo objavljeno tematsko izvjesée br. 12/2018 ,Sirokopojasni pristup
internetu u drzavama clanicama EU-a: postignut je odreden napredak, ali neée se dosegnuti sve ciljne vrijednosti iz stra-
tegije Europa 2020.”

Dokument moZete pregledati ili preuzeti na internetskim stranicama Europskog revizorskog suda: http://eca.europa.eu.



http://eca.europa.eu
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OBAVIJESTI U VEZI S EUROPSKIM GOSPODARSKIM PROSTOROM

STALNI ODBOR DRZAVA EFTA-e

Opasne tvari — Popis odluka o autorizaciji koje su drzave EFTA-e koje su ¢lanice EGP-a donijele
u skladu s ¢lankom 64. Stavkom 8. Uredbe (EZ) br. 1907/2006 (REACH) u prvoj polovini 2016.

(2018/C 195/09)

Pododbor I. za slobodno kretanje robe
Na znanje Zajedni¢kom odboru EGP-a

S obzirom na Odluku Zajednickog odbora EGP-a br. 25/2008 od 14. ozujka 2008., Zajednicki odbor EGP-a poziva se
da na svojem sastanku 2. prosinca 2016. primi na znanje sljedee popise odluka o autorizaciji donesenih na temelju
¢lanka 64. stavka 8. Uredbe (EZ) br. 1907/2006 (REACH) u razdoblju od 1. sijecnja do 30. lipnja 2016.

PRILOG
Popis odluka o autorizaciji

U razdoblju od 1. sije¢nja do 30. lipnja 2016. u drzavama EFTA-e koje su ¢lanice EGP-a donesene su sljedece odluke
o autorizaciji u skladu s ¢lankom 64. stavkom 8. Uredbe (EZ) br. 1907/2006 (REACH):

Odluka Komisije
Naziv tvari ; 5512‘33 gcllj‘;i‘;re“ (E;i Zemlja Datum odluke
br. 1907/2006
Trikloroetilen C(2015) 8093 Island 14. sijecnja 2016.
Heksabromociklododekan (HBCDD) C(2015) 9812 Lihtenstajn 19. sije¢nja 2016.
Heksabromociklododekan (HBCDD) C(2015) 9812 Norveska 2. veljage 2016.
Dibutil ftalat (DBP) C(2016) 2003 Lihtenstajn 18. travnja 2016.
Dibutil ftalat (DBP) C(2016) 2003 Norveska 26. travnja 2016.
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Opasne tvari — Popis odluka o autorizaciji koje su drzave EFTA-e koje su ¢lanice EGP-a donijele
u skladu s ¢lankom 64. Stavkom 8. Uredbe (EZ) br. 1907/2006 (REACH) u drugoj polovini 2016.

(2018/C 195/10)

Pododbor I. za slobodno kretanje robe

Na znanje Zajedni¢kom odboru EGP-a

S obzirom na Odluku Zajednickog odbora EGP-a br. 25/2008 od 14. ozujka 2008., Zajednicki odbor EGP-a poziva se
da na svojem sastanku 17. oZujka 2017. primi na znanje sljedece popise odluka o autorizaciji donesenih na temelju
¢lanka 64. stavka 8. Uredbe (EZ) br. 1907/2006 (REACH) u razdoblju od 1. srpnja do 31. prosinca 2016.:

PRILOG

Popis odluka o autorizaciji

U razdoblju od 1. srpnja do 31. prosinca 2016. u drzavama EFTA-e koje su ¢lanice EGP-a donesene su sljedece odluke

o autorizaciji u skladu s ¢lankom 64. stavkom 8. Uredbe (EZ) br. 1907/2006 (REACH):

Odluka Komisije u skladu

Naziv tvari s ¢lankom 64. stavkom 8. Uredbe (EZ) Zemlja Datum odluke
br. 1907/2006

Heksabromociklododekan C(2015) 9812 Island 29. kolovoza 2016.
Dibutil ftalat (DBP) C(2016) 2003 Island 29. kolovoza 2016.
Bis(2-etilheksil) ftalat (DEHP) C(2016) 3549 Island 29. kolovoza 2016.
Bis(2-etilheksil) ftalat (DEHP) C(2016) 3549 Lihtenstajn 11. srpnja 2016.
Bis(2-etilheksil) ftalat (DEHP) C(2016) 3549 Norveska 5. srpnja 2016.
Olovni sulfokromat Zuti & olovni C(2016) 5644 Lihtenstajn 3. listopada 2016.
kromat molibdat sulfat crveni

Olovni sulfokromat 7uti & olovni C(2016) 5644 Norveska 4. listopada 2016.
kromat molibdat sulfat crveni

Trikloroetilen C(2016) 7581 Island 29. prosinca 2016.
Trikloroetilen C(2016) 7581 Lihtenstajn 14. prosinca 2016.
Trikloroetilen C(2016) 7581 Norveska 16. prosinca 2016.
Trikloroetilen C(2016) 7607 Island 29. prosinca 2016.
Trikloroetilen C(2016) 7607 Lihtenstajn 14. prosinca 2016.
Trikloroetilen C(2016) 7607 Norveska 16. prosinca 2016.
Trikloroetilen C(2016) 7609 Island 29. prosinca 2016.
Trikloroetilen C(2016) 7609 Lihtenstajn 14. prosinca 2016.
Trikloroetilen C(2016) 7609 Norveska 16. prosinca 2016.
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Lijekovi — Popis odobrenja za stavljanje u promet koje su drzave EFTA-e koje su ¢lanice EGP-a
izdale u drugoj polovini 2016.

(2018/C 195/11)

Pododbor I. za slobodno kretanje robe
Na znanje Zajednickom odboru EGP-a

S obzirom na Odluku Zajednickog odbora EGP-a br. 74/1999 od 28. svibnja 1999., Zajednicki odbor EGP-a poziva se
da na svojem sastanku 17. oZujka 2017. primi na znanje sljedeée popise odobrenja za stavljanje u promet lijekova
izdanih u razdoblju od 1. srpnja do 31. prosinca 2016.:

Prilog I.  Popis novih odobrenja za stavljanje u promet
Prilog II. Popis obnovljenih odobrenja za stavljanje u promet
Prilog III. Popis produljenih odobrenja za stavljanje u promet
Prilog IV. Popis oduzetih odobrenja za stavljanje u promet

Prilog V. Popis privremeno oduzetih odobrenja za stavljanje u promet
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PRILOG I.

Popis novih odobrenja za stavljanje u promet

U razdoblju od 1. srpnja do 31. prosinca 2016. u drzavama EFTA-e koje su ¢lanice EGP-a izdana su sljede¢a odobrenja

za stavljanje u promet:

Broj EU Proizvod Zemlja Datum odobrenja
EU/1/12/793 Xalkori (prelazak na odobrenje koje nije uvjetno) Lihtenstajn 31.12.2016.
EU/[1/13/848 Erivedge (prelazak na odobrenje koje nije uvjetno) | Lihtenstajn 31.12.2016.
EU[1/15/1066 Ongentys Island 13.7.2016.
EU/[1/15/1066 Ongentys Norveska 4.7.2016.
EU/1/16/1091 Atazanavir Mylan Island 29.8.2016.
EU[1/16/1091 Atazanavir Mylan Norveska 2.9.2016.
EU[1/16/1091 Atazanavir Mylan Lihtenstajn 31.8.2016.
EU/1/16/1094 Ninlaro Lihtenstajn 31.12.2016.
EU/1/16/1094 Ninlaro Island 7.12.2016.
EU/1/16/1094 Ninlaro Norveska 28.11.2016.
EU/[1/16/1102 Bortezomib SUN Island 11.8.2016.
EU/[1/16/1102 Bortezomib SUN Norveska 12.8.2016.
EU/1/16/1102 Bortezomib SUN Lihtenstajn 31.8.2016.
EU[1/16/1103 Neparvis Island 4.7.2016.
EU[1/16/1105 EndolucinBeta Island 25.7.2016.
EU/1/16/1105 EndolucinBeta Norveska 27.7.2016.
EU[1/16/1105 EndolucinBeta Lihtenstajn 31.8.2016.
EU/1/16/1107 ZINBRYTA Island 14.7.2016.
EU/1/16/1107 Zinbryta Norveska 7.7.2016.
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Broj EU Proizvod Zemlja Datum odobrenja
EU/[1/16/1107 Zinbryta Lihtenstajn 31.8.2016.
EU/1/16/1108 Qtern Island 25.7.2016.
EU/1/16/1108 Qtern Norveska 4.8.2016.
EUJ1/16/1108 Qtern Lihtenstajn 31.8.2016.
EU[1/16/1109 ZAVICEFTA Island 12.7.2016.
EU/1/16/1109 Zavicefta Norveska 1.7.2016.
EU/1/16/1112 Odefsey Island 12.7.2016.
EU/1/16/1113 Enzepi Island 14.7.2016.
EU[1/16/1113 Enzepi Norveska 26.7.2016.
EU[1/16/1113 Enzepi Lihtenstajn 31.8.2016.
EU[1/16/1114 Bortezomib Hospira Island 10.8.2016.
EU[1/16/1114 Bortezomib Hospira Norveska 12.8.2016.
EU/1/16/1114 Bortezomib Hospira Lihtenstajn 31.8.2016.
EU[1/16/1115 Pemetrexed Fresenius Kabi Island 16.8.2016.
EU[1/16/1115 Pemetrexed Fresenius Kabi Norveska 11.8.2016.
EU/1/16/1116 Epclusa Island 12.7.2016.
EU/1/16/1116 Epclusa Norveska 11.7.2016.
EU[1/16/1116 Epclusa Lihtenstajn 31.8.2016.
EU[1/16/1119 Zepatier Island 11.8.2016.
EU[1/16/1119 Zepatier Norveska 4.8.2016.
EU/1/16/1119 Zepatier Lihtenstajn 31.8.2016.
EU/1/16/1121 Zalmoxis Island 7.9.2016.
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EU/1/16/1121 Zalmoxis Norveska 16.9.2016.
EU/1/16/1121 Zalmoxis Lihtenstajn 31.10.2016.
EU/1/16/1122 Aerivio Spiromax Island 2.9.2016.
EU[1/16/1122 Aerivio Spiromax Norveska 8.9.2016.
EU[1/16/1122 Aerivio Spiromax Lihtenstajn 31.10.2016.
EU[1/16/1123 Airexar Spiromax Island 2.9.2016.
EU/1/16/1123 Airexar Spiromax Norveska 13.9.2016.
EU[1/16/1123 Airexar Spiromax Lihtenstajn 31.10.2016.
EUJ1/16/1124 Nordimet Island 7.9.2016.
EU/1/16/1124 Nordimet Norveska 30.8.2016.
EU/1/16/1124 Nordimet Lihtenstajn 31.8.2016.
EU/1/16/1125 Cingaero Island 7.9.2016.
EU[1/16/1125 Cinqaero Norveska 31.8.2016.
EU[1/16/1125 Cinqaero Lihtenstajn 31.8.2016.
EU[1/16/1126 Truberzi Island 7.10.2016.
EU/1/16/1126 Truberzi Norveska 6.10.2016.
EU/1/16/1126 Truberzi Lihtenstajn 31.10.2016.
EU/1/16/1127 Tenofovir disoproxil Zentiva Island 6.10.2016.
EU/1/16/1127 Tenofovir disoproxil Zentiva Lihtenstajn 31.10.2016.
EU[1/16/1127 Tenofovir disoproxil Zentiva Norveska 13.10.2016.
EU/1/16/1128 Kisplyx Island 7.9.2016.
EU/1/16/1128 Kisplyx Norveska 31.8.2016.
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EU[1/16/1128 Kisplyx Lihtenstajn 31.8.2016.
EU/1/16/1129 Tenofovir disoproxil Mylan Island 16.12.2016.
EU/1/16/1129 Tenofovir disoproxil Mylan Norveska 21.12.2016.
EU/1/16/1130 Onivyde Island 1.11.2016.
EU/1/16/1130 Onivyde Norveska 4.11.2016.
EU/[1/16/1130 Onivyde Lihtenstajn 31.10.2016.
EU[1/16/1131 Thorinane Island 6.10.2016.
EU/1/16/1131 Thorinane Norveska 23.9.2016.
EU/1/16/1131 Thorinane Lihtenstajn 31.10.2016.
EU[1/16/1132 Inhixa Island 7.10.2016.
EU[1/16/1132 Inhixa Norveska 5.10.2016.
EU/1/16/1132 Inhixa Lihtenstajn 31.10.2016.
EU/1/16/1134 Mysildecard Island 6.10.2016.
EU/1/16/1134 Mysildecard Norveska 29.9.2016.
EU[1/16/1134 Mysildecard Lihtenstajn 31.10.2016.
EU/1/16/1135 Sialanar Island 7.10.2016.
EU/1/16/1135 Sialanar Norveska 14.10.2016.
EU/1/16/1135 Sialanar Lihtenstajn 31.10.2016.
EU[1/16/1136 Cabometyx Island 6.10.2016.
EU/1/16/1136 CABOMETYX Norveska 20.9.2016.
EUJ1/16/1136 CABOMETYX Lihtenstajn 31.10.2016.
EU/1/16/1137 Granpidam Lihtenstajn 31.12.2016.
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EU[1/16/1137 Granpidam Island 6.12.2016.
EU/1/16/1137 Granpidam Norveska 28.11.2016.
EU/1/16/1138 Venclyxto Island 8.12.2016.
EU[1/16/1138 Venclyxto Norveska 13.12.2016.
EU/1/16/1139 Ocaliva Island 19.12.2016.
EU/1/16/1139 OCALIVA Norveska 12.12.2016.
EU/1/16/1141 SomaKit TOC Island 15.12.2016.
EU[1/16/1141 SomaKit TOC Norveska 15.12.2016.
EUJ1/16/1142 Parsabiv Lihtenstajn 31.12.2016.
EU[1/16/1142 Parsabiv Island 1.12.2016.
EU[1/16/1142 Parsabiv Norveska 22.11.2016.
EU[1/16/1143 Lartruvo Lihtenstajn 31.12.2016.
EU[1/16/1143 Lartruvo Island 1.12.2016.
EU[1/16/1143 Lartruvo Norveska 18.11.2016.
EU[1/16/1144 Ivabradine Zentiva Lihtenstajn 31.12.2016.
EU/1/16/1144 Ivabradine Zentiva Island 2.12.2016.
EU[1/16/1144 Ivabradine Zentiva Norveska 28.11.2016.
EU[1/16/1145 Ivabradine JensonR Lihtenstajn 31.12.2016.
EU[1/16/1145 Ivabradine JensonR Island 2.12.2016.
EU[1/16/1145 Ivabradine JensonR Norveska 5.12.2016.
EU/1/16/1146 Glyxambi Lihtenstajn 31.12.2016.
EU/1/16/1146 Glyxambi Island 5.12.2016.
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EU/1/16/1146 Glyxambi Norveska 9.12.2016.
EU/1/16/1147 IBRANCE Lihtenstajn 31.12.2016.
EU/1/16/1147 Ibrance Island 1.12.2016.
EUJ1/16/1147 IBRANCE Norveska 15.11.2016.
EU[1/16/1148 Emtricitabin/Tenofovir disoproxil Zentiva Lihtenstajn 31.12.2016.
EU/1/16/1148 Emtricitabine/Tenofovir disoproxil Zentiva Island 1.12.2016.
EU[1/16/1148 Emtricitabine/Tenofovir disoproxil Zentvia Norveska 15.11.2016.
EU/1/16/1151 Emtricitabine/Tenofovir disproxil Krka Norveska 21.12.2016.
EU/1/16/1151 Emtricitabine/Tenofovir disoproxil Krka Island 14.12.2016.
EU/[2/16/196 Sevocalm Norveska 11.7.2016.
EU/[2[16[196 Sevocalm Lihtenstajn 31.8.2016.
EU/[2[16[196 Sevocalm Island 12.7.2016.
EU/2/16/198 Sedadex Island 22.8.2016.
EU/[2/16/198 Sedadex Norveska 30.8.2016.
EU/[2[16/198 Sedadex Lihtenstajn 31.8.2016.
EU/2/16/199 Eravac Island 10.10.2016.
EU/[2/16/199 ERAVAC Norveska 5.10.2016.
EUJ2/16/199 ERAVAC Lihtenstajn 31.10.2016.
EU/2/16/200 Cepedex Island 19.12.2016.
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PRILOG II.
Popis obnovljenih odobrenja za stavljanje u promet

U razdoblju od 1. srpnja do 31. prosinca 2016. u drzavama EFTA-e koje su ¢lanice EGP-a obnovljena su sljedeca odo-
brenja za stavljanje u promet:

Broj EU Proizvod Zemlja Datum odobrenja
EU[1/06/347 Sutent Lihtenstajn 31.12.2016.
EU/1/06/347 Sutent Island 1.12.2016.
EU/1/06/347 Sutent Norveska 15.11.2016.
EU/[1/06/355 ATryn Island 26.7.2016.
EU/[1/06/355 ATryn Norveska 10.8.2016.
EU/1/06/355 ATryn Lihtenstajn 31.8.2016.
EU/1/06/360 Champix Island 13.7.2016.
EU/[1/06/360 Champix Norveska 7.7.2016.
EU/1/06/360 Champix Lihtenstajn 31.8.2016.
EUJ1/06/361 Luminity Island 26.7.2016.
EU/[1/06/361 Luminity Norveska 6.8.2016.
EU/1/06/361 Luminity Lihtenstajn 31.8.2016.
EU/1/06/362 Byetta Island 18.8.2016.
EU/1/06/363 Sprycel Island 18.8.2016.
EU/[1/06/363 Sprycel Norveska 12.8.2016.
EU/1/06/363 Sprycel Lihtenstajn 31.8.2016.
EU[1/06/364 Adrovance Island 16.10.2016.
EU/1/06/365 Elaprase Island 16.10.2016.
EU/1/06/366 Tandemact Island 16.10.2016.
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EU/[1/06/374 Lucentis Lihtenstajn 31.12.2016.
EU/[1/06/374 Lucentis Island 2.12.2016.
EU/1/06/374 Lucentis Norveska 22.11.2016.
EU/[1/06/379 Cystadane Island 7.12.2016.
EU/[1/06/379 Cystadane Norveska 29.11.2016.
EU[1/11/699 Fampyra Norveska 8.7.2016.

EU/1/11/701 Levatiracetam Teva Norveska 4.8.2016.

EU/1/11/701 Levatiracetam Teva Island 26.7.2016.
EU/1/11/701 Levatiracetam Teva Lihtenstajn 31.8.2016.
EU/[1/11/706 Levodopa/Carbidopa/Entacapone Orion Norveska 15.9.2016.
EU[1/11/711 Matever Island 14.7.2016.
EU/1/11/711 Matever Norveska 7.7.2016.

EU/1/11/711 Matever Lihtenstajn 31.8.2016.
EU/1/11/712 Levetiracetam Accord Island 10.8.2016.
EU/1/11/712 Levetiracetam Accord Norveska 11.8.2016.
EU[1/11/712 Levetiracetam Accord Lihtenstajn 31.8.2016.
EU[1/11/713 Levetiracetam Actavis Island 5.10.2016.
EU[1/11/713 Levetiracetam Actavis Norveska 30.9.2016.
EU[1/11/713 Levetiracetam Actavis Lihtenstajn 31.10.2016.
EU[1/11[715 Plenadren Island 15.8.2016.
EU[1/11[715 Plenadren Norveska 15.8.2016.
EU/1/11/715 Plenadren Lihtenstajn 31.8.2016.
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EU[1/11/716 Eurartesim Island 15.9.2016.
EU[1/11/716 Eurartesim Norveska 15.9.2016.
EU/1/11/716 Eurartesim Lihtenstajn 31.10.2016.
EU/1/11/717 Vyndagel Island 10.8.2016.
EU[1/11/717 Vyndagqel Norveska 11.8.2016.
EU/1/11/717 Vyndagqel Lihtenstajn 31.8.2016.
EU[1/11/719 Telmisartan Teva Pharma Island 12.7.2016.
EU/1/11/722 Pioglitazone Accord Island 13.12.2016.
EU[1/11/722 Pioglitazone Accord Norveska 21.12.2016.
EU[1/11/727 Xaluprine Lihtenstajn 31.12.2016.
EU[1/11/727 Xaluprine Island 6.12.2016.
EU/1/11/727 Xaluprine Norveska 5.12.2016.
EU[1/11/728 Pramipexole Accord Island 26.7.2016.
EU[1/11/728 Pramipexole Accord Norveska 4.8.2016.

EU[1/11/728 Pramipexole Accord Lihtenstajn 31.8.2016.
EU/1/11/731 Komboglyze Island 26.7.2016.
EU/1/11/731 Komboglyze Norveska 11.8.2016.
EU/1/11/731 Komboglyze Lihtenstajn 31.8.2016.
EU[1/11/732 Desloratadine Teva Island 15.8.2016.
EU[1/11/732 Desloratadine Teva Norveska 22.8.2016.
EU/1/11/733 Dificlir Island 29.8.2016.
EU/1/11/733 Dificlir Norveska 30.8.2016.
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EU[1/11/733 Dificlir Lihtenstajn 31.8.2016.
EU[1/11/734 Edarbi Lihtenstajn 31.12.2016.
EU/1/11/734 Edarbi Island 2.12.2016.
EU[1/11]734 Edarbi Norveska 22.11.2016.
EU/1/11/736 EDURANT Island 10.8.2016.
EUJ1/11/736 EDURANT Norveska 11.8.2016.
EU/1/11/736 EDURANT Lihtenstajn 31.8.2016.
EU/1/11/737 Eviplera Island 10.8.2016.
EU[1/11/737 Eviplera Norveska 11.8.2016.
EU[1/11/737 Eviplera Lihtenstajn 31.8.2016.
EU[1/11/738 Levetiracetam Actavis Group Island 15.8.2016.
EU[1/11/738 Levetiracetam Actavis Group Norveska 2.9.2016.
EU[1/11/738 Levetiracetam Actavis Group Lihtenstajn 31.8.2016.
EU[1/11/739 Dasselta Island 22.8.2016.
EU[1/11/739 Dasselta Norveska 5.9.2016.
EU[1/11/739 Dasselta Lihtenstajn 31.8.2016.
EU/1/11/740 Ameluz Lihtenstajn 31.12.2016.
EU/1/11/740 Ameluz Island 7.12.2016.
EU/1/11/740 Ameluz Norveska 5.12.2016.
EU[1/11/741 Levetiracetam SUN Lihtenstajn 31.12.2016.
EU/1/11/741 Levetiracetam Sun Island 5.12.2016.
EU/1/11/741 Levetiracetam SUN Norveska 23.11.2016.




7.6.2018. Sluzbeni list Europske unije C195/37
Broj EU Proizvod Zemlja Datum odobrenja
EU[1/11/742 Efavirenz Teva Island 16.10.2016.
EU[1/11/742 Efavirenz Teva Norveska 21.10.2016.
EU/1/11/743 Repaglinide Accord Island 14.10.2016.
EU[1/11[743 Repaglinide Accord Norveska 21.10.2016.
EU[1/11[745 Desloratadin Actavis Lihtenstajn 31.12.2016.
EU[1/11[745 Desloratadine Actavis Island 2.12.2016.
EU[1/11[745 Desloratadine Actavis Norveska 25.11.2016.
EU/1/11/746 Desloratadine ratiopharm Island 15.8.2016.
EU[1/11[746 Desloratadine ratiopharm Norveska 22.8.2016.
EU[1/11[746 Desloratadine ratiopharm Lihtenstajn 31.8.2016.
EU[1/11/747 Colobreathe Island 10.10.2016.
EU[1/11/747 Colobreathe Norveska 13.10.2016.
EU[1/11]747 Colobreathe Lihtenstajn 31.10.2016.
EU/1/12/750 Esmya Lihtenstajn 31.12.2016.
EU/1/12/750 Esmya Island 5.12.2016.
EU/1/12/750 Esmya Norveska 29.11.2016.
EU/1/12/751 Zelboraf Norveska 6.10.2016.
EU/1/12/751 Zelboraf Island 10.10.2016.
EU[1/12/751 Zelboraf Lihtenstajn 31.10.2016.
EU[1/12[753 Signifor Lihtenstajn 31.12.2016.
EU/1/12/753 Signifor Island 6.12.2016.
EU/1/12)753 Signifor Norveska 24.11.2016.
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EU[1/12[755 Pioglitazone Actavis Lihtenstajn 31.12.2016.
EU[1/12[755 Pioglitazone Actavis Norveska 9.12.2016.
EU[1/12/755 Pioglitazone Actavis Island 2.12.2016.
EU/1/12/756 Glidipion Norveska 9.12.2016.
EU[1/12[756 Glidipion Lihtenstajn 31.12.2016.
EU[1/12[756 Glidipion Island 2.12.2016.
EU/[1/12[763 Ecansya Norveska 23.12.2016.
EU/1/12/793 XALKORI Island 10.8.2016.
EU[1/12/793 XALKORI Norveska 12.8.2016.
EU/1/12/793 XALKORI Lihtenstajn 31.8.2016.
EUJ1/12/794 ADCETRIS Lihtenstajn 31.10.2016.
EU/1/12/794 ADCETRIS Island 2.11.2016.
EU[1/12/794 ADCETRIS Norveska 8.11.2016.
EU/1/15/1047 Blincyto Island 10.10.2016.
EU[1/15/1047 Blincyto Norveska 29.9.2016.
EU/1/15/1047 Blincyto Lihtenstajn 31.10.2016.
EU/1/16/1086 Tagrisso Island 19.12.2016.
EU/2/06/061 Nobilis Influenza H5N2 Island 13.7.2016.
EU/2/11/128 Emdocam Island 13.7.2016.
EU/2/11/132 Nobivac Myxo-RHD Island 25.8.2016.
EU/[2/11/132 Nobivac Myxo-RHD Norveska 30.8.2016.
EU/[2/11/132 Nobivac Myxo-RHD Lihtenstajn 31.10.2016.
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EU/2/11/133 Recocam Island 17.8.2016.
EU/2/11/133 Recocam Norveska 25.8.2016.
EU/[2/11/133 Recocam Lihtenstajn 31.8.2016.
EU[2/11/134 Inflacam Lihtenstajn 31.12.2016.
EU/2/11/134 Inflacam Island 2.12.2016.
EU/[2/11/134 Inflacam Norveska 25.11.2016.
EU/[2/11/135 Panacur AquaSol Lihtenstajn 31.8.2016.
EU/2/11/135 Panacur AquaSol Island 2.9.2016.

EU/2/11/135 Panacur AquaSol Norveska 5.9.2016.

EU/[2/11/137 Activyl Tick Plus Norveska 23.12.2016.
EU/[2[12/139 Zulvac 1 + 8 Bovis Island 19.12.2016.
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PRILOG III.
Popis produljenih odobrenja za stavljanje u promet

U razdoblju od 1. srpnja do 31. prosinca 2016. u drzavama EFTA-e koje su ¢lanice EGP-a produljena su sljedeca odo-
brenja za stavljanje u promet:

Broj EU Proizvod Zemlja Datum odobrenja
EUJ1/03/267/012 Reyataz Island 13.7.2016.
EU/[1/08/494/005 Stelara Norveska 24.11.2016.
EU/1/08/494/005 Stelara Island 5.12.2016.
EU/1/11/714/002-003 | Zytiga Island 1.12.2016.
EU/1/11/714/003 Zytiga Norveska 25.11.2016.
EU/1/12/776/024 Fycompa Island 11.10.2016.
EU[1/12/776/024 Fycompa Norveska 10.10.2016.
EU/1/14/939/005-006 | Daklinza Island 13.7.2016.
EU/[1/14/939/005-006 | Daklinza Norveska 4.7.2016.
EU/1/15/1024/002 KEYTRUDA Island 24.8.2016.
EU/1/15/1024/002  |KEYTRUDA Norveska 26.8.2016.
EU/2/97/004/050-053 | Metacam Norveska 29.8.2016.
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PRILOG IV.
Popis oduzetih odobrenja za stavljanje u promet

U razdoblju od 1. srpnja do 31. prosinca 2016. u drzavama EFTA-e koje su ¢lanice EGP-a oduzeta su sljede¢a odobrenja
za stavljanje u promet:

Broj EU Proizvod Zemlja Datum oduzimanja
EU/1/00/137 Avandia Island 12.8.2016.
EU/[1/03/258 Avandamet Island 12.8.2016.
EU/[1/07/385 Focetria Island 12.8.2016.
EU/1/08/489 Opgenra Island 14.7.2016.
EU/[1/08/489 Opgenra Norveska 11.8.2016.
EU/[1/08/489 Opgenra Lihtenstajn 31.8.2016.
EU/1/08/500 Fablyn Island 12.8.2016.
EU/1/08/506 Celvapan Island 7.12.2016.
EU/[1/08/506 Celvapan Lihtenstajn 31.12.2016.
EU/[1/08/506 Celvapan Norveska 21.12.2016.
EU/1/09/518 PANTECTA Control Island 7.10.2016.
EUJ1/09/518 PANTECTA Control Norveska 20.10.2016.
EU[1/09/518 PANTECTA Control Lihtenstajn 31.10.2016.
EU/[1/09/563 ChondroCelect Lihtenstajn 31.8.2016.
EU/[1/09/563 ChondroCelect Island 15.8.2016.
EU/[1/09/563 ChondroCelect Norveska 11.8.2016.
EU/1/10/657 Prepandemic Influenza vaccine (H5N1) (surface anti- | Island 12.8.2016.

gen, inactivated, adjuvanted) Novartis Vaccines and
Dia
EU[1/11/721 Paglitaz Island 12.8.2016.
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EU[1/12/810 Krystexxa Island 14.7.2016.
EU/1/12/810 Krystexxa Norveska 6.7.2016.

EU/1/12/810 Krystexxa Lihtenstajn 31.8.2016.
EU[1/13/831 Capecitabine SUN Island 13.7.2016.
EU[1/13/831 Capecitabine SUN Norveska 6.7.2016.

EU/1/13/883 Vitekta Island 10.11.2016.
EU/1/13/883 Vitekta Lihtenstajn 31.12.2016.
EU/1/13/883 Vitekta Norveska 15.12.2016.
EU/[1/14/942 Clopidogrel/Acetylsalicylic acid Teva Island 26.7.2016.
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PRILOG V.
Popis privremeno oduzetih odobrenja za stavljanje u promet

U razdoblju od 1. srpnja do 31. prosinca 2016. u drzavama EFTA-e koje su ¢lanice EGP-a privremeno su oduzeta slje-
deca odobrenja za stavljanje u promet:

Datum privremenog

Broj EU Proizvod Zemlja o
oduzimanja
EU/[2/15/192 Velactis Island 30.8.2016.
EU/[2/15[192 Velactis Norveska 29.8.2016.

EU/[2/15/192 Velactis Lihtenstajn 31.8.2016.
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V.
(Objave)

POSTUPCI U VEZI S PROVEDBOM POLITIKE TRZISNOG NATJECANJA

EUROPSKA KOMISIJA

Prethodna prijava koncentracije
(Predmet M.8954 — BPEA[PAI/WFC)
Predmet primjeren za primjenu pojednostavnjenog postupka
(Tekst znacajan za EGP)
(2018/C 195/12)

1. Komisija je 31. svibnja 2018. zaprimila prijavu predloZene koncentracije u skladu s ¢lankom 4. Uredbe Vijeca (EZ)
br. 139/2004 ().

Ta se prijava odnosi na sljedeée poduzetnike:

— Baring Asia Private Equity Fund VI (,BPEA”, Kajmanski otoci), pod kontrolom poduzetnika Baring Asia (Hong Kong),
— PAI Partners SAS (,PAI”, Francuska),

— GB WEC International S.a.rl (,WFC”, Luksemburg).

Poduzetnici BPEA i PAI stjecu, u smislu ¢lanka 3. stavka 1. tocke (b) Uredbe o koncentracijama, zajednicku kontrolu nad
cijelim poduzetnikom WEFC.

Koncentracija se provodi kupnjom udjela.
2. Poslovne su djelatnosti predmetnih poduzetnika sljedece:

— BPEA: fond privatnog vlasnickog kapitala usmjeren na ulaganja u azijskim zemljama namijenjenima ocuvanju kapi-
tala i stvaranju vrijednost nakon ulaganja. BPEA je pod zajedni¢kom kontrolom s drugim fondovima privatnog vlas-
nickog kapitala koji zajedno ¢ine poduzetnika Baring Asia,

— PAL drustvo za ulaganje privatnog kapitala koje pruza usluge upravljanja i savjetodavne usluge brojnim fondovima
u ¢jem su vlasni$tvu drustva koja posluju u raznim sektorima, kao $to su poslovne usluge, prehrambeni proizvodi
i roba Siroke potrodnje, proizvodnja i stavljanje na trZiSte predmeta ople uporabe, zdravstvo, maloprodaja
i distribucija,

— WEC: glavni posrednik za prodaju i usluge u podruéju zra¢nog tereta, koji zraénim prijevoznicima pruza eksternali-
zirane usluge upravljanja zra¢nim teretom.

3. Preliminarnim ispitivanjem Komisija je ocijenila da bi prijavljena transakcija mogla biti obuhvadena podruc¢jem pri-
mjene Uredbe o koncentracijama. Medutim konac¢na odluka jo§ nije donesena.

U skladu s Obavijesti Komisije o pojednostavnjenom postupku za postupanje s odredenim koncentracijama prema
Uredbi Vijeca (EZ) br. 139/2004 (}) treba napomenuti da je ovaj predmet primjeren za primjenu postupka iz Obavijesti.

4. Komisija poziva zainteresirane treCe osobe da joj podnesu moguca ocitovanja o predloZenoj koncentraciji.

Ocitovanja se Komisiji moraju dostaviti najkasnije u roku od 10 dana od datuma ove objave. U svakom je ocitovanju
potrebno navesti referentnu oznaku:

M.8954 — BPEA[PAI/WFC

(') SLL 24, 29.1.2004., str. 1. (,Uredba o koncentracijama”).
() SLC 366,14.12.2013., str. 5.
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Ocitovanja se Komisiji mogu poslati e-postom, telefaksom ili postom. Podaci za kontakt:
E-posta: COMP-MERGER-REGISTRY®ec.europa.eu

Telefaks: +32 22964301

Postanska adresa:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE
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Prethodna prijava koncentracije
(Predmet M.8928 — Francisco Partners/VeriFone)
Predmet primjeren za primjenu pojednostavnjenog postupka
(Tekst znacajan za EGP)
(2018/C 195/13)

1. Komisija je 30. svibnja 2018. zaprimila prijavu predloZzene koncentracije u skladu s ¢lankom 4. Uredbe Vijeca (EZ)
br. 139/2004 ().

Ta se prijava odnosi na sljedece poduzetnike:
— Francisco Partners Management LP (,Francisco Partners”, Sjedinjene DrZzave),
— VeriFone Systems, Inc. (,VeriFone”, Sjedinjene DrZave).

Poduzetnik Francisco Partners stjece, u smislu ¢lanka 3. stavka 1. tocke (b) Uredbe o koncentracijama, iskljucivu kon-
trolu nad cijelim poduzetnikom VeriFone.

Koncentracija se provodi kupnjom udjela.
2. Poslovne su djelatnosti predmetnih poduzetnika sljedece:

— Francisco Partners: drustvo za ulaganje privatnog kapitala koje se iskljuc¢ivo bavi ulaganjima u programsku opremu
i poduzeca temeljena na tehnologiji

— VeriFone: uglavnom se bavi projektiranjem, proizvodnjom i nabavom uredaja za placanje na prodajnom mjestu
(,POS”) i povezanim uslugama.

3. Preliminarnim ispitivanjem Komisija je ocijenila da bi prijavljena transakcija mogla biti obuhvadena podruc¢jem pri-
mjene Uredbe o koncentracijama. Medutim konacna odluka jo§ nije donesena.

U skladu s Obavijesti Komisije o pojednostavnjenom postupku za postupanje s odredenim koncentracijama prema
Uredbi Vijeca (EZ) br. 139/2004 () treba napomenuti da je ovaj predmet primjeren za primjenu postupka iz Obavijesti.

4. Komisija poziva zainteresirane treCe osobe da joj podnesu moguca ocitovanja o predloZenoj koncentraciji.

Ocitovanja se Komisiji moraju dostaviti najkasnije u roku od 10 dana od datuma ove objave. U svakom je ocitovanju
potrebno navesti referentnu oznaku:

M.8928 — Francisco Partners/VeriFone

Ocitovanja se Komisiji mogu poslati e-postom, telefaksom ili postom. Podaci za kontakt:
E-posta: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

Telefaks: +32 22964301

Postanska adresa:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(') SLL 24, 29.1.2004., str. 1. (,Uredba o koncentracijama”).
() SLC 366,14.12.2013., str. 5.
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DRUGI AKTI

EUROPSKA KOMISIJA

Objava izmjene u skladu s ¢lankom 50. stavkom 2. tockom (a) Uredbe (EU) br. 1151/2012
Europskog parlamenta i Vijeca o sustavima kvalitete za poljoprivredne i prehrambene proizvode

(2018/C 195/14)

Ova je objava temelj za podnosenje prigovora na izmjenu u skladu s ¢lankom 51. Uredbe (EU) br. 1151/2012 Europ-
skog parlamenta i Vijeca (').

ZAHTJEV ZA ODOBRENJE IZMJENE KOJA NIJE MANJA SPECIFIKACIJE ZA PROIZVOD ZASTICENE OZNAKE [ZVORNOSTI/
ZASTICENE OZNAKE ZEMLJOPISNOG PODRIJETLA

Zahtjev za odobrenje izmjene u skladu s ¢lankom 53. stavkom 2. prvim podstavkom Uredbe (EU)
br. 1151/2012

,GAILTALER SPECK”
EU br.: PGI-AT-0192-AMO1 - 5.4.2017.
ZOI ( ) ZOZP (X)
1. Skupina koja podnosi zahtjev i legitimni interes

Gailtaler Speck — Naturarena Kirnten
cfo Albert Jank

Gotzing 4

9624 Egg

OSTERREICH

Tel. +43 6504282000
E-posta: Albert.jank@gailtalerspeck.at

Podnositelj zahtjeva je skupina koja je podnijela prvotni zahtjev i predstavlja sve trenutacne proizvodace pro-
izvoda ,Gailtaler Speck” (ZOZP).

2. Drzava ¢lanica ili treca zemlja
Austrija
3. Rubrika specifikacije proizvoda na koju se primjenjuje izmjena

— [ Naziv proizvoda

— X Opis proizvoda

— X Zemljopisno podrugje

— X Dokaz o podrijetlu

— X Metoda proizvodnje

— [X Povezanost sa zemljopisnim podru¢jem
— Oznacivanje

— X Ostalo [podaci za kontakt nadleznog tijela i skupine koja podnosi zahtjev, vrsta proizvoda, kontrolno
tijelo, nacionalno zakonodavstvo, popis upucivanja i izvora]

4. Vrsta izmjene

— Xl Izmjena specifikacije proizvoda registriranog ZOIja ili ZOZP-a koja nije manja izmjena u skladu
s ¢lankom 53. stavkom 2. treim podstavkom Uredbe (EU) br. 1151/2012.

(') SLL 343,14.12.2012,, str. 1.
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— [ Izmjena specifikacije proizvoda registriranog ZOl-ja ili ZOZP-a za koji nije objavljen jedinstveni doku-
ment (ili istovrijedan dokument), koja nije manja izmjena u skladu s ¢lankom 53. stavkom 2. tre¢im pod-
stavkom Uredbe (EU) br. 1151/2012.

5. Izmjena (izmjene)

Prethodna se specifikacija sastojala od nekoliko odvojenih dokumenata (sazetak, specifikacija) koji su sad objedi-
njeni u jedan dokument i revidirani kako bi se povecala transparentnost i istodobno azurirali zahtjevi koji se
odnose na metodu proizvodnje i dokaz o podrijetlu. Osim toga, smjernice za proizvodnju (npr. ,Smjernice za
Gailtaler Speck”/Smjernice za proizvodnju slanine ,Gailtaler Speck”) iz poglavlja o materijalima, na koje se upudi-
valo u prethodnoj specifikaciji, sad su ukljucene u specifikaciju i stoga podlijezu zahtjevima za izmjene propisa-
nima pravom Zajednice. ViSe nisu ukljucene informacije o internom sustavu osiguranja i nadzora kvalitete udru-
Zenja proizvodaca. Isto tako, u specifikaciji nisu ponovljeni opéi zahtjevi koji se primjenjuju na uzgoj Zivotinja
(npr. zabrana hranidbe mesno-kostanim brasnom ili komercijalnim kuhinjskim otpadom) ili na proizvodnju sla-
nine. Preostali dodaci specifikaciji stoga sluze samo kao dokazi.

Konkretno:

Opis proizvoda:
sljededi odjeljak 4.2. sazetka

,za proizvodnju slanine ,Gailtaler Speck” upotrebljavaju se sljedeée pasmine svinja: landras, velika bijela, krizanci
landrasa i velike bijele, durok, krizanci iz programa uzgoja odobrenih u Koruskoj.

Svinje se moraju toviti u uvjetima utvrdenima u smjernicama za proizvodnju slanine ,Gailtaler Speck”.

Za proizvodnju slanine ,Gailtaler Speck” upotrebljava se svjeza svinjetina pH-vrijednosti od najvise 5,8. Upotreb-
ljava se cijela slanina, a prema potrebi i pojedina¢ni dijelovi cijele slanine (potrbusina, kare, potrbusina sa slabi-
nom i ledima, but i plecka).

Slanina ,Gailtaler Speck” salamuri se, dimi na hladnom dimu i ostavi da dozrije u posebnim prostorijama za
dozrijevanje. S vanjske je strane slanina ,Gailtaler Speck” zlatnoZute boje, a na presjeku jarkocrvene boje s bijelim
masnim tkivom. Slanina ,Gailtaler Speck” ima izrazit okus salamure, dima i mesa, tek neznatno pikantan i blago
slan. Cvrste je konzistencije, mekan na ugriz i blago se topi u ustima.”

i odjeljak 4.2. u specifikaciji (opis proizvoda i vrsta proizvoda):

,Slanina ,Gailtaler Speck” suhomesnati je proizvod od svinjskog mesa. Znacajke kvalitete slanine ,Gailtaler Speck”
utvrdene su u poglavlju 3. Smjernica za ,Gailtaler Speck”. Odlikuje se sljede¢im znacajkama (vidjeti ,Verein Gail-
taler Speck — Naturarena Kirnten”, 1999b, Anlage zu Punkt 4.2.) (,UdruZenje ,Gailtaler Speck” — prirodna arena
Koruska”, 1999b, Prilog odjeljku 4.2.):

— osnovne sirovine: slanina ,Gailtaler Speck” proizvodi se od svinjskog mesa dobivenog od sljede¢ih pasmina
svinja: landras, velika bijela, krizanci landrasa i velike bijele, durok i kriZanci iz programa uzgoja odobrenih
u Koruskoj,

— sastavni dijelovi, recept i sastojci: za proizvodnju slanine ,Gailtaler Speck” upotrebljava se svjeza svinjetina
pH-vrijednosti od najvise 5,8. Slanina ,Gailtaler Speck” proizvodi se od sljede¢ih komada mesa: cijela slanina
ili, ako je potrebno, pojedina¢ni dijelovi cijele slanine: potrbusina, kare, potrbusina sa slabinom i ledima, but,
plecka. Komadi mesa preraduju se u njihovu prirodnom obliku i nikad se ne presaju. U postupku salamurenja
upotrebljavaju se kuhinjska ili nitritna sol, papar, ¢e$njak i mjeSavine zacina prema tradicionalnim receptima.
Glavni su za¢ini dumbir, korijandar, kim, listovi lovora, piment, mljevena paprika, ruzmarin, bobice kleka
i Secer. Postupak dimljenja koji se primjenjuje jest ,dimljenje hladnim dimom” (temperatura pri dimljenju
iznosi najvise 22 °C),

— izgled: s vanjske strane slanina ,Gailtaler Speck” je zlatnoZute boje, masno tkivo je bijelo, a miSiéno meso
jarko crveno. Slanina ,Gailtaler Speck” nema vanjskih o$tecenja ni vidljivih nedostataka na prerezu,

— okus: slanina ,Gailtaler Speck” ima blago slan, izrazit okus salamure, dima i mesa. Nema nepoZeljnih okusa,

— konzistencija: slanina ,Gailtaler Speck” ¢vrste je konzistencije, mekana na ugriz i blago se topi u ustima,
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— prepoznatljiva svojstva: metodom ,dimljenja hladnim dimom”, upotrebom po moguénosti cijele slanine
i nepresanog mesa dobiva se kombinacija svojstava proizvoda tipi¢na za dolinu Gailtal.”

zamjenjuju se sljede¢im tekstom:

,4.2. Opis proizvoda

Slanina ,Gailtaler Speck” sirovi je suhomesnati proizvod dobiven od nepresanog svinjskog mesa bez kostiju koji
se odlikuje sljedec¢im svojstvima:

— osnovne sirovine: slanina ,Gailtaler Speck” proizvodi se isklju¢ivo od mesa sljede¢ih pasmina svinja: landras,
velika bijela, durok, $vapsko-halska svinja i krizanci tih pasmina. Osim njih, prihvatljivi su i krizanci tih
pasmina sa svinjama Pietrain (na strani oca),

— sastavni dijelovi, recept i metoda prerade: u proizvodnji slanine ,Gailtaler Speck” upotrebljava se iskljucivo
svjeze meso bez kostiju u svojem prirodnom obliku, bez presanja. Slanina ,Gailtaler Speck” u nacelu se moze
proizvesti od bilo kojeg komada mesa, ukljuc¢ujudi cijelu slaninu. Medutim, prednost se daje potrbusini, kareu,
potrbusini sa slabinom i ledima, butu i plecki. Polovice trupova prije rezanja kontrolira veterinarska sluzba
kako bi se utvrdilo jesu li prikladne za prehranu ljudi, a potom se meso salamuri tradicionalnom mjesavinom
soli i zacina u skladu s postupkom opisanim u odjeljku 4.5.2., dimi i ostavi da dozrijeva (susi se),

— izgled: s vanjske strane slanina ,Gailtaler Speck” je zlatnoZute boje, masno tkivo je potpuno bijelo i jasno se
istice, a misi¢no je jarkocrvene boje,

— okus i konzistencija: slanina ,Gailtaler Speck” neznatno je pikantnog okusa (bez dominantne arome kleka)
i blago slana te se odlikuje izrazitim okusom salamure, dima i mesa, a unato¢ vecoj ¢vrsto¢i masnih dijelova
u usporedbi s drugim vrstama slanine, slanina ,Gailtaler Speck” njezno se otapa na jeziku i mekana je na
ugriz. Slanina ,Gailtaler Speck” nema vanjskih ostecenja ni nedostataka na prerezu te ima odgovarajuci okus,

— stavljanje na trZiste: slanina ,Gailtaler Speck” moze se prodavati nepakirana ili pakirana, cijela, u komadima ili
narezana.”

ObrazlozZenje:

popis vrsta svinja odobrenih za proizvodnju slanine ,Gailtaler Speck” definiran je preciznije te je, konkretno,
izbrisano upucivanje na ,programe uzgoja odobrene u Koruskoj” (anerkannte Karntner Zuchtprogramme). Bududi da
podrijetlo prasadi viSe nije ograniceno isklju¢ivo na Korusku (vidjeti odjeljak o zemljopisnom podru¢ju), pasmine
i moguénosti krizanja to¢no su navedene u trenuta¢noj verziji specifikacija. Popisu prihvatljivih pasmina svinja
dodana je samo pasmina ,Schwibisch Hillisches Sattelschwein” [$vapsko-halska svinja] zbog kvalitete njezina
mesa i masnog tkiva, kao i zbog otpornosti na vremenske uvjete koji omogucuju slobodan uzgoj te pasmine, $to
je klju¢no za moguéu organsku proizvodnju. Dopusteni su krizanci svih prihvatljivih pasmina, kao i u prija$njem
slucaju s programima uzgoja u Koruskoj, i krizanci sa svinjama Pietrain (na strani oca). Medutim, meso dobiveno
od krizanaca ¢istokrvnih pasmina koje se upotrebljavaju radi mesa nema potreban sadrzaj vidljivog masnog tkiva.

Prethodni zahtjev koji se odnosio na pH vrijednost od najvise 5,8 mozZe se izostaviti jer prikladnost za prehranu
ljudi mora osigurati, kontrolirati i potvrditi veterinarska sluzba (veterinarski inspektor). Osim toga, subjekt koji
proizvodi slaninu zahvaljujudi svojem iskustvu moze prepoznati je li meso prikladno za proizvodnju slanine.

lako su se prije redovito upotrebljavale cijele slanine, a pojedina¢ni dijelovi samo prema potrebi, taj je omjer sad
obrnut zbog potraznje potrosaca i razli¢itih nacina stavljanja na trziSte, $to je uklju¢eno u specifikaciju radi
pojasnjenja.

Naveden je i nesto konkretniji opis izgleda i konzistencije slanine, a posebno da bi slanina ,Gailtaler Speck” tre-
bala imati ,jasno vidljiv’ udio masnog tkiva. Precizniji opis nije mogué jer se radi o prirodnom proizvodu,
posebno zbog toga $to se udio masnog tkiva razlikuje ovisno o tome je li rije¢ o mesu kastriranog muzjaka ili
mesu Zenke te ovisno o razli¢itim dijelovima mesa. Zbog duljeg Zivotnog vijeka svinja koje se upotrebljavaju za
proizvodnju slanine ,Gailtaler Speck” i njihove vee minimalne mase Zive vage pri klanju (120 kg u usporedbi
s europskim prosjekom od 85 kg za proizvodnju obi¢ne slanine) udio masnog tkiva u slanini ,Gailtaler Speck”
vidljivo je veéi nego u drugim sliénim proizvodima. Masno tkivo u slanini ,Gailtaler Speck” izrazito je &vrsto
zbog posebne hranidbe svinja u kojoj se upotrebljava vrlo mala koli¢ina kukuruza (najvise 10 % umjesto najvise
70 % kako je uobicajeno u Europi), §to je isto tako istaknuto u novom tekstu.
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Za potrebe razjasnjenja i u skladu s trenuta¢nim trzi$nim praksama ukljucene su informacije o dopustenim obli-
cima stavljanja na trziSte u kojima se navodi da se slanina ,Gailtaler Speck” moze prodavati nepakirana ili paki-
rana, cijela (nerezana cijela slanina ili nerezani dijelovi), kao posebni komadi (potrbusina, kare, potrbusina sa
slaninom i ledima, but i plecka) ili narezana na kriske, komadice itd.

Prethodne informacije o ,dimljenju hladnim dimom” i popis zacina ¢ija je upotreba dopustena za postizanje tra-
dicionalnih svojstava proizvoda premjesteni su u odjeljak ,metoda proizvodnje”.

Zemljopisno podrudje:
— odjeljak 4.3. sazetka, prva recenica:

,Podrudje proizvodnje obuhvacéa opéine Kotschach-Mauthen, Dellach, Kirchbach, Gitschtal, Hermagor, St. Stefan
im Gailtal, Notsch im Gailtal, Feistritz an der Gail i Hohenthurn.”

i odjeljak 4.3.1. specifikacije (,Podruje proizvodnje”):

,Zbog svojstava prirodnog krajobraza (vidjeti odjeljak 4.6.) i povijesnih promjena (vidjeti odjeljak 4.4.) u dolini
Gailtal razvila se posebna kultura proizvodnje slanine. Na temelju povijesnih dokumenata i izvora koji potvrduju
razvoj proizvodnje slanine tijekom povijesti, granice podru¢ja u regiji u kojoj se moze proizvoditi slanina ,Gailta-
ler Speck” navedene su u nastavku.

Iz primjera popisa troskova proizvodnje koji su sastavili ¢lanovi posluge oko 1830. jasno je vidljiva vaznost sla-
nine ,Gailtaler Speck” u prehrani stanovnika doline Gailtal (vidjeti Regionalni arhiv Koruske, Stabilni katastar
[Karntner Landesarchiv, Stabiler Kataster] Prilog A odjeljku 4.3.1.).

Vaznost slanine u prehrani stanovnika doline Gailtal u usporedbi s njezinom vazno$¢u u drugim regijama Koru-
ske vidljiva je i iz drugih povijesnih dokumenata (vidjeti Regionalni arhiv Koruske, Stabilni katastar, Prilog A
odjeljku 4.3.1.). Glavni su razlozi za to posebni prirodni uvjeti u dolini Gailtal koji to podrucje ¢ine idealnim za
proizvodnju suhomesnatih proizvoda visoke kvalitete (vidjeti odjeljak 4.6.).

Sjevernu i juznu granicu podrudja ¢ine granice doline Gailtal koje su opéeprihvacene u javnosti, odnosno planin-
ski lanci na njezinu sjeveru i jugu. S juZne strane, uz granicu s Italijom, nalaze se Karnske Alpe, dio Juznih vap-
nenackih Alpi, a sa sjeverne strane Gailtalske Alpe, uzduz kojih se protezu i politicke granice opéina smjestenih
u dolini Gailtal. Granice tog podrucja na istoku i zapadu definiraju prirodni uvjeti, posebno oni klimatski, koji su
i klju¢ni preduvijet za proizvodnju te slanine.

U odjeljku u nastavku sad se navodi detaljniji opis granica podrudja na kojem se trebaju nalaziti postrojenja za
proizvodnju kako bi mogla proizvoditi ,Gailtaler Speck” (ZOZP) te se upucuje na relevantne priloge. Lokacija
doline Gailtal u Europi na razini nomenklature NUTS 2 i u Republici Austriji opisuje se u Prilogu C odjeljku
4.3.1. (vidjeti InZenjerski ured Blechl & Piechl, 1999a, Prilog C odjeljku 4.3.1.). Granice podrudja stoga ¢ini neko-
liko opéina u kojima se nalaze postrojenja za proizvodnju slanine ,Gailtaler Speck” i topografsko stanje koje
odreduje klimatske uvjete. Rije¢ je o op¢inama Kétschach-Mauthen, Dellach, Kirchbach, Hermagor, Gitschtal, St.
Stefan im Gailtal, N6tsch im Gailtal, Feistritz an der Gail i Hohenthurn (InZenjerski ured Blechl & Piechl, 1999b,
Prilog D odjeljku 4.3.1.).”

zamjenjuju se sljede¢ima:

,4.3.  Zemljopisno podrudje
4.3.1.  Granice

Zemljopisno podrudje smjesteno je u austrijskoj pokrajini Koruskoj.

Zbog prirodnih uvjeta i povijesnog razvoja u dolini Gailtal razvila se posebna kultura proizvodnje slanine. Na
temelju povijesnih dokumenata i izvora koji potvrduju razvoj proizvodnje slanine tijekom povijesti, granice
podrudja u regiji u kojoj se moze proizvoditi slanina ,Gailtaler Speck” navedene su u nastavku.

Opdeprihvacdene su granice tog podrucja Karnske Alpe na jugu uz granicu s Italijom i Gailtalske Alpe na sjeveru,
uzduz kojih se protezu i politicke granice opéina smjestenih u dolini Gailtal. Granice tog podru¢ja na istoku
i zapadu definiraju prirodni uvjeti, posebno oni klimatski, koji su i klju¢ni preduvjet za proizvodnju te slanine
(vidjeti Steinhauser, 1958.). Podrugje proizvodnje razvilo se iz tradicije (vidjeti Regionalni arhiv Koruske, Analiza
procjena zemlji$nih knjiga, 1832.).

Odredeno zemljopisno podrudje (dalje u tekstu ,odredeno podrugje” ili ,podrucje”) sastoji se od opéina Dellach,
Feistritz an der Gail, Gitschtal, Hermagor, Hohenthurn, Kirchbach, Kétschach-Mauthen, Noétsch im  Gailtal
i St. Stefan im Gailtal.
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Za potrebe boljeg prikaza i preciznog razgrani¢enja podru¢ja odredeno podrudje oznaceno je crvenom bojom na
slici u nastavku.

SALZBURG

OBERDRAUSURG : STEINFELD

DELLACH y armmz
STOCKENEO! FRESSACH \ A\

™ \
DRAUTAL /
< TREFFEN

LESACHTAL

FATERMON WEISSENSTEIN

BAD BLEBERG

VILLACH

ARNOLDSTEIN
)

Obrazlozenje:

navode se isklju¢ivo najnuzniji podaci i tekst je pojednostavnjen. Medutim, podrugje se i dalje razgranicuje navo-
denjem opdina te se ne mijenjaju pojedinosti o prirodnim granicama podruéja. Dodane su nove, jasnije karte.

— odjeljak 4.3. sazetka, druga recenica:

,Svinje koje se upotrebljavaju za proizvodnju slanine ,Gailtaler Speck” potjecu iz doline Gailtal i, prema potrebi,
iz drugih regija pokrajine Koruske.”

i odjeljak 4.3.2. specifikacije (,Podru¢je podrijetla osnovnih proizvoda”):

,Za proizvodnju slanine ,Gailtaler Speck” klju¢no je upotrebljavati meso svinja koje potjecu iz doline Gailtal
u skladu s odjeljcima 1.2. i 1.3. Smjernica za ,Gailtaler Speck”. Ako nije moguée ispuniti potrebe u pogledu
prasadi ili svinja za tov iz krda koje potjece iz doline Gailtal, mogu se upotrebljavati svinje iz drugih regija Koru-
Ske navedenih u Prilogu A odjeljku 4.3.2. (vidjeti ,Verein Gailtaler Speck — Naturarena Kirnten”, 1999b, Anlage
zu Punkt 4.2.) (,UdruZenje ,Gailtaler Speck” — prirodna arena Koruska”, 1999b, Prilog odjeljku 4.2.) i InZenjerski
ured Blechl & Piechl, 1999c¢, Prilog odjeljku 4.3.2.). Isto tako, mogu se upotrebljavati samo osnovni proizvodi
koji su proizvedeni u skladu sa standardima proizvodnje, kvalitete i kontrole utvrdenima u Smjernicama za ,Gail-
taler Speck” ili istovrijednim smjernicama u skladu s odjeljcima 1.2. i 1.3. Smjernica za ,Gailtaler Speck”. Pro-
izvodaci su odgovaraju¢ih osnovnih proizvoda, na primjer, clanovi koruskog konzorcija uzgajivaca svinja.”

zamjenjuju se sljede¢im tekstom:

,4.3.2. Podrijetlo osnovnih sirovina

Za proizvodnju slanine ,Gailtaler Speck” mora se upotrebljavati meso od svinja koje potjecu s odredenog podru-
¢ja, odnosno koje su na njemu okocene, uzgojene i tovljene. Medutim, prihvatljiva je i kupovina svinja drukcijeg
podrijetla mase od najvise 31 kg, pod uvjetom da pripadaju pasminama navedenima u ovoj specifikaciji.”

ObrazlozZenje:

moguénost kupovine svinja, kad je to potrebno, prethodno je bila ograni¢ena na Zivotinje uzgojene u pokrajini
Koruskoj isklju¢ivo u skladu s posebnim smjernicama za hranidbu, a to je ogranicenje sad uklonjeno u skladu
s promjenama prava Unije. Postojale su i organizacijske poteskoce pri kontroli uskladenosti sa smjernicama za
hranidbu izvan doline Gailtal.
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Umjesto toga, bilo je propisano da se u okviru postupka proizvodnje moze kupovati i upotrebljavati samo prasad
(tj. ne starije Zivotinje) dopustenih pasmina ili krizanaca mase od najvise 31 kg, a taj se postupak mora provoditi
u kontroliranim uvjetima na odredenom podru¢ju. Svinje ¢ija je masa veca od 31 kg (Sto odgovara starosti od
oko 10 tjedana) viSe se ne klasificiraju kao ,prasad”.

— dodaje se sljede¢i novi odjeljak:
,4.3.3. Postupci koji se moraju provesti na odredenom podrudju

Tovljenje prasadi, rezanje mesa i proizvodnja same slanine (salamurenje dimljenje i dozrijevanje) moraju se pro-
vesti u registriranim objektima na odredenom podrudju.”

ObrazlozZenje:

taj je odjeljak dodan kako bi se opisali postupci koji se smiju odvijati iskljucivo na odredenom podruéju. Pojam
yregistrirani objekti” odnosi se na objekte koji su registrirani u ,sredi$njem registru” skupine koja je podnositelj
zahtjeva (vidjeti odjeljak ,Dokaz o podrijetlu”).

Dokaz o podrijetlu:

informacije koje su prethodno bile navedene u tom odjeljku (opis povijesnog razvoja proizvoda i njegova gospo-
darska vaznost za regiju) premjestene su u odjeljak ,Povezanost sa zemljopisnim podru¢jem” i revidirane.
Umjesto njih ukljucene su odredbe za osiguravanje sljedivosti:

,4.4.  Dokaz o podrijetlu

Sljede¢im se mjerama, koje nadilaze zahtjeve iz relevantnih dokumenata, osiguravaju autenti¢nost i sljedivost pro-
izvoda ,Gailtaler Speck” (ZOZP):

— sredi$nji registar

Skupina koja je podnositelj zahtjeva odrzava sredi$nji registar u kojem, bez obzira na njihovo sluzbeno ¢lanstvo,
moraju biti registrirani svi objekti ukljuceni u uzgoj/tov, preradu, proizvodnju slanine i trgovinu u okviru specifi-
kacije. Nisu uklju¢ena prodajna mjesta na kojima se prodaju unaprijed pakirani proizvodi, pod uvjetom da ne
provode dodatnu preradu. U tom se registru navode adresa i podaci za kontakt registriranih objekata te njihovo
podrugje djelovanja. Svakom se objektu dodjeljuje registracijski broj prema kojem se mogu identificirati pred-
metni objekt i proizvodi koji nose njegovu oznaku. Zahtjev za registraciju mora se podnijeti pisanim putem
(e-postom, telefaksom ili dopisom) tijelu za registraciju prije no §to moze zapoceti tov, prerada itd.

— Poseban sustav oznacivanja mesa

Tijekom postupka rezanja, na (jo$ sirove) komade mesa koji su dosli iz klaonice pri¢vrs¢uju se zelene ili crvene
markice na povlacenje koje izdaje iskljucivo skupina koja je podnositelj zahtjeva, takoder i objektima koji nisu
njezini ¢lanovi. Na tim se markicama nalazi osmeroznamenkasti serijski broj koji se upisuje u registar markica
koji odrzava skupina koja je podnositelj zahtjeva i moZe se povezati s odgovarajuéim primateljem markice. Za
proizvodnju slanine mogu se upotrebljavati samo komadi mesa koji su oznaceni markicom.

Smiju se upotrebljavati samo jednokratne sigurnosne markice koje se ne mogu otvoriti bez vidljivog osteéenja
(2 mm debljine, 10 mm Sirine), na kojima se uz slikovni prikaz glave nasmijeSene svinje nalazi naziv ,Gailtaler
Speck”.
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Razli¢ite boje markica znak su razli¢itih lanaca proizvodnje:

— zelena boja znaci da se tov i rezanje Zivotinja te njihova daljnja prerada odvijaju u istom poljoprivrednom
objektu,

— s druge strane, crvena boja znaci da osnovne sirovine koje su u skladu sa specifikacijom preraduje proizvoda¢
slanine (poljoprivrednik ili rasjekaonica mesa) koji je kupio osnovne sirovine (tj. Zivotinje nisu tovljene na

gospodarstvu proizvodaca slanine).

— Obvezna prijava kupljene prasadi

Svi registrirani objekti koji kupuju prasad moraju o tome obavijestiti tijelo za registraciju u roku od pet radnih
dana, pri ¢emu navode broj prasadi, njihovo podrijetlo (broj iz LFBIS-a [Informacijski sustav poljoprivrednih
i Sumarskih gospodarstava] i naziv proizvodaca) i masu pojedinacnih Zivotinja.

Sljede¢i dokumenti/dokazi relevantni su za provjeru dokaza o podrijetlu:

tijelo za registraciju:

— registar objekata,

— registar markica: sadrzava nazive proizvodaca slanine te kolicinu i brojeve markica izdanih tim
proizvodacima,

— izvje$¢a o kupljenoj prasadi.

Dode li do odstupanja izmedu izvje$¢a i stvarnih koli¢ina, tijelu za registraciju mora se odobriti pristup veterinar-
skom informacijskom sustavu (baza podataka VIS-a).

Proizvodac (uzgoj/tov):

— usne markice,

— evidencija o uzgoju Zivotinja (tijelo za registraciju sastavlja obrazac): sadrzava naziv uzgajivaca, razdoblje tova,
serijski broj, broj objekta podrijetla naveden na usnoj markici, objekt podrijetla, pocetak tova, mjesto klanja,
datum klanja, broj zapisa o rezanju (slanini), naziv proizvodaca ili kupca slanine,

— dokument o prijenosu (u slu¢aju kupovine prasadi): sadrzava naziv i adresu dobavljaca i kupca, broj uzgojnog
objekta iz LFBIS-a, identifikaciju svinja, broj svinja za tov, broj objekta podrijetla naveden na u$noj markici,
potpise obiju strana, datum.

Objekt za preradu:

— markice na povlacenje: broj i boja markice,

— oznaka na pakiranom proizvodu,

— registracijski broj proizvodaca slanine,

— zapis o klanju ili neka druga potvrda veterinara (na primjer na dokumentu o prijenosu): broj ispitanih
i provjerenih klanja, datum, pecat i potpis sluzbenog veterinara,

— dokument o prijenosu: vidjeti prethodno navedeno,

— zapis o rezanju ili slanini: sadrzava serijski broj, proizvodaca slanine, datum klanja, mjesto klanja, broj
komada, objekt u kojem se proveo tov, uzgajival, inventarni broj gospodarstva na kojem se drze Zivotinje,
broj objekta podrijetla naveden na u$noj markici, popis komada mesa i s njima povezanih upotrijebljenih
brojeva markica.

Prodavatelj:

— markica na povlacenje u slucaju nepakirane robe,

— oznaka na pakiranom proizvodu,

— dostavnica: upudivanje na zastiCenu oznaku zemljopisnog podrijetla (ZOZP) slanine ,Gailtaler Speck”, opis
proizvoda, broj komada/koli¢ina, datum, naziv preradivaca i kupca,
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— racun: upudivanje na zastiCenu oznaku zemljopisnog podrijetla (ZOZP) slanine ,Gailtaler Speck”, koli¢ina,
datum, naziv preradivaca i kupca,

— registracijski broj proizvodaca slanine.”
ObrazlozZenje:

novim odredbama kojima se nastoji osigurati sljedivost proizvoda predvidaju se sredi$nji registar koji ¢e odrzavati
skupina koja je podnositelj zahtjeva za sve objekte koji se bave uzgojem/tovom, preradom, proizvodnjom slanine
i njezinom prodajom, posebni sustav za oznalivanje mesa i, u slu¢aju objekata koji kupuju dodatne svinje,
obveznu prijavu kupljene prasadi. Osim toga, navode se dokumenti i zapisi koje moraju voditi pojedina¢ne sku-
pine dionika.

Propisuje se upotreba markica na povlacenje razli¢itih boja za oznacdivanje komada mesa koji se preraduju, koje
pokazuju je li se cijeli postupak proizvodnje od tova do konacnog proizvoda (osim klanja) odvijao u istom
objektu (zelena markica) ili je proizvoda¢ slanine preradio meso Zivotinja utovljenih negdje drugdje (crvena mar-
kica). Tako se Zeli uvesti jasna razlika izmedu tradicionalne proizvodnje na gospodarstvu i industrijske proizvod-
nje. Markice se upisuju u sredi$nji registar markica i mogu se povezati s primateljem markice putem broja koji je
na njoj naveden.

Postupak proizvodnje i pakiranje:

Odjeljak 4.5. sazetka (Metoda proizvodnje):

,Metoda proizvodnje utvrdena je u Smjernicama za ,Gailtaler Speck”. Te su smjernice mjerodavne za podrijetlo
i kvalitetu osnovnih proizvoda i za postupak proizvodnje te se u njima definiraju svojstva proizvoda i navode
odredbe o zastiti kvalitete, pri ¢emu su svi proizvodacdi slanine ,Gailtaler Speck” odgovorni za osiguravanje
moguénosti potpune provjere u skladu s tim smjernicama.

Komadi mesa, ¢ija pH vrijednost ne smije biti veca od 5,8, salamure se u nepre§anom stanju postupkom suhog
salamurenja tijekom kojeg se mesu dodaju kuhinjska ili nitritna sol, papar, ¢e$njak i drugi zacini i zacinsko bilje
u skladu s tradicionalnim receptima koji se prenose s generacije na generaciju.

Tako se iz mesa izvlaci voda i sprjecava razvoj Stetnih mikroorganizama. Salamurenje se, ako je to mogude, pro-
vodi na tradicionalnim drvenim stolovima za salamurenje ili u posudama za salamurenje od plastike ili celika
visoke kvalitete pri temperaturi od 4 °C do 10 °C i vlaznosti od oko 70 %, a traje jedan do Cetiri tjedna. Salamu-
reno meso zatim se vjesa i pusti da se u potpunosti osusi.

Osuseno salamureno meso vjesa se u komori za dimljenje gdje se dimi na temperaturama od najvise 22 °C. Za
dimljenje upotrebljava se isklju¢ivo bukovo drvo kojem se dodaju grane kleka kako bi se postigla prepoznatljiva
aroma dima. Postupak dimljenja zaustavlja se nekoliko puta. Tijekom tih stanki u postupku dimljenja pusta se
svjez zrak, $to slanini daje karakteristicnu aromu. Svaki proizvoda¢ prema vlastitom iskustvu i vjeStinama odre-
duje kad ¢e pustiti svjez zrak i koliko ée trajati svaki interval dimljenja. Nakon postupka dimljenja slanina se
premjesta u prostoriju za dozrijevanje gdje se mora odrzavati temperatura od 8 °C do 16 °C i relativna vlaZnost
od 60 % do 80 %. Ovisno o komadima koji se upotrebljavaju, ondje ostaje od 4 do 12 tjedana da bi potpuno
dozrela.

Kod udjela masnog tkiva od 25 % dehidracijom se gubi od 30 % do 40 % mase svjeZeg mesa.”
i odjeljci od 4.5. do 4.5.4. specifikacije:

,Odjeljak 4.5. Metoda proizvodnje

Elemente metode proizvodnje opisane u odjeljcima od 4.5.1. do 4.5.4. i detaljno utvrdene u Smjernicama za
,Gailtaler Speck” razvilo je i odobrilo udruZenje ,Gailtaler Speck — prirodna arena Koruska” u suradnji sa struc-
njacima i relevantnim specijaliziranim sluzbenicima iz nacionalnog tijela za inspekciju hrane i nacionalnog veteri-
narskog tijela (vidjeti ,Verein Gailtaler Speck — Naturarena Kirnten”, 1999b, Anlage zu Punkt 4.3.) (,Udruzenje
,Gailtaler Speck” — prirodna arena Koruska”, 1999b, Prilog odjeljku 4.3.).

Smjernice za ,Gailtaler Speck” nisu ograniCene samo na postupak proizvodnje slanine ,Gailtaler Speck”, nego se
odnose i na podrijetlo i kvalitetu osnovnih proizvoda te sadrzavaju detaljan opis proizvoda, mjere za zastitu kva-
litete uz uspostavu sustava za kontrolu, kao i pravila o kaznama i oznacivanju.
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Odjeljak 4.5.1. Proizvodnja osnovnih proizvoda

Uzgajiva¢i moraju odrzavati popis inventara i oznacivati Zivotinje kako bi se osigurala sljedivost svake pojedi-
nacne serije slanine do njezina podrijetla. Uzgajiva¢i moraju Zivotinje hraniti isklju¢ivo hranom za Zivotinje
visoke kvalitete, posebno onom koja potice spor rast Zivotinja, te izbjegavati primjenu pomoénih sredstava za
tov, anabolickih tvari, hormona te kemijskih i antibiotickih pospjesivaca rasta. Moraju voditi i ,evidenciju uzgoja
Zivotinjajevidenciju svinja” u skladu s Prilogom 2. Smjernicama za ,Gailtaler Speck” ili istovrijednu evidenciju.

Bududi da isklju¢ivo meso dobiveno od svinja koje sporo rastu ima potrebnu kvalitetu za proizvodnju slanine,
proizvodac¢i moraju za proizvodnju slanine odrediti i upotrebljavati svinje koje su stare najmanje Sest mjeseci,
masa pri klanju im iznosi 120 kg, a najveca prosjecna dnevna stopa rasta Zive vage samo 750 g.

Upravitelji klaonica moraju osigurati da postrojenja i oprema za klanje budu u besprijekornom funkcionirajuéem
stanju te da se odrzavaju potrebni standardi osobne higijene i higijene pri radu. Upravitelji klaonica i proizvodaci
slanine obvezni su skladistiti trupove Zivotinja na odgovarajuéi nacin prije njihove daljnje prerade.

4.5.2. Metoda prerade

Postupak prerade svinjetine u slaninu ,Gailtaler Speck” opisan je u nastavku. Cijela slanina salamuri se postup-
kom suhog salamurenja. Kuhinjska ili nitritna sol, papar, ¢e$njak i razli¢iti drugi zacini i zacinsko bilje dodaju se
mesu u skladu s receptima koji se prenose s generacije na generaciju (vidjeti odjeljak 4.2.). Sol svojim djelovanjem
izvladi vodu iz mesa i sprjeCava razvoj Stetnih mikroorganizama. Salamurenje se, ako je to mogude, provodi na
tradicionalnim drvenim stolovima za salamurenje ili u posudama za salamurenje od plastike ili ¢elika visoke kva-
litete pri temperaturi od 4 °C do 10 °C i relativnoj vlaznosti od oko 70 %. Ovisno o debljini materijala koji se
salamuri, postupak moZe trajati od jednog do Cetiri tjedna.

Po zavrsetku postupka salamurenja visak soli uklanja se ¢etkom, a salamureno meso vjesa se kako bi se potpuno
osusilo. Nakon susenja komadi mesa vjeSaju se u komori za dimljenje na udaljenosti dostatnoj da bi se svi
komadi ravnomjerno dimili. Primjenjuje se metoda dimljenja hladnim dimom kod koje se ne smije premasiti
temperatura od 22 °C. Za dimljenje se upotrebljava isklju¢ivo bukovo drvo kojem se dodaju grane kleka kako bi
se postigla prepoznatljiva aroma dima slanine ,Gailtaler Speck”. Postupak dimljenja zaustavlja se nekoliko puta.
Tijekom tih stanki u postupku dimljenja pusta se svjez zrak, $to slanini daje karakteristicnu aromu. Svaki pro-
izvoda¢ prema vlastitom iskustvu i vje$tinama odreduje kad ée pustiti svjez zrak i koliko Ce trajati svaki interval
dimljenja.

Po zavrietku postupka dimljenja slaninu se premjesta u dobro provjetrenu prostoriju za dozrijevanje uz tempera-
turu od 8 °C do 16 °C i relativnu vlaznost od 60 % do 80 %. Ovisno o komadima koji se upotrebljavaju, slanina
mora dozrijevati u prostoriji za dozrijevanje najmanje Cetiri, a najviSe 12 tjedana. Kod udjela masnog tkiva od
25 % dehidracijom se gubi od 30 % do 40 % mase svjeZeg mesa.

4.5.3. Postupak osiguravanja i kontrole kvalitete
Proizvodaci slanine obvezni su provoditi kontrole kvalitete i samostalno pradenje svoje proizvodnje slanine, pri

¢emu se primjenjuju sljedeée detaljne odredbe:

— svjeze meso Cija je pH vrijednost veca od 5,8 ne upotrebljava se za proizvodnju slanine ,Gailtaler Speck” jer
bi to dovelo do smanjenja sposobnosti mesa da ispusta vodu i upija sol, kao i do smanjenja roka valjanosti
konacnog proizvoda,

— prostorija za salamurenje mora biti Cista, provjetrena i opremljena uredajima za mjerenje temperature i vlaz-
nosti te se u njoj moraju primjenjivati besprijekorni standardi kvalitete,

— prostorija za dimljenje mora biti Cista, provjetrena i opremljena uredajima za mjerenje temperature te se
u njoj moraju primjenjivati besprijekorni standardi kvalitete,

— salamureno meso koje se vjesa u prostoriju za dimljenje mora biti potpuno suho jer ¢e u suprotnome doéi do
povecanog nakupljanja Cestica ¢ade,

— proizvodi koje se Zeli dimiti moraju se vjesati tako da se osigura ravnomjerno dimljenje,

— kad se vatra potrebna za dimljenje ponovno upali, meso koje se dimi ne smije do¢i u dodir s prvim dimom
koji nastaje,

— prostorija za suenje i dozrijevanje mora biti Cista, provjetrena i opremljena uredajima za mjerenje tempera-
ture i vlaZnosti te se u njoj moraju primjenjivati besprijekorni standardi kvalitete. Posebno treba sprjecavati
nakupljanje neZeljene plijesni u prostoriji za dozrijevanje ili je uklanjati.
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Proizvodaci slanine obvezuju se i voditi evidenciju proizvodnje istovrijednu ,evidenciji slanine” u skladu
s Prilogom 3. Smjernicama za ,Gailtaler Speck” (vidjeti ,Verein Gailtaler Speck — Naturarena Kirnten”, 1999b,
Anlage zu Punkt 4.2.) (,UdruZenje ,Gailtaler Speck” — prirodna arena Koruska”, 1999b, Prilog odjeljku 4.2.).

Odjeljak 4.5.4. Posebni nadzorni mehanizmi

U odjeljku 11. drustvenog ugovora udruZenja ,Gailtaler Speck — prirodna arena Koruska” propisuje se uspostava
nadzornog odbora za interni nadzor smjernica koje moraju postovati pojedinacni proizvodaci slanine ,Gailtaler
Speck” (vidjeti ,Verein Gailtaler Speck — Naturarena Kirnten”, 1999b, Anlage zu Punkt 4.2.) (,UdruZenje ,Gailta-
ler Speck” — prirodna arena Koruska”, 1999a, Prilog odjeljku 2.). Nadzorni odbor odgovoran je za redovito prace-
nje uskladenosti sa smjernicama koje je utvrdilo UdruZenje i za inspekciju svih ¢lanova koji proizvode slaninu
,Gailtaler Speck”. Kako bi mu se olak$ao rad, nadzornom odboru dostupni su ,Dijagram dobre proizvodne
prakse” (Prilog 1. Smjernicama za ,Gailtaler Speck”) i hodogram nadzora (Prilog 4. Smjernicama za ,Gailtaler
Speck”) (vidjeti ,Verein Gailtaler Speck — Naturarena Kdrnten”, 1999b, Anlage zu Punkt 4.2.2) (,Udruzenje ,Gail-
taler Speck” — prirodna arena Koruska”, 1999b, Prilog odjeljku 4.2.2.).

Nadzorni odbor mora o rezultatima svojih nadzornih aktivnosti redovito izvjesivati izvrsni odbor udruZenja
,Gailtaler Speck — prirodna arena Koruiika”. Izvr3ni odbor mora primati izvje$¢a nadzornog odbora, a u slucaju
krSenja obveznih odredbi iz Smjernica za ,Gailtaler Speck” mora na doti¢ne ¢lanove primijeniti propisane kazne.
Ako bi zbog odlaganja moglo do¢i do rizika, relevantne odluke izvr§nog odbora mogu stupiti na snagu ¢im ih
on donese. Kona¢nu odluku o kaznama donosi se na opéoj skupstini udruzenja ,Gailtaler Speck — prirodna arena
Koruska” (,Verein Gailtaler Speck — Naturarena Karnten”).

Bududi proizvodadi slanine ,Gailtaler Speck” ZOZP koji nisu ¢lanovi udruZenja ,Gailtaler Speck — prirodna arena
Koruska” moraju ispunjavati zahtjeve u pogledu nadzora uspostavom istovrijednih nadzornih mehanizama.”

zamjenjuju se sljedecim:

,4.5. Postupak proizvodnje i pakiranje
4.5.1. Proizvodnja osnovnih proizvoda

Slanina ,Gailtaler Speck” proizvodi se isklju¢ivo od mesa pasmina navedenih u odjeljku 4.2.
Tovljenje svinja:

kako bi se osigurala potpuna sljedivost, cijeli postupak tova svinja, od dobi u kojoj se smatraju prasadi do klanja,
mora se provesti u samo jednom (1) registriranom objektu na odredenom podruéju, odnosno tov jedne svinje ne
moze se provoditi u viSe objekata.

Zivotinje se smiju hraniti iskljucivo hranom za Zivotinje koja potice njihov spori rast. Zabranjena je hranidba
tekuéom hranom za Zivotinje (npr. vlaznim kukuruzom ili sojom). Kukuruz i soja mogu se Zivotinjama davati
u malim koli¢inama, i to kad je rije¢ o soji manje od 20 % suhe tvari, a kad je rije¢ o kukuruzu manje od 10 %
suhe tvari. Ne smije se premasiti najve¢a dopustena dnevna stopa rasta od 750 grama, koja se utvrduje na teme-
lju cijelog razdoblja tova. Pri hranidbi svinja ni u kojem se slu¢aju ne smiju hrani za Zivotinje dodavati pospjesi-
vadi rasta, anabolicke tvari ili hormoni. Od pocetka razdoblja tova (odnosno pocevsi od mase Zive vage od
31 kg) zabranjuje se i primjena kemijskih ili antibiotickih pospjesivaca rasta. Svinje su spremne za klanje kad
dostignu masu Zive vage od najmanje 120 kg.

4.5.2. Metoda prerade

Rezanje, salamurenje, dimljenje i suSenje moraju se provoditi u istom objektu.
Klanje i rezanje:

klanje se smije obavljati isklju¢ivo u klaonici najblizoj relevantnom objektu u kojem se provodi tov koja ima
potreban kapacitet i koja je opremljena na odgovarajuéi nacin te ispunjava zakonske odredbe o higijeni, veterinar-
ske odredbe i odredbe o zastiti Zivotinja. U objektu koji proizvodi slaninu rezu se, otkostavaju i obrezuju polo-
vice trupova te se na njih odmah stavljaju odgovarajuée markice (markice na povlacenje). Za proizvodnju slanine
,Gailtaler Speck” (ZOZP) mogu se upotrebljavati samo komadi mesa koji su oznaceni markicom.

Mariniranje:

komadi mesa salamure se u nepre§anom stanju pri temperaturi od najvise 10 °C primjenom postupka suhog
salamurenja. U tu se svrhu mesu dodaju sol (kuhinjska, nitritna ili morska, ili mjesavina tih vrsta soli), papar,
Ce$njak i bobice kleka. Mogu se dodati i drugi zacini i zacinsko bilje, uklju¢ujuéi dumbir, korijandar, kim, listove
lovora, piment, mljevenu papriku, ruZmarin i Secer.
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Sol svojim djelovanjem izvla¢i vodu iz mesa i sprjecava razvoj Stetnih mikroorganizama. Mariniranje se provodi
u posudama za salamurenje te na stolovima od plastike ili Celika visoke kvalitete. Meso se moze salamuriti
hladno ili toplo te ostaje u soli dok ne postane vrlo slano, sto traje jedan do Cetiri tjedna, ovisno o debljini mesa
koje se salamuri. Proizvodaci slanine to¢no potrebno vrijeme mogu prepoznati zahvaljujuéi svojim vjestinama,
koje se prenose s generacije na generaciju.

Po zavrietku postupka salamurenja uklanja se visak soli, a salamureno meso vjesa se kako bi ga se pripremilo za
dimljenje, to znaci dok ne bude potpuno suho. Nije dopusteno slamurenje ubrizgavanjem, salamurenje u bubnju
ni prefanje slamurenog mesa.

Dimljenje:

slanina ,Gailtaler Speck” uvijek se dimi hladnim dimom (od 8 °C do 24 °C). Za dimljenje se upotrebljava bukovo
drvo ili iverje bjelogori¢nog drveta kojem se dodaju bobice kleka kako bi dim koji nastaje imao aromu. Komore
za dimljenje grade se u skladu s tradicionalnim poljoprivrednim modelima i metodama rada, a zagrijavaju se
kako bi dim nastajao povremeno, odnosno da bi se postupak dimljenja prekidao nekoliko puta kako bi se slanina
ohladila, a komora provijetrila. Kako bi se izbjeglo stvaranje benzopirena, tijekom tog postupka potrebno je osi-
gurati da pocetni dim koji nastaje tijekom paljenja i ponovnog paljenja vatre za dimljenje ne dolazi u kontakt
s proizvodima koji e se dimiti.

Ako se komore za dimljenje ne rashladuju, kad vanjska temperatura iznosi 25 °C ili viSe potrebno je stalnim
provjerama tijekom cijelog postupka dimljenja osigurati da unutarnja temperatura komada slanine nije veca od
24°C. Ako vanjska temperatura tijekom prekida postupka dimljenja ne pridonosi hladenju, proizvodi koji se
dime moraju se ukloniti iz komore za dimljenje i rashladiti kako bi se postigao ucinak usporediv s onim
u uobitajenom postupku dimljenja hladnim dimom. Trajanje prekida postupka dimljenja u tom tipu proizvodnje
mora ovisiti o unutarnjoj temperaturi komada slanine.

Tijekom prekida u postupku dimljenja komora za dimljenje provjetrava se svjeZim zrakom. Provjetravanjem se
potice stvaranje arome i Zeli se sprijeciti nastajanje kondenzacije i kontaminacije smolom proizvoda koji se dime.
Komora se provjetrava otvaranjem vrata, ugradnjom otvora za zrak ili, u suvremenim objektima, automatskim
sustavima za provjetravanje.

Iskustvo i vjestine proizvodaca omoguduju im da odrede tocan trenutak u kojem se pusta svjezi zrak, koliko ¢e
intervala dimljenja primijeniti i to¢no trajanje svakog od njih, a sve je to vaZno za aromu slanine ,Gailtaler

Speck”.

U suvremenim komorama za dimljenje postupak dimljenja moze biti i neprekinut jer odgovarajucu temperaturu
odrzavaju tehnoloska rjeSenja, a intervali provjetravanja provode se automatski. U tim suvremenim objektima
cijeli se postupak dimljenja utvrduje s pomocu programa, od paljenja, doziranja dima i temperature do provjetra-
vanja. Taj se program temelji na postupku dimljenja u tradicionalnim komorama za dimljenje. U tim objektima
onemoguceno je stvaranje kondenzacije, a ugradeni filtri sprjecavanju kontaminaciju smolom.

Zrenje:

po zavrsetku postupka dimljenja slaninu se vjesa u dobro provjetrenu prostoriju za dozrijevanje uz temperaturu
od 8°C do 16°C i relativou vlaznost od 60 % do 80 %. Potrebno je kontinuirano provoditi provjere da bi se
osiguralo da ne nastaje neZeljena plijesan. Prema potrebi, nastalu plijesan treba ukloniti ¢etkom sa slanine
i daljnjim dimljenjem sprijeciti njezin ponovni nastanak. Kako bi se postigao idealan stupanj dozrijevanja, gubitak
pri suSenju za udjel masnog tkiva od 25 % trebao bi iznositi od 30 % do 40 % mase svjeZeg mesa.

Sljedeca trajanja dozrijevanja moraju se primjenjivati za razli¢ite komade mesa (medu ostalim ovisno o debljini
mesa):

— slanina od potrbusine: najmanje Cetiri tjedna,

— slanina od karea: najmanje osam tjedana,

— slanina od potrbusine sa slabinom i ledima: najmanje Sest tjedana,
— slanina od plecke: najmanje Cetiri tjedna,

— slanina od buta (njem. Schinkenspeck): najmanje 12 tjedana,

— cijela slanina: najmanje 12 tjedana.”
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ObrazlozZenje:

sadrzaj Smjernica za ,Gailtaler Speck” koje su se dosad mogle primjenjivati i na metodu proizvodnje slanine
,Gailtaler Speck” ukljucene su, kad se smatralo da ih treba i dalje primjenjivati, u revidiranu verziju specifikacija
(vidjeti opée napomene u prethodnom odjeljku ,Izmjene”). Ta mjera i izmjene metode proizvodnje navedene
u nastavku nece za posljedicu imati smanjenje kvalitete proizvoda:

— navodi se da se cijelo razdoblje tova Zivotinje smije provoditi isklju¢ivo u jednom (1) objektu na odredenom
podrudju, odnosno da se ne smije rasporediti medu nekoliko objekata. Time se Zeli pojednostavniti potpunu
sljedivost u ovoj fazi proizvodnje na podrucju jer je ta faza klju¢na za kvalitetu kona¢nog proizvoda. Zbog
istog se razloga svi koraci prerade trupa (rezanje, salamurenje, dimljenje i susenje) isto tako moraju provesti
u istom objektu,

— iako je prije bila zabranjena samo hranidba tekuéom hranom za Zivotinje od Cistog kukuruza, specifikacija
sada zabranjuje hranidbu svom tekuéom hranom za Zivotinje jer tako Zivotinje jedu viSe te se nepoZeljno
ubrzava njihov rast,

— sadrZaj suhe tvari sad se mozZe sastojati od najvise 20 % soje, $to je povecanje u odnosu na prethodnih 10 %
te pridonosi veCem unosu bjelancevina kod Zivotinja kad je to potrebno. Potreba za bjelancevinama prije se
zadovoljavala hranidbom sirutkom i mlijekom koji se proizvode na gospodarstvu, $to viSe nije dopusteno,

— kako bi se izbjegle nesigurnosti u pogledu nadzora, razjasnjeno je da se najveca dopustena dnevna stopa rasta
od 750 g izracunava ,na temelju cijelog razdoblja tova”, odnosno ukupan rast dijeli se s cijelim razdobljem
tova,

— ogranicenja upotrebe kemijskih ili antibiotickih pospjesivaca rasta smanjena su s 35 kg na 31 kg mase Zive
vage prasadi, odnosno na trenutak u kojem u dolini Gailtal zapocinje njihov tov. Do te je mase dopustena
kupovina prasadi drugog podrijetla, nad ¢ijim uzgojem skupina koja je podnositelj zahtjeva nema pouzdanu
kontrolu,

— zadrZava se najmanja dopu$tena masa Zive vage pri klanju od 120 kg, ali izbrisana je najmanja starost pri
klanju od Sest mjeseci, jer je za postizanje kvalitete trupova za proizvodnju slanine ili udjela masne tvari
vazna najmanja dopustena masa Zive vage, a ne njihova to¢na starost pri klanju,

— kad je rije¢ o klanju, navodi se da ga se mora provesti u klaonici odgovarajueg kapaciteta najblizoj gospodar-
stvu na kojem se provodi tov koja raspolaze odgovaraju¢om opremom kako bi se rute prijevoza i s njima
povezan stres Zivotinja sveli na najmanju mogucu mjeru. Zahtjevi u pogledu higijene iz odjeljka 4.5.1. pret-
hodne specifikacije te zahtjevi za vrijeme odmora, klanje, opremu za klanje i objekte za klanje uklonjeni su iz
nove specifikacije jer nisu strozi od opéenito primjenjivih odredbi koje se ionako moraju postovati,

— polovice ili komade trupova koje reze objekt koji proizvodi slaninu proizvoda¢ slanine mora oznaditi obvez-
nim markicama na povlacenje upisanima u registar markica sredi$njeg tijela za registraciju (vidjeti tocku
,Dokaz o podrijetlu”),

— zbog zakonskih odredbi vise se ne upotrebljavaju tradicionalni drveni stolovi za slamurenje. Nije ih se moglo
dostatno ocistiti (dezinficirati) u skladu s obveznim standardima higijene. Soljenje se sada provodi iskljucivo
u posudama za salamurenje te na stolovima od plastike ili Celika visoke kvalitete. Ta promjena nije imala
nikakav u¢inak na kvalitetu mesa,

— umjesto ,sol za kuhanje ili salamurenje” sad se navodi ,sol za kuhanje, salamurenje ili morska sol, ili mjesa-
vina tih soli”, jer su ucinci i okus isti pa nisu potrebna nikakva ogranicenja,

— osim ve¢ spomenutih za¢ina (vidjeti odjeljak 4.5. sazetka te odjeljke 4.2. i 4.5.2. specifikacije), sad je obvezna
i uporaba kleka (grana ili bobica). Time (i dodavanjem bobica kleka drvu za dimljenje tijekom postupka dim-
lienja) Zeli se kompenzirati ¢injenica da upotreba grana kleka viSe nije obvezna u postupku dimljenja jer ih je
sve teZe pronadi u predmetnoj regiji,
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— izbrisana je obveza uporabe grana kleka koja je prethodno bila navedena u odjeljku 4.5. saZetka i odjeljku
4.5.2. prethodne specifikacije radi davanja arome dimu. Razlog je naveden prethodno u tekstu. Kako bi se
zadrzala aroma kleka u slanini ,Gailtaler Speck”, drvu za dimljenje dodaju se bobice kleka (ako se ne upotreb-
ljavaju grane kleka),

— prije je kao drvo za dimljenje bilo dopusteno samo bukovo drvo, ali ubudule e, zbog fleksibilnosti, biti
dopusteno iverje drugog bjelogori¢nog drva (Cak je i iverje bukova drva sad podloZno nestaSicama), $to nece
utjecati na kvalitetu ili okus. Medutim, iverje crnogori¢nog drva nije prikladno za postupak dimljenja jer pro-
izvodi previe topline,

— prethodno navedena najmanja dopustena temperatura u prostoriji za salamurenje od 4 °C izbrisana jer ta gra-
ni¢na vrijednost nije klju¢na za kvalitetu slanine, a njezino bi zadrzavanje dovelo do nepotrebnih zahtjeva
u pogledu kontrole. Jedina je posljedica nizih temperatura sporije prodiranje soli u meso. Referentna vrijed-
nost od 70 % vlaznosti zraka u prostoriji za slamurenje takoder je uklonjena jer vlaZnost ne utje¢e na pot-
puno salamurenje mesa,

— slanina ,Gailtaler Speck” u sustini se dimi hladnim dimom. Prethodno navedena najvisa temperatura od 22 °C
za dimljenje slanine ,Gailtaler Speck” sad je zamijenjena rasponom temperature ,od 8 °C do 24 °C” koji je
definiran u austrijskom Codexu Alimentariusu kao temperatura dimljenja hladnim dimom,

— bududi da obi¢no nisu ugradeni sustavi hladenja, posebno kad je rije¢ o starijim komorama za dimljenje,
objektima je sad dopusteno provoditi postupak dimljenja slanine ,Gailtaler Speck” i pri vi§im vanjskim tempe-
raturama (od oko 25 °C) kako bi se zadovoljila potraznja. Medutim, unutarnja temperatura komada slanine
nikad ne smije biti veca od 24°C, $to se osigurava stalnim kontrolama. Ako vanjska temperatura tijekom
prekida dimljenja ne pridonosi hladenju, proizvodi koji se dime moraju se ukloniti iz komore za dimljenje
i rashladiti kako bi se postigao ucinak usporediv s onim u uobi¢ajenom postupku dimljenja hladnim dimom.
Trajanje prekida postupka dimljenja u tom tipu proizvodnje mora ovisiti o unutarnjoj temperaturi komada
slanine,

— vremena dozrijevanja slanine ,Gailtaler Speck” sad su posebno definirana za razli¢ite komade mesa radi vece
jasnoce,

— izbrisani su opdeniti zahtjevi za opremu i higijenu prostorija za proizvodnju (vidjeti dijelove odjeljka 4.5.3.
prethodne specifikacije) koje je potrebno postovati tijekom proizvodnje prehrambenih ili mesnih proizvoda
kako bi nova specifikacija bila jasnija te kako bi se izbjegla potreba za revizijom specifikacije zbog izmjena
uvjeta iz zakonskih okvira na koje ne mogu utjecati proizvodaci slanine ,Gailtaler Speck”,

— izbrisane su informacije o internom sustavu osiguranja i nadzora kvalitete udruzenja (odjeljak 4.5.4. pret-
hodne specifikacije). Mjere povezane s kontrolom i osiguranjem kvalitete izdvojene su i provodi ih ovlasteno
tijelo za kontrolu.

Povezanost sa zemljopisnim podrucjem:

povijesni opis i informacije o gospodarskoj vaznosti slanine ,Gailtaler Speck” koji su prethodno bili navedeni

u odjeljku ,Dokaz o podrijetlu”, konkretno

odjeljak 4.4. sazetka (Dokaz o podrijetlu):

,Postoje dokazi o proizvodnji slanine u dolini Gailtal koji sezu jo§ u 15. stoljeCe. Putopisi, popisi inventara gos-
podarstava i popisi hrane koje su sastavljali ¢lanovi posluge potvrduju vaznost slanine u prehrani stanovnistva
doline Gailtal. Toliko je vazna prije svega jer su postupci dimljenja i suSenja na zraku omogudili njezin dugi vijek
trajanja.”

i odjeljci od 4.4. do 4.4.2.2.4. specifikacije:

,Odjeljak 4.4. Dokaz o podrijetlu
Odjeljak 4.4.1. Povijesni razvoj
Odjeljak 4.4.1.1. Povijesni razvoj u starom vijeku

Najraniji dokazi o vaznosti uzgoja Zivotinja u dolini Gailtal potjecu iz keltskog razdoblja (od 200. pr. Kr. do
100 p. Kr.). Najcesce su se uzgajala goveda i konji, ali katkad i svinje. To dokazuju broncani kipovi svinje i konja
pronadeni u Gurini, drevnoj rudarskoj naseobini u dolini Gailtal sjeveroistocno od Dellacha (vidjeti Dinklage
1966., Prilog odjeljku 4.4.1.1.).
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Odjeljak 4.4.1.2. Povijesni razvoj tijekom srednjeg vijeka

Prvo poznato upuéivanje na proizvodnju slanine navodi se u pravilniku (Capitulare de villis) Karla Velikog iz
812. koji se primjenjivao i na Korusku. Odnosio se, medu ostalim, na odrzavanje besprijekorne ¢istoée pri ruko-
vanju prehrambenim proizvodima. Posebno je istaknuta priprema slanine, kobasica te dimljenog i soljenog mesa,
proizvoda koji su tako dokumentirani za vojvodstvo Korusku.

Carska povelja Otta IL. iz 977. u kojoj salcburskim poljoprivrednicima dopusta berbu Zireva u cijeloj dolini rijeke
Lavant dokazuje da je uzgoj svinja doZivio procvat tijekom razvijenog srednjeg vijeka. Posebno su bile trazene
svinje koje su se uzgajale u mlinovima jer su obi¢no bile utovljene. Stoga se u zemlji$nim knjigama vojvodskog
upravnog ureda u Greifenburgu iz 1267. spominju mlinovi u Hoflingu blizu St. Daniela, koji su bili posebno
prikladni za uzgoj svinja i morali su placati namete za svinje (vidjeti Dinklage 1966., Prilog A odjeljku 4.4.1.2.).

Konkretni dokazi o vaznosti slanine za prehranu stanovnistva doline Gailtal ve¢ u 15. stoljeéu mogu se pronaci
u prijevodu putopisd Paola Santonina, osobnog tajnika patrijarha Akvilejskog patrijarhata i suputnika biskupa
biskupije Caorle od 1485. do 1487. Prvo od njegovih triju putovanja odvelo ga je u dolinu Gailtal i do isto¢nog
Tirola, a kasnija putovanja u dolinu Rosental, Villach i nekadasnju donju Stajersku. Santonino detaljno opisuje
nacin Zivota stanovnika doline Gailtal, a posebno njihovu kuhinju. Tijekom njihova boravka u dolini Gailtal sla-
nina je bila sastavni dio bogatih objeda posluzenih Santoninu i biskupu, a uglavnom je se sluzilo s ciklom ili
kupusom. To se jelo spominje ¢ak sedam puta, povezano s posjetima dvorcu Goldstein u blizini Mauthena te
Délsachu/Osttirolu, St. Danielu, Tropolachu, Hermagoru, St. Laurenzenu, St. Michaelu u blizini Egga i kona¢no
Berg im Drautalu. Jelo mu nije posluZeno na ostatku putovanja ni na kasnijim putovanjima (vidjeti Egger, 1947.,
Prilog B odjeliku 4.4.1.2.). Cinjenica da Paolo Santonino u svojim putopisima s drugih odredista ne spominje
slaninu kao vazan dio obroka i jela koji su mu posluzeni pokazuje da je slanina ve¢ u kasnom srednjem vijeku
bila simbol doline Gailtal.

Odjeljak 4.4.1.3. Razvoj tijekom moderne povijesti

U najstarijoj zemljiSnoj knjizi gospodstva Aichelburga iz 1504. navodi se da su brojni porezni obveznici uz
druge prirodne namirnice morali na godi$njoj osnovi gospodstvu osiguravati dvije svinjske plecke, obi¢no dim-
ljene. Sli¢na su davanja zabiljeZzena i u poreznim knjigama iz narednog razdoblja (vidjeti Regionalni arhiv Koru-
Ske, Dinklage 1948., Prilog A odjeljku 4.4.1.3.).

U zemljisnoj knjizi dvorca Waydenburg smjestenog jugoisto¢no od Dellacha iz 1523. isto se tako spominju dava-
nja koja su se placala dvorcu u obliku dviju plecki koje su se dostavljale dimljene i suene. To je bila vrsta Schin-
kenspecka dobivenog od tovljene svinje i pripremljenog u skladu s uputama upravnog ureda Oberdrauburga
i Mauthena. Svjeze je meso gospodstvu uvijek bilo na raspolaganju jer su se mogle loviti i pripremati razlicite
vrste divljadi. Ipak, ono §to im je trebalo bila je hrana koja je dostupna u svakom trenutku i koju je zbog toga
trebalo konzervirati metodama dimljenja i susenja na zraku koje su se primjenjivale u dolini Gailtal (vidjeti Regi-
onalni arhiv Koruske, zemlji$na knjiga Waydenburga, 1523., Prilog B odjeljku 4.4.1.3.).

Brojni zapisi s poljoprivrednih gospodarstava nastali oko 1700., u kojima se detaljno navodi sva imovina u kudi,
§to je ¢inilo poreznu osnovicu za relevantno gospodstvo, isto tako pokazuju da je ,slanina u kutiji” ili ,dimljena
svinjetina” bila dragocjen trajni proizvod na poljoprivrednim gospodarstvima u dolini Gailtal (vidjeti Regionalni
arhiv Koruske, arhiv za Aichelburg, Prilog C odjeljku 4.4.1.3.). U zapisima za regiju koruske nizine istodobno se
javlja ,sjeckana slanina”, sto je vjerojatno vrsta kosane slanine [Verhackert].

Izvorima hrane za svinje tijekom stoljeca se uvijek pridavala velika pozornost: u zemlji$nim knjigama upravnog
ureda za Bamberg u Kiinburgu u sredi$tu doline Gailtal iz 1586. spominje se kraljevska $uma za lov koja je
okruzivala dvorac Kiinegg, sjeverozapadno od jezera Pressegg, a sastojala se uglavnom od hrastovih stabala. Sjeca
stabala u toj Sumi bila je zabranjena poljoprivrednicima. Ako je urod hrastovih Zireva bio bogat, poljoprivrednici
su smjeli svoje svinje dovesti u Sumu da bi se hranile Zirevima (vidjeti Dinklage, 1966., Prilog D odjeljku
4.4.1.3.). Nadalje, u dugotrajnom sporu medu nekoliko susjedstava u dolini Gailtal koji se odnosio na prava na
ispasu, Georg Friedrich von Aichelburg odlucio je 1608. da predmetna Cetiri susjedstva (Emmersdorf, Michelho-
fen, St. Paul i Dragantschach) osim mlije¢nih krava smiju voditi tri konja i svoje svinje na ispasu na planinu
Osternig i u Riefen (vidjeti Regionalni arhiv Koruske, Dinklage, 1948., Prilog odjeljku 4.4.1.3.).
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Odjeljak 4.4.1.4. Povijesni razvoj u 19. stolje¢u

Opdinske procjene broja stoke u dolini Gailtal iz 1832. pokazuju da se tov svinja provodio vrlo stru¢no iako nije
bio jako rasiren. Uzgoj goveda bio je vazniji zbog vrste terena i prevladavanja travnjaka kao glavne podloge za
uzgoj. U dolini Gailtal postojala je vidljiva razlika izmedu njezina donjeg dijela, na kojem se uzgajalo vise hrane
za Zivotinje, a posebno kukuruz, i njezina gornjeg dijela. Medutim, promotri li se broj stoke u susjednim regi-
jama, na primjer u dolini Kanal, broj svinja znatno je manji nego u dolini Gailtal.

U dolini Gailtal veéina je kucanstava drzala barem nekoliko svinja, a oko 1830. rije¢ je bila uglavnom o svinjama
pasmine Friulian, koje su bile crne, velike i izduZena tijela te izvrsne za tov. Uglavnom su sluzile za ispunjavanje
potreba stanovni$tva za mastima. Slanina je bila posebno prikladna za tu svrhu jer je se moglo dugo ¢uvati dim-
ljenjem i suSenjem na zraku, zbog ¢ega je bila hranjiv izvor energije ugodna okusa, a za razliku od svjezeg mesa
bila je dostupna u svakom trenutku (vidjeti Regionalni arhiv Koruske, Analiza procjena zemljisnih knjiga, 1832.,
Prilog A odjeljku 4.4.1.4.).

Isto tako, nacin prehrane stanovnistva postao je znatno bogatiji. Pravila koja se odnose na hranu za ¢lanove pos-
luge, uz tjedne planove obroka, vidljiva su iz zapisa Stabilnog katastra. Usporede li se nacini prehrane razlicitih
regija Koruske, oni iz doline Gailtal znatno su raznolikiji od drugih (vidjeti Regionalni arhiv Koruske, Katastar,
Prilog B odjeliku 4.4.1.4.). Radnim danima ujutro i uveer u dolini Gailtal posluZivala se slanina s palentom
i slatkim ili kiselim mlijekom, dok su u dolini Drau ili ¢ak u okrugu Ossiach ¢lanovima posluge na raspolaganju
bili samo Zganci (Sterz) i mlijeko. Meso, slanina ili mast bili su sastavni dio i drugih jela u dolini Gailtal. Nakon
posebno teskog radnog dana na jelovniku se nasla ,frigga”, hranjivo jelo omiljeno medu drvosje¢ama koje se
sastojalo od palente, sira i slanine.

U jednom je slucaju pri prijenosu gospodarstva s oca na sina u Vordernbergu 1885. ostarjeli poljoprivrednik
u pisanom obliku sacuvao pravo da, ako mu sin ne bude osiguravao dovoljno hrane, umjesto Zitarica moze zah-
tijevati 40 kilograma slanine i mesa ili svinjsku polovicu istovrijedne mase te 10 kg soli godisnje (vidjeti Regi-
onalni arhiv Koruske, Dinklage, 1948., Prilog C odjeliku 4.4.1.4.). Sve to dodatno naglasava vaznost slanine kao
dijela prehrane stanovnika doline Gailtal.

Odjeljak 4.4.1.5. Povijesni razvoj u 20. stoljeu

U godinama nakon Prvog svjetskog rata nastojalo se s pomoc¢u programa financiranja ojacati sektor poljoprivrede
koji je pretrpio znatnu Stetu zbog rata. U dolini Gailtal nastojala se posti¢i odgovarajuca kontrola prodaje viska
Zivotinja za klanje, uz mjere za poboljsanje stanja tla te kupovinu gnojiva i sjemena. U tom se trenutku iz doline
Gailtal izvozilo 2 000 svinja godisnje, a uvozilo se viSe tona kukuruza radi upotrebe kao hrane za Zivotinje jer su
prinosi po hektaru obradivih zemljista bili znatno manji od regionalnog prosjeka (vidjeti Picker, 1947., Prilog A
odjeliku 4.4.1.5.).

Tijekom Drugog svjetskog rata broj svinja smanjio se na najniZu razinu zbog nedostatka hrane za Zivotinje
i povecanog klanja, ali do 1950. broj svinja vratio se na stanje od prije rata. Do kasnih 1940-ih poljoprivrednici
su bili obvezni davati odredenu koli¢inu slanine ako su klali vlastite svinje kod kuce, kako bi se osiguralo da
stanovniStvo ima pristup osnovnoj koli¢ini hrane. Ta je obveza ukinuta 1949. odlukom Saveznog ministra za
poljoprivredu, $umarstvo i prehranu (vidjeti Kdrntner Bauer [Koruski poljoprivrednik], 1950., br. 3, Prilog B
odjeljku 4.4.1.5.).

U knjigama o poljoprivredi iz tog razdoblja slanina ,susena na zraku” iz Gornje Koruske jasno se razlikovala od
drugih vrsta slanine. Osim opisa njezine vrlo posebne metode proizvodnje u tim se knjigama navodilo i da traja-
nje pojedina¢nih faza prerade u odredenoj mjeri odreduju vremenski uvjeti (vidjeti Faltnitzer, 1949., Prilog C
odjeljku 4.4.1.5).

U jednom je izdanju ¢asopisa Kdrntner Bauer iz 1984. navedeno da opravdan dobar ugled tog dugotrajnog pro-
izvoda iz Gornje Koruske vjerojatno proizlazi iz neobi¢nih uvjeta proizvodnje, pri ¢emu se istice hranidba svinja
vrlo malom koli¢inom kukuruza (vidjeti Kdrntner Bauer, 1984., br. 2, Prilog D odjeljku 4.4.1.5.).

Dolina Gailtal 1980-ih i 1990-ih dozivjela je gospodarski preokret, prije svega zbog razvoja zimskog turizma
u dolini. U tim se uvjetima dolina Gailtal uspjela afirmirati i kao ,kulinarska regija” (vidjeti odjeljak 4.4.2.).

Prastari obicaj u dolini Gailtal koji se odrzao sve do danas u Kreuthu u blizini Kotschacha jest ,lov na slaninu”.
Mladi nezenje iz sela sviraju kako bi ih ukucani pustili u svoje domove, gdje im se moraju posluziti kruh
i slanina. Domacdica mora osigurati da se na stol postave samo najbolji dijelovi slanine, a u suprotnome ¢ée doci
na lo§ glas (vidjeti Wasserman, 1998., Prilog E odjeljku 4.4.1.5.).
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Odjeljak 4.4.2. Gospodarska vaznost proizvoda za regiju
Odjeljak 4.4.2.1. Gospodarska vaznost u proslosti

Uvjeti za poljoprivrednu proizvodnju na tlu doline Gailtal bili su prilicno slabi zbog velikog broja natopljenih
,kiselih” livada. Stoga se u poljoprivredi doline Gailtal uvijek naglasak stavljao na upravljanje travnjacima putem
uzgoja konja i goveda, a posebno uzgoja alpskih mlije¢nih krava. Zbog male koli¢ine obradivih zemljista i nedos-
tatka krmiva koji iz toga proizlazi djelatnost uzgoja svinja nikad se nije u velikim razmjerima obavljala u dolini
Gailtal, ali se obavljala u cijeloj regiji, i to uz vrlo visoke standarde. Gotovo je svako kucanstvo imalo nekoliko
svinja, koje su uglavnom bile dovoljne da bi se ispunile potrebe kuéanstva za mesom i maséu. Bududi da nije
postojala moguénost konzerviranja u hladnjacima ili zamrzivacima, klju¢no je bilo konzerviranje salamurenjem,
dimljenjem i su$enjem. Stoga je slanina, vazan izvor energije, bila dostupna u svakom trenutku.

Cak su se i u ratno vrijeme i tijekom poslijeratnih godina u proslom stoljecu posjeti dolini Gailtal iskoristavali za
nadopunu oskudne ponude hrane u sredi$njim dijelovima Koruske poljoprivrednim proizvodima koji se pro-
izvode u dolini Gailtal. Danas slanina ,Gailtaler Speck” vise ne mora sluziti za nadopunu prehrane jer viSe nema
nestasica hrane, ali zbog toga je jos ukusniji i dobrodosao podsjetnik na dane provedene u dolini Gailtal.

Tijekom 1960-ih i 1970-ih u regiji Karnskih Alpa, $to je jo§ jedan naziv za dolinu Gailtal, povecala se vaznost
ljetnog turizma. Gastronomski i kulinarski specijaliteti u kojima mogu uZivati posjetitelji tijekom boravka u okol-
nom podrudju postali su jo§ vazniji. Medu njima su slanina ,Gailtaler Speck” i sir ,Gailtaler Almkise” (ZOZP)
[alpski sir iz doline Gailtal] zasigurno najvazniji proizvodi te regije.

Odjeljak 4.4.2.2. Gospodarska vaznost danas
Odjeljak 4.4.2.2.1. Turizam

Turizam je vrlo vazan ¢imbenik u regiji Karnskih Alpa, a Cesto je i pokreta¢ za razvoj drugih sektora gospodar-
stva. Dok se zimski turizam uglavnom odnosi na skijanje na podru¢ju Nassfelda, ljeti su u ponudi razlicite vrste
turizma; planinski su pasnjaci doline Gailtal, na primjer, omiljeno odrediste za planinare. Zbog tih je aktivnosti
sveukupno iskustvo sve vaznije zbog sve vecih ocekivanja posjetitelja kad je rije¢ o kvaliteti. Posjetitelji Zele puto-
vati netaknutim, prekrasnim krajolikom i Zele se s odmora vratiti svakodnevnom Zivotu osvjeZeni u tjelesnom
i dusevnom smislu.

Taj op¢i trend kvalitetnog turizma u dolini Gailtal zadovoljavaju i prirodni i tradicionalni specijaliteti regionalne
gastronomije. Posjetitelji traze proizvode koji obiluju regionalnim identitetom, ,poslastice” koje su jasno povezane
s regijom. Tocke prodaje regionalnih proizvoda na planinskim pasnjacima i u malim trgovinama u dolini Gailtal
vrlo su vazan dodatak elementima koji privlace turiste. Tradicionalna priroda metode proizvodnje slanine ,Gailta-
ler Speck” i prisutnost jo§ jednog specijaliteta, sira ,Gailtaler Almkise” kojem je ve¢ dodijeljena zasticena oznaka
zemljopisnog podrijetla, poveavaju mogucénosti stavljanja na trzite tih proizvoda.

Odjeljak 4.4.2.2.2. Prerada prirodnog proizvoda i medusektorska suradnja

Preradom poljoprivrednih sirovina koju provodi proizvoda¢ osigurava se ostvarivanje visih prihoda proizvodaca
i ispunjava se potreba danasnjih potrosaca za transparentno$cu i sljedivoséu postupka proizvodnje. Razgranicenje
podrucja proizvodnje, odreden postupak proizvodnje i kontrola kvalitete osiguravaju visoku razinu kvalitete sla-
nine ,Gailtaler Speck” i njezinu ogranicenu koli¢inu. Suradnja s regionalnim mesnicama omogucuje dopiranje do
dodatnih skupina potrosaca jer se proizvod ,Gailtaler Speck” moze pronadi i na policama maloprodajnih trgovina
hranom. Imajuéi sve to na umu, sigurna je prodaja proizvoda i u budué¢nosti. Uz sir ,Gailtaler Almkdse”, slanina
,Gailtaler Speck” postala je pokreta¢ za stavljanje na trZiste i drugih regionalnih proizvoda za potrebe turistickih
dogadanja u regiji kao $to je ,Speckfest” [festival slanine] te za turisticku infrastrukturu dugoro¢nije prirode kao
§to je ,Speckmuseum” [muzej slanine] (vidjeti izvje$¢a za medije od 1993. do 1999., Prilog odjeljku 4.4.2.2.2.).

Odjeljak 4.4.2.2.3. Suradnja s najboljim restoranima u regiji

Na temelju suradnje proizvodaca kvalitetnih regionalnih proizvoda s najboljim restoranima sve se ¢eice izgraduje
ugled lokalnih turistickih poduzeca. Kuharica medunarodnog ugleda i dobitnica brojnih nagrada Sissy Sonnleitner
(hotel u ljetnikovcu Kellerwand, Kétschach-Mauthen) isto tako u svojim specijalitetima najradije upotrebljava sla-
ninu ,Gailtaler Speck” jer, prema njezinim rije¢ima, ,on jelima daje posebnu so¢nost i ugodnu aromu dima”
(vidjeti Sonnleitner, 1999., Prilog odjeljku 4.4.2.2.3.). Osiguravanjem visoke i dosljedne kvalitete odredbama iz
Smjernica za ,Gailtaler Speck” nastoji se omoguditi razvoj te suradnje na korist obiju strana.



7.6.2018. Sluzbeni list Europske unije C195/63

Odjeljak 4.4.2.2.4. PoloZaj regije

Liberalizacija trziSta i promjene pravnih zahtjeva povecale su ekonomski pritisak na poljoprivredne proizvode iz
doline Gailtal. Budu¢i da su svi proizvodaci slanine ,Gailtaler Speck” (ZOZP) obvezni slijediti Smjernice za ,Gail-
taler Speck” koje je razvilo i standardiziralo udruzenje ,Gailtaler Speck — prirodna arena Koruska”, utvrden je
temelj za dugoro¢no pozicioniranje slanine ,Gailtaler Speck” kao kvalitetnog proizvoda s oznakom robne marke
te za pozitivna predvidanja u pogledu njezine cijene.

Dolina Gailtal kao poslovno je odrediste suocena s poteskoéama jer se u sektoru proizvodnje otvara mali broj
novih radnih mjesta u postoje¢im ili novim poduzeéima, te je zadrzavanje posla u postojeim poljoprivrednim
objektima i malim poduzedima vaZan cilj koruske regionalne politike. Zahvaljujuéi suradnji u obliku proizvodnih
zadruga kao 3to su udruZenje ,Gailtaler Speck — prirodna arena Koruska” i UdruZenje zadruge mljekara za pro-
izvodnju alpskog sira Gailtaler te opseznim mjerama za osiguravanje kvalitete i kontrolu proizvodnje hrane
poboljsava se regionalna ponuda i usmjeravaju promidzbene aktivnosti. Stoga odredivanje prioriteta u podrucju
krajolika, hrane, kulinarstva i kulture s u¢incima na turizam znatno pridonosi odrzavanju i razvoju doline Gailtal
kao napredne ruralne regije.”

premjestaju se u odjeljak ,Povezanost sa zemljopisnim podrudjem” te se, zajedno s informacijama koje su trenu-
tacno ukljucene u ovaj tekst, odnosno

odjeljkom 4.6. sazetka (Povezanost sa zemljopisnim podrucjem):

,U proslosti se slanina proizvodila kako bi se meso moglo dulje ¢uvati. Slanina ,Gailtaler Speck” postala je opée-
poznati proizvod prepoznatljiv za regiju zahvaljujuéi posebnim uvjetima dozrijevanja koji se temelje na klimat-
skim uvjetima, isklju¢ivoj upotrebi svinja koje rastu sporo i tove se hranom za Zivotinje visoke kvalitete te upo-
trebi tradicionalnih metoda proizvodnje i naslijedenih recepata. Na temelju iskustva koje se u proslosti prenosilo
s generacije na generaciju utvrduje se duljina svake faze pretvaranja svjeZe svinjetine u preradeni kulinarski pro-
izvod visoke kvalitete. Vjestine i iskustva proizvodaca kad je rije¢ o sezonskim i klimatskim razlikama u uvjetima
proizvodnje omoguéuju im da optimalno odrede vremenski tijek proizvodnje. Za tu je optimalnu i, barem kad je
rije¢ o Koruskoj, jedinstvenu proizvodnju slanine klju¢no iskoristavanje posebnih klimatskih uvjeta u dolini Gail-
tal: stabilnih temperatura i vlaZnosti, velikog broja suncanih sati, ogranicenog stvaranja magle zimi te procis¢ava-
juéih juznih vjetrova. Stabilno kretanje zraka i neznatne razlike u temperaturi i vlaznosti omogucuju ravno-
mjerno susenje proizvoda. Spor postupak dozrijevanja daje slanini posebnu aromu i omogucuje njezino dugo
Cuvanje.”

i odjeljcima od 4.6. do 4.6.5. specifikacije:

,Odjeljak 4.6. Povezanost sa zemljopisnim podrucjem
Odjeljak 4.6.1. Klimatski uvjeti

Koruska je dio zone umjerene klime sredi$nje Europe, ali na to Cesto utje¢u svaka od njezinih susjednih regija,
njezin reljef i lokalni uvjeti. Planine Koruske protezu se od zapada prema istoku te pogoduju nastanku vrlo sun-
¢anih i sjenovitih predjela te predjela u privjetrini i zavjetrini, a ta je pojava tipi¢na i za dolinu Gailtal.

Sredi$nje Alpe na sjeveru, posebno masiv Visoke Ture, i juzni dio planinskog lanca Karnskih Alpa tite dolinu
i slivove od nepogoda koje dolaze te ublazavaju prevladavajule zapadne vremenske uvjete. Tako nastaje prekid
glavnih struja uzduz planinskih lanaca, $to dovodi do obilnih ki$a u vr$nim predjelima te smanjenja naoblake
u predjelima od grani¢nih planina do regija sliva.

Ciklona Vb, odnosno balticki ogranak vjetrova koji dolazi iz Biskajskog zaljeva i Spanjolske, odreduje posebne
vremenske uvjete u dolini Gailtal. Vjetrovi koji pusu iz smjera Genovskog zaljeva prema sjeveroistoku nastoje
prije¢i oko rubova Alpa u smjeru Baltickog mora, prodrijeti do juznog alpskog lanca te do¢i do Koruske kroz
dolinu Fella i nizine Nassfelda. Vlazan topli zrak sudara se s hladnim zrakom koji se ondje nakuplja i, uz najvise
koli¢ine oborina ljeti uobicajene za cijelu Korusku, ujesen uzrokuje i druge najvie koli¢ine oborina u juznoj
Koruskoj. Stoga je intenzitet oborina visok na vr$nim predjelima Karnskih Alpa, ali prevelikom se brzinom sma-
njuje prema sjeveru.
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Vjetrovi koje donosi fronta Vb na putu s juga pristizu u dolinu Gailtal i rastjeruju nakupine hladnog zraka. Pri-
tom uglavnom potrose svu svoju energiju i viSe nemaju utjecaj u podrucju iza planinskih predjela na sjeveru
doline Gailtal (vidjeti Tschada, 1962., Prilog A odjeliku 4.6.1.). Zavjetrina juznih vapnenackih Alpa, a posebno
Karnskih Alpa, pruza zaklon dolini Gailtal i podru¢ju oko Villacha, zbog Cega imaju iznadprosjecan ukupan broj
suncanih razdoblja (viSe od 50 %) tijekom godine u usporedbi s drugim regijama Koruske. Medutim, uvjeti
u dolini Gailtal posebno su povoljni ujesen i zimi, kad u sredi$njim slivovima Koruske zbog stvaranja magle dode
do znatnog ogranicenja zracenja koje dopire do tog podrudja (vidjeti Steinhauser, 1958., Prilog B odjeljku 4.6.1.
i Paschinger, 1976.).

Zbog toga je i vlaznost zraka u dolini Gailtal cijele godine vrlo stabilna, dok je zrak u podrugju sliva relativno
vlazniji zimi, a susi ljeti. Stoga promjenjivost prosjecne relativne vlaznosti u dolini Gailtal tijekom godine iznosi
tek polovinu vrijednosti sredi$nje regije Koruske. Sve to pridonosi nastanku stalne vlaznosti kao prirodnog predu-
vjeta za dobro dozrijevanje slanine u dolini Gailtal.

Temperature su u prosjeku isto tako nesto niZe nego, primjerice, u slivu u kojem se nalazi Klagenfurt, ali su
postojanije, odnosno rjedi su istaknuti temperaturni ekstremi zahvaljujuéi polozaju doline Gailtal na viSoj nad-
morskoj visini (vidjeti Sredi$nji institut za meteorologiju i geodinamiku, 1999.).

Ukupna koli¢ina oborina u dolini Gailtal velika je, ali istodobno je prilicno mali broj dana s mjerljivom kolici-
nom oborina, §to dokazuju usporedbe s postajama za pracenje iz susjednih regija. To upucuje na teske i obilne
oborine, ali ubrzo nakon njih slijede povoljni vremenski uvjeti (SrediSnji ured za hidrografiju, 1999., Prilog C
odjeljku 4.6.1.).

Orijentacija doline zapada — istok, ujednacene temperature i vlaznosti zraka, dugotrajna suncana razdoblja
i s time povezan mali postotak naoblake te uvjeti bez magle tijekom zime kao i karakteristicni procis¢avajuci
juzni vjetrovi koji su rezultat snaznog utjecaja fronte Vb u dolini Gailtal stvaraju savrSene uvjete za proizvodnju i,
posebice, dozrijevanje slanine. Suhomesnati proizvodi visoke kvalitete mogu se proizvesti isklju¢ivo u regijama
s ravnomjernim kretanjem zraka i neznatnim promjenama temperature i vlaznosti jer se samo ondje proizvod
moze ravnomjerno susiti (vidjeti Aichwalder, 1997., Prilog D odjeljku 4.6.1.). Posebna aroma i dugi vijek trajanja
slanine rezultat su dugog i neprekinutog razdoblja dozrijevanja. Stoga dolina Gailtal obiluje preduvjetima za
uspjesnu proizvodnju slanine.

4.6.2. Tradicija proizvodnje slanine

U proslosti se slanina proizvodila kako bi se meso kao sirovina moglo dulje ¢uvati. Tako su meso i mast bili
dostupni cijele godine radi upotpunjivanja i obogadivanja prehrane. Medutim, proteklih je desetljeca slanina zbog
svoje visoke kvalitete koja se moze posti¢i zahvaljujuéi posebnim uvjetima za proizvodnju i dozrijevanje u dolini
Gailtal postala trazen kulinarski specijalitet.

Salamurenje na tradicionalnim drvenim stolovima za salamurenje uz upotrebu recepata koji se prenose s genera-
cije na generaciju, dimljenje i prekid postupka dimljenja da bi slanina dosla u dodir sa svjezim zrakom, $to joj
osigurava prepoznatljivu aromu, kao i sporo dozrijevanje u klimatskim uvjetima tipi¢nima za dolinu Gailtal
dodatni su vazni ¢imbenici koji pridonose kvaliteti slanine (vidjeti ,Verein Gailtaler Speck — Naturarena Karnten”,
1999b, Anlage zu Punkt 4.2)) (,UdruZenje ,Gailtaler Speck” — prirodna arena Koruska”, 1999b, Prilog B
odjeljku 2.).

4.6.3. Poseban ugled slanine ,Gailtaler Speck”

Slanina ,Gailtaler Speck” ima izvrstan ugled u drugim regijama pokrajine Koruske, ali i izvan njezinih granica.
Slanina ,Gailtaler Speck” posebno je omiljena i cijenjena zbog svojeg jedinstvenog okusa u regijama Donje Koru-
Ske, gdje se proizvodi posve drukcija vrsta slanine ili je se uopée ne proizvodi. Popularnost slanine ,Gailtaler
Speck” dokazuje se svake godine na Speckfestu [festival slanine] koji se sad odrzava ve¢ sedam godina zaredom
u gradu Hermagoru, u srediStu doline Gailtal, i na kojem se okupljaju tisuée posjetitelja iz Austrije i inozemstva
kako bi iskoristile priliku da posjete dolinu Gailtal i kuSaju slaninu ,Gailtaler Speck” te je ponesu kudi (vidjeti
izvjeséa za medije od 1993. do 1999, Prilog odjeljku 4.6.3.).

4.6.4. Vaznost slanine ,Gailtaler Speck” za prehranu stanovnistva regije

Kako je ve¢ navedeno u odjeljku 4.6.2., slanina ,Gailtaler Speck” bila je neophodan izvor hranjivih tvari zbog
nacina proizvodnje koji je omogucio konzerviranje mesa u doba kad su tehnoloske metode hladenja bile uglav-
nom nepoznate. Cak je i danas slanina ,Gailtaler Speck” dio tradicionalnih Brettljausena [austrijske plate s nares-
cima) koji se smatraju potpunim obrocima i u kojima ,Gailtaler Speck” ima glavnu ulogu te je zbog toga vazan
dio prehrane stanovnistva doline Gailtal i njezinih posjetitelja (vidjeti ,Speckfestjournal” [Casopis o festivalu sla-
nine], 1998., Prilog A odjeljku 4.6.4.).
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Jos je jedan element vaznosti slanine ,Gailtaler Speck” za prehranu njezina upotreba u pripremi tradicionalnih
jela i razvoju nove lokalne kuhinje. Poznata ugostiteljica Sissy Sonnleitner, koja je veé spomenuta u odjeljku
4.4.2.2.3., vrthunski kuhar Walter Trupp, kao i kuhar godine 1997. Harald Fritzer cijene slaninu ,Gailtaler Speck”
jer jelima daje vrlo prepoznatljiv okus (vidjeti Lexe, 1997., Prilog B odjeljku 4.6.4.).

4.6.5. Odrzavanje tradicionalnih oblika poljoprivrede

Tijekom proizvodnje slanine ,Gailtaler Speck” uzimaju se u obzir lokalne tradicije poljoprivrednog sektora. One
su vidljive u sljedeim postupcima: upotreba cijele slanine za proizvodnju suhomesnatih proizvoda, salamurenje
na tradicionalnim drvenim stolovima za salamurenje, metoda dimljenja hladnim dimom uz nekoliko prekida tije-
kom postupka dimljenja te, kona¢no, prepoznatljiva mjesavina zacina, za koju se recept prenosi s generacije na
generaciju isklju¢ivo unutar obitelji (vidjeti ,Verein Gailtaler Speck — Naturarena Kirnten”, 1999b, Anlage zu
Punkt 4.2.) (,Udruzenje ,Gailtaler Speck” — prirodna arena Koruska”, 1999b, Prilog odjeljku 4.2.).”

zamjenjuju sljede¢im tekstom:

,4.6. Povezanost sa zemljopisnim podru¢jima
4.6.1. Klimatski uvjeti

Dolina Gailtal, uz odredene iznimke, pripada zoni umjerene klime sredi$nje Europe. Planine u Koruskoj orijenti-
rane su od zapada prema istoku, §to omogucuje nastanak suncanih i sjenovitih predjela te predjela u privjetrini
i zavjetrini, a tako je i u dolini Gailtal. Sredi$nje Alpe na sjeveru, posebno masiv Visoke Ture, i juzni dio planin-
skog lanca Karnskih Alpa $tite dolinu i slivove od nepogoda koje dolaze te ublazavaju prevladavajule zapadne
vremenske uvjete. Tako nastaje prekid glavnih struja uzduZ planinskih lanaca, $to dovodi do obilnih kiSa u vr$nim
predjelima te smanjenja naoblake u predjelima od grani¢nih planina do regija sliva.

Ciklona Vb, odnosno balticki ogranak vjetrova koji dolazi iz Biskajskog zaljeva i Spanjolske, odreduje posebne
vremenske uvjete u dolini Gailtal. Vjetrovi koji puSu iz smjera Genovskog zaljeva prema sjeveroistoku nastoje
prije¢i oko rubova Alpa u smjeru Baltickog mora, prodrijeti do juznog alpskog lanca te do¢i do Koruske kroz
dolinu Fella i nizine Nassfelda. Vlazan topli zrak sudara se s hladnim zrakom koji se ondje nakuplja i, uz najvise
koli¢ine oborina ljeti uobiCajene za cijelu Korusku, ujesen uzrokuje i druge najvise koli¢ine oborina u juznoj
Koruskoj. Stoga je intenzitet oborina visok na vrnim predjelima Karnskih Alpa, ali prevelikom se brzinom sma-
njuje prema sjeveru.

Zavjetrina juznih vapnenackih Alpa, a posebno Karnskih Alpa, pruza zaklon dolini Gailtal i podruéju oko Vil-
lacha, zbog ¢ega imaju iznadprosjecan ukupan broj suncanih razdoblja (vise od 50 %) tijekom godine u usporedbi
s drugim regijama Koruske. Medutim, uvjeti u dolini Gailtal posebno su povoljni ujesen i zimi (vidjeti Steinha-
user, 1958. i Pachinger, 1976.).

Zbog toga je i vlaznost zraka u dolini Gailtal cijele godine vrlo stabilna, dok je zrak u podrudju sliva relativno
vlazniji zimi, a susi ljeti. Stoga promjenjivost prosje¢ne relativne vlaznosti u dolini Gailtal tijekom godine iznosi
tek polovinu vrijednosti sredi$nje regije Koruske. Sve to pridonosi nastanku stalne vlaznosti kao prirodnog predu-
vjeta za dobro dozrijevanje slanine u dolini Gailtal. Temperature su u prosjeku isto tako nesto niZe nego, primje-
rice, u slivu u kojem se nalazi Klagenfurt, ali su postojanije, odnosno rjedi su istaknuti temperaturni ekstremi
zahvaljujudi poloZaju doline Gailtal na vi$oj nadmorskoj visini (vidjeti Sredi$nji institut za meteorologiju i geodi-
namiku, 1999.).

Ukupna koli¢ina oborina u dolini Gailtal velika je, ali istodobno je prilicno mali broj dana s mjerljivom kolici-
nom oborina, §to dokazuju usporedbe s postajama za pracenje iz susjednih regija. To upucuje na teske i obilne
oborine, ali ubrzo nakon njih slijede povoljni vremenski uvjeti (vidjeti Sredisnji ured za hidrografiju, 1999.).

Orijentacija doline zapada — istok, ujednacene temperature i vlaznosti zraka, dugotrajna suncana razdoblja
i s time povezan mali postotak naoblake te uvjeti bez magle tijekom zime kao i karakteristicni prociséavajuéi
juzni vjetrovi koji su rezultat snaznog utjecaja fronte Vb u dolini Gailtal stvaraju savrSene uvjete za proizvodnju i,
posebice, dozrijevanje slanine. Suhomesnati proizvodi visoke kvalitete mogu se proizvesti iskljucivo u regijama
s ravnomjernim kretanjem zraka i neznatnim promjenama temperature i vlaznosti jer se samo ondje proizvod
moze ravnomjerno susiti (vidjeti Aichwalder, 1997.).
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4.6.2. Ljudske vjestine

Na temelju znanja steCenih iz iskustva koje se prenosi s generacije na generaciju utvrduje se duljina svake faze
pretvaranja svjeZe svinjetine u preradeni kulinarski proizvod visoke kvalitete. Znanje i iskustvo proizvodaca kad
je rije¢ o sezonskim i klimatskim razlikama u uvjetima proizvodnje omogucuju im da optimalno odrede vremen-
ski tijek proizvodnje i osiguraju kvalitetu proizvoda ¢ak i u manje povoljnim vremenskim uvjetima. IskoriStavanje
tih posebnih klimatskih uvjeta u dolini Gailtal klju¢no je za osiguravanje optimalne i, u Koruskoj, jedinstvene
proizvodnje slanine.

4.6.3. Povijest i tradicija proizvodnje slanine

Priprema slanine ,Gailtaler Speck” spominje se u dokumentima jo$ iz 812. Slanina se jo§ od kasnog srednjeg
vijeka smatra klju¢nim dijelom prehrane, a danas ima svoje mjesto medu tradicionalnim jelima predmetne regije.

U proslosti se slanina proizvodila kako bi se meso kao sirovina moglo dulje ¢uvati. Tako su meso i mast bili
dostupni cijele godine radi upotpunjivanja i obogalivanja prehrane. lako se salamurenje prije provodilo na tradi-
cionalnim drvenim stolovima za salamurenje, danas se za tu svrhu upotrebljavaju suvremene posude i stolovi za
salamurenje od celika visoke kvalitete. Ipak, nije se promijenila visoka kvaliteta sirovine koja se osigurava meto-
dama hranidbe i tova, receptima koji se prenose s generacije na generaciju te njeznim postupkom dimljenja, koji
se u kombinaciji sa sporim postupkom dozrijevanja u klimatskim uvjetima tipiénima za dolinu Gailtal smatraju
dodatnim klju¢nim ¢imbenicima koji pridonose kvaliteti slanine ,Gailtaler Speck”.

4.6.4. Poscban ugled slanine ,Gailtaler Speck”

Slanina ,Gailtaler Speck” ima izvrstan ugled u drugim regijama pokrajine Koruske, ali i izvan njezinih granica.
Slanina ,Gailtaler Speck” posebno je omiljena i cijenjena u regijama Donje Koruske, gdje se proizvodi posve druk-
Cija vrsta slanine ili je se uopée ne proizvodi, zbog svojeg jedinstvenog okusa i posebne, drukcije konzistencije
kojoj uglavnom pridonose uvjeti u kojima se hrane Zivotinje.

Popularnost slanine ,Gailtaler Speck” dokazuje se na Speckfestu [festival slanine] koji se odrzava svake godine
u gradu Hermagoru u srediStu doline Gailtal. Na festivalu se okupljaju deseci tisu¢a posjetitelja iz Austrije
i inozemstva, a uvijek se odrzava prvog vikenda u lipnju. Posjetitelji mogu iskoristiti priliku za posjet dolini Gail-
tal kako bi kusali slaninu ,Gailtaler Speck” ondje gdje se ona proizvodi te kako bi je ponijeli kudi. Vaznost tog
klju¢nog koruskog proizvoda prepoznata je 2005., kad je njegovo podrucje podrijetla u Austriji uvrsteno na
popis ,Genussregionen Osterreichs” (podrucja Austrije koja proizvode hranu za uZivanje), $to sa sobom donosi
redovite marketinske i turisticke inicijative (vidjeti http://www.genuss-region.at/genussregionen/kaernten/gailtaler-
speck-g-g-aregion.html).”

ObrazlozZenje:

najvaznije informacije povezane s ovom tockom koje su bile ukljucene u razliCite pojedine dokumente izvorne
specifikacije (npr. detaljan opis prevladavajucih vremenskih uvjeta u dolini Gailtal, povijesne pojedinosti ili opis
posebnog ugleda slanine ,Gailtaler Speck” itd.) ukljuceni su u novu specifikaciju na sazetiji na¢in kako bi se ispu-
nili ciljevi nove specifikacije opisani na pocetku (vidjeti ,Izmjene”). Dodana je samo ¢injenica da, medu ostalim,
ljudske vjestine omogucuju proizvodnju proizvoda stalne visoke kvalitete ¢ak i u manje povoljnim uvjetima (npr.
pri visim vanjskim temperaturama; vidjeti informacije o dimljenju hladnim dimom).

Oznactivanje:

odjeljak 4.8. sazetka (Oznacivanje):

,Oznacivanje se izvrSava pri¢vr¢ivanjem naljepnice ili vrpce na odgovarajuée mjesto na cijeloj slanini ili na
komadima slanine ili istovrijednih etiketa za proizvod na kojima se ¢itljivo navode proizvoda¢ i inspekcijski broj
tako da se oni ne mogu mijenjati. Inspekcijski broj mora biti upisan u evidenciju proizvodnje (,evidencija sla-
nine”) koju vodi proizvoda¢ da bi je dostavio inspekcijskom tijelu, u kojoj se navodi da su sve serije slanine pro-
izvedene u skladu s metodom proizvodnje i osiguravaju osnove za provjeru uskladenosti s metodom proizvodnje
u svakom trenutku. Dopustena je upotreba naziva poduzeca ili osobnih imena na oznakama proizvoda, pod
uvjetom da se time ne obmanjuju potrosaci.”
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i odjeljak 4.8. specifikacije (Oznacivanje):

,Oznacivanje komada namijenjenih stavljanju na trzi§te pod nazivom ,Gailtaler Speck” izvrsava se pri¢vr§éiva-
njem naljepnice ili vrpce na odgovarajuée mjesto na cijeloj slanini ili na komadima slanine ili istovrijednih etiketa
za proizvod na kojima se (itljivo navode proizvodac¢ i inspekcijski broj tako da se oni ne mogu mijenjati. Inspek-
cijske brojeve ¢ine zdravstvena oznaka specificna za pojedina¢ni objekt za proizvodnju, datum klanja i veterinar-
ski broj odobrenja koji je specifican za svaku klaonicu. Inspekcijski broj mora biti upisan u evidenciju proizvod-
nje (,evidencija slanine”) koju vodi proizvoda¢ da bi je dostavio inspekcijskom tijelu, u kojoj se navodi da su sve
serije slanine proizvedene u skladu s metodom proizvodnje i osiguravaju osnove za inspekcijsko tijelo za provjeru
uskladenosti s metodom proizvodnje u svakom trenutku. UdruZenje ,Gailtaler Speck — Naturarena Kirnten”
razvilo je ,evidenciju slanine” kako bi se dokumentirala metoda proizvodnje (vidjeti ,Verein Gailtaler Speck -
Naturarena Karnten”, 1999b, Anlage zu Punkt 4.2.) (,UdruZenje ,Gailtaler Speck” — prirodna arena Koruska”,
1999b, Prilog odjeljku 4.2.). Proizvodaci slanine ,Gailtaler Speck” ZOZP moraju upotrebljavati tu evidenciju ili
istovrijednu metodu za dokumentiranje metode proizvodnje.

Oznaka mora biti jasno vidljiva sve do zadnjeg komada predmetne serije slanine koja se prodaje. Oznaka na
kojoj se navodi inspekcijski broj mora se pri¢vrstiti na slaninu ,Gailtaler Speck” koja se pakira spremna za pro-
daju. Slanina se mora pakirati u odgovarajui materijal kojim se osigurava zadrZavanje vijeka trajanja i kvalitete
proizvoda. Oznaka mora ispunjavati sve druge zakonske zahtjeve za oznacivanje.

U buduénosti se namjerava uvesti ujednaceno predstavljanje proizvoda koje Ce €initi slikovni prikaz s rije¢ima
koji treba osmisliti, a na kojem ¢e se nalaziti oznakaf ,Gailtaler Speck” i, ako se prizna zastiena oznaka zemljo-
pisnog podrijetla, oznaka ,ZOZP”. Njega ¢e se upotrebljavati u kombinaciji sa simbolom Zajednice koji na raspo-
laganje stavlja Europska komisija”

zamjenjuju se sljede¢im tekstom:

,Na pakirani proizvod mora se pricvrstiti oznaka na kojoj je, uz obvezni znak EU-a, potrebno navesti rijeci
,Gailtaler Speck — ZOZP” i registracijski broj proizvodaca slanine.”

ObrazlozZenje:

imajudi na umu sustav za osiguravanje sljedivosti koji je proSiren novom verzijom specifikacije (vidjeti odjeljak
,Dokaz o podrijetlu”), elementi oznake koji su se prethodno zahtijevali (naljepnica, vrpca ili jednakovrijedne
oznake za proizvod te navodenje proizvodaca i inspekcijskog broja) mogu se izbrisati.

Prethodno navedene informacije o pakiranju isto se tako mogu izbrisati bez njihova zamjenjivanja, prije svega jer
su detaljno obradene u opisu op¢ih ciljeva (odrzavanje kvalitete i vijeka trajanja), bez utvrdivanja detaljnih uvjeta
u pogledu kvalitete materijala za pakiranje ili odredenih vrsta pakiranja.

Upotreba naziva poduzeca ili vlastitih imena na oznakama proizvoda i dalje je dopustena, ali ne podlijeze izrici-
tom odobrenju u specifikaciji. Smatra se da je prethodni odlomak koji se na to odnosi suvidan regulatorni sadrzaj
i stoga nije ukljucen u novu specifikaciju.

Ostalo

— Podaci za kontakt nadleznog tijela i skupine koja je podnositelj zahtjeva promijenili su se nakon $to je oznaka
proglasena zasticenom i aZuriraju se kako slijedi:

1. Nadlezno tijelo drzave ¢lanice:

Naziv: Austrijski ured za patente (Osterreichisches Patentamt)
Adresa: Dresdner Strafe 87

1200 Wien

OSTERREICH

Tel. +43 1534240
Faks +43 153424535
E-posta: Herkunftsangaben@patentamt.at
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2. Udruzenje:
Naziv: ,Gailtaler Speck — Naturarena Karnten”
Adresa: cfo Albert Jank, Gotzing 4, 9620 Egg, OSTERREICH
Tel. +43 6504282000
E-posta: Albertjank@gailtalerspeck.at
— Vrsta proizvoda:
ovom sluzbenom izmjenom preuzima se terminologija razreda proizvoda, odnosno ,Razred 1.2. Mesni pro-
izvodi (kuhani, soljeni, dimljeni itd.)".
— Kontrolno tijelo:
potrebne su promjene kad je rije¢ o kontrolnom tijelu zbog izmjena nacionalnog zakonodavstva u kojima se
predvida promjena sustava nakon koje ¢e javne kontrole koje provodi ured guvernera provoditi ovlastena pri-
vatna kontrolna tijela. Odsad ¢ée kontrole provoditi kontrolno tijelo:
agroVet GmbH
Konigsbrunnerstrasse 8
2202 Enzersfeld
OSTERREICH
Mobitel +43 6648487991
Faks +43 2262672213-33
E-posta: enzersfeld@agrovet.at
U specifikaciji se navodi da su njegovi glavni zadaci:
yJnspekcija svojstava proizvoda te provjera vjerodostojnosti dokumenata i dokaza navedenih u odjeljku 4.4.
,Dokaz o podrijetlu” i njihove uskladenosti sa specifikacijom.”
— Izbrisano je navodenje relevantnog, ali oplenito primjenjivog, nacionalnog zakonodavstva iz prethodne tocke
,Nacionalno zakonodavstvo” jer se to viSe ne smatra potrebnim dijelom specifikacija.
— Popis upucivanja i izvora
Dodaci navedeni u nastavku izbrisani su ili uklonjeni jer je njihov sadrzaj izravno ukljuen u tekst specifika-
cije ili je zastario zbog uvodenja novih odredbi:
— UdruzZenje ,Gailtaler Speck — prirodna arena Koruske” (1999b): Smjernice za ,Gailtaler Speck”. Hermagor
— InZenjerski ured Blechl & Piechl (1999.): zemljovid ,Podrijetlo osnovnih proizvoda za slaninu ,Gailtaler
Speck™. Klagenfurt.
JEDINSTVENI DOKUMENT
,GAILTALER SPECK”
EU br.: PGI-AT-0192-AMO1 - 5.4.2017.
ZOI ( ) ZOZP (X)
1. Naziv
,Gailtaler Speck”
2. Drzava ¢lanica ili treéa zemlja
Austrija
3. Opis poljoprivrednog ili prehrambenog proizvoda
3.1.  Vrsta proizvoda

Razred 1.2. Mesni proizvodi (kuhani, soljeni, dimljeni itd.)
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3.2.  Opis proizvoda na koji se odnosi naziv iz tocke 1.

Slanina ,Gailtaler Speck” sirovi je suhomesnati proizvod dobiven od nepresanog svinjskog mesa bez kostiju.

Slanina ,Gailtaler Speck” u nacelu se moze proizvesti od bilo kojeg komada mesa, ukljucujuéi cijelu slaninu.
Medutim, prednost se daje potrbusini, kareu, potrbusini sa slabinom i ledima, butu i plecki.

Slanina ,Gailtaler Speck” prodaje se nepakirana ili pakirana, cijela, u komadima ili narezana. Cijeli komadi slanine
uvijek su oznaceni crvenom ili zelenom markicom na povlaenje (bez obzira na to pakira li ih se ili ne) koja je
sljediva do korisnika markice, a na markicama se nalazi prikaz glave nasmijane svinje i tekst ,Gailtaler Speck”.

Organolepticka svojstva:

slanina ,Gailtaler Speck” zlatnoZute je boje s vanjske strane, masno tkivo na prerezu jasno je vidljivo i potpuno
bijelo, a misi¢no je meso jarkocrvene boje. Slanina je neznatno pikantnog okusa bez dominantne arome kleka
i blago slana te se odlikuje izrazitim okusom salamure, dima i mesa, a unato¢ vecoj ¢vrstoéi masnih dijelova
u usporedbi s drugim vrstama slanine, slanina ,Gailtaler Speck” njezno se otapa na jeziku i mekana je na ugriz.

3.3.  Hrana za Zivotinje (samo za proizvode Zivotinjskog podrijetla) i sirovine (samo za preradene proizvode)

Sirovina za proizvodnju slanine svinje su okolene, uzgojene i tovljene na odredenom podrudju, sljedecih
pasmina: landras, velika bijela, durok, $vapsko-halska svinja i krizanci tih pasmina. Osim njih, prihvatljivi su
i kriZanci tih pasmina sa svinjama Pietrain (na strani oca). Kupovina prasadi tih pasmina drugog podrijetla dopu-
Stena je do najveCe mase od 31 kg.

Zivotinje se smiju hraniti isklju¢ivo hranom za Zivotinje koja potice njihov spori rast. Ne smije se premasiti naj-
veca dopustena dnevna stopa rasta od 750 grama, koja se utvrduje na temelju cijelog razdoblja tova. Zabranjena
je hranidba tekué¢om hranom za Zivotinje (npr. vlaznim kukuruzom ili sojom). Kukuruz i soja mogu se Zivoti-
njama davati u malim koli¢inama, i to kad je rije¢ o soji manje od 20 % suhe tvari, a kad je rije¢ o kukuruzu
manje od 10 % suhe tvari. Pri hranidbi svinja ni u kojem se slu¢aju ne smiju dodavati pospjesivaci rasta, anabo-
licke tvari ili hormoni. Nakon pocetka tova moraju se prestati upotrebljavati kemijski i antibioticki pospjesivaci
rasta. Svinje su spremne za klanje tek kad dostignu masu Zive vage od najmanje 120 kg.

3.4.  Posebni proizvodni postupci koji se moraju provesti na odredenom zemljopisnom podrudju

Tovljenje svinja, rezanje mesa i sama proizvodnja slanine (salamurenje, dimljenje i dozrijevanje) moraju se pro-
vesti na odredenom zemljopisnom podrudju koje je obuhvaceno sredisnjim registrom skupine koja je podnositelj
zahtjeva.

3.5.  Posebna pravila za rezanje, utrljavanje, pakiranje itd. proizvoda registriranog naziva

3.6. Posebna pravila za oznacivanje proizvoda registriranog naziva

Na pakirani proizvod mora se pri¢vrstiti oznaka na kojoj je, uz obvezni znak EU-a, potrebno navesti rijeci ,Gail-
taler Speck — ZOZP” i registracijski broj proizvodaca slanine.

4. Sazeta definicija zemljopisnog podrudja

Zemljopisno podrudje smjesteno je u austrijskoj pokrajini Koruskoj i obuhvaca sljedee administrativne opéine:
Dellach, Feistritz an der Gail, Gitschtal, Hermagor, Hohenthurn, Kirchbach, Kotschach-Mauthen, Notsch im Gail-
tal i St. Stefan im Gailtal.

5. Povezanost sa zemljopisnim podrujem
Posebnosti zemljopisnog podrudja:
Prirodni ¢imbenici

Dolina Gailtal u Korugkoj, uz odredene iznimke, pripada zoni umjerene klime sredisnje Europe. Planine koje je
okruzuju orijentirane su u smjeru zapad — istok, §to rezultira pojavom suncane strane i strane u sjeni te strane
u privjetrini i strane u zavjetrini, Te planine istodobno §tite dolinu Gailtal od vremenskih nepogoda koje dolaze
i ublazuju prevladavajuce fronte koje pristizu sa zapada. Zbog toga u dolini Gailtal tijekom cijele godine ima vise
od 50 % suncanih razdoblja, $to je vise od prosjeka u drugim podru¢jima u Koruskoj. Medutim, uvjeti u dolini
Gailtal najprikladniji su ujesen i zimi. Zbog toga je i vlaznost u dolini Gailtal vrlo uravnoteZena tijekom cijele
godine.
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Prosje¢ne temperature na odredenom podrudju obi¢no su neznatno niZe nego, na primjer, u slivu u kojem se
nalazi Klagenfurt, a zbog vise nadmorske visine doline Gailtal rjede dolazi do fluktuacija, odnosno manje su
istaknuti temperaturni ekstremi.

Orijentacija doline zapad — istok, uravnoteZeni uvjeti u pogledu temperature i vlaznosti zraka, veliki broj sunca-
nih sati godiSnje i s time povezan relativno malen postotak naoblake te uvjeti bez magle tijekom zime kao
i karakteristi¢ni proci§¢avajudi juzni vjetrovi u dolini Gailtal stvaraju savrSene uvjete za proizvodnju i, osobito, za
dozrijevanje slanine.

Ljudski ¢imbenici

Dokumentirana tradicija proizvodnje slanine u dolini Gailtal seze do 9. stoljea i njezini stanovnici na temelju tog
iskustva posjeduju bogato znanje o tome kako se primjenom odredenih postupaka za proizvodnju sirovina (pri-
hvatljive pasmine svinja, hranidba koja omogucuje spori rast) i iskoriStavanjem regionalnih klimatskih uvjeta
moze proizvesti rafiniran i jedinstven proizvod tako visoke kvalitete. To stoljetno prakti¢no iskustvo u pogledu
razli¢itih ¢imbenika koji utjecu na kvalitetu slanine ,Gailtaler Speck” (medu ostalim, poznavanje $tetnih utjecaja,
razloga zbog kojih dolazi do odstupanja u kvaliteti, promjenjivih svojstava sirovina koja ovise o okoli§nim uvje-
tima te odgovaraju¢ih nacina postupanja u vezi s tim) klju¢no je za proizvodnju proizvoda stalne visoke kvalitete.

Posebnosti proizvoda

Slanina ,Gailtaler Speck” ima relativno velik udio masnog tkiva karakteristicne ¢vrstoce koje pri jelu ipak ostavlja
ugodan, gladak osje¢aj u ustima i njeZno se otapa na jeziku. Na temelju toga i na temelju okusa opisanog u tocki 3.2.,
taj je proizvod za poznavatelje prepoznatljiv.

Uzrocha povezanost zemljopisnog podrucja i svojstava proizvoda

Ta se povezanost najbolje vidjeti u u¢incima regionalnog postupka proizvodnje koji se prenosi s generacije na
generaciju i daje slanini ,Gailtaler Speck” posebna svojstva zahvaljujuéi kojima ona danas uZiva tako visok ugled.

Vjestine koje su se razvile u regiji a ¢uvaju se i unaprjeduju stolje¢ima utjecu na sve faze proizvodnje:

— Odabir i uzgoj Zivotinja

Za proizvodnju se smiju upotrebljavati samo pasmine svinja koje, prema iskustvu, u kombinaciji sa sporim
tovom i dopustenim vrstama hrane za Zivotinje daju Zeljeni, relativno veéi udio masnog tkiva. Taj se ve¢i udio
masnog tkiva dodue ne moze utvrditi npr. mjerama u centimetrima jer je slanina ,Gailtaler Speck” prirodan
proizvod pa se udio masnog tkiva razlikuje ovisno o tome je li rije¢ o kastriranim muZjacima ili o Zenkama te
ovisno o tome o kojem je komadu mesa rije¢. Medutim, zbog duljeg Zivotnog vijeka (ograni¢enje dnevne stope
rasta) svinja koje se upotrebljavaju za proizvodnju slanine ,Gailtaler Speck” i njihove vece minimalne mase Zive
vage pri klanju (najmanje 120 kg u usporedbi s europskim prosjekom od 85 kg za proizvodnju obi¢ne slanine),
udio masnog tkiva u slanini ,Gailtaler Speck” vidljivo je veci nego u drugim sli¢énim proizvodima.

Masno tkivo u slanini ,Gailtaler Speck” izrazito je ¢vrsto zbog posebne hranidbe svinja u kojoj se upotrebljava
vrlo mala koli¢ina kukuruza (najvise 10 %, umjesto najvise 70 % $to je uobiCajeno u Europi). Hranidba veom
koli¢inom kukuruza dovela bi do povecanog sadrzaja linolne kiseline (= polinezasi¢ena masna kiselina) u mesu,
zbog ¢ega bi meso postalo podloznije oksidaciji i lakse bi se uzeglo, a promijenilo bi se i njegovo taliste. To bi
pak utjecalo na njegovu konzistenciju i karakteristi¢nu zrnatost.

— Postupak proizvodnje

Za izgled slanine ,Gailtaler Speck”, njezinu tipi¢nu blago slanu i neznatno pikantnu aromu i karakteristi¢an okus
salamure, dima i mesa zasluzni su odabir zacina i diferencirano prilagodavanje trajanja faze salamurenja i metode
dimljenja temperaturi i vlaznosti zraka. Prethodno spomenuta posebna ¢vrstoa masnog tkiva slanine ,Gailtaler
Speck” omogucuje, uz tradicionalno dimljenje hladnim dimom, i postupak dimljenja (pri vi$im vanjskim tempe-
raturama) u komorama za dimljenje bez hladenja, koji je utvrden kao dopusten. Mekse masno tkivo pri vi§im bi
se temperaturama viSe ,znojilo”, sto bi dovelo do vece topljivosti dima a time i do odstupanja u okusu.

Za konzistenciju i vijek trajanja proizvoda presudni su postupci prozracivanja, susenja i dozrijevanja koji se odvi-
jaju uz iskoriStavanje prednosti koje pruZaju regionalni klimatski uvjeti, u kombinaciji s vjestinama lokalnih pro-
izvodaca slanine temeljenima na iskustvu u pogledu prepoznavanja idealnog stupnja zrelosti pojedinacnih
komada slanine koji nisu presani pa su razlicitih debljina.
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Kad se slanina ,Gailtaler Speck” proizvodi u suvremenim klimatiziranim komorama za dimljenje, navedeno je
iskustvo uklju¢eno u programiranje kontrole procesa u njima te osigurava rezultate usporedive s onima koji se
postizu postupcima prerade koje kontroliraju ljudi.

Slanina ,Gailtaler Speck” svojim se okusom i konzistencijom razlikuje od drugih slanina iz susjednih regija, $to je
dovelo do njezine popularnosti koja se brzo povecava.

To dolazi do izrazaja, primjerice, na Speckfestu (festival slanine) koji se odrzava svake godine u gradu Hermagoru
u sredi$njem dijelu doline Gailtal. Na festivalu, koji se uvijek odrzava prvog vikenda u lipnju, okupljaju se deseci
tisuca posjetitelja iz Austrije i inozemstva, koji tu priliku iskoriste za posjet dolini Gailtal kako bi kusali slaninu
,Gailtaler Speck” ondje gdje se ona proizvodi i ponijeli pokoji komad kudi.

Vaznost slanine ,Gailtaler Speck” kao vodeceg proizvoda iz pokrajine Koruske priznata je 2005. uvrstavanjem
podrugja iz kojeg potjece na popis ,Genussregionen Osterreichs” (podrudja Austrije koja proizvode hranu za uzi-

vanje), §to sa sobom donosi redovite marketinske i turisticke inicijative.

Upudivanje na objavu specifikacije

(¢lanak 6. stavak 1. Uredbe)
Punom tekstu specifikacije mozZete pristupiti putem sljedece poveznice:

https:/[www.patentamt.at/herkunftsangaben|/gailtalerspeck/
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