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V.

(Objave)

DRUGI AKTI

EUROPSKA KOMISTJA

Objava obavijesti o odobrenju standardne izmjene specifikacije proizvoda za naziv u sektoru vina iz
¢lanka 17. stavaka 2. i 3. Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33

(2022/C 339/05)

Ova obavijest objavljuje se u skladu s ¢lankom 17. stavkom 5. Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33 (!).

OBAVIJEST O STANDARDNOJ IZMJENI JEDINSTVENOG DOKUMENTA
,Navarra”
PDO-ES-A0127-AMO03

Datum obavijesti: 14.6.2022.

OPIS I RAZLOZI ODOBRENE IZM]JENE

MOGUCNOST MIJESANJA RUZICASTIH VINA S CRNIMA

Uvodi se mogu¢nost dodavanja ruzicastog vina od prethodne berbe crnom vinu iz tekue godine ili mijeanja s njim, pod
uvjetom da udio ruZi¢astog vina ne prelazi 15 % ukupnog kapaciteta.

Izmjena se odnosi na tocku 3.b podtocku (c) specifikacije proizvoda i tocku 5.1. jedinstvenog dokumenta.

[zmjena se smatra standardnom izmjenom u okviru ¢lanka 14. stavka 1. Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33 jer ne
uklju¢uje promjenu naziva zastiCene oznake izvornosti. Ne sastoji se od promjene, brisanja ili dodavanja kategorije
proizvoda od vinove loze iz dijela II. Priloga VII. Uredbi (EU) br. 1308/2013. Izmjena ne bi mogla ponistiti povezanost iz
Clanka 93. stavka 1. tocke (a) podtocke i. ili tocke (b) podtocke i. Uredbe (EU) br. 1308/2013 niti imati za posljedicu
dodatna ogranicenja za stavljanje proizvoda na trZiste.

Nakon zavr$etka izvanrednog stanja proglasenog Kraljevskim dekretom 9262020 od 25. listopada 2020. i produzenog do
9. svibnja 2021. Kraljevskim dekretom 956/2020 od 3. studenoga 2020. i postupnog ukidanja izvanrednih mjera koje je
donijela vlada (ogranicenje kretanja, potpuno zatvaranje hotelijerstva i ugostiteljstva, zatvaranje granica itd.) drustvo se
kreée prema normalizaciji aktivnosti, §to ¢e imati pozitivan uc¢inak na trziSte vina i rezultirati pove¢anjem potro$nje.

() SLL9,11.1.2019., str. 2.
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Buduéi da se ruZiCasta vina u pravilu najviSe konzumiraju u proljetnim i ljetnim mjesecima, ona su najviSe pogodena
mjerama ograniavanja koje su donesene kao posljedica zdravstvene krize uzrokovane boles¢u COVID-19. Potrodnja
ruzicastih vina u pravilu naglo opada od jeseni nadalje. To je i dalje slu¢aj s obzirom na trenutacno izvanredno stanje i
spomenute mjere ogranicavanja. Prosle se godine taj pad mogao ublaziti donosenjem izvanrednih privremenih izmjena
tocke 3.b podtocke (c) specifikacije proizvoda na zahtjev Regulatornog odbora, s vrlo pozitivnim posljedicama za nase
proizvodace.

Pozitivan uc¢inak spomenute izmjene pokazuje da izvanredna privremena mjera, u svjetlu izvrsnih rezultata koji su
postignuti, treba postati trajna. Izbjegavanjem produljene prodaje ruZiCastih vina osigurali su se standardi kvalitete i
izbjegle odgode u stavljanju vina iz sljedece berbe na trziste, ¢ime se osigurava njegova konkurentnost.

PredloZena izmjena u skladu je s europskim zakonodavstvom, s obzirom na to da je u ¢lanku 7. [Definicija kupaze] tocki 2.
Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/934 od 12. oZujka 2019. o dopuni Uredbe (EU) br. 1308/2013 Europskog
parlamenta i Vije¢a navedeno: ,Za potrebe ovog stavka ruZzicasto se vino smatra crnim vinom.”

Kvaliteta mladih crnih vina iz nove berbe bit ¢e ojacana, a njihova organolepticka svojstva ¢ak i poboljsana; osnovne arome,
omeksavanje, tanini itd. imaju pozitivan ucinak na kvalitetu i posebnost vina zastiCene oznake izvornosti ,Navarra” u
skladu s analitickim svojstvima utvrdenima u tocki 2.a podtocki (c) specifikacije proizvoda zastiCene oznake izvornosti

LNavarra”.
JEDINSTVENI DOKUMENT
1. Naziv(i)
Navarra

2. Vrsta oznake zemljopisnog podrijetla

ZOIl — Zasticena oznaka izvornosti

3. Kategorije proizvoda od vinove loze
1. Vino

3. Likersko vino

4. Opis vina

1.  Bijelovino

Bljedozute do zlatnoZute boje, bistro i sjajno. Srednje do vrlo intenzivne arome, bez o$tecenja i s voénim ifili cvjetnim
ifili biljnim notama. U ustima je uravnoteZeno i dobro povezane kiselosti, vo¢ne retronazalne arome te srednjeg do
dugog trajanja okusa.

* Ako je sadrzaj neprevrela Secera veéi od 5 gfl, sadrzaj sumporova dioksida mora biti jednak ili manji od 300 g/l. Sve
analiticke grani¢ne vrijednosti koje nisu navedene moraju biti u skladu s postoje¢im zakonodavstvom EU-a.

Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % volumnog udjela)

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % volumnog 10,5

udjela)

Najmanja ukupna kiselost u miliekvivalentima po litri
Najveci sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima 12,5

po litri)

Najvedi ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u 190

miligramima po litri)
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2. Bijelo vino koje je starjelo u drvu (u bacvi, Crianza, Reserva, Gran Reserva)

Slamnatozute do zlatnozute boje, jantarnih nijansi, bistro i sjajno. Srednje do vrlo intenzivne arome, bez ostecenja i s
notama drva ifili zacinskim notama ifili notama dima. U ustima je uravnoteZeno i dobro povezane kiselosti,
retronazalne arome drva i srednjeg do dugog trajanja okusa.

Ako je sadrzaj neprevrela Secera veci od 5 gfl, sadrzaj sumporova dioksida bit ¢e jednak ili manji od 300 g/I.

Sve analiticke grani¢ne vrijednosti koje nisu navedene moraju biti u skladu s postoje¢im zakonodavstvom EU-a.

Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % volumnog udjela)

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % volumnog udjela) | 10,5

Najmanja ukupna kiselost u miliekvivalentima po litri

Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po | 15
litri)

Najveci ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u 190
miligramima po litri)

3. Bijelo vino proizvedeno od groZda zaraZenog plijesni Botrytis

Bljedozute do zlatnozute boje, jantarnih nijansi, bistro i sjajno. Srednje do vrlo intenzivne arome, bez osteCenja i s
voénim ifili cvjetnim ifili biljnim notama. U ustima je uravnoteZeno i dobro povezane kiselosti, voéne retronazalne
arome te srednjeg do dugog trajanja okusa.

Sadrzaj hlapljivih kiselina povecava se za 1 meq/l za svaki stupanj prirodne stvarne jakosti vece od 10 % izraZene u
volumnim udjelima.

Sve analiti¢ke grani¢ne vrijednosti koje nisu navedene moraju biti u skladu s postoje¢im zakonodavstvom EU-a.

Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % volumnog udjela)

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % volumnog udjela) | 10,5

Najmanja ukupna kiselost u miliekvivalentima po litri

Najveéi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po | 13
litri)

Najveci ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u 190
miligramima po litri)

4. RuZicasto vino

Ruzicaste boje, bistro i sjajno. Srednje do vrlo intenzivne arome, bez o$tecenja i s aromom crvenog i crnog bobicastog
voca ifili cvjetnom aromom. U ustima je uravnoteZeno i dobro povezane kiselosti, arome crvenog i crnog bobicastog
voca i/ili slatke retronazalne arome te srednjeg do dugog trajanja okusa.

Sve analiticke grani¢ne vrijednosti koje nisu navedene moraju biti u skladu s postoje¢im zakonodavstvom EU-a.
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Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % volumnog udjela)

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % volumnog udjela) | 11

Najmanja ukupna kiselost u miliekvivalentima po litri

Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po | 12,5
litri)

Najveéi ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u 190
miligramima po litri)

5. Ruzilasto vino koje je starjelo u drvu (u bacvi, Reserva)

Ruzicaste boje, bistro i sjajno. Srednje do vrlo intenzivne arome, bez o$tecenja i s aromom crvenog i crnog bobicastog
voca ifili drva. U ustima je uravnoteZeno i dobro povezane kiselosti, retronazalne arome drva i srednjeg do dugog
trajanja okusa.

Sve analiticke grani¢ne vrijednosti koje nisu navedene moraju biti u skladu s postoje¢im zakonodavstvom EU-a.

Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % volumnog udjela)

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % volumnog udjela) | 11

Najmanja ukupna kiselost u miliekvivalentima po litri

Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po | 15
litri)

Najveci ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u 190
miligramima po litri)

6.  Crnovino

Ljubicaste do rubin-crvene boje, bistro i sjajno. Srednje do vrlo intenzivne arome, bez osteéenja i s voénim notama ifili
notama drva. U ustima je uravnoteZeno i srednje punode, voéne retronazalne arome ifili retronazalne arome drva i
srednjeg do dugog trajanja okusa.

Sve analiticke grani¢ne vrijednosti koje nisu navedene moraju biti u skladu s postoje¢im zakonodavstvom EU-a.

Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % volumnog udjela)

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % volumnog udjela) | 11,5

Najmanja ukupna kiselost u miliekvivalentima po litri

Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po | 12,5
litri)

Najveéi ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u 140
miligramima po litri)
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5.1.

7. Crno vino koje je starjelo u drvu (Roble, Crianza, Reserva ili Gran Reserva)

Ljubicastocrvene do crvene boje s crvenkastosmedim tonovima, bistro i sjajno. Srednje do vrlo intenzivne arome, bez
oStecenja i s notama drva i/ili za¢inskim notama ifili notama dima. U ustima je uravnoteZeno, srednje punog do punog
okusa, retronazalne arome drva i srednjeg do dugog trajanja okusa.

Sve analiti¢ke grani¢ne vrijednosti koje nisu navedene moraju biti u skladu s postoje¢im zakonodavstvom EU-a.

Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % volumnog udjela)

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % volumnog udjela) | 11,5

Najmanja ukupna kiselost u miliekvivalentima po litri

Najveci sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po | 16,67
litri)

Najvedi ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u 140
miligramima po litri)

8. Likersko vino

Bijela vina: bljedozuto do smede boje mahagonija, bistra i sjajna. Crna vina: ljubicastocrvene do crvene boje s
crvenkastosmedim tonovima, bistra i sjajna. Vrlo intenzivna aroma, bez nedostataka, s notama zrelog ili prosusenog
voca. U ustima su uravnoteZena, srednje punog do punog okusa, retronazalne arome zrelog ili prosusenog voca i
srednjeg do dugog trajanja okusa.

Sve analiti¢ke grani¢ne vrijednosti koje nisu navedene moraju biti u skladu s postoje¢im zakonodavstvom EU-a.

Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % volumnog udjela)

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % volumnog udjela) | 15

Najmanja ukupna kiselost u miliekvivalentima po litri

Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po
litri)

Najveci ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u 190
miligramima po litri)

Postupci proizvodnje vina
Posebni enoloski postupci

1. Postupak uzgoja
Gustoca nasada iznosi najmanje 2 400 trsova po hektaru.

U vinogradu dopusteno je navodnjavanje upotrebom lokaliziranih sustava. Sustavi navodnjavanja koji nisu
lokalizirani (navodnjavanje potapanjem, navodnjavanje rasprsivanjem) dopusteni su do 8. kolovoza svake godine.

2. Poseban enoloski postupak
Bijela vina: samo bijelo grozde. Dopustena je hladna maceracija.

Ruzi¢asta vina: samo crno grozde, najveca dopustena koli¢ina mosta dobivenog metodom ,saignée” iznosi 40 litara na
svakih 100 kilograma grozda.
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Crna vina: samo crno groZde. RuZiCasta vina mogu se dodati crnom vinu iz sljedece berbe ili mijesati s njim, pod
uvjetom da udio ruZicastog vina ne prelazi 15 % ukupnog kapaciteta.

Likerska vina: dodavanje vinskog alkohola od > 96 % vol. ili mjeSavine takvog vinskog alkohola i mosta
fermentiranom mostu ili vinu sorti Moscatel de Grano Menudo ili Garnacha Tinta i Blanca prirodne alkoholne jakosti
od > 12 % vol. Nakon starenja moze se dodati koncentrirani most sorti Moscatel de Grano Menudo ifili Garnacha
Tinta ifili Blanca dobiven neposrednim zagrijavanjem.

3. OgraniCenje koje se odnosi na proizvodnju vina
U proizvodnji vina obuhvaéenih ZOlIjem i dalje nije dopustena upotreba kontinuiranih presa.

Starenje pocinje 1. listopada u godini berbe.

5.2. Najvedi prinosi

1. Bijele sorte
9 200 kilograma grozda po hektaru
64,40 hektolitara po hektaru

2. Crne sorte
8 000 kilograma grozda po hektaru

56 hektolitara po hektaru

3. RuZicasto vino
8 000 kilograma grozda po hektaru
32 hektolitra po hektaru

6. Razgranifeno zemljopisno podrudje
Opdine:
Podrugje L: nijedna.
Podrugje II.: Lumbier, Longuida, Romanzado i Urraul Bajo te Urraul Alto.

Podrugje IIL.: Obanos, Afiorbe, Muruzabal, Tiebas-Muruarte de Reta, Adios, Legarda, Uterga, Guirguillano, Puente la
Reina, Artazu, Echauri, Ucar, Tirapu, Vidaurreta, Enériz, Cizur.

Podrugje IV.: sve opéine osim opéina Genevilla, Cabredo, Marafién, Aras, Bargota, Viana, Aguilar de Codes, Zuiiiga,
Etayo, Ancin, Salinas de Oro, Lezatin i Abarzuza.

Podrugje V.: sve op¢ine osim op¢ine Petilla de Aragén.
Podrugje VI.: sve opcine osim op¢ina Mendavia, San Arian, Azagra, Andosilla i Sartaguda.

Podrugje VIL: sve opéine osim op¢ina Cortes, Cabanillas, Fustifiana, Fontellas, Ribaforada i Bufiuel.

7. Sorte vinove loze
CABERNET SAUVIGNON
CHARDONNAY
GARNACHA BLANCA
GARNACHA TINTA
GRACIANO
MACABEO-VIURA



5.9.2022. Sluzbeni list Europske unije C 339/11

MERLOT
MOSCATEL DE GRANO MENUDO
TEMPRANILLO

8.  Opis povezanosti

8.1. Vino

Zemljopisno podrugje obuhvaéeno ZOljem ,Navarra” smjesteno je na sjeveru Pirenejskog poluotoka i idealno je za
uzgoj vinove loze. Klima je sredozemna s atlantskim utjecajem u sjeverozapadnoj regiji, a cijelim podru¢jem
prevladava hladan i suh vjetar. Prosje¢na koli¢ina oborina iznosi od 400 do 500 mm. Tla imaju visok udio vapnenca,
prosje¢nu razinu kamenitosti i glinasto-ilovastu teksturu.

Takvo zemljopisno okruZenje vinima daje srednju do visoku kiselost, organolepticka svojstva svjeZine i uravnotezen
okus te odredenu mineralnu prirodu zbog vrste tla.

8.2. Likersko vino

Vina se u osnovi proizvode od sorti Moscatel de Grano Menudo te Garnacha Tinta i Blanca, autohtonih u pokrajini
Navarra, te se odlikuju visokim sadrZajem Secera, zaokruZenosCu i viskozno$¢u, s aromama prosusenoga grozda i
dobrom ravnoteZom slatkih i kiselih okusa. Ta iznimna gusto¢a okusa posljedica je posebnih klimatskih uvjeta ¢ije su
znacajke jako suha klima, visoke temperature tijekom razdoblja rasta, mala koli¢ina oborina i trajni nedostatak vode.

9.  Osnovni dodatni uvjeti (pakiranje, oznacivanje, ostali zahtjevi)
Pravni okvir:
nacionalno zakonodavstvo
Vrsta dodatnog uvjeta:
dodatne odredbe koje se odnose na oznacivanje
Opis uvjeta:

visina tipografskih znakova kojima se oznacava naziv ZOl-ja niposto ne smije biti manja od 3 mm ni veca od 9 mm te
oni moraju biti jasni, ¢itljivi, neizbrisivi i ne previSe debeli, a oznaka ne smije zauzimati viSe od polovine ukupne $irine
etikete.

Logotip ZOl-ja obvezan je i ne smije biti promjera manjeg od 8 mm ni veéeg od 11 mm.
Poveznica na specifikaciju proizvoda

https://cutt.ly/9HODv6L
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