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Datum obavijesti: 22. rujna 2020. 

OPIS I RAZLOZI ZA ODOBRENU IZMJENU 

1. Opis vina 

Za vrstu „Colli di Rimini” Rosso (kategorija 1. – vino) uvodi se verzija Riserva. Tradicionalna je i dobro utvrđena praksa 
da proizvođači u području sa ZOI-jem ostavljaju vina da odleže, posebno u punoj zrelosti. Za vrste na čijim su 
oznakama navedene sorte Sangiovese i Cabernet Sauvignon već postoji verzija Riserva. I crno vino na čijoj oznaci nije 
navedena sorta grožđa često se ostavlja da odleži, posebno ako je puno bogatije ekstraktima i ima viši udio alkohola od 
osnovnih crnih vina. To je izričito uključeno u specifikaciju kako bi se omogućilo da se ti proizvodi na tržište stavljaju s 
oznakom Riserva. Nadalje, velika potražnja za tim strukturiranijim i kompleksnijim vinima među poznavateljima vina 
otvara mogućnosti stavljanja na tržište šireg raspona vina obuhvaćenih tim ZOI-jem. 

Ta se izmjena odnosi na točku 4. (Opis vina) jedinstvenog dokumenta i članke 1., 2., 4., 5. i 6. specifikacije proizvoda. 

2. Opis vina 

1. Uklonjene su poluslatke i slatke verzije vrste „Colli di Rimini” Rebola, a ostavljene samo Rebola Secco i Rebola 
Passito. Proizvođačima će se tako omogućiti da se usredotoče na one vrste koje su tradicionalno snažnije povezane 
s područjem, koje potrošači najbolje poznaju i cijene te koje najbolje idu uz lokalne delikatese. 

2. U opisu vrste Rebola Passito izbrisana su sva upućivanja na reducirajući šećer te su zamijenjena upućivanjem na 
granice utvrđene zakonodavstvom. Osim toga, uključeno je više pojedinosti o aromama vina kada ih se stavlja na 
tržište (na temelju analitičkih i organoleptičkih podataka). Njihova najmanja ukupna volumna alkoholna jakost 
povećava se sa 16 % na 17 % vol.; njihova stvarna volumna alkoholna jakost povećava se s 11 % na 12,5 % vol., a 
vrijednost za nereducirajuće ekstrakte povećava se s 19 na 24 g/l. Te su izmjene opravdane zbog klimatskih 
promjena jer dulja ljeta i više temperature stvaraju idealne uvjete za dozrijevanje i sušenje grožđa, zbog čega nastaju 
vina koja su bogatija ekstraktima i imaju veću koncentraciju šećera, a stoga i veći udio alkohola. 

(1) SL L 9, 11.1.2019., str. 2. 
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3. Kao posljedica promjena mješavine sorti i na temelju podataka dobivenih analizom proizvedenih vina, izmijenjen je 
opis bijelih i crnih vina, posebno kad je riječ o povećanju raspona sadržaja šećera sa suhog na polusuhi te kad je riječ 
o nekim svojstvima arome i okusa. 

Ta se izmjena odnosi na točku 4. (Opis vina) jedinstvenog dokumenta i članak 6. specifikacije proizvoda. 

3. Glavne sorte vinove loze 

Za „Colli di Rimini” Rosso i „Colli di Rimini” Bianco izmijenjena je mješavina sorti. Proizvođači vina sa ZOI-jem „Colli di 
Rimini” s vremenom su, na temelju sorti vinove loze i metoda uzgoja koje se u proizvodnom području najviše 
upotrebljavaju, usavršili miješanje sorti grožđa od kojih se proizvode vina na području obuhvaćenom ZOI-jem. Stoga je 
mješavina sorti koja se upotrebljava za proizvodnju vina nakon detaljnog ispitivanja prilagođena. Time je objedinjena 
upotreba najprivlačnijih sorti i onih koje se najviše uzgajaju, čime je ojačana povezanost sa zemljopisnim područjem, 
dok su manje privlačne sorte ili one koje se manje uzgajaju uklonjene ili je njihov udio u sastavu vina smanjen. 

Mješavina sorti prilagođena je za sljedeće vrste: 

— „Colli di Rimini” Rosso: kad je riječ o udjelu različitih sorti grožđa koje se trenutačno upotrebljavaju, uvedene su 
sorte Cabernet Franc i Alicante, a uklonjene Barbera, Ciliegiolo, Terrano i Ancillotta; 

— „Colli di Rimini” Bianco: kad je riječ o udjelu sorte Trebbiano, uvedene su sorte Bombino Bianco i Sangiovese 
vinificirane kao bijelo vino, a uklonjene su Mostosa i Biancame, od kojih se potonja u većoj mjeri upotrebljava u 
proizvodnji monosortnih vina obuhvaćenih oznakom izvornosti. 

Ta se izmjena odnosi na točku 7. (Glavne sorte vinove loze) jedinstvenog dokumenta i članak 2. (Sorte grožđa) 
specifikacije proizvoda. 

4. Razgraničeno zemljopisno područje 

Opis proizvodnog područja dodatno je pojašnjen i sažet tako što je navedeno da ono odgovara čitavom 
administrativnom području pokrajine Rimini, uz iznimku općine Bellaria Igea Marina i područja s kupalištima koja se 
nalaze podno državne autoceste br. 16 (autocesta Adriatica). 

Uključuje i neke općine koje graniče s trenutačnim područjem proizvodnje obuhvaćenim ZOI-jem i koje su postale dio 
pokrajine Rimini nakon nedavnih administrativnih pripajanja. Njihova su svojstva u pogledu krajolika, geologije i 
proizvodnje vrlo slična onima u trenutačnom proizvodnom području obuhvaćenom ZOI-jem. To su mali vinogradi 
ukupne površine otprilike 12 hektara na kojima su uglavnom zasađeni trsovi sorti Sangiovese, Merlot, Biancame i 
Trebbiano, tj. sorti koje se tradicionalno uzgajaju u području obuhvaćenom ZOI-jem i čiji proizvodni potencijal iznosi 
otprilike 150 tona grožđa. 

Izmjena se odnosi na točku 6. jedinstvenog dokumenta i članak 3. specifikacije proizvoda. 

5. Standardi uzgoja vinove loze 

(a) Uklonjeno je pravilo prema kojem se navodnjavanje kao mjera u hitnim slučajevima smije provoditi samo dvaput 
godišnje prije dozrijevanja. Zbog promjenjivih vremenskih uvjeta, posljednjih godina obično s dugotrajnim 
razdobljima visokih temperatura, proizvođačima bi trebalo dopustiti navodnjavanje kad god to smatraju potrebnim. 

(b) Vina sa ZOI-jem „Colli di Rimini” smije se obogaćivati do najviše 1 % vol. To znači da će proizvođači uglavnom 
upotrebljavati prirodne šećere od grožđa od kojeg se proizvodi vino. 

6. Pakiranje 

(a) Jasnije su utvrđene dopuštene zapremnine i materijal (staklo i keramika) koji se smije upotrebljavati za različite 
spremnike. 

(b) Navedeno je da je dopuštena upotreba svih čepova dopuštenih zakonodavstvom na snazi, uz iznimku krunskih 
čepova koji se ne smatraju prikladnima za prestižna vina s tim ZOI-jem. 
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Izmjena se odnosi na članak 7. specifikacije proizvoda i njome se ne mijenja jedinstveni dokument. 

7. Povezanost sa zemljopisnim područjem 

Opis povezanosti sa zemljopisnim područjem preinačen je tako da bude sažetiji. Nema značajnijih izmjena, ali neki su 
suvišni dijelovi u povijesnim podacima i opisima područja izbrisani. 

Izmjena se odnosi na članak 8. specifikacije proizvoda. 

8. Ispravci 

(a) Uvjeti povezani s navođenjem prirodne alkoholne jakosti i razdoblja odležavanja za vina Riserva premješteni su iz 
članka 7. specifikacije (Označivanje, opis i prezentacija) u stavak 5. članka 5. (Enološke norme) radi bolje 
usklađenosti. 

(b) U članku 7. specifikacije izbrisan je tekst u stavku o dodatnom upućivanju u kojem se navodi da se izraz Superiore 
ne smije upotrebljavati jer u specifikaciji navodi vrsta „Colli di Rimini” Sangiovese Superiore. 

(c) U specifikaciji proizvoda naziv sorte vinove loze Pignoletto zamijenjen je sinonimom Grechetto Gentile. 

(d) U članku 5. specifikacije izbrisana je suvišna rečenica „Tijekom povoljnih godina, dobivene količine grožđa koje se 
koriste za proizvodnju vina moraju biti u okviru prethodno navedenih granica, koje ovise o granicama prinosa 
grožđa/vina za predmetne količine, pod uvjetom da sveukupna proizvodnja grožđa ne premašuje te granice za 
20 %” jer je to pravilo utvrđeno općim zakonodavstvom. 

(e) U članku 5. izbrisana je rečenica „Proizvodnja vina može se provoditi zasebno za svaku sortu” jer je suvišna. 

Te izmjene ne utječu na jedinstveni dokument. 

(f) Ažurirani su kontaktni podaci konzorcija koji podnosi zahtjev, ministarstva, regije i nadzornog tijela. Te se izmjene 
odnose na točke 1.2.1., 1.2.2., 1.2.3. i 1.2.5. jedinstvenog dokumenta i članak 8. (Upućivanja na kontrolno tijelo) 
specifikacije. 

JEDINSTVENI DOKUMENT 

1. Naziv proizvoda 

„Colli di Rimini” 

2. Vrsta oznake zemljopisnog podrijetla 

ZOI – Zaštićena oznaka izvornosti 

3. Kategorije proizvoda od vinove loze 

1. Vino 

15. Vino od prosušenoga grožđa 

4. Opis vina 

„Colli di Rimini” Bianco 

Vina sa ZOI-jem „Colli di Rimini” Bianco slamnato su žute boje različita intenziteta, nježne arome u rasponu od voćne 
do cvjetne te aromatična i usklađena okusa u rasponu od suhog do polusuhog. 
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Najmanja ukupna volumna alkoholna jakost: 11 %; 

Najmanja količina suhog ekstrakta bez šećera: 15 g/l 

Svi analitički parametri koji nisu navedeni u skladu su s graničnim vrijednostima utvrđenima u nacionalnom 
zakonodavstvu i zakonodavstvu EU-a.                                                              

Opća analitička svojstva 

Najveća ukupna alkoholna jakost (u % vol.):  

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.):  

Najmanja ukupna kiselost: 4,5 u gramima po litri, izraženo kao vinska kiselina 

Najveći sadržaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po 
litri):  

Najveći ukupni sadržaj sumporova dioksida (u miligramima 
po litri):    

„Colli di Rimini” Rosso 

Vina sa ZOI-jem „Colli di Rimini” Rosso boje su u rasponu od rubin-crvene do granatno crvene i usklađena, ponekad 
trpka okusa s mogućim natruhama crvenog voća te biljnim, pikantnim ili mineralnim notama. 

Najmanja ukupna volumna alkoholna jakost: 11,5 % vol.; 

Najmanja količina suhog ekstrakta bez šećera: 20 g/l 

Svi analitički parametri koji nisu navedeni u skladu su s graničnim vrijednostima utvrđenima u nacionalnom 
zakonodavstvu i zakonodavstvu EU-a.                                                              

Opća analitička svojstva 

Najveća ukupna alkoholna jakost (u % vol.):  

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.):  

Najmanja ukupna kiselost: 4,5 u gramima po litri, izraženo kao vinska kiselina 

Najveći sadržaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po 
litri):  

Najveći ukupni sadržaj sumporova dioksida (u miligramima 
po litri):    

„Colli di Rimini” Rosso Riserva 

Vina sa ZOI-jem „Colli di Rimini” Rosso Riserva boje su u rasponu od intenzivne rubin-crvene do granatno crvene, 
bogate vinozne arome, ponekad s biljnim ili mineralnim notama i natruhama drveta te puna, izražena i usklađena 
okusa, elegantne strukture i s mogućim taninima, u rasponu od suhog do polusuhog. 

Najmanja ukupna volumna alkoholna jakost: 12,5 % vol. 

Najmanja količina suhog ekstrakta bez šećera: 22 g/l 

Svi analitički parametri koji nisu navedeni u skladu su s graničnim vrijednostima utvrđenima u nacionalnom 
zakonodavstvu i zakonodavstvu EU-a. 
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Opća analitička svojstva 

Najveća ukupna alkoholna jakost (u % vol.):  

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.):  

Najmanja ukupna kiselost: 4,5 u gramima po litri, izraženo kao vinska kiselina 

Najveći sadržaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po 
litri):  

Najveći ukupni sadržaj sumporova dioksida (u miligramima 
po litri):    

„Colli di Rimini” Cabernet Sauvignon 

Vina sa ZOI-jem „Colli di Rimini” Cabernet Sauvignon rubin-crvene su ili tamne rubin-crvene boje, karakteristične, 
prozračne, ponekad pikantne ili biljne arome i puna, usklađena okusa, ponekad blago trpka, u rasponu od suhog do 
polusuhog. 

Najmanja ukupna volumna alkoholna jakost: 11,5 % vol. 

Najmanja količina suhog ekstrakta bez šećera: 20 g/l 

Svi analitički parametri koji nisu navedeni u skladu su s graničnim vrijednostima utvrđenima u nacionalnom 
zakonodavstvu i zakonodavstvu EU-a.                                                              

Opća analitička svojstva 

Najveća ukupna alkoholna jakost (u % vol.):  

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.):  

Najmanja ukupna kiselost: 4,5 u gramima po litri, izraženo kao vinska kiselina 

Najveći sadržaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po 
litri):  

Najveći ukupni sadržaj sumporova dioksida (u miligramima 
po litri):    

„Colli di Rimini” Cabernet Sauvignon Riserva 

Vina sa ZOI-jem „Colli di Rimini” Cabernet Sauvignon Riserva tamne su rubin-crvene boje s primjesama granatno 
crvene, karakteristične, prozračne, biljne arome i puna, usklađena te ponekad blago trpka okusa. 

Najmanja ukupna volumna alkoholna jakost: 12 % vol. 

Najmanja količina suhog ekstrakta bez šećera: 26 g/l 

Svi analitički parametri koji nisu navedeni u skladu su s graničnim vrijednostima utvrđenima u nacionalnom 
zakonodavstvu i zakonodavstvu EU-a.                                                              

Opća analitička svojstva 

Najveća ukupna alkoholna jakost (u % vol.):  

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.):  

Najmanja ukupna kiselost: 4,5 u gramima po litri, izraženo kao vinska kiselina 
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Najveći sadržaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po 
litri):  

Najveći ukupni sadržaj sumporova dioksida (u miligramima 
po litri):    

„Colli di Rimini” Biancame 

Vina sa ZOI-jem „Colli di Rimini” Biancame svijetle su slamnato žute boje s primjesama zelene, karakteristične su 
arome s mogućim cvjetnim notama, svježa i uravnotežena okusa u rasponu od suhog do polusuhog. 

Najmanja ukupna volumna alkoholna jakost: 10,5 % vol. 

Najmanja količina suhog ekstrakta bez šećera: 15 g/l 

Svi analitički parametri koji nisu navedeni u skladu su s graničnim vrijednostima utvrđenima u nacionalnom 
zakonodavstvu i zakonodavstvu EU-a.                                                              

Opća analitička svojstva 

Najveća ukupna alkoholna jakost (u % vol.):  

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.):  

Najmanja ukupna kiselost: 4,5 u gramima po litri, izraženo kao vinska kiselina 

Najveći sadržaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po 
litri):  

Najveći ukupni sadržaj sumporova dioksida (u miligramima 
po litri):    

„Colli di Rimini” Sangiovese 

Vina sa ZOI-jem „Colli di Rimini” Sangiovese rubin-crvene su boje, ponekad s primjesama ljubičaste, vinozne su, 
ponekad cvjetne ili mineralne arome te usklađena, blago trpka okusa, od suhog do polusuhog. 

Najmanja ukupna volumna alkoholna jakost: 11,5 % vol. 

Najmanja količina suhog ekstrakta bez šećera: 20 g/l 

Svi analitički parametri koji nisu navedeni u skladu su s graničnim vrijednostima utvrđenima u nacionalnom 
zakonodavstvu i zakonodavstvu EU-a.                                                              

Opća analitička svojstva 

Najveća ukupna alkoholna jakost (u % vol.):  

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.):  

Najmanja ukupna kiselost: 4,5 u gramima po litri, izraženo kao vinska kiselina 

Najveći sadržaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po 
litri):  

Najveći ukupni sadržaj sumporova dioksida (u miligramima 
po litri):    
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„Colli di Rimini” Sangiovese Superiore 

Vina sa ZOI-jem „Colli di Rimini” Sangiovese Superiore rubin-crvene su boje, ponekad s primjesama ljubičaste, s 
mogućom cvjetnom aromom i usklađena, ponekad trpka, suha okusa. 

Najmanja ukupna volumna alkoholna jakost: 12,5 % vol. 

Najmanja količina suhog ekstrakta bez šećera: 24 g/l 

Svi analitički parametri koji nisu navedeni u skladu su s graničnim vrijednostima utvrđenima u nacionalnom 
zakonodavstvu i zakonodavstvu EU-a.                                                              

Opća analitička svojstva 

Najveća ukupna alkoholna jakost (u % vol.):  

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.):  

Najmanja ukupna kiselost: 4,5 u gramima po litri, izraženo kao vinska kiselina 

Najveći sadržaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po 
litri):  

Najveći ukupni sadržaj sumporova dioksida (u miligramima 
po litri):    

„Colli di Rimini” Sangiovese Riserva 

Vina sa ZOI-jem „Colli di Rimini” Sangiovese Riserva rubin-crvene su boje, intenzivne, ponekad cvjetne arome i suha, 
usklađena, ponekad trpka okusa. Najmanja ukupna volumna alkoholna jakost: 13 % vol. 

Najmanja količina suhog ekstrakta bez šećera: 26 g/l 

Svi analitički parametri koji nisu navedeni u skladu su s graničnim vrijednostima utvrđenima u nacionalnom 
zakonodavstvu i zakonodavstvu EU-a.                                                              

Opća analitička svojstva 

Najveća ukupna alkoholna jakost (u % vol.):  

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.):  

Najmanja ukupna kiselost: 4,5 u gramima po litri, izraženo kao vinska kiselina 

Najveći sadržaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po 
litri):  

Najveći ukupni sadržaj sumporova dioksida (u miligramima 
po litri):    

„Colli di Rimini” Rebola Secco 

Vina sa ZOI-jem „Colli di Rimini” Rebola Secco boje su u rasponu od svijetlo slamnato žute do zlatno žute, 
karakteristične, nježne voćne arome i usklađena okusa karakteristične blagosti i strukture. 

Najmanja ukupna volumna alkoholna jakost: 12 % vol. 

Najmanja količina suhog ekstrakta bez šećera: 17 g/l 

Svi analitički parametri koji nisu navedeni u skladu su s graničnim vrijednostima utvrđenima u nacionalnom 
zakonodavstvu i zakonodavstvu EU-a. 
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Opća analitička svojstva 

Najveća ukupna alkoholna jakost (u % vol.):  

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.):  

Najmanja ukupna kiselost: 4,5 u gramima po litri, izraženo kao vinska kiselina 

Najveći sadržaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po 
litri):  

Najveći ukupni sadržaj sumporova dioksida (u miligramima 
po litri):    

„Colli di Rimini” Rebola Passito 

Vina sa ZOI-jem „Colli di Rimini” Rebola Passito boje su u rasponu od zlatno žute do jantarne, karakteristične, 
intenzivne, voćne arome, ponekad s drvenastim notama, te puna, slatka i baršunasta okusa uravnotežena kiselošću. 

Najmanja ukupna volumna alkoholna jakost: 17 % vol. 

Najmanja količina suhog ekstrakta bez šećera: 24 g/l 

Svi analitički parametri koji nisu navedeni u skladu su s graničnim vrijednostima utvrđenima u nacionalnom 
zakonodavstvu i zakonodavstvu EU-a.                                                              

Opća analitička svojstva 

Najveća ukupna alkoholna jakost (u % vol.):  

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.): 12,5 

Najmanja ukupna kiselost: 4 grama po litri, izraženo kao vinska kiselina 

Najveći sadržaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po 
litri):  

Najveći ukupni sadržaj sumporova dioksida (u miligramima 
po litri):    

5. Enološki postupci 

a. Posebni enološki postupci 

Nema 

b. Najveći prinosi 

„Colli di Rimini” Bianco, uključujući verziju s oznakom Riserva 

84 hektolitra po hektaru 

„Colli di Rimini” Rosso 

77 hektolitara po hektaru 

„Colli di Rimini” Biancame 

84 hektolitra po hektaru 

„Colli di Rimini” Cabernet Sauvignon 

77 hektolitara po hektaru 

„Colli di Rimini” Cabernet Sangiovese 
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77 hektolitara po hektaru 

„Colli di Rimini” Rebola 

77 hektolitara po hektaru 

„Colli di Rimini” Rebola Passito 

55 hektolitara po hektaru 

6. Razgraničeno zemljopisno područje 

Grožđe namijenjeno za proizvodnju vina sa zaštićenom oznakom izvornosti „Colli di Rimini” mora se proizvoditi 
unutar administrativnih granica pokrajine Rimini, uz iznimku područja podno državne autoceste br. 16 (autocesta 
Adriatica) i čitave općine Bellaria Igea Marina. 

7. Glavne sorte vinove loze 

Alicante N. 

Biancame B. 

Bombino Bianco B. 

Cabernet Franc N. – Cabernet 

Cabernet Sauvignon N. – Cabernet 

Merlot N. 

Montepulciano N. 

Petit Verdot N. 

Pignoletto B. – Grechetto Gentile 

Rebo N. 

Sangiovese N. 

Syrah N. 

Trebbiano Romagnolo B. – Trebbiano 

8. Opis povezanosti 

Povezanost sa zemljopisnim područjem 

Blizina mora utječe na ciklus rasta vinove loze, kojoj pogoduje uglavnom vjetrovita okolina s temperaturama koje nisu 
preniske zimi ni previsoke ljeti. Vapnenačko-glinena tla srednje do niske plodnosti, niska razina padalina ljeti i dani s 
visokim temperaturama osiguravaju niske prinose i dobre uvjete dozrijevanja. To pozitivno utječe na kemijska, fizička i 
organoleptička svojstva vina, koja su bogata suhim ekstraktima i visoke alkoholne jakosti, posebno kad je riječ o crnim 
vinima, koja su intenzivnije boje, bogata polifenolima i vrlo pogodna za odležavanje. Uravnoteženo dozrijevanje 
pomaže istaknuti tipična svojstva svake sorte grožđa. 

9. Osnovni dodatni uvjeti (pakiranje, označivanje, ostali uvjeti) 

Nema 

Poveznica na specifikaciju proizvoda 

http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/15987   
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