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DRUGI AKTI

EUROPSKA KOMISIJA

Objava zahtjeva za izmjenu u skladu s clankom 50. stavkom 2. tockom (a) Uredbe (EU) br. 1151/2012
Europskog parlamenta i Vije¢a o sustavima kvalitete za poljoprivredne i prehrambene proizvode

(2016/C 461/10)

Ova je objava temelj za podnosenje prigovora na zahtjev u skladu s ¢lankom 51. Uredbe (EU) br. 1151/2012 Europskog
parlamenta i Vijeca (!).

ZAHTJEV ZA ODOBRENJE IZMJENE SPECIFIKACIJE KOJA NIJE MANJA ZA PROIZVOD ZASTICENE OZNAKE IZVORNOSTI/
ZASTICENE OZNAKE ZEMLJOPISNOG PODRIJETLA

Zahtjev za odobrenje izmjene u skladu s €lankom 53. stavkom 2. prvim podstavkom Uredbe (EU)
br. 1151/2012

~MOGETTE DE VENDEE”
EU br.: PGI-FR-02129 - 18.3.2016.
ZOI ( ) ZOZP (X)
1.  Skupina koja podnosi zahtjev i legitimni interes

Adresa: Vendée Qualité - Section Mogette
Maison de I'Agriculture

21, Boulevard Réaumur

85 013 La Roche-sur-Yon cedex
FRANCUSKA

Telefon: +33 251368251
Telefaks: +33 251368454
E-posta: contact@vendeequalite.fr

Sastav i legitimni interes: Proizvodaci graha Mogette, skupina proizvodaca, beracifradnici na sortiranju, pogoni za
konzerviranje i industrijski sektor okupljeni u udruzi koja podlijeze Zakonu od 1. srpnja 1901. Buduéi da okuplja
sve operatore aktivne u ZOZP-u ,Mogette de Vendée”, ima legitimno pravo podnijeti zahtjev za izmjenu
specifikacija.

2. Drzava ¢lanica ili treéa zemlja

Francuska

3. Rubrika specifikacije proizvoda na koju se primjenjuje izmjena
— [ Naziv proizvoda
— X Opis proizvoda
— [0 Zemljopisno podrugje
— X Dokaz o podrijetlu
— [XI Nacin proizvodnje
— Povezanost
— X Oznadivanje

— [X Ostalo: Skupina koja podnosi zahtjev/Kontrolno tijelo/Nacionalni zahtjevi/Zemljopisno podrugje

(") SLL 343,14.12.2012. str. 1.
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4. Vrsta izmjene

— X Izmjena specifikacije proizvoda registriranog ZOl-ja ili ZOZP-a koja se ne moZe smatrati manjom izmje-
nom u skladu s ¢lankom 53. stavkom 2. tre¢im podstavkom Uredbe (EU) br. 1151/2012.

— [ Izmjena specifikacije proizvoda registriranog ZOl-ja ili ZOZP-a za koji nije objavljen jedinstveni dokument
(ili istovrijedan dokument), koja se ne moZe smatrati manjom izmjenom u skladu s ¢lankom 53. stavkom
2. tre¢im podstavkom Uredbe (EU) br. 1151/2012.

Izmjena (izmjene)
Opis proizvoda

— Obiljezja biljke izbrisana su jer je proizvod sa ZOZP-om zrno. Opis zrna nepromijenjen je.
Stoga su i ta obiljeZja izbrisana iz tocke 3.2. jedinstvenog dokumenta.

— Opis graha ,Mogette de Vendée” nalazi se u tri stavka, ovisno o tome je li rije¢ o suhim zrnima, polusuhim
zamrznutim zrnima ili pasteriziranom ili steriliziranom grahu ,Mogette de Vendée”. Svaki opis sadrzi nacin
prezentacije i pakiranja. Ovakvom se reorganizacijom poja$njava opis graha ,Mogette de Vendée”.

— Izmijenjeno je vise odredbi:

— u pogledu nacina prezentacije izbrisane su teZine raznih dopustenih nacina pakiranja za potrosaca (,500 g,
1 kg, 2 kg itd.” i ,1 kg itd.”). Ova izmjena u sadrzaju ne mijenja praksu pakiranja s obzirom da prijasnji
sadrzaj nije postavljao ogranicenja;

Iz te izmjene proizlazi brisanje tezine razlicitih pakiranja pod tockom 3.6. koja je postala tockom 3.5.
jedinstvenog dokumenta.

— reCenica ,pakiranje na veliko namijenjeno preradi ili pakiranju kod klijenata kupaca na veliko koji su sklopili
partnerski ugovor” briSe se kako bi se navele zabranjene prakse, a ne sve koje se mogu provesti. Ovim se
brisanjem stoga ne mijenjaju prakse stavljanja na trziste na veliko koje su jo$ uvijek moguce.

Ista je reenica izbrisana i iz tocke 3.6. i postala je tockom 3.5. jedinstvenog dokumenta.

— reCenica ,svaka radnja mora biti sljediva i o njoj se mora voditi to¢na evidencija zaliha koja obuhvacda
datum pakiranja, broj upotrijebljene posilike graha Mogette de Vendée, broj isporuke i broj pakiranih ili
proizvedenih posiljki i odgovarajucih koli¢ina” briSe se s obzirom na to da su te odredbe sadrzane u dijelu 4
(,Podaci koji dokazuju podrijetlo proizvoda iz zemljopisnog podrugja”).

— Raspon postotka vlaznosti zrna od 10 do 16 % povecan je na 12 do 17 % kako bi se na optimalan nacin
sacuvala kvaliteta. Nakon nekoliko godina primjene specifikacije, ¢ini se da prenizak postotak vlaznosti (< 12 %)
ne pogoduje kvaliteti proizvoda: ako iznosi 10 %, ima previSe puknutih zrna, a vrijeme kuhanja zrna je dulje;
naprotiv, ako je postotak vlaznosti visi (17 %), zrno se bolje kuha i mekse je.

Stoga postotak vaznosti suhog zrna pod tockom 3.2. jedinstvenog dokumenta iznosi od 12 do 17 %.

— Za polusuho zrno brise se recenica ,njegov prosjecni postotak vlaznosti iznosi 50 %”. Postotak vlaZnosti infor-
mativnog je karaktera i nije rije¢ o ciljnoj vrijednosti. Ni¢ime ne doprinosi opisu proizvoda.

— Stavak
,Senzorni profil kuhanog graha Mogette de Vendée predstavljen u Prilogu 10. isti¢e osobite znacajke proizvoda:
— vrlo topiva i meka tekstura, slabe zrnatosti i ¢vrste koze,

— homogenost zrna (jednaka veli¢ina, oblik i boja, malo nedostataka),
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— tipican, blago slankast okus u kojem se mijesaju aroma kestena i note poriluka.”
zamjenjuje se sljede¢im stavkom:

,Opis pasteriziranog i steriliziranog graha ,Mogette de Vendée”:

Zrna su bijele do Zuckasto bijele boje (s nijansama).

Oblik im moze biti lagano napuknut zbog topivosti.

Zrna dolaze u jestivoj tekudini koju ¢ini jedino voda (slana ili neslana).

Tekstura im je topiva, homogenog su oblika i velicine.

Pasterizirani grah ,Mogette de Vendée” kuhan bez dodataka dolazi u posudici s poklopcem ili u maloprodajnoj
vredici ili drugim pakiranjima razli¢itih teZina.

Kada se sterilizirani grah ,Mogette de Vendée” kuhan bez dodataka prodaje u maloprodajnim jedinicama, pakira
se u staklene posude.”

Ova je izmjena posljedica radova koje je provela skupina kako bi se bolje utvrdio senzorni profil graha
,Mogette de Vendée”. Njome se Zele preuzeti bitne senzorne informacije. Osim toga, novi sadrZaj zbog reorgani-
zacije stavaka sadrzi i uvjete prezentacije.

Dokaz o podrijetlu
— Dodan je stavak ,Dokaz podrijetla”. U njemu se navode informacije koje se moraju nalaziti na evidenciji

o0 uzgoju: sorta, datum sjetve, branja i/ili vrsidbe i prethodni uzgoj.

— Shematski prikazi o sljedivosti razli¢itih proizvoda zamijenjeni su tablicama. Prezentacija je time pojednostav-
ljena i pojasnjena. U jedinstvenoj tablici opisana je sljedivost suhog proizvoda i polusuhog zamrznutog pro-
izvoda. U drugoj tablici opisana je sljedivost pasteriziranog proizvoda i steriliziranog proizvoda. Ove formalne
izmjene ne utje¢u na sredstva koja se primjenjuju za osiguravanje sljedivosti.

— U pogledu razvoja nacionalnih propisa, kratica DLOU (najbolje upotrijebiti do) zamjenjuje se kraticom DDM
(datum minimalne trajnosti).

Nacin proizvodnje

Shematski prikazi Zivotnog vijeka:

— Shematski prikazi Zivotnog vijeka kulture i pakiranja suhog proizvoda i zaledenog polusuhog proizvoda zami-
jenjeni su pojednostavljenim shemama. Dva shematska prikaza Zzivotnog vijeka za pripremu pasteriziranog
graha ,Mogette de Vendée” kuhanog bez zacina s jedne strane i steriliziranog graha s druge strane zamijenjena
su zajednickim shematskim prikazom pasteriziranog i steriliziranog proizvoda.

Svojstva parcele zemlje

— Stavak o svojstvima parcele ublaZen je. Neobvezujuéi opisni elementi izbrisani su te je ovaj stavak preinacen
radi boljeg razumijevanja.

Sacuvani su samo elementi koji se mogu izmjeriti i to u odredenim jasno utvrdenim slucajevima. Rije€ je o:
— ciljnim vrijednostima za postotak mulja i gline pri odabiru parcela zemlje:

Ove ciljne vrijednosti nisu izmijenjene za neizravnu berbu (najviSe 25 % gline i najmanje 35 % mulja za
uzgoj suhog graha ,Mogette de Vendée” te najvise 35 % gline i najmanje 35 % mulja za uzgoj polusuhog
graha ,Mogette de Vendée”).

Bududi da je u specifikaciju uvedena izravna berba za berbu suhog graha, utvrdene su ciljne vrijednosti za
ovaj nacin berbe: najvise 35 % gline i najmanje 35 % mulja.

— prethodnom uzgoju (nije izmijenjeno).
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— Bududi da zahtjev za granulometrijsku analizu parcele pripada pod oblike kontrole i stoga pod kontrolni plan,
ta je odredba izbrisana iz specifikacije.

— Zahtjev za vodenje referentnog dokumenta i registra kvalificiranih parcela kroz sezonu uzgoja graha brise se.
Vodenje tog registra nije uvjet za proizvodnju, ve¢ pripada pod vodenje unutarnje dokumentacije skupine.

— Stavak ,Priprema tla — gnojidba” pojednostavljen je, zadrzan je samo objektivni kriterij koji se odnosi na unos
kalijevog klorida (zabranjen je tri mjeseca prije sjetve). Tocka kojom se opisuju nacini pripreme tla kako bi se
dobila ,sitna zemlja” pripada pod dobru poljoprivrednu praksu. Ne povezuje se s ciljnom vrijednoscu i brise se.
Recenica kojom se tvrdi da je gnojidba dusikom ,opravdana i da dozu utvrduje proizvoda¢ metodom bilanci”
upuluje na propise koji su na snazi i stoga se brise.

Sjetva

— Stavak

,Sjetva se obavlja od 10. svibnja s postoje¢im sortama kako bi se osiguralo da je provedena u dovoljno zagrija-
noj i prosuSenoj zemlji. Osiguravanje ujednacenog rasta dodatno je jamstvo ujednacenosti berbe. Prije tog
datuma zemlja moZe biti prehladna, grah Mogette rast e u razmacima, nece se uredno razvijati, a konacni
proizvod nece biti o¢ekivane kvalitete. Ako se ne postuju oba kriterija, temperatura i vlaznost, kultura se razvija
s kasnjenjem, ne raste ujednaceno, ve¢ kroz dulje vrijeme. Datum 20. lipnja odreden je jer zbog klime u pokra-
jini Vendée, s prilicno kiSovitim jesenima, berba nakon listopada dovodi se u pitanje. Sjetva je ogranicena na
razdoblje od 10. svibnja do 20. lipnja.”

zamjenjuje se recenicom:

,Sjetva se obavlja od 10. svibnja do 20. lipnja. Proizvodac je ovlasten sijati prije 10. svibnja ako je temperatura
tla u dubini zasijane povrsine (od 1 do 4 cm) najmanje 12 °C”.

Ova je odredba jasnija i omoguéuje sjetvu prije 10. svibnja onih godina kada su ti klimatski uvjeti ispunjeni
prije tog datuma.

Sorte

— Stavak

,Upotrijebljene sorte sjemena redovito odabire medustrukovno udruZenje graha Mogette de Vendée medu
komercijalnim sortama dostupnima u sluZbenom katalogu sorti, a koje odgovaraju ocekivanim kriterijima za
grah Mogette de Vendée i u skladu su sa znacajkama graha Mogette de Vendée kakav je tradicionalno poznat
u departmanu Vendée. Popis sorti sastavlja se svake godine i dijeli proizvodacima.

Medustrukovno udruzenje svoj odabir temelji na vise ¢imbenika:

— Agronomskoj i tehni¢koj analizi poljoprivrednih tehnicara koji osiguravaju nadzor proizvodnje i mogu ispi-
tivati druge sorte kako bi nadopunili popis te na povratnim napomenama samih proizvodaca.

— Rezultatima unutarnjih degustacija (skupina proizvodaca i subjekata za konzerviranje) koje se provode tije-
kom zime na ubranim proizvodima.

Odredene odabrane sorte mogu biti prilagodene samo za jednu od dvije vrste berbe, a u tom slucaju ta se
znacajka navodi na popisu medustrukovnog udruzenja.”

zamjenjuje se jasnijim postupkom odabira sorti, i to kako slijedi:
,Grah Mogette de Vendée’ proizvodi se od standardnog sjemena:

— koje nosi oznaku ,Pravila i standardni EU-a”. Upisano je u francuski ili europski sluzbeni katalog i podlijeze
kontrolama sluzbenih sluzbi.

— koje je upisano na popis sorti koje skupina priznaje.

Zabranjena je uporaba sjemena proizvedenog na farmi.
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Upis nove sorte odvija se u skladu s postupkom koji omogucuje:

— da se provjeravaju fizicke znacajke opisane u poglavlju ,Opis proizvoda” ove specifikacije

— da nakon kuhanja budu prisutna sljedeca organolepticka svojstva: ,topiva zrna” i ,tanka koZza”.
Nova sorta mozZe biti upisana na popis sorti koje priznaje skupina samo ako:

— tijekom dvije sezone ispitivanja i nakon misljenja skupine ispunjava prethodno navedene kriterije
— o0 njoj je odbor za ocjenjivanje, takozvani ,odbor stru¢njaka”, iznio povoljno misljenje.

Ako nakon uzimanja uzoraka i njihova ocjenjivanja odbor za ocjenjivanje, takozvani ,odbor stru¢njaka”, iznese
negativino misljenje o ve¢ upisanoj sorti, ona mozZe biti iskljucena.

,Odbor stru¢njaka” ¢ini pet osoba koje predstavljaju najmanje dvije do tri sljedeée skupine: potrosace, osobe
koje su obavljale ili obavljaju djelatnost u poljoprivrednom sektoru i ugostitelje. Konacne odluke o upisu ili
iskljucenju sorte s popisa priznatih sorti donosi skupina. Popis odobrenih sorti dostupan je u sjedistu skupine
i svake se godine dostavlja kontrolnom tijelu.”

Svrha je ove izmjene da se iz zdravstvenih razloga upotrebljava samo certificirano sjeme.

Naime, uporaba certificiranog sjemena najuinkovitiji je nacin za osiguravanje uporabe sjemena koje nema
nikakve bolesti. Time se, izmedu ostaloga, omogucuje borba protiv masne pjegavosti. Ovu je bolest graha oso-
bito tesko iskorijeniti, onecis¢uje tlo godinama i prenosi se s parcele na parcelu. Bez pojacanog nadzora tlo
u ovim podru¢jima moglo bi se brzo zaraziti, ¢ime bi se ugrozila berba i buduénost graha u zoni.

Osim toga, uporaba certificiranog sjemena ima izravni u¢inak na homogenost proizvoda, za razliku od sjemena
proizvedenog na farmi cija se kvaliteta s godinama moZe smanjiti. Proizvoda¢ sjemena za grah ,Mogette de
Vendée” mora biti certificiran kako bi osigurao zdravo i stabilno sjeme. U slucaju sjemena proizvedenog na
farmi postoji veca opasnost od degeneracije i zdravstvenih rizika, ¢ime se dovodi u pitanje berba.

— jasno je utvrden postupak potreban za upis nove sorte: obveza od dvije sezone ispitivanja, pridrzavanje fizickih
i organoleptickih svojstava proizvoda, miljenje odbora stru¢njaka. Tim je postupkom kodificirana uobicajena
praksa skupine.

Oblik uzgoja

— Bududi da ovaj stavak ne sadrzava niti jednu ciljnu vrijednost, brie se. Opisane odredbe pripadaju pod dobru
proizvodnu praksu, osim dokumentarnih zahtjeva koji su premjesteni u odlomak ,Vodenje evidencije”.

Berba i pakiranje suhog graha ,Mogette de Vendée”

— Tehnika ,izravne” berbe, koja je ve¢ odobrena za proizvodnju polusuhog graha, dodaje se i za berbu suhog
graha. Tehnicki razvoj ubuduce omoguéuje izravnu berbu (vr$idbu bez faze Cupanja, ali s fazom susenja na
stabljici) za suhi grah. Prije 20 godina samo se polusuhi grah mogao vrsiti metodom izravne vr$idbe. Kada bi se
ta metoda primjenjivala za vr$idbu suhog graha, on bi se pokvario: suha zrna vrlo su osjetljiva i izravna vrsidba
tada$njom opremom polomila bi ih. Medutim, bubanj za vr$idbu napredovao je. Prije je bio kratak i vrsidba se
provodila mehanicki, bez moguénosti podesavanja postavki. Sada je bubanj za vrsidbu dugacak (5 m). Na taj
nacin biljni proizvod dulje ostaje u stroju i zrno se moze njezno izvudi, bez osteCenja, podesavanjem razlicitih
parametara, kao $to je nagib bubnja. Ovakva vrsta opreme omoguéuje prilagodbu udjelu vode u proizvodu
i koli¢ini bilja: dakle, mahune se ne moraju potpuno osusiti kroz fazu suSenja u tlu. U izravnoj berbi grah
ostaje u zemlji u prosjeku Sest od deset dana dulje. Suenje se odvija postupno i njime se bolje upravlja nego
kada su stabljike iSCupane i ostavljene na samom tlu u neizravnoj berbi (kada biljka ostane u zemlji, nocu
dobiva vlagu iz nje). Stoga je uvedena moguénost izravne berbe za suhi grah, s time da se zadrzala i tehnika
neizravne berbe.
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— Odredbe o ocjenjivanju faze berbe (,kada se vecina zelenog lis¢a osusila i kada je zrno doseglo postotak vlaz-
nosti koji se smatra prikladnim (10 do 20 %)”) zamijenjene su objektivnijom odredbom koja se moze lakse
kontrolirati: ,najmanje 90 % suhih mahuna”. Ovom se preinakom ne mijenja faza berbe.

— Stopa vlaznosti zrna po prijemu u objekt za prikupljanje povecava se s 10 do 20 % na 12 do 25 % kako bi se
uskladila s modernizacijom opreme za susenje na stanici. Naime, zahvaljujudi to¢nosti parametara za podesava-
nje postoje¢e opreme, od sada se moze susiti proizvod ¢ija vlaznost doseze 25 % u optimalnim uvjetima koji
¢uvaju svojstva zrna. Uostalom, iskustvo je pokazalo da postotak vlaznosti od 10 % ne pogoduje kvaliteti pro-
izvoda. Naime, kod tolike vlaznosti ve¢i je broj puknutih zrna, a kuhanje traje dulje. Prag vlaznosti je stoga
ogranicen na 12 %.

— Izmijenjene su obveze za suSenje: vlaZnost koja zahtijeva obvezno susenje, a ¢ija je vrijednost od 16 do 20 %,
zamjenjuje se vlaznosd¢u iznad 17 % jer visi postotak pogoduje kuhanju zrna i njegovoj mekodi.

— Faza prethodnog ¢i¢enja suhog zrna postaje neobavezna. Njezina provedba ne utjece na kvalitetu gotovog pro-
izvoda. Kako bi se jasnije utvrdila oznaka ,vrlo nizak postotak necistoca”, dodana su jasna fizicka svojstva koja
moraju imati pakiranja po izlasku iz sortiranja: najviSe 0,4 % (u masi) stranih tijela, prasina, stranih zrna, biljnih
ostataka, zrna neprikladnih za jelo i najviSe 4 % (u masi) zrna s mrljama, naboranih, savijenih i puknutih zrna.

Berba i pakiranje polusuhog graha ,Mogette de Vendée”

— Odredbe o ocjenjivanju faze berbe (,Kada je veéina biljaka dosla u dobru fazu za berbu [...]. Mahune ne smiju
biti previSe zelene: u tom slucaju grah ne dolazi u polusuhu fazu. Ne smiju biti niti previSe suhe.”) zamjenjuju
se jasnijom odredbom ,u fazi u kojoj je najmanje 65 % zrna bijelo”. Ovom se preinakom ne mijenja faza berbe.

— Naslov djjela 7.6. Proizvodnja zaledenog polusuhog graha ,Mogette de Vendée” brise se. Sadrzaj ovog dijela
nalazi se u dijelu 5.4. ,Berba i pakiranje polusuhog zaledenog graha ,Mogette de Vendée™”.

— Dodaje se obveza o temperaturi polusuhog proizvoda pri prijemu: ona mora iznositi 30 °C ili manje pri pri-
jemu. Ovom se obvezom doprinosi kvaliteti proizvoda jer mu je svrha osigurati da zrna nisu fermentirala i da
stoga njihova kvaliteta nije narusena.

— Sadasnji se postupak pranja odvija u tri faze: pranje[skladistenje zrna bez vode u posudama/pranje. Brise se
obveza o dva zasebna pranja izmedu kojih je faza skladistenja:

— s jedne strane, kako bi se ostavila moguc¢nost za tri ili vi§e pranja, ako to posiljke zahtijevaju

— s druge strane, kako bi se omogucila primjena uspjesnijeg ,neprekidnog” postupka pranja i homogenizacije
posiljki.

Stoga se brise i dio o ,prvom” pranju.

— Potpuni opis postupka zaledivanja zamjenjuje se nazivom metode ,Proizvod je zamrznut metodom IQF”, ¢ija se
definicija nalazi u dnu stranice specifikacije (,IQF (Individually Quick Frozen): tehnika proizvodnje zamrznutih
proizvoda prilagodena sitnim osjetljivim proizvodima kojom se pojedina¢ni proizvodi ne gomilaju.”). Naziv ove
metode ve¢ se nalazi u specifikaciji na snazi i to u odlomku ,Nacionalni zahtjevi”.

— Kako bi se jasnije utvrdila oznaka ,nizak postotak necistoca”, dodana su jasna fizicka svojstva koja moraju imati
pakiranja po izlasku iz sortiranja: najvise 0,4 % (u masi) stranih tijela, prasine, stranih zrna, biljnih ostataka,
zrna neprikladnih za jelo i najvise 4 % (u masi) zrna s mrljama, naboranih, savijenih i puknutih zrna.

Pasterizirani i sterilizirani grah ,Mogette de Vendée” kuhan bez zacina

— Odredbe o tekuéini s kojom se pakira grah preinacene su radi bolje razumljivosti. Naime, tekst ,tekuéina koju
¢ine voda i morska sol (ili ne)” ne doprinosi jasnom shvacanju je li neobavezna prisutnost soli ili njezino mor-
sko podrijetlo. Ovaj je izraz zamijenjen tekstom ,tekuéina koju ¢ini voda s morskom soli ili bez nje”.
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— U pogledu promjena u zakonima i propisima, a osobito promjene Uredbe (EZ) br. 852/2004, o vrijednostima
pasterizacije i sterilizacije odlu¢uju operatori koji su odgovorni za provedbu termicke obrade kojom se jamdi
bakterioloska stabilnost proizvoda do DLC-a (datuma ,upotrijebiti do”) ili DDM-a (datuma minimalne trajnosti).
Stoga se brisu sljedece oznake: ,Temperatura pasterizacije iznosi otprilike 98 °C. Najmanja pasterizacijska vrijed-
nost iznosi 1 000.” i ,Najmanja sterilizacijska vrijednost iznosi 10.”.

— Recenica ,Vrijeme blaniranja iznosi 30 do 40 minuta” zamjenjuje se reenicom ,Vrijeme blaniranja iznosi
najvise 40 minuta”. Naime, predugo blansiranje ima negativan ucinak na teksturu proizvoda koji tada lako
puca. Naprotiv, kratkotrajno blaniranje nema ucinka na teksturu Cija se topivost osigurava termickom obra-
dom koja slijedi. Stoga, kao 3to je trenutno slucaj s pasteriziranim proizvodom, zadrZano je samo najdulje blan-
Siranje za sterilizirani proizvod.

— Za sterilizirane proizvode jasno se navodi da je pakiranje u staklene posude obavezno samo za proizvode koji
se prodaju u maloprodajnim jedinicama. Kada je proizvod namijenjen primjerice trgovcima na veliko, dopu-
Stena su druga pakiranja.

— Obveza skladistenja steriliziranih proizvoda u zaklonu od svjetlosti briSe se s obzirom na to da nakon §to su
ve¢ jednom izloZeni zrakama svjetlosti u fazi distribucije, ovaj je zahtjev nemogudce provoditi.

— Tocke o opéim propisima brisu se: ,Prodajne jedinice zatim se oznacavaju”, ,Hladni lanac postuje se do prodaj-
nog mjesta, uz odrzavanje temperature ispod + 4 °C.”, ,Posude se zatim oznacavaju.”.

— Nejasne oznake koje ne upuduju niti na jednu vrijednost brisu se: ,kvaliteta blansiranja provjerava se vizualno”,
Jtemperatura pasterizacije iznosi priblizno 98 °C”, ,provodi se ispitivanje kuhanosti kako bi se provjerila suklad-
nost sa svojstvima graha Mogette de Vendée”, ,Pasterizirani i sterilizirani proizvodi istodobno pruzaju potrosacu
kvalitetan proizvod i brzu pripremu. Postupcima se osiguravaju svojstva graha Mogette de Vendée”.

— BriSu se druge odredbe o kontrolnom planu: ,Provjerava se evidencija zaliha i sljedivost posiljki graha Mogette
de Vendée. Provode se dokumentirane kontrole kako bi se provjerilo pridrzavanje specifikacija u razlicitim
fazama postupka. Grah izvan klase stavlja se na trzi§te pod nazivom ,Haricot blanc” (,Bijeli grah”).”

Rubrika ,,Povezanost s podrijetlom”

— Rubrika ,Povezanost s podrijetlom” preinacena je kako bi se bolje opisala posebna svojstva podrucja, poseb-
nosti proizvoda i uzro¢na veza.

Sadrzaj tocke 5. jedinstvenog dokumenta uskladen je s novim tekstom povezanosti s podrijetlom u specifikaciji.

— Izmjena ovog dijela povezana je s uvodenjem izravne berbe suhog graha i odnosi se na susenje suhog pro-
izvoda na parceli. Uvodenjem metode izravne berbe, susenje proizvoda s ovom vrstom berbe odsada se provodi
,na stabljici” umjesto da se provodi jedino na tlu. Uvodenjem nove moguénosti berbe tako se omogucuje branje
graha Mogette nakon suSenja ,na polju” ,na tlu” (zadrzZana metoda neizravne berbe) ili ,na stabljici” (dodana
metoda izravne berbe”). Uzgojni ciklus (od sjetve do berbe) graha ,Mogette de Vendée” koji se bere tom meto-
dom u prosjeku je Sest do deset dana dulji. Medutim, tom metodom se ne mijenja povezanost s podrijetlom jer
je ona posljedica razvoja lokalnog umijeca i usavr§avanja opreme, osobito strojeva za berbu. Ne dovodi se
u pitanje posebnost proizvoda.

Rubrika ,Oznacivanje”

Sljedece dvije recenice:
— ,Proizvodi sa ZOZP-om prodaju se pod nazivom Mogette de Vendée”.
— ,Naznaka ,Zasti¢ena oznaka zemljopisnog podrijetla’ ifili logotip zajednice nalaze se na oznakama”.

=

brisu se iz jedinstvenog dokumenta. ,Oznaka ZOZP ,Mogette de Vendée” i znak Europske unije ZOZP od sada su
obvezni u skladu s Uredbom (EU) br. 1151/2012.
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Rubrika Ostalo
,Skupina koja podnosi zahtjev”

AZurira se naziv skupine koja podnosi zahtjev te njezini podaci:

”

— skupina koja podnosi zahtjev ,Vendée Qualité — Section Mogette”.
— njezini su podaci sljededi:

Maison de 'Agriculture

21, boulevard Réaumur

85 013 La Roche-sur-Yon cedex
FRANCUSKA

Telefon: +33 251368251
Telefaks: +33 251368454
E-posta: contact@vendeequalite.fr

Podaci o organizaciji sektora brisu se jer se ne odnose na odredbe o grahu ,Mogette de Vendée”

Rubrika Ostalo
,2Upucivanja na podatke o kontrolnim tijelima”

Kontrolno tijelo: u skladu s preporukama koje su na snazi na nacionalnoj razini i kojima se Zeli uskladiti sadrzaj
specifikacija, naziv i podaci certifikacijskog tijela brisu se. U ovoj se rubrici od sada navode podaci francuskih nad-
leznih tijela u podru¢ju kontrole: Institut national de l'origine et de la qualité (INAO) (Nacionalni institut za podrije-
tlo i kvalitetu) i Direction générale de la concurrence, de la consommation et de la répression des fraudes (DGC-
CRF) (Glavna uprava za trzi§no natjecanje, potro$nju i kaZnjavanje prevara). Naziv i podaci certifikacijskog tijela
mogu se provjeriti na web-stranici INAO-a te u bazi podataka Europske komisije.

Rubrika Ostalo
,Nacionalni zahtjevi”

U pogledu promjena u zakonima i propisima, ova se rubrika revidira, a zahtjevi su usmjereni na glavne tocke koje
podlijezu kontroli.

Rubrika Ostalo
,Zemljopisno podrucje”

— Karta koja predstavlja zemljopisno podru¢je zamijenjena je pojednostavljenom kartom. Raspodjela razli¢itih
operatora na podrucju bride se jer je promjenjiva.

— Predstavljanje op¢ina po kantonu zamijenjeno je popisom op¢ina (spajanja, promjene naziva...).

Pri sastavljanju specifikacije koja je na snazi ispustene su tri opéine. Pripadaju trima kantonima koji se u cije-
losti nalaze u zemljopisnom podrudju kako je navedeno u registriranom sazetku.

Opdina Mallievre ispustena je s popisa opéina kantona Mortagne-sur-Sévre. Opéina Montaigu ispustena je
s popisa opéina kantona Montaigu. Op¢ina Longeve ispustena je s popisa opéina kantona Fontenay-le-Comte.
Opdine Montaigu, Mallievre i Longéves stoga su uvrStene u popis opéina navedenih u specifikaciji. Granice
zemljopisnog podrudja proizvodnje nepromijenjene su.

— Obrazlozenje o zonama iskljuenima iz podrucja brise se jer nije relevantno za karakterizaciju zemljopisnog
podrugja oznake.

Posebne faze proizvodnje koje se moraju odvijati u ograni¢enom zemljopisnom podrudju, utvrdene u poglavlju
3. specifikacije o zemljopisnom podrudju i nepromijenjene, navedene su u jedinstvenom dokumentu. Pod to¢-
kom 3.4, koja je postala tockom 3.5. jedinstvenog dokumenta, recenica ,Grah Mogette de Vendée mora se
uzgajati u zemljopisnom podru¢ju ZOZP-a” zamjenjuje se reCenicom ,U zemljopisnom podru¢ju mora se odvi-
jati proizvodnja graha ,Mogette de Vendée” od faze uzgoja do faze berbe.” Ova je izmjena uvedena radi uskladi-
vanja sa specifikacijom.
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JEDINSTVENI DOKUMENT
+-MOGETTE DE VENDEE”
EU br.: PGI-FR-02129 - 18.3.2016.
ZOI ( ) ZOZP (X)
1. Naziv

,Mogette de Vendée”

2. Drzava ¢lanica ili treéa zemlja

Francuska

3. Opis poljoprivrednog ili prehrambenog proizvoda
3.1. Vista proizvoda

Razred 1.6. Voce, povrée i Zitarice, u prirodnom stanju ili preradeni

3.2. Opis proizvoda na koji se odnosi naziv iz tocke 1.

Grah ,Mogette de Vendée” bijeli je grah sorte Phaseolus vulgaris tipa ,lingot”. Bere se suh (potpuna zrelost) ili
u polusuhom stanju.

Zrno je pravilnog ovalnog oblika bubrega, Siroko, duljine od jednog do dva centimetra, pravokutno, ¢esto s jednim
krajem ¢unjastog oblika, debljine 4,5 mm ili vie.

Opis suhih zrna graha ,Mogette de Vendée™

— Dboja je bijela i ujednacena, bez odvise vidljivih linija

— koza je tanka i sjajna

— zrno je suho, postotka vlaznosti od 12 do 17 %

— teZina tisu¢u zrna iznosi od 400 g do 650 g.

Opis polusuhih zamrznutih zrna graha ,Mogette de Vendée”

— pravilnog oblika, ovalna i bubrezasta, malo deblja nego u suhom stanju
— Dboja je bijela do izrazito svjetlozelena, ovisno o fazi zrelosti

— koza je glatka i sjajna

— zrno je svjez proizvod koji ne zahtijeva namakanje

— zrno je doseglo fiziolosku zrelost, ali se nije jos uvijek osusilo, a postotak njegove vlaznosti iznosi u prosjeku 50 %.
Opis pasteriziranog i steriliziranog graha ,Mogette de Vendée”:

— zrna su bijele do zuckasto bijele boje (s nijansama)

— oblik im moze biti lagano napuknut zbog topivosti

— zrna dolaze u jestivom soku koji ¢ini jedino voda (slana ili neslana)

— tekstura im je topiva, homogenog su oblika i veli¢ine.

3.3. Hrana za Zivotinje (samo za proizvode Zivotinjskog podrijetla) i sirovine (samo za preradene proizvode)

3.4. Posebni proizvodni postupci koji se moraju provesti na odredenom zemljopisnom podrudju

U zemljopisnom podru¢ju mora se odvijati proizvodnja graha ,Mogette de Vendée” od faze uzgoja do faze berbe.

3.5. Posebna pravila za rezanje, ribanje, pakiranje itd. proizvoda na koji se odnosi registrirani naziv

Nije dopustena prodaja suhih zrna graha ,Mogette de Vendée” u rasutom stanju: proizvod se mora prezentirati
u maloprodajnim jedinicama: vre¢icama, mreZicama ili drugim pakiranjima razlicitih veli¢ina.
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Nije dopustena pojedina¢na prodaja zaledenih polusuhih zrna graha ,Mogette de Vendée” u rasutom stanju: pro-
izvod se mora prezentirati u maloprodajnim jedinicama: vre¢icama ili drugim pakiranjima razli¢itih veli¢ina.

Pasterizirani grah ,Mogette de Vendée” kuhan bez dodataka dolazi u posudici s poklopcem ili u maloprodajnim
jedinicama.

Kada se sterilizirani grah ,Mogette de Vendée” kuhan bez dodataka prodaje u maloprodajnim jedinicama, pakira se
u staklene posude.

3.6. Posebna pravila za oznadivanje proizvoda na koji se odnosi registrirani naziv

4. Sazeta definicija zemljopisnog podrudja
Departman Loire-Atlantique:

— opdine Geneston, Legé, La Limouziniére, La Marne, Montbert, Paulx, La Planche, Saint-Colomban, Corcoué-sur-
Logne, Saint-Etienne-de-Mer-Morte, Saint Philbert-de-Grand-Lieu (osim jezera), Touvois, Vieillevigne.

Departman Vendée:

— kantoni: Aizenay, Challans (osim opéina Bois-de-Cené, Chateauneuf, Sallertaine), Chantonnay, La Chataigneraie,
Fontenay-le-Comte (osim op¢ina Damvix, Maillé, Le Mazeau, Saint Sigismond i Vix), Les Herbiers, Mareuil-sur-
Lay-Dissay (osim op¢ina Angles, La Jonchere, St Benoist-sur-Mer, La Tranche-sur-Mer), Montaigu, Mortagne-sur-
Sévre, La Roche-sur-Yon Nord, La Roche-sur-Yon Sud

— opdine: Beaulieu-sous-la-Roche, La Chapelle-Achard, La Chapelle-Hermier, Chasnais, Coéx, Le Girouard, Lairoux,
Landeronde, Lucon, Les Magnils-Reigniers, Martinet, La Mothe-Achard, Mouzeuil-Saint-Martin, Nalliers, Nieul-le-
Dolent, Pouillé, Sainte-Flaive-des-Loups, Sainte-Gemme-la-Plaine, Saint-Georges-de-Pointindoux, Saint-Julien-des-
Landes, Saint-Mathurin.

5. Povezanost sa zemljopisnim podrudjem

Podrugje uzgoja graha ,Mogette de Vendée” obiljezeno je geoloskim znacajkama, klimom i ljudskim ¢imbenicima
koji ¢ine posebnost ovog podrugja.

Kao juzni produzetak Armorikanskog masiva, departman Vendée prije svega je regija odijeljenih polja (70 %
ukupne povrsine departmana), blago breZuljkastog reljefa, obiljezenog valovitom mrezom zivica koje igraju ulogu
vjetrobrana koji §titi od sjeveroisto¢nih strujanja koja su aktivna u proljece. Tlo u ovom podrucju smede je, srednje
dubine, Cesto tipa smedeg tla (smede Sumsko tlo) ili luvisola (lesivirano tlo). Ima dobar omjer gline i mulja, $to
predstavlja koristan spremnik vode (od 120 do 160 mm).

Prosje¢ne su temperature u proljece blage (od 15 do 16 °C u svibnju) i s malim dnevnim razlikama u temperatu-
rama. Za najtoplijih mjeseci (od lipnja do kolovoza) prosjecne najniZe temperature iznose od 12 do 16 °C od
kopna prema obali, a prosjecne najvise iznose od 22 do 26 °C od otoke departmana Vendée prema unutrasnjosti.
Ova osobito blaga i suncana klima popracena je zadovoljavaju¢om koli¢inom oborina (prosje¢no 1 000 mm u tom
podrudju), uz nakupljene koli¢ine od lipnja od kolovoza od 120 do 150 mm. U kolovozu u tom podrudju ima
malo kiSe, prosje¢no 44 mm. Obilne i redovite padaline koje dolaze u razdoblju od listopada do oZujka omogucuju
tlu da se napuni zalihama vode. U pogledu suncanih sati, njihov je godi$nji broj u departmanu Vendée za 10 % vedi
u odnosu na ostatak regije, odnosno iznosi 2 000 do 2 500 sati godisnje.

Na ovom podrudju, prikladnom za uzgoj bijelog graha, ljudi su razvili umijeée koje se prenosilo i usavravalo
s koljena na koljeno kako bi se postigla kvalitetna proizvodnja. Ovo umijeée proizvodacima medu ostalim omogu-
¢uje preciznost i dosljednost u glavnim fazama uzgoja suhog i polusuhog graha. Izvornost graha ,Mogette de
Vendée” godinama se osigurava i odrzava prije svega protokolom odabira sorti kroz ispitivanja kulture, razmjene
i ocjenjivanja. Zatim se to umijeCe o€ituje u odabiru tla ¢iji udio gline i mulja odgovara uzgoju ,Mogette de
Vendée”. I konacno, odredivanje odgovarajuéeg datuma sjetve (kada je tlo dovoljno ugrijano) i utvrdivanje najbolje
faze za vrsidbu (90 % suhih mahuna za suhi grah te 65 % bijelih zrna za polusuhi grah) plod su brojnih godina
obradivanja tla, uzgoja i poznavanja proizvoda.
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Grah ,Mogette de Vendée” bijeli je grah tipa ,lingot”, pravilnog bubreZastog oblika. Gotov suhi proizvod (12 do
17 % vlaznosti) bijele je boje. Zrna ubranog polusuhog proizvoda bijele su do svjetlozelene boje. Koza je tanka,
glatka i sjajna te proizvodu nakon kuhanja daje topivu teksturu i pomalo tvrdu kozu. Zrna su osobito homogena
u pogledu veli¢ine, oblika, boje (bijela za suha zrna; bijela i svjetlozelena za polusuha zrna) i nesavrsenosti (imaju
vrlo malo nedostataka).

Posebnost ZOZP-a ,Mogette de Vendée” pociva na kvaliteti i ugledu proizvoda kroz povijest. Grah ,Mogette de
Vendée” crpi svoj identitet istodobno iz pedoklimatskih znacajki podrudja i iz posebnih umijea povezanih
s poznavanjem ove proizvodnje i okruZenja u kojem se ona odvija. Osobito topiva tekstura graha ,Mogette de
Vendée” i homogenost njegovih zrna usko su povezane s pedoklimatskim znacajkama podru¢ja ZOZP-a i s umije-
¢em muskaraca i Zena koji ga uzgajaju.

Obilne kiSe zimi omogucuju tlu ovog podrudja da obnovi svoje zalihe vode. U proljece ta voda i male dnevne
razlike u temperaturi omogucuju da sve biljke, ¢im tlo dosegne savr§enu temperaturu (oko 12 °C), ujednaceno kli-
jaju i razvijaju se. UmijeCe proizvodaca sastoji se u tome da odabere datum kada su ispunjeni optimalni uvjeti za
sjetvu. Zivice koje ograduju polja igraju ulogu vjetrobrana koji $titi od isusivanja tla i time pogoduje brzom
i pravilnom rastu biljaka. Pravilan rast ima glavnu ulogu u homogenosti proizvoda u trenutku berbe.

Tlo ovog podruéja ima dobar omjer gline i mulja, $to predstavlja koristan i dostatan spremnik vode ¢ime se pri-
rodno ogranicava nestasica vode. Kada prirodni uvjeti viSe nisu zadovoljavajudi, proizvodaci zahvaljujudi svojem
umijetu navodnjavaju usjeve. Ovaj redoviti unos vode u biljke graha, a stoga i u zrna, sprje¢ava promjene i stvrd-
njavanje staniénih membrana. Ima glavnu ulogu u razvoju topivosti i homogenosti graha.

Topla i sun¢ana ljetna klima omogucuje prirodno su$enje na polju, bilo na tlu (vadenje prije vr3idbe) ili na stabljici
(neposredna vrsidba), ¢ime se smanjuju razlike u fazama graha i dobiva homogeni proizvod. Odabir datuma vade-
nja ifili vrsidbe stoga je od temeljne vaznosti i ova faza mora se odvijati u trenutku kada je grah u dobroj fazi
zrelosti (najmanje 90 % suhih mahuna za suhi grah te 65 % bijelih zrna za polusuhi grah) i s posebnim postotkom
vlaznosti (od 12 do 25 % za suhi grah; priblizno 50 % za polusuhi grah). Samo veliko iskustvo i poznavanje kul-
ture omogucuju da se odredi ova optimalna faza koja je posljednji korak koji jam¢i tipi¢nost proizvoda.

Grah ,Mogette de Vendée” tradicionalan je proizvod, ukotvljen u svojem podru¢ju. Od kraja XVIL stoljea lije¢nici
isticu uzgoj ,graha” u departmanu Vendée. ,Upravo u ovoj regiji [...] americki je grah odabrao nastaniti se [...].
Tijekom stoljeca ugled graha Mogettes zatim se prosirio na druge regije u departmanu Vendée, a zatim 1931. vodic
UNA sladokuscima ne preporucuje samo grah iz kantona Fontenay-le-Comte, Lugon i Nalliers, ve¢ i iz kantona
Pouzauges, u visokoj Sumi.” (Prom’Agri, 1995.; GUICHARD, O. i dr.,, 1993.).

T. Sarrazin, voditelj poljoprivrednog odjela, 1930. je o povrtlarskim kulturama u departmanu Vendée napisao: ,naj-
vaznija je grah u zrnu, koji zauzima gotovo 9 000 hektara i na ¢&ijoj se lokalnoj sorti, nazvanoj Mogette, temelji
prehrana seljaka departmana Vendée. Rasprostranjen je po cijelom departmanu. U novijoj proslosti u jednom dnev-
nom listu iz 1966. o prodaji te sezone moglo se procitati: ,Tokovi su odrzani usprkos jeftinom uvoznom grahu
i to zato §to kvalitetu proizvoda departmana Vendée prepoznaju i cijene brojni kupci. [...] Proizvodaci graha
u departmanu Vendée, koji imaju sree Zivjeti u povlastenoj regiji u kojoj je kvaliteta ovog proizvoda bez premca
[...]” (COURADETTE, 1966.).

Kvalitetu proizvoda ,Mogette de Vendée” potvrduju i vodele osobe nacionalnih institucija: ,U regiji kao sto je
Vendée [...] imamo moguénosti za grah, lingot”, koje su, recimo to tako, jedinstvene u svijetu. Svejedno valja
priznati da je ,lingot” iz regije Vendée, kada je rije¢ o ovoj vrsti graha, i dalje bez premca”, izjavio je g. Wallery -
Masson, predsjednik Nacionalnog saveza za suho povrée u jednom od svojih nastupa (Suho povrée, izd. INVUFLEC,
1978.). Mogu se nadi i letci i oznake otprije 20 godina na kojima se hvali ,Mogette de Vendée”, ,lingot” ili grah iz
departmana ,Vendée”; to ukazuje na uspje$nost graha ,Mogette de Vendée”, njegov trgovacki ugled i dugotrajnu
uporabu ovog naziva.

Upucdivanje na objavu specifikacije

(¢lanak 6. stavak 1. drugi podstavak ove Uredbe)

https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-96e588fd-319f-431b-9c3e-503a19baald3/
telechargement



https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-96e588fd-319f-431b-9c3e-503a19baa1d3/telechargement
https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-96e588fd-319f-431b-9c3e-503a19baa1d3/telechargement

	Objava zahtjeva za izmjenu u skladu s člankom 50. stavkom 2. točkom (a) Uredbe (EU) br. 1151/2012 Europskog parlamenta i Vijeća o sustavima kvalitete za poljoprivredne i prehrambene proizvode (2016/C 461/10)

