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UREDBA KOMISIJE (EU) 20171981
od 31. listopada 2017.

o izmjeni Priloga III. Uredbi (EZ) br. 853/2004 Europskog parlamenta i Vije¢a u pogledu
temperaturnih uvjeta tijekom prijevoza mesa

(Tekst znacajan za EGP)

EUROPSKA KOMISJJA,
uzimajudi u obzir Ugovor o funkcioniranju Europske unije,

uzimajuéi u obzir Uredbu (EZ) br. 853/2004 Europskog parlamenta i Vijeca od 29. travnja 2004. o utvrdivanju
odredenih higijenskih pravila za hranu Zivotinjskog podrijetla (!), a posebno njezin ¢lanak 10. stavak 1. tocke (d) i (e),

bududi da:

(1)  Uredbom (EZ) br. 853/2004 utvrduju se posebna pravila o higijeni hrane Zivotinjskog podrijetla kojih se moraju
pridrzavati subjekti u poslovanju s hranom. Tom Uredbom utvrdeno je da su subjekti u poslovanju s hranom
duzni osigurati ispunjavanje posebnih zahtjeva glede temperature prije i tijekom prijevoza mesa.

(2) U skladu s Prilogom III. toj Uredbi u klaonici se meso domacih papkara i kopitara, osim nusproizvoda klanja,
mora odmah nakon post mortem pregleda ohladiti u skladu s krivuljom hladenja koja osigurava stalno smanjenje
temperature kako bi se u svim dijelovima mesa postigla temperatura od 7 °C, ako druge posebne odredbe ne
predvidaju drugacije. To se mora obaviti u rashladnoj prostoriji klaonice prije pocetka prijevoza.

(3)  Znanstveni odbor za bioloske opasnosti Europske agencije za sigurnost hrane (EFSA) (dalje u tekstu ,Agencija”)
donio je 6. ozujka 2014. Dio 1. znanstvenog misljenja (%) o rizicima za javno zdravlje povezanima s odrzavanjem
hladnog lanca tijekom skladiStenja i prijevoza mesa, koji se odnosi samo na meso domacih papkara i kopitara.
Zakljucak je tog znanstvenog misljenja da je povrSinska temperatura prikladan pokazatelj rasta bakterija bududi
da se kontaminacija bakterijama dogada uglavnom na povr$ini trupa. U miSljenju su navedene i kombinacije
maksimalnih povrSinskih temperatura pri utovaru trupa i najduljeg trajanja hladenja i prijevoza koji rezultiraju
rastom patogenih organizama (mikroorganizmi koji uzrokuju bolesti koje se prenose hranom) jednakim ili
manjim od onoga koji se dobije kada se trupovi u klaonici ohlade na temperaturu od 7 °C u svim dijelovima
mesa.

(4)  Agencija je 8. lipnja 2016. donijela jo3 jedno znanstveno misljenje (*) o rastu bakterija koje izazivaju kvarenje
tijekom skladiStenja i prijevoza mesa. Prema tom misljenju neke bakterije koje izazivaju kvarenje (bakterije koje
ne moraju nuzno izazivati bolest, ali hranu mogu uciniti neprihvatljivom za ljudsku upotrebu zbog truljenja),
osobito Pseudomonas spp, mogu dose¢i kritiCne razine brze nego patogene bakterije, ovisno o razini pocetne
kontaminacije bakterijama koje izazivaju kvarenje, kao i o temperaturnim uvjetima.

(5)  Subjekti u poslovanju s hranom moraju rutinski procjenjivati brojnost kolonija aerobnih bakterija u skladu s
Uredbom Komisije (EZ) br. 2073/2005. (*) Ta se brojnost mozZe upotrijebiti kao indikator gornje granice koncen-
tracije bilo koje vrste bakterija koje uzrokuju kvarenje prisutnih na mesu.

(6)  Na temelju miSljenja Agencije i uzimajuli u obzir raspoloZive instrumente za procjenu mogudle je dakle uvesti
alternativne pristupe koji bi omogudili vecu fleksibilnost u pogledu temperaturnih uvjeta tijekom prijevoza
svjeZeg mesa, osobito trupova ili ve¢ih komada mesa, bez povecanja rizika za javno zdravlje i bez odstupanja od
osnovnog nacela da bi takvo meso trebalo biti ohladeno na temperaturu od 7 °C stalnim smanjenjem
temperature. Ta povecana fleksibilnost omoguéila bi da meso nakon klanja brze dode do potrosaca, $to bi
olaksalo trgovinske tokove svjezeg mesa unutar Unije.

(7) Dok se alternativni pristupi temelje na povrsinskoj temperaturi i temperaturi zraka za vrijeme prijevoza,
postoje¢im propisima prema kojima je stalno smanjenje temperature ve¢ obavezno utvrdeno je da bi prije
prijevoza na duge relacije i dio tjelesne topline trebao biti uklonjen. Utvrdivanjem unutarnje temperature (u svim
dijelovima mesa) na koju trupovi i veéi komadi mesa moraju biti ohladeni nalin je osiguravanja da ée prije
prijevoza znatan dio tjelesne topline biti uklonjen.

1

() SLL139, 30.4.2004., str. 55.

() EFSAJournal (2014.); 12(3):3601 [81 str.].

(*) EFSA Journal (2016.); 14(6):4523 [38 str.].

(*) Uredba Komisije (EZ) br. 2073/2005 od 15. studenoga 2005. o mikrobioloskim kriterijima za hranu (SL L 338, 22.12.2005., str. 1.).
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(8)  Za odredene proizvode pod odredenim uvjetima Uredbom (EZ) br. 853/2004 predvideno je odstupanje od
obveze hladenja mesa na 7 °C prije prijevoza. Da bi se izbjegle zlouporabe tog odstupanja, primjereno je
pojasniti da je ono dopusteno samo ako je opravdano iz tehnoloskih razloga, npr. kada hladenje na 7 °C ne moze
pridonijeti higijenski i tehnicki najprimjerenijoj preradi proizvoda.

(9)  Prilog III. Uredbi (EZ) br. 853/2004 trebalo bi stoga na odgovarajuéi na¢in izmijeniti.

(10)  Mjere predvidene ovom Uredbom u skladu su s misljenjem Stalnog odbora za bilje, Zivotinje, hranu i hranu za
Zivotinje,

DONIJELA JE OVU UREDBU:

Clanak 1.

Prilog III. Uredbi (EZ) br. 853/2004 mijenja se kako slijedi:
1. u odjeljku L. poglavlju VIL tocka 3. zamjenjuje se sljede¢im:
»3. Meso mora posti¢i temperaturu navedenu u tocki 1. prije prijevoza i zadrzati je tijekom prijevoza.
Medutim primjenjuju se sljedece tocke (a) i (b).

(a) prijevoz mesa za proizvodnju odredenih proizvoda moze zapoceti prije nego meso postigne temperaturu iz
tocke 1. ako nadlezno tijelo to odobri, uz uvjet da:

i. se takav prijevoz odvija u skladu sa zahtjevima koje su nadlezna tijela na mjestima podrijetla i odredista
odredila u pogledu prijevoza od jednog objekta do drugog;

ii. meso odmah napusti klaonicu ili rasjekavaonicu koja je na istoj lokaciji kao i klaonica te da prijevoz ne
traje dulje od dva sata;

te
iii. da je takav prijevoz opravdan iz tehnoloskih razloga.

(b) prijevoz trupova, polovica trupova, Cetvrti trupova ili polovica trupova ovaca i koza, goveda i svinja
rasjeCenih u tri dijela za veleprodaju mozZe zapoceti prije nego $to meso postigne temperaturu iz tocke 1. ako
su ispunjeni svi sljede¢i uvjeti:

i.  da se temperatura prati i biljeZi u okviru postupaka koji se temelje na nacelima HACCP-a;

ii. da su subjekti u poslovanju s hranom koji otpremaju i prevoze trupove, polovice trupova, Cetvrti
trupova ili polovice trupova rasjeCene u tri dijela za veleprodaju od nadleznog tijela na mjestu otpreme
primili dokumentirano odobrenje za koristenja tog odstupanja;

iii. da je vozilo koje prevozi trupove, polovice trupova, ¢etvrti trupova ili polovice trupova rasjecene u tri
dijela za veleprodaju opremljeno instrumentom koji prati i biljezi temperature zraka kojoj su trupovi,
polovice trupova, Cetvrti trupova ili polovice trupova rasjeCene u tri dijela za veleprodaju izloZeni, i to
na takav nacin da nadlezna tijela mogu provjeriti sukladnost s uvjetima u pogledu trajanja i temperature
iz tocke viii,;

iv. da vozilo koje prevozi trupove, polovice trupova, Cetvrti trupova ili polovice trupova rasjecene u tri
dijela za veleprodaju preuzima meso iz samo jedne klaonice po prijevozu;

v. da trupovi, polovice trupova, Cetvrti trupova ili polovice trupova rasjeCene u tri dijela za veleprodaju na
koje se primjenjuje ovo odstupanje moraju imati unutarnju temperaturu (u svim dijelovima mesa) od
15 °C na pocetku prijevoza, ako ¢e se prevoziti u istom odjeliku s trupovima, polovicama trupova,
Cetvrtima trupova ili polovicama trupova rasjecenima u tri dijela za veleprodaju koji ispunjavaju zahtjeve
u pogledu temperature iz tocke 1. (tj. 7 °C);

vi. da deklaracija subjekta u poslovanju s hranom prati posiljku; u toj deklaraciji mora biti navedeno trajanje
hladenja prije utovara, vrijeme pocetka utovara trupova, polovica trupova, Cetvrti trupova ili polovica
trupova rasjeCenih u tri dijela za veleprodaju, povrSinska temperatura u vrijeme utovara, najvisa
temperatura zraka za vrijeme prijevoza kojoj trupovi, polovice trupova, Cetvrti trupova ili polovice
trupova rasjeCene u tri dijela za veleprodaju smiju biti izloZeni, najdulje dopusteno trajanje prijevoza,
datum odobrenja i naziv nadleznog tijela koje je odobrilo odstupanje;
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vii.

viii.

subjekt u poslovanju s hranom kojem se posiljka $alje duzan je obavijestiti nadlezno tijelo prije nego $to
prvi put zaprimi trupove, polovice trupova, Cetvrti trupova ili polovice trupova rasjecene u tri dijela za
veleprodaju koji prije prijevoza nisu postigli temperaturu iz tocke 1,;

takvo meso prevozi se u skladu sa sljede¢im parametrima:

— za trajanje prijevoza (') od najvise Sest sati:

Najdulje dopusteno Najveéa dopustena
. trajanje hladenja do | Najvisa dopustena srednja dnevna
Vi Povrsinska tempera- A . .
rsta tura (9 postizanja povr- temperatura zraka brojnost kolonije
Sinske tempera- tijekom prijevoza () | aerobnih bakterija
ture () na trupu (°)
Ovce i koze 8 sati log,, 3,5 cfufem?
Goveda 7 °C 20 sati 6 °C log,, 3,5 cfujcm?
Svinje 16 sati log,, 4 cfu/cm?
— za trajanje prijevoza (') od najviSe trideset sati:
l\lajdulje dopu- . Najvisa dopu- Najveca dopu-
Steno trajanje Unutarnja Stena tempera. | Stena srednja
Vi Povrsinska hladenja do temperatura P dnevna broj-
rsta " e e tura zraka !
temperatura (3 postizanja (u svim dijelo- . .. nost kolonije
i ) 5 tijekom prije- .
povrsinske vima mesa) () voza (9 aerobnih bakte-
temperature () rija na trupu (%)
Svinje 7°C 16 sati 15°C 6 °C log,,
4 cfufcm?
— za trajanje prijevoza (') od najvise Sezdeset sati:
l\vIajdulje dop.u— . Najvisa dopu- Najveca dop.u—
§teno trajanje Unutarnja Stena tempera. | Stena srednja
Povrinska hladenja do temperatura P dnevna broj-
Vrsta ) - o tura zraka !
temperatura (?) postizanja (u svim dijelo- . . nost kolonije
Sinsk . s tijekom prije- ; )
povrsinske vima mesa) () voza (9 aerobnih bakte
temperature (%) rija na trupu ()
Ovce i koze 12 sati
o o o log,
4°C 15°C 3°C 3 cfujom?
Goveda 24 sati

(") Najdulje dopusteno trajanje od pocetka utovara mesa u vozilo do dovrsetka kona¢ne isporuke. Utovar mesa u vozilo moze biti odgoden
zbog ¢ega moze dodi do prekoracenja najduljeg dopustenog trajanja hladenja mesa do postizanja utvrdene povrsinske temperature.
U tom slucaju najdulje dopusteno trajanje prijevoza mora se skratiti za onoliko za koliko je utovar odgoden. Nadlezno tijelo drzave
¢lanice odredista moze ograniciti broj tocaka dostave.

(¥ Najvisa dopustena povrSinska temperatura u vrijeme utovara i nakon njega mjeri se na najdebljem dijelu trupa, polovice trupa,
Cetvrti trupa ili polovice trupa rasjecene u tri dijela za veleprodaju.

(*) Najdulje dopusteno trajanje od trenutka klanja do postizanja najvise dopustene povrsinske temperature u vrijeme utovara.

(*) Najvisa dopustena temperatura zraka kojoj meso smije biti izloZzeno od trenutka pocetka utovara pa tijekom cijelog trajanja

prijevoza.

(*) Maksimalna srednja dnevna brojnost kolonije aerobnih bakterija na trupu u klaonici dopustena za trup Zivotinje relevantne vrste,
kako ju je procijenio subjekt u poslovanju s hranom na nacin prihvatljiv nadleznom tijelu, a uz upotrebu pomi¢nog okvira (engl.
rolling window’) od 10 tjedana; utvrdena je u skladu s postupcima uzorkovanja i testiranja utvrdenima u poglavlju 2.
tockama 2.1.1. i 2.1.2. te poglavlju 3. tocki 3.2. Priloga 1. Uredbi Komisije (EZ) br. 2073/2005 od 15. studenoga 2005. o mikrobio-

loskim kriterijima za hranu (SL L 338, 22.12.2005., str. 1.).

(°) Najvisa dopustena unutarnja temperatura (u svim dijelovima mesa) u vrijeme utovara, i nakon toga.”
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2. u odjeljku L. poglavlju V. dodaje se sljedeca tocka 5.:

,5. Trupovi, polovice trupova, Cetvrti trupova ili polovice trupova rasjeCene u najvise tri dijela za veleprodaju mogu
se otkoStavati i rasijecati i prije nego postignu temperaturu iz tocke 2. podtocke (b) ako su prevezeni na temelju

odstupanja iz odjeljka 1. poglavlja VIL tocke 3. podtocke (b). U tom slucaju tijekom rasijecanja ili otkostavanja
meso mora biti izlozeno temperaturama zraka koje osiguravaju stalno smanjenje temperature mesa. Cim se
rasijece i, prema potrebi, zapakira, meso se mora ohladiti do temperature iz tocke 2. podtocke (b) (ako nije veé
hladnije od te temperature).”

Clanak 2.

Ova Uredba stupa na snagu dvadesetog dana od dana objave u Sluzbenom listu Europske unije.

Ova je Uredba u cijelosti obvezujuca i izravno se primjenjuje u svim drZzavama clanicama.

Sastavljeno u Bruxellesu 31. listopada 2017.

Za Komisiju
Predsjednik
Jean-Claude JUNCKER
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