13.7.2017. Sluzbeni list Europske unije C224/9

PROVEDBENA ODLUKA KOMISIJE
od 12. srpnja 2017.

o objavi u SluZbenom listu Europske unije jedinstvenog dokumenta iz ¢lanka 94. stavka 1. tocke
(d) Uredbe (EU) br. 1308/2013 Europskog parlamenta i Vijeca te upudéivanja na objavu specifikacije
proizvoda za naziv u sektoru vina [Skalicky rubin (ZOI)]

(2017/C 224/04)

EUROPSKA KOMISTJA,
uzimajuéi u obzir Ugovor o funkcioniranju Europske unije,

uzimajudi u obzir Uredbu (EU) br. 1308/2013 Europskog parlamenta i Vijeca od 17. prosinca 2013. o uspostavljanju
zajednicke organizacije trziSta poljoprivrednih proizvoda i stavljanju izvan snage uredbi Vije¢a (EEZ) br. 92272, (EEZ)
br. 234/79, (EZ) br. 1037/2001 i (EZ) br. 1234/2007 ('), a posebno njezin ¢lanak 97. stavak 3,

buduéi da:

(1) Slovacka je podnijela zahtjev za zastitu naziva ,Skalicky rubin” u skladu s dijelom II. glavom II. poglavljem
L. odjeljkom 2. Uredbe (EU) br. 1308/2013.

(2) U skladu s ¢lankom 97. stavkom 2. Uredbe (EU) br. 1308/2013 Komisija je pregledala taj zahtjev i zakljucila da su
zadovoljeni uvjeti iz ¢lanaka 93. do 96., ¢lanka 97. stavka 1. i ¢lanaka 100., 101. i 102.

(3)  Kako bi se omogucilo podnosenje prigovora u skladu s ¢lankom 98. Uredbe (EU) br. 1308/2013, u Sluzbenom listu
Europske unije trebalo bi stoga objaviti jedinstveni dokument iz ¢lanka 94. stavka 1. tocke (d) te Uredbe i upudiva-
nje na objavu specifikacije proizvoda koja je sastavljena tijekom prethodnog nacionalnog postupka za razmatranje
zahtjeva za zatitu naziva ,Skalicky rubin”,

ODLUCILA JE:
Jedini clanak

Jedinstveni dokument sastavljen u skladu s ¢lankom 94. stavkom 1. tockom (d) Uredbe (EU) br. 1308/2013 i upudivanje
na objavu specifikacije proizvoda za naziv ,Skalicky rubin” (ZOI) sadrZani su u Prilogu ovoj Odluci.

U skladu s ¢lankom 98. Uredbe (EU) br. 1308/2013, objava ove Odluke temelj je za podnosenje prigovora protiv zastite
naziva iz prvog stavka ovog ¢lanka u roku od dva mjeseca od datuma objave u Sluzbenom listu Europske unije.

Sastavljeno u Bruxellesu 12. srpnja 2017.
Za Komisiju

Phil HOGAN

Clan Komisije

(") SLL 347,20.12.2013,, str. 671.
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PRILOG

JEDINSTVENI DOKUMENT
~SKALICKY RUBIN”
PDO-SK-01899
Datum podnosenja: 17. prosinca 2014.
1. Naziv

Skalicky rubin

2. Vrsta oznake zemljopisnog podrijetla

ZOIl — Zasti¢ena oznaka izvornosti

3. Kategorije proizvoda od grozda i vina

1. Vino

4. Opis vina

Skalicky rubin

Skalicky rubin crno je vino dobiveno potpunom ili djelomi¢nom fermentacijom iskljucivo svjezega grozda sorti Fran-
kovka modrd, Svitovavrinecké i Modry Portugal. To se vino mora proizvoditi samo od grozda uzgajanog na to¢no
definiranom podru¢ju brda Vintoperk. Njegova svojstva proizlaze iz sastava tla karakteristicnog za to podrugje.
Karakteristi¢no je po okusu, visokom udjelu tanina i boji, po kojoj je i dobilo svoje povijesno ime.

Organolepticka svojstva:

Bistrina — vino mora biti bistro s malo mjehuri¢a i moze sadrzavati izolirana vlakna iz filtra i fine kristale vinskog
kamena; moguce je lagano talozenje bojenih tvari.

Boja — vino mora biti intenzivne rubin-crvene boje. U starijim berbama boja moze biti manje intenzivna, a moze
imati i primjese smede.

Miris — tipi¢an voéni s blagim notama bez obzira na starost. Kad je dovoljno zrelo za punjenje u boce osjeca se okus
Sljiva i dzema od §ljiva.

Okus — ¢isti i uskladeni, puni okus

Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % volumnog udjela) 15
Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % volumnog udjela) 9,5
Najmanji ukupni sadrzaj kiselosti 3,5 meq/l
Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po 20
litri)

Najveéi ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u miligra- 150
mima po litri)

5. Postupci proizvodnje vina
(a) Osnovni enoloski postupci

Skalicky rubin
Posebni enoloski postupci, opée odredbe:

Sve grozde koje se upotrebljava za proizvodnju tog vina mora biti uzgojeno na zemljopisnom podru¢ju opisanom
u odjeliku 5 Jedinstvenog dokumenta. Takoder se mora preradivati na tom podrugju kako bi se sirovine i tehnicka
prerada mogli nadzirati. Izvan tog podrucja u boce se moze puniti samo gotovo vino koje se vi§e ne moze preradi-
vati nakon §to je odvezeno s poljoprivrednoga gospodarstva na tom podrucju.
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Metoda proizvodnje vina:
To je vino mjeSavina priznatih sorti, a moguce su dvije razli¢ite metode proizvodnje:

(a) Vino se proizvodi mijeSanjem odredenih priznatih sorti vina, koje se proizvode odvojeno, a mijesaju se nakon
tehnoloske prerade u odredenom omjeru.

(b) Dobiva se alkoholnom fermentacijom svjezeg grozda odredenih priznatih sorti.

Za proizvodnju tog vina grozde prilikom berbe mora imati udio Sefera od najmanje 16 ° NM. GroZde ili grozdani
most mogu se pojacati do 24 °NM, a pojacanje mosta odobrava se u skladu s posebnim propisima (Uredba (EZ)
br. 1308/2013 Europskog parlamenta i Vijeca).

(b) Najveci urodi

Skalicky rubin

18 000 kg grozda po hektaru

Za tradicionalni naziv Akostné vino (kvalitetno vino)

17 500 kg grozda po hektaru

Za tradicionalni naziv Akostné vino s privlastkom (kvalitetno vino s oznakom)
12 000 kg grozda po hektaru

6. Ogranifeno podrudje

Zemljopisno podrudje proizvodnje vina Skalicky rubin katastarsko je podru¢je grada Skalica te opéina Mokry Hdj,
Popudinské Mocidlany, Prietrzka, Radosovce i Vradiste. To je podrudje povrsine od oko 50 km?2.

7. Glavne sorte vinove loze

Svitovavrinecké
Frankovka modrd
Modry Portugal

8. Opis povezanosti

Skalicky rubin

Podrugje se nalazi u podnozju Bijelih karpata, gdje je zemljina kora geoloski deformirana dolinom rijeke Morave. Tlo
je ve¢inom Cernozem, koji sadrzava pijesak i glinu s kamenitim podtlom koji mu daje vlagu. Podrudje karakteriziraju
obilne kise u proljece, oluje u ljetnim mjesecima i suha razdoblja u jesen. Posljednjih godina prosje¢na koli¢ina obo-
rina iznosila je 565 mm godi$nje. U prosjeku suncano je 1 857 sati godisnje $to je dovoljno za odgovarajuce zrenje
grozda.

Arheoloski nalazi u Kopecnici potvrduju da stanovnici tog podrudja iskoriStavaju navedene uvjete za uzgoj vinove
loze od 9. stoljeca.

Zahvaljujuéi dugim, sunc¢anim jesenima moguca je kasna berba, sve do kraja listopada, pa sorte crnoga grozda mogu
postiéi visok stupanj zrelosti. To se grozde poslije preraduje u podrumima koji se nalaze vrlo blizu vinograda tako da
se vrijeme izmedu berbe i prerade svodi na najmanju mogu¢u mjeru i omogucuje vrlo blagi prijelaz u most. Fermen-
tira na kozici, a prosjeno vrijeme fermentiranja odredeno je klimatskim uvjetima u podrumima ili se kontrolira
tehnikama fermentacije. Nakon toga slijedi malolakticka fermentacija kojom se smanjuje udio kiseline, a odlezava-
njem vina zavrini proizvod dobiva njezan voéni miris i bar§unast okus.

U vrlo plodnim godinama ubrano grozde ima visok udio Secera i tada je moguca proizvodnja vina s oznakom ,vyber
z hrozna”. Ta su vina vrlo ekstraktna s bogatim organoleptickim svojstvima. Nije dopustena izmjena vina starenjem
u barrique ba¢vama ili dodavanjem iverja, ni proizvodnja ledenog vina (ladové vino) ili slamnatog vina (slamové vino).
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Cak i kad su jeseni suhe, podtlo s visokim udjelom gline osigurava dovoljno vlage za vinovu lozu i sprjecava susenje
bobica. Na tom podrucju vinova se loza uzgaja na najboljem poloZaju, na najboljim mjestima, u malim vinogradima
s razli¢itim svojstvima tla, najboljim stupnjevima nagiba i smjerovima strmina, §to kona¢nom proizvodu nakon mije-
Sanja daje stabilnost. Vina se ¢uvaju u originalnim podzemnim podrumima sa svojom prirodnom klimom i karakte-
risti¢nim ugodajem.

Podrumi su podzemni, sagradeni u obroncima, a u njih se moze udi kroz prostorije za presanje grozda. Nalaze se na
dubini od 1,5-5 m, ovisno o stupnju nagiba brda. Tako se osigurava stabilna temperatura od 8 do 15 °C s odgovara-
juéim i stabilnim stupnjem vlage. Na tom zemljopisnom podru¢ju nalazi se oko 2 000 takvih podruma. Neki su
stariji od 300 godina, no velina ih je sagradena u 20. stoljecu. Povrsine su od 15 m? do nekoliko stotina kvadratnih
metara.

Zemljopisni polozaj i blizina granice te materijal koji se upotrebljava u vinogradu i drustveni status vlasnika
podruma temelj su za proizvodnju vina s oznakom kakvoce Skalicky rubin (znackové vino) u dvadesetim godinama
proslog stoljeca.

Grozde sazrijeva na 19 °NM s udjelom kiseline od vise od 6 g/l, $to omogucuje proizvodnju visokokvalitetnog vina.

Sljedece su Cinjenice temelj tradicionalnog aspekta naziva:

Prema publikaciji Slovicko VII iz 1965., u kojoj se spominje u odjeliku o uzgoju vinove loze u Skalici, vino
s oznakom kakvoce Skalicky rubin pocelo se proizvoditi 1924.

Zasticena oznaka Skalicky rubin uvrStena je u registar zasticenih oznaka WIPO u Zenevi 22. studenoga 1967. Od
1974. u registru je Federalnog ureda za izume, a od raspada Cehoslovacke u registru je Ureda za industrijsko vlasnis-
tvo Slovacke.

Oznaka je zasticena i sliede¢im bilateralnim sporazumima: Ugovor izmedu Cehoslovacke Socijalisticke Republike
i Republike Austrije o zastiti oznaka izvornosti, zastiCenih oznaka podrijetla i drugih zasticenih oznaka koje se
odnose na podrijetlo poljoprivrednih i industrijskih proizvoda (1981.); Ugovor izmedu Vlade Cehoslovacke Socijalis-
ticke Republike i Vlade Portugalske Republike o zastiti oznaka izvornosti, zasticenih oznaka podrijetla i drugih zem-
ljopisnih sli¢nih zasticenih oznaka (1987.).

Tekst oznake naveden je na nekoliko Zigova koji su uvedeni u registar (u okviru tadasnjeg zakonodavstva).

O tradicionalnom aspektu naziva svjedoci i povijesna oznaka iz 1974.

Navedena prava dodijeljena su za vino i zati¢enu oznaku vina s odredenog zemljopisnog podrucja.

Naziv Skalicky rubin sloZenica je zemljopisnog naziva Skalicky i dodatnog termina rubin (rubin) koji se odnosi na
boju vina. Zemljopisni naziv dobiven je od naziva grada Skalica i naziva vinogradarske regije Skalicky (Skalicky vino-
hradnicky rajon), koja je dio malokarpatske vinogradarske regije (Malokarpatskd vinohradnicka oblast). Podjela vin-
skih regija na podregije povijesno je utemeljena i unesena u relevantno nacionalno zakonodavstvo.

Vino se proizvodi od grozda s udjelom Seera od najmanje 16 °NM. Udjel $e¢era moze se prilagodavati u skladu sa
zakonodavstvom na snazi. Broj cijepova toliki je da prinos moze biti najvise 18 t/ha. Velina vina (gotovo 100 %
proizvedenog vina) suho je vino s udjelom neprevrelog Secera od 2 g/l. Buduéi da se mogu pojacati Secerom, alko-
holna snaga vina moze dose¢i 15 % vol.

llovaca ili glinasta ilovaca mogu doprinijeti veoj mineralnosti vina. Prosje¢na vrijednost za ekstrakt bez Sefera moze

biti do 19,0 g/l.

9. Osnovni dodatni uvjeti

Skalicky rubin

Pravni okvir:

Nacionalno zakonodavstvo
Vrsta dodatnog uvjeta:

Dodatne odredbe u pogledu oznacivanja
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Opis uvjeta:

Akt o vinogradarstvu i vinarstvu br. 313/2009 mijenja se.

ZastiCena oznaka izvornosti iz ove specifikacije proizvoda moze se koristiti samo za sljedee dvije sorte:
Skalicky rubin

SKALICKY RUBIN

U ovoj specifikaciji proizvoda nije navedena veli¢ina, tip ni vrsta slova koji se moraju upotrebljavati.

Poveznica na specifikaciju proizvoda

http:/[www.upv.sk/swift_data/source/pdf/specifikacie_op_oz/Skalicky%20rubin.pdf
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