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DRUGI AKTI

EUROPSKA KOMISIJA

Objava obavijesti 0 odobrenju standardne izmjene specifikacije proizvoda za naziv u sektoru vina iz
¢lanka 17. stavaka 2. i 3. Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33

(2022/C 458/10)
Ova obavijest objavljuje se u skladu s ¢lankom 17. stavkom 5. Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33 (!).

OBAVIJEST O ODOBRENJU STANDARDNE IZMJENE
,Lechinta”
PDO-RO-A0369-AM02
Datum obavijesti: 15. rujna 2022.

OPIS 1 RAZLOZI ZA ODOBRENU IZMJENU

1. Sadnja vinograda novim sortama vinove loze za proizvodnju crnog vina
Mnogi proizvodaci s podrudja te oznake podrijetla iskoristili su europska sredstva iz programa za restrukturiranje i
prenamjenu kako bi u vinograde uveli medunarodne sorte grozda za proizvodnju crnih vina i ispunili zahtjev za
raznolikost proizvodnje vina na tom podru¢ju na kojem su ranije bile zasadene iskljucivo bijele sorte grozda. Zbog
posebnosti podrucja (klima, reljef) u grozdu se nakupljaju Seceri, a zahvaljujudi antocijanu u kozZici grozda dobivaju
se vina dobrog alkoholnog potencijala i optimalnog intenziteta boje.

U specifikaciju su dodane nove sorte grozda za proizvodnju mirnih crnih vina.

Izmijenjena su poglavlja IV., V. i VIIL specifikacije te tocka 7. jedinstvenog dokumenta.

2. Izmjena radi proSirenja razgrani¢enog zemljopisnog podrudja

Poglavlje IIL. specifikacije o razgrani¢enom zemljopisnom podrudju izmijenjeno je kako bi se zemljopisno podrugje
ZOl+ja prosirilo na opéinu Cetate sa selima Satu Nou i Petris.

Op¢ina Cetate nalazi se u podnoZju planina Cilimani pokraj transilvanijske visoravni te na istoku grani¢i s podnoZjem
planina Cilimani, na sjeverozapadu s brdima Bistrita i na sjeveroistoku s depresijom Livezile-Birgau.

Opéina Cetata i njezina sela zemljopisno su susjedni, a nalaze se pribliZzno 10 kilometara od opéine Budacu de Jos,
koja je uvrstena u razgraniCeno podruéje ZOl-ja Lechinta. Tlo i klima ondje su sli¢ni onima u ostatku razgranicenog
podrugja tog ZOlja.

[zmijenjeni su poglavlje IIL. specifikacije i tocka 6. jedinstvenog dokumenta.

() SLL9,11.1.2019., str. 2.
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3. Navodenje proizvodnje nove vrste mirnog vina — slamnatog vina
U specifikaciju je dodana moguénost proizvodnje nove vrste mirnog bijelog vina od sorte Muscat Ottonel koje se
naziva slamnatim vinom. Slamnato vino proizvodi se posebnim nacinima prerade: grozde se ostavlja na slamnatim
nosacima najvise Sest mjeseci do presanja, a za to vrijeme podvrgava se dvama postupcima: prvo dehidraciji, a zatim
prirodnom zamrzavanju i dehidraciji od rujna do studenoga uz prirodno zamrzavanje od prosinca do veljace.
Nakon $to se u grozdu nakupi najmanja koncentracija $ecera od 400 gfl, presa se u ru¢noj presi, a zatim fermentira u
hrastovim badvama s posebnim kvascem te se dovrSava i skladisti na niskoj temperaturi u spremnicima od

nehrdajuceg Celika. U toj vrsti vina ostvaruje se sav potencijal sorte Muscat Ottonel na podrucju tog ZOI-ja.

[zmijenjeni su poglavlje XI. specifikacije i tocka 4. jedinstvenog dokumenta.

JEDINSTVENI DOKUMENT

1. Naziv(i)

Lechinta

2. Vrsta oznake zemljopisnog podrijetla

Z0I - zasti¢ena oznaka izvornosti

3. Kategorije proizvoda od vinove loze

1. Vino

4. Opis vina
1.  Bijela vina

SAZET TEKSTUALNI OPIS
Bijela su vina voéna, vinozna i svjeza. Zbog utjecaja klime imaju veéu kiselost, pa su svjeZija i Zivahnija.

Travnat, botanicki miris latica ruZe i cvijeta akacije, ponekad blago zacinjena okusa, veceg sadrzaja alkohola, bogata i
puna. Fermentiranjem na niskim temperaturama u vinima se moze razviti sekundarni miris fermentacije, a specifi¢an
miris meda i sata moze se razviti skladidtenjem za vrijeme dozrijevanja i starenja.

Zelenkaste su do slamnatozute te zelenkastoZute boje sa zlatnim nijansama, jakog ekstrakta i sadrzaja glicerola te
bar$unasta i bogata okusa. Mlado vino ponekad podsjeca na svjeze pokoSenu travu. Na nepcu se osjecaju gorko-slatke
i zacinjene note te fini mirisi agruma, a dozrijevanjem u drvenim bacvama i starenjem u bocama nastaje privlatna

barSunatost.
Op¢a analiticka svojstva
Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.) 15,00
Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.) 11,00
Najmanja ukupna kiselost 4,5 grama po litri, izraZeno kao vinska kiselina

Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po | 18
litri)

Najvedi ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u 200
miligramima po litri)
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2. Crnavina

SAZET TEKSTUALNI OPIS

Natruhe crnih grozdica, tamnocrvene boje, pa ¢ak i ljubicaste u mladog vina, tamne rubin-crvene do ciglaste boje u
vina starijih od dvije godine, rubin-crvene boje s nijansama terakote nakon starenja, granatnocrvene boje.

Buke — zelena paprika, borovnice, crne tresnje, prepoznatljiv miris divlje vegetacije, trave, akacije i cvijeta lipe te
grozdova u prvoj fazi dozrijevanja; zelena vegetacija, $paroge, zelene masline, zacinjenost (dumbir, zeleni ¢ili);
starenjem nastaju note kupina, zrelih $ljiva, viSanja i kave; ovisno o starosti, jak okus tanina daje natruhe duhana.

Okus — bar$unast, skladan, zaokruZen, bogat, mekih tanina, slabog, ali jasnog voénog okusa suhih ljiva (neprodimlje-
nihNapomena prevoditelja: u Rumunjskoj se suhe sljive dime.), kupina, blagog mirisa vanilije ili cimeta nakon starenja,
finog mirisa crnog ribiza.

Intenzivan naknadni okus koji blago podsjeca na dzem. Buke Sumskog voca, svjezih malina, gorkih tresanja, visanja,
svjeZ i bar§unast okus; dozrijevanjem i starenjem nastaje ugodan dugotrajan zavr$ni okus.

Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.) 15,00
Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.) 11,00
Najmanja ukupna kiselost 4,5 grama po litri, izrazeno kao vinska kiselina

Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po | 20
litri)

Najvedi ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u 150
miligramima po litri)

3. Slamnato vino

SAZET TEKSTUALNI OPIS

Slamnatozute, zelenkastozute do zlatnoZute boje, tipicnog muskatnog bukea (egzoti¢no vole, agrumi, cvjetne note
cvijeta vinove loze, svjeZze pokoseno sijeno, jasmin, akacija), ugodno zaokruzena i barSunasta. Vina su na nepcu
svjeza, voéna (kruske, marelice, zrelo Zuto voce) i barSunasta; neke sorte starenjem dobivaju slozen buke s dobro
uklopljenom kiselo$¢u.

Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.) 15,00
Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.) 11,00
Najmanja ukupna kiselost 4,5 grama po litri, izraZeno kao vinska kiselina

Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po | 18
litri)

Najveci ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u 200
miligramima po litri)
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5. Enoloski postupci
5.1. Posebni enoloski postupci

1. Enoloski postupci
Postupak uzgoja:
— gustoca sadnje — najmanje 3 500 trsova po hektaru

— zelena berba — smanjenje broja grozdova kad po¢nu dobivati boju (na pocetku dozrijevanja), kad moguca koli¢ina
proizvodnje premasuje najveéu dopustenu koli¢inu u okviru specifikacije za vina koja nose kontroliranu oznaku
izvornosti Lechinta.

5.2. Najveci prinosi
1. Berba u punoj zrelosti (CMD), sorte Pinot gris, Sauvignon, Neuburger, Feteasca regald, Traminer roz
12 000 kilograma grozda po hektaru
2. Zatradicionalni izraz DOC-CMD, sorte Cabernet Sauvignon, Feteasca neagrd, Merlot, Pinot noir
12 000 kilograma grozda po hektaru
3. Berba u punoj zrelosti (CMD), sorte Riesling Italian, Feteascd albd, Chardonnay
10 000 kilograma grozda po hektaru
4. Berba u punoj zrelosti (CMD), sorta Muscat Ottonel
8 000 kilograma grozda po hektaru
5. Berba u punoj zrelosti (CMD), sorte Pinot gris, Sauvignon, Neuburger, Feteasca regald, Traminer roz
80 hektolitara po hektaru
6. Berba u punoj zrelosti (CMD), sorte Cabernet Sauvignon, Feteascd neagrd, Merlot, Pinot noir
78 hektolitara po hektaru
7. Berba u punoj zrelosti (CMD), sorte Riesling Italian, Feteascd albd, Chardonnay
66 hektolitara po hektaru
8. Berba u punoj zrelosti (CMD), sorta Muscat Ottonel
53 kilograma grozda po hektaru
9. Slamnato vino (Muscat Ottonel)
5000 kilograma grozda po hektaru
10. Slamnato vino (Muscat Ottonel)

12,50 hektolitara po hektaru

6. Razgranifeno zemljopisno podrudje
Okrug Bistrita-Nasaud:
— op¢ina Lechinta — sela Lechinta, Sdngeorzu Nou, Vermes, Tigdu i Sdniacob
— op¢ina Galatii Bistritei — sela Galatii Bistritei, Herina i Tonciu
— opc¢ina Matei — sela Matei, Corvinesti, Enciu i Bidiu
— op¢ina Branistea — selo Branistea
— op¢ina Petru Rares — sela Petru Rares i Reteag

— op¢ina Uriu — selo Uriu
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— op¢ina Sieu — Odorhei — sela Sieu-Odorhei i Bretea
— sela Teaca, Viile Tecii, Archiud, Ocnita i Pinticu
— selo Urmenis
— selo Milas
— sela Sieu, Ardan, Posmus i Soimus
— op¢ina Bistrita koja obuhvaca mjesta Ghinda i Viisoara
— sela Dumitra i Cepari
— sela Budacu de Jos, Budus i Jelna
— selo Livezile
— op¢ina Cetate — sela Satu Nou i Petris.
— Okrug Mures:
— sela Batos, Dedrad, Goreni i Uila
— sela Band, Midaras, Mérdsesti, Driculea Bandului, Fanate, Negrenii de Campie i FAnatele Maddarasului
— sela Ceuasu de Campie i Culpiu.

7. Sorte vinove loze
Cabernet Sauvignon N — Petit Vidure, Bourdeos tinto
Chardonnay B — Gentil blanc, Pinot blanc Chardonnay
Feteascd albd B — Pasdreascd albd, Poama fetei, Mddchentraube, Leanyka, Leanka
Feteascd neagra N — Schwarze Madchentraube, Poama fetei neagra, Pasdreascd neagrd, Coada randunicii
Feteascd regald B — Konigliche Middchentraube, Konigsast, Kiralyleanka, Dindsand, Galbend de Ardeal
Merlot N - Bigney rouge
Muscat Ottonel B — Muscat Ottonel blanc
Neuburger B — Neuburg
Pinot Gris G — Affumé, Grauer Burgunder, Grauburgunder, Grauer Monch, Pinot cendré, Pinot Grigio, Ruldnder
Pinot noir N — Blauer Spatburgunder, Burgund mic, Burgunder roter, Kldvner Morillon Noir
Riesling Italian B — Olasz Riesling, Olaszriesling, Welschriesling
Sauvignon B — Sauvignon verde
Traminer Roz Rs — Rosetraminer, Savagnin Roz, Gewiirztraminer

8. Opis povezanosti

8.1. Pojedinosti o podrudju

Podrugje je isklju¢ivo brdovito i obuhvaca potkarpatska brda (Bistrita i Mures) na istoku te visoka brda istocne
transilvanijske ravnice (Jimboru, Lechinta, Comlod i Madéras) na zapadu. Brda su obi¢no visoka od 300 do 500
metara i imaju umjerene ili strme padine (od 5° do 25°), a vinogradi su rastrkani. Prosje¢na zabiljezena koli¢ina
padalina iznosi 650 — 700 mm godiSnje u dolinama (715 u Becleanu, 680 u Bistriti, 655 u Reghinu, 647 u
Chiochisu, 640 u Lechteii, 635 u Teaci) te priblizno 800 mm na vrhovima brda. Najvece koli¢ine padalina su od

svibnja do kolovoza, a najmanje zimi, dok snijeg u prosjeku prevladava od 30 do 40 dana.



C 458/20 Sluzbeni list Europske unije 1.12.2022.

8.2. Povezanost s razgranicenim podrucjem

Vinogradi se obi¢no nalaze na juznim, jugoisto¢nim ili jugozapadnim padinama te u dolinama medu brdima, gdje ima
topline i svjetlosti.

Niske temperature (5-10 °C) za vrijeme razdoblja berbe smanjuju oksidacijske i enzimske procese, pa grozde ostaje u
dobrom stanju i ¢uva se kvaliteta mirisa svojstvenog tim sortama. Visoka kiselost mosta vazan je ¢imbenik u
postupcima bistrenja mosta, a poslije pomaze ubrzanju procesa fermentacije.

Zbog magle koja se pojavljuje u kasno ljeto i nastavlja gotovo tredinu jeseni (rujan i listopad), grozde sporo dozrijeva i
u njemu se zadrZavaju mirisi te konstantno visoke razine kiselosti, §to povoljno utjece na kvalitetu dobivenih vina.
Osim toga, prosjecne dnevne temperature za vrijeme razdoblja zrenja grozda iznose priblizno 23 °C, a prosje¢ne
noéne temperature otprilike 12 °C. Ta dva ¢imbenika uzrokuju konstantan porast sadrzaja Secera, dok se kiselost
smanjuje, ostaje konstantna ili gotovo konstantna. Takvo okruZenje smanjene oksidacije grozda pogoduje
konstantnom rastu kvalitete slobodnih i vezanih mirisa, koji su na visokim razinama na kraju razdoblja zrenja.

8.3. Podaci o proizvodu

Bijela su vina voéna, vinozna i svjeza. Zbog utjecaja klime imaju vecu kiselost, pa su svjezija i Zivahnija. Zelenkaste su
do slamnatoZute te zelenkastoZute boje sa zlatnim nijansama, jakog ekstrakta i sadrZaja glicerola te bogata okusa.

Imaju ugodne botanic¢ke mirise latica ruZe, cvijeta akacije, malina, gorkih treSanja, ponekad i blago zacinjen okus.
Uravnotezena su zbog vele alkoholne jakosti, a glicerol ih moZe uciniti bogatima i punima. Fermentiranjem na
niskim temperaturama u vinima moze se razviti sekundarni miris fermentacije, a specifican miris meda moze se
razviti skladiStenjem za vrijeme dozrijevanja i starenja (mlado vino ponekad ima miris koji podsjeca na svjeze
pokoseno sijeno).

Na nepcu su vina gotovo gorko-slatka, blago zacinjena ili finih mirisa agruma, a dozrijevanjem u drvenim ba¢vama i
starenjem u bocama postaju ugodno bar$unasta.

Crna vina imaju natruhe grozdica, intenzivan okus nakon najmanje 18 mjeseci skladistenja, tamnocrvenu boju s
natruhama ljubicaste u mladih vina, tamnu rubin-crvenu boju nakon starenja vise od dvije godine, ponekad ciglastu
ili rubin-crvenu, jarkocrvenu s nijansama terakote nakon starenja.

Voéni mirisi borovnica, crnih treSanja, prepoznatljiv okus divlje vegetacije te grozdova. Starenjem Cesto nastaju mirisi
kupina, zrelih $ljiva, vi§anja i kave: ovisno o starosti, ublazava se jak okus tanina, pa nastaju natruhe duhana, vanilije,
kokosa, sladica, zelene paprike, zelenih maslina, prepecenca i dumbira;

slabi, ali jasni mirisi suhih $ljiva (neprodimljenih) i kupina; ovisno o razdoblju starenja, pojavljuju se note vanilije i
cimeta s blagim natruhama crnog ribiza. Vina su izraZeno trpka i puna s botanickim okusom i mirisom. Neka vina
starenjem mogu donekle izgubiti bogat okus, ali zato dobivaju skladan buke.

9.  Osnovni dodatni uvjeti (pakiranje, oznadivanje, ostali zahtjevi)
Uvjeti za stavljanje na trZiste (oznacivanje)
Pravni okvir:
nacionalno zakonodavstvo
Vrsta dodatnog uvjeta:

dodatne odredbe koje se odnose na oznacivanje
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Opis uvjeta:
nema dodatnih odredbi

U skladu sa Zeljama proizvodaca te kako bi se ojacala veza izmedu odredenih naziva mjesta i tradicija proizvodnje
vina, zaSticenoj oznaci izvornosti Lechinfa moZe se dodati jedan od sljedecih pojedina¢nih naziva vinograda:
VERMES, SANIACOB, SANGEORZU NOU, TEACA, URMENIS, DUMITRA, VIISOARA (STEINIGER), BATOS,
CULPIU.

Poveznica na specifikaciju proizvoda

https://www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_doc_lechinta_modif_cf_cererii_2_de_modif_din_28.06.2018_no_t
rack_changes_0.pdf
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