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V.

(Objave)

DRUGI AKTI

EUROPSKA KOMISTJA

Objava zahtjeva za izmjenu specifikacije proizvoda za naziv u sektoru vina iz ¢lanka 105. Uredbe
(EU) br. 1308/2013 Europskog parlamenta i Vijeca

(2022/C 401/08)

Ova je objava temelj za podnoSenje prigovora na zahtjev u skladu s ¢lankom 98. Uredbe (EU) br. 1308/2013 Europskog
parlamenta i Vijeca (') u roku od dva mjeseca od datuma ove objave.

ZAHTJEV ZA IZMJENU SPECIFIKACIJE PROIZVODA
»Pannon”
PDO-HU-A1380-AMO03
Datum podnosenja zahtjeva: 25.1.2018.

1.  Pravila koja se primjenjuju na izmjenu

Clanak 105. Uredbe (EU) br. 1308/2013 — izmjena koja nije manja

2. Description and reasons for amendment

2.1.  Dodavanje kategorije proizvoda gazirano biser vino
Proizvodaci vina poceli su proizvoditi gazirana biser vina kako bi odgovorili na promjene u trzi§noj potraznji.
Napredak dostupne tehnologije omogucio je postizanje sve bolje kvalitete, a s time su porasle potraznja i
proizvodnja. [zvanredna vina sa ZOI-jem Pannon mogu se upotrebljavati i za proizvodnju homogenih i visokokva-
litetnih proizvoda koji su uskladeni sa specifikacijom.
Rubrike na koje to utjee:
Kategorije proizvoda od vinove loze
Opis vina
Najvedi prinosi
Glavne sorte grozda

Povezanost sa zemljopisnim podrucjem

Dodatni uvjeti

() SLL 347,20.12.2013., str. 671.



18.10.2022. Sluzbeni list Europske unije C 401/11

2.2.  Dodavanje kategorije proizvoda pjenusavo vino
TrZisna potraznja i poduzetni§tvo proizvodaca vina potaknuli su proizvodnju raznih pjenusavih vina. Bazna vina za
pjenusava vina dugo se proizvode u vinskoj regiji. Obiteljske vinarije s tog podruéja dodale su vlastita pjenusava vina
u asortiman svojih proizvoda. Sorte grozda navedene u specifikaciji proizvoda za vino sa ZOljem Pannon daju
pjenusava vina narocito dobre kvalitete, $to omogucuje postizanje ujednacene i bolje kvalitete.
Rubrike na koje to utjece:
Kategorije proizvoda od vinove loze
Opis vina
Najveci prinosi
Glavne sorte grozda

Povezanost sa zemljopisnim podru¢jem

Dodatni uvjeti

2.3. Nove dopustene sorte: Ezerfiirtii, Furmint, Kadarka (bijela), Pinot Noir (bijela), Rizlingszilvdni, Zold szagos, Zild szilvdni i
Alibernet

Obrasci potro$nje vina neprekidno se mijenjaju, a proizvodaci im se nastoje prilagoditi. Povecava se udio bijelih i
mirisnih sorti na definiranom podru¢ju. Neke od zatrazenih sorti dugo se upotrebljavaju za proizvodnju vina
pouzdane kvalitete, dok su druge iz probnih nasada.

Rubrike na koje to utjece:

Glavne sorte grozda

2.4, Izmjena opéina izvan razgranicenog podrucja proizvodnje: dodavanje Varsdda
Vinarija u Varsadu preraduje grozde podrijetlom s definiranog podru¢ja za ZOI Pannon. Kvaliteta proizvoda iz
sektora vina proizvedenih od tog grozda ispunjava zahtjeve iz ove specifikacije proizvoda. (Opéina Dég vel je
registrirana u prvoj prijavi kao opéina izvan razgrani¢enog podrudja proizvodnje.)

Rubrike na koje to utjece:

Dodatni uvjeti

2.5.  Dodavanje opéina Ciké, Fiirged, Magyarszék, Németkér, Pdlfa, Pdri i Somberek u razgraniceno podrudje proizvodnje

Te opdine pripadaju istoj administrativnoj jedinici za potrebe ¢lanka 5. stavka 1. tocke (b) Uredbe (EU) 2019/33 (3)
kao razgrani¢eno podrugje proizvodnje. Dio su zemljopisnog podrucja zbog svojstava tla i smjestaja.

Rubrike na koje to utjece:

Razgraniceno zemljopisno podrugdje

2.6.  Brisanje opéina Aba i Seregélyes iz razgranicenog podrudja proizvodnje
Te su opéine administrativno uklonjene iz razgrani¢enog podrucja i pripadaju drugoj vinskoj regiji. Vise nisu dio
zemljopisnog podrucja zbog svojstava tla i smjestaja, pa ih treba ukloniti s popisa opéina na razgrani¢enom
podrucju proizvodnje.
Rubrike na koje to utjece:

Razgraniceno zemljopisno podrudje

® SLL9,11.1.2019., str. 2.
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4.1.

4.2.

JEDINSTVENI DOKUMENT

Naziv proizvoda

Pannon

Vrsta oznake zemljopisnog podrijetla

70l - zasti¢ena oznaka izvornosti

Kategorije proizvoda od vinove loze
1. Vino
4. PjenuSavo vino

9. Gazirano biser vino

Opis vina
Bijelo vino

SAZET TEKSTUALNI OPIS

Od zelenkastobijele preko Zuckastozelene do zlatne boje. Miris je u rasponu od diskretno suptilnog do vrlo
intenzivnog za mirisne sorte. Mogu se javiti note jabuka i agruma pa cak i natruhe cvijea. Bijela vina Pannon
obiljezava sloZena srednja razina kiselosti. Vo¢ni okus i ujednacenost obiljezja su svih vina proizvedenih u toj regiji.

*Analiticki podaci koji nedostaju uskladeni su s ograni¢enjima utvrdenima u zakonodavstvu EU-a.

Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.)

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.)

9

Najmanja ukupna kiselost

4,5 gfl, izrazeno kao vinska kiselina

Najve(i sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po
litri)

18

Najveéi ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u miligramima
po litri)

200

RuZicasto vino

SAZET TEKSTUALNI OPIS

Od boje ljuske luka preko boje bozura do boje jagode. Mirisi su tipi¢ni za sortu i uglavnom podsjeéaju na maline,
jagode 1 kupine. Vino obiljeZavaju svjeza kiselost srednjeg intenziteta i lagana srednja punoca, a mirisi se odrazavaju

i na nepcu.

*Analiticki podaci koji nedostaju uskladeni su s ograni¢enjima utvrdenima u zakonodavstvu EU-a.

Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.)

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.)

9

Najmanja ukupna kiselost

4,5 g, izrazeno kao vinska kiselina




18.10.2022. Sluzbeni list Europske unije C 401/13

Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po 18
litri)

Najvedi ukupni sadrzZaj sumporova dioksida (u miligramima | 200
po litri)

4.3.  Crnovino

SAZET TEKSTUALNI OPIS

Njegova je boja u rasponu od crvene do boje rubina, preko ljubicastocrvene do tamnocrvene. Ima voéni miris koji
narocito podsjeca na crveno bobicasto voce, to¢nije miris jagoda, ljiva i treSanja. Mogu biti prisutne i pikantne note
zahvaljujudi dozrijevanju u ba¢vi. Ima srednji, puni okus s tipi¢nom srednjom kiselosti i srednje visokom taninskom
strukturom.

*Analiticki podaci koji nedostaju uskladeni su s ograni¢enjima utvrdenima u zakonodavstvu EU-a.

Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.)

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.) 9
Najmanja ukupna kiselost 4,5 gll, izrazeno kao vinska kiselina
Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po 20

litri)

Najve¢i ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u miligramima | 150
po litri)

4.4.  Bijelo pjenusavo vino

SAZET TEKSTUALNI OPIS

Boja moze biti u rasponu od bljedozute do zlatnoZute. Okus i miris odreduju primarni voéni mirisi tipi¢ni za grozde
— agrumi i zelena jabuka — koje nadopunjuju sekundarni mirisni sastojci nastali dozrijevanjem, na primjer keksi i
pecivo brioche. Tijekom postupka kuSanja osjeti se njezna pjenusavost nastala ugljicnom kiselinom od druge
alkoholne fermentacije.

* Analiticki podaci koji nedostaju uskladeni su s ograni¢enjima utvrdenima u zakonodavstvu EU-a.

Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.)

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.) 9
Najmanja ukupna kiselost 4 gfl, izrazeno kao vinska kiselina
Najve(i sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po 18

litri)

Najve¢i ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u miligramima
po litri)
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4.5.  RuZicasto pjenusavo vino
SAZET TEKSTUALNI OPIS
Boja moze biti u rasponu od blijede ljuske luka do svjetlocrvene. Okus i miris odreduju voéni mirisni sastojci jagoda,
malina i za¢ina tipi¢ni za grozde, koje nadopunjuju sekundarni mirisni sastojci nastali dozrijevanjem, na primjer
keksi i pecivo brioche, koje prati ugodna uravnotezena kiselost.
* Analiticki podaci koji nedostaju uskladeni su s ograni¢enjima utvrdenima u zakonodavstvu EU-a.
Op¢a analiticka svojstva
Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.)
Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.) 9
Najmanja ukupna kiselost 4 g/l, izraZzeno kao vinska kiselina
Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po 18
litri)
Najveci ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u miligramima
po litri)
4.6.  Crno pjenusavo vino
SAZET TEKSTUALNI OPIS
Boja moze biti u rasponu od boje rubina do tamnocrvene. Okus i miris odreduju primarni voéni mirisi tipi¢ni za
grozde (ponajvise tresnja i ribiz), koje nadopunjuju sekundarni mirisni sastojci nastali dozrijevanjem, na primjer
keksi i pecivo brioche.
*Analiticki podaci koji nedostaju uskladeni su s ograni¢enjima utvrdenima u zakonodavstvu EU-a.
Op¢a analiticka svojstva
Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.)
Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.) 9
Najmanja ukupna kiselost 4 g/l, izrazeno kao vinska kiselina
Najvei sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po 18
litri)
Najveéi ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u miligramima
po litri)
4.7.  Bijelo gazirano biser vino

SAZET TEKSTUALNI OPIS

Boja moze biti u rasponu od zelenkastobijele do zlatnozute; uvijek s vo¢nim, svjeZim mirisom agruma i zelene
jabuke te s elegantnom, svjeZom kiselosti. U okusu i mirisu ne primje¢uju se note dozrijevanja u drvenim ba¢vama.

*Analiticki podaci koji nedostaju uskladeni su s ograni¢enjima utvrdenima u zakonodavstvu EU-a.

Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.)

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.) 9
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4.8.

4.9.

Najmanja ukupna kiselost

4 g[l, izrazeno kao vinska kiselina

Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po
litri)

18

Najve¢i ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u miligramima
po litri)

Ruzicasto gazirano biser vino

SAZET TEKSTUALNI OPIS

Boja mu moze biti u rasponu od blijede ljuske luka do svjetlocrvene s voénosti (ponajvise jagoda, malina i kupina) te

Zivahnim, svjezim karakterom.

* Analiticki podaci koji nedostaju uskladeni su s ograni¢enjima utvrdenima u zakonodavstvu EU-a.

Op¢a analiticka svojstva

Najvecéa ukupna alkoholna jakost (u % vol.)

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.)

9

Najmanja ukupna kiselost

4 g/l, izrazeno kao vinska kiselina

Najve(i sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po
litri)

18

Najvedi ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u miligramima
po litri)

Crno gazirano biser vino

SAZET TEKSTUALNI OPIS

Njegova boja mozZe biti u rasponu od crvene preko boje rubina ili ljubi¢astocrvene do tamnocrvene. Ima tipican
voéni okus i miris crvenog bobicastog voca primjerice jagoda, §ljiva i tresanja.

* Analiticki podaci koji nedostaju uskladeni su s ograni¢enjima utvrdenima u zakonodavstvu EU-a.

Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.)

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.)

9

Najmanja ukupna kiselost

4 gll, izrazeno kao vinska kiselina

Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po
litri)

18

Najveéi ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u miligramima
po litri)

Postupci proizvodnje vina
a. Posebni enoloski postupci

Pravila za proizvodnju groZda

Sustav uzgoja vinove loze
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Metoda uzgoja vinove loze i razmaci:

kad je rije¢ o vinogradima zasadenima prije 31. srpnja 2009., proizvodi iz sektora vina sa zastienom oznakom
izvornosti Pannon mogu se proizvoditi do vinske godine 2035./2036. od grozda iz bilo kojeg vinograda u kojem su
ve¢ dopustene metoda uzgoja i gustoca sadnje.

Pravila koja se odnose na nove nasade

U slucaju vinograda zasadenih nakon 1. kolovoza 2009.:

— gustoca sadnje ne smije biti manja od 3 300 trsova po hektaru,

— razmak izmedu redova ne smije biti manji od 2 metra ni veci od 3,5 metara,

— razmak izmedu biljaka ne smije biti manji od 0,6 metara ni veéi od 1,2 metra,

— motZe se upotrijebiti bilo koja metoda uzgoja osim jednostruke zavjese.

Relevantna ogranicenja u proizvodnji vina

NE POSTOJE

b.  Najvedi prinosi

Svi proizvodi iz sektora vina

100 hifha

Svi proizvodi iz sektora vina

14 000 kg grozda po hektaru

6.  Razgranieno zemljopisno podrudje

Podrugja sljede¢ih opéina koja su razvrstana u razrede L i Il u katastru vinograda: Helesfa, Kispeterd, Mozsgd,
Nagypeterd, Nyugotszenterzsébet, Szigetvar, Boda, Cserkdt, Hosszthetény, Ivanbattydn, Keszii, Kiskassa,
K&vagoszolss, Kovagotottos, Mecseknddasd, Pécs, Pécsvarad, Szemely, Kisjakabfalva, Babarc, Bar, Boly,
DunaszekesS, Hdssdgy, Lanycsok, Magyarszék, Mariakéménd, Mohdcs, Monyordd, Nagynydrdd, Olasz, Szajk,
Szederkény, Somberek i Versend,

Alsénana, Alsényék, Béta, Bataszék, Decs, Harc, Kakasd, Kéty, Medina, Ocsény, Sidagdrd, Szdlka, Szekszdrd,
Viardomb i Zombea,

Aparhant, Bétaapati, Bikdcs, Bonyhdd, Bonyhddvarasd, Bolcske, Cik6, Dunafoldvdr, Dunaszentgyorgy, Diizs,
Facdnkert, Felsényék, Firged, Grdboc, Gyonk, Gyore, Gyorkony, Hidas, Hégyész, Igar, Iregszemcse, Izmény,
Kisdorog, Kismanyok, Kisszékely, Kisvejke, Kolesd, Lengyel, Lajoskomarom, Madocsa, Magyarkeszi, Mez8komarom,
Moérigy, Mdcsény, Mucsfa, Mucsi, Nagydorog, Nagyszékely, Nagymdnyok, Nagyszokoly, Németkér, Ozora, Paks,
Palfa, Pari, Pincehely, Regoly, SarszentlGrinc, Simontornya, Szabadhidvég, Tamdsi, Tengelic, Tevel, Tolna,
Tolnanémedi, Vdralja i Zavod,

Bisse, Csarnéta, Didsviszl6, Harkdny, Hegyszentmadrton, Kistétfalu, Mdrfa, Nagytotfalu, Siklés, Szava, Turony,
Vokdny, Kisharsdny, Nagyharsdny, Palkonya, Villny i Villinykovesd.

7. Glavne sorte vinove loze
alibernet
blauburger
blauer frithburgunder
bibor kadarka
cabernet franc — cabernet
cabernet sauvignon
chardonnay — kerekleveld
cirfandli - piros cirfandli

cot — malbec
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csabagyongye — pearl of csaba
cserszegi fliszeres

csomorika — csomor

domina

ezerfirtd

furmint — furmint bianco
hamburgi muskotdly — muscat de hamburg
hérsleveld — garszleveljii

irsai olivér — irsai

juhfark — fehérboros

kadarka — fekete budai

karat

kiralylednyka — little princess
kékfrankos — moravka
kékoporté — blauer portugieser
lednyka — lednysz616

menoire

merlot

mészikadar

nektdr

olasz rizling — olaszrizling
ottonel muskotdly — muscat ottonel
pinot blanc — fehér burgundi
pinot noir — kék burgundi
rajnai rizling — rhine riesling
rizlingszilvani — miiller thurgau
rubintos

sagrantino

sauvignon — sauvignon blanc
syrah — shiraz

sziirkebardt — pinot gris

sarga muskotdly — muscat lunel
tannat

tramini — traminer

turdn

viognier

zefir

zengd

zenit

zweigelt — blauer zweigeltrebe
z6ld szagos — decsi szagos

z6ld szilvani — griiner sylvaner

z6ld veltelini — zoldveltelini
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8. Opis povezanosti

8.1.  Prirodni cimbenici

Vinska regija Pannon obuhvada cCetiri vinogradarska podrucja koja se nalaze na brezuljkastom podrudju
ograni¢enom rijekama Dunavom i Dravom i jezerom Balaton te na juZnim padinama planina Villiny i Mecsek koje
se nalaze izmedu njih. To su vinogradarska podrugja Pécs, Villany, Szekszdrd i Tolna.

Osnovna stijena brezuljaka Tolna i Baranya glinasto je i pjeskovito sedimentno tlo prekrivenom lesom i ilova¢om.
Vapnenacki blokovi Villdnyja i Mecseka na mnogim su mjestima prekrivenim lesom i ilovacom.

Tlo vinske regije Pannon vrlo je pogodno za vinogradarstvo.
Klima je kontinentalna sa snaznim sredozemnim utjecajem s juga.

Prosjecna godisnja temperatura iznosi 10-12 °C. Prosjecan godisnji broj suncanih sati veéi je od 2 000. Uz nekoliko
iznimaka padaline iznose otprilike 600 mm.

Klima i vremenske prilike u regiji posebno su prikladne za proizvodnju bijelog i crnog grozda.

8.2.  Vino: ljudski cimbenici

To je podrudje jedno od najstarijih vinskih regija Madarske. Uzgoj vinove loze u Madarsku, tj. Panoniju, prvi su
donijeli Kelti, a zatim Rimljani. Znacaj vinogradarstva u toj regiji potkrjepljuju i otkrica artefakata.

U to su vrijeme ljudi iz regije uocili prirodne uvjete kao izvrstan temelj za vinogradarstvo i proizvodnju vina.
Nekoliko je zapisa o vinima proizvedenima u toj regiji koji potje¢u jos iz ranoga srednjeg vijeka. Dobro odrzavani
vinogradi mogu se naci u brojnim opatijama koje su osnovane u razdoblju Arpadovica.

Procvat vinogradarstva usporili su tek ratovi s Osmanlijama na oko 150 godina.

Lokalnu proizvodnju vina dodatno su razvili Nijemci koji su se u tu vinsku regiju doselili u 18. stoljecu. Srbi koji su
se doselili u istom razdoblju uveli su proizvodnju Kadarke, od koje se crno vino proizvodilo s pomocu nove
metode: fermentacije na koZzicama.

Medu desecima uzgajanih sorti dvije su sorte od kojih se proizvodilo crno vino postale odlucujuée tijekom ponovne
sadnje vinograda u 18. stoljecu: jedna je bila Kadarka, koju su Srbi donijeli s Balkana bjezeci pred Osmanlijama, dok
je druga bila Kékoport6, koju su u Villiny donijeli njemacki doseljenici, a vjeruje se da je portugalskog podrijetla.
Regija je poznatija po crnim vinima, no bijele sorte bile su ¢e$¢e na podru¢jima Siklésa, Tolne i Mecseka:
Olaszrizling, Hérsleveld, Cirfandli i Furmint.

Nacin proizvodnje crnog vina balkanskog podrijetla uveden je s Kadarkom. IzgaZeno plavo grozde fermentiralo je u
velikim drvenim spremnicima u vinogradima Szekszdrda i u preSama u podrumima na rubu sela Villiny. Nakon
fermentacije gornji se dio komine pecatio blatom i ostavio da dozrijeva mjesec dana. Vina su se zatim prelijevala u
bacve. U juznom Podunavlju proizvodila su se laksa crna vina ugodnog svjezeg okusa poznata kao ,siller” ili
LJfuchsli” metodom kraée maceracije na kozZicama.

U vinskoj regiji Pannon proizvode se i crna i bijela vina, no crna vina postala su vaznija. Po¢etkom 20. stoljeca sorte
Kadarka i Kékoporté i dalje su bile baza za crna vina, no posljednjih je desetljeCa Kadarku zamijenila sorta
Kékfrankos, a ragirile su se i sljede¢e medunarodne sorte: Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc i Merlot. Vina cuvée
vrste Bordeaux koja dozrijevaju u novim drvenim bacvama Cesto se proizvode od tih sorti. Olaszrizling, Harsleveld,
Rajnai rizling i Chardonnay dominantne su bijele sorte.
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8.3, Vino: opis vina

Opdenito govoredi, vina s razgrani¢enog podrugja srednjeg su ili punog okusa zahvaljuju¢i padinama okrenutima
prema jugu, zbog Cega prevladavaju topliji klimatski uvjeti koji utjeCu na veéi stupanj dozrijevanja Secera i srednji ili
vedi sadrzaj alkohola razmjerno puno¢i okusa. Zrelost se o€ituje i u voénosti i snaznim taninima (u crnim vinima).

8.4.  Vino: prezentacija i dokaz uzrocne veze

Zahvaljujuéi kontinentalnoj klimi vinske regije Pannon, sredozemnim utjecajima i padinama okrenutima prema jugu
vina Pannon prije svega su sredozemnog tipa i obiljezava ih sloZena, elegantna kiselost. Sedimentno podtlo
brezuljaka Tolna i Baranya vinima omogucuje pretezito vocan okus. Zbog velikog broja suncanih sati vina iz te
regije obi¢no su punog okusa s visim sadrzajem alkohola. Zahvaljujuéi prirodnim uvjetima, ruZiCasta i crna vina
Pannon sadrzavaju svilenkaste tanine.

Zbog sredozemnog utjecaja proizvodaci grozda i vina iz te regije mogu brati bijelo i crno grozde koje kasno
dozrijeva (npr. sorte Olasz rizling, Furmint, Cabernet Franc i Cabernet Sauvignon) nakon §to dozrije i postigne
visok sadrzaj Secera.

Bududi da su vremenski uvjeti ujesen Cesto pogodni, moze se brati prosuseno i prezrelo grozde. To je vidljivo iz
rasirene proizvodnje vina iz kasne berbe, izborne berbe i od prosusenog grozda u toj regiji. Ta vina vrhunske
kvalitete kombinacija su stru¢nosti proizvodaca nastale tijekom stoljeca i prenoSene s generacije na generaciju te
prirodnih uvjeta i proizvodnog potencijala lokalnih sorti.

Ljudi iz vinske regije Pannon posjeduju znanje i ljubav prema vinogradarstvu koja traje stolje¢ima. Svapski
doseljenici na podru¢ju vinske regije Pannon postavili su temelje dana$njeg vinogradarstva i proizvodnje vina.
Obiteljske vinarije osnovane pocetkom 1990-ih ponovno su pokrenule proizvodnju vina i uspjele su proizvesti
proizvode viSe kvalitete te im pronadi trZiste.

8.5.  Pjenusavo vino: ljudski cimbenici
Osim navedenih prirodnih i ljudskih ¢imbenika na pjenusava vina Pannon odnosi se sljedece:

pjenusavo vino u vinskoj regiji Pannon proizvodi se ve¢ stotinjak godina. Pjenusava vina proizvedena nakon osnutka
prve vinarije za pjenu$avo vino 1912. bila su vrlo uspjesna i postala su poznata u cijeloj drzavi.

Proizvodadi iz vinske podregije Pannon oZivjeli su tradicije proizvodnje pjenusavog vina, zbog Cega je pjenusavo
vino Pannon ponovno stavljeno na trZiste.

Svoj uspjeh proizvodi duguju znanju i vjestinama te ugledu lokalnih uzgajivaca grozda i proizvodaca vina. Kljuéno
obiljezje proizvodnje pjenusavog vina Pannon tradicionalni je postupak i fermentacija u boci, zbog kojih nastaju
sekundarni okusi i mirisi uz primarne voéne mirise.

8.6.  Pjenusavo vino: opis vina

Zahvaljujuéi duljem dozrijevanju boja bijelih pjenusavih vina u rasponu je od bljedozute do zlatnozute, boja
ruziCastih pjenusavih vina u rasponu je od ljuske luka do ruZicaste boje maline, a boja crnih pjenusavih vina u
rasponu je od boje rubina do tamnocrvene. Miris i okus pjenusavih vina Pannon odreduju primarni, intenzivno
vocni ili pikantni (u slucaju ruzicastih i crnih vina) okusni i mirisni sastojci tipi¢ni za grozde; njih nadopunjuju
sekundarni mirisi. Pjenusava vina Pannon imaju svjeZu kiselost.

8.7.  Pjenusavo vino: prezentacija i dokaz uzrocne veze

Vinska regija obuhvaca Cetiri juzna vinogradarska podru¢ja Madarske. Lokalnu klimu odreduju kontinentalni i
sredozemni utjecaji. Broj suncanih sati vedi je od nacionalnog prosjeka. Godisnja koli¢ina i relativno podjednaka
raspodjela padalina te relativno dobro zadrZavanje vode u tlima omoguéuju dostatnu opskrbu trsova vodom u
vegetacijskom razdoblju. To je narocito vazno kod pjenusavih vina jer sprjecava stvaranje biljnih, pljesnivih mirisa i
nezrelih, ostrih kiselina koje bi naglasio ugljikov dioksid nastao sekundarnom alkoholnom fermentacijom.
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Dugo vegetacijsko razdoblje i visoka temperaturna suma osiguravaju optimalne uvjete za ispravno dozrijevanje
grozda za bazna vina od kojih se proizvode pjenusava vina te o¢uvanje njihovih svjezih kiselina.

Smjestaj vinograda, sredozemna klima, glinasti vapnenacki les bogat hranjivim tvarima te sorte prilagodene
podrugju proizvodnje daju jedinstven karakter pjenusavom vinu Pannon, koje zadrzava svoje sloZene voéne ili
pikantne mirisne sastojke te svjezinu i elegantnu kiselost ¢ak i nakon sekundarne alkoholne fermentacije. Za tu
vinsku regiju tipina su pjenuSava vina s elegantnim, njeznim sekundarnim mirisima nastalima duljim
dozrijevanjem, koje je dio tradicionalnog postupka proizvodnje.

8.8.  Gazirano biser vino: ljudski cimbenici
Osim ve¢ navedenih ljudskih ¢imbenika na gazirana biser vina Pannon odnosi se sljedece:
gazirano biser vino relativno je nova kategorija proizvoda za vinsku regiju Pannon. Proizvodaci iz regije poceli su ga
proizvoditi od grozda koje se ondje tradicionalno proizvodi i upotrebljava za proizvodnju baznog vina za pjenusavo
vino i uspjesno su ga plasirali na domace trziste.
Svoj komercijalni i ekonomski uspjeh proizvod duguje znanju i vjestinama te ugledu lokalnih uzgajivaca grozda i
proizvodaca vina. Gazirano biser vino Pannon obi¢no se proizvodi od sorti koje se ondje uzgajaju, a vrijeme berbe

odabire se tako da se tijekom prerade mogu ocuvati prirodan primarni okus groZda i mirisni sastojci. To se naglasava
dodavanjem ugljikova dioksida prije punjenja u boce.

8.9.  Gazirano biser vino: opis vina

Gazirana bijela, ruZicasta i biser vina Pannon obi¢no imaju uravnotezen sadrzaj kiselina, Zivahna su i imaju svjeze,
slozene voéne mirise.

8.10. Gazirano biser vino: prezentacija i dokaz uzrocne veze
Regija obuhvaca Cetiri juzna vinogradarska podrucja Madarske. Lokalnu klimu odreduju kontinentalni i sredozemni
utjecaji. Rijec je od dijelu Madarske u koji proljece stiZze najranije, a broj suncanih sati ve¢i je od nacionalnog prosjeka.
Godisnja koli¢ina i relativno podjednaka raspodjela padalina te relativno dobro zadrZavanje vode u tlima omogucuju
dostatnu opskrbu grozda vodom u vegetacijskom razdoblju. To je narocito vazno kod gaziranih biser vina jer
sprecava stvaranje biljnih, pljesnivih mirisa i nezrelih, ostrih kiselina koje bi naglasio ugljikov dioksid prisutan u vinu.
Smjestaj vinograda, sredozemna klima, glinasti vapnenacki les bogat hranjivim tvarima te sorte prilagodene

podrugju proizvodnje daju proizvodu jedinstven karakter, koji se odrazava u sloZzenim voénim okusnim i mirisnim
sastojcima, svjezini i elegantnoj kiselosti.

9.  Osnovni dodatni uvjeti (pakiranje, oznacivanje, ostali uvjeti)
Zemljopisno podrudje na kojem se mogu proizvoditi vina zasti¢ene oznake izvornosti Pannon
Pravni okvir:
donosi ga organizacija koja upravlja ZOI-jima/ZOZP-ovima ako su to predvidjele drzave ¢lanice
Vrsta dodatnog uvjeta:
odstupanje u pogledu proizvodnje na razgrani¢enom zemljopisnom podrudju
Opis uvjeta:

vina sa zasti¢enom oznakom izvornosti Pannon smiju se proizvoditi isklju¢ivo u opéinama vinogradarskih podrugja
Tolna, Szekszard, Pécs i Villiny navedenih u odjeljku IV. specifikacije proizvoda te u Dégu u Zupaniji Fejér i Varsadu u
zupaniji Tolna.
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Opéine Dég i Varsad nalaze se na istom administrativnom podrudju vinske regije Pannon.
Pravila o oznakama

Pravni okvir:

donosi ga organizacija koja upravlja ZOI-jima/ZOZP-ovima ako su to predvidjele drzave ¢lanice
Vrsta dodatnog uvjeta:

dodatne odredbe u pogledu oznacivanja

Opis uvjeta:

uz zastiCenu oznaku izvornosti Pannon ne smiju se navoditi manje zemljopisne jedinice.

Motze se prikazati logotip Pannon.

Tradicionalni izrazi ¢ija je upotreba dopustena, ostali izrazi ¢ija je upotreba ograniena, izrazi koji upu¢uju na nacin
proizvodnje te ostali izrazi ¢ija je upotreba regulirana:

Vino

1. Bijelo: Kési sziiretelésti [vino kasne berbe], Valogatott Sziiretelésti [vino izborne berbe], Muskotily, Cuvée ili
Kuvé, Sziiretlen [nefiltrirano], Toppedt sz6l6b6l késziilt [proizvedeno od prosusenoga grozda], Primdr
[primeur] ili Ujbor [novo vino], barrique, ,barrique-ban erjesztett” [fermentirano u baévi od hrastovine] ili ...
hordéban erjesztett” [fermentirano u badlvi], ,barrique-ban érlelt” [dozrjelo u bacvi od hrastovine] ili ,...
hordéban érlelt” [dozrjelo u bacvi]

7 7

2. Ruzicasto: Vilogatott Sziiretelést [vino izborne berbe], Sziiretlen [nefiltrirano], Primér [primeur] ili Ujbor [novo
vino]

3. Crno: Siller, Kés6i sziiretelésii [vino kasne berbe], Vdlogatott Sziiretelésti [vino izborne berbe], Muskotadly, Cuvée
ili Kiivé, Sziiretlen [nefiltrirano], Toppedt sz6l6bdl késziilt [proizvedeno od prosusenoga grozda], Primdr
[primeur] ili Ujbor [novo vino], barrique, ,barrique-ban erjesztett” [fermentirano u bacvi od hrastovine] ili ...
hordéban erjesztett” [fermentirano u bacvi], ,barrique-ban érlelt” [dozrjelo u bacvi od hrastovine] ili ...
hordéban érlelt” [dozrjelo u bacvi]

Pjenusavo vino i gazirano biser vino

1. Bijelo: Muskotaly, Cuvée ili Kiivé

2. Ruzicasto: Muskotdly, Cuvée ili Kiivé
3. Crno: Muskotaly, Cuvée ili Kiivé

Izrazi ,terméhelyen palackozva” [punjeno u boce na podrudju proizvodnje], ,termeldi palackozds” [punjeno u boce
kod proizvodaca] i ,pinceszovetkezetben palackozva” [punjeno u boce u zadruznoj vinariji] mogu se navesti na
svim vinima Pannon.

Izraz ,rozé” moZe se zamijeniti izrazom ,rosé”, a izraz kiivé” izrazom ,cuvée” ili ,hdzasitds” [mjesavina).
Pravila o stavljanju na trziste

Pravni okvir:

donosi ga organizacija koja upravlja ZOl-jima/ZOZP-ovima ako su to predvidjele drzave ¢lanice

Vrsta dodatnog uvjeta:

pakiranje na razgrani¢enom zemljopisnom podrugju

Opis uvjeta:

moZe se stavljati na trziSte u svim oblicima, osim vina Pannon iz kasne berbe, vina Pannon iz izborne berbe i vina
Pannon proizvedenih od prosusenoga grozda, koja se smiju prodavati isklju¢ivo u staklenim bocama.

To se pravilo ne primjenjuje na vina koja na podru¢ju proizvodnje u vlastitom podrumu proizvodi sim proizvodac
za potro$nju na mjestu proizvodnje.
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Prethodna obavijest o stavljanju na trziste:

punionice izvan razgrani¢enog podrucja moraju obavijestiti tajnika vinske regije Pannon o punjenju u boce svih
proizvoda iz sektora vina sa zasti¢enom oznakom izvornosti najkasnije osam dana prije stavljanja na trziste.

Poveznica na specifikaciju proizvoda

https:/[boraszat.kormany.hu/download/9/b1/f2000/Pannon%20term%C3%A9kle%C3%ADr%C3%A1s%203-v%C3%
Alltozat%20COM%20kn.pdf


https://boraszat.kormany.hu/download/9/b1/f2000/Pannon%20term%C3%A9kle%C3%ADr%C3%A1s%203-v%C3%A1ltozat%20COM%20kn.pdf
https://boraszat.kormany.hu/download/9/b1/f2000/Pannon%20term%C3%A9kle%C3%ADr%C3%A1s%203-v%C3%A1ltozat%20COM%20kn.pdf
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