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Objava zahtjeva za registraciju naziva u skladu s clankom 50. stavkom 2. to¢kom (a) Uredbe (EU)
br. 1151/2012 Europskog parlamenta i Vijeca o sustavima kvalitete za poljoprivredne i prehrambene
proizvode

(2022/C 179/06)

Ova je objava temelj za podnosenje prigovora na zahtjev u skladu s ¢lankom 51. Uredbe (EU) br. 1151/2012 Europskog
parlamenta i Vijeca (') u roku od tri mjeseca od dana ove objave.

JEDINSTVENI DOKUMENT
»Nagykoriii ropogés cseresznye”
EU br.: PGI-HU-02415 - 12. travnja 2018.
ZOI () ZOZP (X)

1. Naziv [ZOljaili ZOZP-a]

,Nagykor(i ropogos cseresznye”

2. Drzava ¢lanica ili treca zemlja

Madarska

3. Opis poljoprivrednog ili prehrambenog proizvoda

3.1. Vrsta proizvoda

Razred 1.6.: Voce, povrée i Zitarice, u prirodnom stanju ili preradeni

3.2. Opis proizvoda na koji se odnosi naziv iz tocke 1.

Zasticena oznaka zemljopisnog podrijetla (ZOZP) ,Nagykortii ropogds cseresznye” moZe se upotrebljavati za sortu
,Petrovay ropogds” i za sljedece sorte treSanja priznate na drzavnoj razini, a koje su registrirane na nacionalnom
popisu sorti: ,Badacsonyi 6rids”, ,Bigarreau Burlat”, ,Carmen”, ,Jaboulay”, ,Hedelfingeni 6rids”, ,Germersdorfi” i
njihove registrirane varijante namijenjene konzumaciji u svjezem obliku i/ili preradi.

Tresnje ,Nagykordi ropogés cseresznye” imaju sljedeca kvalitativna svojstva:

— veli¢ina: velika ili vrlo velika, promjera od 26 do 38 mm i mase 10 — 13 g, ovisno o rastu mesa.
— oblik: standardan oblik srca, srednje duga ili duga stabljika koja se lako odvaja od ploda.

— boja: od svijetlocrvene do gotovo crne boje, ovisno o stupnju zrelosti,

— meso: &vrsta i hrskava konzistencija, gusta tekstura. Voée dobro podnosi prijevoz i skladistenje.
— okus: ugodno sladak i kiselkast

Tresnje ,Nagykortii ropogés cseresznye” imaju sljedeca kemijska svojstva:

Koli¢ina Secera: 14 — 18 “Brixa

Kiselost: 0,6 — 0,8 g/100 g

3.3. Hrana (samo za proizvode Zivotinjskog podrijetla) i sirovine (samo za preradene proizvode)
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3.4. Posebni proizvodni postupci koji se moraju provesti na odredenom zemljopisnom podrucju

Proizvodnja i berba tre§anja ,Nagykortii ropogds cseresznye” odvija se na zemljopisnom podruéju definiranom u tocki
4.

3.5. Posebna pravila za rezanje, ribanje, pakiranje, itd. proizvoda na koji se odnosi registrirani naziv

3.6. Posebna pravila za oznacivanje proizvoda na koji se odnosi registrirani nhaziv

4. Sazeta definicija zemljopisnog podrucja

Podrugje proizvodnje treSanja ,Nagykordi ropogds cseresznye” nalazi se unutar administrativne granice sela
Nagykor.

5. Povezanost sa zemljopisnim podrudjem
Povezanost tresanja ,Nagykorti ropogds cseresznye” sa zemljopisnim podruc¢jem temelji se na kvaliteti.

Plodovi tre$nje ,Nagykor(i ropogos cseresznye” veéi su od prosjeka. Tre$nje ,Nagykortii ropogds cseresznye” ugodno
su slatke i kisele zahvaljujuéi visokoj koli¢ini Secera i uravnoteZenoj kiselosti. Hrskavost, koja proizlazi iz &vrste
teksture mesa, razlikuje ih od tre$anja proizvedenih na drugim zemljopisnim podru¢jima. Tre$nje ,Nagykorti
ropogds cseresznye” mogu u hladnjaku dva tjedna zadrzati svjezinu. Zahvaljujuéi ¢vrstom mesu dobro podnose
prijevoz. Ta svojstva pridonose njihovu dugom roku trajanja.

Nagykort nalazi se u srediStu okruga Jasz-Nagykun-Szolnok u Velikoj nizini, na rijeci Tisi. Proizvodnja voca i grozda u
ogradenim vo¢njacima i vinogradima potjece od sredine 18. stolje¢a. Ubrzo nakon toga zapocela je proizvodnja tih
poznatih tresanja, $to je dovelo do stvaranja najvele plantaZe treSanja u Madarskoj, koja se proteze na povrsini od
200 hektara. O njihovoj vaznosti u gospodarstvu op¢ine svjedodi i ¢injenica da se tre$nja nalazi na grbu opdine. To
zemljopisno podruéje, omedeno vijugavom rijekom Tisom, ima posebnu mikroklimu.

Geoloska, hidrografska i klimatska obiljezja sliva Nagykort sljedec¢a su:

Nakon $to je Panonsko more nestalo, naslage rijeka koje izviru u planinama Mdtra preplavile su to podrucje, koje je
tonulo brze od svoje okoline. Do nekoliko desetaka metara dubine povrsina se sastoji od holocenskog poplavnog
pijeska, mulja i gline razlicitih veli¢ina ¢estica. Osim toga, kao posljedica prijasnjeg poplavnog podrugja, visoke obale
rijeke postale su pokrivene infuzijskim lesom, na koji se nakon toga talozZilo aluvijalno tlo. Posljedi¢ni naplavni otok
nema mrezu povrsinskih voda, a razina podzemnih voda procjenjuje se na od 2 do 4 metra u podru¢jima bez poplava.

Glavna statisticka obiljezja klime ukljucuju srednju godi$nju temperaturu od 10 °C; prosje¢nu godisnju koli¢inu
padalina od 300 mm do 700 mm; 2 100 suncanih sati godisnje i prosje¢nu godisnja relativna vlaznost od 82 %.

Prethodno opisano visokokvalitetno i blago strukturirano aluvijalno tlo omogucuje da korijenje stabla tresanja bude
jednake veli¢ine kao i njegova krosnja te da crpi vodu iz dubljih slojeva tla. Zbog blizine rijeke Tise i njezina
aluvijalnog tla, podru¢je proizvodnje ima stalnu opskrbu vodom. To doprinosi nadprosjecnoj veli¢ini treSanja
,Nagykor(i ropogds cseresznye” (promjer 26 — 38 mm). Visok broj suncanih sati (2 100 sati godisnje) i pjeskovito
tlo, koje reflektira suncevu toplinu, povecavaju koli¢inu $ecera u voéu (14 — 18 °Brixa). Kiselost voca uravnotezena je
(0,6 — 0,8 g/100 g) zbog svojstva tla na tom podrucju, koje je napunjeno naslagama rijeka koje izviru u planinama
Mitra. Vrijednosti Secera i kiselosti tipi¢ne za tresnje ,Nagykortii ropogés cseresznye” daju ugodan sladak i kiseo okus.

Tlo nekadasnjeg poplavnog podrudja dobro je opskrbljeno fosforom, $to pozitivno utjeCe na Cvrstocu i vijek trajanja
mesa. Stoga su tresnje ,Nagykor(i ropogds cseresznye” Cvrste i dobro podnose prijevoz i skladistenje.
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Osim toga, zbog mikroklime i svojstava tla, tre$nje ,Petrovay ropogds”, kao i druge sorte navedene u tocki 3.2. i
njihove varijante, samo nakon sadnje u tom zemljopisnom podrucju proizvest ¢e hrskav, sjajan, velik plod u obliku
srca, promjera 26 — 38 mm, u skladu sa svojstvima sorte, ugodno slatkog i kiselog okusa.

Osim lokalnih prirodnih uvjeta, od klju¢ne je vaznosti i ljudski ¢imbenik; posebice znanje i iskustvo lokalnih
proizvodaca, koje se vise od 150 godina prenosi iz generacije u generaciju, u podrucju rezidbe, zastite bilja, pripreme
tla, opskrbe hranjivim tvarima te prije svega njihovo znanje o berbi i posebnim svojstvima sorti treSanja. Berba se
obavlja ru¢no. Opipavanje voca kako bi se odabrale dovoljno ¢vrste i zrele tresnje zahtijeva veliko stru¢no znanje i
iskustvo. Zadace udruge Nagykor(i Virdgzastol Bef6zésig — Helyi Termék Klub és Turisztikai Egyesiilet [Od cvijeta do
staklenke — udruga za lokalne proizvode i turisticka udruga] ukljucuju uzgoj lokalne sorte ,Petrovay ropogds”, vodenje

rasadnika i proizvodnju reprodukcijskog materijala. Udruga Nagykordi Virdgzast6l Bef6zésig — Helyi Termék Klub és
Turisztikai Egyesiilet takoder sluzi kao baza znanja koja poljoprivrednicima pruza informacije o zastiti bilja i uzgoju.

Festival treSanja (Cseresznyefesztivdl), koji se od 1996. u lipnju svake godine odrzava u selu Nagykord, slavi
dozrijevanje treSanja. Tijekom godina pretvorio se u tradicionalan dogadaj velikih razmjera s velikim odazivom (od
Cetiri do pet tisuca ljudi).

U brojnim novinskim ¢lancima i radijskim programima Nagykor( se naziva ,madarskim voénjakom tresanja” (Magyar
Nemzet, 2003.; Szabad Fold, 2007.; Népszabadsdg, 2013.; Kossuth Rddi6, Hajnal-tdj [Pejzaz zore], 12. listopada
2018.; Duna Tv [z6rz6k [Cuvari okusa], kulinarsko/kulturna emisija, 5. prosinca 2019.). Osim toga, brojni javni
televizijski programi predstavili su tre$nje ,Nagykordi ropogés cseresznye” i proizvode dobivene od tog voca,
ukljucujudi susene tresnje, konzervirane tresnje, dZem, sirup, ¢aj od kostica treSanja, jastuk od kostica tresanja, pdlinku
od tresanja (rakija), sireve sa suSenim tre$njama, kozji jogurt s tre§njama i zanatski sapun s mirisom treSanja. Op¢ina
organizira i stru¢ne forume za uzgoj tresanja.

Upucéivanje na objavu specifikacije

https://gi.kormany.hu/foldrajzi-arujelzok
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