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DRUGI AKTI

EUROPSKA KOMISIJA

Objava obavijesti 0 odobrenju standardne izmjene specifikacije proizvoda za naziv u sektoru vina iz
¢lanka 17. stavaka 2. i 3. Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33

(2022/C 167/10)

Ova obavijest objavljuje se u skladu s clankom 17. stavkom 5. Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33 ().

OBAVIJEST O STANDARDNOJ IZMJENI JEDINSTVENOG DOKUMENTA
»Vallegarcia”
PDO-ES-02085-AMO01
Datum obavijesti: 25.1.2022.
OPIS I RAZLOZI ODOBRENE IZMJENE

1. Uskladivanje terminologije koja se upotrebljava za analiticki parametar ,sadrzaj neprevrelog Sefera” s
vaZzeim zakonodavstvom

OPIS:

Naziv analitickog parametra ,sadrzaj neprevrelog $ecera” mijenja se u ,ukupan sadrzaj Secera, izraZzen kao glukoza i
fruktoza”.

Izmjena se odnosi na to¢ku 2.1.1. specifikacije proizvoda i njome se ne mijenja jedinstveni dokument.

I[zmjenom se prilagodava terminologija fizikalnih i kemijskih svojstava. Njome se ne mijenja kona¢ni proizvod koji
zadrzava svojstva i profil koji su posljedica medudjelovanja prirodnih i ljudskih ¢imbenika kao $to je opisano u
odjeljku o povezanosti. Stoga smatramo da je izmjena standardna jer ne odgovara nijednoj vrsti izmjene iz ¢lanka 14.
stavka 1. Delegirane uredbe (EU) 2019/33.

RAZLOZL

Izmjena se uvodi radi uskladivanja s clankom 20. Provedbene uredbe Komisije (EU) 2019/34 od 17. listopada 2018., u
kojem se navodi da treba izmjeriti ukupne Secere izrazene kao fruktoza i glukoza.

2. Revizija analitickih parametara

OPIS:
Najmanje ogranicenje boje kod crnih vina smanjuje se s 12 na 10 AU.
U skladu s time mijenjaju se tocke 2. i 7. specifikacije proizvoda te tocka 8. jedinstvenog dokumenta.

Ovom izmjenom ne mijenja se konacni proizvod koji zadrzava svojstva i profil koji su posljedica medudjelovanja
prirodnih i ljudskih ¢imbenika kao $to je opisano u odjeljku o povezanosti. Stoga smatramo da je izmjena standardna
jer ne odgovara nijednoj vrsti izmjene iz ¢lanka 14. stavka 1. Delegirane uredbe (EU) 2019/33.

() SLL9,11.1.2019., str. 2.
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RAZLOZI:
Na proizvodnom podrucju oznake izvornosti ,Vallegarcia” zajedno raste nekoliko razlicitih sorti grozda. Jedna je
Cabernet Sauvignon koja prirodno daje vina vrlo visokog potencijala boje, a druge dvije su Monastrell i Garnacha

Tinta koje daju njeZnija vina srednjeg intenziteta boje.

Opéenito gledano, na trzistima je u posljednjem desetljeu postojala potraznja za voénijim vinima, koja odgovaraju
novim generacijama potrosaca koje se tek upoznaju s vinima.

Enolozi moraju imati alate neophodne za proizvodnju vina privla¢nih nacionalnom i medunarodnom trzistu koja
istodobno zadrzavaju svojstva proizvodnog podrugja i sorti.

Zbog sniZenja najmanjeg ogranicenja intenziteta boje kod crnih vina kvaliteta ne pada. Stovise, time se prosiruje opseg
moguénosti koje nude pojedine sorte grozda s predmetnog podrudja pa se zbog toga mogu proizvesti suptilnija,
sloZenija i privla¢nija vina.

Buduéi da se intenzitet boje i ograniCenje intenziteta boje navode u odjeljku o povezanosti, i taj je tekst trebalo
izmijeniti zbog promjene ogranicenja.

3. Dodavanje sorti

OPIS:

U specifikaciju proizvoda dodaju se sljedece sorte grozda koje se upotrebljavaju za proizvodnju vina: Garnacha Tinta,
Mazuela ili Carifiena i Monastrell.

U skladu s time mijenjaju se tocka 6. specifikacije proizvoda i tocka 7. jedinstvenog dokumenta.
Tom izmjenom ne mijenja se kona¢ni proizvod koji zadrzava svojstva i profil koji su posljedica medudjelovanja

prirodnih i ljudskih ¢imbenika kao $to je opisano u odjeljku o povezanosti. Stoga smatramo da je izmjena standardna
jer ne odgovara nijednoj vrsti izmjene iz clanka 14. stavka 1. Delegirane uredbe (EU) 2019/33.

RAZLOZI:

Prethodno navedene sorte uzgajaju se u Vallegarciji niz godina i pokazalo se da daju visokokvalitetna vina. Odbor za
kusanje vina s oznakom izvornosti ,Vallegarcia” godinama je pratio njihov razvoj i kvalitetu. Pokazalo se da te sorte
grozda daju vina cija kvaliteta odgovara nasim specifikacijama, $to znaci da se mogu uvrstiti medu dopustene sorte za
oznaku izvornosti ,Vallegarcia”.

JEDINSTVENI DOKUMENT
1. Naziv proizvoda

Vallegarcia

2. Vrsta oznake zemljopisnog podrijetla

Z0I — Zasticena oznaka izvornosti

3. Kategorije proizvoda od vinove loze

1. Vino

4. Opis vina

1. Bijelo vino
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SAZET TEKSTUALNI OPIS

Bijela vina intenzivne Zute boje s aromom ko$tunicavog voca, tropskog voca i bijelog cvijeca srednje visokog
intenziteta. Arome aromati¢nog bilja: lavanda, ruzmarin u pozadini, a na kraju aroma prepecenca. Blaga, bogatog
okusa, svjeza i zaokruzena. Ugodnog okusa s aromom kostuni¢avog voca, na kraju s aromom prepecenca i pomalo
gorkog.

* Najveca ukupna volumna alkoholna jakost mora biti u granicama utvrdenima u relevantnom zakonodavstvu EU-a.

Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.)

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.) 12,5

Najmanja ukupna kiselost 4,1 gram po litri, izraZeno kao vinska kiselina
Najveéi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po 12,5

litri)

Najvedi ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u 160

miligramima po litri)

2. Crnovino

SAZET TEKSTUALNI OPIS

Crno vino intenzivne crvene boje, na rubovima granatnocrvene boje ili granatnocrvene s nijansama rubincrvene i
elegantnog izgleda. Srednje visokog intenziteta s aromama crvenog voca, sredozemne makije i minerala ili s
balzami¢nim notama lavande i aroma prepecenog drva. Zaobljeno, blago, uravnoteZeno i pomalo tani¢no.

* Najveéa ukupna volumna alkoholna jakost mora biti u granicama utvrdenima u relevantnom zakonodavstvu EU-a.

Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.)

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.) 12

Najmanja ukupna kiselost 4,2 grama po litri, izraZeno kao vinska kiselina
Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po 20

litri)

Najvedi ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u 150

miligramima po litri)

5. Postupci proizvodnje vina
5.1. Posebni enoloski postupci
1. Postupak uzgoja

Grozde se u cijelosti ru¢no bere i stavlja u sanduke. Prvi put se razvrstava u vinogradu kad se reZzu grane, a drugi put na
stolu u razvrstavaonici u vinariji.
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2. Relevantno ogranicenje u proizvodnji vina

Grozde se zaprima na razini iznad gornjeg otvora spremnika, §to znaci da u cjevovodu nema niskog tlaka pa je obrada
grozda manje agresivna.

Tijekom punjenja u spremnik pulpa prolazi cjevastim izmjenjivatem topline u kojem je niZa temperatura. Tako
spremnici ostaju hladni tijekom razdoblja koje, prema potrebi, odredi tim enologa. Ta maceracija prije fermentacije
omogucuje ekstrahiranje svih aroma iz grozda u vodenu otopinu, a boju ¢ini stabilnijom.

Nakon postupka hladne maceracije bijelo se grozde presa, a dobiveni most odlezava dok se ne postigne odgovarajuca
mutnoéa od 400 do 800 NTU. Kad zapoc¢ne fermentacija, varijabilni dio mosta prenosi se u nekoristene francuske
hrastove bacve u kojima fermentira i stari na talogu od Cetiri do est mjeseci. U alkoholnoj fermentaciji bijelih i crnih
vina upotrebljavaju se prirodni i namjenski kvasac. Bijela vina fermentiraju na niskim temperaturama: najmanje 15 °C,
najvise 26 °C. VaZan je i omjer mosta koji fermentira u ba¢vama. Crna vina fermentiraju na najmanje 15 °C i najvise

30 °C. Vrijeme punjenja u spremnike i vrijeme maceracije ovise o tehnickoj procjeni tima enologa, a moze trajati od 7
do 28 dana.

3. Relevantno ogranicenje u proizvodnji vina

Crna se vina ru¢no ispustaju iz spremnika. Komina se presa u pneumatskoj presi s pomocu gravitacije, bez pumpi, te
se prenosi u koriStene bacve u kojima se ¢uva do kusanja. Nakon dobivanja vina bez presanja i vina presanjem i nakon
malolakti¢ne fermentacije sva vina kusa skupina enologa te priprema razliite mjesavine. Nakon toga vina odleZavaju
u francuskim hrastovim ba¢vama.

Vrijeme odlezavanja vina u boci prije stavljanja na trzite ovisi o mjesavini.

5.2. Najvedi prinosi
1. Sorte Viognier, Cabernet Franc, Garnacha Tinta, Mazuela ili Carifiena i Monastrell

11 500 kilograma grozda po hektaru

75 hektolitara po hektaru
3. Sorta Syrah

9 250 kilograma grozda po hektaru

60 hektolitara po hektaru
5. Sorte Merlot i Cabernet Sauvignon

8 500 kilograma grozda po hektaru

55 hektolitara po hektaru
7. Sorta Petit Verdot

14 600 kilograma grozda po hektaru

95 hektolitara po hektaru

6. Razgraniceno zemljopisno podrudje

Zemljopisno podrucje odgovara katastarskoj cestici 448 u zoni 9 opcine Retuerta del Bullaque, koja se nalazi u
pokrajini Ciudad Real. Obuhvaca 1 521 hektar.
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7. Glavne sorte vinove loze

8.1.

CABERNET FRANC

CABERNET SAUVIGNON

GARNACHA TINTA

MAZUELA — CARINENA

MERLOT

MONASTRELL

PETIT VERDOT

SYRAH

VIOGNIER

Opis povezanosti

Okoli$ (prirodni i ljudski cimbenici)

Sljedece znacajke zemljopisnog podrugja imaju kljucan utjecaj na kvalitetu vina:

a)

Geoloska podloga na kojoj je zasaden vinograd, poznata kao Rafia del Fresno, formacija je jedinstvena u svijetu i
postoji samo na tom podrucju. Zbog toga grozde uzgojeno na tom podrucju ima niz jedinstvenih znacajki (velik
intenzitet, kvalitetnu aromu i dugotrajan okus). Nadalje, visoka kiselost i niska vrijednost pH tla podrugja
Vallegarcia nisu uobicajene u usporedbi sa sliénim klimatskim podrug¢jima. Za razliku od drugih vinograda u
pokrajini Kastilja-La Mancha, vinogradi Vallegarcia zasadeni su u tlima s jedinstvenom edafoloskom
klasifikacijom. U istrazivackom projektu Sveucilista u pokrajini Kastilja-La Mancha (UCLM) pod nazivom
,Vinorodna tla u pokrajini Kastilja-La Mancha: utjecaj na sastav grozda”, profili prouc¢avani u Vallegarciji, u skladu
s taksonomijom tla, klasificirani su kao , Typic Palexerult” (Soil Survey Staff, 2006.), a klasa , Ultisol” tipi¢na je za tla
yrafia” (Vidal et al., 2004.). Od vinorodnih tala analiziranih u okviru navedenog istrazivackog projekta, samo tri
profila iz podruéja Vallegarcia pripadaju toj klasi. Prema klasifikacijskom sustavu FAO-a (2007.), P1, P2 i P3, tri
profila analizirana u izvje$¢u UCLM-a, razvrstana su kao Cutanic Alisol (Ferric, Chromic), Cutanic Alisol (Ferric,
Skeletic) i Cutanic Alisol (Ferric, Skeletic).

Osim toga, jedinstvenima ih ¢ini velika raznolikost vrijednosti pH tala. Ono $to se prvo uocava u vrijednostima pH
svakog profila istaknuta je raznolikost. To se odraZava u razinama vrijednosti pH vina i njihove ravnoteze na
nepcu.

Mali udio kalcija i velik udio silicija, Zeljeza i aluminija potpuno su nekarakteristi¢ni za vinorodna tla Kastilje-La
Manche. Zanimljivo je usporediti te razine s onima u vapnenackom tlu tog podru¢ja, koja se obi¢no
upotrebljavaju za uzgoj vinove loze. Prema podacima iz Amords et al. (2012.b) udio kalcija u tlu podrucja
Vallegarcia vrlo je razli¢it od razina koje se mogu pronaci u povrsinskim slojevima vapnenackih tala (10,4 gekg-1
odnosno 230 gekg-1). S druge strane, razine silicija (345,9 gekg-1) i Zeljeza (26,5 g*kg-1) znatno su vece u tlima
razgranicenog podruéja u usporedbi s vapnenackim tlima iz pokrajine Kastilja-La Mancha (127,5
odnosno 16,65 gekg-1). Razina aluminija koja je prisutna u povriinskom sloju vapnenackog tla iznosi oko
33,4 gekg-1, dok u tlu podrugja Vallegarcia iznosi 57,8 g kg-1. Mali udio kalcija u tlu karakteristi¢an je za vina
podrucja Vallegarcia i razlikuje ih od ostalih vina iz pokrajine Kastilja-La Mancha.

Vazno je napomenuti veliku prosje¢nu koli¢inu elemenata koji su razvrstani kao rijetki zemni elementi (cerij,
lantan i neodimij) u tlu podrucja Vallegarcia (83,5, 44,5 odnosno 36,5 mgekg-1) u usporedbi s prosje¢nim
razinama u ostatku regije (57,7, 23,5 1 21,6 mgekg-1) i oplenito (55, 35,5 odnosno 30,5 mgekg-1). Opdenito,
razine tih elemenata vece su u kiselim tlima nego u vapnenackima (Amoroés et al., 2012.a).

Utjecaj rijeke Bullaque i njezinih pritoka koji okruZuju razgraniceno podrudje, svjeZina u dolinama i zastita od
sjevernih vjetrova koju pruzaju planine stvaraju mikroklimu za vinograd bez ekstremnih zimskih i ljetnih uvjeta.
To je pogodno za pravilno i potpuno zrenje grozda.
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¢) Velike razlike u temperaturi dana i nodi, uzrokovane nadmorskom visinom podrugja Vallegarcia u kombinaciji s
velikim koli¢inama kiSe u odnosu na druge dijelove regije, pridonose odli¢noj taninskoj strukturi grozda koja
povecava prikladnost vina za starenje u bacvi i boci.

8.2. Opisvina

Vina Vallegarcia karakterizira zaokruzen okus. Imaju i izvrsnu taninsku strukturu koja im daje iznimnu prikladnost za
dozrijevanje i skladistenje. Mogu dose(i vrijednosti polifenola vece od 50 meq/l i intenzitet boje veci od 10 AU.

Intenzitet i kvaliteta arome vina definirane su intenzivnim aromama sredozemne makije (busini, vrijesak) i
balzami¢nim notama (maj¢ina dusica, ruzmarin, lavanda) te visokom razinom minerala (crni Skriljevac, kvarcit).
Ostavljaju gorak trag u straznjem dijelu grla, $to produljuje okus vina.

8.3. Povezanost

Geoloska podloga na kojoj je zasaden vinograd, poznata kao rafia , formacija je jedinstvena u svijetu. Visoka kiselost i
niska vrijednost pH tla razgrani¢enog podrucja isto su tako neuobicajene. Ta kombinacija vinima daje gorak trag u
straznjem dijelu grla i produljuje okus vina.

Svjezina u dolinama i zastita od sjevernih vjetrova koju pruzaju planine ublazuju klimu i pridonose zaokruZenosti
okusa. Velike razlike u temperaturi dana i nodi, uzrokovane nadmorskom visinom razgranienog podrucja u
kombinaciji s velikim koli¢inama kiSe, pridonose odli¢noj taninskoj strukturi grozda koja vinima omogucuje
vrijednosti polifenola vece od 50 meq/l i intenzitet boje veéi od 10 AU.

lako je razgraniCeno podrucje okruzeno podrucjem ZOZP-a ,Castilla”, njegove se znalajke znatno razlikuju od
susjednog razgranicenog podrudja zbog sljedeceg:

PRIRODNI CIMBENICT:

Geoloska podloga rafia, jedinstvena u svijetu, odlikuje se visokom kiselos¢u i niskom vrijednosti pH, svjezinom u
dolinama, velikim koli¢inama kiSe i zastitom od sjevernih vjetrova koju pruzaju planine, zahvaljujuéi cemu se stvara
mikroklima koja se vrlo razlikuje od susjednog podrudja.

Velike razlike u vrijednosti pH povriinskog sloja tla i dubinskih slojeva tla, s najve¢om razlikom od 4,1 boda u
profilu 2 (pH = 8,9 u Ap i pH = 4,8 u Btg1) te mali udio kalcija, velik udio silicija, Zeljeza i aluminija te velike koli¢ine
rijetkih zemnih elemenata razlikuju podrucje Vallegarcia od ostatka pokrajine Kastilja—La Mancha.

LJUDSKI CIMBENICI:

Najocitije razlike u metodi proizvodnje vina ,Vallegarcia” i onih na susjednim podru¢jima, koja su obuhvalena
ZOZP-om ,Castilla”, jesu sljedece:

Z0ZP ,CASTILLA” VALLEGARCIA RAZLIKE

Bijela vina: > 9 % vol. 212 % vol. veci udio alkohola

Crna vina: > 10 % vol. > 12 % vol. vedi udio alkohola

Crna vina: < 18 meq/l < 20 meq/l vedi udio hlapljivih kiselina
Bijela vina: < 16 000 kg/ha <11 500 kg/ha manja proizvodnja po hektaru
Crna vina: < 16 000 kg/ha <14 600 kg/ha manja proizvodnja po hektaru
— > 50 megq/l vise polifenola

— >10 AU vise boje
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To je podrugje razgraniceno u skladu s okoliSem (geoloska podloga rafia visoke kiselosti i niske vrijednosti pH te
zastita koju pruZaju planine). Na njemu postoji samo jedna vinarija koja proizvodi vino, a u vlasnistvu je podnositelja
zahtjeva.

Valja napomenuti da razgrani¢eno podrucje obuhvaca 1 521 hektar i da sva vinova loza i vinarije na tom podrucju
pripadaju podnositelju zahtjeva.

Nadalje, drugi proizvodaci koji u buduénosti zapo¢nu uzgoj na tom razgrani¢enom podrucju mogu upotrebljavati
registrirani naziv ako ispunjavaju uvjete navedene u specifikaciji proizvoda. Taj je scenarij u potpunosti mogué s
obzirom na to da razgranic¢eno podrucje obuhvaca 1 521 hektar i stoga ima prostora za viSe vinarija.

9.  Osnovni dodatni uvjeti (pakiranje, oznacivanje, ostali zahtjevi)
Pravni okvir:
u nacionalnom zakonodavstvu
Vrsta dodatnog uvjeta:
pakiranje unutar razgrani¢enog zemljopisnog podrudja
Opis uvjeta:

Vina se moraju puniti u boce na proizvodnom podrucju jer se u svim slucajevima postupak zavr§ava drugom fazom
starenja u bocama. U tom razdoblju dolazi do postupka redukcije, ¢ime se povelava kvaliteta vina i zaokruZuje
njihov okus. Vina su spremna za potro$nju kad postignu organolepticka svojstva navedena u specifikacijama za
svaku vrstu vina.

Poveznica na specifikaciju proizvoda

http:/[pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos/AM_01_PC_Vallegarcia_20210820.pdf
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