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DRUGI AKTI

EUROPSKA KOMISIJA

Objava obavijesti 0 odobrenju standardne izmjene specifikacije proizvoda za naziv u sektoru vina iz
¢lanka 17. stavaka 2. i 3. Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33

(2022/C 75/05)
Ova se obavijest objavljuje u skladu s ¢lankom 17. stavkom 5. Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33 ().

OBAVIJEST O STANDARDNOJ IZMJENI JEDINSTVENOG DOKUMENTA
»Montsant”
PDO-ES-A1550-AM04
Datum obavijesti: 16. studenoga 2021..
OPIS I RAZLOZI ODOBRENE IZMJENE
1. Omogudivanje proizvodnje crnog vina Mistela od sorti koje nisu crne

OPIS
Ukinuta je obveza proizvodnje crnog vina Mistela iskljucivo od sorti crnog grozda.
I[zmjena se odnosi na odjeljak 2.1.2. specifikacije proizvoda i njome se ne mijenja jedinstveni dokument.

Rijec je o standardnoj izmjeni jer se smatra da ne odgovara nijednoj vrsti izmjene predvidenoj ¢lankom 14. stavkom 1.
Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33.

RAZLOZI
U opisu bijelog vina Mistela u specifikaciji proizvoda ne navodi se koje se sorte moraju upotrebljavati za proizvodnju

tog vina. Medutim, medu sortama koje se upotrebljavaju za crno vino Mistela navedene su samo crne sorte. Ipak, za
proizvodnju tih dvaju likerskih vina tradicionalno se upotrebljavaju i crna i bijela vina.

2. Ukidanje najveée dopustene stvarne i ukupne alkoholne jakosti u likerskim vinima

OPIS
Ukinuta je najveca dopustena ukupna i stvarna alkoholna jakost u likerskim vinima.
[zmjena se odnosi na odjeljke 2.1.2. i 2.2. specifikacije proizvoda i njome se ne mijenja jedinstveni dokument.

() SLL9,11.1.2019., str. 2.
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Rijec je o standardnoj izmjeni jer se smatra da ne odgovara nijednoj vrsti izmjene predvidenoj ¢lankom 14. stavkom 1.
Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33.

RAZLOZI

Ukupna alkoholna jakost ra¢una se prema $eerima u vinu. Prema specifikaciji proizvoda koncentracija $ecera u
likerskim vinima mozZe biti visoka. Koncentracija $ecera ne smije biti manja od 45 g/l u slatkim vinima, u vinima
Mistela mora biti 100 g/1, a u vinima Garnacha 50 g/l (naziv za tradicionalna likerska vina proizvedena od prezrelog
grozda). Ukupna alkoholna jakost likerskih vina stoga je ¢esto veca od 20 % vol.

Smatra se da nema potrebe za granicom najvele stvarne alkoholne jakosti koja je niza od one utvrdene
zakonodavstvom (20 % vol. umjesto 22 % vol.).

3. Naziv Carifiena dodan je kao sinonim za sortu Mazuela

OPIS
Za odobrenu crnu sortu Mazuela dodan je novi sinonim ,Carifiena”.
Izmjena se odnosi na odjeljak 6. specifikacije proizvoda i odjeljak 7. jedinstvenog dokumenta.

Rije¢ je o standardnoj izmjeni jer se smatra da ne odgovara nijednoj vrsti izmjene predvidenoj ¢lankom 14. stavkom 1.
Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33.

RAZLOZI

Rijec je o sluzbeno priznatom sinonimu koji se obi¢no upotrebljava na predmetnom podrugju.

4.  Pojedinosti dodane opisu prirodnog slatkog vina

OPIS

Sada je navedeno da najmanje 85 % grozda koje se upotrebljava za proizvodnju prirodnih slatkih vina mora biti
sljedecih sorti: Garnacha Blanca, Macabeo, Monastrell, Moscatel, Garnacha tinta i Garnacha Peluda.

[zmjena se odnosi na odjeljak 2.1.2. specifikacije proizvoda i njome se ne mijenja jedinstveni dokument.

Rijec je o standardnoj izmjeni jer se smatra da ne odgovara nijednoj vrsti izmjene predvidenoj ¢lankom 14. stavkom 1.
Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33.

RAZLOZI
Pravom EU-a propisano je da najmanje 85 % grozda koje se upotrebljava za proizvodnju tih likerskih vina mora biti

od posebnih sorti navedenih u Dodatku 3. Priloga III. Delegiranoj uredbi Komisije (EU) 2019/934. Predmetne sorte
trebalo je navesti jer sve sorte odobrene za ZOI nisu ukljucene u taj dodatak.

JEDINSTVENI DOKUMENT

1. Naziv

Montsant

2. Vrsta oznake zemljopisnog podrijetla

ZOI - zastiena oznaka izvornosti

3. Kategorije proizvoda od vinove loze
1. Vino

3. Likersko vino



C 75/10 Sluzbeni list Europske unije 16.2.2022.
4. Opis vina

1. Bijelo vino

SAZET TEKSTUALNI OPIS

Bistra su, s tonovima u rasponu od limunskoZute do slamnatoZute boje te ponekad intenzivnih i zlatnih nijansi. Imaju
elegantne i suptilne arome zrelog voca, meda i suSenog voca (suSene marelice/breskve). Svilenkasta su, izrazene
slatkoce i bogatog okusa. Imaju vrlo dugotrajan naknadni okus.

— Najvedi sadrzaj sumporova dioksida: 200 mg/l ako je sadrzaj SeCera manji od 5 g/l i 250 mg/l ako je jednak ili veci
od 5 g/l

— Ako nisu utvrdene grani¢ne vrijednosti, mora se postovati vazece zakonodavstvo.

OPCA ANALITICKA SVOJSTVA

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.):

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.):

11,5

Najmanja ukupna kiselost:

3,5 grama po litri, izrazeno kao vinska kiselina

Najve(i sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po litri):
13,33

Najveci ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u miligramima po litri):

2. RuZicasto vino

SAZET TEKSTUALNI OPIS

Sjajne su, intenzivne i bistre boje. Imaju vocne ifili cvjetne arome, s natruhama zrelih treSanja i jagoda te miris
$umskog voca. Elegantna su, slatka i imaju izraZen karakter.

— Najvedi sadrzaj sumporova dioksida: 200 mg/l ako je sadrzaj SeCera manji od 5 g/l i 250 mg/l ako je jednak ili veci
od 5 g/l

— Ako nisu utvrdene grani¢ne vrijednosti, mora se postovati vazeCe zakonodavstvo.

OPCA ANALITICKA SVOJSTVA

Najveéa ukupna alkoholna jakost (u % vol.):

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.):

12

Najmanja ukupna kiselost:

3,5 grama po litri, izraZeno kao vinska kiselina

Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po litri):
13,33

Najvedi ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u miligramima po litri):
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3. Crnovino

SAZET TEKSTUALNI OPIS

Crna vina, ovisno o starosti, imaju razlicite boje i nijanse. Kako stare, vina prelaze iz crvenijih (tre$nja) u narancaste
tonove (terakota, jantar). U autohtonim sortama pojavljuju se arome vrlo zrelog voéa, medu ostalim grozdica, te
balzamicne i zalinske arome. Punog su i zaokruzenog okusa, s dugotrajnim naknadnim okusima i zrelim taninima.
BarSunasta su.

— Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina moze se povecati za 1 meq/l za svaki stupanj alkohola iznad 11 % vol. i za svaku
godinu starenja, i to do najvise 20 meq/l.

— Najvedi sadrzaj sumporova dioksida: 150 mg/l ako je sadrZaj Secera manji od 5 g/l i 200 mg/l ako je jednak ili veci
od 5 g/l

— Ako nisu utvrdene grani¢ne vrijednosti, mora se postovati vazee zakonodavstvo.

OPCA ANALITICKA SVOJSTVA

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.):

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.):

12,5

Najmanja ukupna kiselost:

3,5 grama po litri, izrazeno kao vinska kiselina

Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po litri):
13,33

Najvedi ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u miligramima po litri):

4.  Likersko vino

SAZET TEKSTUALNI OPIS

Rancio vino: dozrijeva oksidacijom u drvenim ba¢vama ifili metodom sol y serena (vino se ostavlja vani na
promjenjivim noénim i dnevnim temperaturama), kojom se ubrzava oksidacija. Cisto i sjajno. SloZen miris s notama
zaCina i oraSastih plodova te tosta. Suho. Punog okusa.

Bijela i crna vina Mistela: od intenzivne boje meda do narancaste. Slatke arome meda, s natruhom arome agruma.
Uglavnom slatki naknadni okus u kojem se zadrzavaju te voéne arome.

Garnacha: pojacana vinskim alkoholom. Narancaste boje, blago se mijenja. SloZena, s notama agruma. Najmanja
stvarna alkoholna jakost: 15,5 % vol.

Vimblanc: radi se od prezrelog grozda Pansal.

Prirodno slatko vino: most s visokim sadrzajem Secera ve¢im od 272 gr/l, djelomi¢no fermentiran. Bistro. U raznim
tonovima. SloZeno i uravnoteZeno.

— Najvedi sadrzaj sumporova dioksida: 150 mg/l ako je sadrzaj SeCera manji od 5 g/l i 200 mg/l ako je jednak ili veci
od 5 g/l

— Ako nisu utvrdene grani¢ne vrijednosti, mora se postovati vaze¢e zakonodavstvo.

OPCA ANALITICKA SVOJSTVA

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.):

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.):

15
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Najmanja ukupna kiselost:

u miliekvivalentima po litri

Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po litri):
Najveci ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u miligramima po litri):

5. Enoloski postupci
5.1. Posebni enoloski postupci

1.  Postupak uzgoja

Ako upravljacko tijelo za oznaku izvornosti smatra da navodnjavanje moZe Stetno utjecati na kvalitetu ili da se njime
mozda krse pravila, moZe zabraniti praksu navodnjavanja na odredenoj parceli.

Iznimno se mora paziti pri berbi grozda. Vina obuhvacena ovim ZOI-jem smiju se proizvoditi samo od grozda koje je
dovoljno zrelo za proizvodnju vina s najmanjom prirodnom alkoholnom jakosti od 10 % vol. ili vise, a u slucaju
likerskih vina 12 % vol. ili vise.

2. Relevantno ogranicenje u proizvodnji vina

Za ekstrakciju mosta ili vina i odvajanje od komine trebao bi se primjenjivati odgovarajudi pritisak, ¢ime se osigurava
da se od svakih 100 kg ubranog grozda dobiju najvise 74 litre vina.

5.2. Najvedi prinosi
1. Bijele sorte

12 000 kilograma grozda po hektaru

88,8 hektolitara po hektaru
3. Crne sorte

10 000 kilograma grozda po hektaru

74 hektolitara po hektaru

6. Razgraniceno zemljopisno podrudje

Podrugje proizvodnje vina obuhvalenih ZOljem ,Montsant” sastoji se od vinograda koji se nalaze u opéinama/
zemljopisnim podrudjima navedenima u nastavku. Kvaliteta tih parcela odgovarajuca je za proizvodnju vina s
posebnim obiljezjima u skladu sa ZOI-jem.

Rijec je o cijelom podrudju sljedeéih opéina:
La Bisbal de Falset,

Cabacés,

Capganes,

Cornudella de Montsant,

La Figuera,

Els Guiamets,

Marga,

Margalef,
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El Masroig,

Pradell de la Teixeta,

La Torre de Fontaubella,

Ulldemolins.

Rijec je i o dijelovima podrucja sljedecih opéina:

Falset:

poligoni 8,9, 10, 11, 12,13, 14, 15, 16, 17, 18, 23, 26, 27, 28, 29, 301 31,

poligon 2: parcele od 1 do 37, od 41 do 70, od 72 do 91, juzni dio parcele 93 (1,631 ha), parcele 94, 95, dio
parcele 102 (2,5052 ha), parcele 125,127, 0d 132 do 135, 0od 137 do 145, 148 iod 151 do 153,

poligon 3: juzni dio parcele 47 (2,1549 ha), parcele 48 i 49, juzni dio parcele 50 (1,419 ha), juzni dio parcele 52
(1,7365 ha), juzni dio parcele 53 (1,2894 ha) i parcela 64,

poligon 19: juzni dio parcele 28 (1,0809 ha), juzni dio parcele 29 (12,2046 ha), parcele od 30 do 36, od 38 do 46 i
od 48 do 58,

poligon 20: parcele od 1 do 17, od 23 do 26, juzni dio parcele 27 (2,45 ha), juzni dio parcele 28 (1,4096 ha), parcele
29, 30, 32, 33, od 59 do 64, juzni dio parcele 65 (0,5789 ha), parcele 66, 68, 72, 73, 74,791 80,

poligon 22: parcele od 1 do 24 i 41,

poligon 24: parcele od 1 do 8, 10, od 31 do 35, 37, 0d 49 do 52, 54, 55, od 57 do 60;
El Molar:

poligoni 1,2, 3i0d 11 do 16,

poligon 4: parcele od 1 do 7, zapadni dio parcele 8 (0,5515 ha), parcele od 15 do 17, 34, 35, 41, 43, 47, 48, 56, 58,
61, 64, 66,67 1i0od 69 do 71,

poligon 8: parcele od 3 do 18, od 20 do 28, 199, 200i 202,

poligon 9: parcele 1, od 27 do 32, od 35 do 37, od 47 do 55,

poligon 10: parcele od 1 do 7, 0d 9 do 12, od 29 do 34, od 45 do 47, 0d 66 do 711 73;
Garcia:

poligon 3: parcela 66,

poligon 6: parcele 101, 105, 0d 111 do 113,

poligoni 7, 8, 9, 10, 11,

poligon 12: parcele od 1 do 13, od 17 do 38, 45, 133134,

poligon 13: parcele od 70 do 102, 104, 111, od 220 do 226, od 228 do 234, 3141 315,
poligon 15: parcela 3,

poligon 22: parcela 65,

poligon 23: parcele od 26 do 43, od 60 do 68, 70, od 72 do 78, 80, 81, 83, 84, 86, 87 i 88;
Mora la Nova:

poligon 4: parcele 69, 70, 1131 120,

poligon 5,

poligon 6: parcele od 3 do 15, od 20 do 27, od 30 do 54, 56, 57, 58, 59i0d 61 do 73,

poligon 7: parcele 8, 9, 10, 14, 16, 24, od 30 do 46, 48, 49, 50, 56 i od 59 do 66, poligon 8:



C75/14 Sluzbeni list Europske unije 16.2.2022.

parcele od 76 do 89, 0od 91 do 97, 99, 100, 101, 102, 1051 106,
poligon 9: parcele od 38 do 48, 50, 51, 52, 53, 55, 56, 57, 58, 73 i 74,
poligon 10: parcela 8,
poligon 13: parcela 99;
Tivissa:
poligoni 2, 4, od 6 do 121 od 21 do 23,
poligon 17: parcele od 238 do 251, 253 i 254,
poligon 24: parcela 29.

7. Glavne sorte vinove loze
CABERNET SAUVIGNON
GARNACHA BLANCA
GARNACHA TINTA
MAZUELA - CARINENA
MAZUELA - SAMSO

8.  Opis povezanosti

8.1. Bijelo vino
Bijela vina proizvode se gotovo isklju¢ivo od dviju tradicionalnih sorti s tog podrucja: Garnacha Blanca i Macabeo.
Tako se sortom Macabeo dobivaju finija vina, Garnacha Blanca, koja ima veéu punocu okusa i bolju strukturu, vrlo je
pogodna za proizvodnju vind crianza i fermentaciju u hrastovim ba¢vama usprkos svojoj prirodnoj sklonosti
oksidaciji. U kona¢noj mjesavini osje¢aju se natruhe ostalih bijelih sorti (Chardonnay, Pansal, Moscatel de Grano
Menudo, Parellada i Picapoll Blanco).

8.2. CrnairuzZicasta vina
Sorte Mazuela (Samsé) i Garnacha Tinta mogu se pronadi na cijelom podru¢ju ZOIja. Od njih se proizvode vina
punog okusa koja su vrlo pogodna za starenje, posebno ako se prinos vinove loze kontrolira i ako se primjenjuju
odgovarajudi enoloski postupci. Sorta Ull de Llebre najcesca je u juznom dijelu podrucja gdje je toplije. Ostale sorte
crnog grozda (Cabernet Sauvignon, Garnacha Peluda, Merlot, Monastrell, Picapoll Tinto, Syrah), koje se uzgajaju u
puno manjim koli¢inama, dobro se prilagodavaju raznovrsnim vinogradima na podru¢ju ZOl-ja i od njih se
proizvode kvalitetna vina koja su uravnoteZena, aromati¢na i punog okusa te su prepoznatljivo obiljeZje raznih
mjeSavina.

8.3. Likerska vina
Tradicija proizvodnje likerskih vina duboko je ukorijenjena na sjevernom podrugju provincije Tarragona, a podrugje
ZOlja ,Montsant” nije iznimka. U proslosti, kad su se vina proizvodila za potrosnju u domadinstvu, bilo je
uobicajeno imati jednu bacvu rancio vina i jednu bacvu slatkog vina. Danas se tradicionalna likerska vina proizvode
puno sustavnije, no to ne znaci da su izgubila svoj mali udio u ukupnoj proizvodnji.

9.  Osnovni dodatni uvjeti (pakiranje, oznacivanje, ostali zahtjevi)

Pravni okvir:
Nacionalno zakonodavstvo
Vrsta dodatnog uvjeta:

Pakiranje na razgrani¢enom zemljopisnom podrucju
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Opis uvjeta:

Vina se moraju puniti u boce u za to registriranim vinarijama. Cilj je da se zajam¢i njihovo podrijetlo i pripadaju¢a
kvaliteta izbjegavanjem prijevoza u razlivenom stanju izvan podrudja proizvodnje. Ako se vina ne prevoze u skladu s
odredenim uvjetima utvrdenima na temelju pojedina¢ne procjene uzimajuéi u obzir okolnosti svakog pojedinog
slucaja, neprimjereni uvjeti okruzenja mogu utjecati na njihova organolepticka svojstva.

Pravni okvir:

Nacionalno zakonodavstvo

Vrsta dodatnog uvjeta:

Dodatne odredbe u pogledu oznacivanja
Opis uvjeta:

Slova koja se upotrebljavaju za navodenje oznake ,Montsant” moraju biti visine izmedu 3 i 6 mm, a slova koja se
upotrebljavaju za izraz ,Denominacién de Origen” (,Oznaka izvornosti”) trebaju biti upola manja.

Poveznica na specifikaciju proizvoda

http://incavigencat.cat/web/.content/03-denominacions-origen/documents/plecs/montsant/fitxers-binaris/ DOP-Montsant-
Pliego-Maig-20-1.pdf


http://incavi.gencat.cat/web/.content/03-denominacions-origen/documents/plecs/montsant/fitxers-binaris/DOP-Montsant-Pliego-Maig-20-1.pdf
http://incavi.gencat.cat/web/.content/03-denominacions-origen/documents/plecs/montsant/fitxers-binaris/DOP-Montsant-Pliego-Maig-20-1.pdf
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