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Objava obavijesti o odobrenju standardne izmjene specifikacije proizvoda za naziv u sektoru vina iz
¢lanka 17. stavaka 2. i 3. Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33

(2020/C 349/15)

Ova se obavijest objavljuje u skladu s ¢lankom 17. stavkom 5. Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33 (!).

OBAVIJEST O STANDARDNO)] IZMJENI KOJOM SE MIJENJA JEDINSTVENI DOKUMENT
,UHLEN ROTH LAY”
PDO-DE-02083-AMO01
Datum obavijesti: 6.7.2020.
OPIS1RAZLOZI ZA ODOBRENU IZMJENU

1. Analaticka ifili organolepticka svojstva
Analiticka svojstva moraju odgovarati zakonskim zahtjevima u Njemackoj.

Redakcijska pogreska

JEDINSTVENI DOKUMENT
1. Naziv proizvoda

Uhlen Roth Lay

2. Vrsta oznake zemljopisnog podrijetla

Z 0l — Zasticena oznaka izvornosti

w

. Kategorije proizvoda od vinove loze
1. Vino

5. Kvalitetno pjenusavo vino

4. Opis vina

Kvalitetno vino

Vina bijeli rizling dozrijevaju na imanju Uhlen Roth Lay. Postoje tri vrste proizvoda od vinove loze, svaki s nesto
drukd¢ijim svojstvima: kvalitetno vino (Qualititswein), vino s posebnim svojstvima (Pradikatswein) i kvalitetno
pjenusavo vino iz odredenih regija (Sekt b.A.).

Mlada vina Uhlen Roth Lay blijedoZute su, povremeno zelenkaste boje koja postaje intenzivnija starenjem proizvoda, a
nakon $to vino potpuno dozrije, postane tamnozlatne boje. Arome vina definirane su medudjelovanjem voénih nota i
naznaka tipi¢nih minerala 3kriljevca, koje Cesto obiljezava hladna i metalna suzdrzana ostrina koja se na nepcu
pretvara u profinjeni okus. U vedini slucajeva vina sadrZavaju samo nekoliko mirisa iz podru¢ja poznatih voénih
aroma. Ponekad su to naznake zrelih jesenskih jabuka, a ponekad blagi miris ljubi¢ica u kombinaciji sa slatkim
korijenom.

Za analiticka svojstva za koja nije naveden broj primjenjuje se relevantno zakonodavstvo.

Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.)

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.)

Najmanji ukupni udio kiselosti:

Najvedi udio hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po litri):

Najvedi ukupni udio sumporova dioksida (u miligramima po litri):
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Vino s posebnim svojstvima (Pridikatswein) (Auslese)

Vina bijeli rizling dozrijevaju na imanju Uhlen Roth Lay. Postoje tri vrste proizvoda od vinove loze, svaki s nesto
druk¢ijim svojstvima: kvalitetno vino (Qualititswein), vino s posebnim svojstvima (Pradikatswein) i kvalitetno
pjenusavo vino iz odredenih regija (Sekt b.A.).

Mlada vina Uhlen Roth Lay blijedoZute su, povremeno zelenkaste boje koja postaje intenzivnija starenjem proizvoda, a
nakon $to vino potpuno dozrije, postane tamnozlatne boje. Arome vina definirane su medudjelovanjem voénih nota i
naznaka tipi¢nih minerala 3kriljevca, koje Cesto obiljezava hladna i metalna suzdrzana ostrina koja se na nepcu
pretvara u profinjeni okus. U velini sluajeva vina sadrzavaju samo nekoliko mirisa iz podru¢ja poznatih voénih
aroma. Ponekad su to naznake zrelih jesenskih jabuka, a ponekad blagi miris ljubicica u kombinaciji sa slatkim
korijenom. Prethodno opisan raspon aroma i okusa ima temeljnu slatko¢u koja je u vinima Auslese delikatna.

Za analiticka svojstva za koja nije naveden broj primjenjuje se relevantno zakonodavstvo.

Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.)

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.)

Najmanji ukupni udio kiselosti:

Najvedi udio hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po litri):

Najveli ukupni udio sumporova dioksida (u miligramima po litri):

Vino s posebnim svojstvima (Pradikatswein) (Beerenauslese, Trockenbeerenauslese i Eiswein)

Vina bijeli rizling dozrijevaju na imanju Uhlen Roth Lay. Postoje tri vrste proizvoda od vinove loze, svaki s nesto
druk¢ijim svojstvima: kvalitetno vino (Qualititswein), vino s posebnim svojstvima (Priadikatswein) i kvalitetno
pjenusavo vino iz odredenih regija (Sekt b.A.).

Mlada vina Uhlen Roth Lay blijedoZute su, povremeno zelenkaste boje koja postaje intenzivnija starenjem proizvoda, a
nakon $to vino potpuno dozrije, postane tamnozlatne boje. Arome vina definirane su medudjelovanjem voénih nota i
naznaka tipi¢nih minerala $kriljevca, koje Cesto obiljezava hladna i metalna suzdrzana ostrina koja se na nepcu
pretvara u profinjeni okus. U velini slucajeva vina sadrZavaju samo nekoliko mirisa iz podru¢ja poznatih voénih
aroma. Ponekad su to naznake zrelih jesenskih jabuka, a ponekad blagi miris ljubi¢ica u kombinaciji sa slatkim
korijenom. Prethodno opisan raspon aroma i okusa ima temeljnu slatkoéu koja je u vinima Auslese delikatna, a u
vinima Beerenauslese kremastija te mozZe sadrzavati i note meda. Ti aspekti okusa vina jo$ su naglaseniji u vinima
Trockenbeerenauslese. U vinima Eiswein prethodno opisan raspon aroma i okusa ukljucuje i pikantnu kiselost.

Za analiticka svojstva za koja nije naveden broj primjenjuje se relevantno zakonodavstvo.

Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.)

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.)

Najmanji ukupni udio kiselosti:

Najvedi udio hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po litri):

Najveci ukupni udio sumporova dioksida (u miligramima po litri):

Sekt b.A. (kvalitetno pjenusavo vino iz odredenih regija)

Vina bijeli rizling dozrijevaju na imanju Uhlen Roth Lay. Postoje tri vrste proizvoda od vinove loze, svaki s nesto
drukdijim svojstvima: kvalitetno vino (Qualititswein), vino s posebnim svojstvima (Pridikatswein) i kvalitetno
pjenusavo vino iz odredenih regija (Sekt b.A.).

Mlada vina Uhlen Roth Lay blijedoZute su, povremeno zelenkaste boje koja postaje intenzivnija starenjem proizvoda, a
nakon $to vino potpuno dozrije, postane tamnozlatne boje. Arome vina definirane su medudjelovanjem voénih nota i
naznaka tipi¢nih minerala 3kriljevca, koje Cesto obiljezava hladna i metalna suzdrzana ostrina koja se na nepcu
pretvara u profinjeni okus. U veini slucajeva vina sadrZavaju samo nekoliko mirisa iz podru¢ja poznatih voénih
aroma. Ponekad su to naznake zrelih jesenskih jabuka, a ponekad blagi miris ljubicica u kombinaciji sa slatkim
korijenom. U slu¢aju vina Sekt b.A. prethodno opisani raspon aroma i okusa vina Pradikatswein pojacan je ugljikovim
dioksidom koji se koristi u proizvodnji pjenusavog vina.
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Za analiticka svojstva za koja nije naveden broj primjenjuje se relevantno zakonodavstvo.

Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.) 13,5

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.) 11,5

Najmanji ukupni udio kiselosti:

Najveci udio hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po litri):

Najvedi ukupni udio sumporova dioksida (u miligramima po litri):

5. Enoloski postupci

a. Posebni enoloski postupci
Relevantna ogranicenja u proizvodnji vina

Nije dopusteno sljedee: kalijev sorbat, lizozim, dimetil dikarbonat, elektrodijaliza, dealkoholizacija, kationski
izmjenjivaci, koncentracija (kriokoncentracija, osmoza, konusni centrifugalni stup), zasladivanje, hrastove strugotine ili
pripravci.

Kvalitetno vino

Poseban enoloski postupak

Najmanje 88° Oe ili najvedi udio kiselosti (izrazen kao vinska kiselina) = 7,5 g/l

Do 100° Oe i pojacana vina: najve¢i udio neprevrelog $ecera = ,polusuho” u skladu sa zakonodavstvom u podrudju vina
Vise od 100° Oe: najveci udio neprevrelog SeCera = masa mosta/3

Vino s posebnim svojstvima (Pradikatswein) dopunjeno sljede¢im: Auslese, Beerenauslese, Trockenbeerenauslese,
Eiswein

Poseban enoloski postupak

Vino Auslese najmanje 105° Oe; najmanji udio neprevrelog Secera = 90 g/l
Beerenauslese najmanje 130° Oe; najmanji udio neprevrelog $ecera = 150 gl
Trockenbeerenauslese najmanje 180° Oe; najmanji udio neprevrelog Secera = 180 gl
Eiswein najmanje 130° Oe; najmanji udio neprevrelog Secera = 150 g/l

Sekt b.A. (kvalitetno pjenusavo vino iz odredenih regija)

Poseban enoloski postupak

Tradicionalna fermentacija u boci

b. Najvedi prinosi

70 hektolitara po hektaru

6. Razgranifeno zemljopisno podrudje
Uhlen Roth Lay dio je zasti¢ene oznake izvornosti (ZOI) ,Mosel” (registracijski br. PDO-DE-A1270).

Vinogradi Uhlen Roth Laya nalaze se u podru¢ju Kobern i Winningen u ruralnom okrugu Mayen-Koblenz u saveznoj
pokrajini Porajnje-Falacka. Nazvan po najvisoj tocki Sume iznad vinograda i crvenkastim stijenama, ovaj dio imanja
Uhlen od davnina je poznati kao ,Uhlen Roth Lay”. Podrudje se pruza od prvih vinograda na dnu doline Belltal od
parcela br. 262/54 1 156/53 do sljede¢ih parcela: br. 6/1, 117/112394/3.

Proizvodi s oznakom ZOI ,Uhlen Roth Lay” smiju se proizvoditi u registriranom podru¢ju ZOl-ja ,Mosel” (registracijski
br. PDO-DE-A1270). Razgrani¢eno podrudje nalazi se unutar podrucja ZOlI-ja ,Mosel”.

Imanje Uhlen Roth Lay prostire se na podru¢ju veli¢ine 15,97 ha.
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7. Glavne sorte vinove loze

Weisser Riesling — Riesling, Riesling renano, Rheinriesling, Klingelberger

8. Opis povezanosti

Vinogradi Uhlen Roth Laya prostiru se na terasama padina Donjeg Mosela. Terase Uhlen Roth Laya orijentirane su juzno
u tradicionalnoj konfiguraciji i nalaze se na oko 75-210 m nadmorske visine. Prosje¢na temperatura tijekom proteklih
pet godina bila je relativno visoka, tj. 11,6 °C, §to je ocekivano na tako maloj nadmorskoj visini. Zbog male koli¢ine
padalina (620 mm) i velikog broja suncanih sati (1 922) mikroklima se jako razlikuje od mikroklima drugih podrudja
sa zasticenom oznakom izvornosti ,Mosel” te je odgovorna za posebnu zrelost grozda (velika potencijalna alkoholna
jakost s niskom razinom kiselosti i zrelim fenolima). Vina su na glasu kao vrlo izrazajna i punog okusa. Posebni
geoloski uvjeti regije Uhlen Roth Lay pridonose postizanju fizioloske zrelosti grozda i oblikovanju individualnih okusa
vina koja se tamo uzgajaju. U geoloskom vremenskom okviru Uhlen Roth Lay pripada devonskom sustavu,
donjodevonskoj seriji. To¢nije, podrugje se sastoji od taloga iz podrazine Oberems/Lahnstein koji sadrzava kvarcit iz
emsa te starijeg taloga iz slojeva Hohenrhein. Stijena sadrzava velike koli¢ine magnezija, aluminija i posebno Zeljeza.
Neke stijene sastoje se od 8 % Zzeljeznih oksida u kuglicama veli¢ine svega 0,25 mm koje se nalaze medu zrncima
pijeska. Pojedinacna zrnca slijepljena su silicijevim dioksidom, $to stijeni daje karakteristicnu &vrstocu. Razjedeno
stjenovito tlo nastalo od tih elemenata jest regosol sastavljen od razlicitih vrsta Skriljevca, uglavnom glinovitih i
muljevitih. pH vrijednost tla niZa je nego u susjednim podruéja ZOI-ja (otprilike 6,0 u usporedbi sa 7,5 u susjednim
podrucjima). Budu¢i da tlo sadrzava relativno malo Cestica gline i vrlo je kamenito (viSe od 50 %), dobro je prozraceno
i u dubljim slojevima. Kombinacija toga i posebne mikroflore i mikrofaune znaéi da vina ove regije imaju vrlo razli¢ita
organolepticka svojstva od vina proizvedenih u susjednim podru¢jima ZOI-ja. Mnoga vina Uhlen Roth Laya vrlo su
rafinirana. Mlada vina, iako obi¢no vrlo zatvorena, imaju izniman potencijal za odlezavanje. Ljudski utjecaj temelji se
na vinogradarskoj tradiciji staroj viSe tisua godina. Umijece sadnje vinograda na terasama opasanima suhozidima
potjeCe jo$ iz rimskih vremena. Godine 380. nove ere rimski pjesnik Auzonije nazvao je takve konstrukcije
,<amfiteatrima”. Otkrice rimskih kovanica u terasama, koje su vjerojatno bile darovi, dodatan je dokaz te prakse. Vino se
u tom podrucju proizvodi od tog doba. Tijekom stoljeca kvaliteta proizvodnje stalno se poboljsava razvojem novih sorti
grozda (od ranog 19. stoljeca sorta rizling) i novih nacina uzgoja (u grmovima, na stupi¢ima ili Zi¢anim okvirima).
Tijekom posljednjih nekoliko desetljeca sve vea svijest o okoliSu dovela je do smanjene uporabe vrlo topljivih
mineralnih gnojiva. Slijedom toga u tlo su se vratile prirodne populacije mikroflore i mikrofaune $to je dovelo do
es¢ih procesa apsorpcije hranjivih tvari i izmjene kationa kao posljedica uklju¢ivanja simbiotskog medudjelovanja
slozenih molekula i mikroba s dlaka korijena. Ti mikrobi mogu se koristiti kao prijenosnici izmedu odredenih
organskih tvari i minerala koje se nalaze u tlu, zbog ¢ega je okus vina jo§ vise jedinstven.

Prethodno opisana poveznica odnosi se i na kvalitetno pjenusavo vino iz odredenih regija.

9. Osnovni dodatni uvjeti (pakiranje, oznacivanje, ostali zahtjevi)
Pravni okvir:
Nacionalno zakonodavstvo
Vrsta dodatnog uvjeta:
Dodatni zahtjevi u pogledu oznacivanja
Opis uvjeta:

Informacije koje se navode na etiketama i pakiranju definirane su zakonima i propisima koji su na snazi u Europskoj
uniji, Saveznoj Republici Njemackoj i saveznoj pokrajini Porajnje-Falacka. Prije koristenja tradicionalnih izraza
povezanih s ovom oznakom izvornosti na etiketi vino mora prodi sluzbeni pregled. Samo vina koja ispunjavaju
posebne zahtjeve tog sluzbenog pregleda mogu dobiti sluzbeni inspekcijski broj; svaki se sastoji od vise znamenki koje
oznacavaju inspekcijsko tijelo, broj gospodarstva, broj vina dostavljenih na pregled i godinu u kojoj su dostavljena ili u
kojoj je inspekcijski broj dodijeljen. Inspekcijski broj mora biti naznacen na etiketi. Tradicionalni izrazi ,Qualitdtswein”,
,Pradikatswein” i ,Sekt b.A.” povezani su s oznakom izvornosti i mogu zamijeniti izraz ,ZOI".

Poveznica na specifikaciju proizvoda

www.ble.de/eu-qualitaetskennzeichen-wein
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