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DRUGI

EUROPSKA KOMISIJA

Objava zahtjeva za izmjenu specifikacije proizvoda na razini Unije za naziv u sektoru vina u skladu s
¢lankom 97. stavkom 3. Uredbe (EU) br. 1308/2013 Europskog parlamenta i Vijeca

(2020/C 325/17)

Ova je objava temelj za podnoSenje prigovora na zahtjev u skladu s ¢lankom 98. Uredbe (EU) br. 1308/2013 Europskog
parlamenta i Vijeca (') u roku od dva mjeseca od datuma ove objave.

ZAHTJEV ZA IZMJENU SPECIFIKACIJE PROIZVODA NA RAZINI UNIJE
+,MONTELLO - COLLI ASOLANI"
PDO-IT-A0460-AMO02
Datum zahtjeva: 18.6.2019.

1. Podnositelj zahtjeva i legitiman interes

Consorzio di Tutela vini DOC Montello e Colli Asolani [UdruZenje za zastitu vina sa zasti¢enom oznakom izvornosti
(DOC) Montello i Colli Asolani]

Skupina proizvodaca predmetnog ZOl-ja

2. Rubrika specifikacije proizvoda na koju se primjenjuje izmjena

Naziv proizvoda

d

Kategorija proizvoda od vinove loze

X

Povezanost

O

OgraniCenja stavljanja na trziste

3. Opisirazlozi za izmjenu

3.1. Izmjena naziva ozhake
Rubrika specifikacije proizvoda na koju se primjenjuje izmjena
(lanci 1, 2,3, 4.,5,6.,7,8.i9.
Opis i razlozi

Izmjena ukljucuje promjenu naziva zastiene oznake izvornosti (ZOI) ,Montello — Colli Asolani” u naziv ,Asolo
Montello”/,Montello Asolo”.

Postoje¢i naziv ,Colli Asolani” skraden je na zemljopisni naziv ,Asolo”, nakon Cega se navodi zemljopisni naziv
,Montello”, koji ostaje nepromijenjen. To ¢e biti puni naziv oznake ,Montello Asolo”, a postojat ¢e i moguénost
upotrebe alternativnog naziva ,Asolo Montello”.

() SLL 347,20.12.2013., str. 671.



2.10.2020. Sluzbeni list Europske unije C 325/29

Doti¢na djelomi¢na izmjena ne utjeCe na zemljopisni identitet oznake ni na granice pripadajuéeg podrucja
proizvodnje i oni ostaju nepromijenjeni.

»Asolo” je zemljopisni naziv povijesnoga grada i danasnje op¢ine koja se nalazi u provinciji Treviso i koja je bila, i jos
uvijek jest, gospodarsko i kulturno srediste brdovitog podrucja na kojem se nalazi podrucje proizvodnje doti¢noga
vina. Zemljopisni naziv ,Asolo” stoga je idealan za oznacivanje ovoga dijela podrudja nekoé poznatog pod imenom
,Colli Asolani”.

U tom smislu novim se nazivom ZOl+ja, ,Asolo Montello”, ili alternativnom verzijom ,Montello Asolo”, naglasava
povezanost oznake vina s pripadajuéim razgranienim zemljopisnim podru¢jem poznatim po povijesnom gradu
Asolo i brdima Montello.

Nadalje, s obzirom na to da dva spomenuta susjedna zemljopisna podrucja, koja zajedno ¢ine podrudje proizvodnje,
imaju iste znacajke tla, klime i kulturne povijesti, alternativni naziv ZOIja ,Asolo Montello”/,Montello Asolo”
osmisljen je kako bi se iskljucila moguénost da se jedan zemljopisni naziv smatra vaznijim od drugog.

Ova se izmjena odnosi na ¢itavu specifikaciju proizvoda i ¢itav jedinstveni dokument svaki put kada se spominje naziv
oznake.

JEDINSTVENI DOKUMENT

1. Naziv proizvoda
Asolo Montello

Montello Asolo

2. Vrsta oznake zemljopisnog podrijetla

ZOI — Zasticena oznaka izvornosti

3. Kategorije proizvoda od vinove loze
1. Vino

5. Kvalitetno pjenusavo vino

4. Opis vina

»Asolo Montello”/,Montello Asolo” Bianco (kategorija vina)

Boja: slamnatoZuta s blijedim zelenim odsjajima

Aroma: blago voéna

Okus: dozrijevanjem postaje skladan, svjez, fin

Najmanja ukupna alkoholna jakost izrazena volumenom: 11,50 % vol.
Najmanja koli¢ina suhog ekstrakta bez $ecera: 15,0 g/l

Svi analiticki parametri koji nisu navedeni u tablici u nastavku u skladu su s ograni¢enjima propisanima nacionalnim
zakonodavstvom i zakonodavstvom EU-a.

Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % volumnog udjela)

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % volumnog udjela)

Najmanja ukupna kiselost 5,0 grama po litri, izraZeno kao vinska kiselina

Najve(i sadrZaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po
litri)

Najveci ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u miligramima
po litri)

»Asolo Montello”/,Montello Asolo” Chardonnay, Pinot bianco, Pinot grigio (kategorije vina)

Boja: zlatnozuta razli¢ita intenziteta za Chardonnay; slamnatoZuta za Pinot Bianco; slamnatoZuta s primjesama zlatne
za Pinot Grigio
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Aroma: voéna, prepoznatljiva za Chardonnay; delikatna, fina, prepoznatljiva za Pinot Bianco; egzoti¢no voéna, a
ponekad i blago pikantna za Pinot Grigio

Okus: voéni, suptilan, od delikatnog prema intenzivnom za Chardonnay; svjez, ukusan, elegantan za Pinot Bianco;
topao, bogat, bar§unast za Pinot Grigio

Najmanja ukupna alkoholna jakost izrazena volumenom: 11,00 % vol.
Najmanja koli¢ina suhog ekstrakta bez Secera: 16,0 g/l

Svi analiticki parametri koji nisu navedeni u tablici u nastavku u skladu su s ograni¢enjima propisanima nacionalnim
zakonodavstvom i zakonodavstvom EU-a.

Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % volumnog udjela)

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % volumnog udjela)

Najmanja ukupna kiselost 5,0 grama po litri, izraZeno kao vinska kiselina

Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po
litri)

Najveci ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u miligramima
po litri)

,Asolo Montello”/,Montello Asolo” Bianchetta (kategorija vina)

Boja: slamnatoZuta, povremeno tamnoZuta, s blijedim zelenim odsjajima
Aroma: od jabuke do egzoti¢nog voca i lje$njaka dozrijevanjem

Okus: svjez, ukusan, uz blage primjese tanina

Najmanja ukupna alkoholna jakost izrazena volumenom: 11,00 % vol.
Najmanja koli¢ina suhog ekstrakta bez $ecera: 16,0 g/l

Svi analiticki parametri koji nisu navedeni u tablici u nastavku u skladu su s ograni¢enjima propisanima nacionalnim
zakonodavstvom i zakonodavstvom EU-a.

Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % volumnog udjela)

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % volumnog udjela)

Najmanja ukupna kiselost 5,5 grama po litri, izraZeno kao vinska kiselina

Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po
litri)

Najve¢i ukupni sadrzZaj sumporova dioksida (u miligramima
po litri)

,Asolo Montello”/,Montello Asolo” Manzoni Bianco (kategorija vina)
Boja: slamnatoZuta, povremeno s blijedim zelenim odsjajima
Aroma: voéna, prepoznatljiva

Okus: svjez, bogat, ukusan, barsunast

Najmanja ukupna alkoholna jakost izraZena volumenom: 12 % vol.
Najmanja koli¢ina suhog ekstrakta bez $ecera: 17,0 g/l

Svi analiticki parametri koji nisu navedeni u tablici u nastavku u skladu su s ograni¢enjima propisanima nacionalnim
zakonodavstvom i zakonodavstvom EU-a.
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Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % volumnog udjela)

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % volumnog udjela)

Najmanja ukupna kiselost 5,0 grama po litri, izrazeno kao vinska kiselina

Najve(i sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po
litri)

Najveli ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u miligramima
po litri)

»Asolo Montello”/ ,Montello Asolo” Chardonnay, Pinot bianco spumante (kategorija kvalitetnog pjenusavog vina)

Boja: svijetla slamnatoZzuta s dugotrajnom pjenom za Chardonnay; svijetla slamnatozuta s dugotrajnom pjenom za
Pinot Bianco

Aroma: vo¢na, delikatna za Chardonnay; fina, prepoznatljiva za Pinot Bianco

Okus: ukusan, prepoznatljiv, od extra brut do suhog za Chardonnay; prepoznatljiv, punog okusa, od extra brut do
suhog za Pinot Bianco

Najmanja ukupna alkoholna jakost izrazena volumenom: 11,50 % vol.
Najmanja koli¢ina suhog ekstrakta bez Secera: 16,0 g/l

Svi analiticki parametri koji nisu navedeni u tablici u nastavku u skladu su s ograni¢enjima propisanima nacionalnim
zakonodavstvom i zakonodavstvom EU-a.

Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % volumnog udjela)

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % volumnog udjela)

Najmanja ukupna kiselost 5,0 grama po litri, izraZeno kao vinska kiselina

Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po
litri)

Najve¢i ukupni sadrZaj sumporova dioksida (u miligramima
po litri)

»Asolo Montello”/,Montello Asolo” Rosso (kategorija vina)

Boja: rubin-crvena, dozrijevanjem postaje granatno crvena

Aroma: intenzivna, prepoznatljiva, ugodna, dozrijevanjem prema prozracnoj
Okus: ukusan, snazan, blage biljne note, skladan

Najmanja ukupna alkoholna jakost izrazena volumenom: 12,00 % vol.
Najmanja koli¢ina suhog ekstrakta bez Secera: 21,0 g/l

Svi analiti¢ki parametri koji nisu navedeni u tablici u nastavku u skladu su s ograni¢enjima propisanima nacionalnim
zakonodavstvom i zakonodavstvom EU-a.

Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % volumnog udjela)

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % volumnog udjela)

Najmanja ukupna kiselost 4,5 grama po litri, izraZeno kao vinska kiselina

Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po
litri)

Najveci ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u miligramima
po litri)
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»Asolo Montello”/,Montello Asolo” Merlot (kategorija vina)
Boja: rubin-crvena, dozrijevanjem postaje crvena poput nara

Aroma: vinozna, intenzivna, prepoznatljiva dok je vino mlado, dozrijevanjem postaje delikatnija, prozra¢nija i
ugodnija

Okus: ukusan, punog okusa, uz primjese tanina, skladan
Najmanja ukupna alkoholna jakost izrazena volumenom: 11,00 % vol.
Najmanja koli¢ina suhog ekstrakta bez $ecera: 21,0 g/l

Svi analiticki parametri koji nisu navedeni u tablici u nastavku u skladu su s ograni¢enjima propisanima nacionalnim
zakonodavstvom i zakonodavstvom EU-a.

Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % volumnog udjela)

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % volumnog udjela) 4,5

Najmanja ukupna kiselost

Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po
litri)

Najveli ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u miligramima
po litri)

»Asolo Montello”/ ,Montello Asolo” Cabernet, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc (kategorija vina)

Boja: rubin-crvena, dozrijevanjem prema gotovo granatno crvenoj za Cabernet i Cabernet Sauvignon; rubin-crvena s
purpurnim odsjajima, dozrijevanjem prema granatno crvenoj za Cabernet Franc

Aroma: vinozna, intenzivna, prepoznatljiva za Cabernet i Cabernet Sauvignon; vinozna, blagih biljnih nota,
dozrijevanjem prozra¢na za Cabernet Franc

Okus: ukusan, punog okusa, blagi biljni okus, blage primjese tanina, skladan, prepoznatljiv za Cabernet; punog okusa,
dobre strukture, skladan za Cabernet Sauvignon; suh, ukusan, punog okusa, blagi biljni okus, blage primjese tanina,
skladan i prepoznatljiv za Cabernet Franc

Najmanja ukupna alkoholna jakost izrazena volumenom: 11,50 % vol.
Najmanja koli¢ina suhog ekstrakta bez $ecera: 21,0 g/l

Svi analiticki parametri koji nisu navedeni u tablici u nastavku u skladu su s ograni¢enjima propisanima nacionalnim
zakonodavstvom i zakonodavstvom EU-a.

Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % volumnog udjela)

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % volumnog udjela)

Najmanja ukupna kiselost 4,5 grama po litri, izraZeno kao vinska kiselina

Najve(i sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po
litri)

Najvedi ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u miligramima
po litri)

,Asolo Montello”/,Montello Asolo” Venegazzii i Venegazzit Superiore (kategorije vina)

Boja: intenzivna rubin-crvena ili granatno crvena

Aroma: vinozna, intenzivna i prozracna

Okus: snazan, punog okusa, skladan, dobro strukturiran

Najmanja ukupna alkoholna jakost izrazena volumenom: 12,50 % vol.; (13,00 % za verziju Superior)
Najmanja koli¢ina suhog ekstrakta bez Secera: 23 g/l (25 g/l za verziju Superior)

Svi analiticki parametri koji nisu navedeni u tablici u nastavku u skladu su s ograni¢enjima propisanima nacionalnim
zakonodavstvom i zakonodavstvom EU-a.
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Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % volumnog udjela)

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % volumnog udjela)

Najmanja ukupna kiselost 4,5 grama po litri, izrazeno kao vinska kiselina

Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po
litri)

Najvedi ukupni sadrZaj sumporova dioksida (u miligramima
po litri)

,Asolo Montello”/,Montello Asolo” Carmencére (kategorija vina)

Boja: rubin-crvena prema granatno crvenoj, ovisno o stadiju evolucije vina
Aroma: primjese blage biljne arome, razvija se prema zrelom crvenom voéu
Okus: lagan, balansiran i dugotrajan

Najmanja ukupna alkoholna jakost izrazena volumenom: 11,50 % vol.
Najmanja koli¢ina suhog ekstrakta bez Secera: 21,0 g/l

Svi analiticki parametri koji nisu navedeni u tablici u nastavku u skladu su s ograni¢enjima propisanima nacionalnim
zakonodavstvom i zakonodavstvom EU-a.

Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % volumnog udjela)

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % volumnog udjela)

Najmanja ukupna kiselost 4,5 grama po litri, izraZeno kao vinska kiselina

Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po
litri)

Najvedi ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u miligramima
po litri)

,Asolo Montello”/,Montello Asolo” Recantina (kategorija vina)

Boja: ljubicasto crvena, dozrijevanjem postaje granatno crvena
Aroma: intenzivna i prepoznatljiva, dozrijevanjem prema prozranoj
Okus: suh, pikantan, ukusan, snazan, uskladen

Najmanja ukupna alkoholna jakost izrazena volumenom: 11,50 % vol.
Najmanja koli¢ina suhog ekstrakta bez $ecera: 19,0 g/l

Svi analiticki parametri koji nisu navedeni u tablici u nastavku u skladu su s ogranicenjima propisanima nacionalnim
zakonodavstvom i zakonodavstvom EU-a.

Op¢a analiticka svojstva

Najveca ukupna alkoholna jakost (u % volumnog udjela)

Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % volumnog udjela)

Najmanja ukupna kiselost 4,5 grama po litri, izraZeno kao vinska kiselina

Najve(i sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po
litri)

Najveci ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u miligramima
po litri)




C 325/34 Sluzbeni list Europske unije 2.10.2020.

5. Postupci proizvodnje vina

a.  Posebni enoloski postupci

Nema.

b.  Najvedi prinos
Venegazzu
70 hektolitara po hektaru
Merlot, Bianchetta, Chardonnay, Glera, Pinot bianco
84 hektolitra po hektaru
Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Carmenere, Recantina, Manzoni Bianco, Pinot grigio

77 hektolitara po hektaru
6. Razgraniceno zemljopisno podrudje

A)  Podrugje proizvodnje grozda od kojeg se proizvode vina oznake ,Asolo Montello”/,Montello Asolo” obuhvaca
¢itavo podrugje opéina Castelcucco, Cornuda i Monfumo, kao i dio podrudja sljedecih opéina: Asolo, Borso del
Grappa, Caerano S. Marco, Cavaso del Tomba, Crespano del Grappa, Crocetta del Montello, Fonte, Giavera del
Montello, Maser, Montebelluna, Nervesa della Battaglia, Paderno del Grappa, Pederobba, Possagno, S. Zenone
degli Ezzelini i Volpago del Montello.

Granice ovoga podrucja definiraju se na sljedeci nacin: od mjesta Ciano u opéini Crocetta del Montello granica se
nastavlja isto¢no, duz seoske ceste ,Panoramica del Montello”, sve do izlaza na raskrizju ceste ,transversale del
Montello” s cestom br. 14. Od raskriZja granica prati okomitu liniju u odnosu na ,Panoramicu” sve do ruba brda
koje gleda na rijeku Piave. Od tamo granica se nastavlja isto¢no, duz gornjeg predjela padine Montello, koja se
proteze uz rijeku Piave sve do mjesta Case Saccardo u op¢ini Nervesa della Battaglia. Zatim se okreée prema
jugoistoku, duz granice izmedu op¢ina Nervesa i Susegana i duz ceste koja se proteze obalom rijeke Piave, a
koja prolazi pored vodomjerne postaje i vodi prema selu Nervesa. Tamo zakrece prema zapadu, prati drzavnu
cestu br. 248, ,Schiavonesca Marosticana”, koja se proteze prema granici izmedu provincija Treviso i Vicenza,
negdje na oznaci 42 500 km u opéini S. Zenone degle Ezzelini.

Od tamo zakreée prema sjeveru, od granice izmedu provincija Treviso i Vicenza, te u opéini Borso del Grappa
prati izohipsu koja oznacuje nadmorsku visinu od 400 m. Granica se nastavlja prate¢i spomenutu izohipsu u
istom smjeru i prolazi kroz sela koja pripadaju opéinama Borso del Grappa, Crespano del Grappa, Possagno,
Cavaso del Tomba i Pederobba. Kada dosegne opéinu Pederobba, nastavlja prema jugu od tocke koja se nalazi na
400 m nadmorske visine, gdje se spaja s cestom Calpiana koja u smjeru jugoistoka vodi prema seoskoj cesti
,Pedemontana del Grappa” i prolazi pokraj posjeda Pedemontana.

Spustajudi se tom cestom, granica se spaja s cestom ,Pedemontana del Grappa” i prolazi duz te ceste do raskrizja
s drzavnom cestom br. 348, ,Feltrina”, nakon sela Pederobba.

Zatim prati drzavnu cestu prema Onigo di Pederobba, gdje zakrece isto¢no, duz ceste prema Covolu, sve do Pieve
i Rive. Zatim prati kanal Brentella sve do toc¢ke od 160 m i skrece u smjeru sjeveroistoka, prema Covolu. Prolazi i
ulazi u Barche, gdje dostize 146 m nadmorske visine u blizini rijeke Piave. Od tocke 146 m nastavlja juzno, duz
ceste, sve do raskriZja s cestom prema opéini Crocetta del Montello, na otprilike 27 800. kilometru.

Granica zatim nastavlja juZno i prati cestu sve do mjesta Fornace, gdje zakrece jugoisto¢no, na cestu koja vodi
prema Rivasecci. Prolazi onuda i nastavlja jugoisto¢no na cesti koja se proteze duz kanala Castelviero, sve dok
ne dosegne mjesto Ciano u kojem razgranicenje krece.

B) Podrugje proizvodnje grozda od kojeg se proizvodi vino ,Asolo Montello”’/,Montello Asolo” Sottozona
Venegazzl obuhvaca dio podrugja opéine Volpago del Montello i, specifi¢nije, dio predjela Venegazzu, koji je
prikazan na katastarskom listu br. 16.

Granice ovoga podrudja definiraju se na sljedeéi nacin:

s pocetkom na 65 000. km na drzavnoj cesti br. 248 ,Shiavonesca Marosticana” (u tekstu se navodi kao ,Via
Jacopo Gasparini”) ispred monumentalne paladijevske vile ,Spineda Loredan” granica se nastavlja u smjeru
istoka do katastarskih granica parcele Venegazzii (naznacene granicom izmedu katastarskih listova br. 16 i 21,
koji pripadaju op¢ini Volpago del Montello). Zakreée ulijevo prema sjeveru, nastavlja pruzajudi se katastarskim
granicama parcele Venegazzl sve do Via Fra Giocondo do mjesta ,Case Semezin”. Potom opet skrece ulijevo,
sada prema zapadu, ¢itavo vrijeme pratedi katastarske granice parcele Venegazzu (granica izmedu katastarskog
lista br. 16 i katastarskih listova br. 13 i 12). ProteZe se duz Via Fra Giocondo i prati kanal Brentella od $ume u
Montellu do administrativnih granica op¢ina Volpago del Montello i Montebelluna (oznaceno neprekinutim
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nizovima tocaka [...] na tehni¢kim kartama regije). Nakon posjeda Brunetta (na 115 m nadmorske visine)
granica nastavlja duz administrativnih granica opéine Volpago del Montello, sve do drzavne ceste br. 248,
,Schiavonesca Marosticana” (na 63 730. km), odakle prati drzavnu cestu sve do tocke od 65000 km, ¢ime i
zaokruZuje svoju putanju.

Opis podru¢ja proizvodnje za tip Venegazzu odnosi se na sljedece elemente na regionalnoj tehnickoj karti:
element br. 105 024 Volpago del Montello i administrativne granice opéine Volpago del Montello.

7. Sorte vinove loze
Cabernet Franc N. - Cabernet
Pinot Bianco B. - Pinot Blanc
Pinot Grigio - Pinot Gris
Pinot Grigio - Ruldnder
Glera Lunga B. - Glera
Recantina N.
Carmenere N. - Cabernet
Merlot N.
Chardonnay B.
Carmenére N. - Cabernet Italiano
Pinot Grigio - Pinot
Pinot Bianco B. - Pinot
Carmenere N. - Cabernet Nostrano
Carmeneére N.
Manzoni Bianco B. - Incrocio Manzoni 6.0.13 B [Manzoni hybrid].
Bianchetta Trevigiana B. - Bianchetta

Cabernet Sauvignon N. — Cabernet

8.  Opis povezanosti
,Asolo Montello”/,Montello Asolo” — kategorija: vino; kvalitetno pjenusavo vino

Prirodni ¢imbenici

Podrugje proizvodnje vina ,Asolo Montello”/,Montello Asolo” nalazi se u regiji Veneto, sjeverno od Venecije, u
provinciji Treviso, ispod obronaka brda Montello i Colli Asolani u podnoZju Dolomita, izmedu Nervese della
Battaglia na istoku i naselja Fonte na zapadu. Ta dva gotovo okomita sustava brda odijeljena dubokim rezom koji se
proteze gotovo kilometar u duljinu ¢ine jedinstvenu geolosku cjelinu. Protezuéi se u rasponu od 100 do 450 metara
nadmorske visine, ova podrudja ¢ine prepoznatljiv krajolik sa snaznim obiljezjima i blagim, skladnim obroncima i
zavojima. Brda ¢ine velike formacije ¢vrstog agregata od cementirane stijene i prekrivena su laporastim i ilovastim ili
laporastim i pjeskovitim tlom, koje je vrlo pogodno za obradu i sklono rahljenju kada je izloZeno vremenskim
uvjetima. Njegova karakteristi¢na crvena boja dokaz je njegova drevnog porijekla. Tla su dekarbonizirana i kisela,
srednje dubine, imaju dobar kapacitet za apsorpciju vode i znatan udio minerala. Nisu prosla nikakve veée
poremecaje, tako da su njihova originalna svojstva o¢uvana. Stratigrafska je slika ocuvana i tekstura nije razbijena.
Visoka je razina mikrobioloske aktivnosti u organskoj tvari, $to osigurava dostupnost nutrijenata. Masa agregata
Cesto je sklona viSe-manje okomitim pukotinama koje poticu cirkulaciju vode ispod tla i formiranje krskih oblika
poput 2 000 ,dolina” ili vrtaca, posebno u Montellu. Takve rupe u tlu razlicitih veliCina tvore savrSen podzemni
sustav odvodnje. Klimu toga podruéja obiljezavaju blaga proljeca, ljeta koja nisu pretjerano vruéa i jeseni koje su
blage zbog obronaka prekrivenih vinovom lozom okrenutih prema jugu te rasporeda reljefa s ortogonalnim
dijelovima izloZenima hladnijim vjetrovima iz smjera sjeveroistoka. Prosje¢na ljetna temperatura iznosi 22,6 °C, a do
najvisih temperatura dolazi u srpnju. Jesen je vruca i suha.
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Koli¢ina oborine iznosi otprilike 700 mm od travnja do rujna i prili¢no je ravnomjerno rasporedena po mjesecima.
Padaline padaju na tlo obronaka, tako da prekomjerna voda lako otjece, a rahla tekstura tla omoguduje brzu
asimilaciju.

Povijesni ¢imbenici

Prve su vinograde na obroncima brda Colli Asolani i Montello zasadili i uzgojili benediktinski redovnici, a kasnije je to
preuzela Mletacka Republika. Benediktinski redovnici naselili su se na tom podruéju otprilike 1000. godine po. Kr.,
narodito u samostanu Santa Bone u Vidoru i u kartuzijanskom samostanu Montello u Nervesi. Njihovo je djelovanje
ostavilo dubok trag u poljoprivrednoj i vinogradarskoj povijesti podrudja, ¢ime su pomogli oblikovati danas jos
uvijek vrlo Zivu kulturu koja se temelji na uzgoju vinove loze i proizvodnji vina. U drugoj polovici Cetrnaestog
stoljeca, kada je podrucje potpalo pod mletacku vlast, brda Colli Asolani i Montello vrlo su brzo prepoznata kao
vazno vinogradarsko srediste. Vina iz tih regija izvozila su se ve¢ 1400. U Sesnaestom stolje¢u podrugje je postalo
vrlo cijenjeno medu aristokratima u potrazi za ljepotom i dobrotom u vinogradarskim i vinarskim tradicijama.
Mnoge prestizne javne osobe cijenile su to podrugje, a samo vino bilo je toliko popularno da je Venecija s njime dosla
na istu razinu kao vino uvezeno iz Grcke.

Ljudski ¢imbenici

Za ,Asolo Montello”/,Montello Asolo” stari obiteljski posjedi na kojima je vino bilo vazan dio svakodnevne prehrane i
lokalnog gospodarstva tvorili su krajolik koji je tijekom vremena ostao uglavnom nepromijenjen. Izvorna su tla
oCuvana i stoga vrlo prikladna za obradu. Nenametljiva vinova loza danas se uzgaja zajedno s drugim usjevima.

Zahvaljujudi snaznoj mletackoj civilizaciji na podrucju se razvio Zustar i dinamican poduzetnicki duh. Enoloska skola
Conegliano, osnovana 1876., i Centar za istraZivanja u vinogradarstvu udaljen nekoliko kilometara omogudili su
vinogradarima da se razvijaju i specijaliziraju. Time se razvila uspjesna vinogradarska kultura u kojoj su postojeca
prirodna obiljezja podru¢ja mogla do¢i do punoga izrazaja.

Svi ti ¢imbenici zajedno Cine neprocjenjivo blago koje znatno doprinosi enoloskom bogatstvu i raznolikosti sorti
podrugja Asolo Montello.

Podrugja obronaka posebno su prikladna za proizvodnju mirisnih i izrazito ukusnih bijelih vina s voénim i pikantnim
notama. U tom okruZenju, zahvaljujuéi hladnim strujama, grozde ima veéi udio organskih kiselina, narocito jabu¢ne
kiseline. To je grozde savr$eno za pjenusava vina koja su karakteristi¢no elegantna i aromati¢na.

S druge strane, dolina i nizinska podruéja, na kojima su dublja i plodnija tla, prikladniji su za proizvodnju njeznih i
plemenitih vina s visokim udjelom fenola i aroma potrebnih za crna vina. Imaju travnate i zrele voéne note uz dobru
ravnoteZu $ecera i kiselina te zaokruZenu strukturu. Stare prirodne sorte Bianchetta i Recantina originalan su dodatak
Sirokoj ponudi vina.

,Asolo Montello”/,Montello Asolo” — kategorija kvalitetnog pjenusavog vina
Informacije o kvaliteti/znacajkama vina koje se u osnovi mogu pripisati zemljopisnom okruzenju:

Vina oznake ,Asolo Montello”/,Montello Asolo” u kategoriji ,kvalitetnih pjenusavih vina” slamnato su Zute boje koja
varira u intenzitetu od blijede do jarke te imaju dugotrajne mjehuriée koji su tipicni za kategoriju kvalitetnog
pjenusavog vina.

Prema organoleptickim ispitivanjima u kvalitetnom pjenusavom vinu oznake ,Asolo Montello”/,Montello Asolo”
prisutne su citrusne note i arome cvijeca, voca i suSenog voca, pojacane svjezim kiselim okusom i elegantnim tijelom.

Uzroéno-posljedi¢na veza izmedu elemenata zemljopisnog podrucja i kvalitete i znacajki proizvoda koje se u osnovi
pripisuju zemljopisnom okruZenju:

Prethodno opisana organolepticka svojstva vina s oznakom ,Asolo Montello”/,Montello Asolo” u kategoriji
kvalitetnih pjenusavih vina posljedica su u¢inaka uvjeta tla i klime u podru¢ju proizvodnje, u kombinaciji s ljudskim
¢imbenicima koji su utjecali na tehnolosku inovaciju u proizvodnom postupku za ova pjenusava vina.

Kada se uzmu u obzir oborine i smjestaj tla na obroncima, radnici u vinogradu velik dio svoga posla moraju obaviti
rucno, to utjece na uravnotezeni uzgoj vinove loze. Zahvaljujuéi vjestinama vinogradara i rahloj teksturi tla, voda se
brzo apsorbira u podzemlje. To znadi da sorte vinove loze koje se upotrebljavaju za kategoriju pjenusavog vina oznake
»Asolo Montello”/,Montello Asolo” rastu brzim tempom, ali istodobno odmjereno i uravnotezeno. Zahvaljujuéi tome,
grozdovi su zastieni i uspijevaju se ocuvati tvari koje im daju prepoznatljivu i delikatnu voénu aromu.
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U kombinaciji s razvojem i inovacijama u vinogradarskim tehnikama tijekom godina, kiselost tla biljkama omoguéuje
apsorpciju veceg broja mikroelemenata nego $to je to kod neutralnih tla, ¢ime se vinovoj lozi omogucuje uravnotezen
vegetativni i produktivni rast.

Cestice tla takve su velicine i sastava da korijenje ima redovit pristup zalihama vode, §to je od klju¢ne vaznosti za
postizanje svjezih i kiselih aroma vinove loze.

Takva svojstva pojacana su tehnoloskim inovacijama u postupku sterilizacije u autoklavu, $to je ucinkovito u
transformaciji kolonija kvasaca i rezultira snaznijim vo¢nim i citrusnim notama.

,Asolo Montello”/,Montello Asolo” — kategorija vina

Informacije o kvaliteti/znacajkama vina koje se u osnovi mogu pripisati zemljopisnom okruzenju:

Vina oznake ,Asolo Montello”/,Montello Asolo” u kategoriji ,vina” rubin su crvene boje, dozrijevanjem postaju
granatno crvene boje u slu¢aju crnih vina, a u slucaju bijelih vina slamnato su Zute boje prema zlatnoZutoj, razlicitih
intenziteta.

Crna vina obi¢no su ukusnog, uravnoteZenog, blago trpkog mirisa tanina i blagog i njezZnog biljnog mirisa.
Bijela vina imaju svjezu, ukusnu, voénu i uravnoteZenu aromu.
Crna su vina u nosu intenzivno vinozna, dobre i uravnotezene strukture, raznovrsnog aromatskog sastava.

Bijela vina imaju intenzivno cvjetne i voéne arome u nosu, s notama citrusa i svjezeg voca, $to dodatno pojacano
svjezom kiselosti.

Uzroéno-posljedi¢na veza izmedu elemenata zemljopisnog podrucja i kvalitete i znacajki proizvoda koje se u osnovi
pripisuju zemljopisnom okruZenju:

Prepoznatljivost crnih vina oznake ,Asolo Montello”/,Montello Asolo” u kategoriji ,vina” rezultat je kombinacije
klimatskih uvjeta u podru¢ju proizvodnje, ljudskih ¢imbenika koji su utjecali na potencijal grozda za proizvodnju
vina te vinarskih tehnologija koje su se primjenjivale u proslosti i sve do danas.

Zemljopisno okruZenje na proizvodnom podru¢ju osobito karakteriziraju obronci izloZeni suncu, zastieni od
hladnih sjevernih vjetrova. Zbog toga su jeseni blage.

Zahvaljujudi takvim jesenima i dugoj tradiciji vinogradara u oblikovanju i uzgoju otpornih vinovih loza koje su
izvrsno prilagodene svojstvima tla na podrucju proizvodnje, vinova loza ima dugo razdoblje sazrijevanja koje kroz
vrijeme omeksa sirove i biljne note, time omoguéujuéi sazrijevanje Seera i fenolnih spojeva i dajuli njezna,
aristokratska vina.

Crna vina imaju visok udio fenola, razne arome i dobru ravnotezu $ecera i kiselina, osobito na podrucju gdje tla imaju
tanak laporski sloj. To im daje rubin-crvenu boju koja dozrijevanjem prelazi u granatno crvenu, kao i arome s notama
od blago biljnih do potpuno zrelog crvenog voca. UravnoteZen i pun okus dobre je strukture i moZe biti ukusan,
blago trpkog okusa tanina, njezan, pikantan i blago biljni.

Bijela vina oznake , Asolo Montello”/,Montello Asolo” u kategoriji ,vina” rezultat su blagih ljeta zbog kojih grozde ne
sazrijeva prebrzo, a razine kiselina ostaju niske, uz vrlo slatke i egzoti¢ne aromati¢ne note.

Stru¢nost vinogradara u uzgoju vinove loze (od odabira trsova vinove loze i odlu¢ivanja o na¢inu uzgajanja do samog
osiguravanja rasta vinove loze), iznimno plodna tla i znatne temperaturne varijacije pridonose sintezi spojeva terpena
i benzena koji su odgovorni za citrusne, cvjetne i svjeze vone note, pojacane svjezim kiselim okusom i elegantnim
tijelom.

9.  Osnovni dodatni uvjeti (pakiranje, oznacivanje, ostali zahtjevi)

Poveznica na specifikaciju proizvoda

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/15006
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